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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego oznaczeniem geograficznym zgodnie z art. 5 ust. 4 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2025(27 ()

(C/2025/5116)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
(Art. 24 rozporzadzenia (UE) 2024/1143)
»Azafrin de la Mancha”
Numer referencyjny UE: PDO-ES-0112-AM04 - 23.6.2025

1.  Nazwa produktu

»Azafran de la Mancha”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

O ChOG
ChNP
| OG

3.  Sektor

Produkty rolne
O Wina
O  Napoje spirytusowe

4. Pafistwo, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Hiszpania

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

Regionalne Ministerstwo Rolnictwa, Wéd i Rozwoju Wi Castile-La Mancha Dyrekcja Generalna ds. Zywnosci

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Opisane i uzasadnione zmiany nie obejmujg zmiany nazwy chronionego oznaczenia geograficznego ani zmiany
w stosowaniu tej nazwy. Nie stwarzajg one ryzyka uniewaznienia zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 2 lit. b), ani
nie pociagaja za sobg dalszych ograniczen we wprowadzaniu produktu do obrotu. Zmiany te odpowiadajg zatem
definicji zmiany standardowej.

7. Opis zatwierdzonych zmian standardowych
Tytul
Zestawienie wykazu wlasciwosci produktu
Opis

Zmiana w pkt b.4 ,Wlasciwosci organoleptyczne”

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane (UE)
nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Poprawiono i zaktualizowano opis wlasciwosci organoleptycznych Azafran de La Mancha.
Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,b.4)  Wlasciwosci organoleptyczne

Wiasciwosci organoleptyczne Azafran de La Mancha sg nastepujace:

b.4.1)  Nitki szafranu

Przygotowanie probki: umiesci¢ 200 mg nitek na plytce Petriego.

Wyglad: brak ciat lub substancji obcych. Barwa 1$nigco czerwona.

Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia, miodu, suszonej trawy i kwiatow.
b.4.2)  Nitki szafranu

Przygotowanie naparu. Umie$ci¢ 200 mg zmielonych odcedzonych znamion w jednym litrze wody o temperaturze
60 £5 °C zgodnie z norma UNE-ISO 3632-2:2011 lub inng normg, ktéra moze ja w przysztosci zastapié, przykry¢
pojemnik i przeprowadzi¢ ekstrakcje w tych warunkach przez 20 minut. Przefiltrowaé, schlodzi¢ w ciemnych
warunkach do temperatury okolo 25 °C i przeprowadzi¢ oceng sensoryczng w ciaggu 2 godzin. Probki maja by¢
uzywane przez osoby przeprowadzajace oceng w szkle standardowym zgodnym z UNE 87022:1992 lub inng
norma, ktéra moze jg w przysztosci zastapic, i zawieral okoto 50 ml naparu.

Wyglad: blyszczacy, klarowny, 261ty z jasnymi, pomaraiiczoworézowymi odcieniami.
Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia, suszonej trawy, kwiatéw i przypraw.

Smak: suszonej trawy, prazenia, lagodnej goryczki, fagodnych przypraw korzennych, stodkich przypraw, ziemisty.”

Proponowane brzmienie specyfikacji produktu

,b.4)  Wlasciwosci organoleptyczne

Wiasciwosci organoleptyczne Azafran de La Mancha sg nastgpujace:
b.4.1)  Nitki szafranu

Przygotowanie probki: umiesci¢ 200 mg nitek na plytce Petriego.
Wyglad: barwa I$nigco czerwona.

Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia.

b.4.2) Napar z szafranu

Przygotowanie naparu. Umiesci¢ 200 mg zmielonych odcedzonych znamion w jednym litrze wody o temperaturze
60 5 °C zgodnie z normg UNE-ISO 3632-2:2011 lub inng norma, ktéra moze jg w przysztosci zastgpi¢, przykryé
pojemnik i przeprowadzi¢ ekstrakcje w tych warunkach przez 20 minut. Przefiltrowaé, schlodzi¢ w ciemnych
warunkach do temperatury okolo 25 °C i przeprowadzi¢ ocene sensoryczna w ciagu 2 godzin. Probki maja by¢
uzywane przez osoby przeprowadzajace oceng w szkle standardowym zgodnym z UNE 87022:1992 lub inna
norma, ktéra moze ja w przysztosci zastapic, i zawieraé okoto 50 ml naparu.

Wyglad: blyszczacy, klarowny, z6lty z jasnymi, pomaraficzowor6zowymi odcieniami.
Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia.

Smak: prazenia, fagodnej goryczki, fagodnych przypraw korzennych.”

Uzasadnienie
Powody zmiany

Specyfikacje zmieniono w odniesieniu do wlasciwosci szafranu jako nitek i w naparze z woda, zgodnie z wynikami
analizy uzyskanymi przez zesp6t niezaleznych degustatoréw.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytul

Poprawa brzmienia tekstu w pkt G ,Informacje dotyczace etykietowania”.
Opis

Zmiana w pkt G ,Informacje dotyczace etykietowania odnoszace si¢ do nazwy pochodzenia”
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Okreslono status certyfikacji dla podmiotu pakujacego, ktéry moze zazadac etykiet dodatkowych.

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

Chroniong nazwe pochodzenia ,Azafran de La Mancha” mozna stosowaé wylacznie na etykietach szafranu, ktory jest
zgodny ze specyfikacja produktu i jest jako taki certyfikowany przez organ kontrolny. Ponadto na etykietach
szafranu, ktéry nie spelnia takich wymogoéw, nie mozna stosowaé nazw powiatéw i gmin obejmujgcych obszar
geograficzny produkgji opisany w pkt C niniejszej specyfikacji produktu. Ma to na celu zapobieganie dezorientacji
wréd konsumentéw z powodu nazw geograficznych automatycznie zwiazanych z chroniong nazwg ,,La Mancha”.

Oprécz zapewnienia zgodnosci z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi etykietowania podmioty pakujace muszg
umiesci¢ na wprowadzanych do obrotu opakowaniach Azafran de La Mancha w sposdb jasny i czytelny nastepujace
informacje:

1)  wyrazenie ,Denominacién de Origen Protegida Azafrin de La Mancha”;

2)  rok zbioru, przy uzyciu wyrazenia: ,Cosecha XXXX” [Zbiér XXXX], gdzie XXXX oznacza rok produkcji
wyrazony w czterech cyfrach;

3)  date minimalnej trwatosci, ktora musi wynosi¢ trzy lata;

4)  oznaczenie pochodzenia przy uzyciu ktéregokolwiek z nastepujacych wyrazeri: ,Producto de Espafia” [Produkt
z Hiszpanii], ,Producido en Espafia” [Wyprodukowano w Hiszpanii] lub ,Producto espafiol” [Produkt
hiszpanski].

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ etykiete dodatkowa z nastepujacy ilustracja w okreslonych kolorach, z kodem
alfanumerycznym XXYYYYYYYY, w ktérym XX s3 dwiema literami alfabetu identyfikujagcymi rok produkcji
szafranu, a YYYYYYYY — numerem identyfikujacym opakowanie.

Podmioty pakujgce maja prawo do otrzymania tych etykiet dodatkowych, jezeli zostaly certyfikowane zgodnie
z normg UNE-EN ISO/IEC 17065:2012 lub jakakolwiek norma, ktéra moze ja w przyszlosci zastapic, oraz zglosily
Radzie Regulacyjnej co najmniej 90 % etykiet dodatkowych bedacych w ich posiadaniu. Etykietami dodatkowymi
administruje organ zarzadzajacy. Sa one wydawane uprawnionym podmiotom pakujacym za uprzednia zgoda
organu kontrolnego.

W odniesieniu do etykiet dodatkowych podmioty pakujgce sg zobowigzane:

1)  Korzysta¢ ze Srodkéw i formatu ustanowionych przez Rade Regulacyjng w celu informowania Rady
o stosowaniu etykiet dodatkowych w procesie pakowania. Termin przekazania tych informacji wynosi 60 dni
kalendarzowych od daty wykorzystania. Wszelkie rozbiezno$ci w ilosci przekraczajace 0,01 % musza by¢
nalezycie uzasadnione wobec organu kontrolnego podczas audytow certyfikacyjnych. Zwrdcié
niewykorzystane etykiety dodatkowe Radzie Regulacyjnej. Termin zwrotu uplywa 15 stycznia roku
nastgpujacego po roku, w ktdrym etykiety mogly by¢ stosowane zgodnie z niniejszg specyfikacja produktu.

Proponowane nowe brzmienie specyfikacji produktu:

Chroniong nazwe pochodzenia ,Azafran de La Mancha” mozna stosowaé wylacznie na etykietach szafranu, ktory jest
zgodny ze specyfikacja produktu i jest jako taki certyfikowany przez organ kontrolny. Ponadto na etykietach
szafranu, ktéry nie spelnia takich wymogéw, nie mozna stosowa nazw powiatow i gmin obejmujacych obszar
geograficzny produkcji opisany w pkt C niniejszej specyfikacji produktu. Ma to na celu zapobieganie dezorientacji
wérdd konsumentéw z powodu nazw geograficznych automatycznie zwigzanych z chroniong nazwa ,La Mancha”.

Oproécz zapewnienia zgodnosci z obowiazujacymi przepisami dotyczacymi etykietowania podmioty pakujace musza
umiesci¢ na wprowadzanych do obrotu opakowaniach Azafran de La Mancha w sposéb jasny i czytelny nastepujace
informacje:

1)  wyrazenie ,Denominacion de Origen Protegida Azafrin de La Mancha”;

2)  rok zbioru, przy uzyciu wyrazenia: ,Cosecha XXXX” [Zbiér XXXX], gdzie XXXX oznacza rok produkgji
wyrazony w czterech cyfrach;

3)  dat¢ minimalnej trwalosci, ktéra musi wynosic trzy lata;
4)  oznaczenie pochodzenia przy uzyciu ktéregokolwiek z nastepujacych wyrazeri: ,Producto de Espafia” [Produkt

z Hiszpanii], ,Producido en Espafia” [Wyprodukowano w Hiszpanii] lub ,Producto espafiol” [Produkt
hiszpanski].

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/5116/oj



PL

Dz.U. C z 19.9.2025

4.1.

4.2.

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ etykiete¢ dodatkowa z nastgpujaca ilustracja w okreslonych kolorach, z kodem
alfanumerycznym XXYYYYYYYY, w ktérym XX s3 dwiema literami alfabetu identyfikujacymi rok produkcji
szafranu, a YYYYYYYY — numerem identyfikujacym opakowanie.

Podmioty pakujagce majg prawo do otrzymania tych etykiet dodatkowych, jezeli zostaly certyfikowane przez
upowazniony organ kontrolny zgodnie ze specyfikacja produktu objetego ChNP Azafrdn de la Mancha oraz zglosily
Radzie Regulacyjnej co najmniej 90 % etykiet dodatkowych bedacych w ich posiadaniu. Etykietami dodatkowymi
administruje organ zarzadzajacy. Sa one wydawane uprawnionym podmiotom pakujacym za uprzednig zgoda
organu kontrolnego.

W odniesieniu do etykiet dodatkowych podmioty pakujace sg zobowigzane:

1)  Korzysta¢ ze $rodkéw i formatu ustanowionych przez Rade Regulacyjng w celu informowania Rady
o stosowaniu etykiet dodatkowych w procesie pakowania. Termin przekazania tych informacji wynosi 60 dni
kalendarzowych od daty wykorzystania. Wszelkie rozbieznosci w ilosci przekraczajace 0,01 % musza by¢
nalezycie uzasadnione wobec organu kontrolnego podczas audytéw certyfikacyjnych.

2)  Zwrdci¢ niewykorzystane etykiety dodatkowe Radzie Regulacyjnej. Termin zwrotu uplywa 15 stycznia roku
nastepujacego po roku, w ktérym etykiety mogly by¢ stosowane zgodnie z niniejsza specyfikacja produktu.

Uzasadnienie

Pow6d zmiany — aby unikng¢ bledéw w interpretacji statusu certyfikacji podmiotu pakujacego zgodnie z norma
UNE-EN ISO[IEC 17065:2012 lub jakakolwiek norma, ktéra moze ja w przysztosci zastapic.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne produktéw rolnych
»Azafrin de la Mancha”
Numer referencyjny UE: PDO-ES-0112-AM04 - 23.6.2025

Nazwa lub nazwy

,2Azafrin de la Mancha”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ¢ChOG
O oG

Pafistwo, do ktérego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Hiszpania

Opis produktu rolnego

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycjg i kodem Nomenklatury scalonej, o ktorej mowa w art. 6 ust. 1 rozporzgdzenia
(UE) 2024/1143

0910 - Imbir, szafran, kurkuma, tymianek, liscie laurowe, curry i pozostale przyprawy korzenne

Opis produktu rolnego, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Azafran de La Mancha jest przyprawa w postaci nitek otrzymanych przez prazenie stupkéw Crocus sativus L.
b.1 Wiasciwosci fizyczne

b.1.1  Klarownos¢
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4.3.

Specyfikacje czystosci Azafran de La Mancha oraz zastosowane metody analityczne przedstawiono w ponizszej
tabeli:

Ciala obce (% p) — < 0,5 — Metoda analizy UNE ISO 3632-2: 2011. rozdzial 8 lub inna norma, ktéra moze ja
w przyszlosci zastgpié

Substancje obce (% p) — < 0,1 — Metoda analizy UNE ISO 3632-2: 2011. rozdzial 9 lub inna norma, ktéra moze ja
w przyszlosci zastapié

Ciala obce skladajg si¢ z czesci kwiatu Crocus sativus L. nieprzeznaczonych do stosowania jako przyprawy. Na
przyklad platki, stupki, ktére si¢ oddzielily, preciki, ziarna pytku i czgsci zalgzni.

Substancje obce skladajg si¢ z wszelkich innych pozostalosci, ktére nie pochodza z kwiatu Crocus sativus L. Substancje
obce mogg by¢ pochodzenia roslinnego (liscie, stoma, platki itp.); zwierzecego (cate owady lub ich fragmenty lub
inne pozostalosci zwierzece); mineralnego (ziemia, kamienie itp.) lub innego (papier, tkanina, tworzywo sztuczne,
metal itp.).

b.1.2  Wladciwosci wymiarowe
Wiasciwosci wymiarowe nitek Azafrdn de La Mancha przedstawiono w ponizszej tabeli:
Minimalny stosunek dtugosci znamion do stupka — Poziom 2:1 - Tolerancja (%) — 1

b.2 Whasciwosci chemiczne

Wilasciwosci chemiczne Azafrdn de La Mancha, wymagane metody analityczne i maksymalne dopuszczalne
tolerancje okreslono w ponizszej tabeli:

Wilgotnos¢ i substancje lotne (%) -< [sic] 11

Sita barwiaca > 200

Sita nadawania smaku > 20

Sita goryczy (pikrokrocyna) > 70

Sztuczne barwniki mrpl' (Minimalna zawarto$¢ barwnika, wyrazona w mg/kg, ktérg nalezy wykry¢ i potwierdzié)
Metoda analizy: UNE-ISO 3632-2:2011 lub inna norma, ktéra moze ja w przyszlosci zastapic
b.4) Wilasciwosci organoleptyczne

Wiasciwosci organoleptyczne Azafrdn de La Mancha sg nastgpujace:

b.4.1)  Nitki szafranu

Przygotowanie probki: umiesci¢ 200 mg nitek na plytce Petriego.

Wyglad: barwa I$nigco czerwona.

Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia.

b.4.2)  Napar z szafranu

Przygotowanie naparu. Umiesci¢ 200 mg zmielonych odcedzonych znamion w jednym litrze wody o temperaturze
60 £5 °C zgodnie z norma UNE-ISO 3632-2:2011 lub inng normg, ktéra moze ja w przysztosci zastapié, przykry¢
pojemnik i przeprowadzi¢ ekstrakcje w tych warunkach przez 20 minut. Przefiltrowaé, schlodzi¢ w ciemnych
warunkach do temperatury okolo 25 °C i przeprowadzi¢ ocene sensoryczna w ciagu 2 godzin. Probki maja by¢
uzywane przez osoby przeprowadzajace oceng w szkle standardowym zgodnym z UNE 87022:1992 lub inng
norma, ktéra moze ja w przyszlosci zastapié, i zawieraé okoto 50 ml naparu.

Wyglad: blyszczacy, klarowny, z6lty z jasnymi, pomaraficzowor6zowymi odcieniami.

Aromat: fagodny, intensywny, ostry. Nuty prazenia.

Smak: prazenia, fagodnej goryczki, tagodnych przypraw korzennych.

W razie potrzeby i jako odniesienie, terminy, definicje i specyfikacje, o ktérych mowa w normach UNE-ISO

3632-1:2012 ,Szafran (Crocus sativus L.)”, czg$¢ 1: Specyfikacje oraz UNE-ISO 3632-2:2011 ,Przyprawy. (Crocus

»

sativus L.)”, cze§¢ 2: Metody analizy lub, w stosownych przypadkach, wszelkie normy, ktére moga je w przysztosci
zastgpi¢, bedg mialy zastosowanie i bedg wykorzystywane.

Odstgpstwa dotyczgce pozyskiwania paszy (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego objetych chroniong
nazwg pochodzenia) oraz ograniczenia dotyczgce pozyskiwania surowcow (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych
objetych chronionym oznaczeniem geograficznym)
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4.4.  Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

4.5.

4.6.

Szafran jest uprawiany, zbierany i suszony na okreslonym obszarze geograficznym.

Szczegbtowe zasady dotyczgce pakowania, krojenia, tarcia itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu rolnego, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Chroniong nazwe pochodzenia ,Azafran de La Mancha” mozna stosowaé wylacznie na etykietach szafranu, ktory jest
zgodny ze specyfikacja produktu i jest jako taki certyfikowany przez organ kontrolny. Ponadto na etykietach
szafranu, ktéry nie spelnia takich wymogow, nie mozna stosowa¢ nazw powiatéw i gmin obejmujacych obszar
geograficzny produkcji opisany w pkt C niniejszej specyfikacji produktu. Ma to na celu zapobieganie dezorientacji
wérdd konsumentéw z powodu nazw geograficznych automatycznie zwiazanych z chroniong nazwg ,La Mancha”.

Oproécz zapewnienia zgodnosci z obowiazujacymi przepisami dotyczacymi etykietowania podmioty pakujace musza
umiesci¢ na wprowadzanych do obrotu opakowaniach ,Azafrin de La Mancha” w sposéb jasny i czytelny nastepujace

informacje:

1)  wyrazenie ,Denominacién de Origen Protegida Azafrin de La Mancha”;

2)  rok zbioru, przy uzyciu wyrazenia: ,Cosecha XXXX” [Zbiér XXXX], gdzie XXXX oznacza rok produkgji
wyrazony w czterech cyfrach;

3)  dat¢ minimalnej trwalosci, ktéra musi wynosic trzy lata;

4)  oznaczenie pochodzenia przy uzyciu ktéregokolwiek z nastepujacych wyrazeni: ,Producto de Espafia” [Produkt

z Hiszpanii], ,Producido en Espafia” [Wyprodukowano w Hiszpanii] lub ,Producto espafiol” [Produkt
hiszpanski].

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ etykiete dodatkowa z nastepujacy ilustracja w okreslonych kolorach, z kodem
alfanumerycznym XXYYYYYYYY, w ktérym XX s3 dwiema literami alfabetu identyfikujagcymi rok produkcji
szafranu, a YYYYYYYY — numerem identyfikujacym opakowanie.

PANTONE 2613 C

PANTONE 200 C

Azafran de La Mancha

Jenaennaoiin de O gen Pronsgx

XXYYYYYYYY PANTONEYELLOW OI2 C

W odniesieniu do etykiet dodatkowych podmioty pakujgce sg zobowigzane:

1)

Korzysta¢ ze $rodkéw i formatu ustanowionych przez Rade Regulacyjng w celu informowania Rady
o stosowaniu etykiet dodatkowych w procesie pakowania. Termin przekazania tych informacji wynosi 60 dni
kalendarzowych od daty wykorzystania. Wszelkie rozbiezno$ci w iloSci przekraczajace 0,01 % musza by¢
nalezycie uzasadnione wobec organu kontrolnego podczas audytéw certyfikacyjnych.

Zwréci¢ niewykorzystane etykiety dodatkowe Radzie Regulacyjnej. Termin zwrotu uplywa 15 stycznia roku
nastepujacego po roku, w ktérym etykiety mogly by¢ stosowane zgodnie z niniejszg specyfikacja produktu.
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4.7.  Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar objety oznaczeniem rozcigga si¢ od centralnego regionu Kastylia-La Mancha na potudniowy wschéd. Gtéwny
trzon obszaru objetego chroniona nazwa pochodzenia obejmuje powiaty La Manchy w prowincjach Toledo, Ciudad
Real, Cuenca i Albacete.

5.  Zwigzek z obszarem geograficznym

Streszczenie zwigzku

Szafran pojawil si¢ w Hiszpanii po raz pierwszy podczas rzagdéw muzulmanskich. W VIII i IX wieku byl on
wykorzystywany wylacznie przez andaluzyjskie wyzsze klasy $rednie. Arabskie potrawy byly aromatyzowane
wieloma ziolami, wigc uprawiano je w kazdym ogrodzie. Najczestszymi gatunkami byly: kmin rzymski, kminek,
czarnuszka siewna, biedrzeniec anyz, koper wloski, kolendra, gorczyca, migta, migta pieprzowa i pietruszka.
Najwazniejsza przyprawa dla gospodarki arabskiej byt jednak szafran, niezbedny barwnik i przyprawa
wigkszoéci daf.

Dzielo z pézniejszego okresu autorstwa J. A. Lopeza de la Osa (1897 r.), dostarcza pisemnych dowodéw na uprawe
szafranu w La Manchy. Zawiera ono informacje o uprawie szafranu sprzed 100 lat przed swoim powstaniem i cytuje
inwentarz sadowy z 1720 r., w ktérym wymienia si¢ rowniez szafran. W pierwszej polowie XIX w. La Mancha
produkowata w Hiszpanii najwyzszej jakosci szafran, osiagajac najwyzsze plony z hektara suchych gruntéw.
W Hiszpanii od $redniowiecza tradycja uprawy szafranu jest bardzo dobrze udokumentowana w Pedro Muifloz,
Campo de Criptana i Manzanares (Ciudad Real), Lillo, Madridejos, Villacafias, Villanueva de Alcardete
i Cabezamesada (Toledo) oraz Montilla del Palancar (Cuenca).

Najwyrazniejsze dowody na istnienie silnego zwigzku historycznego miedzy regionem La Mancha a szafranem
mozna jednak znalez¢é w wielu tradycjach kulturowych tego regionu.

Podobnie jak w przypadku wszystkich dzialan, ktére sa gleboko zakorzenione w konkretnym spoleczenstwie,
uprawa szafranu doprowadzita do powstania bogatego stownictwa z nim zwigzanego. Dzieto autorstwa M. Nufieza
i]. C. Conde — (Al-Basit: Revista de Estudios Albacetenses [Rocznik badan nad prowincja Albacete], 28, Albacete 1991)
zawiera szeroki zakres wyrazen zwigzanych z szafranem zebranych podczas badaf przeprowadzonych w prowincji
Albacete. Tradycja uprawy szafranu w La Manchy znajduje odzwierciedlenie w typowym dla regionu folklorze,
tradycyjnym regionalnym taficu po$§wieconym temu produktowi, a takze w piosenkach i powiedzeniach. Stanowi
ona réwniez tlo dla operetki zatytulowanej — (libretto autorstwa F. Romera i G. Ferndndeza Shawa; z muzyka Jacinto
Guerrera, premiera miala miejsce w Madrycie w 1930 r.).

Nalezy réwniez zauwazy¢, ze istnieja instrukcje opisujace techniki uprawy i produkgji, takie jak wyzej wymienione
prace J.A. Lopeza de la Osa i dzielo autorstwa L. Jiméneza Martina — (Albacete: Imprenta Eduardo Miranda, 1900).
O znaczeniu tej uprawy w tradycyjnej kulturze $wiadcza réwniez ,Fiesta de la Rosa del Azafrdn”, ktora odbywa sig

w Consuegra (Toledo), konkursy zbierania szafranu organizowane w ramach uroczystosci ku czci patrona La Solana
(Ciudad Real) oraz ,Festival de la Rosa del Azafrin” w Santa Ana (Albacete).

Ponadto wyrazng wskazowka co do tradycyjnego charakteru i znaczenia gospodarczego tej uprawy jest zwyczaj,
nadal praktykowany w niektorych wioskach La Manchy, polegajacy na obdarowaniu nowozeficéw szafranem, ktory
jest symbolem dobrobytu.

Elektroniczne odeslanie (URL) do publikacji specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es[agricul/[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/20220404_PC_Azafran_IL.pdf
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