Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2024/2214 19.3.2024

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/2214)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (") w terminie 3 miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater”
Nr UE: PGI-CY-02862 - 26.8.2022

1. Nazwa lub nazwy ChOG

,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Cypr

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 2.10. Olejki eteryczne

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” to woda aromatyczna, czyli destylat wodny. Produko-
wana jest w procesie destylacji w wodzie pitnej calych kwiatow rézy damasceniskiej z gatunku Rosa damascena. Pro-
dukt ten jest otrzymywany wylacznie z pierwszej destylacji i nie jest rozcieficzany wodg ani nie zawiera zadnych
dodatkéw aromatycznych czy konserwujacych. Produkt charakteryzuje si¢ szczegélnie intensywnym i $wiezym aro-
matem przypominajgcym aromat §wiezych roz.

Wilasciwosci fizyczne i organoleptyczne
Barwa: bezbarwna, przejrzysta
Konsystencja: ciecz

Zapach: §wieze roze

Smak: §wieze roze

Sktad chemiczny

Zawarto$¢ olejku eterycznego co najmniej 150 mg/litr (0,015 %)

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Produkt ,Podoctaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” jest wytwarzany z kwiatéw rézy damascenskiej
(Rosa damascena) pochodzacych z gospodarstw znajdujacych si¢ na okreslonym obszarze geograficznym. Obszar ten
polozony jest w cyrku, tj. naturalnym zaglebieniu, otoczonym gérami. Charakteryzuje si¢ on szczegélnymi cechami
klimatycznymi: zimy s fagodne, lata chlodne, wiatry delikatne, a wilgotno$¢ stosunkowo wysoka. Warunki te szcze-
g6lnie sprzyjaja uprawie réz z gatunku Rosa damascena i zapewnieniu intensywnosci zapachowej wymaganej do pro-
dukgji ,Podootaypa Aypol | Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater” o pozadanym aromacie. Ponadto dzigki wyko-
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3.4.

3.5.

3.6.

rzystaniu surowcéw pochodzacych z gospodarstw rolnych polozonych na okreslonym obszarze geograficznym trans-
port odbywa si¢ na niewielkie odlegtosci. Pomaga to zminimalizowa¢ wplyw na delikatne réze, dzigki czemu mozliwe
jest zachowanie intensywnych aromatéw surowcow i przeniesienie ich do produktu koficowego: ,,Podoctaypa Aypov |
Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Nastepujace etapy produkeji ,PoSootaypa Aypoy | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” muszg odbywaé si¢ na
okreslonym obszarze geograficznym:

— pozyskiwanie r6z z gospodarstw rolnych i przewozenie ich do zakladéw destylacj;
— odbidr r6z w celu natychmiastowej destylacji lub tymczasowego przechowania przed destylacja;
— przechowywanie destylatu wodnego w kadziach przed butelkowaniem;

— procedury zwiazane z higieng produktu (filtrowanie lub zastosowanie $rodkéw przeciwdrobnoustrojowych).

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ w okreslonym obszarze geograficznym, poniewaz wszelkie zmiany temperatury lub
ekspozycja na $wiatlo moga zmieni¢ wlasciwoséci chemiczne produktu i spowodowaé pogorszenie aromatu. Jedno-
cze$nie butelkowanie na okreslonym obszarze geograficznym gwarantuje identyfikowalno$¢ produktu. Etykietowanie
produktu musi réwniez odbywac si¢ na okreslonym obszarze ze wzgledéw zwigzanych z identyfikowalnoscia.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie nalezy wyraznie umie$ci¢ napis ,mpotov mapayopevo ano v Tpiavraqulhia »Rosa damascenac 1 omoia
kaA\iepyeitar oty koot ta Aypou” [wyprodukowano z réz z gatunku Rosa damascena uprawianych w gminie Agros].

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkgji ,PoSootaypa Aypot [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” znajduje si¢ w granicach
administracyjnych gminy Agros w dystrykcie Limassol.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Produkt ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” jest znany z intensywnego, Swiezego zapachu,
ktéry przypomina aromat $wiezych rdz. Szczegdlne wlasciwosci produktu wynikaja czeSciowo z zastosowania
wysoce aromatycznych r6z z gatunku Rosa damascena uprawianych na okre$lonym obszarze geograficznym. Drugim
czynnikiem jest wiedza fachowa producentéw, wykorzystywana podczas zbioréw i catego procesu destylacji. Ta wie-
dza fachowa zostala wypracowana na przestrzeni czasu specjalnie w celu zachowania aromatu réz i przeniesienia go
do produktu. Te cechy przyczynily si¢ do renomy produktu, ktéry stat si¢ szczegdlnie popularny wsréd konsumen-
tow.

Intensywny aromat surowcéw — roz z gatunku Rosa damascena — wynika z warunkéw geofizycznych panujacych na
okre$lonym obszarze geograficznym. Obszar ten, potozony na wysokosci 1 000 m n.p.m., jest zasadniczo natural
nym zaglebieniem chronionym przed péinocnymi wiatrami przez otaczajace go gory pasma Troodos. Warunki te two
rzg mikroklimat sprzyjajgcy uprawie réz z gatunku Rosa damascena, koncentracji olejkéw eterycznych i rozwojowi
intensywnego aromatu réz. Historyczne odniesienia do zapachu r6z z gatunku Rosa damascena pochodzacych
z Agros obejmujg opisowe zwroty, jak np. ,pachngce réze pobudzajgce nozdrza” i ,aromatyczne réze uprawiana
w Agros”.

Aby zachowac intensywne aromaty w ,Podoctaypa Aypot [ Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater”, producenci sto-
sujg metody majace na celu uzyskanie jak najintensywniejszych aromatéw z réz od momentu zbioréw do ich dostar-
czenia do miejsca przetwarzania, a takze w trakcie destylacji i po jej zakonczeniu.
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W celu osiggnigcia jak najwyzszego stezenia aromatéw producenci dokonuja zbioréw tylko w bardzo wczesnych
godzinach, kiedy réze zachowujg swoje aromaty w wilgoci. Nastepnie réze sg przewozone bezposrednio do miejsca
przetwarzania, przed godzing 10.00. Czas migdzy zbiorem a destylacja jest ograniczany do minimum, aby uniknaé
utraty aromatéw w wyniku dzialania czynnikéw stresowych lub utraty wilgoci. Czas przewozu jest skrécony do mini-
mum dzigki bardzo niewielkim odlegtosciom migdzy gospodarstwami a miejscami przetwarzania (destylarniami),
poniewaz powierzchnia okreslonego obszaru geograficznego wynosi zaledwie 10 km? Ponadto istotnym aspektem
procesu produkdji jest fakt, ze destylacja odbywa si¢ bezposrednio po zbiorze lub najpdzniej w ciggu 24 godzin od
zbioru. Pozwala to na zachowanie pozadanych wlasciwosci aromatycznych roz.

Wiedza fachowa wypracowana przez producent6w jest nastepnie wykorzystywana w celu utrwalenia aromatéw na
etapie przetwarzania. Jej gléwnym zalozeniem jest nieoddzielanie olejku eterycznego w procesie destylacji, co
pozwala zachowa¢ intensywne aromaty w produkcie. Z czasem, w celu zachowania aromatéw, producenci zaczeli
przetwarzad i sprzedawac ,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” wylacznie jako produkt pierw-
szej destylacji. Przed butelkowaniem jest on przechowywany w chtodnym miejscu, zabezpieczonym przed nadmier-
nymi wahaniami temperatury, pod warstwg destylowanego olejku rézanego, i nie jest juz rozcieficzany wodg.

Produkgje ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” rozpoczeto w gminie Agros w tym samym
czasie co uprawe réz z gatunku Rosa damascena, czyli mniej wiecej na poczatku XX wieku. W tym czasie pewien
nauczyciel, pionier w tej dziedzinie, wpadl na pomyst popularyzacji tej aromatycznej rézy. Z jego inicjatywy powstato
,Stowarzyszenie Uczniéw na rzecz Popularyzacji Krzewu Rbzanego” i pierwsza destylarnia produkujgca ten produkt.
Od tego czasu gmina Agros podtrzymuje te tradycje. Od najmlodszych lat mieszkancy uczg si¢ od swoich rodzicéw
uprawy i zbioru r6z w celu produkcji ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Zaréwno w starych, jak i nowych Zrédlach mozna znalez¢ informacje, ze szczegdlng cechg produktu jest jego inten-
sywny aromat. W prasie minionej epoki opisywano go w nastepujacy sposéb: ,kazdy, kto poszukuje prawdziwej
wody rézanej o wyjatkowym zapachu, powinien koniecznie siegnaé po slynng wode rézang z Agros, ktéra cieszy si¢
uznaniem na Cyprze i jest bardzo ceniona przez znamienite rodziny”. W innych Zrédlach mozna réwniez przeczytaé:
,stynna woda rézana z Agros, ktéra cieszy si¢ ogromnym uznaniem na Cyprze, jest produkowana pod stalym nadzo-
rem Towarzystwa Rolniczego z Agros, a piecze uznania Towarzystwa jest gwarancjg, ze jest to najlepsza woda roz-
ana na Cyprze. Kazdy, kto ja wyprébuje, nie kupi juz zadnej innej wody rézanej”.

Intensywny aromat Rosa damascena uprawianej w Agros, a takze wiedza fachowa wypracowana w celu zachowania go
i przeniesienia do ,Podoctaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” przyczynily sie do renomy tego pro-
duktu. W rezultacie w granicach administracyjnych gminy Agros wystepuje bardzo gesta koncentracja krzewdéw rézy
z gatunku Rosa damascena.

W 2017 roku produkt ,Poddctaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” pojawit si¢ w publikacji ,Smak
Cypru — najlepsze tradycyjne produkty z wyspy Cypr”. W 2018 r. Cyprus Eating Awards przyznato mu tytut cypryj-
skiego produktu roku, ze szczegdlnym wyrdznieniem jego aromatu (zapachu). Warto réwniez zaznaczyé, ze
w 2014 r. Cypryjski Urzad Telekomunikacyjny wydat karty telefoniczne z wizerunkiem tego tradycyjnego produktu.
W wielu ksigzkach oraz przewodnikach gastronomicznych i turystycznych, w ktérych opisana jest gmina Agros, na
stronach internetowych i w programach kulinarnych, takich jak 52 odcinek ,Mayeipiki TIOIT” [,Kuchnia ChNP”],
mozna znaleZ¢ liczne odniesienia do ,,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Przedsigbiorstwa
spozywcze wykorzystuja jego wyjatkowa jakos$¢ do promowania swoich produktéw, takich jak lody i syrop rézany
produkowane z wykorzystaniem ,Poddotaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. W 2008 r., kiedy
gmina Agros otrzymala tytul ,Europejskiego Modelowego Osrodka Turystycznego” w kategorii dziedzictwa niemate-
rialnego, na odpowiedniej stronie internetowej zamieszczono réwniez specjalne odniesienie do ,stynnej” sztuki
wytwarzania tego produktu. Ponadto produkt ten odgrywa szczegdlna role w corocznym Festiwalu Réz, ktory
odbywa si¢ od 2006 r. w gminie Agros i jest wazng atrakcja dla odwiedzajacych. Ponadto ,Podoctaypa Aypol [ Rodos-
tagma Agrou | Agros Rosewater” znajduje si¢ wrdd produktéw wyrdznionych znakami jakosci ,Cyprus Breakfast”
i ,Taste Cyprus Delightful Journeys”.
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Zwiazek miedzy gming Agros a produktami wytwarzanymi z rézy z gatunku Rosa damascena, ktéra jest powszechnie
uprawiana na tym obszarze, jest rtéwniez widoczny w zyciu spolecznym jej mieszkanicoéw. Czynnik ludzki jest bezpo-
Srednio zwigzany z uprawa r6zy w celu produkcji ,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Zgod-
nie z wieloletnia tradycja dzieci we wezesnych godzinach porannych, przed péjsciem do szkoly, towarzysza swoim
rodzicom w zbiorach r6z. Zbiér odbywa sie recznie, po czym réze sa dostarczane do zakladu przetworczego, a dzieci
ida do szkoly. Dla mieszkanicéw Agros zbidr réz jest zajeciem rodzinnym, wykonywanym z poszanowaniem wyzej
wymienionych praktyk. Do dzi$§ producenci $ciSle przestrzegaja tych praktyk, aby zachowad aromat kwiatéw i prze-
nie$¢ go do ,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Jednocze$nie utrwalaja renome produktu
wynikajacg z jego aromatu (zapachu) oraz jego zwigzek z gming Agros.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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