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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.11108 - MERIDIAM | AWSA 1/ AWSA II | A2 ROUTE | AESA)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 272/01)

W dniu 19 lipca 2023 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji

i uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady

(WE) nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci

publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji stanowiacych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostep-

niony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji (https://com
petition-cases.ec.europa.eu/search). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace odnalez¢ kon-
kretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedtug nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy,
daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32023M11108. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do prawa Unii Europejskiej.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
31 lipca 2023 r.
(2023/C 272/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsD Dolar amerykanski 1,1023 CAD  Dolar kanadyjski 1,4566
JPY Jen 156,73 HKD  Dolar Hongkongu 8,5966
DKK Korona dunska 7,4529 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7773
GBP Funt szterling 0,85765 | SGD  Dolar singapurski 1,4660
SEK Korona szwedzka 11,5895 KRW  Won 1405,49
CHF Frank szwajcarski 0,9619 ZAR  Rand 19,5511
ISK Korona islandzka 144,30 CNY Yuan renminbi 7,8808
NOK Korona norweska 11,1805 IDR Rupia indonezyjska 16 622,65
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 4,9703
CZK Korona czeska 23,900 PHP Peso filipiniskie 60,522
HUF Forint wegierski 386,93 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,4070 THB  Bat tajlandzki 37,732
RON Lej rumunski 4,9349 BRL Real 5,2031
TRY Lir turecki 29,7126 MXN  Peso meksykarniskie 18,4088
AUD Dolar australijski 1,6436 INR Rupia indyjska 90,6690

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.11205 — INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER
AUSTRALIA)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowac¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 272/03)

1. W dniu 24 lipca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymata zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Enel Green Power S.p.A. (,EGP”, Wlochy), nalezace do grupy Enel (Wlochy),

— INPEX Corporation (,INPEX”, Japonia),

— Enel Green Power Australia Pty Ltd (,EGPA”, Australia), nalezace do grupy ENEL,

— ENEL Green Power Australia Pty Trust (,Master Trust”, Australia), nalezagce do grupy ENEL.

Przedsigbiorstwa EGP i INPEX przejma, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kon-
troli faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad przedsigbiorstwami EGPA i Master Trust.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialow/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— EGP to oddzial grupy Enel zajmujacy si¢ energia odnawialng, z siedzibg w Rzymie. EGP prowadzi dzialalno$¢ na calym
$wiecie (bezposrednio lub za posrednictwem swoich spélek zaleznych) w zakresie produkeji i sprzedazy energii ze Zré-
det odnawialnych,

— INPEX prowadzi dzialalno$¢ poszukiwawcza i produkcyjna. Ma siedzibe w Tokio, Japonia. Zajmuje si¢ badaniami,
poszukiwaniem, rozwojem, produkgja i sprzedaza ropy naftowej, gazu ziemnego, innych zasobéw mineralnych i inng
powigzang dzialalnodcia, a takze inwestycjami i udzielaniem pozyczek przedsigbiorstwom zaangazowanym w taka
dzialalnos¢,

— EGPA i Master Trust sa zaangazowane w inwestowanie w projekty dotyczace energii ze Zrédet odnawialnych, zapewnia-
jac kompleksowa platforme na rzecz odnawialnych zrédel energii, ktéra opracowuje i obstuguje projekty, a takze han-
del energig i dostawy dla uzytkownikéw konicowych. EGPA i Master Trust dzialaja wylacznie w Australii.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awac nastepujgcy numer referencyjny:

M.11205 - INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER AUSTRALIA

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg lub poczta elektroniczng. Nalezy stosowaé nastepujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Adres pocztowy:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() Dz.U.C 3662z 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.11215 — PAI PARTNERS | HG | AZETS)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 272/04)

1. W dniu 24 lipca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracj.

Zgloszenie to dotyczy nastgpujacych przedsigbiorstw:

— PAI Partners S.a.r.l. (Francja), spotka zalezna nalezaca w calosci do PAI Partners SAS (Francja), zwane razem ,PAI Part-
ners”,

— HgCapital LLP (,Hg", Zjednoczone Krélestwo),

— Azets Topco Limited (,Azets”, Jersey), obecnie kontrolowane przez Hg.

Przedsigbiorstwa PAI Partners i Hg przejma, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) i art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kon-
troli faczenia przedsigbiorstw, wspdlna kontrole nad przedsigbiorstwem Azets.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialow/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— PAI Partners jest przedsigbiorstwem dzialajgcym na niepublicznym rynku kapitatowym. Polityka funduszy zarzadza-
nych przez PAI Partners polega na nabywaniu wigkszosciowych udzialéw w przedsigbiorstwach prowadzacych dziatal-
nos¢ na calym $wiecie w sektorach ustug dla przedsigbiorstw, zywnosci i konsumentéw, produkcji o profilu ogélnym
i opieki zdrowotnej,

— Hg jest inwestorem w sektorach oprogramowania i ustug, ze szczeg6lnym uwzglednieniem Europy i Standéw Zjedno-
czonych,

— Azets jest dostawcg ustug w zakresie rachunkowosci, podatkéw, audytu, doradztwa, wsparcia w zakresie zasobow ludz-
kich i wsparcia w zakresie wynagrodzeri, gtéwnie dla MSP. Prowadzi ono prowadzi dziatalno$¢ w calym EOG.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektérych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.11215 — PAI PARTNERS | HG | AZETS
Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta lub poczty elektroniczng. Nalezy stosowad nastepujace dane kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.11168 - WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER
PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER ONCOLOGY)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ sie do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 272/05)

1. W dniu 25 lipca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracj.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Warburg Pincus LLC i powigzane fundusze (,Warburg Pincus”, Stany Zjednoczone),
— Advent International Corporation i powigzane fundusze (,Advent”, Stany Zjednoczone),

— Baxter Pharmaceutical Solutions LLC (Stany Zjednoczone) i Baxter Oncology GmbH (Niemcy) (,BPS”).

Przedsi¢biorstwa Warburg Pincus i Advent przejmg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli
faczenia przedsigbiorstw, wspdlna kontrole nad calym przedsigbiorstwem BPS.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialow/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— Warburg Pincus jest przedsiebiorstwem dzialajacym na skale $wiatowa na niepublicznym rynku kapitalowym. Jego
spotki portfelowe prowadza dzialalno$¢ w réznych sektorach, takich jak sektor energetyczny, ustugi finansowe, opieka
zdrowotna i sektor konsumencki, ustugi i technologie przemystowe i biznesowe, media i telekomunikacja,

— Advent jest inwestorem na niepublicznym rynku kapitalowym, ktdérego gléwna dzialalnos$¢ polega na nabywaniu
udziatéw kapitalowych i zarzadzaniu funduszami inwestycyjnymi w réznych sektorach, takich jak opieka zdrowotna,
przemyst, technologia, handel detaliczny, sektor konsumencki i rekreacja oraz ustugi biznesowe i finansowe,

— BPS jest oddziatem Baxter International Inc. odpowiedzialnym za opracowywanie uméw farmaceutycznych i produkcje
wyrobow farmaceutycznych na skale $wiatowq. Swiadczy on ustugi w zakresie opracowywania uméw i organizacji pro-
dukcji w odniesieniu do gotowych produktéw farmaceutycznych.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awac nastepujacy numer referencyjny:

M.11168 — WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER
ONCOLOGY

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta lub poczta elektroniczng. Nalezy stosowaé nastgpujace dane kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE




1.8.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 272/9

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 97 ust. 4 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 13082013
(2023/C 272/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
»MenHuk”
PDO-BG-A1472-AMO1
Data zlozenia wniosku: 24.3.2021

1. Wnioskodawca i uzasadniony interes
Regionalna Izba Producentéw Winorosli i Wina ,Pirin”

Regionalna Izba Producentéw Winoro$li i Wina ,Pirin” zostala zarejestrowana zgodnie z ustawg o winach i napojach
spirytusowych, a jej czlonkami sg producenci z uzasadnionym interesem dotyczgcym zmiany specyfikacji wina ,Mern-
HuK” objetego ChNP.

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany

Nazwa produktu

O  Kategoria produktu sektora wina
Zwigzek
O  Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3.  Opisiuzasadnienie zmiany

3.1. Rozszerzenie obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar produkcji wina ,Menuuk” objetego ChNP obejmuje obecnie tylko wie§ Drangowo w gminie
Petricz, w obwodzie Blagojewgrad. Na obszarze tym znajduje si¢ niewielka liczba winnic, ktére prowadzg ograni-
czong produkcje i majg niewielki udziat w rynku. Ze wzgledu na obecnie wyznaczone granice obszar ten nie jest w sta-
nie zaja¢ odpowiedniej pozycji na rynku i wykorzystaé wartosci dodanej win z oznaczeniem ChNP ,Menuux”. Obszar
ten nalezy podda¢ przegladowi majacemu na celu jego prawidlowe zdefiniowanie, biorac pod uwage fakt, ze gleba
i cechy klimatyczne s identyczne na wigkszym obszarze, gdzie dostgpne sa odmiany, z ktérych produkuje si¢ wina
o organoleptycznych cechach charakterystycznych. Dzigki temu obszar ten moze odzyskaé swoja renome rynkowsa
i zdoby¢ udzial w rynku wspétmierny do jako$ci win. W celu przygotowania niniejszego wniosku przeprowadzono
szeroko zakrojone badanie tego obszaru, w tym z perspektywy historycznej. Zbadano wlasciwosci gleby, sporza-
dzono mape klimatyczna i zalaczono dokument przedstawiajacy dziatki obsadzone odmianami wymienionymi i roz-
powszechnionymi na tym obszarze. Rozszerzenie obszaru ma wplyw na zwigzek, nie uniewazniajgc go, poniewaz nie
oddzialuje na specyficzne wlasciwosci glebowe i klimatyczne tego obszaru ani na wplyw czynnika ludzkiego na pro-
dukcje wina ,Menuux” objetego ChNP. Dodano nastepujace miejscowosci w regionie Blagojewgrad:

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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— w gminie Sandanski wsie: Lechowo, Nowo Chodzowo, Piperica, Petrowo, Janowo, Wranja, Katunci, Kalimanci,
Chyrsowo, Zlatolist, Zornica, Winogradi, Chotowo, Lozenica, Lewunowo, Nowo Delczewo, Damjanica, Spatowo,
Sktawe, Lesznica, Polenica, Ploski, Debrene, Dzigurowo, Laskarewo, Ladarewo, Lubowka, Gorna Suszica, Rozen,
Kowaczewo, Czeresznica, Gorno Spanczewo i Belewechczewo oraz miasto Sandanski;

— w gminie Petricz wsie: Kulata, Czuczuligowo, Dolno Spanczewo, Marino pole, Topolnica, Drangowo, Kapatowo,
Mitino, Marikostinowo, Kromidowo, Nowo Konomladi, General Todorow, Rupite, Starczewo, Kyrnalowo, Mich-
newo i Belasica oraz miasto Petricz;

— w gminie Strumjani wsie: llindenci, Drakata, Mikrewo i Kamenica;
— w gminie Kresna miasto Kresna i wie§ Dolna Gradesznica.

Zmiana ta dotyczy pkt 3 ,Obszar produkcji wina »Menruk« objetego ChNP” specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego
dokumentu ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

3.2. Wigczenie nowych odmian winorosli

W ciggu ostatnich 20 lat zaszly znaczgce zmiany w terytorialnym rozmieszczeniu winnic na proponowanym szer-
szym obszarze wina Melnik. Zmienil si¢ réwniez wachlarz odmian. Zaobserwowano duze i utrzymujace si¢ zaintere-
sowanie uprawg i winifikacja lokalnych odmian winorosli, a takze odmian winoroli, ktére s3 nowe w Bulgarii. Usta-
lono, ze odmiany te s3 doskonale dostosowane do warunkéw panujacych na tym obszarze i ze produkowane z nich
wina ciesza si¢ rosnagcym zainteresowaniem rynku. Zmiana ta umozliwi poszerzenie oferty win w odpowiedzi na
zapotrzebowanie konsumentéw. Proponuje si¢ wlaczenie nastepujacych odmian:

— w przypadku win bialych: Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay, Sauvignon
Blanc, Viognier i Pinot Gris;

— w przypadku win czerwonych i rézowych: Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Mel-
nik 82, Melnik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet Franc,
Pinot Noir i Grenache.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 ,0dmiany winoroéli zatwierdzone do produkcji wina »Menruk« objetego ChNP” specyfikacji
produktu i pkt 7 jednolitego dokumentu ,Gléwne odmiany winorosli”.

3.3. Dodanie produkcji wina biatego

Ze wzgledu na rozszerzony wachlarz odmian i zapotrzebowanie rynku zezwolono na produkcje win bialych na tym
obszarze. Wina biale sa charakterystyczne i wysokiej jakosci, poniewaz biale odmiany sa dobrze dostosowane do ter-
roir. Wina biale uzupelniaja specyfike obszaru, a ich wyjatkowos¢ wynika z wlasciwosci gleby i klimatu oraz czynni-
kéw ludzkich. Zmiana ta dotyczy pkt 2 ,Wlasciwosci produkowanego wina” i pkt 6 ,Zwigzek z obszarem geograficz-
nym” specyfikacji produktu oraz pkt 4 ,Opis wina lub win”, pkt 5 ,Praktyki enologiczne” i pkt 8 ,Opis zwigzku lub
zwiagzkow” jednolitego dokumentu.

3.4. Zmiana stosowanych praktyk uprawy

W nastepstwie zalozenia nowych winnic i restrukturyzacji istniejacych, a takze w celu uwzglednienia specyfiki kli-
matu i poprawy wydajnosci produkowanego wina mozna zastosowac nastgpujace nowe metody prowadzenia wino-
roéli: prowadzenie w formie sznura Guyota i w formie glowy. Ze wzgledu na zmiang struktury winnic dozwolona ges-
to$¢ nasadzen w winnicy wynosi maksymalnie 500 winorosli na dekar lub 5000 winoro$li na hektar. Zmiana ta
dotyczy pkt 6 ,Zwiazek z obszarem geograficznym” specyfikacji produktu i pkt 5 ,Praktyki enologiczne” jednolitego
dokumentu.

3.5. Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina ze 100 kg winogron (wino otrzymane po winifikacji 100 kg winogron)

Poniewaz zezwolono na produkcj¢ wina bialego, dodano maksymalng wydajnosé 60 1 (wino otrzymane po winifikacji
100 kg winogron) w odniesieniu do win biatych. Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 5 ,Praktyki eno-
logiczne” jednolitego dokumentu.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu
Mennuk
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktow sektora wina
Kategoria 1. Wino
4. Opis wina lub win

Wino biate

Wina biale produkowane s3 z odmian Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay, Sauvig-
non Blanc, Viognier i Pinot Gris, zaréwno jako wina jednoodmianowe, jak i cuvée wytwarzane z kilku odmian. Wina
te sg cieliste, majg barwe od stomkowej do intensywnie zlotej, bogatg palete aromatéw, od nut bialych kwiatéw po
delikatny aromat cytruséw, a takze owocowe aromaty dzemu z pigwy, wisni i brzoskwini. Maksymalng catkowita
zawarto$¢ alkoholu regulujg przepisy czesci II zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,0 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200

Wino czerwone

Wina czerwone produkowane sa z odmian Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82,
Melnik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet Franc, Pinot
Noir i Grenache, zaréwno jako wina jednoodmianowe, jak i cuvée wytwarzane z kilku odmian. Wina maja barwe od
rubinowej do ciemnoczerwonej, intensywne aromaty i szeroka game smakéw, od owocéw lesnych po egzotyczne
przyprawy, takie jak gozdziki, cynamon i suszone ziota. Sg bogate w garbniki i ekstrakty, cieliste i maja znaczny
potengjat do dluzszego dojrzewania. Maksymalng catkowita zawarto$¢ alkoholu reguluja przepisy czesci 11 zalacznika

VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,0 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

15

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150
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Wino rézowe

Wina rézowe produkowane s3 z odmian Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82, Mel-
nik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvédre, Cabernet Franc, Pinot Noir
i Grenache, zaréwno jako wina jednoodmianowe, jak i cuvée wytwarzane z kilku odmian. Majg bogata palete barw, od
delikatnych odcieni bladych po malinowe. Aromaty dojrzalych truskawek i soczystych malin przeplataja si¢ z mineral-
nymi nutami cytrusow, delikatng Swiezo$cig, mocnym smakiem truskawek i dlugim owocowym finiszem. Maksy-
malng catkowity zawarto$¢ alkoholu regulujg przepisy czesci Il zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 g[l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a)  Szczegdlne praktyki enologiczne
Wydajnos¢ produkcji (wino otrzymane po winifikacji 100 kg winogron)
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

Wino produkuje sig, stosujac tradycyjng metode wytwarzania win czerwonych, biatych i rézowych. Zezwala si¢ na
lezakowanie w debowych beczkach.

Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina ze 100 kg winogron (wino otrzymane po winifikacji 100 kg winogron)
— 65 1w przypadku win czerwonych (65 %);

— 601w przypadku win biatych (60 %);

— 601w przypadku win rézowych (60 %).

Wymogi dotyczace uprawy

Metoda uprawy

Wymogi dotyczace uprawy winorosli:

— prowadzenie winoro$li: prowadzenie winoro$li w formie parasola, metodg Mosera, z zastosowaniem dwustron-
nego kordonu o $redniej dlugosci drutu, w formie sznura Guyota lub w formie glowy;

— przycinanie: przycinanie faczone i niskie, z zachowaniem do 54 pakéw na pnaczu;

— odleglo$ci miedzy sadzonkami: 2,0-3,4 m miedzy rzedami, w odstepach 1,0-1,5 m w obrebie rzed6w, maksymal-
nie 500 winoro$li na dekar lub 5 000 winorosli na hektar.

b)  Maksymalna wydajnosc

9 000 kg winogron z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar produkcji wina ,Mernuuk” objetego ChNP (GKNP- gwarantowana i kontrolowana nazwa pocho-

dzenia) znajduje si¢ w granicach nastepujacych miejscowosci:

— w gminie Sandanski w granicach wsi: Lechowo, Nowo Chodzowo, Piperica, Petrowo, Janowo, Wranja, Katunci,
Kalimanci, Chyrsowo, Zlatolist, Zornica, Winogradi, Chotowo, Lozenica, Lewunowo, Nowo Delczewo, Damja-
nica, Spatowo, Sklawe, Lesznica, Polenica, Ploski, Debrene, Dzigurowo, Laskarewo, Ladarewo, Lubowka, Gorna
Suszica, Rozen, Kowaczewo, Czeresznica, Gorno Spanczewo i Belewechczewo oraz miasta Sandanski;

— w gminie Petricz w granicach wsi: Kulata, Czuczuligowo, Dolno Spanczewo, Marino pole, Topotnica, Drangowo,
Kapatowo, Mitino, Marikostinowo, Kromidowo, Nowo Konomtadi, General Todorow, Rupite, Starczewo, Kyrna-
fowo, Michnewo i Belasica oraz miasta Petricz;

— w gminie Strumjani w granicach wsi: Ilindenci, Drakata, Mikrewo i Kamenica;

— w gminie Kresna w granicach miasta Kresna i wsi Dolna Gradesznica.

7. Odmiany winoro$li

Viognier

Grenache

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Keratsuda

Melnik 82

Melnik Yubileen 1300

Melnishki Rubin

Merlot

Misket Sandanski — Muscat Sandanski

Mourvedre

Muscat Ottonel

Pinot Gris

Pinot Noir

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55

Rubin

Ruen

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Tamyanka — Temenuga

Chardonnay

Ranna Melnishka Loza — Melnik

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Winnice na wyznaczonym obszarze znajduja si¢ w poludniowo-zachodniej Bulgarii w dolinie Strumy, wzdtuz rzeki
Melnik, w poludniowej czeici wawozu Kresna i u podnéza gér Osogowsko-Belasickich. Na obszarze tym panuje prze-
jSciowy klimat Srédziemnomorski, a cieplo Morza Egejskiego, do ktérego uchodzi rzeka Struma, jest odczuwalne
przez caly rok. Zima jest krotka, tagodna i bez opadéw sniegu, lato jest gorace, a jesien diuga i ciepta. Srednia roczna
temperatura wynosi 12,5-14 °C. Temperatury powyzej 5 °C na obszarach nisko polozonych utrzymujg si¢ przez
280-290 dni, podczas ktérych suma temperatur osigga 4 800 °C. Okres temperatur powyzej 10 °C trwa 225-230
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dni, z sumga temperatur od 4 300 do 4 400 °C. Roczna suma opadéw wynosi od 470 do 670 mm. Srednia dzienna
temperatura najcieplejszego miesigca wynosi 24,9 °C. Na przedmiotowym obszarze wystepuja nastepujace typy gleb:
umiarkowanie zwarte po cigzkie gleby piaszczysto-gliniaste, redzina i parargdzina, gleby koluwialne oraz Iaki zale-
wowe i le$ne gleby brunatne.

Charakterystyczny klimat tego obszaru, na ktory wplyw ma Morze Egejskie, do ktérego uchodzi rzeka Struma, blis-
kos¢ gbr Osogowsko-Belasickich, korzystne warunki glebowe, a takze ograniczenia nalozone w wyniku ingerencji
czlowieka przyczyniaja si¢ do uzyskania win typowych dla tego obszaru. Rola, jaka odgrywa czynnik ludzki, znajduje
odzwierciedlenie w doborze odmian, praktykach uprawy winorosli, ograniczeniu zbioréw winogron i produkcji wina
oraz metodach produkgji wina.

Za wyjatkowos¢ win produkowanych na tym obszarze i ich wlasciwosci organoleptyczne odpowiada wystepujacy tu
specyficzny klimat i sklad gleby. Dzieki warunkom glebowym i klimatycznym produkowane wina wyrdzniajg sie
bogatym ekstraktem, doskonalg strukturg i wysoka zawartoscig aromatéw. Wina zawdzigczajg swoja wyjatkowa
strukture 1 wlasciwosci organoleptyczne odpowiedniemu doborowi odmian dostosowanych do gleb typowych dla
tego obszaru — lesnych gleb brunatnych powstalych na dawnych osadach czwartorzedowych, gleb koluwialnych
powstalych na koluwiach, redziny powstalej na wapieniu, pararedziny powstalej na podlozu wapiennym oraz gleb
aluwialnych powstalych na aluwiach rzecznych. Pod wzgledem skladu granulometrycznego gleby i podglebie na tym
obszarze sg bardzo gl¢bokie, obejmujg gleby umiarkowanie zwarte po cigzkie gleby piaszczysto-gliniaste i maja
dobrg zdolno$¢ zatrzymywania wody i drenazu. Pozwala to korzeniom winorosli wnikna¢ gleboko w ziemie i dostar-
czy¢ roélinie niezbednych skladnikéw odzywezych, ktére majg bezposredni wplyw na bogaty w ekstrakty charakter
win. Wysokie $rednie temperatury panujace na tym obszarze oznaczaja, ze winogrona dojrzewaja bardzo dobrze, co
gwarantuje wysoka jako$¢ podczas przetwarzania owocow. Dzigki temu, ze temperatury przekraczaja 10 °C przez
ponad 220 dni w roku oraz ze przez 209 dni w roku nie wystepuja przymrozki, nawet najpdzniej dojrzewajace
odmiany maja zapewnione temperatury niezbedne do idealnego dojrzewania. Cechy te determinuja typowe wiasci-
wosci organoleptyczne win produkowanych na tym obszarze.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Winifikacja i przetwarzanie odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze potozonym w bezposrednim sasiedztwie danego

wyznaczonego obszaru. Do celéw wyznaczenia obszaru produkeji win ,Menuuk” objetych ChNP przez obszar znajdu-
jacy si¢ w bezpo$rednim sgsiedztwie rozumie sig¢ terytorium regionu administracyjnego Blagojewgradu.

Link do specyfikacji produktu

https://eavw.com[updocs[2323031679562021_PDO_Melnik_Specification-NEW.pdf
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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 272/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
Vit firsksaltad Ostgotagurka”
Nr UE: PGI-SE-02824 — 14.12.2021
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Vit farsksaltad Ostgotagurka”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Vit firsksaltad Ostgdtagurka” to uprawiany w szklarni ogérek biaty marynowany w solance i przyprawach. Do jego
produkcji wykorzystuje si¢ nastepujace skladniki: s61 (NaCl), przyprawy, koper ogrodowy, konserwanty (benzoesan
sodu, sorbinian potasu) i kwas cytrynowy. Oprécz kopru ogrodowego, ktérego dodanie jest obowigzkowe, sklad
przypraw moze si¢ r6zni¢. Stosunek soli do wody w solance w sposéb tradycyjny ustalaja producenci.

,Vit farsksaltad Ostgotagurka” jest tatwo psujacym sie produktem $wiezym. Ogérki Vit firsksaltad Ostgdtagurka”
sprzedaje si¢ w calosci lub pokrojone w plastry.

Produkt Vit farsksaltad Ostgdtagurka” posiada nastepujace cechy charakterystyczne:
wlasnosci fizyczne:

Caly ogérek , Vit firsksaltad Ostgotagurka™:

Dlugosé: 120-150 mm

Srednica: 30~50 mm

Masa: 50-90 gramoéw

Ogorek , Vit farsksaltad Ostgdtagurka” pokrojony w plastry:

Srednica: 30-50 mm

grubo$é: 5-7 mm

Powierzchnia: pofaldowana

Ponizsze cechy mozna przypisa¢ zardwno calym ogérkom , Vit firsksaltad Ostgotagurka”, jak i pokrojonym w plastry:
Wiasciwosci chemiczne:

Zawarto$¢ soli: 10-15 %

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Wlasciwosci organoleptyczne:
Barwa:
Skérka: ciepla zottawobiala z zielonymi refleksami (NSC S0520-G60Y do S0520-G50Y).

Whetrze: jednolita barwa w tej samej skali barw co zewnetrzna strona ogérka ,Vit farsksaltad Ostgotagurka”. Migzsz
jest limonkowozélty, natomiast rdzefi ma nieco ciemniejszy zielony odcien niz skorka.

Smak: wyrazna stono$¢, ktérg tagodzi naturalna stodycz ogérka biatego. W smaku wyczuwalna jest réwniez nuta
kopru ogrodowego i kminku.

Posmak: stony z nuta kopru ogrodowego i $wiezego zielonego groszku.

Aromat: gleboka paleta aromatéw z nutami gleby/piwnicy oraz nutami pedéw grochu i niepikantnego destylowanego
alkoholu.

Konsystencja: jedrna i chrupigca, z nieco mniej jedrnym rdzeniem.

Tekstura: przyjemna struktura i jedrno$¢ podczas gryzienia. Charakterystyczna stono$¢ i wyrazna chrupko$é, ktora
zachowala wiele ze Swiezosci charakterystycznej dla $wiezo zebranych ogérkéw bialych z uprawy szklarniowe;.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Surowiec: uprawiane w szklarni ogérki biale odmiany Lilla Delikatessen. Ogérek biaty uprawiany w szklarni ma du-
g0§¢ 120-150 mm i $rednicg 30-50 mm. Swiezo zebrany ogérek ma barwe bialawg z jasnozielonym polyskiem.

Skérka ma drobne nieréwnosci i jest stosunkowo twarda. Migzsz ogbrkéw biatych uprawianych w szklarniach jest
limonkowoz6lty, a stosunkowo niewielki rdzen ma barwe zielonkawa.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Caly proces produkcji — od uprawy ogérkéw biatych po kiszenie ogorkéw bialych z uprawy szklarniowej w solance —
musi odbywac si¢ na obszarze geograficznym wskazanym w pkt 4.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ogorka ,Vit farsksaltad Ostgotagurka” obejmuje prowincje Ostergétland.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek miedzy cechami ogérka ,Vit firsksaltad Ostgotagurka” a obszarem geograficznym opiera si¢ na czynnikach
ludzkich zwigzanych z obszarem geograficznym.

Cechy szczegdlne produktu:
Ogorek ,Vit firsksaltad Ostgétagurka” ma taka samg ciepla z6ttawobialg strong zewnetrzng, limonkowozolty miazsz

i zielonkawy rdzen jak §wiezo zebrany ogérek bialy z uprawy szklarniowej. Smak i aromat charakteryzujg si¢ $wiezos-
cig typows dla $wiezo zebranych ogbrkéw biatych.
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Dzigki stosunkowo twardej skdrce i matemu rdzeniowi ogérek ,Vit farsksaltad Ostgdtagurka” jest znacznie bardziej
chrupiacy niz matosolne ogérki kiszone z ogorkéw zielonych. Twarda i chrupigca konsystencja ogérka , Vit farsksaltad
Ostgdtagurka” nadaje mu przyjemna jedrno$é podczas gryzienia.

Ogorek , Vit farsksaltad Ostgdtagurka” charakteryzuje si¢ naturalng stodycza ogérka biatego, ktéra zostaje zréwnowa-
zona przez wyrazng stonos$¢. Aromat jest zozony, z nutami ziemi, $wiezych pedéw grochu i destylowanego alkoholu.

Ogorek ,Vit farsksaltad Ostgotagurka” rozni si¢ od innych rodzajéw kiszonych ogérkéw powszechnie dostgpnych
w sprzedazy, poniewaz solanka z przyprawami uzywana do kiszenia nie zawiera dodatku cukru ani octu. Ogérek
,Vit firsksaltad Ostgotagurka” rozni si¢ réwniez od ogérka ,ittiksgurka” — ogérka marynowanego, ktéry jest znacznie
bardziej powszechny w Szwegji i charakteryzuje si¢ wyraznym stodko-kwasnym smakiem octu, cukru i gorczycy.

Czynniki ludzkie zwiazane z obszarem geograficznym:

Ogorek Vit firsksaltad Ostgdtagurka” to bardzo typowa specjalnos¢ regionu Ostergdtland. Zgodnie z tradycja
w regionie tym Kkisi si¢ ogorki biale, ktére przygotowuje si¢ w solance, podczas gdy w pozostalej czgsci Szwecji prefe-
ruje si¢ og6rki zielone marynowane w roztworze octu, cukru i soli.

Akademia Hagdahl przyznata producentom ogérka ,Vit firsksaltad Ostgotagurka” nagrode za ich pracg na rzecz
zachowania tej kulinarnej tradycji z Ostergotland.

Trudno jest wskazaé zZrodto regionalnej preferencji dla ogérka Vit farsksaltad Ostgdtagurka” w Ostergétland, ale pod
koniec XIX w. odkryto, Ze dzigki pewnym cechom ogérka bialego (takim jak twardsza skorka i mniejszy rdzen), uzys-
kane z niego ogdrki matosolne sa bardziej chrupiace niz matosolne ogérki kiszone z ogdrkéw zielonych, pod warun-
kiem odpowiedniej obrébki podczas kiszenia.

Do produkcji ogérka ,Vit farsksaltad Ostgodtagurka” uprawia si¢ tradycyjnie ogérki biate odmiany Lilla Delikatessen.
Ogorki odmiany Lilla Delikatessen uprawia si¢ w szklarniach w Ostergotland, a zbiory majg miejsce w okresie od
marca do pazdziernika. Ogérek ,Vit firsksaltad Ostgétagurka” jest zatem produktem sezonowym produkowanym
wylacznie w okresie od marca do pazdziernika.

Uprawa odmiany Lilla Delikatessen wymaga od hodowcy szczegdlnych zabiegdw. Na przyklad w przeciwienstwie do
og6rkéw zielonych ogérki odmiany Lilla Delikatessen nie s3 samozapyleniowe. Aby ogérek zawigzal owoc, potrze-
buje pomocy hodowcy w zapyleniu, co z kolei oznacza konieczno$¢ przycinania i prowadzenia sadzonek w taki spo-
s6b, aby hodowca mégt zapyli¢ kwiaty.

Hodowcy przygotowujg nasiona odmiany Lilla Delikatessen na kolejny rok produkcji z wlasnego gospodarstwa,
dokonujac selekcji okreslonej liczby sadzonek ogdrka na potrzeby produkcji siewek. Selekcja odbywa si¢ na podstawie
zdolnosci danej rosliny do zapewnienia odpowiednich plonéw ogérkéw bialych o cechach jakosciowych (barwa
ogorka, migzsz i rdzen oraz twardo$¢ skérki i wielko$¢ rdzenia) wymaganych do produkeji ogérka Vit firsksaltad
Ostgdtagurka”.

Zdolnos¢ producentéw do zachowania barwy, chrupkosci i $wiezosci typowych dla §wiezo zebranego ogérka bialego
z uprawy szklarniowej podczas kiszenia ma kluczowe znaczenie z punktu widzenia wlasciwosci ogérka , Vit farsksal-
tad Ostgotagurka”.

Ogorki biate do produkcji Vit farsksaltad Ostgotagurka” musza by¢ $wiezo zebrane. W zwigzku z tym zbiera si¢ je
codziennie. Aby ogérek bialy spelnial wymogi jakoSciowe ogérka Vit firsksaltad Ostgotagurka”, Swiezo zebrane
og6rki muszg mie¢ dtugo$é 12-15 cm i $rednice 3-5 cm.
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Swiezo zebrane ogérki biate myje si¢ w wodzie, szczotkuje i naktuwa, aby caty ogérek mogt tatwiej wehtonaé solanke.
Nastepnie ogorki sortuje si¢ i sprawdza pod katem jakosci, po czym — w przypadku produkcji ogérka Vit farsksaltad
Ostgotagurka” w calosci — cale ogdrki umieszcza si¢ w solance z dodatkiem kopru i przypraw.

W przypadku produkgji krojonego ogérka ,Vit farsksaltad Ostgotagurka” umyte ogérki biate kroi si¢ w plastry o gru-
bosci okolo 6 mm nozem pozostawiajacym pofaldowana krawedz, a nastgpnie umieszcza si¢ je w solance z dodatkiem
kopru i przypraw.

W przypadku produkcji ogérka ,Vit firsksaltad Ostgdtagurka” producenci muszg umieécié §wiezo zebrane ogérki
w solance w ciggu 1 lub 2 dni, aby zachowac charakterystyczng dla ogérka biatego barwe i chrupko$é. Dtuzsze prze-
chowywanie ogérka bialego powoduje, ze staje si¢ on migkki i zmienia barwe na z6lta.

Kazdy producent ogérka ,Vit farsksaltad Ostgotagurka” stosuje wlasng recepture do przygotowania solanki. Tradycyj-
nie musi ona zawiera¢ taka ilos¢ soli, aby jajo kurze moglo unosi¢ si¢ na jej powierzchni. Cz¢s¢ jaja wystajaca ponad
powierzchnie solanki nie mogla by¢ jednak wigksza niz moneta 25 6re. W solance zawsze znajduje si¢ koper, ale
dokladna kompozycja przypraw jest dowolna i opiera si¢ na starych recepturach, ktére czesto przekazuje si¢ z pokole-
nia na pokolenie.

Odestanie do publikacji specyfikacji

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden|
skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf



https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf
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