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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.11072 - BLACKROCK | MUBADALA | GOLDMAN SACHS | EQUITIX | CALISEN |
MAPLECO)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 215/01)

W dniu 2 czerwca 2023 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji
i uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady
(WE) nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci
publicznej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostep-
niony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poSwieconej konkurencji (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace odnalezé
konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32023M11072. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do prawa Unii Europejskiej.

() Dz.U.L24z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl

C 215)2 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 19.6.2023
IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
16 czerwca 2023 r.
(2023/C 215/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsD Dolar amerykanski 1,0966 CAD  Dolar kanadyjski 1,4500
JPY Jen 154,65 HKD  Dolar Hongkongu 8,5799
DKK Korona dunska 7,4505 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7591
GBP Funt szterling 0,85428 | SGD  Dolar singapurski 1,4647
SEK Korona szwedzka 11,5925 KRW  Won 1397,67
CHF Frank szwajcarski 0,9770 ZAR  Rand 19,9021
ISK Korona islandzka 149,50 CNY Yuan renminbi 7,8100
NOK Korona norweska 11,5170 IDR Rupia indonezyjska 16 387,75
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 5,0603
CZK Korona czeska 23,817 PHP Peso filipiniskie 61,246
HUF Forint wegierski 373,00 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,4728 THB  Bat tajlandzki 37,953
RON Lej rumunski 4,9610 BRL Real 5,2790
TRY Lir turecki 25,9491 MXN  Peso meksykarniskie 18,7771
AUD Dolar australijski 1,5941 INR Rupia indyjska 89,7953

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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KOMISJA ADMINISTRACYJNA DO SPRAW ZABEZPIECZENIA SPOLECZNEGO PRACOWNIKOW
MIGRUJACYCH
Przelicznik walut zgodnie z rozporzadzeniem Rady (EWG) nr 574/72
(2023/C 215/03)
Artykul 107 ust. 1, 21 4 rozporzadzenia (EWG) nr 574/72
Okres odniesienia: Kwietnia 2023 r.
Okres zastosowania: Lipiec, sierpien i wrzesieni 2023 .
kwi-23 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 23,4369 7,45179 375,336 4,63201
1 BGN = 0,511300 1 11,9833 3,81010 191,909 2,36835
1CZK = 0,0426678 0,0834496 1 0,317952 16,0148 0,197638
1 DKK = 0,134196 0,262460 3,14513 1 50,3686 0,621597
1 HRK =
1 HUF = 0,00266428 | 0,00521080 | 0,0624424 | 0,019854 1 0,0123410
1PLN = 0,215889 0,422236 5,05977 1,60876 81,0309 1
1RON = 0,202573 0,396192 4,74768 1,50953 76,0329 0,938320
1 SEK = 0,088207 0,172515 2,06729 0,657299 33,1072 0,408575
1 GBP = 1,13488 2,21960 26,5981 8,45690 425,962 525678
1 NOK = 0,086816 0,169794 2,03469 0,646932 32,5850 0,402131
118K = 0,00668350 | 0,0130716 0,156640 0,0498041 2,50856 0,030958
1 CHF = 1,015681 1,98647 23,8044 7,56865 381,222 4,70465
Zrédlo: EBC
kwi-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1EUR = 4,93649 11,33699 0,881150 11,51867 149,622 0,98456
1 BGN = 2,52403 5,79660 0,450532 5,88949 76,5018 0,503406
1CZK = 0,210629 0,483724 0,037597 0,491476 6,38405 0,0420090
1 DKK = 0,662457 1,52138 0,118247 1,54576 20,0787 0,132124
1 HRK =
1 HUF = 0,0131522 0,0302049 0,00234763 0,0306889 0,398635 0,00262315
1PLN = 1,065735 2,44753 0,190231 2,48675 32,3018 0,212556
1 RON = 1 2,29657 0,178497 2,33337 30,3094 0,199445
1 SEK = 0,435432 1 0,0777234 1,01602 13,1977 0,086845
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kwi-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1 GBP = 5,60233 12,8661 1 13,0723 169,803 1,11736
1 NOK = 0,428565 0,984228 0,0764976 1 12,9895 0,085475
118K = 0,032993 0,075771 0,00588917 0,0769850 1 0,00658031
1 CHF = 5,01390 11,51477 0,894967 11,69929 151,968 1

Zrédlo: EBC

Uwaga: wszystkie kursy krzyzowe dotyczace ISK oblicza si¢ z zastosowaniem danych dotyczacych kursu ISK/EUR, pocho-
dzacych z Banku Centralnego Islandii.

Okres odniesienia: kwi-23 1 EUR w walucie krajowej 1 jednostka waluty krajowej w EUR
BGN 1,95580 0,51130
CZK 23,43689 0,04267
DKK 7,45179 0,13420
HRK
HUF 375,33611 0,00266
PLN 4,63201 0,21589
RON 4,93649 0,20257
SEK 11,33699 0,08821
GBP 0,88115 1,13488
NOK 11,51867 0,08682
ISK 149,62222 0,00668
CHF 0,98456 1,01568

Zrédlo: EBC

Uwaga: kursy ISK/EUR na podstawie danych z Banku Centralnego Islandii.

1. Rozporzgdzenie (EWG) nr 574/72 stanowi, iz Komisja ustala przelicznik stosowany do przeliczania kwot denominowa-
nych w jednej walucie na drugg, na podstawie Sredniej referencyjnych kurséw wymiany walut, opublikowanych przez
Europejski Bank Centralny z miesiaca odniesienia, okreslonego w ust. 2.

2. Okresy odniesienia:

— styczen dla przelicznika stosowanego od dnia 1 kwietnia tego samego roku,

— kwiecien dla przelicznika stosowanego od dnia 1 lipca tego samego roku,

— lipiec dla przelicznika stosowanego od dnia 1 pazdziernika tego samego roku,

— pazdziernik dla przelicznika stosowanego od dnia 1 stycznia nastgpnego roku.

Przelicznik walut powinien zostal opublikowany w kazdym drugim wydaniu Dziennika Urzgdowego Unii Europejskiej
(seria C) z miesigca lutego, maja, sierpnia i listopada.
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.11119 — GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 215/04)

1.  Wdniu 9 czerwca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracj.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Crédit Agricole Consumer Finance (,CACF”, Francja), kontrolowane przez Crédit Agricole S.A. (,GCA”, Francja),
— Stellantis N.V. (,Stellantis”, Niderlandy),

— Merrion Fleet Management Limited (,ALD Ireland”), kontrolowane przez ALD S.A. (,ALD”, Francja),

— ALD Automotive AS (,ALD Norway”), kontrolowane przez ALD,

— SGALD Automotive — Sociedade Geral de Comercio e Aluguer de Bens, S.A. (,ALD Portugal”), kontrolowane przez
ALD,

— LeasePlan Ceskd republika s.r.o. (,LP Czechia”), kontrolowane przez LP Group BV (,LeasePlan”, Niderlandy),
— LeasePlan Finland Oy (,LP Finland”), kontrolowane przez LeasePlan,

— LeasePlan Luxembourg S.A. (,LP Luxembourg”), kontrolowane przez LeasePlan.

Przedsigbiorstwo CACF przejmie, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli taczenia przedsie-
biorstw, wylaczna kontrole nad calym przedsigbiorstwem ALD Ireland, ALD Norway, LP Czechia i LP Finland.

Przedsi¢biorstwa CACF i Stellantis przejma, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) i art. 3 ust. 4 rozporzgdzenia w sprawie kon-
troli faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad calym przedsigbiorstwem ALD Portugal i LP Luxembourg.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akgji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— CACF prowadzi dzialalno$¢ w sektorze konsumenckich ustug finansowych. CACF jest kontrolowane przez GCA, ktéry
prowadzi dzialalno$¢ w sektorze ustug bankowych i zwigzanych z ubezpieczeniami, takich jak gromadzenie aktywéw,
bankowos¢ detaliczna, specjalistyczne ustugi finansowe i obstuga duzych klientow,

— Stellantis zajmuje si¢ projektowaniem, inzynierig, produkgja, dystrybucja i sprzedaza pojazdéw samochodowych, kom-
ponentéw i systeméw produkeji,

— ALD Ireland, ALD Norway, ALD Portugal, LP Czechia, LP Finland i LP Luxembourg $wiadcza ustugi w zakresie leasingu
operacyjnego i zarzadzania flotg.

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsiebiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych os6b trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.11119 — GCA [ STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta lub poczty elektroniczng. Nalezy stosowad nastepujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.11125 - NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 215/05)

1. 13 czerwca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie pla-
nowanej koncentragji.

Zgloszenie to dotyczy nastgpujacych przedsigbiorstw:

— Parisian Bidco SAS (,Netceed”, Francja), dawniej znane jako ETC Group, kontrolowane przez Cinven Capital Manage-
ment (VII) General Partner Limited (,Cinven”, Guernsey),

— Amadys Group BV (,Amadys”, Belgia).

Przedsigbiorstwo Netceed przejmie, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsie-
biorstw, wylaczna kontrole nad calym przedsigbiorstwem Amadys.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akgji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— Netceed: dostawca produktéw telekomunikacyjnych, w szczegélnosci kabli, akcesoriéw i innych urzadzen, takich jak
urzadzenia pasywne i produkty optyczne, oraz ustug dla operatoréw telekomunikacyjnych i instalatoréw sieci teleko-
munikacyjnych,

— Amadys: dostawca urzadzen pasywnych, takich jak kable, zlacza i inne narzedzia, operatorom telekomunikacyjnym
i instalatorom sieci, a takze dostawcom w sektorze energetycznym.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsiebiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych os6b trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tragji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.11125 — NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta elektroniczna lub poczta. Nalezy stosowad nastepujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Adres pocztowy:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA [ SYMBIO)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 215/06)

1. 12 czerwca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie pla-
nowanej koncentragji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— PSA Automobiles SA (Francja), ostatecznie kontrolowane przez Stellantis N.V., spétke holdingowa grupy Stellantis
(»Stellantis”, Niderlandy),

— Spika SAS (Francja), ostatecznie kontrolowane przez Compagnie Générale des Etablissements Michelin, spétke holdin-
gowa grupy Michelin (,Michelin”, Francja),

— Faurecia Exhaust International (Francja), ostatecznie kontrolowane przez Faurecia SE, spétke dominujaca grupy Forvia
(,Forvia”, Francja), oraz

— Symbio SAS (,Symbio”, Francja).

Przedsigbiorstwa Stellantis, Michelin i Forvia przejmg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia
w sprawie kontroli faczenia przedsi¢biorstw, wspdlng kontrole nad caltym przedsigbiorstwem Symbio.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— Stellantis jest wielonarodowym producentem oryginalnego wyposazenia samochodowego i dystrybutorem pojazdéw
silnikowych,

— Michelin jest francuskim przedsigbiorstwem produkcyjnym prowadzacym dzialalnos¢ w skali globalnej gléwnie
w zakresie produkcji opon do pojazdéw silnikowych i statkow powietrznych,

— Forvia jest francuskim producentem czgci samochodowych prowadzacym dziatalno$é w skali globalnej,

— Symbio jest francuskim producentem systeméw ogniw paliwowych i zespoléw zasilania ogniw paliwowych.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awacé nastgpujacy numer referencyjny:

M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg elektroniczng lub poczta. Nalezy stosowaé nastgpujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.11183 — SSG | ORDINA)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 215/07)

1. 12 czerwca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie pla-
nowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Sopra Steria Group SA (,SSG”, Francja),
— Ordina N.V. (,Ordina”, Niderlandy).

Przedsi¢biorstwo SSG przejmie, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbior-
stw, kontrole nad calym przedsigbiorstwem Ordina.

Koncentracja dokonywana jest w drodze oferty publicznej ogloszonej 21 marca 2023 r.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— SSG jest przedsigbiorstwem publicznym zajmujacym si¢ konsultingiem, ustugami cyfrowymi i opracowywaniem opro-
gramowania, $wiadczacym klientom na calym $wiecie szeroki zakres ustug informatycznych, w tym ustugi konsultin-
gowe i cyfrowe, a takze oprogramowanie.

— Ordina jest publicznym dostawca ustug cyfrowych i oprogramowania, oferujgcym ustugi w zakresie konsultingu infor-
matycznego, projektowania i rozwoju na rzecz klientéw z sektoréw przemystu i ustug finansowych oraz sektora
publicznego w calym regionie Beneluksu.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsiebiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okre§lonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.11183 - SSG | ORDINA

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg elektroniczng lub poczta. Nalezy stosowaé nastgpujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 215/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,»Tolna | Tolnai”
PDO-HU-A1353-AMO1
Data zlozenia wniosku: 25.1.2018

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1. Rozszerzenie obszaru produkji okreslonego w specyfikacji produktu Tolna/Tolnai

Rozszerzenie obszaru produkcji o gminy Cik6, Fiirged, Németkér, Pélfa i Pari. W gminach tych panuja podobne
warunki klimatyczne i geograficzne jak na wyznaczonym obszarze produkeji. Ze wzgledu na wiasciwosci glebowe
panujace w tych gminach i produkowane na ich obszarze wina, spelniajg one parametry okreslone w specyfikacji pro-
duktu dla ChNP Tolna.

Gminy wymienione powyzej znajdujg si¢ w tej samej jednostce administracyjnej co gminy wyznaczonego obszaru.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Wyznaczony obszar geograficzny

2.2. Zwigkszenie liczby winnic wpisanych do specyfikacji produktu Tolna

Rozszerzenie wykazu mniejszych jednostek geograficznych, ktére mozna wskazaé, o winnice Kddmon-hegy. Ponie-
waz winnica znajduje si¢ na wyznaczonym obszarze produkcji, uzasadnione jest dopuszczenie stosowania tej nazwy.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Warunki dodatkowe

2.3. Dodanie kategorii produktu ,gazowane wino pétmusujgce”

W odpowiedzi na zmieniajace si¢ zapotrzebowanie na rynku producenci wina zaczeli produkowaé gazowane wina
polmusujace. Obecny rozwoj technologiczny umozliwil osigganie coraz lepszej jakosci, co przyczynilo si¢ do coraz
wigkszego zapotrzebowania i coraz wigkszej produkcji. Wyjatkowe wina oznaczone ChNP Tolna moga by¢ réwniez
wykorzystywane do wytwarzania jednorodnych produktéw wysokiej jakosci zgodnych ze specyfikacja.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Punkty, ktérych dotycza zmiany: ,Kategorie produktow sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki enologiczne”,
,Maksymalna wydajno$¢”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym”, ,Warunki dodatkowe”.

2.4. Dodanie kategorii produktu ,wino musujgce”
Polaczenie zapotrzebowania na rynku i przedsigbiorczosci producentéw wina doprowadzito do produkcji rozmaitych
win musujgcych. Wina bazowe, z ktérych powstajg wina musujace, od dawna byly produkowane w przedmiotowym
regionie winiarskim. Dzialajace w nim rodzinne winnice dodawaly wlasne wina musujace do asortymentu produk-
téw. Odmiany winoro$li wymienione w specyfikacji produktu wina objetego ChNP Tolna zapewniajg szczegdlne
gatunkowe wina musujgce, co pozwala na osiggniecie jednorodnego produktu wysokiej jakosci.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: ,Kategorie produktow sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki enologiczne”,
,Maksymalna wydajno$¢”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym”, ,Warunki dodatkowe”.

2.5. Nowe dozwolone odmiany: Furmint
Struktura konsumpcji wina stale si¢ zmienia, a producenci starajg si¢ nadazy¢ za tymi zmianami. Na wyznaczonym
obszarze coraz czgSciej uprawia si¢ biale i aromatyczne odmiany. Z niektérych odmian, o ktérych mowa w niniejszym
wniosku, od dawna produkowane sg wina o niezawodnej jakosci. Innym kluczowym czynnikiem jest to, Ze Furmint
moze by¢ odmiang winoro$li wykorzystywang do produkcji wina bialego na Wegrzech, na ktérej mozna by oprzeé
jednolita kampani¢ marketingowa wina.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Gléwne odmiany winorosli

2.6. Zmiany dotyczgce uwzglednienia gmin lezgcych poza wyznaczonym obszarem produkgji: dodanie miejscowosci Varsid

W wymienionej gminie znajduje si¢ winnica, ktdrej wlasciciel chce przetwarzaé winogrona pochodzace z wyznaczo-
nego obszaru objetego ChNP Tolna.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Warunki dodatkowe

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Tolna [ Tolnai

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

9. Gazowane wino potmusujgce

4. Opis wina lub win

Kategoria 1: Wino — biale

Wino biale wystepuje w barwach od bladozielonej do intensywniejszej stomkowozoltej. Zapach charakteryzujg nuty
glownie cytrusow, bialych owocéw. Na podniebieniu wyraznie wyczuwalne intensywne, mocne aromaty kwasowe,
smak charakteryzuje si¢ Srednia zawartoscig alkoholu i Srednia cielistoscia, a takze delikatng pikantnoscia i lekkimi
nutami kwiatowymi.
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* Brakujace parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 1: Wino — rézowe

Barwa win r6zowych jest bardzo zréznicowana: od blador6zowej, przez fioletows lub tososiowg po truskawkowa lub
malinowg. W ich zapachu dominujg lekkie czerwone owoce jagodowe, takie jak truskawka i malina. Sg to lekkie wina
o $wiezych aromatach kwasowych, w ktérych dominujg zwyczajowe nuty zapachowe.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 1: Wino — czerwone

Wina czerwone maja barwe od blado rubinowej, przez intensywniej rubinowa, po czerwong zblizong do barwy
owocu granatu. W nosie wyczuwalne s3 nuty czerwonych owocéw jagodowych, takich jak wisnia czy truskawka, ale
takze jezyna i $liwka, uzupelnione dyskretnymi nutami korzennymi oraz stodkimi przyprawami pochodzacymi
z drewnianych beczek, takimi jak wanilia i cynamon. Wino charakteryzuje smak od lekkiego po $rednio intensywny
oraz aksamitne taniny.

* Brakujgce parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — biate

Barwa wina moze si¢ waha¢ od jasnozoltej do ztotozoéltej. W nosie pierwotne nuty zapachowe cytruséw i owocow
pestkowych, a wraz z dojrzewaniem wina moga pojawi¢ si¢ réwniez nuty biszkoptu, brioszki i autolizy. Podczas
catego procesu degustacji czu¢ delikatne musowanie wytwarzane przez kwas weglowy pochodzacy z drugiej fermen-
tacji alkoholowe;.
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* Brakujace parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — rézowe

Barwa wina moze wahac si¢ od barwy jasnej skorki cebuli do jasnej czerwieni. Ma smak i zapach czerwonych owocow
jagodowych, a nawet delikatnie pikantny, ktory uzupelniaja wtérne zapachy i aromaty powstale podczas dojrzewania,

a takze towarzyszy im przyjemna, zréwnowazona kwasowos¢.

Brakujace parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — czerwone

Moze mie¢ barwe od rubinowej do gleboko czerwonej. Charakteryzuje si¢ zapachem i aromatem gtéwnie czerwonych
owocéw jagodowych, takich jak wisnia i Sliwka, z delikatnymi drugorzednymi zapachami i aromatami, takimi jak

biszkopt.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Kategoria 9: Gazowane wino potmusujgce — biate

Wino moze przybieraé barwe od zielonkawobialej po zlotozolta. W nosie dominujg lekkie aromaty cytruséw i owo-
c6w pestkowych, takich jak limonka i zielone jabtko. Charakteryzuje si¢ lekkim bukietem i $wiezymi, Zywymi aroma-

tami kwasowymi.

* Brakujgce parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 9: Gazowane wino pétmusujgce — rézowe

Barwa wina waha si¢ od jasnej skorki cebuli do jasnej czerwieni. Ma zapach czerwonych owocéw jagodowych, takich
jak malina i truskawka. Jego smak charakteryzuje si¢ $wiezg kwasowoscig i lekkim bukietem.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 9: Gazowane wino potmusujgce — czerwone

Barwa wina waha si¢ od czerwonej, przez rubinowa i purpurows, do glebokiej czerwieni. Ma zapach gtéwnie $wie-
zych czerwonych owocow jagodowych, takich jak wisnia i truskawka. Jego smak charakteryzuje si¢ $wiezg kwasowos-

cig i lekkim bukietem.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Przepisy dotyczgce stosowania pewnych okreslen

Szczegblne praktyki enologiczne

1. Wzbogacanie naturalnej zawartosci alkoholu w moszczu oraz stodzenie sa zabronione podczas wytwarzania
produktéw winiarskich Tolna noszacych okreslenie tradycyjne ,kés6i sziiretelésti bor” [wino z péZnego zbioru]
lub ,vélogatott sziiretelésti bor” [wino z wyselekcjonowanych upraw] lub zastrzezone okreslenie ,toppedt sz616-
b6l késziilt bor” [wino z suszonych winogron] lub wskazujace na winnice.

2. Wina wytwarzane w wyselekcjonowanych winnicach musza dojrzewaé w beczkach dgbowych przez co naj-
mniej 6 miesiecy.

Zasady dotyczace uprawy winorosli

Praktyka uprawy

Metoda uprawy winorosli oraz odstep miedzy krzewami:

W przypadku winnic zasadzonych przed 31 lipca 2009 r. produkty sektora wina o chronionej nazwie pochodzenia
,Tolna” moga by¢ wytwarzane do roku winiarskiego 2035/2036 z winogron pochodzacych z kazdej winnicy, w ktérej
metoda uprawy i gesto$¢ nasadzen byly juz dozwolone.

Zasady dotyczace nowych plantacji:

W przypadku winnic zasadzonych po 1 sierpnia 2009 r.:

— Liczba zasadzonych winorosli musi wynosi¢ co najmniej 3 300 winorosli na hektar.

— Odleglo$¢ miedzy rzedami musi wynosi¢ co najmniej 2 metry i nie wigcej niz 3,5 metra.

— Odleglo$¢ miedzy winoroslami musi wynosi¢ co najmniej 0,6 metra i nie wigcej niz 1,2 metra.
Metody przeprowadzania zbioréw:

W przypadku produktéw winiarskich objetych ChNP Tolna dozwolony jest zbiér zaréwno reczny, jak i mechaniczny.
Wyjatek stanowig wina Tolna oznaczone za pomoca okreslen: ,wyselekcjonowana winnica”, ,wyselekcjonowany
zbidr”, ,pdézny zbi6r” lub ,wyprodukowane z suszonych winogron”, w przypadku ktérych zbiér winogron odbywa
si¢ wylacznie recznie.

Okreslenie daty zbioréw:

Zarzad rady wsp6lnoty winiarskiej ma kompetencje do wyznaczania daty zbioréw. Regulamin regionu winiarskiego
zawiera przepisy dotyczace sposobu ustalania i publikowania daty zbioréw.

Wymagania dotyczace jakosci winogron

Praktyka uprawy

Minimalna zawarto$¢ cukréw w winogronach (g/])
Wino

biate: 151,5

rézowe: 151,5

czerwone: 151,5

Wino musujgce

biate: 151,5

rézowe: 151,5
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czerwone: 151,5

Gazowane wino potmusujace
biafe: 151,5

rézowe: 151,5

czerwone: 151,5

Minimalna potencjalna naturalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach (% obj.)
Wino

biate: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

Wino musujgce

biale: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

Gazowane wino pétmusujace
biate: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

b)  Maksymalna wydajnos¢
Wino: biale, rézowe, czerwone
100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Wino: biale, rézowe, czerwone: Wina produkowane ze wskazaniem nazwy winnicy oraz wina z okresleniem ,wino

z pdznego zbioru”.

80 hl/ha

11 000 kg winogron z hektara

Wino musujace: biale, ré6Zowe, czerwone

100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Gazowane wino pétmusujace: biale, rézowe, czerwone
100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreslenie wyznaczonego obszaru:

Obszary nastgpujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas I lub II: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs,
Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Diizs, Ficankert, Fels6nyék, Fiirged, Grabdc,
Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke,
Kolesd, Lengyel, Lajoskomérom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komdarom, Mordgy, M&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydo-
rog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pilfa, Pari, Pincehely, Regoly, Sarszentlérinc,

Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamési, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Véralja oraz Zavod.
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7. Glowne odmiany winorosli
alibernet
blauburger
bibor kadarka
cabernet franc - cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay - kerekleveld
cserszegi fliszeres
dornfelder
ezerfurtd
ezerjo - kolmreifler
furmint - furmint bianco
hérsleveld - garszleveljii
irsai olivér - irsai
kadarka - fekete budai
kirdlylednyka - erdei sirga
kékfrankos - blaufrankisch
kékoporto - blauer portugieser
lednyka - lednysz616
menoire
merlot
nektdr
olasz rizling - olaszrizling
ottonel muskotaly - muscat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot noir - kék burgundi
rajnai rizling - riesling
rizlingszilvani - miiller thurgau
sauvignon - sauvignon blanc
syrah - shiraz
sziirkebardt - pinot gris
sdrga muskotdly - muscat lunel
tramini - traminer
zengd
zenit
zweigelt - blauer zweigeltrebe
z01d szagos - decsi szagos

z61d veltelini - zoldveltelini
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Opis czynnikéw naturalnych — wspdlnych dla win, win musujacych i gazowanych win pétmusujacych

Region winiarski Tolna znajduje si¢ w potudniowej czesci Wegier, gléwnie w komitacie Tolna, ale takze w komitatach
Baranya i Fejér. Winnice Tolna zostaly zalozone gléwnie na tagodnie opadajgcych, umiarkowanych, ostonigtych
wzgorzach i zboczach o poludniowej ekspozycji.

Najwazniejszg i dominujacg formacjg regionu winiarskiego, a tym samym jego najbardziej rozpowszechniong skalg
glebotworcza, jest less. Na przyklad w H8gyész grubos¢ warstwy lessu sigga 70 metréw. Mniejsza cze$¢ winnic (np.
na obszarach Pincehely, H8gyész, Diizs) obsadzono na piaskach.

Na obszarach uprawy winorosli na wzgérzach Tolna i Kiils6-Somogy dominujg gleby brunatnoziemne (brunatne
gleby lesne typu Ramann) i brunatne gleby lesne z ilastym nalotem, chociaz winnice mozna znalez¢ réwniez na
obszarach z czarnoziemem pokrytym warstwa wapienia.

Pagérkowaty/gorski obszar regionu winiarskiego Tolna znajduje si¢ gléwnie w strefie klimatu umiarkowanie cieptego
i umiarkowanie wilgotnego.

Miesigczna i roczna ilo$¢ promieniowania stonecznego i godzin nastonecznienia w regionie winiarskim Tolna jest
szczeg6lnie korzystna dla uprawy winorosli. Rocznie $wiatto dzienne wystepuje przez 4 400 godzin, a rzeczywiste
nastonecznienie w ciggu roku moze sigga¢ 2 060 godzin. Na obszarach uprawy winorosli na Wegrzech dlugotermi-
nowa $rednia rocznego nastonecznienia wynosi 1 800-2 070 godzin. Swiadczy to o tym, ze region winiarski Tolna
jest bardzo nastoneczniony. Innym waznym czynnikiem jest temperatura. W przedmiotowym regionie winiarskim
dlugoterminowa $rednia roczna temperatura wynosi 11,8 °C, natomiast w okresie wegetacyjnym warto$¢ ta wynosi
15,8 °C. Suma ciepla obliczona na tej podstawie wynosi 3 400 °C, podczas gdy suma ciepla aktywnego wynosi
1 300 °C. Najwigksza ilo$¢ opadéw przypada na maj i czerwiec. Dominuje wiatr z péinocnego zachodu.

Biorac pod uwage topografie, glebe, klimat i hydrografig, region winiarski Tolna mozna uzna¢ za doskonaly obszar
uprawy winorosli.

8.1. Wino

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki
Rozwdj kultury uprawy winorosli w regionie Tolna zapoczatkowali najpierw Celtowie, a nastepnie Rzymianie.

We wszystkich licznych opactwach zatozonych za panowania dynastii Arpadéw rosty winoroéle, ktére byly starannie
pielegnowane przez benedyktynéw i cystersow.

W XVIII w. Niemcy osiedlajacy si¢ w komitacie Tolna kontynuowali rozwéj lokalnej uprawy winorosli. Uwaza sig, ze
Serbowie osiedlajacy si¢ w tym czasie w Volgység wprowadzili uprawe Kadarki, ktorej uzywali do produkcji wina
czerwonego wedlug nowej procedury: fermentacji na skorkach.

W tym czasie w produkcji winogron i wina dominowaly wina czerwone. Zrédta pisane potwierdzaja, ze istniato juz
sze$¢ odmian dominujgcej Kadarki. Wybuch epidemii filoksery spowodowal ogromne szkody w regionie winiarskim.
Region winiarski Tolna zostal utworzony na mocy ustawy o winie z 1998 r., ale w pierwszej ustawie o winie, pocho-
dzacej z 1893 r., zdefiniowano region winiarski Szekszdrd jako obejmujacy cale terytorium komitatu Tolna, stusznie
zatem mozna nazwac region winiarski Tolna historycznym.

Ta kultura uprawy winoroéli oparta na wielowiekowych tradycjach jest podstawg wiedzy fachowej miejscowej lud-
nosci.

Opis wina lub win

Analityczne cechy charakterystyczne win produkowanych w regionie winiarskim Tolna — ich stosunkowo wysoka
zawarto$¢ alkoholu, korzystne proporcje réznych kwasow, powstawanie substancji, ktére nadaja winu strukture —
wynikajg z warunkow klimatycznych regionu winiarskiego.

Wina z tego regionu winiarskiego sg dzietem winiarzy, ktérzy wychowali si¢ na wielowiekowych tradycjach uprawy
winoroli i zdobyli nowoczesng wiedze. Wlasciwosci organoleptyczne tych win sg szczeg6lnie widoczne w bogactwie
ich aromatéw.
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Wina Tolna charakteryzuja si¢ owocowoscia wywodzaca si¢ z winogron oraz harmonia aromatéw i smakéw wynika-
jacych z dobrego starzenia si¢. Wino charakteryzuje si¢ r6wnowaga miedzy kwasami a ekstraktem.

Wszystkie te cechy sprawiaja, ze wina Tolna cieszg si¢ duzym zainteresowaniem poza granicami Wegier, zar6wno
w krajach Unii Europejskiej, jak i poza nia.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Region winiarski Tolna sklada si¢ z wigkszych wzgérz i lagodnie opadajacych dolin. Wysoko$¢ wzgérz siega 150-200
metrow. Wzgodrza pokryte sa lessem zawierajacym wysoki poziom wapienia, ktory w polaczeniu z brunatnymi gle-
bami le$nymi stanowi doskonalg glebe do uprawy winorosli. W ten sposéb spelniony jest pierwszy warunek produk-
¢ji doskonatych winogron.

Minimalna suma ciepa niezbedna do uprawy winoroéli wynosi 2 500 °C, podczas gdy minimalna aktywna suma
ciepla wynosi 1 000 °C, a $rednia roczna temperatura musi wynosi¢ od 9 °C do 21 °C. Te czynniki temperaturowe
maja dtugoterminowy korzystny wplyw na jakos¢ uprawianych tu winogron.

Trzecim czynnikiem jest ilo§¢ opadéw. Dlugoterminowe $rednie roczne opady w regionie winiarskim wynosza 590
mm, podczas gdy winorosle otrzymuja 450 mm opaddéw w sezonie wegetacyjnym. Wiecej opadow nie jest im
potrzebne.

Najlepszym dowodem na doskonale warunki panujgce w regionie winiarskim, biorgc pod uwage réwniez dowody
materialne, jest fakt, Ze produkcja winoroéli i wina w regionie winiarskim sigga co najmniej czasoéw Celtéw.

Wina sprzedawane przez winiarnie dzialajace na terenie regionu winiarskiego — wytwarzane z doskonalych wino-
gron, zgodnie z tradycjami winiarskimi i z wykorzystaniem nowej wiedzy — s3 wysoce zbywalne i cieszg si¢ zaintere-
sowaniem réwniez za granica.

8.2. Wino musujgce

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki
Wina bazowe do produkgji win musujacych produkuje si¢ w regionie winiarskim Tolna od prawie p6t wieku.

Producenci z regionu winiarskiego opanowali tradycje produkcji win musujacych, rozpoczeli produkcje win musujg-
cych Tolna, a nastgpnie wprowadzili je na rynek.

Produkt zawdziecza swoj sukces wiedzy technicznej i renomie pracujacych tu plantatoréw winogron i winiarzy.
Zasadniczo wina musujace Tolna produkuje si¢ metodg tradycyjna i poddaje fermentacji w butelce. W rezultacie
oprécz pierwotnych owocowych aromatéw, dobrze rozwijaja si¢ rowniez wtdrne smaki i aromaty.

Opis wina lub win

Ze wzgledu na dluzszy okres dojrzewania barwa bialych win musujacych moze wahad si¢ od bladozétltej do ztotozél-
tej, barwa rézowych win musujacych od barwy skérki cebuli do malinoworézowej, a barwa czerwonych win musuja-
cych od rubinowej do ciemnoczerwonej. W smakach i aromatach win musujgcych Tolna dominuja intensywne, owo-
cowe lub korzenne (w przypadku win rézowych, czerwonych) pierwotne smaki i aromaty charakterystyczne dla
winogron, ktére uzupelniajg aromaty wtérne. Wina musujace Tolna charakteryzujg si¢ ponadto Swiezg kwasowoscia.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Na klimat regionu winiarskiego Tolna wplywa zaréwno klimat kontynentalny, jak i §rédziemnomorski. Liczba godzin
nastonecznienia jest rowniez wigksza od $redniej krajowej. Roczne opady i ich stosunkowo réwnomierny rozklad,
a takze gleby o stosunkowo dobrej zdolnosci zatrzymywania wody, przyczyniaja si¢ do odpowiedniego zaopatrzenia
w wode w sezonie wegetacyjnym, co jest szczegdlnie waznym czynnikiem w przypadku win musujacych, poniewaz
zapobiega tworzeniu si¢ w winie rolinnych, dusznych zapachéw i niedojrzalych, surowych kwaséw, ktére zostatyby
uwydatnione przez dwutlenek wegla powstajacy w wyniku wtérnej fermentacji alkoholowe;.

Dlugi sezon wegetacyjny i wysoka faczna ilo§¢ ciepta zapewniaja optymalne warunki do odpowiedniego dojrzewania
winogron, z ktérych produkowane jest wino bazowe do win musujacych, a nawet do zachowania $wiezych kwaséw.
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PoloZenie winnic, $rédziemnomorskie warunki klimatyczne, bogate w skladniki odzywcze gleby wapienno-gliniaste
oraz odmiany winoro§li doskonate do uprawy na obszarze produkgji nadaja tacznie winom musujgcym Tolna ich uni-
kalny charakter, pozwalaja im zachowaé bogaty aromat, ztozony owocowy lub korzenny zapach i substancje aroma-
tyczne, $wiezy charakter i elegancka kwasowo$¢ pomimo poddania ich wtdrnej fermentacji alkoholowej. Dzigki dtuz-
szemu dojrzewaniu zgodnie z tradycyjnymi metodami produkcji win musujgcych, wina te charakteryzuja sig
eleganckimi, delikatnymi aromatami wtérnymi.

8.3. Gazowane wino pétmusujgce

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki

Gazowane wina pélmusujace Tolna uwaza si¢ za nowa kategorie produktow, ktére producenci zaczeli wytwarzaé
z winogron tradycyjnie uprawianych w tym regionie winiarskim w celu produkgji wina bazowego do win musujacych
i ktére z powodzeniem wprowadzili na rynek krajowy.

Zasadniczo produkt zawdziecza swoj sukces ekonomiczny i rynkowy wiedzy technicznej i renomie pracujacych tu
plantatoréw winogron i winiarzy. Gazowane wina pétmusujace Tolna s3 produkowane przewaznie z odmian upra-
wianych w tym regionie winiarskim, a ich jako§¢ osiaga si¢ dzigki ustaleniu daty zbioréw, co pozwala na zachowanie
naturalnych, pierwotnych smakéw i aromatow winogron, ktére dodatkowo podkresla si¢ przez dodanie dwutlenku
wegla przed butelkowaniem.

Opis wina lub win

Biale, ré6Zowe i czerwone gazowane wina pétmusujace Tolna charakteryzujg si¢ harmonijng kwasowoscig, $wiezoscig
i zywymi, zlozonymi aromatami owocowymi.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Jest to jeden z potudniowych regionéw winiarskich Wegier. Lokalny klimat jest uwarunkowany wplywami zaréwno
kontynentalnymi, jak i $rédziemnomorskimi. W tej cze$ci Wegier wiosna przychodzi najwczesniej, a liczba godzin
nastonecznienia jest wigksza od Sredniej krajowej. Roczne opady i ich stosunkowo réwnomierny rozklad, a takze
gleby o stosunkowo dobrej zdolnosci zatrzymywania wody, przyczyniaja si¢ do odpowiedniego zaopatrzenia
w wode w sezonie wegetacyjnym, co jest szczegdlnie waznym czynnikiem w przypadku gazowanych win potmusujg-
cych, poniewaz zapobiega tworzeniu si¢ w winie roslinnych, dusznych zapachéw i niedojrzalych, surowych kwaséw,
ktére zostatyby uwydatnione przez dwutlenek wegla obecny w winie.

Polozenie winnic, $rédziemnomorskie warunki klimatyczne, bogate w skladniki odzywcze gleby wapienno-gliniaste
oraz odmiany winorosli doskonate do uprawy na obszarze produkeji nadajg tacznie produkowanemu tutaj winu jego
unikalny charakter, na ktory skladaja si¢ ztozone owocowe zapachy i substancje aromatyczne, $wiezy charakter i ele-
gancka kwasowosc.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Mnigjsze jednostki geograficzne, ktdre mozna wskazal, i zasady wskazywania takich jednostek
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

1. Powiat: Volgységi

Gminy powiatu: Aparhant, Bataapati, Bonyhdad, Bonyhddvarasd, Cikd, Duzs, Grabdc, Gyore, Hidas, H8gyész, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, Méragy, MScsény,

Mucsfa, Mucsi, Nagymadnyok, Tevel, Véralja i Zavod

W przypadku win Tolna zawierajacych oznaczenie powiatu 100 % winogron musi pochodzi¢ z winnic znajdujacych
si¢ na obszarach wskazanego powiatu, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.

Gminy
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Gminy: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhdadvarasd, Bolcske, Cikd, Dunaf6ldvar, Dunaszentgyorgy,
Duzs, Facdnkert, Fels6nyék, Firged, Grabéc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hogyész, Igar, Iregszemcse, Izmény, Kis-
dorog, Kismédnyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komarom,
Moérigy, M&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Pélfa, Pari, Pincehely, Regoly, Sarszentl6rinc, Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolna-
némedi, Véralja oraz Zdvod.

W przypadku win zawierajacych oznaczenie powiatu co najmniej 85 % produktu musi pochodzi¢ z winnic znajduja-
cych si¢ na obszarach wskazanego powiatu, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic,
a nie wigcej niz 15 % produktu moze pochodzi¢ z winnic z innych cz¢$ci wyznaczonych obszaréw regionu winiar-
skiego Tolna, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.

2. Nazwy winnic:

Bonyhad: Aranybanya, Sz8l6-domb

Bonyhadvarasd: Kereszt-dils

Lajoskomdrom: Fiilop-hegy

Simontornya: Derék-hegy, M6zsé-hegy

Paks: Hideg-volgy, Sanc-hegy

Gyonk: Kodmon-hegy

W przypadku win zawierajacych nazwe winnicy 95 % winogron wykorzystanych do produkcji wina musi pochodzié
z obszaréw wskazanej winnicy zaklasyfikowanej jako winnica klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.
Okreslenia tradycyjne zatwierdzone do stosowania oraz okreslenia, ktdrych stosowanie jest zabronione

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreSlonych przez panstwa
czonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Wino:

”

biale: ,Kés6i sziiretelésti” [z péZnego zbioru], ,vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw], ,muskotély
[muscat], ,cuvée” lub kitvé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane], ,toppedt sz816b6l késziilt” [produkowane z suszo-
nych winogron], ,primér” [wino wczesne] lub ,Gjbor” [mlode wino], ,elsd sziiret” [z pierwszego zbioru] lub ,virgin
vintage”, ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,hordéban erjesztett” [poddane
fermentacji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane
w kadziach]

rosé: Vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane],
primdr [wino wczesne] lub djbor [mlode wino], ,els6 sziiret” [z pierwszego zbioru]] lub ,virgin vintage”

czerwone: ,Siller”, ,kés6i sziiretelésti” [z pdznego zbioru], ,vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw],
,muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane], ,toppedt sz8l6b6l késziilt” [produko-
wane z suszonych winogron], ,primér” [wino wczesne] lub ,Gjbor” [mtode wino], ,els@ sziiret” [z pierwszego zbioru]
lub ,virgin vintage”, ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,hordéban erjesztett”
[poddane fermentacji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane
w kadziach]

Wino musujgce:

biale, rézowe, czerwone: ,Muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,els§ sziiret” [z pierwszego zbioru] lub
»virgin vintage”

Gazowane wino potmusujace

biale, r6zowe, czerwone: ,Muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub kiivé” [cuvée], ,elsG sziiret” [z pierwszego zbioru] lub
»virgin vintage”
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Dodatkowe zasady dotyczgce oznakowania
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez parnistwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Okreslenie ,muskotdly” [muscat], ktérego stosowanie jest ograniczone, moze by¢ podawane na etykietach produktéw
winiarskich z zastrzezeniem nastepujacych warunkéw: Co najmniej 85 % wina bazowego musi by¢ wyprodukowane
z rocznika co najmniej jednej z nastepujacych odmian winoroli: Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel
muskotdly, Sirga muskotdly.

Na etykiecie nie mogg znajdowa¢ si¢ nazwy odmian Alibernet i Biborkadarka.

Wskazanie rocznika jest obowiazkowe w przypadku win Tolna pochodzacych z jednostek geograficznych mniejszych
niz wyznaczony obszar produkcji. W przypadku umieszczenia rocznika na etykiecie co najmniej 85 % wina musi
pochodzi¢ ze zbioréw ze wskazanego rocznika.

W przypadku Tolna primeur lub mlodego wina 100 % wina musi pochodzi¢ ze wskazanego rocznika.

Dozwolone jest wskazanie dowolnej wersji okreslenia ,,oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés” [chroniona nazwa pocho-
dzenia], kt6ra zawiera przymiotnik pochodny uzywany w jezyku wegierskim, jak réwniez wskazanie tego okreslenia
w dowolnym jezyku urzedowym Unii Europejskiej.

Jako okreslenie mozna zastosowaé kazda wersje nazwy mniejszej jednostki geograficznej, ktéra zawiera przyrostek
1" w przypadku przymiotnikéw pochodnych w jezyku wegierskim.

Na etykietach wszystkich win objetych nazwa Tolna mozna umieszczaé okreslenia ,terméhelyen palackozva” [butel-
kowane na obszarze produkgji], ,termel6i palackozds” [butelkowane przez producenta] lub ,pinceszdvetkezetben
palackozva” [butelkowane w spdldzielczej wytwérni wina].

Okreslenie ,rozé” mozna zastapic okresleniem ,rosé”, a okreslenie ,kiivé” — okresleniem ,cuvée” lub ,hdzasitds” [kupa-
zZowane)].

Zasady dotyczgce prezentacji

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Prezentacja

Wina Tolna z péznych zbioréw, wina Tolna z wyselekcjonowanych upraw, wina Tolna produkowane z suszonych
winogron oraz wina z wyselekcjonowanych winnic moga by¢ sprzedawane wylacznie w szklanych butelkach.

Zasada ta nie ma zastosowania do win produkowanych na obszarze produkgji przez producentéw w ich wlasnych
piwnicach do konsumpcji na miejscu.

Wezesniejsze zgloszenie prezentacji:

Zaklady butelkujace polozone poza wyznaczonym obszarem muszg powiadomi¢ sekretarza Rady Wspodlnot Winiar-
skich Regionu Winiarskiego Tolna o kazdym butelkowaniu najpdzniej 8 dni przed rozpoczgciem prezentacji pro-
duktu winiarskiego opatrzonego chroniong nazwg pochodzenia.

Produkcja wina poza wyznaczonym obszarem

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreSlonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo od wymogu produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu
Produkcja wina objetego chroniong nazwg pochodzenia Tolna poza wyznaczonym obszarem jest dozwolona wylacz-
nie w nastegpujacych gminach sasiadujacych z wyznaczonym obszarem, w komitatach wymienionych ponize;.

Komitat Tolna: Alsénana, Alsonyék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagard, Szalka, Szek-
szard, Vardomb, Varsdd, Zomba

Komitat Baranya: Bisse, Csarndta, Didsviszlo, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Marfa, Nagytotfalu, Siklds,
Szava, Tarony, Vokany, Kisharsany, Nagyharsdny, Palkonya, Villdny, Villinykovesd Helesfa, Kispeterd, Mozsg6, Nagy-
peterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvdr, Boda, Cserkiit, Hossztihetény, Ivdnbattydn, Keszii, Kiskassa, K6vagdsz6lGs,
K6vagotottds, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Boly, DunaszekcsS, Héssigy,
Lanycsok, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyor6d, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény, Versend

Komitat B4cs-Kiskun: Akasztd, Bocsa, Kecel, Kisk8ros, Soltvadkert i Borota
Fejér megye: Etyek, Dég
Komitat Pest: Szigetcsép

Komitat Somogy: Balatonboglar
Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA _termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 97 ust. 4 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013
(2023/C 215/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
,Ribera del Guadiana”
PDO-ES-A1295-AM04
Data wniosku: 26.3.2021

1. Wnioskodawca i uzasadniony interes

CONSEJO REGULADOR DE LA DO RIBERA DEL GUADIANA [RADA REGULACYJNA DS. CHRONIONE] NAZWY
POCHODZENIA ,RIBERA DEL GUADIANA”]

Organ reprezentujacy interesy gospodarcze podmiotoéw korzystajacych z ChNP.

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany

Nazwa produktu

B

Kategoria produktéw sektora wina

=]

Zwigzek

O

Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis iuzasadnienie zmiany

3.1. Wigczenie nowych kategorii wina

Miedzynarodowy rynek win gazowanych wzrdst w ostatnich latach o 32 % zaréwno pod wzgledem wolumenu, jak
i warto$ci, podczas gdy na rynku win niemusujgcych odnotowano bardziej umiarkowane tempo wzrostu. Tempo
wzrostu tego rynku w Hiszpanii szacuje si¢ na okolo 10 %.

Tendencja ta jest stala na najwazniejszych rynkach, co oznacza, ze produkcja win gazowanych stwarza mozliwo$é
wejScia na nowe rynki.

Ta kategoria wina nie jest nieznana na obszarze objetym nazwg pochodzenia ,Ribera del Guadiana”, poniewaz wina
gazowane s3 w tym regionie produkowane od lat 80. XX wieku i byly przedmiotem wnioskéw zaré6wno podmiotéw
korzystajacych z nazwy pochodzenia, jak i najbardziej reprezentatywnych samorzadéw zawodowych w tym sektorze.

W specyfikacji wprowadzono zatem zmiany polegajace na wigczeniu nastepujacych kategorii: wino musujace, gatun-
kowe wino musujgce, aromatyczne gatunkowe wino musujace, wino pétmusujace i gazowane wino pélmusujace.

Zgodnie z przepisami UE wlaczenie nowych kategorii stanowi zmiang na poziomie Unil.

3.2. Uzasadnienie zwigzku z danym obszarem geograficznym w odniesieniu do nowych kategorii

Aby uzasadni¢ wlgczenie nowych kategorii, nalezy wprowadzi¢ zmiany w odpowiednich punktach. Warunki klima-
tyczne i glebowe, polozenie obszaru, wiedza fachowa producentéw i odmiany objete nazwa pochodzenia ,Ribera del
Guadiana” doskonale nadaja si¢ do produkcji win musujgcych i pétmusujacych.

3.3. Odniesienie do nowych kategorii w wymogach dotyczgcych pakowania i etykietowania

Nowe kategorie zostaly wymienione w tym punkcie, a informacje zostaly odpowiednio zaktualizowane.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu
Ribera del Guadiana
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

4.1.

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina

1.

A L

Wino

Wino musujgce

Gatunkowe wino musujace
Aromatyczne gatunkowe wino musujace
Wino péimusujace

Gazowane wino pétmusujace

Opis wina lub win

Wino biate
Wyglad

Klarowno§¢: wina przejrzyste lub z nieznacznym osadem winnym.

Odcieni: o odcieniach z6ltych i zlotych.

Nos

Zapach: z obecnoscig zapachéw owocowych lub zapachéw kwiatowych lub zapachéw fermentacyjnych lub zapa-
chéw nawiazujacych do drewna i prazenia.

Smak

Aromat: aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych lub
aromatéw nawigzujacych do drewna i prazenia.

Smak — réwnowaga: zrownowazony w odniesieniu do alkoholu i kwasowosci; mozliwa stodycz.

Finisz: o trwalym aromatycznym posmaku wina.

* Maksymalny poziom dwutlenku siarki, w przypadku gdy zawarto$¢ cukru jest réwna lub wyzsza niz 5 g/l:

240 mg|l

* Dla win bialych przetwarzanych w drewnianych pojemnikach maksymalna kwasowos¢ lotna, wyrazona jako kwas
octowy, wynosi: od 1 g/l do 10 % obj. alkoholu i 0,06 g/l w odniesieniu do kazdego stopnia zawartosci alkoholu

powyzej 10 % obj. i maksymalnie 1,08 g/I.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

180
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4.2. Wino rozowe

4.3.

Wyglad

Klarowno$¢: wina przejrzyste lub z nieznacznym osadem winnym.

Odcieni: z odcieniami od rézowego do pomaranczowego, w tym z rézowymi refleksami.
Nos

Zapach: z obecnoscig zapachéw owocowych lub zapachéw kwiatowych lub zapachéw fermentacyjnych lub zapa-
chéw nawiazujacych do drewna i prazenia.

Smak

Aromat: aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych lub
aromatow nawigzujacych do drewna i prazenia.

Smak — réwnowaga: zréwnowazony w odniesieniu do alkoholu i kwasowosci; mozliwa stodycz.

Finisz: o trwalym aromatycznym posmaku wina.

* Maksymalny poziom dwutlenku siarki, w przypadku gdy zawarto$¢ cukru jest réwna lub wyzsza niz 5 gfl:
240 mg/l.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % 15

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr)

Wino czerwone

Wyglad

Klarowno$¢: wino przejrzyste lub o niewielkim osadzie winnym lub obecnosci substancji barwiace;j.
Odcien: o odcieniach od fioletowawych do ceglanych.

Intensywno$¢ barwy: niska, $rednia lub wysoka.

Nos

Zapach: z obecnoscia zapachéw owocowych lub zapachéw kwiatowych lub zapachéw fermentacyjnych lub zapa-
chéw nawiazujacych do drewna i prazenia.

Smak

Aromat: aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych lub
aromatow nawigzujacych do drewna i prazenia.

Smak — réwnowaga: zréwnowazony w odniesieniu do alkoholu i kwasowosci; mozliwa stodycz.

Finisz: o trwalym aromatycznym posmaku wina.

* Maksymalny poziom dwutlenku siarki, w przypadku gdy zawarto$¢ cukru jest réwna lub wyzsza niz 5 gJl:
190 mg/l

* Dla win czerwonych przetwarzanych w drewnianych pojemnikach maksymalna kwasowo$¢ lotna, wyrazona jako
kwas octowy, wynosi: od 1 g/l do 10 % obj. alkoholu i 0,06 g/l w odniesieniu do kazdego stopnia zawartosci alko-
holu powyzej 10 % obj. i maksymalnie 1,2 g/l.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % 15

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

4.4. Wino musujgce, gatunkowe wino musujgce i gatunkowe aromatyczne gatunkowe wino musujgce
Wyglad
Klarownos¢: klarowne i jasne, bez czastek statych.
Odcienifton/intensywno$¢ barwy
Wino biate:
Odcien: z odcieniami od zéltego do zlotego.
Wino rézowe: z odcieniami od r6zowego do pomarariczowego, w tym z ré6zowymi refleksami.
Wino czerwone: o odcieniach od fioletowawych do ceglanych.
Intensywno$¢ barwy: niska, $rednia lub wysoka.

Karbonatyzacja: Wino pieni si¢ i uwalnia ciggly strumient dwutlenku wegla w postaci matych lub $rednich pecherzy-
kéw, czasami tworzac pierscien wokot krawedzi powierzchni. Powstale pecherzyki sa trwale.

AROMAT

Aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych.

SMAK

Aromat: aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych.
Smak — réwnowaga: zréwnowazony w odniesieniu do alkoholu i kwasowosci; mozliwa stodycz lub karbonatyzacja.

Finisz: o trwalym aromatycznym posmaku wina.

* Minimalna zawarto$¢ dwutlenku wegla (nadci$nienie wyrazone w barach): 3,0 w przypadku wina musujacego, 3,5
w przypadku gatunkowego wina musujgcego oraz 3,0 w przypadku aromatycznego gatunkowego wina musujg-
cego.

* Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) w aromatycznych gatunkowych winach musujacych: 6,0 %

obj.

Ogdlne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % 10
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10
objetosci)
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)
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4.5. Wino pétmusujgce, gazowane wino pétmusujgce
Wyglad
Klarownos¢: klarowne i jasne, bez czastek stalych.
Odcien/ton/intensywnos¢ barwy
Wino biale: z odcieniami od Zéltego do zlotego.
Wino rézowe: z odcieniami od rézowego do pomarariczowego, w tym z ré6zowymi refleksami.
Wino czerwone: o odcieniach od fioletowawych do ceglanych.
Intensywno$¢ barwy: niska, $rednia lub wysoka.
Karbonatyzacja: wystepuje.
AROMAT
Aromat z obecnoscig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych.
SMAK
Aromat: aromat z obecno$cig aromatéw owocowych lub aromatéw kwiatowych lub aromatéw fermentacyjnych.
Smak — réwnowaga: zréwnowazony w odniesieniu do alkoholu i kwasowosci; mozliwa stodycz lub karbonatyzacja.

Finisz: o trwalym aromatycznym posmaku wina.
* Zawarto§¢ dwutlenku wegla (nadci$nienie wyrazone w barach): 1-2,5.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): 180-235 (i) 150-190 (ii) Maksymalna warto$¢ dla kaz-
dej kategorii ma zastosowanie do win o zawartosci cukru resztkowego przekraczajacej 5 g/l, a minimalna ma zasto-
sowanie do win o zawartosci cukru resztkowego wynoszacej 5 g/l lub mniej. W przypadku win pétmusujacych
wartoSci okreslone w pkt (i) maja zastosowanie do win bialych i rézowych, a wartosci okreslone w pkt (ii) maja
zastosowanie do win czerwonych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % 7

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a.  Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Do ekstrakcji moszczu lub wina i ich oddzielenia od wytlokéw nalezy stosowaé odpowiednie ci$nienie, tak aby uzys-
ka¢ nie wigcej niz 70 litréw wina na kazde 100 kilograméw zbioru.

W przypadku produkcji win bialych lub czerwonych fermentowanych w calosci w beczkach, fermentacja ta musi
odbywac si¢ w debowych pojemnikach o maksymalnej pojemnosci 600 litréw.

Wina ,Tinto Roble” podlegaja procesowi lezakowania przez 90 dni, z czego co najmniej 60 dni w dgbowych pojemni-
kach o maksymalnej pojemnosci 600 litrow.

Wina ,Vinos de Guarda” podlegaja procesowi lezakowania przez 365 dni, z czego co najmniej 60 dni w debowych
pojemnikach o maksymalnej pojemnosci 600 litrow.
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Czas dojrzewania bedzie obliczany od dnia 1 pazdziernika odpowiadajacego rokowi zbiordw.

b)  Maksymalna wydajnosc

1. Odmiany biale

12 000 kilograméw winogron z hektara

2.

84 hektolitry z hektara

3. Odmiany czerwone

10 000 kilograméw winogron z hektara

4.

70 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

— TIERRA DE BARROS: Aceuchal, Ahillones, Alange, Almendralejo, Arroyo de San Servan, Azuaga, Berlanga, Cala-
monte, Corte de Peleas, Entrin Bajo, Feria, Fuente del Maestre, Granja de Torrehermosa, Higuera de Llerena, Hino-
josa del Valle, Hornachos, La Morera, La Parra, Llera, Llerena, Maguilla, Mérida (lewy brzeg rzeki Guadiana), Noga-
les, Palomas, Puebla del Prior, Puebla de la Reina, Ribera del Fresno, Salvatierra de los Barros, Santa Marta de los
Barros, Solana de los Barros, Torre de Miguel Sesmero, Torremegfia, Valencia de las Torres, Valverde de Llerena, Vil-
lafranca de los Barros oraz Villalba de los Barros.

— MATANEGRA: Bienvenida, Calzadilla, Fuente de Cantos, Medina de las Torres, Puebla de Sancho Pérez, Los Santos
de Maimona, Usagre, Valencia del Ventoso oraz Zafra.

— RIBERA ALTA: Aljucén, Benquerencia, Campanario, Carrascalejo, Castuera, La Coronada, Cristina, Don Alvaro,
Don Benito, Esparragalejo, Esparragosa de la Serena, Higuera de la Serena, La Garrovilla, Guarefia, La Haba, Maga-
cela, Malpartida de la Serena, Manchita, Medellin, Mengabril, Mérida (prawy brzeg rzeki Guadiana), Mirandilla,
Monterrubio de la Serena, La Nava de Santiago, Navalvillar de Pela, Oliva de Mérida, Quintana de la Serena, Rena,
San Pedro de Mérida, Santa Amalia, Trujillanos, Valdetorres, Valverde de Mérida, Valle de la Serena, Villagonzalo,
Villanueva de la Serena, Villar de Rena, Zalamea de la Serena oraz Zarza de Alange.

— RIBERA BAJA: La Albuera, Almendral, Badajoz, Lobdén, Montijo, Olivenza, La Roca de la Sierra, Talavera de la
Real, Torremayor, Valverde de Leganés oraz Villar del Rey.

— MONTANCHEZ: Albald, Alcuéscar, Aldea de Trujillo, Aldeacentenera, Almoharin, Arroyomolinos de Montdn-
chez, Casas de Don Antonio, Escurial, Garciaz, Heguijuela, Ibahernando, La Cumbre, Madroiiera, Miajadas, Mon-
tanchez, Puerto de Santa Cruz, Robledillo de Trujillo, Salvatierra de Santiago, Santa Cruz de la Sierra, Santa Marta
de Magasca, Torre de Santa Marfa, Torrecilla de la Tiesa, Trujillo, Valdefuentes, Valdemorales, Villamesias oraz
Zarza de Montanchez.

— CANAMERO: Alfa, Berzocana, Cafiamero, Guadalupe oraz Valdecaballeros.

Odmiany winoro$li
CABERNET SAUVIGNON
CAYETANA BLANCA
GRACIANO

MACABEO - VIURA
MERLOT

PARDINA - JAEN BLANCO
SYRAH
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TEMPRANILLO — CENCIBEL
TEMPRANILLO - TINTO FINO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wina niemusujgce (Kategoria 1)

Dzigki klimatowi §rédziemnomorskiemu, ktéry dominuje na tym obszarze geograficznym i charakteryzuje si¢ tagod-
nymi §rednimi temperaturami przez caly rok i niskim poziomem wilgotno$ci, warunki s3 odpowiednie do produkcji
winogron o zréwnowazonej kwasowosci, niezbyt wysokiej zawarto$ci alkoholu i wlasciwej dojrzatosci pod wzgledem
skladnikéw fenolowych.

Z drugiej strony istotny wplyw ma niski poziom opadéw w kluczowych okresach uprawy winorosli, poniewaz
zmniejsza ryzyko choréb grzybowych, co ma bezposredni wplyw na ostateczng jako$¢ win.

Dominujgcym typem gleby na tym obszarze sa czerwonawe gleby gliniaste. Gleby te, powszechnie okreslane jako bar-
ros (bloto), sktadaja si¢ z osadow mykeriskich o znacznej zawartosci wapienia, ktéry nadaje glebie bialawy kolor na
niektérych obszarach (zwanych calefios ze wzgledu na zawarto$¢ wapna w glebie).

Warunki te pozwalajg na otrzymanie czerwonych win bogatych w taniny i substancje barwigce, o dobrej zawartosci
alkoholu, odpowiedniej kwasowosci oraz owocowym profilu aromatycznym.

Wina biale i rézowe sg fagodne i dobrze wywazone, majg bardzo specyficzny charakter — owocowy i aromatyczny —
oraz charakteryzuja si¢ wysokim poziomem $redniej kwasowosci.

8.2. Wina musujgce i ptmusujgce (kategorie 4, 5, 6, 81 9)

Warunki glebowe i klimatyczne na tym obszarze mialy réwniez wplyw na sposéb, w jaki plantatorzy obchodzili sig
z winoroSlg, ktéra tradycyjnie cigto ,na glowe”, bez nawadniania, przy niskiej gestosci obsady i ograniczonej liczbie
zabiegéw ochrony roslin.

Wina musujace i pétmusujace produkowane sg z win cuvée, gtdwnie z odmian winorosli Macabeo, Parellada, Garnacha
Tinta i Tempranillo, ktére wykazuja wlasciwosci opisane w poprzednim punkcie. Wina te zwykle produkowane sg
przy uzyciu ,metody tradycyjnej” i sg bardzo fagodne i wywazone o intensywnych aromatach.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Niezaleznie od rodzaju opakowania, w ktérym wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Ribera del Guadiana” sa

dopuszczone do konsumpcji, etykiety zgodnie z warunkami ustanowionymi w obowiazujacych przepisach wspdlno-
towych musza zawiera¢ chroniony termin.

— PAKOWANIE WIN: wina Crianza, Reserva i Gran Reserva mogg by¢ wprowadzane do obrotu wylgcznie w szkla-
nych opakowaniach.

— SYSTEMY ZAMYKANIA: w przypadku win lezakujacych nalezy stosowa¢ system zamykania w postaci korkéw.
W przypadku win niepoddawanych lezakowaniu systemy zamykania inne niz korki moga by¢ dozwolone, o ile
Rada Regulacyjna uzna, ze nie maja one niekorzystnego wplywu na jako$¢ lub prestiz win objetych chroniona
nazwg pochodzenia.

— ETYKIETOWANIE WIN: w przypadku gatunkowych win musujacych mozna stosowaé oznaczenia ,Premium”
i,Reserva”.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf]
7d03b40c-689-b936-079b-794alebdaatb?t=1666866589413


https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413
https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413
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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazwa pochodzenia w sektorze winoroéli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 97 ust. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 215/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NA POZIOMIE UNII
,»La Mancha”
PDO-ES-A0045-AMO05
Data wniosku: 21.6.2022
1. Zmiany

1.1. Wnioskodawca i uzasadniony interes
Asociacion Interprofesional de la D.O. vitivinicola La Mancha

Reprezentuje wszystkie podmioty, ktére produkujg wino objete ochrong.

1.2. Opis i uzasadnienie zmiany
PAKOWANIE MUSI ODBYWAC SIE NA WYZNACZONYM OBSZARZE.
OPIS:

Dodano nowy ustep dotyczacy pakowania okreslajacy, ze musi ono odbywac si¢ na obszarze produkgji okreslonym
w pkt 4 specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Uznaje si¢, ze przedmiotowa zmiana nalezy do kategorii ,zmiana na poziomie Unii” przewidzianej w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 2019/33 i wigze si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

UZASADNIENIE:

Zgodnie z art. 4 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 przyczyng wprowadzenia tego wymogu jest
ochrona jakosci i reputacji win objetych ChNP ,La Mancha”, zagwarantowanie ich pochodzenia i zapewnienie ich
szczegblnych cech i jakosci, ktére s powigzane z obszarem pochodzenia.

Produkcja win objetych nazwg pochodzenia nie koniczy si¢ na procesie przetwarzania moszczu w wino w drodze fer-
mentacji alkoholowej oraz innych dodatkowych proceséw, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uzna¢ za koncowy
etap produkgji tych win, poniewaz obejmuje on inne praktyki enologiczne, ktére moga mie¢ wplyw na szczegdlne
wlasciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje i r6znego rodzaju dzialania korekcyjne.

Obowigzek ten pozwala unikngé ewentualnych zagrozen zwiazanych z transportem poza obszar uprawy winorosli,
takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niskg temperature oraz pogorszenie jakosci pro-
duktu, ktére moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy fizykochemiczne produktu (kwasowos¢, polifenole i substancje
nadajace kolor) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) produktu i jego stabilno$¢. Pozwala to takze ograniczy¢
zagrozenie zwigzane z zanieczyszczeniem mikrobiologicznym (ze strony bakterii, wiruséw, grzybéw, plesni i droz-
dzy).

Pakowanie na obszarze geograficznym produkcji okreslonym w sekcji 4 specyfikacji produktu umozliwia takze lepsza
kontrole dziatan zwigzanych z pakowaniem.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
La Mancha

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

8. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win
1. Wina biale i rézowe, wina mlode i tradycyjne oraz biate wina ,beczkowe”

KROTKI OPIS

Niska zawarto$¢ alkoholu. Barwa win bialych waha si¢ od zielonkawej do zéltej (nie dochodzac jednak do zlote)).
Wina te s3 wyrazne, owocowe, o delikatnie kwaskowatych i zréwnowazonych aromatach podstawowych.

Jesli byly przechowywane w beczkach, ich barwa waha si¢ od zéltego do ztocistego lub stomkowego. Wyczuwalne sg
aromaty prazenia, waniliowe tlo, a takze trwale nuty owocowe i dgbowe.

Barwa win rézowych waha si¢ od r6zu do lososiowego pomarariczowego. Charakteryzuja si¢ wyraZnymi i pierwot-
nymi aromatami. Sg delikatnie kwasne i zréwnowazone, a ich smak jest owocowy.

W winach fermentowanych w beczkach obecne s aromaty i posmak przypominajacy wort drewna.
* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win mlodych: 8,33 meq/1

* Maksymalna zawarto$¢ siarczkéw: 190 mg/l, jezeli cukier > 5 g/l (z wylaczeniem wina ,beczkowego”)

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140
(w miligramach na litr)

2. Czerwone wina mlode i tradycyjne oraz czerwone wina ,beczkowe”

KROTKI OPIS

Wina o barwie od purpurowo-czerwonej do barwy granatu, wyrazne, owocowe, o aromatach podstawowych.
W smaku sg taninowe, zrownowazone pod wzgledem zawartosci alkoholu i kwasowosci, trwale i owocowe. Barwa
win przechowywanych w beczkach waha si¢ od barwy granatu do rubinowej. Ich zapach jest wyrazny, owocowy,
o aromatach podstawowych i przypominajacych wanilie. W smaku s trwale i zréwnowazone o waniliowych nutach.
W winach dluzej dojrzewajacych mozliwe jest wystepowanie reflekséw ceglanych lub pomaranczowo-ceglanych. Ich
zapach jest trwaly i fagodny. W smaku s3 lagodne, harmonijne, zaokraglone i o dobrej strukturze. W winach fermen-
towanych w beczkach obecne sg aromaty i posmak przypominajacy won drewna.
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* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win miodych: 8,33 meq|l

* Maksymalna zawarto$¢ siarczkéw: 180 mg/l, jezeli cukier > 5 g/l (z wylaczeniem wina ,beczkowego”)

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

130

3. Wino tradycyjne naturalnie stodkie

KROTKI OPIS

Odpowiada wytrawnosci win bialych, barwie granatu i barwie bragzu win czerwonych. Wysoka intensywno$¢ aroma-
téw przypomina zapach owocoéw lub dzemdw. Jest zréwnowazone i o pelnym ciele.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-

nych w odpowiednich przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

13

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

250

19.6.2023

(w miligramach na litr)

4. Wino biale i czerwone z oznaczeniem ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran reserva”

KROTKI OPIS

Barwa win bialych waha si¢ od sfomkowozéltej do zlotej o réznej intensywnosci (w zaleznosci od czasu dojrzewania).
Aromaty drewna i prazenia. Zrownowazone. Barwa win czerwonych waha si¢ od barwy dojrzalego granatu po ceg-
lany (w zaleznosci od czasu dojrzewania). To wlasnie z niego pochodza owocowe nuty drewniane lub prazenia.
W smaku zréwnowazony i o pelnym ciele.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.

** Minimalna rzeczywista objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu jest okreslona w specyfikacji produktu w zaleznosci od
tego, czy chodzi o wino biale czy czerwone.

*** Nizsze limity kwasowosci lotno$ci w zaleznosci od stopnia i czasu starzenia.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w milickwiwalentachna | 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

5. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS

Barwa bialych win musujacych waha si¢ od bladej do zlotej i I$nigcej, natomiast wina rézowe maja barwe bladord-
zowg. Pecherzyki gazu sg male i trwale. Aromat jest czysty i zdecydowany. W smaku sa winami o szerokiej palecie
smakéw i zrownowazonymi.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$c¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 11,66
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Wino potmusujgce

KROTKI OPIS

Barwa win pétmusujacych moze by¢ biata o réznych odcieniach z6kci, win r6zowych — o tonach ré6zowawych, a win
czerwonych — fioletowo-czerwona. Jezeli chodzi o zapach, w winach bialych wyczuwalne sg podstawowe aromaty,
a wina rézowe i czerwone charakteryzujg si¢ intensywnymi aromatami przypominajgcymi zapach czerwonych owo-
c6w. Sg to wina o szerokiej palecie smakéw i zréwnowazone, z wyrazng obecnoscig dwutlenku wegla.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartosc alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 10
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biale, rézowe i czerwone objete chroniong nazwa pochodzenia wytwarza si¢ wylacznie z dozwolonych odmian.
Mieszanie odmian winorosli stuzacych do produkeji win bialych i czerwonych jest niedozwolone.

Maksymalny wspétczynnik przetwérstwa powinien wynosic 74 litry ze 100 kilograméw zbioréw.

Wina biale i r6Zowe wytwarza si¢ przez zgniatanie kisci i odsaczanie przy uzyciu systemu statycznego lub dynamicz-
nego. Winogrona moga by¢ wczesniej poddawane maceracji w celu uzyskania aromatow i barwy, przy czym tempera-
tura fermentacji musi wynosi¢ maksymalnie 22 °C.

W przypadku win czerwonych winogrona sa fermentowane przez co najmniej 3 dni w maksymalnej temperaturze
28 °C.

5.2. Maksymalna wydajnosc

1. Winoro$le prowadzone w formie kielicha
10 000 kilograméw winogron z hektara

2. Winorosle prowadzone w formie kielicha
74 hektolitry z hektara

3. Winoro§le prowadzone w formie szpalerowej
13 000 kilograméw winogron z hektara

4. Winorosle prowadzone w formie szpalerowe;j

96,2 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
La Mancha jest regionem naturalnym i historycznym polozonym w autonomicznej wspélnocie Kastylia-La Mancha

w centrum Hiszpanii, obejmujacym pélnocng cze$¢ prowingji Albacete, potudniows i potudniowo-zachodnig czgsé
Ciudad Real, wschodnig cz¢$¢ Toledo i potudniowo-zachodnig cz¢$¢ prowingji Cuenca.

7. Odmiany winoro$li do produkcji wina
AIREN
BOBAL
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
SYRAH
TEMPRANILLO - CENCIBEL

VERDEJO
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino
Skfad gleby na réwninie La Manchy jest rezultatem sedymentacji wapieni, margli i piaskéw w epoce miocenu. To
dzigki niej gleby zawdzigczajg swoja rdzawg lub rdzawoczerwona barwe. Bogactwo regionu La Manchy w gleby
wapienne sprawia, ze obszar ten idealnie nadaje si¢ do produkgji czerwonych win o pelnym ciele, dtugo dojrzewaja-
cych. Natomiast gleby piaszczyste i wapienne nadaja winom odpowiednig zawarto$¢ alkoholu.

Suchy klimat (300-350 mm opadéw rocznie) i wysoki stopieft nastonecznienia (3 000 godzin stonecznych) przyczy-
niajg si¢ do powstawania win o intensywnej barwie i wyraznie zwigkszonej intensywnosci aromatow.

Srednia wydajnos¢ winnic jest niska, co przyczynia sie takze do zapewnienia doskonatej réwnowagi w produkowa-
nych winach.

8.2. Wino potmusujgce
Ekstremalny klimat kontynentalny, sklad rdzawobrazowej gleby i wysokie temperatury sprawiaja, Ze wina musujace

zyskujg owocowe aromaty i odcienie. Wina opisane w sekcji dotyczacej wina sa wykorzystywane do produkgji opisy-
wanych win. W zwigzku z tym tre$¢ tej sekcji ma réwniez zastosowanie do tych musujgcych

8.3. Gatunkowe wino musujgce
Srodowisko geograficzne umozliwia uprawe odmian okreslonych w specyfikacji, co nadaje winom bogactwo i réwno-
wage bukietu. Niskie opady, ilo$¢ godzin nastonecznienia, a takze naturalna zawarto$¢ alkoholu, pozwalajg uzyskaé

wina o okre§lonym poziomie alkoholu. Jako wino bazowe do produkcji win musujgcych uzywa si¢ win wymienio-
nych w sekgji dotyczacej wina. W zwiazku z tym tre$¢ tej sekcji ma zastosowanie réwniez do opisu win musujacych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Stosowanie na etykietach okreslenia odmiany winorosli wymaga, by byla to jedna odmiana, by co najmniej 85 % uzy-
tych winogron byto tej odmiany i by zostalo to odnotowane w rejestrze produkcji.

Gatunkowe wina musujace objete ChNP ,La Mancha” mogg by¢ opatrzone etykietami zawierajacymi okreslenia: ,Pre-
mium” i ,Reserva”.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Pakowanie musi odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze produkgji. Produkcja win objetych nazwa pochodzenia nie
konczy si¢ na procesie przetwarzania moszczu w wino w drodze fermentacji alkoholowej oraz innych dodatkowych
procesow, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uznaé za koficowy etap produkgji tych win, poniewaz obejmuje on
inne praktyki enologiczne, ktére moga mie¢ wplyw na szczegdlne wlasciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje
i roznego rodzaju dzialania korekcyjne. Butelkowanie na obszarze produkcji umozliwia bezposredniag kontrolg pro-

cesu pakowania i pozwala unikng¢ ewentualnych zagrozen zwigzanych z transportem, takich jak utlenianie i stres ter-
miczny, co pogorszyloby wlasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne win oraz wplynetoby na ich stabilnos¢.
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Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/ AM05_La_Mancha.pdf



http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM05_La_Mancha.pdf
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