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IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]
Kursy walutowe euro ()
7 czerwca 2023 r.
(2023/C 200/01)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsD Dolar amerykanski 1,0717 CAD  Dolar kanadyjski 1,4351
JPY Jen 149,42 HKD  Dolar Hongkongu 8,4029
DKK Korona durnska 7,4494 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7640
GBP Funt szterling 0,85970 | SGD  Dolar singapurski 1,4432
SEK Korona szwedzka 11,6255 KRW  Won 1394,04
CHF Frank szwajcarski 0,9704 ZAR  Rand 20,3986
ISK Korona islandzka 150,50 CNY Yuan renminbi 7,6235
NOK Korona norweska 11,7975 IDR Rupia indonezyjska 15901,74
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 49271
CZK Korona czeska 23,625 PHP Peso filipinskie 60,002
HUF Forint wegierski 368,73 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,4695 THB  Bat tajlandzki 37,231
RON Lej rumunski 4,9586 BRL Real 5,2607
TRY Lir turecki 24,7925 MXN  Peso meksykarniskie 18,6078
AUD Dolar australijski 1,6004 INR Rupia indyjska 88,4160

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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Noty wyjasniajagce do Nomenklatury scalonej Unii Europejskiej

(2023/C 200/02)

Zgodnie z art. 9 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2658/87 (!) w Notach wyja$niajacych do Nomenklatury scalo-
nej Unii Europejskiej (?) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

Na stronie 169, w Nocie wyjasniajgcej do pozycji CN , 3004 Leki (z wylaczeniem produktéw objetych pozycja 3002, 3005
lub 3006) zlozone z produktéw zmieszanych lub niezmieszanych do celéw terapeutycznych, lub profilaktycz-
nych, pakowane w odmierzone dawki (wlacznie z lekami podawanymi przez skére) lub do postaci, lub w opako-
wania do sprzedazy detalicznej”, akapit szdsty i siédmy oraz nastepujgcg po nich tabele wraz ze zdaniem wprowadzajgcym skresla
sig i zastgpuje tekstem w brzmieniu:

,Pozycja ta obejmuje migdzy innymi preparaty zawierajgce wystarczajgca ilos¢ substancji czynnych w dawce dziennej (np.
hormony lub kofaktory), aby zapewni¢ dzialanie terapeutyczne lub profilaktyczne przeciwko okreslonej chorobie lub
dolegliwosci. Zalecana dawka dobowa podana jest na etykiecie, opakowaniu lub na ulotce dolaczonej do takiego produktu.

Indeks Anatomiczno-Terapeutyczno-Chemiczny (indeks WHO ATC-DDD) (https://www.whocc.nofatc_ddd_index/), opra-
cowany przez Swiatowa Organizacje Zdrowia (WHO), wskazuje okreslona dawke dobowg (ang. Defined Daily Dose; DDD)
zapewniajaca dzialanie terapeutyczne lub profilaktyczne w przypadku zastosowania w ilosciach réwnych lub przekraczaja-
cych ilodci wymienione we wspomnianym indeksie.

Ponizsza tabela przedstawia DDD dla wymienionych substancji:

Nazwa substancji czynnej Okrejl(;)bn;“iawka Jednostka Droga podania
Kwas a-liponowy lub kwas tiooktanowy 0,6 g doustnie
0,6 g pozajelitowo
Siarczan glukozaminy 1,5 g doustnie
Lewokarnityna 2 g doustnie
2 g pozajelitowo
Lowastatyna 45 mg doustnie
Melatonina 2 mg doustnie
N-acetylocysteina 0,5 g doustnie
Johimbina 15 mg doustnie”.

(") Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2658/87 z dnia 23 lipca 1987 r. w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycznej oraz w sprawie
Wspdlnej Taryfy Celnej (Dz.U. L 256 z 7.9.1987, s. 1).
() Dz.U.C1191z29.3.2019,s. 1, zmienione przez Dz.U. C 248 z 24.7.2019, s. 3.


https://www.whocc.no/atc_ddd_index/
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Noty wyjasniajagce do Nomenklatury scalonej Unii Europejskiej

(2023/C 200/03)

Zgodnie z art. 9 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2658/87 (!) w Notach wyja$niajacych do Nomenklatury scalo-
nej Unii Europejskiej (?) wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

Na stronie 179 po nocie wyjasniajgcej do podpozycji CN ,3401 30 00 Organiczne produkty i preparaty powierzchniowo
czynne, do mycia skéry, w plynie lub w postaci kreméw i pakowane do sprzedazy detalicznej, nawet zawierajace
mydla”, dodaje sig tekst w brzmieniu:

3402 Organiczne $rodki powierzchniowo czynne (inne niz mydto); preparaty powierzchniowo
czynne, preparaty do prania (wlacznie z pomocniczymi preparatami pioragcymi) oraz
preparaty czyszczace, nawet zawierajace mydlo, inne niz te objete pozycja 3401:

34025010 Preparaty pakowane do sprzedazy detalicznej

oraz W tych podpozycjach okreslenie »preparaty pakowane do sprzedazy detalicznej« oznacza

34025090 preparaty pakowane w opakowania gotowe do sprzedazy detalicznej bezposrednio uzytkownikom

koficowym (osobom prywatnym, specjalistom, firmom itp.) bez dalszego przetwarzania lub
przepakowywania. Opakowanie to musi by¢ opatrzone czytelna, widoczng i nieusuwalng
instrukcja zamierzonego wykorzystania preparatéw przez uzytkownika koficowego (na przyklad
instrukcje dotyczace bezpieczefistwa, uzycia lub postgpowania). Podanie tych informacgji jedynie
w dokumentach towarzyszgcych nie jest wystarczajace”.

Na stronie 190 w nocie wyjasniajgcej do pozygji CN , 3808 Srodki owadobéjcze, gryzoniobéjcze, grzybobéjcze, chwasto-
bdjcze, opdzniajgce kielkowanie, regulatory wzrostu roslin, srodki odkazajace i podobne produkty, pakowane do
postaci lub w opakowania do sprzedazy detalicznej, lub w postaci preparatéw lub artykuléw (na przyklad tasm
nasyconych siarka, knotéw i $wiec oraz lepéw na muchy)” dodaje si¢ nowe akapity w brzmieniu:

3808

,Zobacz uwage 1 a) pkt 2) do dziatu 38 i Noty wyjasniajace do HS do pozycji 3808, akapit czwarty,
pkt (1), dotyczace okreslenia »pakowane w opakowania do sprzedazy detalicznej«.

W tej pozycji oddzielne chemicznie zdefiniowane pierwiastki lub zwiazki mogg by¢ traktowane
jako »produkty pakowane w opakowania do sprzedazy detalicznej«, pod warunkiem Ze s3 one
pakowane w opakowania gotowe do sprzedazy detalicznej bezposrednio uzytkownikom
koficowym (osobom prywatnym, specjalistom, firmom itp.) bez dalszego przetwarzania lub
przepakowywania. Opakowania te musza by¢ opatrzone czytelna, widoczng i nieusuwalna
instrukcja zamierzonego wykorzystania przez uzytkownika koficowego (na przyklad instrukcje
dotyczgce bezpieczefistwa, uzycia lub postgpowania). Podanie tych informacji jedynie

w dokumentach towarzyszacych nie jest wystarczajgce.

Preparaty objete s3 niniejsza pozycja, nawet jesli nie s3 pakowane do sprzedazy detalicznej”.

(") Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2658/87 z dnia 23 lipca 1987 r. w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycznej oraz w sprawie
Wspdlnej Taryfy Celnej (Dz.U. L 256 z 7.9.1987, s. 1).
() Dz.U.C119729.3.2019,s. 1.
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TRYBUNAL OBRACHUNKOWY

Sprawozdanie specjalne 14/2023 pt.

,Programowanie w ramach Instrumentu Sasiedztwa oraz Wspolpracy Miedzynarodowej
i Rozwojowej — Globalny Wymiar Europy - programy s3 szeroko zakrojone, ale wystepuja w nich
niedociggniecia w zakresie metod przydzialu S$rodkéw finansowych i monitorowania

oddziatywania”

(2023/C 200/04)

Europejski Trybunal Obrachunkowy opublikowal sprawozdanie specjalne 14/2023 pt. ,Programowanie w ramach Instru-
mentu Sgsiedztwa oraz Wspodlpracy Migdzynarodowej i Rozwojowej — Globalny Wymiar Europy — programy sa szeroko
zakrojone, ale wystepuja w nich niedociagniecia w zakresie metod przydziatu $rodkéw finansowych i monitorowania

oddzialywania”.

Sprawozdanie jest dostepne na stronie internetowej Europejskiego Trybunatu Obrachunkowego, gdzie mozna zapoznac si¢
z jego trescig lub pobra¢ je w formie pliku: https://www.eca.europa.eu/pl/publications/sr-2023-14



https://www.eca.europa.eu/pl/publications/sr-2023-14
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INFORMACJE PANSTW CZLONKOWSKICH

Komunikat rzagdu Krélestwa Danii dotyczacy zaproszenia do skladania wnioskéw o wydanie
zezwolen na poszukiwanie i wydobywanie weglowodoréw na okreslonym obszarze na Morzu
Pélnocnym

(2023/C 200/05)

Mini-przetarg

Uwzgledniajgc art. 3 ust. 2 lit. b) dyrektywy 94/22/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 30 maja 1994 r. w sprawie
warunkow udzielania i korzystania z zezwolefi na poszukiwanie, badanie i produkcje weglowodordéw, niniejszym zawiada-
mia si¢, zgodnie z § 12 ust. 1 lit. a) ustawy o uzytkowaniu podglebia w Danii (por. jednolity akt ustawy nr 1533 z dnia
16 grudnia 2019 r. z pdzniejszymi zmianami), o zaproszeniu do sktadania wnioskéw o wydanie zezwoleri na poszukiwa-
nie i wydobywanie weglowodoréw na obszarze o nastgpujacych wspélrzednych (wspélrzedne geograficzne: European
Datum 1950):

Wierzchotek Szerokos¢ geograficzna Dlugos¢ geograficzna
1 55°437” 4°25 477
2 55°43 7" 4°23 38"
3 55°46' 18" 4°17' 32"
4 55° 50’ 49” 4°17’ 30”
5 55° 50’ 59” 4°19 4"
6 55°50°56” 4°29’55”
7 55° 44’ 427 4°29° 55"
8 55° 44’ 417 4°25 477
9 55°43 7" 4°25 477

Wyznaczony w ten sposéb obszar znajduje si¢ na obszarze Centralgraven na Morzu Pélnocnym. Zob. mapa ponizej.
Wszystkie materialy zwiazane z zaproszeniem do skladania wnioskéw, w tym warunki i kryteria oceny, mozna znalez¢é na
stronie internetowej: https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage, a takze pod
adresem wskazanym na stronie internetowej: www.ens.dk/en/miniround. Wnioski nalezy sktadaé za posrednictwem wska-
zanego powyzej portalu internetowego Dunskiej Agencji Energetyki po§wigconego przetargom.

Przepisy i kryteria, o ktérych mowa w art. 5 pkt 1 dyrektywy 94/22/WE (por. rowniez jednolity akt ustawy nr 1533 z dnia
16 grudnia 2019 r. o uzytkowaniu podglebia, z péZniejszymi zmianami) zostaly réwniez opublikowane w duriskim dzien-
niku urzedowym (Statstidende).

Termin skladania wnioskéw uplywa dnia 1 wrzesnia 2023 r. o godz. 12:00.
Jesli migdzy dniem opublikowania niniejszego komunikatu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej a dniem 1 wrzesnia
2023 r. nie uplynie 90 dni, wnioski sktada¢ mozna do 90. dnia (do godz. 12:00) od daty opublikowania niniejszego komu-

nikatu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej, za$ jesli 90. dzieft wypada w weekend, §wieto, dzien konstytugji (grundlovs-
dag), Wigilie Bozego Narodzenia lub w dniu 31 grudnia — do godz. 12:00 nastgpnego dnia roboczego.

Danish Energy Agency
Carsten Niebuhrs Gade 43
1577 Copenhagen V
DANIA

Tel. +45 33926700

E-mail: ens@ens.dk

Strona internetowa: http:/[www.ens.dk


https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage
http://www.ens.dk/en/miniround
mailto:ens@ens.dk
http://www.ens.dk
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Dansk koncessionsomrade — maj 2023

T s )

o

] G=idende koncessioner [ Minirunde udbudsomrade

S5

Dunskie obszary objete zezwoleniami, stan na maj 2023 r.

Legenda: obszary niebieskie: obszary, w odniesieniu do kt6rych zezwolenia juz wydano, obszary pomaraiczowe: obszary
objete mini-przetargiem
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INFORMACJE DOTYCZACE EUROPEJSKIEGO OBSZARU GOSPODARCZEGO

KOMISJA EUROPEJSKA

Wyznaczenie terminu kontynuacji ogélnego posiedzenia dotyczacego sprawdzania wierzytelno$ci

Sygnatura akt 05 KO.2016.672

(2023/C 200/06)

upadia spétka: Gable Insurance AG in Konkurs, Alvierweg 2, 9490 Vaduz
reprezentowana przez: Batliner Wanger Batliner Rechtsanwilte AG, Am Schrigen
Weg 2, 9490 Vaduz

W sprawie: postepowania upadlosciowego

Ogodlne posiedzenie dotyczgce sprawdzania wierzytelnosci w odniesieniu do zgloszonych roszczen bedzie kontynuowane
w piatek, 26.05.2023 r., godz. 09:00, w sali rozpraw nr 4 w tym Sadzie.

Ksigzecy Sad Ziemski

Vaduz, dnia 21 kwietnia 2023 r.

mgr Stefan ROSENBERGER
Sedzia Ksigzecego Sadu Ziemskiego
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 200/07)

1. W dniu 30 maja 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymata zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Bain Capital Investors, LLC (,Bain Capital”, Stany Zjednoczone)
— Apfarge Investments Pte Ltd. (,Apfarge”, Singapur), ostatecznie kontrolowane przez Grupe CIG (Singapur)

— World Human Intelligence Co., Ltd (,WHI", Japonia), obecnie kontrolowane wylacznie przez Bain Capital.

Przedsigbiorstwa Bain Capital i Apfarge przejma, w rozumieniu art. 3 ust. 2 lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w spra-
wie kontroli faczenia przedsigbiorstw, wspélna kontrole nad calym przedsigbiorstwem WHI.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akgji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— Bain Capital zarzadza funduszami inwestycyjnymi inwestujacymi w przedsigbiorstwa prowadzace dziatalno$¢ w rdz-
nych branzach, w tym w sektorach technologii, mediéw i telekomunikacji, opieki zdrowotnej, sprzedazy detalicznej
i produktéw konsumpcyjnych, ustug finansowych i ustug dla przedsiebiorstw oraz przemystu/przemystu wytwérczego;

— Apfarge jest funduszem inwestycyjnym zarzadzanym przez Grupe CIG, ktéry zarzadza zrdznicowanym globalnym
portfelem inwestycji w fundusze private equity, fundusze venture capital i fundusze inwestycji infrastrukturalnych, a takze
bezposrednimi inwestycjami w przedsi¢biorstwa prywatne;

— WHI opracowuje i dostarcza oprogramowanie do planowania zasob6w przedsigbiorstwa, w szczeg6lnosci oprogramo-

wanie do zarzgdzania personelem, o takich funkcjach, jak: zarzadzanie poziomem zatrudnienia i rozliczanie plac,
samoobstuga pracownicza i zarzadzanie obecnoscig, oraz rozwigzania w zakresie zarzadzania talentami.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awac nastepujgcy numer referencyjny:

M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg, pocztg elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowa¢ nastgpujace dane kontak-
towe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() Dz.U.C 3662z 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora winorosli
i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013

(2023/C 200/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwéch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
»Acores”
PGI-PT-A1447-AMO01
Data zlozenia wniosku: 22.3.2017 r.

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Informacje dotyczgce wnioskodawcy
Opis: Aktualizacja informacji dotyczgcych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Informacje sa nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby
zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

2.2.  Informagje dotyczgce zainteresowanych stron
Opis: Usunigcie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Ze wzgledu na nieporozumienia w tym polu omytkowo wpisano dane wnioskodawcy. Informacja ta
zostala obecnie usunieta. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢ specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz
wyjasni¢ poprzedni opis.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

2.3, Informacje dotyczgce jednostek certyfikujgcych
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Informacje sa nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby
zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace jednostek certyfikujacych.

2.4.  Informagje dotyczgce whasciwych organdw nadzoru
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw nadzoru.

Uzasadnienie: Informacje s nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby
zapewnic¢ zgodnos¢ specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace wlasciwych organéw nadzoru.

2.5.  Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategorie ,wino musujace”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie wartoSci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez zloze-
nie wniosku o uznanie go w ramach ChOG.

Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChOG ,Agores” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz war-

to$¢ dodang dla producentéw.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.6.  Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategorie ,wino likierowe”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie wartoSci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez zloze-
nie wniosku o uznanie go w ramach ChOG.

Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChOG ,Agores” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz war-
to$¢ dodang dla producentdw.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.
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2.7.  Opis win — kategoria wina
Opis: Poprawiono i zmieniono opis win.

Uzasadnienie: Stwierdzono, Ze poprzedni opis jest ogdlny i niewystarczajaco szczeg6towy, dlatego dostosowano go,
aby uwzgledni¢ cechy zwiazane z produktami objetymi ChOG ,Acores”. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢
jednolitego dokumentu i specyfikacji z obowigzujgcymi przepisami.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Opis win” — kategoria wina.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Opis win” — kategoria wina.

2.8.  Praktyki uprawy winorosli — Maksymalna wydajnosé
Opis: Maksymalng wydajno$¢ zmieniono na 75 hektolitréw; usunigto wyjatek.

Uzasadnienie: Nieznacznie zmniejszono maksymalna wydajno$¢, aby dostosowac te¢ warto$¢ do aktualnych pozio-
moéw produkeji. Celem jest ustalenie jasnych i obiektywnych kryteriow dla tego parametru, co zapewni jednolito$¢
i przewidywalno$¢ warunkéw produkji.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Praktyki enologiczne”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne”.

2.9.  Praktyki uprawy winorosli — Praktyki enologiczne — Kategoria wina
Opis: Usunigcie minimalnego okresu dojrzewania jako praktyki enologicznej w odniesieniu do kategorii wina.

Uzasadnienie: Usunieto wymdg dotyczacy minimalnego okresu dojrzewania, poniewaz warunek ten nie ma istot-
nego wplywu na wlasciwosci wina objetego ChOG ,Acores”.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Praktyki enologiczne”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne”.

2.10. Gléwne odmiany winorosli — zmiana/dostosowanie do wykazu odmian

Opis: Nazwy [odmian winoroéli] dostosowano do nowego wykazu krajowego. Dodane odmiany: Alicante Bouschet,
Alvarinho, Arinto dos Acores, Bastardo, Caladoc, Grenache, Griiner-Veltliner, Loureiro, Malvarisco, Moscatel-Galego
Branco, Petit Verdot, Roupeiro-Branco, Sauvignon, Siria, Syrah, Trincadeira, Verdejo, Verdelho Roxo, Vital.

Uzasadnienie: Odmiany okre$lone w odniesieniu do produkcji win w regionie objetym ChOG ,Agores” nalezalo
dostosowac i zaktualizowa¢, aby zapewni¢ zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nad-
ajacych sie do produkeji win w Portugalii. Znalazly si¢ w nim odmiany istniejagce na mapie odmian obszaru geogra-
ficznego, ktore sg istotne z punktu widzenia okreslenia wlasciwosci produktéw objetych ChOG ,Acores”. Uwzgled-
nienie tych odmian nie prowadzi do zmiany wyrézniajacego charakteru produktéw objetych ChOG , Acores”; wrecz
przeciwnie, zapewnia jego optymalizacje.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Gléwne odmiany winorosli”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Gléwne odmiany winorosli”.

2.11. Zwigzek z obszarem geograficznym — wszystkie kategorie
Opis: Dostosowano i poprawiono opis zwiazku z obszarem geograficznym.
Uzasadnienie: Poniewaz stwierdzono, ze poprzedni opis zwigzku (kategoria wina) jest ogdlny i niewystarczajaco
szczegblowy oraz ze w opisie zwigzku nalezy uwzgledni¢ nowe kategorie produktu (wino musujgce i wino likie-
rowe), tre$¢ tego punktu przeredagowano, aby uwzgledni¢ w nim wszystkie kategorie produktu. Zwigksza to obiek-
tywno$¢ tresci, poniewaz zwigzek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do wszystkich kategorii.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa produktu
Agores
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChOG - chronione oznaczenie geograficzne
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
4. Wino musujace
4. Opis wina lub win

1. Wina biate i wina rézowe

Wina biate — Jezeli chodzi o wyglad, majg one zielonkawozo6ltg lub z61tg barwe, ktora staje si¢ nieco bardziej inten-
sywna pod wplywem dojrzewania lub fermentacji w beczce. W aromatach wyczuwa sie nuty owocowe i kwiatowe
w zaleznosci od wykorzystywanych odmian winoroéli. Po uptywie pewnego okresu moga pojawiaé si¢ w aromaty
zwigzane z dojrzewaniem z nutg oksydacyjna. Na podniebieniu wina te charakteryzuja si¢ dobrg kwasowoscia, sto-
noscia, wyrazng mineralnoscig oraz réwnowaga miedzy kwasowoscig i alkoholem; w miar¢ dojrzewania moga poja-
wia¢ si¢ nuty dymne i oksydacyjne.

Wina r6zowe — Wina réZowe maja barwe lososiowg lub r6zowa, charakteryzuja si¢ aromatami owocowymi, ktére
dobrze aczy si¢ ze stonoscia; na podniebieniu wyraznie wyczuwa si¢ kwasowos¢ i mineralno$¢. Sg to typowe wina
$wieze charakteryzujgce si¢ rtwnowagg migdzy kwasowoscia i alkoholem.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 46,6 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

2. Wina czerwone

Wina czerwone — Wina te majg czerwong barwe, wystepuja w nich owocowe aromaty i delikatne nuty dymne.
W miare dojrzewania aromat dymu staje si¢ mniej wyczuwalny, a na pierwszy plan wysuwajg si¢ aromaty zwigzane
z dojrzewaniem. W smaku wina te s $wieze, z delikatnymi nutami dymnymi i rtéwnowaga miedzy taninami i alko-
holem.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11
objetosci)
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Minimalna kwasowos$¢ ogélna 46,6 milieckwiwalentow na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

3. Wina musujgce — biale i rézowe

Biale wina musujace maja bladozéltg barwe. Charakteryzuja si¢ owocowymi aromatami z nutami cytrusowymi
i mineralnymi oraz fagodnymi nutami dymnymi. W zaleznosci od okresu dojrzewania moga pojawiaé si¢ aromaty
palone. W smaku wina te s §wieze, wytrawne, o dobrej kwasowosci, stonawe i mineralne, cieliste, o dtugim wykon-
czeniu. Charakteryzujg si¢ delikatng piankg z dtugo utrzymujacymi si¢ drobnymi babelkami.

Rézowe wina musujace maja barwe rézows, tupinki cebuli i grejpfruta. Wsrdéd aromatéw dominuja czerwone
owoce (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) z nutami mineralnymi. W zaleznosci od okresu dojrze-
wania moga pojawia si¢ aromaty palone. W smaku wina te sa $wieze, wytrawne, o dobrej kwasowosci, stonawe
i mineralne, cieliste, o dlugim wykonczeniu. Charakteryzuja si¢ delikatng pianka z dlugo utrzymujacymi sie drob-
nymi babelkami.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 46,6 milieckwiwalentow na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

4. Wina musujgce — czerwone

Czerwone wina musujgce majg barwe od czerwonej do rubinowej. Charakteryzujg si¢ nastgpujacymi aromatami:
czerwonych owocéw (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) z nutami dymnymi i mineralnymi.
W zaleznosci od okresu dojrzewania moga pojawiac si¢ aromaty palone. W smaku wina te sg §wieze, wytrawne,
o dobrej kwasowosci, stonawe i mineralne, z nutg tanin, $rednio skoncentrowane, o dlugim wykonczeniu. Charakte-
ryzuja sie delikatng piankg z szybko tworzgcymi si¢ drobnymi bgbelkami.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 46,6 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)
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5. Wina likierowe

Wina likierowe maja barwe od bursztynowej do zlotobrazowej. Charakteryzuja si¢ owocowym aromatem, moga
pojawiac si¢ w nich nuty miodu, karmelu oraz nuty palone i dymne, a takze aromaty przypraw zwigzane z okresem
dojrzewania w beczkach. W smaku wina te s3 wytrawne lub pétwytrawne, o dobrej kwasowosci, stonawe, mine-
ralne, cieliste, z nutami suszonych owocéw, dymu i miodu oraz o dtugim wykonczeniu.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 16

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 46,6 milickwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 30
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Wina, wina musujace i wina likierowe — praktyki uprawy winorosli i gleby
Praktyki uprawy

Praktyki uprawy stosowane w winnicach przeznaczonych do produkgji win, win musujacych i win likierowych,
ktore mogg by¢ objete ChOG , Agores”, muszg stanowi¢ praktyki tradycyjnie stosowane w regionie.

Winoro$l przeznaczona do wytwarzania produktow sektora wina, ktére moga by¢ objete ChOG , Agores”, musi by¢
sadzona lub wcze$niej uprawiana na glebach o nastepujacych wlasciwosciach:

— nieprochnicze gleby litowe i litosole na skonsolidowanym podtozu z bazaltu lub podobnych skal;
— cienkie lub nasycone, standardowe brunatne gleby o wiasciwosciach andic;

— regosole i gleby regolitowe pochodzgce ze skal bazaltowych, trachitéw lub z materiatu piroklastycznego lezg-
cego na plytkich skalach bazaltowych;

— gliny lub molosole.

2. Wina - naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Moszcze przeznaczone do produkeji win, ktére moga by¢ objete ChOG , Agores”, muszg mie¢ minimalng naturalng
objetodciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 10 %.

3. Wina musujgce — naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Moszcze przeznaczone do produkcji win musujacych, ktére moga by¢ objete ChOG ,Agores”, musza mie¢ mini-
malng naturalng obj¢toSciowq zawartos¢ alkoholu wynoszaca 9 %.

4. Wina likierowe — naturalna obj¢to$ciowa zawarto$¢ alkoholu

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
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Moszcze przeznaczone do produkcji win likierowych, ktére moga by¢ objete ChOG , Agores”, muszg mie¢ mini-
malng naturalng objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 10 %.

5. Wina musujgce — metoda
Szczegoblne praktyki enologiczne

Metodg technologiczna, ktéra nalezy stosowa w produkcji wina, jest klasyczna fermentacja w butelce.

6.  Wina likierowe — okres dojrzewania
Szczegoblne praktyki enologiczne

Wina likierowe dojrzewaja przez co najmniej 12 miesigcy.

7. Wina likierowe — metoda produkgji

Wina likierowe objete ChOG , Agores” wytwarza si¢ z moszczu winogronowego spelniajgcego warunki produkeji
win, ktére moga by¢ objete ChOG , Agores”, z mozliwoscia dodawania neutralnego alkoholu pochodzenia winnego
lub destylatu winnego, pod warunkiem zachowania wiasciwosci okreslonych w obowigzujacych przepisach.

b)  Maksymalna wydajnosé
Wina objete ChOG , Acores”, wina musujace i wina likierowe

75 hektolitrow z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ wina objete ChOG , Acores”, obejmuje wszystkie wyspy archipelagu
Azoréw.

7. Glowne odmiany winorosli
Agrondmica

Alicante-Bouschet

Alvarinho

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinto - Pederni

Arinto-dos-Acores - Terrantez-da-Terceira
Bastardo - Graciosa

Bical - Borrado-das-Moscas
Cabernet-Franc

Cabernet-Sauvignon

Caladoc

Casteldo - Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Chardonnay

Complexa

Ferndo-Pires - Maria-Gomes

Galego -Dourado

Generosa

Gewlirztraminer

Gouveio

Grenache
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Griiner-Veltliner

Loureiro

Malvarisco

Malvasia

Malvasia-Fina - Boal; Bual

Merlot

Moscatel-Galego-Branco - Muscat-a-Petits-Grains
Moscatel-Gratido - Moscatel-de-Setiibal
Petit-Verdot

Pinot-Gris - Pinot-Grigio

Pinot-Noir

Riesling

Rio-Grande

Roupeiro-Branco

Rufete - Tinta-Pinheira

Sauvignon - Sauvignon-Blanc
Seara-Nova

Sercial - Esgana-Cdo

Syrah - Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega
Terrantez-do-Pico

Tinta -Barroca

Tinta Negra Mole, Saborinho
Touriga-Franca

Touriga-Nacional

Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Verdejo

Verdelho

Verdelho-Roxo

Vinhido - Sousio

Viosinho

Vital

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina objgte ChOG , Agores”, wina musujgce i wina likierowe

Szczegblowe informacje dotyczace obszaru geograficznego istotne z punktu widzenia zwiazku

Te szczeg6lowe informacje dotycza win, win likierowych i win musujgcych.

Czynniki naturalne

Archipelag Azor6w ma pochodzenie wulkaniczne i jest potozony na Oceanie Atlantyckim w odlegtosci 1 600 km na

zachdd od wybrzeza Portugalii kontynentalnej.

Archipelag ten sklada si¢ z 9 wysp o powierzchni od 17 do 749 km?, na styku plyt tektonicznych — amerykanskiej,

europejskiej i afrykanskiej.
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Na Azorach wystepuje umiarkowany klimat morski z fagodnymi temperaturami wahajacymi si¢ od 16 °C zima
do 26 °C latem.

Z uwagi na wplyw Pradu Zatokowego (Golfsztromu) temperatura morza jest réwniez umiarkowana i wynosi §rednio
14-22°C.

Stonice §wieci przez 3—4 godziny dziennie zimg i ok. 7 lub 8 godzin dziennie latem.

Przez caly rok wystepuja opady deszczu o zmiennej intensywnosci, przy czym zwykle sa one bardziej obfite i stale
miedzy pazdziernikiem i marcem. W kazdym z tych miesigcy Srednie opady przekraczaja 100 mm, a w miesigcu
wystepuje okoto 20 dni deszczowych. Opady deszczu na Azorach majg zwykle postaé przelotnych deszczy, ktore
niekiedy moga by¢ obfite. Wzgledna wilgotnos¢ powietrza (Srednia roczna) wynosi ok. 75 %.

Wiatr, bedacy skutkiem zderzania si¢ mas powietrza, jest istotng cechg klimatu na calym archipelagu Azoréw. Dzieje
si¢ tak ze wzgledu na bedace jego skutkiem wilgotnos¢ i zasolenie, ktére s3 w pewnym stopniu uwarunkowane
uksztaltowaniem i rzezbg terenu na kazdej z wysp.

Ze wzgledu na wulkaniczne i stosunkowo niedawne pochodzenie geologiczne, gleby sa plytkie z duzg iloscia ele-
mentéw gruboziarnistych (otoczakéw) i powstaly gtéwnie na skatach bazaltowych, trachitowych i andezytowych.

Czynniki ludzkie

Uprawa winoroéli na archipelagu Azoréw sigga czaséw zasiedlania wysp w polowie XV w. Uwaza si¢, Ze winoro§l
wprowadzili tu franciszkanie. Po przybyciu na te tereny mnisi zauwazyli podobiefistwa migdzy warunkami glebo-
wymi i klimatycznymi Sycylii oraz tymi wystepujacymi na niektérych wyspach archipelagu. Doprowadzito to do
wprowadzenia odmian pochodzacych z Wloch, w szczeg6lnosci odmiany Verdelho, ktére szybko si¢ rozprzestrze-

nily.

Od poczatku konieczne bylo dostosowanie obszaréw najbardziej narazonych na niekorzystny wplyw wiatréw wieja-
cych od strony Atlantyku do uprawy winorosli. W ten sposéob uksztaltowano krajobraz, budujac ,currais” lub ,curra-
letas” (dziatki wyznaczone przez suche kamienne mury). Pelnily one dwie funkcje: pomagaly usung¢ nadmiar
kamieni z gleby oraz zapewnialy ochrong przed wiatrem.

UNESCO uznato ten charakterystyczny krajobraz stworzony przez cztowieka z potrzeby ochrony winnic przed
atlantyckimi wiatrami za Krajobraz Kulturowy Swiatowego Dziedzictwa.

Szczegblne whasciwosci produktéw zwigzane z obszarem geograficznym:
Wina, wina likierowe i wina musujace

Wina objete ChOG , Agores”, wina musujace i wina likierowe sg produktami posiadajacymi wyjatkowe, charakterys-
tyczne cechy, w szczegdlnosci swiezo$¢, stonosé, mineralnosé, dobra kwasowos¢ i owocowe aromaty.

Zwiazek z obszarem geograficznym:
Wina, wina likierowe i wina musujgce

Szczegblne warunki panujace na obszarze geograficznym maja kluczowe znaczenie z punktu widzenia okreslenia
wyrézniajgcych cech produktéw sektora wina objetych ChOG , Agores”.

Duza ilo§¢ opadéw i wysoka wilgotnos$¢ sprzyjaja stopniowemu dojrzewaniu winogron, co wplywa na kwasowos¢
i wyrazng $wiezo$¢ win objetych ChOG ,Acores”, win musujacych i win likierowych.

Obecnos$¢ materiatu gruboziarnistego w glebie zwigksza odbijanie ciepla, co sprzyja dojrzewaniu winogron i ekspre-
sji zwigzkéw aromatycznych odmian winorosli, w wyniku czego powstajg wina, wina musujace i wina likierowe
o charakterystycznych aromatach.

Gleby wulkaniczne w polaczeniu z silnym wplywem Oceanu Atlantyckiego wynikajacym z polozenia wyspy nadaja
produktom sektora wina objetym ChOG ,Acores” charakterystycznej mineralnosci i stonosci.



8.6.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 200/19

Czynnik ludzki, z zachowaniem wielowiekowej tradycji, przejawia si¢ w budowie dzialek (zwanych ,currais” i ,curra-
letas”), ktére maja zasadnicze znaczenie z punktu widzenia ochrony winoroéli przed ekspozycjg na wiatry atlantyc-
kie oraz stworzenia najlepszych warunkéw ich uprawy. Jest to istotne w kontekscie zapewnienia wlasciwych warun-
kow dojrzewania winogron, a takze przyczynia si¢ do réwnowagi aromatéw w produkowanych winach, winach
musujacych i winach likierowych.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Wina objete ChOG ,Acores”, wina musujace i wina likierowe
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Znak jest obowiazkowym oznaczeniem na etykiecie.
Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html


https://www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 200/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Lajta sajt”
Nr UE: PGI-HU-02844 - 23.5.2022
ChNP () ChOG (x)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

~Lajta sajt”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 1.3: Sery

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Lajta sajt” to pelnotlusty, solony, lekko migkki, porowaty ser wytwarzany z mleka krowiego, dojrzewajacy przez dwa
tygodnie w mikroflorze tworzonej na skérce przez Brevibacterium linens. Rozwdj gléwnej mikroflory bioracej udziat
w procesie dojrzewania przebiega w sposéb naturalny na obszarze geograficznym, o ktérym mowa w pkt 4.

Wihasciwosci fizykochemiczne ,Lajta sajt”

Zawarto$¢ procentowa danego skladnika (g/100 g)

Zawarto$¢ suchej masy (minimalnie): 50,0

Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie: 50,0 + 2,5

Zawarto$¢ chlorku sodu: 1,5 0,5

Wiasciwosci organoleptyczne ,Lajta sajt”

Wyglad: podtuzny blok (dlugosé: 19-21 cm; szerokos$é: 7-9 cm; wysoko$é: 5,5-7 cm) o masie 1-1,2 kg. Dolna
i gbrna czgsc jest plaska, a boki sg lekko wybrzuszone. Cienka, gigtka skorka jest porowata i ma jednorodng czerwo-
nawo-z06ttg barwe.

Konsystencja: migzsz ma jednolita z6ltawoczerwona barwe, a na przekroju widoczne sg gesto i réwnomiernie roz-
mieszczone pekniecia. Ser fatwo jest pokroid, jest raczej migkki i fatwo kruszy si¢ w ustach.

Zapach: ma charakterystyczny aromat, lekko pikantny, lekko mlekowy i wolny od obcego zapachu.

Smak: lekko kwasny, lekko korzenny, pelny, przyjemnie stony i wolny od obcego smaku.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Nie ma ograniczen terytorialnych dotyczacych pasz.

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Nastepujace etapy produkcji sera odbywajg si¢ na okre§lonym obszarze geograficznym:
— przygotowanie i enzymatyczna koagulacja mleka;
— krojenie i przetwarzanie skrzepu;
— formowanie i prasowanie sera;
— solenie sera;
— dojrzewanie sera;

— wycieranie i osuszanie sera.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ oznaczenie ,zsiros, belsd érlelést, rizsflords, félkemény sajtkilonlegesség” [specjalny
poltwardy ser pelnotlusty, dojrzewajacy wewnatrz, z kulturg bakterii czerwonych].

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Komitat Gy6ér-Moson-Sopron

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Zwiazek miedzy ,Lajta sajt” a obszarem geograficznym opiera si¢ na jakosci i renomie.

,Lajta sajt” ma charakterystyczny aromat i smak ze wzgledu na swoja specyficzng kulture dojrzewajaca. Ser ma lekko
miekka konsystencj¢, czerwonawozoltg barwe i fatwo kruszy si¢ w ustach. Na przekroju jest porowaty.

Stosunkowo krétki okres dojrzewania sprawia, Ze ser ma lekko kwasny, przyjemnie aromatyczny i charakterystyczny
smak. Charakter sera wynika gléwnie z intensywnej proteolizy, ktéra skutkuje kruchg, lekko mickka konsystencja
i sprawia, ze ser jest lekkostrawny. Pod wzgledem konsystencji ser plasuje si¢ migdzy serem migkkim a péttwardym.

Komitat Gy6r-Moson-Sopron znajduje si¢ w péinocno-zachodnich Wegrzech i jest tradycyjnym regionem mleczar-
skim. Nazwa ,Lajta sajt” pochodzi od nazwy rzeki Lajta [pl: Litawa], ktéra wplywa do Dunaju Moszonskiego w Moson-
magyarévar w komitacie Gy8r-Moson-Sopron.

W pierwszej polowie XX w. w regionie tym doszlo do zbiegu dwoch zjawisk: wysokiej jakosci produkeji mleka
i doskonalego poziomu wiedzy, jaki reprezentuja takie instytucje, jak Akademia Rolnicza w Mosonmagyarévir,
wegierski Instytut Badawczy Produkcji Mleczarskiej, osrodek edukacyjny w Csermajor i mleczarnie w Mosonmagyaro-
vér, Csermajor i Levél. Wyjatkowg metode produkgji ,Lajta sajt” opracowano na bazie tej wiedzy w latach 30. XX w.,
aw latach 50. XX w. t¢ specjalistyczng wiedzg¢ fachowa wykorzystano w technologii produkcji mleka.

Pod wzgledem jakosci kluczowym etapem procesu produkgji jest dojrzewanie ,Lajta sajt” na danym obszarze geogra-
ficznym. Wysoka wilgotnos$¢ wzgledna (ponad 90 %) powoduje, Ze gtéwna mikroflora dojrzewajaca (Brevibacterium
linens), pochodzaca z desek sosnowych otaczajacych ser, pojawia si¢ na powierzchni sera w 4-5 dniu dojrzewania,
tworzgc bladozoéltg powloke. Utrzymanie tego szczegdlnego szczepu bakterii i rozwéj charakterystycznej czerwonej
kultury na powierzchni §wiezego sera jest mozliwe dzigki wysokiej wilgotno$¢ i dojrzewaniu na deskach wykonanych
wylacznie z drewna sosnowego. W ten sposéb jako$¢ produktu $cisle wigze sie z miejscem produkji.
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W procesie dojrzewania ,Lajta sajt” wymagana jest specjalistyczna wiedza fachowa. Sery sg obracane co 3—4 dni i myte
solankg, aby zwigkszy¢ intensywnoS¢ wzrostu bakterii. Sery musza by¢ bardzo ostroznie obracane i myte recznie i nie
mogg by¢ wycierane.

,Lajta sajt” dojrzewa przez 2 tygodnie. W tym czasie czerwona kultura catkowicie pokrywa powierzchnie sera. Inten-
sywny proces dojrzewania rozpoczyna si¢ na powierzchni i do momentu osiagnigcia przez ,Lajta sajt” pelnej dojrza-
loici stopniowo przesuwa si¢ w kierunku $rodka sera. Kolejnym wskaznikiem dojrzewania jest rowniez szybki wzrost
wartosci pH skorki wynikajacy z rozkladu mleczanu (na dwutlenek wegla i wode) przez niektére gatunki drozdzy (np.
Oospora lactis), ktore naturalnie rozwijajg si¢ na powierzchni sera. Dojrzewanie ,Lajta sajt” charakteryzuje si¢ szybkim
rozkladem wigkszosci biatek: w drugim tygodniu procesu dojrzewania 50-60 % przeksztalca si¢ w peptydy, czes-
ciowo w postaci zwigzkéw aminokwaséw. Po 3 tygodniach dojrzewania wyczuwalny jest smak i zapach amoniaku,
a ser staje si¢ coraz migkszy. Aby byl jadalny i zachowal swoje charakterystyczne wlasciwosci, od trzeciego tygodnia
musi by¢ przechowywany w temperaturze od 2 °C do 8 °C.

Renoma ,Lajta sajt” wynika z jego smaku, aromatu, zapachu, bardzo przyjemnej kruchej konsystencji i niezwykle jed-
nolitej jakosci. Jest on szczegdlnie ceniony przez koneserdw, a dzigki intensywnej proteolizie jest jednym z najbardziej
lekkostrawnych odmian sera.

Na blogu tematycznym dotyczacym seréw ,Lajta sajt” okresla si¢ jako slynny i popularny wegierski ser, klasyfikowany
jako jeden z seréw dojrzewajacych w obecnosci kultury czerwonych bakterii. Opis brzmi nastepujaco: ,Skorka jest
cienka, elastyczna i ma ciemny, zéltawoczerwony odcien. Migzsz sera jest gesty, z malymi otworami, ma charakterys-
tyczny, aromatyczny i przyjemnie ostry smak. Daje si¢ tatwo kroi¢ i trze¢, dzigki czemu jest idealny do kanapek i grza-
nek, a takze moze by¢ spozywany z makaronem. Polecamy go do wszystkich dan z dodatkiem sera.” Zrédto: https:/|
sajtologia.blog.hu/2015/09/09/ha_lajta_van_rajta

,Lajta sajt” czesto osigga sukcesy na krajowych i miedzynarodowych konkursach seréw. Przykladowe nagrody:
— zloty certyfikat podczas wegierskiego krajowego konkursu seréw w 2011 r. w Csermajor;

— pierwsza nagroda dla krajowych seréw tradycyjnych z 15 krajéw na krajowym konkursie seréw zorganizowanym
w ramach 22. festiwalu wina w Budavir w 2013 r;

— zloty medal w krajowym konkursie seréw National Cheese Rally w 2018 r.;
— drugie miejsce na festiwalu seréw w Mikulowie (Republika Czeska) w 2019 r;

— produkt przedstawiony na wystawie sera ,Caseus Veneti” w 2021 r. W wystawie biorg udzial mali producenci sera
wytwarzajacy unikalne produkty lokalne. Zrédlo: https:/[www.padovaoggi.it/foto/eventi/caseus-veneti-piazzola-
25-26-settembre-2021.html/

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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C 200/23

SPROSTOWANIA

Sprostowanie do noty informacyjnej Komisji na podstawie art. 17 ust. 5 rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (WE) nr 1008/2008 w sprawie wspdlnych zasad wykonywania przewozow

lotniczych na terenie Wspdlnoty — Zaproszenie do skladania ofert w zakresie wykonywania
regularnych przewozéw lotniczych zgodnie z obowiagzkiem uzytecznosci publiczne;j

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 166 z dnia 11 maja 2023 1.)
(2023/C 200/10)
Strona 8, rubryka ,Ostateczny termin sktadania wnioskow i ofert™
zamiast: ,10 lipca 2023 r. (do godz. 12:00 czasu obowigzujacego w Paryzu)”,

powinno byé: 13 lipca 2023 r. (do godz. 12.00 czasu obowiazujacego w Paryzu)”.
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