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(Rezolugje, zalecenia i opinie)

ZALECENIA

KOMISJA EUROPEJSKA

ZALECENIE KOMISJI
z dnia 14 marca 2023 r.

Magazynowanie energii — Podstawa zdekarbonizowanego i bezpiecznego systemu energetycznego
UE

(2023/C 103/01)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, w szczegdlnosci jego art. 292,
a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Komisja przedstawita Europejski Zielony tad, strategi¢ majaca na celu m.in. osiagniecie neutralno$ci klimatycznej
do 2050 r (). W tym kontekscie pakiet ,Gotowi na 55” (%) zmierza do ograniczenia emisji gazoéw cieplarnianych
netto o co najmniej 55 % do 2030 r. Ponadto, w kontekscie niesprowokowanej inwazji Rosji na Ukraing i wykorzys-
tywania przez ten kraj dostaw energii do osiagniecia celéw wojennych, w komunikacie () i planie () REPowerEU
zaproponowano $rodki majace na celu szybkie wyeliminowanie zaleznosci od rosyjskich paliw kopalnych i rozwia-
zanie kryzysu energetycznego poprzez przyspieszenie przejscia na czysta energie i polaczenie sit w celu osiagniecia
bardziej odpornego systemu energetycznego.

(2)  Biorac pod uwage, ze wytwarzanie i zuzycie energii odpowiada za ponad 75 % emisji gazéw cieplarnianych w Unii,
dekarbonizacja systemu energetycznego ma kluczowe znaczenie dla osiggniecia tych celow. Aby osiagnaé cele Unii
w zakresie klimatu i energii, system energetyczny przechodzi glebokg transformacje charakteryzujacy si¢ poprawg
efektywnosci energetycznej, masowym i szybkim wprowadzaniem wytwarzania energii z odnawialnych Zrédel ener-
gii o zmiennej wydajnosci, wigksza liczbg podmiotéw, bardziej zdecentralizowanymi, cyfrowymi i wzajemnie pola-
czonymi systemami oraz zwigkszong elektryfikacja gospodarki. Taka transformacja systemu wymaga wickszej elas-
tycznodci, rozumianej jako zdolnos¢ systemu energetycznego do dostosowywania si¢ do zmieniajacych si¢ potrzeb
sieci oraz zarzadzania zmiennoscig i niepewnoscig popytu i podazy we wszystkich stosownych przedziatach czaso-
wych. Modele (°) wykazuja bezposredni zwigzek, nierzadko wykladniczy, miedzy potrzeba elastycznosci (dziennej,
tygodniowej i miesiecznej) a wdrazaniem wytwarzania energii ze zrédel odnawialnych. Wskutek powyzszego
potrzeba elastycznosci bedzie szczegdlnie istotna w nadchodzacych latach, poniewaz przewiduje sig, ze udzial ener-
gii ze Zrédet odnawialnych w systemie elektroenergetycznym osiagnie 69 % do 2030 r.

() COM(2019) 640 final. Europejski Zielony Lad obejmuje réwniez cele wykraczajace poza neutralno$¢ klimatyczna, takie jak powstrzy-
manie utraty bioréznorodnosci, ograniczenie i wyeliminowanie zanieczyszczen oraz oddzielenie wzrostu gospodarczego od wyko-
rzystania zasobow poprzez podejicie oparte na gospodarce o obiegu zamknietym.

() COM(2021) 550 final

() COM(2022) 108 final.

() COM(2022) 230 final.

() Zob. pkt 2.2 dokumentu roboczego stuzb Komisji SWD(2023) 57.
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3)  Nowe wyzwania operacyjne wymagaja rowniez dodatkowych ustug w przysziym systemie elektroenergetyczn
wyzwania operacyjne wymagajg réwnie, dodatkowych ustug w przyszlym systerie elekiroenergetycanym
(np. bilansowanie i ustugi pomocnicze niezalezne od czgstotliwosci (%), aby zapewni¢ stabilno$¢ i niezawodnos¢,
a ostatecznie bezpieczenstwo dostaw energii elektryczne;.

(4)  Rozne technologie mogg zapewnic systemowi energetycznemu niezbedng elastyczno$¢, naleza do nich m.in. maga-
zynowanie energii, odpowiedZ odbioru, elastyczno$¢ po stronie podazy i polaczenia migdzysystemowe. W szczegdl-
noéci rézne technologie magazynowania energii (np. mechaniczne, termiczne, elektryczne, elektrochemiczne i che-
miczne) moga zapewnial réznorodne ustugi w réznych skalach i ramach czasowych. Przykladowo
przechowywanie energii cieplnej, w szczegdlnosci przechowywanie energii cieplnej na duzg skale w lokalnych syste-
mach cieplowniczych, moze zapewni¢ sieci elektroenergetycznej elastyczno$¢ i ustugi bilansujace, w zwiazku
z czym stanowi racjonalne pod wzgledem kosztéw rozwigzanie w zakresie zintegrowanego systemu poprzez
absorpcje produkgji energii elektrycznej ze Zrédet odnawialnych o zmiennej wydajnosci (np. energii wiatrowej i sto-
necznej). Technologie magazynowania energii moga ponadto stanowi¢ rozwigzanie techniczne zapewniajace stabil-
no$¢ i niezawodnos¢.

(50  Magazynowanie energii w systemie elektroenergetycznym zdefiniowano w art. 2 pkt 59 dyrektywy (UE) 2019/944
Parlamentu Europejskiego i Rady () z uwzglednieniem réznorodnych technologii. W dyrektywie (UE) 2019/944
uregulowano udzial magazynowania energii w rynku energii elektrycznej, z uwzglednieniem $wiadczenia ustug
w zakresie elastycznosci na réwnych warunkach z innymi zasobami energetycznymi.

(6)  Poza systemem elektroenergetycznym magazynowanie energii, np. przechowywanie energii cieplnej, moze na wiele
sposob6w przyczynic si¢ do funkcjonowania systemu energetycznego. Na przyklad magazynowanie energii, ktére
uzupelnia instalacje wytwarzania ciepla i chtodu ze Zrédel odnawialnych w ramach indywidualnych i lokalnych sys-
teméw cieplowniczych, umozliwia pokrycie wigkszej czesci zapotrzebowania na cieplo z niskotemperaturowych
zrodet odnawialnych o zmiennej wydajnosci, takich jak plytka energia geotermalna, energia stoneczna termiczna
i energia otoczenia. Promowanie tych systeméw ogrzewania opartych na zrédlach odnawialnych ma zasadnicze zna-
czenie dla odejscia od system6w ogrzewania opartych na paliwach kopalnych, w szczeg6lnosci w budynkach.

(7)  Magazynowanie energii moze odegra¢ kluczows role w dekarbonizacji systemu energetycznego, przyczyniajac sie
do integracji systemu energetycznego i bezpieczefistwa dostaw. Zdekarbonizowany system energetyczny bedzie
wymagal znacznych inwestycji w zdolno$ci magazynowania we wszystkich formach. Technologie magazynowania
energii moga ulatwi¢ elektryfikacje poszczegdlnych sektoréw gospodarki, zwlaszcza budynkéw i transportu. Na
przyklad poprzez upowszechnienie pojazdéw elektrycznych i ich udzial w bilansowaniu sieci elektroenergetycznej
za pomocg odpowiedzi odbioru (np. dzigki absorpcji nadwyzki energii elektrycznej w okresach wysokiego wytwa-
rzania energii elektrycznej ze zrédel odnawialnych i niskiego zapotrzebowania na nig). Energi¢ zmagazynowang
w bateriach pojazdéw elektrycznych mozna réwniez skutecznie wykorzysta¢ do zasilania doméw i pomocy w stabi-
lizacji sieci.

(8)  Magazynowanie energii, w szczegélnosci ,za licznikiem”, moze poméc konsumentom, zar6wno gospodarstwom
domowym, jak i przemystowi, w maksymalizacji konsumpcji wlasnej wytworzonej przez siebie energii ze Zrédet
odnawialnych, umozliwiajgc im obnizenie rachunkéw za energie.

(9) W przypadku systeméw energetycznych, ktdre sa polgczone w mniejszym stopniu lub nie sg ze sobg polaczone,
takich jak w przypadku wysp, obszaréw oddalonych lub regionéw najbardziej oddalonych UE, zasoby w zakresie
elastycznosci, w szczegdlnosci magazynowanie energii, moga znaczagco poméc w odejsciu od importowanych
paliw kopalnych i w zarzadzaniu wysokim poziomem krétkoterminowej i sezonowej zmiennosci dostaw energii ze
zrédet odnawialnych.

(10) Magazynowanie energii stoi przed wyzwaniami, ktére moga wplynaé na mozliwos¢ jego wdrozenia w stopniu nie-
zbednym do celéw istotnego wsparcia transformacji energetycznej. Niektére z tych wyzwan sg zwigzane z potrzebg
dlugoterminowej widocznosci i przewidywalnosci przychodéw w celu ulatwienia dostgpu do finansowania.

(I1) Unijny rynek energii elektrycznej zostal zaprojektowany tak, aby juz teraz umozliwial magazynowaniu energii
odgrywanie roli na wszystkich rynkach energii elektrycznej. Stanowi to podstawe do taczenia réznych strumieni
przychodéw (kumulacja przychodéw) w celu wsparcia rentownosci modelu biznesowego w zakresie magazynowa-
nia energii i umozliwienia osiagnigcia maksymalnej warto$ci dodanej magazynowania energii dla systemu energe-
tycznego.

() Zgodnie z definicjami w art. 2 pkt 45 i 49 dyrektywy (UE) 2019/944 (Dz.U.L 158 z 14.6.2019, 5. 125).
() Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2019/944 z dnia 5 czerwca 2019 r. w sprawie wspdlnych zasad rynku wewnegtrz-
nego energii elektrycznej oraz zmieniajaca dyrektywe 2012/27UE (Dz.U. L 158 z 14.6.2019, 5. 125).
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(12) Wytyczne w sprawie pomocy pafistwa na ochrong klimatu i Srodowiska oraz cele zwigzane z energia (%) stanowig
zachete dla paristw cztonkowskich do wprowadzenia dodatkowych kryteriéw lub elementéw w $rodkach na rzecz
bezpieczenstwa dostaw w celu promowania udzialu bardziej ekologicznych technologii (lub ograniczenia udziatu
technologii zanieczyszczajacych Srodowisko) niezbednych do wspierania realizacji celéw UE w zakresie ochrony $ro-
dowiska. Przewiduje sig, Ze takie kryteria lub elementy zwigksza odsetek instalacji magazynowych korzystajacych ze
$rodkéw na rzecz bezpieczenstwa dostaw.

(13) Operatorzy systeméw przesytowych s zobowigzani do uwzglednienia potencjalu wykorzystania instalacji magazy-
nowania energii w swoich dziesigcioletnich planach rozwoju sieci (). Przy planowaniu sieci mozna jednak nadal
opieraé si¢ na typowych procesach magazynowania energii — wprowadzanie energii elektrycznej do sieci przy
niskim poziomie wytwarzania i zuzywaniu energii elektrycznej, gdy jest on wysoki. Pobér energii z sieci w godzinach
szczytu mozna zmniejszy¢ za pomocg odpowiednio zaprojektowanych oplat sieciowych i systeméw taryfowych,
ktére wzmacniajg wykorzystanie narzedzi elastycznosci takich jak magazynowanie energii.

(14) Wspoluzytkowanie zmagazynowanej energii elektrycznej moze przynie$¢ szersze korzysci systemowi poprzez
odpowiedz odbioru, gdy odbiorcy koficowi otrzymuja odpowiednie sygnaly cenowe lub mogg uczestniczy¢ w syste-
mach elastycznosci. Jak przewidziano w dyrektywie (UE) 2019/944, dzialajacy wspélnie odbiorcy koncowi nie
powinni by¢ narazeni na podwéjne oplaty przy Swiadczeniu ustug w zakresie elastycznosci na rzecz operatoréw sys-
teméw korzystajacych z instalacji magazynowych przed licznikiem.

(15) Aktualizacja krajowych planoéw w dziedzinie energii i klimatu na lata 2021-2030, przewidziana w art. 14 rozporzg-
dzenia (UE) 2018/1999 w sprawie zarzadzania unig energetyczng i dzialaniami w dziedzinie klimatu ('), powinna
obejmowac bardziej ambitne cele w zakresie przyspieszenia transformacji ekologicznej i zwigkszenia bezpieczen-
stwa energetycznego zgodnie z pakietem dotyczacym Europejskiego Zielonego tadu (') i REPowerEU. Aktualizacja
krajowych planéw w dziedzinie energii i klimatu powinna réwniez obejmowac krajowe cele w zakresie zwigkszenia
elastycznosci systemu zgodnie z art. 4 lit. d) pkt 3 tego rozporzadzenia. W tych zaktualizowanych planach krajo-
wych nalezy réwniez przedstawi¢ odpowiednie polityki i $rodki majace na celu wsparcie potrzeb inwestycyjnych
okreslonych w ramach REPowerEU, a takze kluczowego priorytetu, jakim jest ochrona konkurencyjnosci i atrakcyj-
nosci UE w odniesieniu do partneréw globalnych, przy jednoczesnym uwzglednieniu wplywu na $rodowisko,
w szczegdlnosci na siedliska i ekosystemy (*?). Krajowe plany w dziedzinie energii i klimatu stanowig okazje do roz-
poznania synergii miedzy pigcioma wymiarami unii energetycznej (**), w szczegblnosci w odniesieniu do korzysci
plynacych z magazynowania energii elektryczne;j,

ZALECA:

(1)  Panstwom czlonkowskim uwzglednienie podwdjnej roli magazynowania energii (producent-konsument) przy
okreslaniu stosownych ram regulacyjnych i procedur, w szczegdlnosci przy wdrazaniu prawodawstwa UE dotycza-
cego rynku energii elektrycznej, w celu usunigcia istniejacych barier. Powyzsze obejmuje zapobieganie podwéjnemu
opodatkowaniu i ulatwianie procedur wydawania pozwolen (*¥). Krajowe organy regulacyjne powinny réwniez
wzig¢ pod uwage takg role przy ustalaniu oplat sieciowych i systeméw taryfowych, zgodnie z unijnym prawodaw-
stwem.

(®) Komunikat Komisji ,Wytyczne w sprawie pomocy pafistwa na ochrone klimatu i Srodowiska oraz cele zwigzane z energig z 2022 r.”,
€/2022/481 (Dz.U. C 802 18.2.2022, 5. 1).

(’) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 347/2013 z dnia 17 kwietnia 2013 r. w sprawie wytycznych dotyczacych
transeuropejskiej infrastruktury energetycznej (Dz.U. L 115 z 25.4.2013, s. 39).

(') Dz.U.L328221.12.2018,s. 1.

(") https://commission.europa.eu/strategy-and-policy/priorities-2019-2024/european-green-deal/delivering-european-green-deal_pl

(") Aby osiagnac cele Europejskiego Zielonego Ladu i przestrzegad zasady ,nie szkodzi¢”, konieczne jest réwniez uwzglednienie szerszych
skutkéw Srodowiskowych zwigzanych z magazynowaniem energii i zapewnienie rozwiazaf w zakresie ich fagodzenia lub neutraliza-
Gji.

(") COM(2015) 80.

(" Zob. réwniez zalecenie Komisji (UE) 2022/822 z dnia 18 maja 2022 r. w sprawie przyspieszenia procedur wydawania pozwolen na
projekty dotyczace energii ze Zrédel odnawialnych oraz ulatwienia zawierania uméw zakupu energii elektrycznej (Dz.U. L 146
z 25.5.2022, s. 132) oraz rozporzadzenie Rady (UE) 2022/2577 z dnia 22 grudnia 2022 r. ustanawiajgce ramy stuzace przyspiesze-
niu wdrazania rozwigzan w zakresie energii odnawialnej (Dz.U. L 335 z 29.12.2022, 5. 36).
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(10)

Panistwa czlonkowskie okreslaja potrzeby swoich systeméw energetycznych w zakresie elastycznosci w perspektywie
krétko-, Srednio- i dlugoterminowej, a w aktualizacjach krajowych planéw w dziedzinie energii i klimatu kladg
nacisk na cele oraz powigzane polityki i $rodki, ktére zmierzaja do racjonalnego pod wzgledem kosztéw promowa-
nia wdrazania magazynowania energii, zaréwno w skali przemystowej, jak i za licznikiem, odpowiedzi odbioru
i elastycznosci. Pafstwa czlonkowskie powinny réwniez oceni¢ potrzeby w zakresie zdolnosci produkcyjnych
w odniesieniu do odpowiednich technologii magazynowania energii.

Panistwa czlonkowskie, w szczegdlnosci ich krajowe organy regulacyjne, zapewniaja, aby operatorzy systemow ener-
getycznych dokonali szczegélowej oceny potrzeb ich systemdw energetycznych w zakresie elastycznosci przy plano-
waniu sieci przesytowych i dystrybucyjnych, w tym potencjalu magazynowania energii (krétko- i dlugoterminowego)
oraz tego, czy magazynowanie energii moze by¢ bardziej oplacalng alternatywa w stosunku do inwestycji w sieC.
Powinni oni réwniez wzigé pod uwage pelny potencjal Zrédel elastycznosci, w szczeg6lnosci magazynowania ener-
gii, przy ocenie ich zdolnosci przytaczeniowej (np. uwzglednienie elastycznych uméw przylaczeniowych) i przy eks-
ploatacji systemu.

Panistwa cztonkowskie identyfikuja ewentualne luki w finansowaniu krétko-, Srednio- i dlugoterminowego magazy-
nowania energii, w tym poza licznikiem (termicznego i wykorzystujacego energie elektryczng) oraz inne instru-
menty elastycznosci, a w przypadku stwierdzenia potrzeby zapewnienia dodatkowych elastycznych zasobéw, aby
osiagnad cele w zakresie bezpieczenstwa dostaw i ochrony Srodowiska, rozwazaja potencjalne zapotrzebowanie na
instrumenty finansowania zapewniajace widocznos¢ i przewidywalno$¢ dochodéw.

Panistwa cztonkowskie badajg, czy ustugi w zakresie magazynowania energii — w szczeg6lnosci wykorzystanie elas-
tycznodci w sieciach dystrybucyjnych i $wiadczenie ustug pomocniczych niezaleznych od czestotliwosci — sg dosta-
tecznie wynagradzane oraz czy operatorzy moga kumulowa¢ przychody pochodzace ze $wiadczenia szeregu ushug.

Pafistwa cztonkowskie powinny rozwazy¢ przetargi konkurencyjne, jezeli jest to konieczne do osiagniecia wystar-
czajgcego poziomu wykorzystania Zrédet elastycznosdci, aby osiggnaé przejrzyste cele w zakresie bezpieczefistwa
dostaw i ochrony §rodowiska, zgodnie z zasadami pomocy panstwa. Nalezy zbada¢ potencjalne usprawnienia w pro-
jektowaniu mechanizméw zdolnosci wytworczych w celu ulatwienia udziatu Zrédet elastycznosci, w tym magazy-
nowania energii, np. poprzez zapewnienie, aby korekcyjne wspodtczynniki dyspozycyjnosci byly odpowiednie
w $wietle realizowanego celu w zakresie bezpieczenstwa dostaw, zmniejszenie minimalnej kwalifikujacej sie zdol-
nosci i minimalnej wielkosci oferty, utatwienie agregacji, obnizenie limitéw emisji CO, lub priorytetowe traktowanie
bardziej ekologicznych technologii zgodnie z wytycznymi w sprawie pomocy panstwa na ochrong klimatu i srodo-
wiska oraz cele zwiazane z energia.

Panistwa cztonkowskie okreslajg wszelkie konkretne dzialania, regulacyjne i pozaregulacyjne, niezbedne do usunigcia
barier we wdrazaniu odpowiedzi odbioru i magazynowania za licznikiem, np. zwigzane z upowszechnieniem elek-
tryfikacji w sektorach zastosowan koncowych w oparciu o odnawialne Zrédta energii, wprowadzaniem indywidual-
nej lub zbiorowej konsumpcji wlasnej oraz dwukierunkowym ladowaniem za pomoca baterii pojazdéw elektrycz-
nych.

Pafistwa czlonkowskie przyspieszajag wdrazanie instalacji magazynowych i innych narzedzi elastycznosci na
wyspach, obszarach oddalonych i w regionach najbardziej oddalonych UE o niewystarczajacej przepustowosci sieci
i niestabilnych lub dtugich polaczeniach z gléwna siecig, na przyklad poprzez systemy wsparcia dla elastycznych
zasob6w niskoemisyjnych, w tym magazynowania, oraz zmieniajg kryteria przylaczenia do sieci w celu promowania
hybrydowych projektéw energetycznych (tj. wytwarzania i magazynowania energii ze zrédet odnawialnych).

Panistwa czlonkowskie i krajowe organy regulacyjne publikuja w czasie rzeczywistym szczegélowe dane dotyczace
przecigzenia sieci, ograniczenia produkcji energii ze zrédet odnawialnych, cen rynkowych, energii ze Zrédel odna-
wialnych i zawartoSci emisji gazéw cieplarnianych, a takze oddanych do uzytku instalacji magazynowania energii,
aby ulatwi¢ podejmowanie decyzji inwestycyjnych dotyczacych nowych instalacji magazynowania energii.

Panstwa czlonkowskie nadal wspierajg badania naukowe i innowacje w dziedzinie magazynowania energii, w szcze-
g6lnosci rozwigzania w zakresie dlugoterminowego magazynowania energii oraz rozwigzania w zakresie magazy-
nowania faczace energie elektryczng z innymi no$nikami energii, jak réwniez nadal optymalizujg istniejace rozwig-
zania (np. pod wzgledem wydajnosci, pojemnosci, czasu trwania, minimalnego $ladu klimatycznego
i Srodowiskowego). Nalezy rozwazy¢ instrumenty ograniczania ryzyka, takie jak programy akceleratoréw technolo-
gii i specjalne systemy wsparcia, ktére wspomagaja innowacyjne technologie magazynowania energii az do etapu
komercjalizacji.
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Sporzadzono w Brukseli dnia 14 marca 2023 r.

W imieniu Komisji
Kadri SIMSON
Czlonek Komisji
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IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]
Kursy walutowe euro ()
17 marca 2023 r.
(2023/C 103/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsD Dolar amerykanski 1,0623 CAD  Dolar kanadyjski 1,4584
JPY Jen 140,57 HKD  Dolar Hongkongu 8,3387
DKK Korona durnska 7,4450 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7014
GBP Funt szterling 0,87488 | SGD  Dolar singapurski 1,4262
SEK Korona szwedzka 11,1995 KRW  Won 1389,84
CHF Frank szwajcarski 0,9858 ZAR  Rand 19,4988
ISK Korona islandzka 149,30 CNY Yuan renminbi 7,3117
NOK Korona norweska 11,4218 IDR Rupia indonezyjska 16 332,02
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 4,7649
CZK Korona czeska 23,948 PHP Peso filipiniskie 58,118
HUF Forint wegierski 395,93 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,7045 THB  Bat tajlandzki 36,246
RON Lej rumunski 4,9208 BRL Real 5,5872
TRY Lir turecki 20,1859 MXN  Peso meksykarniskie 19,9829
AUD Dolar australijski 1,5874 INR Rupia indyjska 87,7870

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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KOMISJA ADMINISTRACYJNA WSPOLNOT EUROPE]JSKICH DS. ZABEZPIECZENIA
SPOLECZNEGO PRACOWNIKOW MIGRUJACYCH
Przelicznik walut zgodnie z rozporzadzeniem Rady (EWG) nr 574/72
(2023/C 103/03)
Artykut 107 ust. 1, 2 i 4 rozporzadzenia (EWG) nr 574/72
Okres odniesienia: Stycznia 2023 r.
Okres zastosowania: Kwietnia, Maja, Czerwca 2023 r.

Janv-23 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 23,9582 7,43831 396,032 4,69742
1 BGN = 0,511300 1 12,2498 3,80321 202,491 2,40179
1CZK = 0,0417393 0,0816338 1 0,310470 16,5301 0,196067
1 DKK = 0,134439 0,262936 3,22092 1 53,2422 0,631517
1 HRK =
1 HUF = 0,00252505 | 0,00493849 | 0,0604956 | 0,018782 1 0,0118612
1PLN = 0,212883 0,416356 5,10030 1,58349 84,3085 1
1 RON = 0,203078 0,397179 4,86538 1,51055 80,4253 0,953940
1 SEK = 0,089245 0,174546 2,13816 0,663833 35,3440 0,419222
1 GBP = 1,13363 2,21715 27,1597 8,43228 448,953 5,32513
1 NOK = 0,093328 0,182532 2,23598 0,694206 36,9611 0,438403
118K = 0,00649082 | 0,0126948 0,155509 0,0482808 2,57058 0,030490
1 CHF = 1,003924 1,96348 24,0522 7,46750 397,586 4,71585
Zrédto: EBC

Janv-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF

1 EUR = 4,92423 11,20509 0,882123 10,71485 154,064 0,99609
1 BGN = 2,51776 5,72916 0,451029 5,47850 78,7727 0,509301
1CZK = 0,205534 0,467693 0,036819 0,447231 6,43051 0,0415762
1 DKK = 0,662009 1,50640 0,118592 1,44050 20,7122 0,133914
1 HRK =
1 HUF = 0,0124339 0,0282934 0,00222740 0,0270555 0,389018 0,00251518
1PLN = 1,048284 2,38537 0,187789 2,28101 32,7975 0,212051
1 RON = 1 2,27550 0,179139 2,17595 31,2869 0,202284
1 SEK = 0,439463 1 0,0787252 0,95625 13,7494 0,088896
1 GBP = 5,58224 12,7024 1 12,1467 174,651 1,12920
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1 NOK = 0,459570 1,045753 0,0823272 1 14,3785 0,092964
118K = 0,031962 0,072730 0,00572571 0,0695482 1 0,00646545
1 CHF = 4,94355 11,24906 0,885585 10,75690 154,668 1

Zrédho: EBC

Uwaga: wszystkie kursy krzyzowe dotyczace ISK oblicza si¢ z zastosowaniem danych dotyczacych kursu ISK/EUR, pocho-

dzacych z Banku Centralnego Islandii.

Okres odniesienia: Janv-23 1 EUR w walucie krajowej 1 jednostka waluty krajowej w EUR
BGN 1,95580 0,51130
CZK 23,95823 0,04174
DKK 7,43831 0,13444
HRK
HUF 396,03227 0,00253
PLN 4,69742 0,21288
RON 4,92423 0,20308
SEK 11,20509 0,08925
GBP 0,88212 1,13363
NOK 10,71485 0,09333
ISK 154,06364 0,00649
CHF 0,99609 1,00392

Zrédto: EBC

Uwaga: kursy ISK/EUR na podstawie danych z Banku Centralnego Islandii.

1. Rozporzadzenie (EWG) nr 57472 stanowi, iz Komisja ustala przelicznik stosowany do przeliczania kwot denominowa-
nych w jednej walucie na druga, na podstawie $redniej referencyjnych kurséw wymiany walut, opublikowanych przez
Europejski Bank Centralny z miesigca odniesienia, okreslonego w ust. 2.

2. Okresy odniesienia:

— styczen dla przelicznika stosowanego od dnia 1 kwietnia tego samego roku,

— kwiecien dla przelicznika stosowanego od dnia 1 lipca tego samego roku,

— lipiec dla przelicznika stosowanego od dnia 1 pazdziernika tego samego roku,

— pazdziernik dla przelicznika stosowanego od dnia 1 stycznia nastgpnego roku.

Przelicznik walut powinien zosta¢ opublikowany w kazdym drugim wydaniu Dziennika Urzgdowego Unii Europejskiej
(seria C) z miesigca lutego, maja, sierpnia i listopada.
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v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 103/04)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Valencia”
PDO-ES-A0872-AMO03
Data przekazania informacji: 29.8.2022

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiana brzmienia opisu win

Opis

Doprecyzowano, ze wina kategorii 1 moga by¢ winami bialymi, czerwonymi lub rézowymi.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

W wyrokach nr 958/2021 i 959/2021 Sad Najwyzszy Wydzial Sporéw Administracyjnych orzekl, ze wersja specyfi-
kacji opublikowana w rozporzadzeniach nr 13 i 3 z 2011 r. (zaktualizowanych i rozszerzonych o zmiany nieznaczne
zatwierdzone po tym czasie) pozostaje w mocy, z wyjatkiem punktoéw dotyczacych zakresu terytorialnego, ktére Sad
Najwyzszy uznal za niewazne. Oznacza to, ze nalezy przywroci¢ brzmienie niektorych punktoéw specyfikacji z wersji
opublikowanej w 2011 r.

2. Wyznaczenie obszaru geograficznego

Opis
Niektore gminy objete zakresem ChNP ,Utiel-Requena” i ,Alicante” zostaly usunigte z obszaru geograficznego.

Zmiana dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

W wyrokach nr 958/2021 1 959/2021 Sad Najwyzszy Wydzial Sporéw Administracyjnych orzek, ze niektére punkty
dotyczace zakresu terytorialnego sa niewazne, poniewaz brakowalo szczeg6lowego wyjasnienia potwierdzajacego
zwigzek migdzy wskazanymi w nich gminami a produktem objetym ochrong. Nalezy zatem dostosowaé brzmienie
specyfikacji do tresci tych wyrokéw.

Dodanie synoniméw do odmian winorosli wykorzystywanych do produkcji wina

Opis

W przypadku odmiany Subirat Parent, kt6ra znajdowala si¢ juz w wykazie, dodano nazwe gléwna (Alarije) i synonim
(Malvasia Riojana).

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji, ale nie ma wplywu na jednolity dokument, poniewaz dotyczy drugorzednej
odmiany winorosli.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

Dodanie odniesieft do wszystkich mozliwych nazw odmiany, ktéra juz znajduje si¢ w wykazie, zapewnia wigksza jas-
no$¢ co do stosowanych odmian, biorac pod uwage, ze synonim Malvasia Riojana jest bardziej znany i powszechnie
stosowany.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Opis
Zmieniono caly opis zwiazku z obszarem geograficznym w pkt 7.
Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéow zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

W wyrokach nr 958/2021 i 959/2021 Sad Najwyzszy Wydzial Sporéw Administracyjnych orzekl, ze wersja specyfi-
kacji opublikowana w rozporzadzeniach nr 13 i 3 z 2011 r. (zaktualizowanych i rozszerzonych o zmiany nieznaczne
zatwierdzone po tym czasie) pozostaje w mocy, z wyjatkiem punktéw dotyczacych zakresu terytorialnego, ktore Sad
Najwyzszy uznal za niewazne. Oznacza to, ze nalezy przywroci¢ brzmienie niektérych punktow specyfikacji z wersji
opublikowanej w 2011 r.

Dodanie okre$lenia tradycyjnego ,,primero de cosecha” [wino z pierwszego zbioru]

Opis
Przywrécono okreslenie tradycyjne ,primero de cosecha” (wino z pierwszego zbioru).
Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

W pierwotnej wersji specyfikacji stwierdzono, ze to okreslenie tradycyjne moze by¢ umieszczane na etykietach win,
ale mozliwos¢ ta zostata omytkowo usunieta przy okazji réznych zmian.
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6. Umieszczanie odmiany winorosli na etykietach win
Opis

Nazwa odmiany winorosli moze by¢ stosowana tylko w przypadku win wyprodukowanych z uzyciem co najmniej
85 % danej odmiany (dawniej 100 %). Wyjatkiem jest wino likierowe ,Valencia” produkowane z winogron Moscatel,
w przypadku ktérego istnieje wymog stosowania wylgcznie odmiany Moscatel de Alejandria.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

Mozliwo$¢ umieszczenia na etykiecie informacji o odmianie winorosli, jesli stanowila ona co najmniej 85 % zawar-
to$ci wina, zostala omylkowo usunigta przy okazji jednej z wielu zmian specyfikacji.

Zmiana ta ma na celu skorygowanie tego bledu i umozliwienie umieszczania nazw odmian winorosli na etykietach
win.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Valencia

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce
8

. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win
1. Wino biale

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Gléwnie z6lte odcienie, od bladozéttych po zlotozélte. Moze by¢ lezakowane w drewnianych zbiornikach. Czysty
bukiet, o prawidtowej intensywnosci, z nutami owocowymi. Swieze i owocowe w ustach, o dobrej kwasowosci i dtu-
gim wykoficzeniu.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl, i 300 mg/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 13,33
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Wina rézowe i czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina r6zowe charakteryzujg si¢ odcieniami rézowymi i zawieraja nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki
lub tososiowe. Czysty, intensywny bukiet, z przewaga aromatéw owocowych. Wyraziste i zréwnowazone w ustach,
o dobrej kwasowosci. Dlugie wykoniczenie. Wina czerwone charakteryzujg si¢ ciemng barwa, z przewazajacymi
odcieniami czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi.
Bukiet o prawidlowej intensywnosci, mocno owocowy.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win rézowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi <
5 g/l, i 250 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, 1200 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3.  Wina z oznaczeniami ,,Crianza”, ,Reserva” i ,,Gran Reserva”

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa glebsza niz w przypadku wina bazowego. Wina biale maja bardziej intensywnie z6ltg barwe. Zabarwienie win
czerwonych zblizone do ceglastej czerwieni. Bukiet o zréwnowazonych aromatach owocowych i drewnianych. Przy-
jemny aromat retronosowy w ustach.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win biatych i r6zowych: 200 mg]l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 g1, a jezeli wynosi 5 g/l lub wiecej — 300 mg/l w przypadku win biatych i 250 mg/l w przypadku win réz-
owych; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/, i 200 mg]l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wina biale, wina rézowe i wina czerwone likierowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

W przypadku wina biatego likierowego przewazajg z6lte odcienie, od bladozéttych po ztotozélte. Wino rézowe likie-
rowe charakteryzuje si¢ odcieniami rézowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki lub foso-
siowe. Wino czerwone likierowe ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu
lub rubinowymi. Bukiet o prawidlowej intensywnosci, szczegélnie w przypadku win wyprodukowanych z winogron
Moscatel. Stodkie i apetyczne, zréwnowazone, pozostawiajgce mocny posmak.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru wynosi < 5 g1, i 200 mg/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15
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Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 1,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Biale, rézowe i czerwone aromatyczne gatunkowe wina musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Jezeli winem bazowym jest wino biate, gtéwnie Z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Jezeli winem bazowym
jest wino rézowe, charakteryzuje si¢ odcieniami rézowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej
porzeczki lub lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czerwone, ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi,
purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi. Czysty, intensywny bukiet, z aromatami specy-
ficznymi dla danej odmiany. Wino o dobrej kwasowosci i prawidlowej intensywnosci w ustach. Swieze wina, z dobrze
wkomponowanym dwutlenkiem wegla.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 6

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 13,33
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

6.  Biale, rzowe i czerwone wina potmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Jezeli winem bazowym jest wino biale, gléwnie z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Jezeli winem bazowym
jest wino rézowe, charakteryzuje si¢ odcieniami r6zowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki
lub lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czerwone, ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi,
koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi. Czysty, intensywny bukiet, z aromatami specyficznymi dla danej
odmiany. Swieze, owocowe i intensywne w ustach, z dobrze wkomponowanym dwutlenkiem wegla.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win biatych i r6zowych: 200 mgl, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, oraz 250 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawartosé
cukru wynosi < 5 gfl, 1 200 mg/l, jezeli wynosi [5 g/l] lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 7

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 13,33
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

5.2.

7. Wina biale, rézowe i czerwone z oznaczeniem ,Petit Valencia” na etykiecie

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wlasciwosci beda podobne do tych opisanych w odniesieniu do win biatych, rézowych i czerwonych.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i rézowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 g1, a jezeli wynosi 5 g/l lub wiecej — 300 mg/l w przypadku win biatych i 250 mg/l w przypadku win r6z-
owych; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/, i 200 mg]l, jezeli wynosi

5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

4,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Nalezy stosowa¢ odpowiednie ci$nienie do ekstrakcji wina i oddzielenia go od wyttokéw, tak aby wydajnos¢ nie prze-
kraczala 82 litréw moszczu lub 76 litréw wina ze 100 kilograméw winogron. Win objetych ochrong nie mozna
w zadnym wypadku produkowac z partii wina uzyskanych poprzez stosowanie nieodpowiedniego ci$nienia.

Opakowania drewniane stosowane w procesach lezakowania musza by¢ opakowaniami dgbowymi o pojemnosci
zgodnej z limitami objetosci okreslonymi w obowigzujacych przepisach dotyczgcych stosowania niektérych okreslen

tradycyjnych.

Maksymalna wydajnosc
1. Odmiany czerwone

9 100 kilograméw winogron z hektara
2. Odmiany biale

12 000 kilograméw winogron z hektara
3. Odmiany czerwone

69,16 hektolitra z hektara
4. Odmiany biate

91,20 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkdji produktu objetego ChNP ,Valencia” obejmuje tereny potozone w prowincji Walencja i mieszczace
si¢ w mniejszych jednostkach geograficznych, czyli ,podobszarach” objetych ChNP, sktadajacych si¢ z nastepujacych

gmin:

a) podobszar ALTO TURIA: Alpuente, Aras de los Olmos, Benagéber, Calles, Chelva, La Yesa, Titaguas i Tuéjar.
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b) podobszar VALENTINO: Alborache, Alcublas, Andilla, Bétera, Bugarra, Buflol, Casinos, Cheste, Chiva, Chulilla,
Domefio, Estivella, Gestalgar, Godella, Godelleta, Higueruelas, Lliria, Losa del Obispo, Macastre, Montserrat, Mon-
troy, Ndquera, Paterna, Pedralba, Picafia, Real, Riba-roja de Ttiria, Torrent, Turis, Vilamarxant, Villar del Arzobispo
i Yatova.

¢) podobszar MOSCATEL DE VALENCIA: Catadau, Cheste, Chiva, Godelleta, Llombai, Montroy, Montserrat, Real,
Torrent, Turis i Ydtova.

d) podobszar CLARIANO: Atzeneta d’Albaida, Agullent, Albaida, Alfarrasi, Anna, Aielo de Malferit, Aielo de Rugat,
Ayora, Barx, Belgida, Bellreguard, Bellts, Beniatjar, Benicolet, Benigdnim, Benissoda, Benisuera, Bicorp, Bocairent,
Bolbaite, Bufali, Castell6 de Rugat, Carricola, Chella, Enguera, Fontanars dels Alforins, Guardamar de la Safor, La
Font de la Figuera, Guadasequies, La Llosa de Ranes, Llutxent, Mogente, Montaverner, Montesa, Montichelvo, L'Ol-
leria, Ontinyent, Otos, El Palomar, Pinet, La Pobla del Duc, Quatretonda, Rafol de Salem, Rugat, Salem, Sempere,
Terrateig, Vallada i Xativa.

Obszar produkcji obejmuje réwniez dziatki wpisane do rejestru winnic i zarzadzane przez czlonkéw spéldzielni lub

wlascicieli winiarni wpisanych do rejestr6w Rady Regulacyjnej, w ktérych tradycyjnie produkuje sie wina objete

ChNP ,Valencia” i ktére znajduja si¢ w nastepujacych miejscowosciach w gminach Almansa i Caudete w prowingji

Albacete: Campillo, Estacién, Casa Pino, Casa Pina, Mojon Blanco, Moleta, Molino Balsa, Prisioneros, Canto Blanco,

La Venta, Derramador, Montalbana, Casa Alberto, Escribanos, Escorredores, Capitanes, Pandos, Venta del Puerto,

Torre Chica, Torre Grande, Casa Blanca, El Pleito, Herrasti i Casa Hondo, w gminie Almansa, oraz Vega de Bogarra,

Derramador i El Angosto, w gminie Caudete.

Obszar produkcji obejmuje dziatki nalezace do czlonkéw spétdzielczej wytwérni wina La Vifia Coop V w miescie Vil-
lena, ktére sg wpisane do rejestru win i w ktdrych tradycyjnie produkuje sie wina objete ChNP ,Valencia”.

7. Odmiany winorosli
Garnacha Tintorera
Macabeo - Viura
Merseguera
Monastrell
Moscatel de Alejandria

Verdil

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Lagodny klimat i umiarkowane opady deszczu w podobszarze Valentino powoduja, ze produkowane tu biale i czer-
wone wina maja wyzszg zawarto$¢ alkoholu.

Cechy kontynentalne podobszaru Alto Turia sprawiajg, ze wino biale jest bardziej delikatne.
Dzigki bliskosci Morza Srédziemnego i wigkszym opadom deszczu wino Moscatel jest bardzo aromatyczne.

Zakres temperatur i zréznicowana rzezba terenu w podobszarze Clariano powodujg, ze produkowane tu wina czer-
wone sg bardzo intensywne i owocowe.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania



C 103/16 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.3.2023

Opis wymogu

Nazwa ,VALENCIA” musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu. Mozna wskaza¢ konkretny podobszar, jezeli
wszystkie uzyte winogrona byly na nim uprawiane. Nazwa odmiany winoro$li moze by¢ stosowana tylko w przy-
padku win wyprodukowanych z uzyciem co najmniej 85 % danej odmiany. Wyjatkiem jest wino likierowe ,Valencia”

produkowane z winogron Moscatel, w przypadku ktérego istnieje wymog stosowania wylgcznie odmiany Moscatel
de Alejandria.

Okreslenie ,VINO PETIT VALENCIA” moze by¢ umieszczone na miodych winach o rzeczywistej zawartosci alkoholu
> 4,5 % i catkowitej zawartosci alkoholu > 9 % obj., produkowanych metodami naturalnymi. Okreslenia ,MOSCATEL
DE VALENCIA” lub ,VINO DE LICOR MOSCATEL DE VALENCIA” moga by¢ stosowane w odniesieniu do wina
wyprodukowanego w 100 % z winogron Moscatel de Alejandria i produkowanego zgodnie z pkt 3 lit. ¢) tiret czwarte
zalgcznika XIb do rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007. Okreslenie ,VINO DULCE” moga by¢ stosowane
w odniesieniu do wina likierowego produkowanego zgodnie z pkt 3 lit. ¢) tiret czwarte zalacznika XIb do rozporza-
dzenia Rady (WE) nr 1234/2007. Okreslenie tradycyjne ,Primero de Cosecha” (wino z pierwszego zbioru) moze by¢
stosowane do win czerwonych, biatych i rézowych produkowanych z winogron zebranych w ciggu pierwszych dzie-
sigciu dni zbioréw i butelkowanych w ciagu trzydziestu dni po zakonczeniu zbiordw, przy czym nalezy obowigzkowo
wskazad na etykiecie rocznik.

Link do specyfikacji produktu

https:/[agroambient.gva.es/documents/163228750/0/DOPVLC-P2022.pdf/


https://agroambient.gva.es/documents/163228750/0/DOPVLC-P2022.pdf/
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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 103/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Sebadas | Seadas [ Sabadas | Seattas [ Savadas [ Sevadas di Sardegna”
Nr UE: PGI-IT-02834 - 24.3.2022
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChOG]

,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 2.5. Makarony

Klasa 2.3. Chleb, ciasta, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Sebadas/Seadas/Sabadas|Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” to okragle lub owalne $wieze wyroby cukiernicze
z nadzieniem wykonanym ze sktadnikéw, o ktérych mowa ponizej w pkt 3.2 lit. b).

W chwili wprowadzania do obrotu ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” ma nastepujace
wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne:

Wtlasciwos$ci fizyczne:

— ksztalt: produkt konicowy jest wykonany z podwdéjnego plata ciasta, ma okragly lub owalny ksztalt i pofaldowane
(czasami w sposob dekoracyjny) lub gladkie krawedzie; pojedynczy plat ciasta ma grubos¢ od 0,5 mm do 3 mm;
Srednica wynosi 40-180 mm;

— masa jednej sztuki ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” waha si¢ od minimum 30 g do
maksymalnie 300 g;

— proporcje wagowe ciasta/nadzienia:
— plat ciasta stanowi od 40 % do 60 % masy produktu koncowego;

— nadzienie stanowi od 40 % do 60 % masy produktu koficowego.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Wtlasciwos$ci chemiczne:

— laczna zawartosé 0d 8,0 % do 18,0 % na 100 g produktu;

biatka:
— tluszez: od 5,0 % do 22,0 % na 100 g produktu, z czego od 3,0 % do 9,0 % to tluszcze nasycone;
— weglowodany: od 20,0 % do 40,0 % na 100 g produktu, z czego od 3,0 % do 7,0 % to cukier.

Wtlasciwosci organoleptyczne:
— konsystencja produktu $wiezego: migkki, o jednolitym ciescie;
— barwa ciasta: od barwy kosci stoniowej do stomkowozéltej;

— barwa nadzienia: od bialej do stomkowozoéltej, mozliwe jest wystapienie z6ttych lub pomaranczowych smug ze
wzgledu na zawarto$¢ skorki z cytryny lub pomaranczy;

— smak: kwasdny i aromatyczny, o réznej intensywnoéci na podniebieniu w zalezno$ci od mieszanki seréw, nuta
owocow cytrusowych, kontrast stodki- stony;

— zapach: typowe aromaty olejkéw eterycznych owocédw cytrusowych.

a)  Skladniki ciasta:

— semolina z pszenicy twardej lub ponownie zmielona maka z pszenicy twardej lub maka z pszenicy zwyczaj-
nej;

— smalec: od 0 % do 20 % masy ciasta;
— w razie potrzeby mozna doda¢ z6ltko jaja;
— s6l: wedlug potrzeb;

— woda: wedlug potrzeb.

b)  Skladniki na nadzienie:
— ser z mleka owczego lub koziego lub krowiego badZ skrzep z mleka krowiego;
— skorka z cytryny lub pomaraniczy wedtug potrzeb;

— mozna doda¢ cukier wedle uznania.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszelkie przetwarzanie skladnikéw na produkt koncowy musi odbywa¢ si¢ na obszarze produkcji, aby zachowaé
jakos¢ i bezpieczenstwo produktu.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt moze by¢ pakowany w postaci $wiezej lub w atmosferze modyfikowanej lub zgodnie z obowigzujacymi prze-
pisami badZ w postaci mrozonej zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Produkt luzem moze by¢ wprowadzony do
obrotu jedynie w postaci Swiezej.

Pakowanie musi odbywal si¢ na obszarze produkcji. Poniewaz obszarem produkji jest wyspa, czas logistyczny
potrzebny na transport produktu przekracza 48 godzin i wymaga réznych form przeltadunku, a takze wykorzystania
kilku $rodkéw transportu. Transport $wiezego i bardzo $wiezego wyrobu wymaga stosowania szczeg6lnych srodkow
i nieustannego monitorowania procesu. Czas niezbedny do dostarczenia produktu luzem lub produktu pakowanego
moze si¢ znacznie r6zni¢ w zaleznosci od probleméw logistycznych i warunkéw pogodowych. W zwigzku z tym
nigdy nie jest on pewny i — w najlepszym wypadku — moze pogorszy¢ sie jakos¢ produktu, nawet jesli jego bezpie-
czefistwo nie zostanie narazone na szwank. Istnieje ryzyko, ze wrazenia zmyslowe wywolywane przez produkty
,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” luzem ulegng pogorszeniu lub obnizeniu w wyniku
poszczegdlnych etapéw koniecznych do transportu produktu na odlegtos¢ tysiecy kilometréw, ktéry wymaga wyko-
rzystania kilku $rodkéw transportu, podrézy drogg morska i zaangazowania wielu osob.
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu nalezy obowiazkowo nadrukowaé w sposéb czytelny i wyrazny, oprécz informacji wymaganych
przepisami prawa, nastepujace dodatkowe informacje:

— nazwe ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” badz jedna lub kilka nazw objetych ozna-
czeniem, umieszczong osobno, po ktérej zawsze nastepuje odniesienie geograficzne do Sardynii, a nastgpnie akro-
nim ChOG zapisany czarng pogrubiong czcionka i symbol Unii Europejskiej;

— opcjonalne sformutowanie ,prodotto secondo I'antica ricetta della fusione del ripieno” [wyprodukowano zgodnie
z dawng receptura, w ktorej wykorzystuje si¢ roztopione nadzienie], jezeli nadzienie jest gotowane w wysokiej
temperaturze;

— nazwe, nazwe handlows i adres przedsiebiorstwa produkujacego. Dopuszczalne jest umieszczanie nazw, nazw
przedsiebiorstw i prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem Ze nie majg charakteru zachwalajacego
i mogacego wprowadzi¢ konsumenta w blad.

Produkt moze by¢ wprowadzany do obrotu w opakowaniach zgodnych z obowigzujgcymi przepisami, a nawet
luzem, pod warunkiem Ze jest umieszczany w oddzielnych przegrédkach lub w pojemnikach, na ktérych widnieje
wyraznie widoczna etykieta zawierajaca te same informacje, ktore zawieraja etykiety umieszczane na opakowa-
niach.

Odniesienie do ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” mozna réwniez stosowa w przy-
padku produktu wytwarzanego w punktach gastronomicznych na okreslonym obszarze geograficznym.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna obejmuje cale administracyjne
i fizyczne terytorium Sardynii i jej archipelagow.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Whiosek o uznanie ChOG ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” jest uzasadniony renoma
i stawg produktu, ktéry powstal na Sardynii jako wyraz lokalnej kultury rolniczo-pasterskiej i ktérego produkcja
nigdy nie wykroczyla poza granice regionu.

Wsr6d niezwykle zréznicowanej i szerokiej gamy produktéw ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di
Sardegna” naleza do najbardziej wyrdzniajacych si¢ form nadziewanego ciasta ze wzgledu na sposéb ich wykorzysta-
nia w kuchni. Tak duza renoma produktu wynika z faktu, ze chociaz praktycznie rzecz biorgc jest on produktem
makaronowym, jest podawany i spozywany jako deser. Pod ta cechg kryje si¢ réwniez unikalny charakter produktu.

Renomg wyrobéw ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” uzasadniajg takze wihasciwosci
organoleptyczne, ktére odr6zniaja je od innych produktéw nalezacych do tej samej kategorii produktu: smak, charak-
teryzujacy sie kontrastem miedzy kruchg konsystencja ciasta wynikajaca z zawarto$ci smalcu, a ciastowatg i kwasng
konsystencja $wiezego sera z masy parzonej znajdujgcego si¢ w nadzieniu. W tradycji kulinarnej produkty ,Sebadas|
Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” sa smazone, a nastgpnie polewane miodem lub posypywane
cukrem i podawane na gorgco. Renoma produktu jest zatem zwigzana réwniez z rznicg w jego zastosowaniu, ktora
polega na tym, Ze ciasto zawierajace tluszcz jest smazone, a nie gotowane w wodzie, a nastepnie podawane jako deser,
a nie jako pierwsze danie.
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Obecnos¢ produktu na poétkach najwigkszych punktéw sprzedazy detalicznej poza regionem potwierdza jego
renome, ktéra wynika takze z lokalnych przeplywéw turystycznych, mimo ze produkcja jest zawsze $cisle ograni-
czona do wyspy Sardynii.

Renome¢ produktu uzasadnia ponadto jego Scisly zwigzek z terytorium polegajacy na stosowaniu surowcow
powszechnie wystepujacych na Sardynii. Stanowily one, zwlaszcza w przeszlosci, wyraz rolniczo-pasterskiego prze-
znaczenia wyspy, ktére w tym produkcie przejawia si¢ poprzez stosowanie semoliny, seréw i smalcu: wszystkich
skladnikow, ktére bez watpienia mozna przypisaé lokalnej gospodarce rolniczo-pasterskiej. Izolacja umozliwilta unik-
nigcie wplywow zewnetrznych, a przede wszystkim zapobiegla rozprzestrzenieniu si¢ produkcji za morze. Oczywiste
jest zatem, ze renoma ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna” nie wynika wylacznie z czynni-
kow naturalnych lub mikroklimatu, ale réwniez z czynnikéw kulturowych i spoleczno-gospodarczych oraz z metody
produkgji, ktéra z czasem zostata utrwalona — poczgtkowo jedynie na poziomie rzemieslniczym i do celéw konsump-
¢ji wlasnej, a obecnie takze na poziomie przemystowym — przy niewielkich zmianach w procesach produkgji.

W przewodnikach, publikacjach, gazetach i ksigzkach kucharskich lub czasopismach znajdujg si¢ liczne odniesienia
do nazwy ,Sebadas/Seadas/Sabadas/Seattas/Savadas/Sevadas di Sardegna”, ktére $wiadczg o renomie nazwy i tradycyj-
nej produkeji na obszarze geograficznym. Do najwazniejszych z nich nalezg nastepujace publikacje:

literatura historyczna: Wagner, Max Leopold, ,Dizionario Etimologico Sardo” [,,Etymologiczny stownik sardyriski”],
po raz pierwszy wydany przez Societa Editoriale Italiana w 1928 r., nastepnie ponownie w 1960 r. przez llisso.
W wydaniu Ilisso znajduje si¢ wyczerpujaca definicja na s. 177: Logudorese; Casu, Pietro, ,Vocabolario Sardo — Logu-
dorese/Italiano” [,Stownik sardyriski logudorese/wloski”]; Rubattu, Antonino, ,Dizionario Universale della Lingua di
Sardegna Italiano — sardo — italiano antico e moderno” [,,Uniwersalny stownik jezyka Sardynii — wlosko—sardynski —
wspotczesny i dawny whoski”]; Deledda, Grazia, ,Tradizioni popolari di Nuoro, raccolta di saggi etnografici” [, Tradycje
ludowe Nuoro, zbidr reportazy etnograficznych”], Rivista delle tradizioni popolari italiane [Dziennik whoskich tradycji ludo-
wych] pod redakcja Angelo de Gubernatis, Florencja, 1893-1895; Nieddu, Gonario, , Il pastore sardo e la giustizia”,
[.Sardynski pasterz i sprawiedliwo$¢”], 1967, llisso Editore, s. 326; Caredda, Gian Paolo, ,Gastronomia in Sardegna”,
[.Gastronomia na Sardynii’], Sagep Editrice, 1981;

czasopisma specjalistyczne: Guigoni, Alessandra, ,Tradizione, innovazione e vintage nei foodscapes contemporanei.
Il case study dei dolci sardi” [, Tradycja, innowacja i styl vintage we wspolczesnym krajobrazie spozywczym. Studium
przypadku deseréw sardynskich”], Anuac, t. I, nr 2 —ISSN 2239-625X, Uniwersytet w Cagliari, listopad 2012; ,Bell'ta-
lia Sapori di Sardegna” [,Bell'ltalia — Smaki Sardynii”], Editoriale Giorgio Mondadori, nr 32, czerwiec 2003; Dessi,
Maria Antonietta, Sardinews, pazdziernik 2006, s. 11; Sardinews nr 10, 2003, artykul autorstwa Laury Sechi, s. 21,
pod tytutem: ,Pranzo a Gavoi, tra Santa Rughe e Romagna” [,Lunch w Gavoi, migdzy Santa Rughe i Romagna”]; Il
Messaggero Sardo, pazdziernik 2009, czasopismo uhonorowalo Pana Alberto Capra za wiersz, w ktérym jest mowa
m.in. o Seadas, s. 17; W Il Messaggero Sardo z pazdziernika 2010 r. w artykule Luigi Spano pozegnat Francesco Cossige
w imieniu jego kolegdw z Sardynii. Zostal on upamigtniony w Sydney przez Sardyiczykéw mieszkajacych w Australii,
s. 28;

ksigzki kucharskie lub przewodniki: Perisi, Giuseppina, ,Le cucine di Sardegna” [,Kuchnia sardyfiska”], Franco
Muzzio Editore, 1989, s. 265; ,I Sapori della Sardegna — La cucina”, [,Smaki Sardynii — sztuka kulinarna”] Zonza Edi-
tori, 1999, s. 200; Paulis, Susanna, ,I dolci e le feste — la cultura del dolce in Sardegna fra tradizione e innovazione”
[.Desery i $wieta — kultura deseréw na Sardynii miedzy tradycjg a innowacjg”], University press/antropologia, nr 17,
Cuec Editrice, 2011; rézni autorzy, , 1000 ricette della cucina italiana: Il piti grande libro illustrato dedicato alla tavola
del nostro paese”, [,1000 przepiséw kuchni wloskiej: najwieksza ilustrowana ksigzka poswiecona kuchni naszego
kraju”], Rizzoli, 2010; przepis na Seadas lub Sebadas na stronie internetowej Cucchiaio d’Argento; ,Seadas o Sebada-
s:un »non dolce« dal cuore della Sardegna” [,Seadas lub Sebadas: »nie-deser« z serca Sardynii’], na stronie cafebabel.it;
Guaiti, Daniela, ,Sardegna” [,Sardynia”], Gribaudo, 2010, s. 118-120; autonomiczny region Sardynia — Ersat: Regio-
nalna Rada Rozwoju Rolnictwa i Pomocy Technicznej, wykaz produktéw tradycyjnych Sardynii, Swieze makarony,
herbatniki, wyroby piekarnicze i cukiernicze — Sebadas.
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Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej:
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/333 5%E2%80%9

lub:

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranuy),
a nastepnie wybraniu ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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