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1\
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
28 pazdziernika 2021 r.
(2021/C 439/01)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
USD Dolar amerykariski 1,1593 CAD  Dolar kanadyjski 1,4325
JPY Jen 131,70 HKD  Dolar Hongkongu 9,0167
DKK Korona duniska 7.4391 NZD  Dolar nowozelandzki 1,6146
GBP Funt szterling 084373 | SGD Dolar singapurski 1,5623
SEK Korona szwedzka 9,9690 KRW" Won 1357.69
CHF Frank szwajcarski 1,0656 ZAR  Rand 17,5553
CNY  Yuan renminbi 7,4169
ISK Korona islandzka 149,60
HRK Kuna chorwacka 7,5155
NOK Korona norweska 9,7468
IDR Rupia indonezyjska 16 468,73
BGN Lew 1,9558
MYR  Ringgit malezyjski 48111
CZK Korona czeska 25,709 o
PHP Peso filipiniskie 58,717
HUF Forint wegierski 363,33 RUB Rubel rosyjski 81,6042
PLN Ztoty polski 46192 | THR  Bat tajlandzki 38,547
RON Le] rumuﬁski 4,9495 BRL Real 6,4798
TRY Lir turecki 11,1435 | MXN  Peso meksykariskie 23,5842
AUD Dolar australijski 1,5411 INR Rupia indyjska 86,8032

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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Ogloszenie wyrazonych w euro progéw finansowych okreslonych w zalaczniku I do

rozporzadzenia Rady (WE) nr 116/2009 w przeliczeniu na waluty krajowe

(2021/C 439/02)

Zgodnie z wymogiem ustanowionym w czg¢sci B zalgcznika I do rozporzadzenia Rady (WE) nr 116/2009 (') wartosci pro-
g6w finansowych stosowanych do niektérych kategorii dobr kultury nalezy przeliczyé na waluty krajowe tych panstw
cztonkowskich, ktére nie przyjely euro jako swojej waluty, oraz opublikowaé w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Okreslone ponizej progi finansowe w przeliczeniu na waluty krajowe zostaly obliczone w oparciu o $rednie dzienne war-
toéci tych walut, wyrazone w euro, w okresie 24 miesiecy koficzacym si¢ ostatniego dnia sierpnia 2021 r. Te zmienione

warto$ci obowiazuja od dnia 31 grudnia 2021 r.

EUR 1 15000 30000 50000 150000
BGN lew bulgarski 1,9558 29337 58674 97790 293370
CZK korona czeska 26,0958 391 438 782875 1304792 3914376
DKK korona dufiska 7,4509 111764 223528 372547 1117 641
GBP funt brytyjski 0,8778 13167 26 333 43 889 131 666
HRK kuna chorwacka 7,5200 112799 225599 375998 1127994
HUF forint wegierski 349,9789 5249 684 10499 368 17 498 947 52496 842
PLN zloty polski 4,4536 66 804 133607 222679 668037
RON lej rumuriski 4,8482 72723 145 446 242 410 727 230
SEK korona szwedzka 10,4034 156 051 312102 520170 1560510

() Dz.U.L39210.2.2009,s. 1.
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TRYBUNAL OBRACHUNKOWY

Sprawozdanie roczne dotyczace agencji UE za rok budzetowy 2020
(2021/C 439/03)
W dniu 29 pazdziernika 2021 r. Europejski Trybunat Obrachunkowy opublikuje sprawozdanie roczne dotyczace agencji
UE za 2020 r. wraz z odpowiedziami agencji.

Sprawozdanie bedzie dostgpne na stronie internetowej Trybunalu do bezposredniego wgladu oraz w formie pliku do
pobrania od godz. 9.00 dnia 29 paZdziernika 2021 r. pod adresem:

https:/[www.eca.europa.eu/pl/Pages/Docltem.aspx?did=59697


https://www.eca.europa.eu/pl/Pages/DocItem.aspx?did=59697
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Sprawozdanie specjalne nr 24/2021

,Finansowanie oparte na wynikach w obszarze polityki spdjnosci — pomimo ambitnych zamierzen
w okresie 2014-2020 nadal wystepowaly przeszkody”

(2021/C 439/04)

Europejski Trybunal Obrachunkowy zawiadamia o publikacji sprawozdania specjalnego nr 24/2021 pt. ,Finansowanie
oparte na wynikach w obszarze polityki spdjnosci — pomimo ambitnych zamierzen w okresie 2014-2020 nadal wystepo-
waly przeszkody”.

Sprawozdanie dostgpne jest na stronie internetowej Europejskiego Trybunatu Obrachunkowego: http://eca.europa.eu, gdzie
mozna zapoznac si¢ z jego trecig lub pobra¢ je w formie pliku



http://eca.europa.eu
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PROKURATURA EUROPEJSKA

DECYZJA KOLEGIUM PROKURATURY EUROPE]JSKIEJH
z dnia 11 Sierpnia 2021 r.

zmieniajgca i uzupelniajgca regulamin wewnetrzny Prokuratury Europejskiej oraz decyzje
w sprawie stalych izb

(2021/C 439/05)

Kolegium Prokuratury Europejskiej (EPPO),

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (UE) 2017/1939 z dnia 12 pazdziernika 2017 r. wdrazajace wzmocniong wspdlprace
w zakresie ustanowienia Prokuratury Europejskiej (zwane dalej ,rozporzadzeniem w sprawie EPPO”), w szczegdlnosci jego
art. 21 lit. ¢),

uwzgledniajac wniosek sporzadzony przez Europejskiego Prokuratora Generalnego,
a takze majac na uwadze, co nastepuje:

1.  Na posiedzeniu nadzwyczajnym dnia 9 czerwca 2021 r. kolegium uznalo za konieczne ustanowienie szczegélnych
zasad dotyczacych wyjatkowych przypadkéw przewidzianych w art. 28 ust. 4 rozporzadzenia.

2. Na wniosek Europejskiego Prokuratora Generalnego grupa robocza kolegium opracowala nowe przepisy wykona-
wcze do art. 28 ust. 4 rozporzadzenia i przedlozyla je Europejskiemu Prokuratorowi Generalnemu w celu sporza-
dzenia wniosku dotyczacego decyzji kolegium zmieniajacej i uzupelniajacej regulamin wewnetrzny.

3. Zmiany w regulaminie wewngtrznym wiazg si¢ z niewielkimi poprawkami do decyzji 015/2020 kolegium EPPO
z dnia 25 listopada 2020 r. w sprawie statych izb.

4. Zgodnie z art. 70 regulaminu wewnetrznego Prokurator Generalny Unii Europejskiej przekazat kolegium dnia
12 lipca 2021 r. uzasadniong propozycje zmian.

5. Na posiedzeniu w dniu 11 sierpnia 2021 r. kolegium przeanalizowalo wniosek opracowany przez Prokuratora
Generalnego Unii Europejskie;j.

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1

Zmiany i uzupelnienia regulaminu wewnetrznego

W decyzji 003/2020 kolegium EPPO z dnia 12 pazdziernika 2020 r. w sprawie regulaminu wewngtrznego Prokuratury
Europejskiej wprowadza si¢ nastgpujace zmiany i uzupelnienia:

I Wart. 19 ust. 1 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany i uzupelnienia:

,1. W decyzji w sprawie statych izb ustanawia si¢ system przydzielania spraw stalym izbom. System ten opiera si¢
na losowym, automatycznym i naprzemiennym przydzielaniu spraw stalym izbom, ktérych stalym czlonkiem nie
jest nadzorujacy prokurator europejski, zgodnie z kolejnoscia rejestracji kazdej nowej sprawy oraz zapewnia réwno-
mierny podzial obcigzenia pracg miedzy stale izby. Sprawe niezwlocznie po jej zarejestrowaniu przydziela si¢ losowo
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stalej izbie, ktérej stalym czlonkiem nie jest nadzorujacy prokurator europejski. W celu przejecia sprawe przydziela
si¢ losowo stalej izbie, ktéra ma wyznaczone posiedzenie migdzy trzecim a pigtym dniem od zarejestrowania

sprawy.”

II. Wart. 39 ust. 1 i 2 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,1.  Wszystkie informacje zarejestrowane zgodnie z art. 38 ust. 1 podlegaja weryfikacji zainteresowanego delego-
wanego prokuratora europejskiego lub prokuratora europejskiego w celu oceny, czy istniejg podstawy do wykonywa-
nia whasciwosci EPPO.

2. Po otrzymaniu powiadomienia z systemu zarzadzania sprawami zgodnie z art. 38 ust. 5 prokurator europejski
przydziela weryfikacje delegowanemu prokuratorowi europejskiemu. Prokurator europejski moze dokonaé weryfika-
cji osobiScie w sytuacjach, o ktérych mowa w art. 28 ust. 4 rozporzadzenia. Proces przydzialu weryfikacji okresla
prokurator europejski, ktéry moze uwzgledni¢ przydziat oparty na zasadach, w tym w przypadkach, gdy delegowany
prokurator europejski uzyskat informacje z urzedu.”

[II.  Wart. 40 ust. 3-7 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,3.  Weryfikacje przeprowadza si¢ z wykorzystaniem wszystkich Zrédel informacji dostepnych EPPO, a takze
wszelkich Zrédet dostepnych zainteresowanemu prokuratorowi europejskiemu lub delegowanemu prokuratorowi
europejskiemu, zgodnie z majacym zastosowanie prawem krajowym, w tym Zrédel dostgpnych prokuratorowi
w inny sposob, jezeli dziala on w ramach funkgji krajowej. Prokurator europejski lub delegowany prokurator europe;j-
ski, odpowiednio, moze korzysta z personelu EPPO do celéw weryfikacji. W stosownych przypadkach EPPO moze
konsultowac si¢ i wymienia¢ informacje z instytucjami, organami, urzedami lub agencjami Unii, a takze z organami
krajowymi, z zastrzezeniem ochrony integralnosci ewentualnego przyszlego postepowania przygotowawczego.

4. Delegowany prokurator europejski lub, w zaleznosci od przypadku, prokurator europejski finalizuje weryfika-
cje zwigzang z przejeciem postegpowania przygotowawczego co najmniej 2 dni przed uplywem terminu okreslonego
w art. 27 ust. 1 rozporzadzenia. Weryfikacje zwigzang ze wszczeciem postgpowania przygotowawczego finalizuje sig
nie p6zniej niz 20 dni po jej przydzieleniu.

5. W przypadkach, w ktérych zadanie weryfikacji przydzielono delegowanemu prokuratorowi europejskiemu,
jezeli delegowany prokurator europejski nie sfinalizuje weryfikacji dotyczacej ewentualnego wszczecia postgpowania
przygotowawczego w wyznaczonym terminie lub poinformuje o swojej niezdolnosci do sfinalizowania weryfikacji
w przewidywanym terminie, informacje o tym fakcie przekazuje si¢ prokuratorowi europejskiemu, ktéry — jesli uzna
to za stosowne — przedluza dostepny czas lub wydaje odpowiednie polecenia delegowanemu prokuratorowi europej-
skiemu.

6.  Jezeli dotyczy to decyzji w sprawie przejecia, delegowany prokurator europejski lub, w zaleznosci od przy-
padku, prokurator europejski moze zwroécic si¢ do Europejskiego Prokuratora Generalnego o przedtuzenie terminu
niezbednego na przyjecie decyzji w sprawie przejecia o maksymalnie 5 dni.

7. Jezeli zainteresowany prokurator europejski lub delegowany prokurator europejski nie wyda decyzji w terminie,
traktuje si¢ to jako brak zgody na przejecie sprawy i odpowiednio stosuje si¢ art. 42.”

IV.  Wart. 40 po ustepie 7 dodaje si¢ nowy ustep 7a o nastgpujacej tresci:

.7a.  Jezeli weryfikacji dokonuje prokurator europejski, po dokonaniu wstepnej oceny informacji dla celéw art. 26,
27 1 28 ust. 4 rozporzadzenia, prokurator europejski, co do zasady, w ciagu 24 godzin przydziela sprawe delegowa-
nemu prokuratorowi europejskiemu w celu przeprowadzenia postegpowania zgodnie z art. 41 lub 42.
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W sytuacjach, w ktorych prokurator europejski uwaza, ze warunki przewidziane w art. 28 ust. 4 rozporzadzenia zos-
taly spelnione, postgpuje on bez zbednej zwloki zgodnie z art. 52 ust. 1 i 2. W takich sytuacjach, jezeli prokurator
europejski uzyskal zgode wlasciwej stalej izby na samodzielne prowadzenie postgpowania przygotowawczego,
podejmuje uzasadniona decyzje o wszczgciu postgpowania przygotowawczego lub osobistym przejeciu sprawy
i otwarciu akt sprawy zgodnie z art. 41 ust. 1. Jezeli nie udzielono zgody, nadzorujacy prokurator europejski bez
zbednej zwloki przydziela sprawe delegowanemu prokuratorowi europejskiemu.”

V.  Wart. 41 ust. 1 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,1.  Jezeli po przeprowadzeniu weryfikacji EPPO zdecyduje o wykonaniu swojej wlasciwosci poprzez wszczecie
postepowania przygotowawczego lub przejecie sprawy, otwiera si¢ akta sprawy i przypisuje si¢ im numer identyfika-
cyjny w katalogu akt sprawy (zwanym dalej »katalogiemc). Staly link do powigzanej rejestracji na mocy art. 38 ust. 1
powyzej jest automatycznie tworzony przez system zarzadzania sprawami.”

VI. Wart. 41 ust. 2 ostatnim akapicie wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,Kategorie danych osobowych, o ktérych mowa powyzej w lit. a) ppkt (x)—(xv), wprowadza si¢ do katalogu wylacznie
w takim zakresie, w jakim jest to wykonalne, z uwzglednieniem interesu operacyjnego i dostgpnych zasobéw. Odnie-
sienie w katalogu jest aktualizowane w trakcie badania akt sprawy. W ramach systemu zarzadzania sprawami okres-
owo powiadamia si¢ zainteresowanego prokuratora europejskiego i delegowanego prokuratora europejskiego, jezeli
pewne kategorie informacji nie zostaly wpisane do katalogu.”

VII. Wart. 41 ust. 3 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,3. W ramach systemu zarzadzania sprawami powiadamia si¢ nadzorujgcego prokuratora europejskiego, stalg
izbe¢ oraz Europejskiego Prokuratora Generalnego.”

VIII. W art. 41 ust. 4 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

»4. W przypadku gdy delegowany prokurator europejski lub prokurator europejski prowadzacy sprawe zgodnie
z art. 28 ust. 4 rozporzadzenia uzna, ze w celu zachowania integralno$ci postgpowania przygotowawczego
konieczne jest tymczasowe odroczenie obowigzku informowania organéw, o ktérych mowa w art. 25 ust. 5, art. 26
ust. 2 i art. 26 ust. 7 rozporzgdzenia, niezwlocznie informuje o tym stalg izb¢ monitorujacg. Izba ta moze zglosié
sprzeciw wobec tej decyzji i poleci¢ delegowanemu prokuratorowi europejskiemu lub, w stosownych przypadkach,
prokuratorowi europejskiemu dzialajgcemu na podstawie art. 28 ust. 4 rozporzadzenia, aby natychmiast przystapit
do odpowiedniego zgloszenia.”

IX. Wart. 42 ust. 1 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

,1.  Jezeli po przeprowadzeniu weryfikacji delegowany prokurator europejski postanowi nie wszczgc postgpowa-
nia przygotowawczego lub odstgpi¢ od przejecia sprawy, odnotowuje przyczyny takiej decyzji w rejestrze. O tej
decyzji powiadamia si¢ przydzielajacego prokuratora europejskiego, a ponowne rozpatrzenie tej decyzji przydziela
si¢ wlasciwej stalej izbie.”

X.  Wart. 43 ust. 1 i 2 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,1.  Niezaleznie od mozliwosci przydziatu sprawy innemu prokuratorowi zgodnie z art. 49 i bez uszczerbku dla
art. 28 ust. 4 rozporzadzenia delegowany prokurator europejski, ktory podjal decyzje o wszczgciu lub przejeciu
postepowania przygotowawczego, zajmuje si¢ rowniez rozpatrzeniem tej sprawy.

2. Jezeli zezwala na to prawo krajowe, prokurator europejski moze wyznaczy¢ jednego delegowanego prokura-
tora europejskiego lub wigksza ich liczbe z tego samego pafistwa czlonkowskiego do prowadzenia postepowania
przygotowawczego réwnolegle z delegowanym prokuratorem europejskim prowadzacym sprawe. Zainteresowany
prokurator europejski moze prowadzi¢ $ledztwo, jezeli spelniono warunki przewidziane w art. 28 ust. 4 rozporza-
dzenia.”

XI.  Wart. 52 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany i uzupelnienia:
LArtykut 52

Postgpowania przygotowawcze prowadzone przez prokuratora europejskiego

1. Jezeli po zarejestrowaniu przez EPPO informacji zgodnie z art. 24 rozporzadzenia zainteresowany prokurator
europejski uzna, ze powinien prowadzi¢ postgpowanie przygotowawcze osobicie, przed podjeciem uzasadnionej
decyzji zgodnie z art. 28 ust. 4 akapit pierwszy lit. a), b) lub c) rozporzadzenia zwraca si¢ o zgode stalej izby za
posrednictwem systemu zarzgdzania sprawami.
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2. Wniosek, o ktérym mowa w ust. 1, zawiera powody, dla ktérych postgpowanie przygotowawcze powinno zos-
tal przeprowadzone przez danego nadzorujgcego prokuratora europejskiego, co pozwala stalej izbie ocenié, czy spel-
niono warunki przewidziane w art. 28 ust. 4 rozporzadzenia.

3. Stalaizba moze wymaga¢ wyjasnief od zainteresowanego prokuratora europejskiego i, jezeli wyznaczono dele-
gowanego prokuratora europejskiego, od zainteresowanego delegowanego prokuratora europejskiego prowadzacego
sprawe.

4. Jezeli stala izba udzielila zgody, nadzorujacy prokurator europejski rejestruje decyzj¢ w systemie zarzadzania
sprawami, w ramach ktérego powiadamia si¢ zainteresowanego delegowanego prokuratora europejskiego, jezeli zos-
tal weze$niej wyznaczony. O decyzji powiadamia si¢ rowniez organy krajowe.

5. Jezeli prokurator europejski podjat decyzje zgodnie z art. 28 ust. 4 lit. a) lub b) rozporzadzenia przed wyzna-
czeniem prokuratora delegowanego, przejmuje on wszystkie zadania delegowanego prokuratora europejskiego.

6. W przypadku gdy prokurator europejski osobiscie prowadzi postgpowanie przygotowawcze, art. 44 stosuje si¢
odpowiednio.”

Artykut 2
Zmiana decyzji kolegium EPPO 015/2020 w sprawie stalych izb

W art. 4 lit. a) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,a) Po rejestracji sprawy zautomatyzowany system zarzadzania sprawami EPPO przydziela ja losowo stalej izbie, ktdrej sta-
lym czlonkiem nie jest nadzorujacy prokurator europejski. W celu przejecia sprawe niezwlocznie przydziela sig losowo
stalej izbie, ktora ma wyznaczone posiedzenie migdzy trzecim a pigtym dniem od zarejestrowania sprawy i ktorej sta-
lym czlonkiem nie jest nadzorujgcy prokurator europejski.”

Artykut 3
Wejscie w Zycie i przepisy przejSciowe

1. Niniejsza decyzja wchodzi w zycie trzydziestego dnia po jej przyjeciu przez kolegium Prokuratury Europejskiej
(EPPO).

2. Do czasu pelnego wlaczenia zmian wprowadzonych niniejszg decyzja do funkgji technicznych zautomatyzowanego
systemu zarzadzania sprawami, jednak nie pdZniej niz w terminie trzech miesigcy od wejscia w Zycie niniejszej decyzji,
losowy przydzial spraw do statych izb moze odbywac si¢ recznie, w drodze losowania.

Sporzadzono w Luksemburgu dnia 11 sierpnia 2021 r.

W imieniu kolegium
Danilo CECCARELLI
Zastgpca Europejskiego Prokuratora Generalnego
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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.10495 — WP/AP/T-Mobile Netherlands)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 439/06)

1. W dniu 22 pazdziernika 2021 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymata
zgloszenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Warburg Pincus LLC (,WP”, Stany Zjednoczone),

— Apax Partners LLP (,AP”, Zjednoczone Krélestwo),

— T-Mobile Netherlands Holding B.V. (,T-Mobile Netherlands”, Niderlandy), obecnie kontrolowane wylacznie przez przed-

siebiorstwo Deutsche Telekom AG.

Przedsi¢biorstwa WP i AP przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsi¢-
biorstw, wspdlng kontrole nad calym przedsigbiorstwem T-Mobile Netherlands.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsiebiorstwa WP: przedsigbiorstwo z siedziba w Nowym Jorku, dzialajace na skale $wiatowa na nie-
publicznym rynku kapitalowym. Jego spélki portfelowe prowadzg dzialalno$¢ w réznych sektorach, takich jak sektor
konsumencki, energetyka, ustugi finansowe, opieka zdrowotna, ustugi przemyslowe i biznesowe, sektor technologii,
media i telekomunikacja;

— w przypadku przedsigbiorstwa AP: $wiadczenie ustug doradztwa inwestycyjnego na rzecz funduszy private equity inwes-
tujacych w rézne sektory przemystu, takie jak sektor technologii i telekomunikacja, opieka zdrowotna, ustugi finan-
sowe i przemystowe oraz handel detaliczny, sektor konsumencki i rekreacja; oraz

— w przypadku przedsigbiorstwa T-Mobile Netherlands: $wiadczenie ustug telefonii stacjonarnej i komérkowej na rzecz
klientéw indywidualnych i biznesowych, a takze ustug hurtowego dostepu w Niderlandach.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawac nastepujacy numer referencyjny:

M.10495 — WP/AP/T-Mobile Netherlands

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowac nast¢pujace dane kontak-
towe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie koncentracji
(Sprawa M.10407 — AIP | ALVANCE DUNKERQUE TARGET BUSINESS)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 439/07)

1. W dniu 18 pazdziernika 2021 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala
zgloszenie koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastgpujacych przedsigbiorstw:

— American Industrial Partners Capital Fund VII, LP (Stany Zjednoczone), funduszu inwestycyjnego zarzadzanego przez
American Industrial Partners (facznie okreslanego jako ,AIP”) oraz

— Alvance Aluminium Dunkerque SAS i Alvance Aluminium Service SAS (facznie ,Alvance Dunkerque Target Business”,

Francja).

Przedsigbiorstwo AIP przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbior-
stw, kontrole nad calym przedsigbiorstwem Alvance Dunkerque Target Business. Koncentracja dokonywana jest w drodze
zakupu udzialéw/akgji.

Te samg koncentracje zgloszono juz Komisji dnia 16 lipca i 26 lipca 2021 r., ale zgloszenie zostalo nastgpnie wycofane,
odpowiednio, dnia 19 lipca i 27 sierpnia 2021 r.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— AIP jest przedsiebiorstwem dzialajagcym na niepublicznym rynku kapitalowym, ktére koncentruje si¢ na zakupie i ulep-
szaniu przedsi¢biorstw przemystowych;

— Alvance Dunkerque Target Business jest producentem aluminium pierwotnego, ktéry prowadzi hute aluminium
w Loon-Plage w poblizu Dunkierki (Francja).

3. Po wstgpnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okre$lonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat koncentracji.

Komisja musi otrzymad takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawac nastepujgcy numer referencyjny:

M.10407 — AIP/Alvance Dunkerque Target Business

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczts, poczty elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowal nastepujace dane kontak-
towe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Faks +32 22964301

Adres pocztowy:

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 439/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

PRZEKAZANIE INFORMACJI O ZMIANIE STANDARDOWE] ZMIENIAJACEJ JEDNOLITY DOKUMENT
»Dragisani”
PDO-RO-A0286-AMO01
Data przekazania informacji: 9 sierpnia 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodanie nowej odmiany winorosli jako gléwnej odmiany
Do wykazu zatwierdzonych odmian jako odmiang gtéwna dodano rumunska odmiang winorosli alutus.
W rezultacie zmieniono rozdzial 4 specyfikacji oraz pkt 5 i 7 jednolitego dokumentu.

Alutus jest rumuniskg odmiang stworzong w stacji badawczej Drdgdsani zajmujacej si¢ uprawg winoroéli i produkcja
wina; wprowadzenie tej odmiany do uprawy daje wyznaczonemu obszarowi wigkszg mozliwo$¢ wykorzystania cha-
rakterystycznych cech winiarskich obszaru Drigadsani zwigzanych z winami gatunkowymi.

Stacja badawcza stworzyla odmiane alutus i monitorowata postepy w jej wprowadzaniu; w warunkach typowych dla
obszaru Drdgdsani odmiang t¢ mozna w wystarczajacym stopniu dostosowal, aby osiagnaé jakos¢ ChNP. Alutus —
rumuniska odmiana, ktéra dolacza do innych odmian uprawianych na tym obszarze i daje dobre wyniki w produkeji
win wysokiej jakoSci — zwigksza renom¢ ChNP ,Drigisani” przez zwigkszenie réznorodnosci asortymentu oraz odda-
nie zfozonosci cennych odmian krajowych.

Odmiana alutus wystepuje na glebach szkieletowych; wykorzystuje bardzo dobre warunki glebowe i ma owoce, z kté-
rych produkowane sg pelne wina o wyraznej strukturze i silnym aromacie owocéw lesnych i suszonych $liwek, o jas-
noczerwonej barwie, pelnym i ekstraktywnym smaku oraz umiarkowanej ilosci garbnikéw.

2. Zmiana wydajnosci produkcji wina w celu odzwierciedlenia jej wzrostu

Wydajno$¢ produkeji wina zostata zwigkszona do poziomu nieprzekraczajacego 14 000 kg/ha w momencie pelnej
dojrzatosci zbieranych winogron oraz do maksymalnej warto$ci 112 hl/ha uzyskanego wina.

W rezultacie zmieniono rozdzialy 5 i 6 specyfikacji oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

Whnioskowana zmiana wydajnosci produkcji wina z hektara jest konieczna dla obszaru objetego ChNP ,Drigdsani”,
poniewaz w ostatnich latach osiggnieto postepy w produkcji: wzrost plonéw winogron w momencie pelnej dojrza-
tosci zbioréw oraz przy pézniejszych zbiorach ze wzgledu na zmiany w nowych strukturach winnic, ze wzgledu na
czynnik biotyczny (struktura klonalna, klacze) oraz ze wzgledu na czynnik enologiczny (wykorzystanie nowych tech-
nologii produkcji wina).

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wskutek szeroko zakrojonych projektéw rekonwersji i restrukturyzacji na tym obszarze istotnie zmienilo si¢ zage-
szczenie winnic. Podczas gdy wczeSniejsze, wykarczowane winnice charakteryzowaly si¢ gestoscig 2 800-3 200
roélin na hektar, to na nowo utworzonych plantacjach sadzi si¢ ponad 4 545 ro$lin na hektar: znacznie wzrosla ges-
to$¢ nasadzenn w mlodych winnicach w poréwnaniu z gestoscia wezesniejszych plantacji, co réwniez doprowadzito
do wyzszych plondéw winogron.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Dragdsani
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino
4. Opis wina lub win

1. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina biale/r6zowe

Te wina majg $wiezy kwiatowy zapach, stomkowozélta barwe z zielonkawozoltymi, bladotososiowymi/bladorézo-
wymi odcieniami, aromat wanilii, dojrzewajacych winogron, $wiezego masta, intensywnego czarnego bzu, kwiatéw
winoroéli, kwiatéw akacji, miodu, gatki muszkatotowej. W smaku tych win czu¢ nieco migdaly, a takze Swiezo$¢, pel-
ni¢ i dlugotrwaly posmak. Zdecydowang wigkszos¢ win bialych uznaje si¢ za wina lekkie z duza kwasowoscia. Wina
te sa kwasowe, rzeskie, maja owocowy smak, charakter, réwnowage, a takze bardzo czgsto aromat dojrzalych owo-

COw.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

11,00

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

200

2. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone

Smak — wyrazna struktura tanin, zlozony, trawiasty smak, aromat owoc6éw le$nych, porzeczek i przypraw, a takze
aromat dojrzalych owocéw lesnych, suszonych $liwek i gorzkich wisni.

Barwa ciemna rubinowoczerwona, rubinowoczerwona o umiarkowanej intensywnosci, czerwona barwa granatu, kla-

rowna i jasna.

Smak — aksamitne wina o dobrze dopasowanej kwasowosci, z dlugotrwalym, zréwnowazonym i zaokraglonym

posmakiem.
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5.1.

5.2.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

12,00

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

150

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne
Odnosne ograniczenia dotyczace produkgji wina

Zakazane jest stodzenie win objetych ChNP ,Drigasani”.

2. Cechy charakterystyczne i praktyki uprawy
Praktyki uprawy

W nowo utworzonych winnicach gesto$¢ nasadzen wynosi 4 132-5 500 roslin na hektar. W innych winnicach mini-

malna dopuszczalna gesto$¢ wynosi 3 200 roélin na hektar.

System uprawy jest niezabezpieczony lub czgsciowo zabezpieczony, z zastosowaniem systemu formowania winorosli
Guyota, pojedynczego lub dwustronnego kordonu, przycinania z regularnym zastgpieniem. System przycinania

bedzie dtugi lub mieszany o wydajnosci 9-13 kisci/mp.

Uprawy bedg nawozone przy uzyciu nawozéw chemicznych w umiarkowanych dawkach, uzaleznionych od wiasci-
wosci fizyko-chemicznych gleby (mapa agrochemiczna), przy zachowaniu optymalnego stosunku N, P, K, ktéry

odgrywa wazng role w formowaniu réznych elementéw uprawy (cukréw, kwasowosci, antocyjanéw, aromatow).

Maksymalna wydajnos¢
1. przy pelnej dojrzatosci zbioréw, cramposie selectionatd

14 000 kilograméw winogron z hektara

2. przy pelnej dojrzatosci zbiordw, feteascd regald, riesling italian, sauvignon, pinot gris, chardonnay

12 000 kilograméw winogron z hektara

3. przy pelnej dojrzatosci zbioréw, timaioasd roméaneascd, muscat ottonel, negru de Dragisani

12 000 kilograméw winogron z hektara

4. przy pelnej dojrzatosci zbioréw, novac, burgund mare, merlot, pinot noir, cabernet sauvignon, syrah, feteascd nea-

grd, alutus
10 000 kilograméw winogron z hektara
5. przy pelnej dojrzatosci zbioréw, cramposie selectionatd

112 hektolitréw z hektara

6. przy pelnej dojrzalosci zbioréw, feteascd regald, riesling italian, sauvignon, pinot gris, chardonnay

96 hektolitréw z hektara
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7. przy pelnej dojrzatosci zbiorow, timaioasa romaneascd, muscat ottonel, negru de Drdgdsani
96 hektolitréw z hektara

8. przy pelnej dojrzalosci zbioréw, novac, burgund mare, merlot, pinot noir, cabernet sauvignon, syrah, feteasca nea-
grd, alutus

75 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreg Valcea:

— Gmina miejska Drigdsani — w tym miejscowosci Drigdsani, Zarneni, Zlatirei, Valea Caselor;
— Gmina Stefinesti — wioski Dobruga, Condoiesti, Serbanesti, Stefdnesti;

— Gmina Sutegti — wioski Racu, [zvoragu, Sutesti, Mitrofani, Verdea, Mazili, Borosesti;
— Gmina Prundeni — wioski Prundeni, Célina, Zivideni;

— Gmina Orlesti — wioski Orlesti, Silea, Scaiosi, Procopoaia;

— Gmina Creteni — wioski Creteni, Mrenesti, Streminoasa, [zvoru;

— Gmina Gusoeni — wioski Gusoeni, Mdgureni, Sparleni, Gusoianca, Burdalesti;

— Gmina Lungesti — wioski Lungesti, Carcadiesti, Fumureni, Stanesti-Lunca.

Okreg Olt:

— Gmina Carlogani — wioski Carlogani, Cepari;

— Gmina Strejesti — wioski Strejestii de Sus, Colibasi;

— Gmina Plesoiu — wioski Schitu din Deal.

Do kontrolowanej nazwy pochodzenia ,DRAGASANI” doda¢ mozna nastgpujace nazwy pojedynczych winnic: DEA-
LUL OLT, DOBRUSA, SUTESTI, MITROFANI, CALINA, PRUNDENI, ZAVIDENI, ORLESTI, GUSOENI, MAGURENI,
SPARLENL

Gléwne odmiany winorosli

Alutus N

Burgund mare N — grosser burgunder, grossburgunder, blaufrankisch, kekfrankos, frankovka, limberger
Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto

Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Cramposie selectionatd B

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagrd, pasdreascd neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche madchentraube, konigsast, ktralyleanka, dindsand, galbend de ardeal
Merlot N — bigney rouge

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Negru de Drigisani N

Novac N

Pinot gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N — blauer spatburgunder, burgund mic, burgunder roter, kldvner, morillon noir

Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling
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Sauvignon B — sauvignon verde
Syrah N — shiraz, petit syrah

Timaioasd romaneasci B — ruminische weihrauchtraube, tamianka

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Winnica Drigisani rozcigga si¢ od Subcarpatii Getici na pétnocy po Campia Romana na potudniu i poludniowym
wschodzie, pomiedzy 44°30" a 44°55' szerokosci geograficznej péinocnej oraz pomiedzy 23°55" a 24°15" dlugosci
geograficznej wschodniej. Winnice rozciagaja si¢ na dlugosci okoto 50 km miedzy gminami miejskimi Strejesti na
potudniu i lonesti na péinocy, przy czym szerokos¢ obszaru waha si¢ w wymiarze wschdd-zachdd na dlugosci okoto
30 km.

Administracja — winnice znajdujg si¢ w okregach Valcea i Olt.

Teren charakteryzuje si¢ tym, Ze pomiedzy rzekami znajduja si¢ szczyty, do ktérych prowadzg strome zbocza réwno-
legle do rzeki Olt w kierunku od péinocy do potudnia. Wysoko$¢ wzgérz z winnicami wzrasta z potudnia (Oporelu
193 m) do péinocy (Scundu 463 m), co powoduje r6zng ekspozycje korzystna dla uprawy winoroli.

Litologia — podloze skalne na zboczach i grzbietach wzgérz zasadniczo sklada si¢ na przemian z gliny, marglu i pias-
kéw trzeciorzedowych, natomiast w dolinie rzeki Olt — z mutu o réznej teksturze.

Gleby — warunki glebowe na tej plycie charakteryzuja si¢ obecnoscia bialych gleb plowych, gleb stagnoglejowych oraz
brunatnych gleb plowych (bielicowych). Na waskich, dobrze odwodnionych gérnych partiach zboczy i taraséw
uksztattowaly si¢ brunatne iluwialne gleby gliniaste. Na zboczach znajdujg si¢ brunatne gleby eu-mezobatyczne i rego-
sole. Na tarasach w potudniowej czg$ci winnicy wystepujg czerwonawe gleby brunatne.

Dominujacym systemem hydrograficznym jest rzeka Olt — gtéwny zbiornik odbierajgcy nadmiar opadéw ze wzgérz
w dolinach je oddzielajacych.

Klimat jest kontynentalny-umiarkowany, z chlodna zima i goracym latem, a przy tym wystepuja umiarkowane
wschodnioeuropejskie warunki ekstremalne i pewne wplywy srédziemnomorskie. Srednia roczna temperatura
(11,3 °C), umiarkowane opady (642 mm rocznie) oraz nastonecznienie w sezonie wegetacyjnym (1520 godzin) two-
rzg warunki klimatyczne sprzyjajace uprawie winorosli i maja bezposredni wplyw na jako$¢ zbioréw. Wina uzyskane
z pojedynczych winnic Deal Olt, Dobrusa, Sutesti, Mitrofani, Cilina, Prundeni, Orlesti i Gusoeni charakteryzuja si¢
wyjatkowg jakoscig win aromatycznych z odmian timaioasd roméneascd i sauvignon. Wyr6zniajg si¢ tez wina czer-
wone z odmiany pinot noir.

Przewazajace gleby: gleby plowe i brunatne gleby plowe, wraz z warunkami termicznymi, umozliwiaja i wspieraja
uprawe odmian winogron na wino biale, zwlaszcza: sauvignon, cramposie selectionatd, timaioasd romaneasc;
a takze odmian na wino czerwone: negru de Drigdsani, novac i pinot noir.

Wszystkie te warunki glebowo-klimatyczne sprzyjaja uprawie winorosli i tworzeniu win o wyjatkowej jakosci i charak-
terystycznych cechach obszaru Drdgésani. Produkcja winogron przy uzyciu par, odpowiednio rozmieszczonych lato-
roéli/ktaczy, odpowiednio do ,przeznaczenia” gruntu, moze dawaé znakomite wyniki w produkeji win objetych kon-
trolowana nazwg pochodzenia.

Na wysokosci ponad 400 m winnice s3 rozmieszczone na lesnych glebach brunatnych i czerwonawobrunatnych, gle-
bach bielicowych, bogatych w wapien i polozonych na aluwialnych zwirach.

Winnica Drdgdsani jest bardzo zakorzeniona w przeszlosci: jej historia sigga okresu Dako-Getéw, sprzed okolo 2 000
lat. Wedlug legendy nazwa odmiany ,braghind” nawigzuje do cérki Burebisty, a nazwa odmiany ,gordan” — do dziel-
nego wojownika Daciana, ktérego $mier¢ byla przedmiotem kontrowersji w tamtych czasach, poniewaz w czasie
bitwy, w ktorej zginal, miat tez wypic kilka pucharéw wina.

Istniejg dokumenty dotyczgce winorosli Drigdsani pochodzace z XVI i XVII wieku, z okresu panowania Michala
Walecznego, ktéry przekazywat liczne darowizny klasztorom posiadajacym winnice.
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Przed wybuchem plagi filoksery gtéwnymi odmianami stosowanymi w Drdgdsani byly: cramposie, braghini i gordan,
do ktérych dodano timéioasd roméneascd. Stare wina Drdgdsani nie mialy bardzo duzej zawartosci alkoholu — okoto
10 % obj. — i byly znane ze $wiezosci wynikajacej z uwalniania si¢ dwutlenku wegla, co jest typowe dla win o niepelnej
fermentacji, a takze ze smaku lekkiego wypieku.

Wina te robiono z p6zZnych zbioréw winogron, z zastosowaniem dhugiej i tagodnej fermentacji w niskich temperatu-
rach; swoja kwasowo$¢ zachowywaly one do wczesnej wiosny.

Winnica Drdgdsani nie ogranicza si¢ do zwigzku z przeszloicig: nowe odmiany i nowoczesne technologie uprawy
winoroli i produkeji wina $wiadcza o tym, ze jest ona bardzo dobrze postrzegana wspélczesnie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu
Ramy prawne
okreslone w prawodawstwie krajowym
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
W przypadku win objetych ChNP ,Dragisani” na etykiecie trzeba wskaza¢ rodzaj wina, w zaleznosci od zawartosci
cukru (wytrawne, pétwytrawne, pétstodkie, stodkie).
Link do specyfikacji produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_track_
changes.pdf


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_track_changes.pdf
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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2021/C 439/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Raschera”
Nr UE: PDO-IT-0023-AMO02 - 23 wrze$nia 2020
ChNP (X) ChOG ()
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio Tutela Formaggio Raschera DOP

Via Mondovi Piazza 1/d

12080 Vicoforte (CN)

WLOCHY
E-mail: info@raschera.com

Consorzio Tutela Formaggio Raschera DOP [Stowarzyszenie Ochrony Sera ChNP ,Raschera”], tworzone przez produ-
centéw sera ,Raschera”, jest uprawnione do ztozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu
nr 12511 Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

B

Opis produktu

B

Obszar geograficzny

O

Dowdd pochodzenia

=)

Metoda produkcji

Zwiazek z obszarem geograficznym

0o O

Etykietowanie

B

Inne: zmiana definicji rodzaju produktu ,di Alpeggio” [z pastwisk gorskich”]; dostosowanie zwigzku do zmiany
dotyczacej podpuszczki

4. Rodzaj zmiany (zmian)

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczna zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.


mailto:info@raschera.com
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5. Zmiany

Opis produktu

— Zmiany w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu

Do opisu masy sera dodaje si¢ nastepujace zdanie:

,czasami z delikatnym naturalnym zytkowaniem w poblizu skérki”.

Chociaz cecha ta wystepuje tylko w niektorych przypadkach, jest to typowa cecha produktu, bardzo ceniona przez
konsumentéw, poniewaz uwazana jest za oznake jakosci. Cze¢sto byla ona jednak przyczyna uznania sera przez organ
kontrolny za niezgodny z wymogami.- W zwigzku z tym postanowiono wyraznie uwzglednic te ceche w opisie masy.
Obszar geograficzny

— Zmiana w art. 3 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu

Dodano gming Villafranca Piemonte w prowincji Turyn.

Za wlaczeniem gminy Villafranca Piemonte przemawiaja wzgledy historyczne. Polozenie geograficzne tej gminy jest

takie, Ze graniczy ona z prawie wszystkimi gminami prowingji Cuneo. To sasiedztwo zawsze oznaczalo, ze warunki
produkcji w tej gminie sg takie same jak na obszarze geograficznym ,Raschera”.

Metoda produkgji
— Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu i pkt 3.3 jednolitego dokumentu — rodzaj podpuszczki
Obecne brzmienie:

,Koagulacja mleka musi odbywac si¢ w temperaturze od okoto 27 °C do 36 °C przy uzyciu plynnej podpuszczki zwie-
rzecej”.

Nowe brzmienie:

,Koagulacja mleka musi odbywac si¢ w temperaturze od okoto 27 °C do 38 °C.

Jezeli stosuje si¢ podpuszczke zwierzeca, musi ona zawiera¢ co najmniej 80 % chymozyny.
Mozna stosowaé koagulanty niezwierzece”.

Podwyzszenie temperatury koagulacji thumaczy si¢ faktem, ze obecne techniki serowarskie, takie jak dodawanie kultur
starterowych, wymagaja wyzszych temperatur, aby mogly dzialal jak najlepie;j.

Zmiana wlasciwosci podpuszczki wynika z wieloletniego doswiadczenia producentéw, ktorzy dzigki zastosowaniu
podpuszczki zawierajacej co najmniej 80 % chymozyny uzyskuja sery o wyzszej jakosci, przy czym jakos¢ ta jest dtu-
zej zachowana, niz w przypadku seréw produkowanych z zastosowaniem podpuszczki o nizszej zawartosci chymo-
zyny.

Ponadto przewidziano mozliwos¢ stosowania podpuszczki niezwierzecej, aby méc sprostaé rosngcemu zapotrzebo-
waniu konsumentéw na tego rodzaju produkty.

— Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu oraz pkt 3.4 jednolitego dokumentu (etapy produkgji, ktére muszg odby-
wac si¢ na danym obszarze) — metody solenia

Obecne brzmienie:

,Ser musi by¢ solony na sucho. Zazwyczaj odbywa si¢ to dwukrotnie i moze by¢ poprzedzone soleniem w solance”.
Nowe brzmienie:

,Ser jest solony w solance lub poddawany soleniu na sucho”.

Zmiana ta jest poparta badaniem, w ramach ktérego przeanalizowano wyniki badan przeprowadzonych podczas
solenia zgodnie z obowigzujaca specyfikacja produktu oraz solenia w solance. Badanie to wykazato, ze ser ,Raschera”

wyprodukowany przy uzyciu dwdch réznych metod solenia ma takie same wlasciwosci. Postanowiono zatem pozos-
tawi¢ producentom swobode wyboru sposobu solenia.
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— Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu — dojrzewanie sera ,Raschera”

Zmiana ta umozliwia producentom stosowanie na etykietach sformutowania ,Oltre quattro mesi” (,Ponad cztery mie-
sigce”).

W zwigzku z tym dodaje si¢ nastepujacy tekst:

,Sery, ktdre dojrzewaly przez co najmniej 120 dni, mogg by¢ opatrzone napisem »Oltre quattro mesi« na pasku, ktéry
mozna naklei¢ na papierows etykiete”.

Takie sformulowanie pozwoli na dokladniejsza identyfikacje sera ,Raschera”, ktory dojrzewal dtuzej niz cztery mie-
sigce, i sprawi, Ze bedzie on natychmiast rozpoznawalny dla konsumenta.

Inne
— Zmiana w art. 3 specyfikacji produktu i pkt 3.3 jednolitego dokumentu — definicja ,Raschera d’Alpeggio”

Zmiana ta nie powoduje zmiany obszaru produkgji, lecz dostosowuje rodzaj produktu ,di Alpeggio” do zasad obowia-
zujacych w regionie Piemont.

Obecne brzmienie:

,Obszar produkgji i dojrzewania obejmuje w calosci prowincj¢ Cuneo. Okragly lub kwadratowy ser »Raschera, pro-
dukowany i dojrzewajacy na wysokosci powyzej 900 m n.p.m., z mleka o tym samym pochodzeniu, w gminach Fra-
bosa Soprana, Frabosa Sottana, Garessio (tylko obszar Valcasotto), Magliano Alpi (tylko czg$¢ graniczaca z gming
Ormea), Montaldo Mondovi, Ormea, Pamparato, Roburent i Roccaforte Mondovi, dojrzewajacy na calym obszarze
administracyjnym tych gmin i wyprodukowany z mleka tego samego pochodzenia, moze by¢ opatrzony napisem »di
Alpeggio«”.

Nowe brzmienie:

,Obszar produkcji mleka, wytwarzania i dojrzewania sera objetego ChNP »Raschera« obejmuje w calosci prowingje
Cuneo oraz gming Villafranca Piemonte w prowincji Turyn. Produkcja i dojrzewanie sera okraglego lub kwadrato-
wego, objetego ChNP »Raschera d’Alpeggio« odbywa si¢ wylacznie na terenie gmin: Frabosa Soprana, Frabosa Sottana,
Garessio (tylko obszar Valcasotto), Magliano Alpi (tylko cz¢$¢ graniczaca z gmina Ormea), Montaldo Mondovi,
Ormea, Pamparato, Roburent i Roccaforte Mondovi. W przypadku tego rodzaju sera »Raschera« obszary polozone na
terytorium wyzej wymienionych gmin na wysoko$ci powyzej 900 m n.p.m. sg jedynymi miejscami, z ktérych moze
pochodzi¢ mleko i w ktérych ser moze dojrzewal. Nazwa »Raschera d’Alpeggio« okresla si¢ ser produkowany
w wyniku przetwarzania mleka uzyskanego od zwierzat zywionych trawa w okresie migracji na pastwiska gorskie
miedzy dniem 1 czerwca a dniem 15 pazdziernika. Poza wypasem dopuszcza si¢ uzupelnianie diety zwierzat w ilosci
nieprzekraczajacej 10 % suchej masy spozywanej dziennie. W przypadku stad gérskich niemigrujacych »Raschera
d’Alpeggio« jest serem produkowanym w wyniku przetwarzania mleka pochodzacego od zwierzat zywionych trawa,
hodowanych na terenach polozonych na wysokosci powyzej 900 m n.p.m., wylacznie w wyzej wymienionych gmi-
nach, z zachowaniem wyzej wymienionych wymogéw dotyczacych okresu i Zywienia”.

Aby nie doprowadzi¢ do dezorientacji wéréd konsumentéw, region Piemont okreslit warunki stosowania na etykiecie
napisu ,di Alpeggio”. W zwigzku z tym producenci sera ,Raschera” dostosowali swoja specyfikacje produktu do tych
przepisow.

— Zmiana w art. 6 specyfikacji produktu i pkt 5 jednolitego dokumentu

Zmiana ta dostosowuje zdanie dotyczace podpuszczki do zmienionego przepisu dotyczacego podpuszczki.

Obecne brzmienie:

»[..] stosowanie plynnej podpuszczki zwierzecej [...]"

Nowe brzmienie:

,[...] wysoka jako$¢ stosowanej podpuszczki i koagulantéw [...]

Zmiana ta gwarantuje, ze informacje na temat zwigzku z obszarem geograficznym sg zgodne z wnioskowang zmiana
dotyczaca rodzaju podpuszczki, ktéra moze by¢ stosowana.
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Ponadto w opisie zwigzku z prowincja Cuneo dodano odniesienie do gminy Villafranca Piemonte w prowincji Turyn.

Gming t¢ dodano do okreslonego obszaru geograficznego w celu zapewnienia spdjnosci ze zwigzkiem z obszarem
geograficznym.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Raschera”
Nr UE: PDO-IT-0023-AMO02 - 23 wrze$nia 2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Raschera”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]
Klasa 1.3 — Sery

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Raschera” to pelnottusty lub Sredniottusty ser prasowany wytwarzany z mleka krowiego (ktére moglo zostaé pod-
dane procesowi sanityzacji), ewentualnie uzupelnionego niewielkg ilo$cig mleka owczego lub koziego, czasami czgs-
ciowo odttuszczonego poprzez odtluszczanie powierzchniowe i ewentualnie zaszczepionego enzymami mleka lub
naturalnymi kulturami starterowymi. Produkt ma zastosowanie jako ser stolowy i posiada nastgpujace wlasciwosci:

ksztalt: cylindryczny lub czworoboczny, o plaskich Sciankach,
rozmiary:
— ,Raschera” o okraglym ksztalcie: $rednica 30-40 cm, lekko wypukta boczna Sciana o wysokosci 6-9 cm,

— ,Raschera” o kwadratowym ksztalcie: kazdy bok mierzy 28-40 cm dlugoci, nieregularna boczna $ciana o wyso-
kosci 7-15 c¢m,

masa:
— ,Raschera” o okraglym ksztalcie: 5-9 kg,
— ,Raschera” o kwadratowym ksztalcie: 6-10 kg,
kolor masy: biata lub koloru kosci stoniowej,

skorka: cienka, szara lub czerwonawa, posiadajaca niekiedy zottawe przeblyski; elastyczna, gladka i regularna; w nie-
ktorych przypadkach na bocznej $cianie pojawiajg si¢ czerwonawe plamki, ktdre stajg si¢ wyraZniejsze w miare doj-
rzewania; niejadalna,

struktura masy: raczej zwarta, elastyczna, z malymi, rozproszonymi i nieregularnymi oczkami, czasami z delikatnym
naturalnym zytkowaniem w poblizu skérki,

smak: subtelny, delikatny, o typowym zapachu, lekko ostry i wyrazisty, jezeli ser jest dojrzaly,-
zawarto$¢ thuszczu w suchej masie: co najmniej 32 %.

Wymiary i masa odpowiadaja warto$ciom rejestrowanym na wczesnym etapie dojrzewania.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Pasze bydla i ewentualnie owiec lub kéz stanowia zasadniczo pasze zielone lub konserwowane lub tez susz paszowy
pochodzacy z uzytkéw zielonych lub pastwisk i siano z lgk wieloroslinnych pochodzace gléwnie z okreslonego
obszaru geograficznego.
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Jezeli stosuje si¢ podpuszczke zwierzecg, musi ona zawiera¢ co najmniej 80 % chymozyny. Mozna stosowaé koagu-
lanty niezwierzece.

Nazwa ,Raschera d’Alpeggio” okresla si¢ ser produkowany w wyniku przetwarzania mleka uzyskanego od zwierzat
zywionych trawg w okresie migracji na pastwiska gérskie miedzy dniem 1 czerwca a dniem 15 pazdziernika. Poza
wypasem dopuszcza si¢ uzupelnianie diety zwierzat w iloSci nieprzekraczajacej 10 % suchej masy spozywanej dzien-
nie. W przypadku stad gérskich niemigrujacych ,Raschera d’Alpeggio” jest serem produkowanym w wyniku przetwa-
rzania mleka pochodzacego od zwierzat zywionych trawg, hodowanych na terenach polozonych na wysokosci powy-
zej 900 m n.p.m., wylacznie w wyzej wymienionych gminach, z zachowaniem wyzej wymienionych wymogéw
dotyczgcych okresu i zywienia.

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Bydlo mleczne, ktérego mleko jest przetwarzane na ser ,Raschera”, musi znajdowac si¢ na okreslonym obszarze geo-
graficznym.

Produkgja i przetwarzanie mleka muszg odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oznaczenie zgodnosci sklada si¢ z papierowej etykiety (o Srednicy 25 cm w przypadku okraglego ksztaltu i o boku
dlugosci 25 cm w przypadku kwadratowego ksztattu, na zielonym tle w przypadku normalnej produkdji i na tle z61-
tym w przypadku produkeji ,gorskiej” [,z pastwisk gérskich”]) i oznakowania wypalanego w momencie wprowadza-
nia do obrotu na $rodku powierzchni gérnej lub dolnej. Tylko w ten sposéb oznakowany i opatrzony taka etykieta
produkt mozna wprowadzaé do obrotu pod chroniong nazwg pochodzenia ,Raschera”.

Papierows etykiete mozna umiesci¢ przy pomocy kleju spozywczego.
Logo sera ChNP ,Raschera” ma postac stylizowanej litery ,R”. W przypadku ,Raschera d’Alpeggio” w stylizowanej lite-

rze ,R” umieszcza sie litere ,a”.

Obie te wersje logo umieszcza si¢ na mosigznych tabliczkach do urzadzeni do znakowania. Integralng czescig tych
znakow graficznych jest trzycyfrowy numer identyfikacyjny zakladu serowarskiego lub dojrzewalni, umieszczony
pod literg ,R” lub ,R” sera ,d’Alpeggio”. To samo logo (bez numeru identyfikacyjnego) umieszcza si¢ nastgpnie na
papierowych etykietach i musi si¢ ono znajdowaé w informacji o zezwoleniu dla produktéw porcjowanych.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji mleka, wytwarzania i dojrzewania sera objetego ChNP ,Raschera” obejmuje w calosci prowincje
Cuneo oraz gming Villafranca Piemonte w prowingji Turyn.

Produkgja i dojrzewanie sera okraglego lub kwadratowego, objetego ChNP ,Raschera d’Alpeggio” odbywa si¢ wylacz-
nie na terenie gmin: Frabosa Soprana, Frabosa Sottana, Garessio (tylko obszar Valcasotto), Magliano Alpi (tylko czgs¢
graniczaca z gming Ormea), Montaldo Mondovi, Ormea, Pamparato, Roburent i Roccaforte Mondovi. W przypadku
tego rodzaju sera ,Raschera” obszary polozone na terytorium wyzej wymienionych gmin na wysokosci powyzej 900
m n.p.m. sg jedynymi miejscami, z ktérych moze pochodzi¢ mleko i w ktérych ser moze dojrzewac.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Z uwagi na polozenie geograficzne — miedzy Morzem Liguryjskim i Nizing Padariskg — na pastwiskach w Alpach Nad-
morskich wystepuje klimat deszczowy. Z tego powodu, a takze w zwigzku z faktem, Ze blisko$¢ morza tagodzi nieco
temperature, obszar ten charakteryzuje si¢ znacznym bogactwem ro$linnosci, a wystepujace na nim liczne gatunki
roélin trawiastych (ponad sto gatunkéw endemicznych) nadajg pastwiskom duze znaczenie botaniczne. Bogactwo
i réznorodnos$¢ zielonki powodujg, ze mleko pochodzace od zwierzat, ktdre si¢ tam wypasa, zawiera smaki i zapachy
typowe i charakterystyczne dla tego obszaru. Na pagérkowaty obszar znajdujacy si¢ u podndza gér i sgsiadujacg z nim
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réwning Cuneo oddzialuje réwniez morze, ktérego wplyw, w polaczeniu z wlasciwosciami gleby na réwninie pocho-
dzenia aluwialnego, sprawia, Ze gleby staja si¢ lekkie i w naturalny sposéb bardzo urodzajne, co pozwala na produkcje
zielonki i suszu paszowego wysokiej jakosci, bogatych w substancje odzywcze. Podobnie dzigki optymalnemu nasto-
necznieniu typu §rédziemnomorskiego, ktére wystepuje na tym obszarze, jak rowniez dzigki wahaniom temperatury
typu kontynentalnego, ktére fagodzi wspomniany juz wplyw morza, kiszonki i uprawy zbozowe stosowane w chowie
zwierzgt nadajg produktowi duza warto$¢ odzywczg, pozwalajac uzyskal do produkcji sera mleko najwyzszej
jakosci.- Prowincja Cuneo wyrdznia si¢ od zawsze wspomnianymi juz warunkami glebowymi i klimatycznymi, nie-
zwyklymi, legendarnymi umiejetno$ciami pasterzy i serowardw z licznych matych i rednich zakladéw serowarskich
rozsianych po réwninie Cuneo, jak réwniez faktem, ze konsumenci poszukujg tradycyjnych produktéw, takich jak
ser ,Raschera”, i je znaja. ,Raschera” wyrdznia si¢ cienka i elastyczng skorka koloru szarego lub szarozoéltawego,
ktéry moze przechodzi¢ w czerwonawy, w szczegdlno$ci w przypadku sera typu ,d’Alpeggio”, z powodu wystepowa-
nia ple$ni; masa jest raczej zwarta i elastyczna i charakteryzuje si¢ malymi, rozproszonymi i nieregularnymi oczkami;
smak jest subtelny i delikatny, o charakterystycznym zapachu (zapachy gérskich ziét w przypadku sera ,d’Alpeggio”),
lekko ostry i wyrazisty, jezeli ser dlugo dojrzewal. Ponadto kwadratowy ksztalt sera, ktéry wypiera obecnie ksztalt
okragly (ktéry stanowi mniej niz 3 % facznej produkgji), przyczynia si¢ do identyfikacji produktu przez konsumenta.

Szczegblne wlasciwosci sera wynikajg z wysokiej jakosci mleka odbieranego jedynie na obszarze prowincji Cuneo
i gminy Villafranca Piemonte w prowincji Turyn, lokalnej techniki przetwarzania i dojrzewania w naturalnych piwni-
cach lub w komorach klimatycznych, ktére, odtwarzajac wiernie warunki higrometryczne i termiczne naturalnych
grot, wplywaja znaczgco na jako$¢ produktu gotowego.

Ser zawdzigcza swoj smak wysokiej jakoSci mleka. Mleko stosowane do produkji ,Raschera” czerpie bowiem z bogac-
twa gatunkow roélin trawiastych, wsrdd ktorych znajduja si¢ wystepujace na przedmiotowym obszarze gatunki ende-
miczne, ktorymi zywi si¢ bydto.

Elementy zwiazane z technikami przetwarzania odwotuja si¢ do czynnika ludzkiego wiasciwego dla tego obszaru,
a mianowicie do stosowania wysokiej jakosci podpuszczki, wykorzystywanej tradycyjnie przez lokalnych producen-
téw do koagulacji mleka, jak réwniez do utrwalonych umiejetnosci serowaréw w zakresie wyrabiania i rozbijania
skrzepu. Podczas wyrabiania skrzepu dba si¢ o to, aby go rozbija¢ az do otrzymania granulek wielkosci ziarna kukury-
dzy. Sprawny przebieg tego etapu przyczynia si¢ do stworzenia elastycznej struktury i oczek w masie podczas dojrze-
wania.

Dojrzewanie odbywa si¢ w naturalnych piwnicach lub w komorach klimatycznych, ktére odtwarzaja wiernie warunki
higrometryczne i termiczne naturalnych grot. Warunki te wywierajg znaczny wplyw na rozwdj plesni na skorce, jak
réwniez na grubos¢ i elastyczno$¢ tej skorki.

W konsekwencji ponad stuletnia produkcja sera ,Raschera”, ktéry byl poczatkowo produktem serowarskim typowym
dla pastwisk regionu Mondovi i ktérego produkcja rozprzestrzenila si¢ nastgpnie na sgsiednia réwning Cuneo ze
wzgledu na przenoszenie si¢ licznych stad, ktére przeprowadzano po réwninie podczas niesprzyjajacej pory roku,
aby spozywaly tam susz paszowy produkowany na miejscu, powoduje, ze w szczeg6lnosci na obszarach wiejskich,
jezeli wspomina si¢ o serze najwyzszej jakosci, uzywa si¢ terminu ,raschera”.

Te wszystkie elementy sprawiajg, ze ser ,Raschera”, ktory podbil podniebienia Piemontczykéw i calych péinocnych
Wloch, jest produktem poszukiwanym przez caly rok.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/Serve
BLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (na gorze po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastepnie odno$nika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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