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1\
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
13 wrze$nia 2021 r.
(2021/C 369/01)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

USD Dolar amerykariski 1,1780 CAD  Dolar kanadyjski 1,4931
JPY Jen 129,62 HKD  Dolar Hongkongu 9,1641
DKK Korona duniska 7.4362 NZD  Dolar nowozelandzki 1,6575
GBP Funt szterling 085120 | SGD Dolar singapurski 1,5821
SEK Korona szwedzka 10,1853 KRW Won 1383,74
CHF Frank szwajcarski 1,0873 ZAR  Rand 16,7103

CNY  Yuan renminbi 7,6059
ISK Korona islandzka 151,40

HRK Kuna chorwacka 7,4775
NOK Korona norweska 10,1885

IDR Rupia indonezyjska 16 787,94
BGN Lew 1,9558

MYR  Ringgit malezyjski 4,8893
CZK Korona czeska 25,348 o

PHP Peso filipiniskie 58,819
HUF Forint wegierski 349,58 RUB Rubel rosyjski 85.8875
PLN Ztoty polski 45518 | THR  Bat tajlandzki 38,762
RON Le] rumuﬁski 4,945 3 BRL Real 6,1 563
TRY Lir turecki 9,9468 | MXN  Peso meksykanskie 23,4010
AUD Dolar australijski 1,6015 INR  Rupia indyjska 86,8440

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

(2021/C 369/02)

Niniejszg informacje opublikowano zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (').

Informacja dotyczgca zmiany standardowej w jednolitym dokumencie
»Cava”
PDO-ES-A0735-AM10
Data przekazania informacji: 25 czerwca 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wprowadzenie warunkéw dla winnic produkujacych ,,guarda superior”

OPIS

Ustanawia si¢ nastepujace warunki: winnice wykorzystywane do produkcji Cava ,Guarda Superior” (,Reserva”, ,Gran
Reserva” i ,Paraje Calificado”) muszg by¢ certyfikowane jako ekologiczne, z pigcioletnim okresem przej$ciowym na
skuteczne wdrozenie statusu ekologicznego, a wiek winnicy musi wynosi¢ co najmniej 10 lat.

Zmieniono pkt 3 lit. a) specyfikacji. Zmiana dotyczy pkt 5 lit. a) (sic!) jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Specyficzny klimat regionu Cava, charakteryzujacy si¢ takimi czynnikami jak opady deszczu, umiarkowane tempera-
tury i nastonecznienie, umozliwia uprawe winoroli zgodnie z zasadami rolnictwa ekologicznego, co przyczynia si¢
do zwigkszenia bioréznorodnosci na okolicznym obszarze. Ponadto konsumenci coraz czgéciej poszukujg produktéw
ekologicznych wytwarzanych w sposdb zréwnowazony, z poszanowaniem otoczenia, krajobrazu i Srodowiska natu-
ralnego.

W zwigzku z powyzszym faktem, ze produkcja w wyzszym segmencie pochodzi wylacznie z winnic zaklasyfikowa-
nych jako ekologiczne, daje regionowi Cava przewage nad jego bezposrednimi konkurentami w sektorze win musuja-
cych na calym $wiecie, ktérzy beda mieli trudnosci z uzyskaniem statusu ekologicznego, przede wszystkim ze
wzgledu na naturalne warunki klimatyczne panujgce na obszarach geograficznych, na ktérych sa zlokalizowani.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Ustanowiono korzystny pigcioletni okres przejsciowy, aby umozliwi¢ wszystkim podmiotom gospodarczym dokona-
nie wszelkich korekt, jakie uznaja za konieczne, co utatwi proces dostosowania pod wzgledem proporcjonalnosci, niz-
szych kosztéw i rdwnosci.

Dziesigcioletnia winnica posiada system korzeniowy, ktory jest wystarczajaco rozwiniety, aby winorosl mogta wytrzy-
maé wahania opadéw charakterystyczne dla lokalnego klimatu. Po 10 latach produkcja winorosli jest uznawana za

regularng, a zaréwno plantator, jak i wytwornia wina, ktérzy przez kilka lat monitorowali jako$¢ i potencjat winogron
beda mogli zdecydowad, czy winogrona nadaja si¢ do produkcji win Cava o dtugim okresie dojrzewania.

2. wydluzenie minimalnego okresu dojrzewania Cava ,,Reserva”

OPIS
Minimalny okres dojrzewania win Cava ,Reserva” zostal przedtuzony z 15 do 18 miesigcy.
Zmieniono pkt 3 lit. b.3 specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Celem jest zapewnienie winu Cava ,Reserva” dtuzszego okresu dojrzewania i wyzszej jakosci, co dodatkowo odrézni
je od segmentu produktéw ,Guarda”.

3. Ustanowienie mniejszych jednostek geograficznych (stref i podstref) oraz wyznaczenie stref ,,paraje califi-
cado”

OPIS

Obszar geograficzny nazwy pochodzenia Cava zostal podzielony na nastgpujace mniejsze jednostki geograficzne:
STREFY, PODSTREFY I STREFY ,PARAJE CALIFICADO” (,QUALIFIED SINGLE ESTATE CAVA”). Strefy ,paraje califi-
cado” byly juz przewidziane w specyfikacji, ale obecnie zawiera ona wykaz stref, ktdre zostaly juz uznane, wraz z ich
dokladnym rozgraniczeniem.

Zmieniono pkt 4 specyfikacji. Zmiana dotyczy pkt 6 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Jednym z czynnikéw, ktéry pozwala na wigksze uznanie wartosci wina i na latwiejsza identyfikacje, jest jego pocho-
dzenie. Uznano wigc za konieczne podzielenie obszaru nazwy pochodzenia Cava na strefy, aby ulatwi¢ konsumentom
i rynkowi identyfikacje pochodzenia spozywanego przez nich wina Cava, co nada produktowi dodatkowg wartos¢.

W zwigzku z tym podzial na strefy ma by¢ znakiem wartosci i jakosci dla winiarni, ktére chcg w nim uczestniczy¢.
Umieszczenie informacji o tym podziale na etykiecie jest zatem dobrowolne.

Istnieja trzy poziomy podzialu na strefy: Na pierwszym poziomie strefy sa podzielone zgodnie z ogélnymi cechami
klimatycznymi i geograficznymi w oparciu o konfiguracje nazwy pochodzenia, co skutkuje trzema odrgbnymi stre-
fami. Drugi poziom sklada si¢ z podstref, ktére musza by¢ okreslone przez uzasadniajace je szczegdlne cechy klima-
tyczne, orograficzne, historyczne lub ludzkie. Wreszcie trzeci poziom to ,Paraje Calificado”, okreslony poprzez iden-
tyfikacje dzialek, ktore obejmuje. Cechy gleby, klimatu i uprawy musza réznic si¢ od cech otaczajacego obszaru.

4. Ograniczenie maksymalnej wydajno$ci winnic przeznaczonych do produkgji cava ,,Guarda Superior”

OPIS

Ustalono, ze maksymalna wydajno$¢ winnicy do produkgji Cava ,Guarda Superior” (,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje
Calificado”) musi wynosi¢ 10 000 kg/ha.
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Zmieniono pkt 5 specyfikacji. Zmiana dotyczy pkt 5 lit. b) (sic!) jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Jest to wyraznie Srodek ukierunkowany na jako$¢, ktdrego celem jest taka pielegnacja winnicy i takie zarzadzanie nig,
aby uzyska¢ najlepszej jakosci winogrona o wyzszej zawartosci cukru. Nizsza wydajno$¢ oznacza, Ze wina produko-
wane z uzyskanych w ten spos6b winogron sg bardziej zréwnowazone, z wyzszym oczekiwanym poziomem kwaso-
wosci i wigkszg prawdopodobng zawartoscia alkoholu przy wyzszej zawartosci cukru. Czynniki te sg idealne dla win
o dtugim okresie dojrzewania. Orka i praktyki zwigzane z uprawg beda musialy zostaé dostosowane do nizszych
pozioméw produkcji, tak aby powstajace wina byly bardziej zréwnowazone i aby zmniejszy¢ stres winorosli.

5. Utworzenie rejestru winnic ,,Guarda Superior”

OPIS

Utworzono specjalny rejestr winnic, ktérych winogrona nadaja si¢ do produkcji Cava ,Guarda Superior” (,Reserva”,
,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”). Okreslono réwniez warunki rejestracji i konsekwencje ich nieprzestrzegania.

Zmieniono pkt 3 lit. a) i pkt 8 lit. b) ppkt (i) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Celem jest stworzenie mozliwosci identyfikacji winnic, ktére spelniaja ustalone wymagania dla produkcji wina Cava
,Guarda Superior”, i ulatwienie kontroli certyfikacji produktu. Celem jest réwniez wspieranie specjalizacji juz na eta-
pie uprawy winorodli, tj. u zrédla, jak réwniez zaangazowanie w uprawe winoroli ,Guarda Superior” i zwigzane
z tym aspekty jakoSciowe. Oznacza to réwniez, ze przycinanie, nawozenie, orka, zbiér i inne praktyki uprawowe
bedg ukierunkowane na uzyskanie winogron wysokiej jakoSci — w szczegdlnosci do produkeji wina musujgcego
Cava, koncentrujac si¢ na aspektach, ktére zaspokajajg zapotrzebowanie winiarni na wina bazowe o dtugim okresie
dojrzewania — oraz na kwasowosci, zawartosci alkoholu i innych cechach wymaganych zgodnie z zasadami dotycza-
cymi ChNP Cava.

Dodatkowym celem jest ustanowienie Scilejszego zwigzku miedzy winnica, plantatorem winorodli, enologiem,
wytwornig wina i otrzymywanym produktem.

6. Wprowadzenie wymogéw dotyczacych oddzielnego postepowania z winogronami i winem ,,Guarda Supe-
rior”

OPIS

Ustanowiono nastepujacy wymaog dotyczacy produkeji Cava ,Guarda Superior” (,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje
Calificado”): w ramach procesu §ledzenia produkcji produktu objetego ochrona, gdy winogrona z winnic ,Guarda
Superior” trafiaja do wytworni wina, musza by¢ roztadowywane oddzielnie od pozostalych winogron, aby mozna
bylo je oznakowac jako ,Guarda Superior” oraz jako ,Reserva”, ,Gran Reserva” lub ,Paraje Calificado”.

Podobnie, w celu oznakowania jako ,Guarda Superior” oraz jako ,Reserva”, ,Gran Reserva” lub ,Paraje Calificado”,
wino bazowe uzyte do produkcji Cava ,Guarda Superior” musi by¢ produkowane, klasyfikowane i oferowane do
sprzedazy w wytwérni wina oddzielnie od reszty wina bazowego przeznaczonego ogdlnie do produkgji win Cava.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (iii) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.
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UZASADNIENIE

Wymogi ustanowione w odniesieniu do winnic, a mianowicie szczegdlna rejestracja, certyfikacja ekologiczna, mini-
malny wiek 10 lat i zmniejszenie wydajnosci, sa czynnikami, ktére musza wprowadza¢ odmienno$¢, wyrdzniajac
Cava ,Guarda Superior” pod wzgledem jakosci.

Z tego powodu uwaza si¢ za konieczne, aby winogrona uprawiane na tych dziatkach byly zbierane oddzielnie od
winogron uprawianych na dziatkach, ktére nie spelniaja tych wymogdéw. W zwiazku z tym winogrona z dziatek ozna-
czonych jako ,Guarda Superior” nie moga by¢ mieszane przy zaladunku na przyczepy z winogronami z dzialek, ktére
nie s zaklasyfikowane jako ,Guarda Superior”. Dlatego tez winogrona muszg by¢ roztadowywane w wytworni wina
oddzielnie do réznych lejéw odbiorczych, aby zapewni¢ identyfikowalno$¢ i oddzielne przetwarzanie winogron.

Poniewaz w wytworni wina winogrona musza by¢ rozladowywane oddzielnie i trafia¢ do réznych lejéw odbiorczych,
caly proces produkgji wina bazowego, jego klasyfikacja i wprowadzanie do obrotu muszg odbywac si¢ oddzielnie, co
zapewnia identyfikowalno$¢ na wszystkich etapach produkcji od winnicy az do ostatecznego uzyskania wina bazo-

wego Cava. Niedopuszczalne jest mieszanie win z segmentu ,Guarda Superior” z winami z segmentu ,Guarda”. Jezeli
dojdzie do zmieszania, mieszanke uznaje si¢ za wino nalezace do segmentu Guarda.

7. Wprowadzenie Specjalnego kapsla tirage dla Cava ,,Guarda Superior”

OPIS

Ustalono, ze kapsle stosowane na butelkach, ktére majg zawiera¢ oznaczenia ,Guarda Superior” oraz ,Reserva”, ,Gran
Reserva” i ,Paraje Calificado”, muszg by¢ odpowiednio oznakowane.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (iii) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Z uwagi na identyfikowalno$¢ i w celu zapewnienia kontroli procesu dojrzewania konieczna jest mozliwos$¢ odréznie-
nia partii butelek Cava nalezacych do segmentu ,Guarda Superior”, ktére sa poddawane procesowi dojrzewania, od
butelek Cava nalezacych do segmentu ,Guarda”. Dlatego tez zamknigcia koronowe na butelkach wina Cava produko-
wanego z wina bazowego z segmentu ,Guarda Superior” muszg obowigzkowo posiada¢ specjalny znak.

Znak ten umozliwi stuzbom odpowiedzialnym za przestrzeganie przepiséw monitorowanie partii w trakcie procesu

produkgji oraz kontrole zapaséw butelek i dojrzewania poprzez fizyczne liczenie i oceng poszczegdlnych deklaraci,
ktére podmiot gospodarczy jest zobowigzany ztozyc.

8. Ograniczenie dotyczjce daty tirage dla Cava ,,Guarda Superior”

OPIS

W przypadku win dopuszczonych do oznaczenia jako ,Guarda Superior” (,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Califi-
cado”) tirage musi nastapic po 1 stycznia roku nastgpujacego po odpowiednim zbiorze.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (iv) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Celem procesu produkgji jest dostarczenie wysokiej klasy (,Guarda Superior”) win bazowych o lepszych wlasciwos-
ciach, unikajac koniecznosci interwencji w wytworni wina lub praktyk enologicznych, ktére mogg mie¢ negatywny
wplyw na jako$¢.
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9. Zmiana pozycji punktu dotyczacego wymogu rocznika dla Cava ,Paraje Calificado” oraz zmiana ograniczen
W przemieszczaniu wina w pozycji poziome;j (,.en rima”) lub odwréconej (,.en punta”)

OPIS

Wymdg dotyczacy oznaczania rocznika w przypadku Cava ,Paraje Calificado” zostal przeniesiony z pkt 8 lit. b) ppkt
(iv) specyfikacji do pkt 8 lit. b) ppkt (vii), ktéry jest wlasciwym miejscem dla tego wymogu, poniewaz dotyczy etykie-
towania.

Podobnie wymdg, aby Cava ,Paraje Calificado” i ,Gran Reserva” nie byly oferowane do sprzedazy w pozycji poziomej
(-en rima”) lub odwrdconej (,en punta”), zostal przeniesiony do pkt 8 lit. b) ppkt (x), ktdry jest wlasciwa pozycja, ponie-

waz odnosi si¢ do przeplywu produktéw.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (iv), pkt 8 lit. b) ppkt (vii) i pkt 8 lit. b) ppkt (x) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje
bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Zmiany te sa poprawka redakcyjng: tekst w specyfikacji zostal przeorganizowany dla wigkszej jasnosci i sp6jnosci.

10. Wprowadzenie warunk6w stosowania mniejszych jednostek geograficznych (strefa, podstrefa i ,,Paraje Cali-
ficado”) na etykietach

OPIS

Okreslono, w jaki sposéb i pod jakimi warunkami mozna wykorzysta¢ mniejsze jednostki geograficzne przy prezen-
tacji wina Cava.

Opis ten dodano w pkt 8 lit. b) ppkt (vi) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Poniewaz do niniejszej zmiany specyfikacji dodano strefy i podstrefy jako mniejsze jednostki geograficzne, konieczne
jest uregulowanie sposobu stosowania tych nazw w prezentacji wina Cava.

11. Wprowadzenie wymogu podawania rocznika na winie Cava ,Reserva”

OPIS

Wymdg podawania roku zbioréw na etykietach win ,Cava”, ktéry dotyczy juz win Cava ,Gran Reserva” i ,Cava de
Paraje”, zostaje rozszerzony na wina Cava, w przypadku ktérych stosuje si¢ termin ,Reserva”.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (vii) specyfikacji. Zmiana dotyczy pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Wskazanie rocznika jest uwazane za wymog nie tylko dla win Cava ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”, ale rowniez
dla ,Reserva”. Tak wigc caly segment ,Guarda Superior” musi wskazywa¢ rocznik na etykiecie. Celem tego Srodka jest
zaprezentowanie produktéw w segmencie ,Guarda Superior” poprzez zwrdcenie uwagi na rézne roczniki, co jest
powszechng praktyka w przypadku znakomitych win o innych nazwach, jak réwniez w przypadku nazwy pochodze-
nia ,Cava”.
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12. Utworzenie segmentéw produktéw ,,Guarda” I,,Guarda Superior”

OPIS
Segmentacja polega na rozréznieniu dwdch gtéwnych segmentéw produktéw w ramach oznaczenia jakosci ,Cava”.

Segment produktéw oznaczony jako ,Guarda” zachowuje obecne cechy produkeji Cava, natomiast nowy segment,
,Guarda Superior”, zostal stworzony, aby obja¢ wina Cava z oznaczeniami ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Califi-
cado”.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (vii) specyfikacji. Zmiana dotyczy pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Wprowadzono wyrazniejsze rozréznienie pomiedzy poszczeg6lnymi rodzajami i asortymentem produktéw okreslo-
nymi w specyfikacji ChNP Cava. Ma to na celu ulatwienie konsumentom identyfikacji cech jako$ciowych, ktére okres-
laja kazdy z tych rodzajéw i kazdy asortyment. Niniejszy wniosek ustanawia nowe zasady jakosci i etykietowania dla
kazdego rodzaju produktu w celu ulatwienia identyfikacji i rozréznienia kazdej kategorii.

13. Wprowadzenie nowych pieczeci

OPIS

Ustalono, ze na pieczeciach nalezy umieszczaé napis ,Guarda” lub ,Guarda Superior” wraz ze wskazaniem pochodze-
nia lub mniejszej jednostki geograficznej. Poniewaz na etykiecie podawane sa mniejsze jednostki geograficzne, a takze
terminy ,Guarda” albo ,Guarda Superior”, obowigzkowe jest stosowanie odpowiedniej pieczeci.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (viii) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Nalezy ustanowi¢ nowy wzér numerowanej pieczeci kontrolnej, aby utatwi¢ konsumentom rozréznienie dwdch seg-
mentéw, ,Guarda” i ,Guarda Superior”, a takze mniejszej jednostki geograficznej, tam gdzie jest to wlasciwe. Celem
jest dostarczenie konsumentom jasniejszych informacji, przede wszystkim dzigki gwarangji, jakg daje pieczeé ChNP
~Cava”,

14. Wprowadzenie terminu ,,producent Integralny”

OPIS

Wprowadza si¢ nowy specjalny termin dla okreslenia kategorii wytworni wina, ktérych model produkgji w pelnym
cyklu obejmuje 100 % procesu tloczenia i produkcji wina we wlasnym zakladzie.

Do specyfikacji dodaje si¢ pkt 8 lit. b) ppkt (ix) dotyczacy terminu ,producent integralny”. Zmiana dotyczy pkt 9 jed-
nolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, Ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Opracowano etykiete wlasciwa dla kazdej wytwoérni wina. Zostanie ona umieszczona na butelce i bedzie stanowi¢
czes¢ jej oznakowania, umozliwiajac konsumentom identyfikacje wytworni wina, ktére produkujg 100 % wina bazo-
wego w swoich zakladach. Celem jest stworzenie zréznicowania, tak aby konsumenci mogli odr6zni¢ nie rodzaj pro-
duktu, ale rodzaj wytwodrni wina i jej model produkgji, kojarzony w niektérych kregach konsumenckich z bardziej rze-
mieslniczym rodzajem produkcji i zwigzany z okreslonym obszarem, czyli aspektami, ktére moga by¢ kojarzone
z jako§cia. Zapewnia to rowniez ochrong i rozpoznanie, w ramach nazwy pochodzenia, tego typu producenta.
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15. Wyjasnienie dotyczace obowigzkowych deklaracji

OPIS

Dodano zasady wewnetrzne dotyczace nazwy pochodzenia jako uzasadnienie obowigzku przedkladania deklaracji
Radzie Regulacyjnej przez zarejestrowane podmioty.

Zmieniono pkt 8 lit. b) ppkt (xi) specyfikacji. Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz uznano, ze nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE

Ma to na celu wzmocnienie zwiazku migdzy podmiotami a zasadami wewnetrznymi dotyczacymi nazwy pochodze-
nia oraz $cistego obowigzku przestrzegania tych zasad, aby zapewni¢ lepsza kontrole produktu chronionego w ramach
produkcji.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Cava

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Cava — wino biale lub rézowe: czyste i jasne wina, ciagle uwalniajace dwutlenek wegla w postaci matych pecherzykow
w ksztalcie koralikow. Kolor biatego wina Cava przybiera odcient od bladozéltego do stomkowozéttego; intensywnosé
koloru r6zowego wina Cava zmienia si¢, z wyjatkiem win ré6zowych o fioletowym zabarwieniu. Cava ma charakterys-
tycznie owocowy, lekko kwasny, Swiezy i zréwnowazony aromat z nutami drozdzowymi wyczuwalnymi w bukiecie.

Cava ,Gran Reserva” — wino biale lub rézowe: zréwnowazone wina, z nutg dojrzatych owocéw i prazonych orzechéw,
o zlozonym i czystym aromacie z charakterystycznymi nutami na skutek dtugiego kontaktu z osadem.

Cava ,Paraje Calificado” — wino biale lub rézowe: zlozone aromaty na ktére skladajg si¢ doskonale dobrane nuty
surowcéw mineralnych typowych dla obszaru i prazonych orzechéw. Na podniebieniu charakteryzuja sie doskonaty
réwnowagg strukturalna, kremowg konsystencja i kwasowoscia.

W odniesieniu do parametréw analitycznych, jesli w niniejszym jednolitym dokumencie nie okre$lono ograniczen,
zastosowanie majg odpowiednie przepisy UE.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

10,8

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

160
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5. Praktyki winiarskie

5.1.

5.2.

Podstawowe praktyki enologiczne

Podstawowa praktyka enologiczna

Wino bazowe do produkcji Cava mozna wytwarza¢ jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna
wydajno$¢ wynosi 1 hl moszczu/wina na kazde 150 kg winogron. W zaleznosci od obszaru wykorzystuje si¢ zdrowe
winogrona o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu wynoszacej 8,5 % obj. lub 9 % obj. Wina bazowe produkuje
si¢ wylacznie z wycinigtego soku bez innych cze$ci winogron; przynajmniej 25 % winogron wykorzystywanych do
produkeji win rézowych musi pochodzi¢ z czerwonych odmian winorosli;

W przypadku produkcji Cava ,Paraje Calificado™:

maksymalna wydajno$¢ ekstrakcji wynosi 0,6 hl moszczu na kazde 100 kg winogron,

zakazuje si¢ nastgpujacych czynnosci: sztucznego zwigkszania naturalnej zawartosci alkoholu moszczéw lub
wina bazowego, zakwaszania i odbarwiania;

minimalna kwasowo$¢ ogélna wina bazowego wynosi 5,5 g/l (5 g/l w przypadku pozostalych win Cava),

maksymalna warto$¢ pH wina bazowego wynosi 3,3 (3,4 w przypadku pozostatych win Cava).

Praktyka uprawy

Plantacje winoro$li uznaje si¢ za produkujace winogrona nadajace si¢ do produkgji Cava od trzeciego sezonu wegeta-
cyjnego zatwierdzonej odmiany. Gestos¢ nasadzen wynosi od 1 500 do 3 500 szczepéw na hektar przy zastosowaniu
tradycyjnych system6w prowadzenia winorosli.

Winogrona uzywane do produkeji win, ktore moga nosi¢ oznaczenia ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”,
muszg pochodzi¢ z winnic, ktére majg co najmniej 10 lat i sg certyfikowane jako ekologiczne przez wlasciwy organ.

Maksymalna wydajnos¢

1.

Cava

12 000 kg winogron z hektara

80 hl z hektara

. Cava ,Paraje Calificado”

8 000 kg winogron z hektara

48 hl z hektara

. Cava ,Reserva” i ,Gran Reserva”

10 000 kg winogron z hektara

66,66 hl z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny, na ktérym mozna uprawia¢ winogrona oraz produkowal wino bazowe i Cava, znajduje si¢
w granicach nastepujacych gmin, wymienionych w tekscie wedlug prowingji, do ktérej naleza:

Alava:
Laguardia, Moreda de Alava i Oyon.
Badajoz:

Almendralejo.
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— Barcelona:
Abrera, Alella, Artés, Avinyonet del Penedes, Begues, Cabrera d’Igualada, Cabrils, Canyelles, Castellet i la Gornal,
Castellvi de la Marca, Castellvi de Rosanes, Cervelld, Corbera de Llobregat, Cubelles, El Masnou, Font-Rubi, Gelida,
La Granada, La Llacuna, La Pobla de Claramunt, Les Cabanyes, Martorell, Martorelles, Masquefa, Mediona, Mongat,
Odena, Olérdola, Olesa de Bonesvalls, Olivella, Pacs del Penedés, Piera, Els Hostelets de Pierola, El Pla del Penedes,
Pontons, Premia de Mar, Puigdalber, Rubi, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Esteve Sesrovires, Sant fost de Campsen-
telles, Vilassar de Dalt, Sant Lloreng d'Hortons, Sant Marti Sarroca, Sant Pere de Ribes, Sant Pere de Riudevitlles,
Sant Quinti de Mediona, Sant Sadurn{ d’Anoia, Santa Fe del Penedés, Santa Margarida i els Monjos, Santa Maria de
Martorelles, Santa Maria de Miralles, Sitges, Subirats, Teia, Tiana, Torrelavit, Torrelles de Foix, Vallbona d’Anoia,
Vallirana, Vilafranca del Penedés, Vilanova i la Geltrii oraz Vilobi del Penedés.

— Girona:
Blanes, Capmany, Masarac, Mollet de Perelada i Perelada.
La Rioja:

Alesanco, Azofra, Briones, Casalarreina, Cihuri, Cordovin, Cuzcurrita de Rio Tirdn, Fonzaleche, Gravalos, Haro,
Hormilla, Hormilleja, Najera, Sajazarra, San Asensio, Tirgo, Urufiuela i Villalba de Rioja.

— Lleida:
Lleida, Fulleda, Guimera, LAlbi, LEspluga Calva, Malda, Sant Marti de Riucorb, Tarrés, Verdd, El Vilosell i Vinaixa.

— Navarra:
Mendavia i Viana.

— Tarragona:
Aiguamurcia, Albinyana, Ali6, Banyeres del Penedes, Barbera de la Conca, Bellvei, Blancafort, Bonastre, Brafim,
Cabra del Camp, Calafell, Creixell, Cunit, El Catllar, El Pla de Santa Maria, El Vendrell, Els Garidells, Figuerola del
Camp, Els Pallaresos, La Bisbal del Penedes, La Nou de Gaia, LArbog, La Riera de Gaia, La Secuita, UEspluga de
Francoli, Lloreng del Penedés, Maslloreng, Montblanc, Montferri, El Montmell, Nulles, Perafort, Pira, Puigpelat,
Renau, Rocafort de Queralt, Roda de Bera, Rodonya, Salomd, Sant Jaume dels Domenys, Santa Oliva, Sarral, Soli-
vella, Vallmoll, Valls, Vespella, Vilabella, Vila-rodona, Vilaseca de Solcina, Vilaberd i Vimbodi.

— Walencja:
Requena.

— Saragossa:
Ainzén i Carifiena.

Dla calego tego obszaru wyznaczono trzy strefy (,COMTATS DE BARCELONA”, ,VALLE DEL EBRO” i ,VINEDOS DE

ALMENDRALEJO”); pierwsze dwie sa podzielone na podstrefy; mozna réwniez wyznaczy¢ ,parajes calificados”.
Wszystkie s3 mniejszymi jednostkami geograficznymi.

Gléwne odmiany winorosli
CHARDONNAY

RED GRENACHE

MACABEO - VIURA
PARELLADA

PINOT NOIR

TREPAT

XARELLO
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

a)  Czynniki naturalne i ludzkie

CZYNNIKI NATURALNE: przewazaja gleby wapienne, niezbyt piaszczyste o podlozu wzglednie gliniastym. Zwykle
zawieraja malo materiatu organicznego i nie sa bardzo zyzne.

Obszar posiada cechy charakterystyczne typowe dla $rodowiska $rédziemnomorskiego: bardzo dlugi sezon letni
z wielogodzinnym nastonecznieniem i wysokimi temperaturami od wiosny do lata, powodujacy réwniez duze waha-
nia temperatury, ktére umozliwiaja odpowiednie dojrzewanie winogron, w tym odmian o dtuzszym cyklu. Ponadto
opady deszczu sa niewielkie i stabo rozlozone w réznych porach roku, co oznacza, ze w okresie wzrostu roélin
opady deszczu wystepuja z rzadka, a wilgotno$¢ wzgledna jest bardzo niska. W rezultacie wystepuje wyrazny deficyt
wody, w szczegblnosci na etapie dojrzewania. Na tym obszarze panuje klimat $rédziemnomorski przej$ciowy miedzy
tagodniejszym klimatem na wybrzezu, wynikajacym z bliskosci morza, a ostrzejszym klimatem kontynentalnym
obszaréw §rédladowych, ktéry jest chtodny zima i cieplejszy latem. Srednia roczna opadéw deszczu wynosi 500
mm, przy czym opady wystepuja czeSciej jesienia 1 wiosng. Obszar jest bardzo nastoneczniony, odnotowuje si¢ Sred-
nio okolo 2 500 godzin nastonecznienia, co wystarczy do odpowiedniego dojrzewania winogron.

CZYNNIKI LUDZKIE: W drugiej potowie XIX w. rézne rodziny trudnigce si¢ produkcjg wina na obszarach wiejskich
w prowincji Barcelony zaczely produkowaé wina musujace, stosujac, jak nazywano ja wowczas, metode szampana,
w ramach ktérej w butelce odbywa si¢ druga fermentacja powodujaca powstawanie pecherzykow. W 1872 r. w gminie
Sant Sadurni d’Anoia wyprodukowano pierwsze butelki Cava. Po tirage butelki wina musujacego przechowywano
w podziemnych jaskiniach charakteryzujacych si¢ wystarczajagcym poziomem wilgotnosci wzglednej i temperaturg
otoczenia utrzymujaca sie przez caly rok na poziomie okoto 13-15 °C, co pomaga wyeliminowa¢ drgania, ktérych
nalezy unikaé przy produkcji dobrych gatunkowych win musujacych. Sg to idealne warunki do prawidtowego prze-
biegu drugiej fermentacji i procesu dojrzewania win musujacych. Z czasem nazwa ,cava”, ktdra okreslata miejsca
przechowywania butelek wina musujacego w celu dojrzewania, stala si¢ nazwa samego wina. Najczg$ciej uprawia-
nymi odmianami winoro$li s3: Macabeo, Xarelelo i Parellada, ktére stanowig 85 % winogron wykorzystywanych do
produkcji Cava. Te trzy odmiany wystepuja zawsze w réznych proporcjach w winach bazowych uzyskiwanych
z wyznaczonego obszaru geograficznego. Mala gesto$¢ nasadzen winorosli, miedzy 1 500 a 3 500 roélin na hektar,
pomaga poprawic jako$¢ wina bazowego. Ponadto ograniczone opady deszczu wystepujace na tym obszarze oraz sto-
sowanie systeméw prowadzenia winoroéli z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy w strukturze palikowej
umozliwiaja powstawanie umiarkowanej liczby produktywnych pakéw, co ogranicza maksymalng wydajnos¢ na hek-
tar do 12 000 kg. Ponadto wino bazowe mozna wytwarzac jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksy-
malna wydajno$¢ wynosi 100 1 moszczu na kazde 150 kg winogron; naprzemienne dojrzewanie obejmuje oddzielne
zbiory poszczegblnych odmian, przy czym potencjalny poziom alkoholu w winie bazowym wynosi miedzy 9,5
a 11,5 % objetosci, kwasowos¢ ogdlna > 5 gfl, a wskazniki analityczne zapewniajg zdrowotno$¢ uprawy. Stosunek
migdzy kwasem jabtkowym a kwasem winowym musi réwniez wynosi¢ w przyblizeniu jeden do jednego; warunki
produkcji muszg umozliwia¢ powolny rozwdj drugiej fermentacji oraz interakcje miedzy winem a drozdzami (auto-
liza), ktéra nadaje winom delikatne aromaty i wyjatkowe wlasciwosci organoleptyczne.

b)  Szczegbtowe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu.

Po zakoniczeniu procesu produkgji z druga fermentacja i dojrzewaniem w butelce w kontakcie z osadem zawarto$é
alkoholu w winach objetych ChNP Cava wynosi od 10,8 do 12,8 % obj. Cava charakteryzuje si¢ niskimi poziomami
pH, miedzy 2,8 a 3,4, dzigki czemu wino dojrzewa prawidlowo w miarg uplywu czasu, co zmniejsza ryzyko szkodli-
wego utleniania. Sg to wina o niskim poziomie kwasu glukonowego — $§wiadczy to o tym, ze wykorzystano zdrowe
winogrona.

¢)  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegdlnymi cechami produktu

Gleby w polaczeniu z warunkami klimatycznymi wystepujacymi p6éznym latem i jesienig, ktére sa stosunkowo
tagodne i suche, umozliwiaja prawidlowy rozwoj winogron, w szczegdlnosci na etapach poprzedzajgcych zbiory, co
sprzyja dojrzewaniu réznych zatwierdzonych odmian w réznych terminach, powodujac tym samym powstawanie
dobrego wina bazowego do produkcji zdrowego wina Cava o umiarkowanej zawartosci alkoholu, wysokiej kwaso-
wosci i niskim pH. Bogate trzeciorzedne aromaty produktu i odpowiednie uwalnianie pecherzykéw zaleza w pelni od
procesu produkgji, od tirage do degorzowania w specjalnie wyposazonych zakladach, co pozwala na powolne rozwi-
janie si¢ drugiej fermentacji i dojrzewanie wina.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Wino Cava mozna produkowaé w pieciu wytworniach wina znajdujgcych sie poza wyznaczonym obszarem geogra-
ficznym, poniewaz piwnice te produkowaly wino bazowe lub ,Cava” przed wejSciem w Zycie rozporzadzenia z dnia
27 lutego 1986 r., a zatem uzyskaly zezwolenie w drodze rozporzadzen ministerialnych z dnia 14 listopada 1991 r.
iz dnia 9 stycznia 1992 r.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na korku powinny znajdowa¢ si¢ nazwa CAVA i numer podmiotu dokonujacego butelkowania.

Obowiazkowe jest uzywanie znaku towarowego wpisanego do hiszpariskiego rejestru wlasnosci intelektualnej (RPI)
lub zarejestrowanego w Urzedzie Harmonizacji w ramach Rynku Wewnetrznego.

Jedynie w przypadku Cava ,Gran Reserva” i Cava ,Paraje Calificado” mozna uzywal oznaczen ,Brut Nature”, ,Extra
Brut” i ,Brut”.

Wskazanie rocznika jest obowigzkowe w przypadku Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.
Oznaczenie ,Guarda” ustanawia si¢ dla win Cava, kt6re nie s3 winami ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado” .
Oznaczenie ,Guarda Superior” ustanawia si¢ dla Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.

Okreslenie ,producent integralny” stosuje si¢ wylacznie w przypadku wytworni wina, ktére jako producenci zaréwno
wina bazowego, jak i Cava tloczg i produkuja 100 % wina bazowego wykorzystywanego do produkji Cava oraz pro-
dukuja 100 % win Cava w tym samym miejscu (wytworni wina) i nie kupuja butelek w pozycji poziomej (,en rima”)
lub odwréconej (,en punta”) od innych producentéw.

Nalezy obowigzkowo stosowal okreslone znaki kontrolne.

Oznaczenie ,Paraje Calificado” nie moze przekraczaé 4 mm wysokosci ani przewyzszaé rozmiaru marki i nalezy je
umieszczaé obok nazwy przedmiotowego obszaru.

Link do specyfikacji produktu

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/documentos_dop_cava.aspx
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SPROSTOWANIA

Sprostowanie do ogloszenia o konkursie otwartym

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 363 z dnia 9 wrzesnia 2021 1.)

(2021/C 369/03)

Strona 2:

zamiast: ,Ogloszenie o konkursie jest opublikowane w 24 jezykach w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej
C ... Az dnia 9 wrze$nia 2021 r.”,

powinno byé: ,Ogloszenie o konkursie jest opublikowane w 24 jezykach w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej

C 363 A z dnia 9 wrze$nia 2021 r.”.
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