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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo)

(tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 288/01)

W dniu 12 lipca 2021 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji
i uznaniu jej za zgodna z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 (). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnicg handlowa. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poSwieconej konkurencji (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases[). Powyzsza strona zostala wyposazona w rdzne funkcje pomagajace odnalezé
konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32021M10303. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio)

(tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 288/02)

W dniu 13 lipca 2021 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji
i uznaniu jej za zgodna z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji po§wigconej konkurencji (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace odnalezé
konkretna decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32021M10250. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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1\
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
16 lipca 2021 r.
(2021/C 288/03)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

USD Dolar amerykariski 1,1802 CAD  Dolar kanadyjski 1,4856
JPY Jen 130,03 HKD  Dolar Hongkongu 9,1684
DKK Korona duniska 74381 NZD  Dolar nowozelandzki 1,6836
GBP Funt SZterling 0,85298 SGD DOlar Singapurski 1,5993
SEK Korona szwedzka 10,2428 KRW Won 1347,94
CHF Frank szwajcarski 1,0853 ZAR  Rand 16,9840

CNY  Yuan renminbi 7,6373
ISK Korona islandzka 145,90

HRK Kuna chorwacka 7,4968
NOK Korona norweska 10,3878

IDR Rupia indonezyjska 17 083,05
BGN Lew 1,9558

MYR  Ringgit malezyjski 4,9681
CZK Korona czeska 25,538 o

PHP Peso filipiniskie 59,364
HUF Forint wegierski 359,73 RUB Rubel rosyjski 875186
PIN Zloty polski 45867 | THB  Bat tajlandzki 38,669
RON Le] rumuﬁski 4,9285 BRL Real 6,0146
TRY Lir turecki 10,0521 | MXN  Peso meksykarskie 23,4589
AUD Dolar australijski 1,5907 INR Rupia indyjska 88,0310

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 288/04)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (})

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»Touraine”
PDO-FR-A0501-AM02
Data przekazania informacji: 7 maja 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Oficjalny kod geograficzny

Zaktualizowano gminy obszaru geograficznego oraz obszaru bezposredniego sgsiedztwa wedtug oficjalnego kodu
geograficznego.

Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Usunigcie odniesienia do win rézowych typu ,,primeur” (wczesnych)

Ze specyfikacji usunigto mozliwo$¢ produkowania win rézowych typu ,primeur”. Zmiany tej dokonano, gdyz nie
produkuje si¢ juz tego produktu. Punkt dotyczacy zwigzku z obszarem pochodzenia odpowiednio zmieniono, usuwa-
jac odniesienie do win typu ,primeur”.

W zwigzku z tym odpowiednio zmieniono pkt 8 jednolitego dokumentu.

3. Odmiana winoro§li

W przypadku win czerwonych objetych nazwa pochodzenia odmiang Cabernet franc przekwalifikowano z ,gléwnej”
na ,uzupelniajacg”.

W przypadku win czerwonych z oznaczeniem Chenonceaux odmiang Cabernet franc przekwalifikowano z ,gtéwnej”
na ,uzupelniajacg” i usunieto odmiang Gamay.

Zasady dotyczace proporcji odmian w winnicy dostosowano do powyzszych zmian. Zasady dotyczace proporcji
odmian w winnicy dostosowano réwniez w odniesieniu do win z okresleniem gamay.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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10.

11.

12.

13.

Odstep
Odstep miedzy roslinami w tym samym rzedzie zmniejszono do 0,90 metra.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

Przycinanie

Uproszczono sposoby przycinania winorodli i specyfikacja wskazuje po prostu, ze stosuje si¢ albo cigcie dtugie albo
cigcie krdtkie, bez dokladniejszego okreslania jego rodzaju.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

Dopuszczalna maksymalna ilo§¢ winogron z danej dziatki

Dopuszczalng maksymalng ilo§¢ winogron z dzialki dla win czerwonych, rézowych, bialych i musujacych objetych
nazwa Touraine bez uzupelniajacego oznaczenia geograficznego zharmonizowano na 11 000 kg/ha.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Przepisy rolnosrodowiskowe
Dodano 2 przepisy rolnosrodowiskowe

— Utrzymywanie trwalej okrywy zielonej na obwodzie dzialek (obszary na koncach rzedéw i miedzy dzialkami,
ktére nie sg obsadzone lub nie s3 uprawiane) jest obowiazkowe. Obowiazek ten nie ma zastosowania w przypadku
rekultywacji miedz, zniszczonych w szczegélnosci w wyniku erozji lub nadzwyczajnych zjawisk klimatycznych.

— Zabronione jest catkowite chemiczne odchwaszczanie dziatek przeznaczonych do produkeji win, ktére moga by¢
opatrzone uzupelniajagcym oznaczeniem geograficznym.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Mieszanie
Zmieniono zasady dotyczace mieszania w zwigzku ze zmiang zasad dotyczacych proporcji w winnicy.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Wegiel do celé6w enologicznych

Skreslono zakaz stosowania wegla do celéw enologicznych, aby umozliwi¢ korygowanie ziemistego smaku ple$ni
cuvés zakazonych grzybowymi chorobami roslin.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

Zwigzek

W przypadku win z oznaczeniem Chenonceaux w punkcie dotyczacym zwigzku z obszarem pochodzenia wyrazenie
Jnuty czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki)” zastgpiono wyrazeniem ,nuty czarnych owo-
cow”.

Zmieniono pkt 8 jednolitego dokumentu.

Srodki przejéciowe
Ze specyfikacji usunigto wzmianki o $rodkach przejsciowych, ktére wygasly.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Obowigzki w zakresie skladania deklaracji
Termin zgloszenia produktéw do objecia nazwa zmieniono z dnia 30 listopada na 10 grudnia.

Nie wymagato to zmian w jednolitym dokumencie.

Oswiadczenie o wycofaniu (fr. déclaration de repli)
Dodano o$wiadczenie o wycofaniu:

,9. Os$wiadczenie o wycofaniu (fr. déclaration de repli)
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Kazdy podmiot gospodarczy wprowadzajacy do obrotu wina objete kontrolowang nazwa pochodzenia pod bardziej
o0gdlng nazwgy, sklada odpowiednig deklaracje organowi ds. ochrony i zarzadzania i organowi kontrolnemu na co naj-
mniej pigtnascie dni przed wycofaniem”.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.
14. Odniesienie do organu kontrolnego
Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zmieniono w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfikacjami
nazw pochodzenia. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.
Zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy
Touraine
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce
4. Opis wina lub win

1. Normy analityczne

KROTKI OPIS

Sa to biale, czerwone i rézowe wina niemusujace oraz biale i rézowe wina musujace. Naturalna objeto$ciowa zawar-
to$¢ alkoholu w bialych, czerwonych i rézowych winach niemusujacych wynosi co najmniej 10 %.

Po zapakowaniu wszystkie partie wina spelniaja ponizsze normy analityczne: — Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glu-
kozy i fruktozy) w winach bialych i rézowych nie przekracza 4 graméw na litr, a kwasowos¢ miareczkowa — wyrazona
jako kwas winowy — przekracza 3,5 grama na litr. Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach
czerwonych nie przekracza 2 graméw na litr. W przypadku win czerwonych fermentacja jablkowo-mlekowa jest zakon-
czona. Zawarto$¢ kwasu jabtkowego nie przekracza 0,3 grama na litr. Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy
i fruktozy) w winach biatych i rézowych wytwarzanych bez wzbogacania, o rzeczywistej objetosciowej zawartosci alko-
holu wynoszacej co najmniej 12,5 %, nie przekracza 6 graméw na litr. W tym przypadku kwasowo$¢ miareczkowa
wyrazona jako kwas winowy jest nizsza od zawartosci cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) maksymalnie o
1 gram na litr.

Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12,5 % w winach biatych, czer-
wonych i rézowych oraz 13 % w bialych i rézowych winach musujacych (w przypadku wzbogacania moszczu).

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Kwasowosé

KROTKI OPIS

Kwasowo$¢ lotna i calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki w bialych i r6zowych winach niemusujacych odpowiadajg wartos-
ciom okreslonym w przepisach wspélnotowych. Kwasowos¢ lotna, kwasowos¢ ogélna i catkowita zawartos¢ dwutlenku
siarki w czerwonych winach niemusujacych odpowiadaja wartosciom okre$lonym w przepisach wspélnotowych.

Kwasowos¢ lotna, kwasowo$¢ ogdlna, calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla w rézowych i biatych
winach musujacych odpowiadajg wartosciom okreslonym w przepisach wspélnotowych.

Kwasowo$¢ lotna kazdej partii wina niepakowanego, ktére moze by¢ opatrzone okresleniem ,primeur” (wczesne) lub
ynouveau” (mlode), nie przekracza 10,2 milieckwiwalentu na litr.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Opis
KROTKI OPIS

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Touraine” charakteryzuja si¢ kraglym smakiem oraz $wiezym i odpo-
wiednio zréwnowazonym finiszem. Wachlarz aromatéw win bialych charakteryzujacych si¢ czgsto bladozlota szatg
obejmuje nuty od owocowych, przywodzacych na my$l owoce cytrusowe lub egzotyczne, po nuty kwiatowe przywo-
dzgce na mysl biate kwiaty. Wina te pozostawiaja Swiezy posmak.

Wina rézowe rozwijaja delikatne aromaty, ktére moga przywodzi¢ na mysl czarng porzeczke, owoce egzotyczne lub
OWOCE Cytrusowe.

Wina czerwone produkowane z odmiany winoroéli Gamay N (wina opatrzone okresleniem ,gamay” lub wina opa-
trzone okre$leniem ,primeur” lub ,nouveau”) majg czesto wisniows szate i zwykle rozwijaja gorace aromaty drobnych
czerwonych owocow (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) na jedwabistych taninach. Wina te s3 zréwnowazone,
laczac w sobie lekko$¢ i subtelno$¢. Wina produkowane z polaczenia odmian lub wylacznie z odmiany winorosli
Cabernet franc N, na zachéd od potudnika w Tours, s3 eleganckimi i mocnymi winami o dobrej strukturze taninowej,
ktérych aromatyczna ekspresja taczy w sobie czerwone owoce (czeresnig, truskawke, maling, porzeczke) i czarne
owoce nadajace im barwe od ciemnego rubinu do glebokiej barwy owocu granatu.

Biale i r6Zowe wina musujgce charakteryzuja si¢ przewaznie kwasna strukturg, ktora nadaje im calg ich $wiezo$¢ i sub-
telno$¢. Kwasowosci tej towarzysza nuty owocowe, a z czasem moga wyksztalci¢ si¢ nuty chatki.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

- Do produkgji win rézowych dopuszcza si¢ wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mieszan-
kach stosowanych w preparatach, w przypadku moszczy i mtodych win w trakcie fermentacji w zakresie nieprzekra-
czajacym 15 % objetosci win rézowych wytworzonych przez danego producenta wina z danych zbioréw, przy czym
maksymalna dawka nie moze przekracza¢ 60 graméw na hektolitr.

— W przypadku win czerwonych zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy maksymal-
nym progu czeSciowego stezenia wzgledem objetosci przed wzbogacaniem wynoszacym 10 %.

— Wina musujgce wytwarza si¢ wylacznie przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w butelkach.

— Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12,5 % w winach bialych,
czerwonych i rézowych oraz 13 % w bialych i rézowych winach musujacych (w przypadku wzbogacania
moszczu).

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy prze-
strzega¢ wymogéw obowiazujgcych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa
morskiego.

2. Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 4 500 roslin na hektar, a odstep miedzy rzedami winorosli wynosi mak-
symalnie 2,10 metra. Odstep migdzy rolinami w tym samym rzedzie wynosi co najmniej 0,9 metra.

WinoroSl przycina si¢ stosujac albo cigcie dtugie albo cigcie krotkie, z maksymalnie 11 oczkami na rosling.

Niezaleznie od metody cigcia winoro§l mozna przycina, pozostawiajac 2 dodatkowe oczka na roéling, pod warun-
kiem Ze w stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom liczba galazek owocujacych w roku
na roéling nie bedzie przekraczata 11.

5.2. Maksymalna wydajnosé

Wina biate
72 hektolitry z hektara

Wina czerwone i rézowe

66 hektolitréw z hektara

Wina musujgce

78 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i produkcja wina, a takze zbidér winogron, ich fermentacja oraz produkcja wina
musujacego, jego dojrzewanie i pakowanie odbywajg si¢ na obszarze nastepujacych gmin (wykaz sporzadzony zgod-
nie z oficjalnym kodem geograficznym ,code officiel géographique” z 2020 r.):

— w departamencie Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches,
Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-
Saint-Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé,
Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civ-
ray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Dra-
ché, Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, LTle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine, Joué-
lés-Tours, Langeais (wylacznie na dawnym terytorium gminy Langeais, posiadajacej obecnie status glownej
gminy), Largay, Lémeré, Lerné, Ligniéres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay,
Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Pargay-
Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviére, La Roche-Cler-
mault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-
Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Régle, Sainte-Maure-de-
Touraine, Savigny-en-Véron, Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thi-
zay, Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray;
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— w departamencie Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Ché-
mery, Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (w odniesieniu do obszaru gmin delegowanych Con-
tres i Thenay), Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux,
Monthou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé,
Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay,
Seigy, Soings-en-Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (w odniesieniu do obszaru gmin delegowanych Chambon-
sur-Cisse i Molineuf) Valliéres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (w odniesieniu do obszaru gminy delegowanej
Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (w odniesieniu do obszaru gminy delegowanej d’'Onzain).

7. Gloéwne odmiany winorosli
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Cot N - Malbec
Gamay N
Grolleau N
Grolleau gris G
Meunier N
Orbois B
Pineau d’Aunis N
Pinot gris G
Pinot noir N
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Sauvignon gris G — Fié gris

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny ma postac¢ fagodnie pofaldowanego plaskowyzu polozonego na potudniowy zachéd od Basenu
Paryskiego i odpowiada obszarowi zbiegu rzek, na ktérym Cher, Indre i Vienne laczg si¢ z Loara. Region winiarski,
zajmujacy powierzchnie okolo stu kilometréw, ciggnie si¢ wzdtuz dolin, z wyjatkiem regionu winiarskiego Sologne
na wschodzie, w ktérym winnica lezy na plaskowyzu miedzy Cher a Loarg.

Obszary geograficzne uzupelniajacych oznaczefi geograficznych ,Amboise” i ,Mesland” lezg w samym sercu dolin,
ktore ciggna si¢ z zachodu na wschéd wzdtuz Doliny Loary, natomiast obszar geograficzny uzupelniajgcego oznacze-
nia geograficznego ,Azay-le-Rideau” graniczy z doling rzeki Indre. W dolinie Cher, wzdluz dolnego biegu tej rzeki,
polozony jest obszar uzupelniajacego oznaczenia geograficznego ,,Chenonceaux”, natomiast obszar uzupelniajacego
oznaczenia geograficznego ,Oisly” zajmuje wschodni plaskowyz potozony miedzy Loarg a Cher.

Ogdlna wysokos¢ na obszarze 143 gmin wchodzacych w sklad obszaru geograficznego rzadko przekracza 100 lub
120 metréw.

Wina pochodzg z dzialek, ktdre rygorystycznie i precyzyjnie wytyczono, inspirujac sig historycznymi osrodkami pro-
dukcji. Wirdd dziatek tych mozna wyr6znié: — dzialki, na ktérych wystepuja gleby pochodzace od 6w z krzemie-
niami, z ktérymi zmieszane sa piaski miocenskie, ktore to gleby nazywane sa lokalnie ,bournais perrucheux”; dziatki,
na ktdrych wystepuja gleby powstale na itach z krzemieniami lub ,perruches” badz kamieniste gleby ifowo-wapienne
pochodzace od wapieni, nazywane lokalnie ,aubuis”; sg to cieple i przepuszczalne gleby, ktére wystepuja na pierw-
szych zboczach lub pagérkach otaczajacych doliny; — dzialki, na ktérych wystepuja gleby typowe dla dolin, polozone
na dawnych tarasach aluwialnych, nazywane lokalnie ,graviers” (zwir).
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Na obszarze geograficznym wystepuje klimat oceaniczny, ktérego wplyw znacznie fagodnieje im dalej na wschod
obszaru geograficznego, na wysokosci potudnika w Tours. O tym tagodnieniu klimatu $wiadcza temperatury i opady,
ktére wynosza od okoto 550 milimetréw na zachodzie do 650 milimetréw na wschodzie, a wigkszy zakres tempera-
tur na wschodzie wskazuje na znacznie stabszy wplyw oceanu.

Pozostalo$ci dawnej prasy winiarskiej odkryte w Cheillé w poblizu Azay-le-Rideau $wiadczg o tym, ze w ,Touraine”
winoro$l uprawiano juz w Il wieku. Pod wplywem Kosciota, migdzy VIII a XII wickiem, nast¢puje prawdziwy rozkwit
uprawy winorosli.

Obecnosé dworu krélewskiego w Dolinie Loary w XVI wieku (zamki w Chambord, Chenonceau) przyczynita si¢ do
znacznego rozwoju produkcji win gatunkowych, jak réwniez do zwigkszenia renomy niektérych winnic klasy ,crus”.
Produkcja rozwingla si¢ po ogloszeniu edyktu o dwudziestu milach, w ktérym zakazano produkcji wina wokoét sto-
licy. W czasie tym pojawily si¢ natomiast odmiany winorosli gamay pochodzace z regionu Lyonu.

Loara i Cher, bedace naturalnymi szlakami komunikacyjnymi, spontanicznie zachecaly do handlu produktami z przed-
miotowego obszaru geograficznego oraz rozwoju i wywozu tej produkcji. Handel najlepszymi winami prowadzony
jest gtéwnie z Holandig i Anglia — poprzez barier¢ celng w Ingrandes-sur-Loire, niedaleko Nantes. Przedmiotowe
wina gatunkowe nazywano wéwczas ,winami morskimi” ze wzgledu na to, Ze nadawaly si¢ one do transportu.

W XVIII wieku winnica rozwija si¢ w dolinie dolnego biegu rzeki Cher, wokét miast Bléré, Thésée, Montrichard i Che-
nonceaux,. Przy okazji XII rocznego badania rolnego (1804 r.) sporzadzono opis odmian winorosli z tego sektora.
W znajdujacej si¢ w tym badaniu ,Tabeli winorosli najbardziej rozpowszechnionych na wzgérzach potozonych nad
rzekg Cher” odmiang Cot przedstawiono jako gléwna odmiang winorosli bedaca ,najbardziej rozpowszechnionym
gatunkiem winoro$li na wzgérzach potozonych nad rzeka Cher o ekspozycji poludniowej, z ktérego produkuje sig
wino najwyzszej jakosci”.

W 1845 r. hrabia ODART wspomnial réwniez w swojej ,Ampélographie” (Ampelografia), Ze odmiana Cot N jest ,naj-
najczesciej uprawiang odmiang winorosli na brzegach rzek Cher i Lot”. W 1860 r. zawsze bardzo precyzyjny w swoich
opisach Jules GUYOT napisal: ,Gléwny osrodek uprawy odmiany breton (cabernet franc N) znajduje si¢ w Bourgueil,
migdzy Chinon i Saumur, gdzie produkuje si¢ z niej znakomite wina; odmiana ta znika jednak, na wschodzie regionu,
gdzie w Loir-et-Cher dominujg odmiany cét, chardenet, pinot noir, beurot i meunier (...)".

Po kryzysie wywotanym przez filokserg region winiarski ,Touraine” odtworzono z wykorzystaniem odmian winorosli
wywodzacych sie w szczegdlnosci z nowych, szczepionych odmian, takich jak gamay N i sauvignon B. W ten sposdb
stopniowo powstawal obszar geograficzny, do ktérego wlaczano sektory produkcji wina o dobrym potencjale jakos-
ciowym, a w 1939 r., krétko przed wybuchem II wojny $wiatowej, uznano kontrolowang nazwe pochodzenia
,Coteaux de Touraine”.

Nazwe ,Touraine” ostatecznie przyjeto w 1953 r.

Region winiarski zajmuje wowczas obszar 8 000 hektaréw, a producenci, zrzeszeni w pigciu spétdzielczych wytwor-
niach wina, rozwijaja produkcje win z odmian winorosli sauvignon B i gamay N, ktére zdobywaja ugruntowang
renome w sektorze gastronomicznym pod nazwami zwyczajowymi ,sauvignon de Touraine” i ,gamay de Touraine”.

Producenci z doliny rzeki Cher, §wiadomi potencjatu swojego terytorium i swoich odmian winorosli, juz w 1985 r.
posadzili odmiany Cot N i Sauvignon B na dzialkach polozonych na pierwszych zboczach, natomiast producenci
z regionu winiarskiego Sologne zarezerwowali odmiang winoroéli Sauvignon B dla dzialek, na ktérych wystepujg pia-
szczyste gleby.

Ich dazenie do zapewnienia autentycznos$ci win znajduje odzwierciedlenie w uznaniu uzupelniajacych oznaczen geo-
graficznych ,Chenonceaux” w odniesieniu do win bialych i czerwonych ze wzgérz polozonych nad rzekg Cher
i ,Oisly” w odniesieniu do win bialych z regionu winiarskiego Sologne.

W 2009 r. region winiarski zajmuje obszar 4 500 hektaréw uprawianych przez okoto 800 producentéw. Wielkosé
produkcji wynosi okoto 260 000 hektolitréw wina, z czego ponad 60 % stanowig wina biale. Wina objete kontrolo-
wang nazwa pochodzenia ,Touraine” charakteryzuja si¢ kraglym smakiem oraz $wiezym i odpowiednio zréwnowazo-
nym finiszem.

Wachlarz aromatéw win biatych charakteryzujacych si¢ czgsto bladozlota szata obejmuje nuty od owocowych, przy-
wodzgcych na mysl owoce cytrusowe lub egzotyczne, po nuty kwiatowe przywodzace na mysl biate kwiaty. Wina te
pozostawiajg $wiezy posmak.
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Wina rézowe rozwijaja delikatne aromaty, ktére moga przywodzi¢ na mysl czarng porzeczke, owoce egzotyczne lub
owoce cytrusowe.

Wina czerwone produkowane z odmiany winoroéli Gamay N (wina opatrzone okresleniem ,gamay” lub wina opa-
trzone okresleniem ,primeur”) maja czg¢sto wisniows szate i zwykle rozwijaja gorace aromaty drobnych czerwonych
owocow (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) na jedwabistych taninach. Wina te s3 zréwnowazone, laczac
w sobie lekko$¢ i subtelno$¢. Wina produkowane z polgczenia odmian lub wylgcznie z odmiany winorosli Cabernet
franc N s3 eleganckimi i mocnymi winami o dobrej strukturze taninowej, ktérych aromatyczna ekspresja laczy
w sobie czerwone owoce (czeresnig, truskawke, maling, porzeczke) i czarne owoce nadajace im barwe od ciemnego
rubinu do glebokiej barwy owocu granatu.

Biale i r6Zowe wina musujgce charakteryzuja sie przewaznie kwasng strukturg, ktéra nadaje im calg ich $wiezo$¢ i sub-
telno$¢. Kwasowosci tej towarzysza nuty owocowe, a z czasem mogg wyksztalci¢ sie nuty chaltki. Wina niemusujace:
rozlegla sie¢ rzeczna, ktérg tworzg Loara, Vienne, Cher i Indre, uksztaltowala na przestrzeni lat pagorkowaty plasko-
wyz, na ktérym wystepuja migkkie skaly z drugo- i trzgciorzedu. W $redniowieczu, pod wplywem Kosciola, miesz-
kanicy tego terenu zatozyli winnice wzdhuz uksztaltowanych w ten sposob wzgérz i na obrzezach plaskowyzu.

Blisko§¢ rzek juz w okresie renesansu byla waznym atutem, ktéry sprzyjal wywozowi win ,Touraine”. Trwalos¢
bariery celnej w Ingrandes-sur-Loire, skad wina wywozono do Holandii, oraz przyjecie w 1577 r. edyktu o dwudziestu
milach uksztaltowaly w ten spos6b region winiarski Doliny Loary i przyczynily sie do produkeji wysokiej jakosci win.
Ze wzgledu na warunki klimatyczne w zachodniej czg$ci obszaru geograficznego uprawia sie gléwnie odmiany wino-
roéli chenin B i cabernet franc N, natomiast odmiany sauvignon B, cot N i gamay N wybiera si¢ chetniej we wschodniej
czesci obszaru geograficznego. Potudnik w Tours wyznacza t¢ naturalng granice klimatyczng. Wybér odmian winoro-
§li byt naturalng konsekwencja zréznicowanych warunkéw uprawy winorosli, z ktérymi borykali sie producenci.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami obszar dzialek wyznaczonych do zbioréw winogron moze obejmowac wylacz-
nie te dzialki, na ktérych wystepuja gleby przepuszczalne powstate gléwnie na podlozu turoniskim i senonskim.
Bogate w kamienie krzemionkowe ily z krzemieniami pokrywaja gléwnie gleby dolin posrednich. Krzemienie te,
wystepujace w znacznej ilosci na powierzchni gleby, odgrywaja wazna role podczas dojrzewania, zwigkszajac wspol-
czynnik wymiany ciepla w glebie. Warunki te w duzej mierze przyczyniaja si¢ do poprawy jakosci zaréwno win bia-
tych, jak i win czerwonych. Odmiana winorosli Sauvignon B jest szczegdlnie przystosowana do uprawy na dziatkach,
na ktérych wystepuja gleby ,perruches” i ,aubuis”. Panujace na tych dziatkach warunki umozliwiaja jej osiggniecie sta-
lej dojrzalosci na przestrzeni lat. Dzigki wystepujacym na tym obszarze glebom i klimatowi wina produkowane
z przedmiotowej odmiany uzyskuja $wiezy i oryginalny charakter. W 2009 r. stanowily one 2/3 produkcji wina obje-
tego kontrolowang nazwa pochodzenia. Czarna odmiana winoro$li Gamay N, ktéra postuzyla do odbudowy winnicy
po kryzysie wywolanym przez filokserg, uprawiana jest gtéwnie na dzialkach, na ktérych wystepuja gleby zawierajace
ily z krzemieniami, a wina produkowane z tej odmiany sa owocowe i rzeskie. Podstawowa odmiang winorosli, z ktorej
produkuje si¢ czerwone wina na wschdd od potudnika w Tours, jest odmiana Cot N, natomiast na zachdd od tego
poludnika dominuje odmiana Cabernet franc N. Nadajg one winom dobrg strukture taninows.

Na obszarze geograficznym ChNP ,Touraine” uznawanych jest 5 uzupelniajacych oznaczen geograficznych.

Amboise

Plaskowyz z migkkiej kredy charakteryzuje sie do$¢ wyrazng rzezbg terenu o wysokosci 80-100 metréw. Roznorod-
no$¢ warunkéw geologicznych i pedologicznych umozliwita producentom zapewnienie kazdej zadomowionej odmia-
nie winoroéli optymalnych warunkéw wzrostu. Wina ré6zowe sg owocowe i §wieze, wina czerwone, ktore maja dobra
strukture taninowa, charakteryzuja si¢ do$¢ intensywnymi aromatami przywodzacymi na mysl gtéwnie nuty czerwo-
nych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki), natomiast wina biale sg zazwyczaj wytrawne, lecz czasami
mogg zawieral cukry fermentacyjne i kwalifikowa¢ si¢ jako ,pStwytrawne”, ,pdlstodkie” lub ,stodkie”. Dojrzewanie
win czerwonych pozwala zlagodzi¢ ich strukture taninows. Jezeli chodzi o wina biale, dojrzewanie zwigksza ich zto-
zono$¢ aromatyczng.

Azay-le-Rideau

Dzigki temu, ze region winiarski polozony jest migdzy dolinami Loary i Indre, wystepuje w nim klimat umiarkowany.
Odmiany winoroéli grolleau N i chenin B, ktére wykorzystuje si¢ do produkcji eleganckich i $wiezych win biatych oraz
owocowych win rézowych, uprawia si¢ na piaszczysto-zwirowych wzgérzach i uskokach. Zgodnie ze stosowanymi
praktykami, aby uzyskac ten owocowy charakter, wina rézowe produkuje si¢ obowigzkowo z zastosowaniem techniki
bezposredniego tloczenia poprzedzajacego fermentacje. Wina biale, ktére mogg niekiedy zawiera¢ cukry fermenta-
cyjne, sg eleganckie i mineralne.
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Chenonceaux

Obszar geograficzny rozcigga si¢ na wzgérzach polozonych na obydwu brzegach rzeki Cher. Odmiany winorosli
sadzi si¢ na dzialkach, na ktérych wystepuja gleby o wysokiej zawartosci krzemienia. Wino biale ma przewaznie
intensywny aromat z wyczuwalnymi nutami kwiatowymi (gldg, akacja itp.) oraz nutami bardziej owocowymi (owoce
cytrusowe, owoce suszone itp.). Dzigki dojrzewaniu trwajgcemu co najmniej do dnia 30 kwietnia roku nastgpujacego
po roku zbioroéw wina stajg si¢ kragle i subtelne. Wina czerwone charakteryzuja si¢ dobra struktura taninowg. Aromat
tych win jest do$¢ intensywny i przywodzi na mysl gléwnie nuty czarnych owocéw. Dojrzewanie, trwajace co naj-
mniej do dnia 31 sierpnia roku nastgpujacego po roku zbioréw, pozwala uzyskaé wino o zlozonych aromatach oraz
kragtych i jedwabistych taninach.

Mesland

Obszar geograficzny polozony na pétnocnym wschodzie obszaru geograficznego kontrolowanej nazwy pochodzenia
,<Touraine” odpowiada granicy plaskowyzu zwréconego w kierunku Loary. Cecha wspdlng wystepujacych na tym
obszarze gleb jest obecno$¢ krzemienia i piaskéw miocenskich. Duzy zakres temperatur i polozenie geograficzne
sprzyjaja uprawie wezesnych odmian winorosli. Wina czerwone i rézowe, produkowane gléwnie z odmiany winoro-
§li Gamay N, wyksztalcajg skoncentrowane aromaty malych czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny,
porzeczki). Wina biale, ktore moga niekiedy zawiera¢ cukry fermentacyjne, charakteryzuja si¢ ztozonymi aromatami
z wyczuwalnymi nutami kwiatowymi (gl6g, lipa, werbena itp.) oraz nutami bardziej owocowymi (owoce cytrusowe,
gruszka itp.). Charakteryzujg si¢ czesto $wiezym finiszem.

Oisly

W tych polozonych w sercu regionu winiarskiego Sologne winnicach produkuje si¢ biale wina wytrawne wylacznie
z odmiany winoroéli Sauvignon B, ktéra rozwija swoj potencjal na kontynentalnych glebach piaszczystych i Zwiro-
wych oraz formacjach zwanych ,z Sologne”, skladajacych si¢ z piaskéw, 6w i falunéw. Klimat obszaru geograficz-
nego wyrdznia si¢ wystepowaniem pory skrajnie suchej, najbardziej odczuwalnej w regionie Turenii. W tym Srodowi-
sku naturalnym powstajg $wieze wina o subtelnych i delikatnych aromatach przypominajacych owoce cytrusowe
i biale kwiaty. Dojrzewanie, trwajace co najmniej do dnia 30 kwietnia roku nastepujacego po roku zbioréw, pozwala
im uzyskac wigkszg zlozonos¢.

Region winiarski ,Touraine”, bedacy spadkobiercg winnic i dolin opiewanych przez kroléw, jest nadal jedna z peretek
wsrdd pétnocnych winnic, a jego zywe krajobrazy uprawne, zachowane dzigki wielowiekowej tradycji uprawy wino-
roéli, przyczynily si¢ do wpisania Doliny Loary na liste dziedzictwa historycznego UNESCO.

Wina musujgce

Produkcja win musujacych wpisuje si¢ w opisany powyzej kontekst. Zauwazywszy, ze wina butelkowane w piwnicach
maja niekiedy tendencj¢ do ponownej fermentacji, producenci z regionu Turenii nauczyli si¢ kontrolowac to zjawisko
,naturalnego musowania” i zaczeli je wykorzystywaé w procesie produkgji. Tak narodzily si¢ wina od XIX wieku ofe-
rowane konsumentom jako ,pStmusujgce”. Wystepowanie jaskift wydrazonych w wapieniach typu tuffeau byto wow-
czas czynnikiem sprzyjajacym produkcji tego rodzaju win, do ktdrej niezbedne sg obszerne przestrzenie o umiarkowa-
nej temperaturze na potrzeby przechowywania wina i manipulowania nim.

Bogatsi o ponad stuletnie do$wiadczenie producenci win musujacych doskonale opanowali umiejetnosci kompono-
wania swoich cuvées. Terytorialna oryginalno$¢ win biatych znajduje odzwierciedlenie w wymogu, aby wirdéd odmian

winoroéli 60 % stanowily odmiany Chenin B lub Orbois B. Dlugie dojrzewanie ,sur lattes” (w pozycji lezgcej) przyczy-
nia si¢ do rozwoju aromatéw chalki i ztozonosci win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:
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Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania
win, a takze fermentacji, dojrzewania i pakowania win musujgcych, stanowi obszar nastepujacych gmin (wykaz spo-
rzadzony zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym ,code officiel géographique” z 2020 r.):

— w departamencie Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois;
— w departamencie Indre-et-Loire: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse;

— w departamencie Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne
(w odniesieniu do obszaru gmin delegowanych Feings, Fougéres-sur-Biévre i Ouchamps), Les Montils, Mont-pres-
Chambord, Sambin, Selles-sur-Cher;

— w departamencie Maine-et-Loire: Brain-sur-Allonnes, Montsoreau.
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

— Po kontrolowanej nazwie pochodzenia nalezy obowigzkowo umiesci¢ okreslenie ,gamay”, zgodnie z przepisami
okreslonymi w specyfikacji produktu.

— Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ jednym z nastepujacych uzupelniajacych oznaczeri geogra-
ficznych, zgodnie z przepisami okreSlonymi w specyfikacji produktu: ,Amboise”, ,Azay-le-Rideau”, ,Chenon-
enonceaux”, ,Mesland”, ,Oisly”.

— Kontrolowang nazwe¢ pochodzenia mozna uzupelni¢ okreleniem ,primeur” lub ,nouveau”, zgodnie z przepisami
okreslonymi w specyfikacji produktu.

— Wszelkie okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — moga regulowacd
panstwa cztonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokos¢ i szeroko$¢) nieprzekracza-
jacych dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Czcionka, ktdrg zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moze by¢ wigksza (wysokos¢ i szeroko$¢) niz
dwie trzecie wielkosci czcionki, ktdrg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Uzupelniajgce oznaczenia geograficzne
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:

— Uzupelniajace oznaczenia geograficzne ,Amboise”, ,, Azay-le-Rideau” lub ,Mesland” umieszcza si¢ obowigzkowo
po kontrolowanej nazwie pochodzenia czcionka o wymiarach (wysokos$¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajacych
wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Uzupelniajace oznaczenia geograficzne ,Chenonceaux” lub ,Oisly” umieszcza si¢ obowigzkowo pod kontrolo-
wang nazwa pochodzenia czcionka o wymiarach (wysokos¢ i szerokos$¢) nieprzekraczajacych wymiaréw czcionki,
ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.
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— Na etykietach win bialych opatrzonych uzupelniajacymi oznaczeniami geograficznymi ,Amboise”, ,Mesland” lub
»Azay-le-Rideau” obowigzkowo umieszcza si¢ okreslenie ,pétwytrawne” zgodnie z normami analitycznymi usta-
lonymi dla tego okreslenia w specyfikacji produktu i okreslenie ,pdtstodkie” lub ,stodkie” odpowiadajace zawar-
tosci cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winie zgodnie z definicjg zawartg w przepisach wspdlnoto-

wych.
Etykietowanie
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:

— Na etykietach win rézowych opatrzonych uzupelniajgcym oznaczeniem geograficznym ,Mesland” obowigzkowo
umieszcza si¢ okreslenie ,potwytrawne” zgodnie z normami analitycznymi ustalonymi dla tego okreslenia w spe-
cyfikacji produktu i okreslenie ,postodkie” lub ,stodkie” odpowiadajace zawartosci cukréw fermentacyjnych (glu-
kozy i fruktozy) w winie zgodnie z definicja zawarta w przepisach wspélnotowych.

— Oznaczenie rocznika win, ktore mogg by¢ opatrzone okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”, jest obowigzkowe.

— Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to miejsce (fr. lieu-dit) wpisane do ksigg wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

— Okreslenie ,gamay” zapisuje si¢ bezposrednio pod kontrolowang nazwg pochodzenia czcionka, ktérej wymiary sg
co najmniej rowne (pod wzgledem wysokosci i szerokosci) dwém trzecim wymiardéw czcionki, ktérg zapisano
kontrolowang nazwe pochodzenia, i co najwyzej rowne tym wymiarom.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3ccOde2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5


http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3cc0de2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5
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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2021/C 288/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesi¢cy od daty niniejszej publikacii.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Vinerléjrom”
Nr UE: PDO-SE-02412 — 6 marca 2018
(X) ChNP () ChOG

1. Nazwa

,Vinerlojrom”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1 Typ produktu

1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2 Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

LVinerlojrom” jest produktem naturalnym wytwarzanym wylacznie z ikry sielawy (Coregonus albula) i soli (NaCl).
JVinerlojrom” sprzedaje si¢ w postaci $wiezej, zamrozonej lub rozmrozonej. Wiasciwosci ,Vanerlojrom” sg takie
same niezaleznie od postaci, w jakiej produkt jest sprzedawany.

,Vinerlojrom” posiada nastgpujace cechy:
Wyglad: naturalny polysk, I$nienie przypominajace kamyki. Musza by¢ widoczne cale jajeczka ikry.

Konsystencja: ,Vinerljrom” ma postaé calych jajeczek, ktére podczas degustacji wydaja wyrazny odglos ,pykniecia”,
gdy zostana przycisnigte do sklepienia jamy ustne;j.

Rozmiar: jajeczka maja wielkos¢ od 0,8 mm do 2,0 mm, w zaleznosci od tego, w ktérym momencie okresu polowu
i w ktérej czedci jeziora Wener zostala ztowiona sielawa.

Barwa: klarowna i jasna, zmieniajgca si¢ z jasnopomaraiczowej na nieco ciemniejszg pomaraficzowa w trakcie okresu
potowu (z S 1060-Y30R na 080-Y40R w Natural Colour System).

Zawarto$¢ soli: 4,0-4,5 % NaCl

Zawarto$¢ wilgoci: nie moze by¢ na tyle duza, aby powodowaé wypadanie ,Vanerl6jrom” z odwréconej tyzki. Jajeczka
muszg réwniez zachowaé swoj ksztalt po umieszczeniu na plaskiej powierzchni.

Smak: tagodny i wyrazny rybny smak lososia i umami z wywazong stonoscig. Smak staje si¢ intensywniejszy po roz-
gnieceniu malych jajeczek w ustach.

3.3 Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Sielawa zywi si¢ wylacznie planktonem (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp), Bosmina (sp), Eurytemora (sp), Heterocope
(sp) i Diaptomus (sp)), ktéry wystepuje naturalnie w stodkich wodach jeziora Wener.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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3.4

3.5

3.6

Surowce:
Surowcem do produkgji ,Vinerljrom” jest ikra sielawy (Coregonus albula) polawianej w jeziorze Wener.

Inne skladniki: SOl niejodowana (NaCl)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

JVinerlojrom” produkuje si¢ z ikry sielawy (Coregonus albula) potawianej w jeziorze Wener. Wszystkie etapy procesu
produkgji, od potowu do przygotowania ,Vinerlojrom” (wyciskanie, ubijanie, wstgpne plukanie, odcedzanie, doktadne
czyszczenie, suszenie i solenie), musza odbywac si¢ na okre§lonym obszarze geograficznym opisanym w pkt 4.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oprocz og6lnych zasad dotyczacych etykietowania wszyscy producenci ,Vanerléjrom” musza umiesci¢ na produkcie
ponizsze logo.

VANER-

LOJROM

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Vanerlojrom” obejmuje jezioro Wener i okoliczne parafie:
Vise i Ostra Figelvik w okregu Vise;

Olme i Varnum w okregu Olme;

Visnum i Visnums Kil w okregu Visnum;

wiejskie i miejskie parafie Karlstad oraz Hammard w okregu Karlstad.
Segerstad, Grums i Ed w okregu Grums:

Millesvik, Eskilsiter, Olserud, Botilsiter, By, Bro, Sédra Ny i Tveta w okregu Nis
(wszystkie polozone w prowingji Varmland).

Leksberg, Bjorsiter, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amneharad i miasto Mariestad w okregu Vadsbro;
Killby, Skeby, Husaby i Sivare w okregu Kinnefjirding;

Medelplana, Visterplana, Osterplana i Forshem w okregu Kinne;

T4dene, Norra Kedum, Orslosa, Sone, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gosslunda, Strd, Otterstad i miasto Lidkdping
w okregu Kélland;

Flo, As, Sal, Visternis, Tun, Karaby i Frie w okregu Ase;

Vistra Tunhem, Vassdnda-Naglum i miasto Vanersborg w okregu Vine;

Bolstad, Grinstad, Gestad i Frindefors w okregu Sundal;

Skallerud, Holm i Jirn w okregu Nordal;

wiejskie i miejskie parafie Tosso med Tydie i Danisco miasta Amal w okregu Tossbo;

(wszystkie polozone w regionie Vastra Gétaland).
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego:

Jezioro Wener jest najwickszym jeziorem w Szwecji i trzecim co do wielkosci jeziorem w Europie. Znajduje si¢
w potudniowo-zachodniej Szwecji, a jego powierzchnia wynosi okoto 5 650 km? Jego $rednia i maksymalna glebo-
ko$¢ wynosi odpowiednio 27 i 106 metréw. Ze wzgledu na rozmiar jezioro Wener mozna poréwna¢ do morza §réd-
ladowego z rozleglym archipelagiem ponad 12 000 wysp. Pomimo tego rozleglego archipelagu jezioro jest przede
wszystkim pelagiczne.

W $rodkowej czgéci jeziora Wener archipelag Lurd na péinocy rozciaga si¢ w kierunku archipelagu Kélland na potud-
niu. Te dwa archipelagi zasadniczo dzielg jezioro na dwa duze akweny, z ktérych potudniowo-zachodni znany jest jako
jezioro Dalbo, a péinocno-wschodni - jako jezioro Virmland. Jezioro Dalbo jest plytsze i zawiera mniejszg ilos¢ wody
niz jezioro Varmland. Oznacza to, ze te dwa akweny maja nieco inne roczne cykle temperatur.

Jezioro Wener powstalo okoto 10 000 lat temu, kiedy to zostato stopniowo oddzielone od masy wody, ktéra stala si¢
Morzem Baltyckim, na skutek wypietrzenia po ostatniej epoce lodowcowej. Obecnie Sredni poziom wody w jeziorze
wynosi 44,3 metra nad poziomem morza. Ze wzgledu na jego odizolowanie od Morza Baltyckiego jezioro Wener
zamieszkuja niektore skorupiaki bedace reliktami epoki lodowcowej.

Ma zlewnig o duzej powierzchni, ktéra rozcigga si¢ na obszar Norwegii. Najwigksza rzeka zasilajaca jezioro jest Klaral-
ven o powierzchni 11 847,6 km? i $rednim przeplywie 162,5 m’[s (wysoki przepltyw wody wynosi 690 m’[s).

Srednie roczne opady wynosza okoto 600 mm nad jeziorem Wener i okoto 1000 mm na obszarze potozonym
wzdluz granicy z Norwegia na zachodzie i péinocnym zachodzie. W zimie opady wystepuja gtéwnie w postaci $niegu.
Pokrywa $niezna moze by¢ znaczna (60-65 cm), zwlaszcza w pétnocno-zachodnich czgéciach zlewni. Snieg zalega
zwykle jeszcze w kwietniu i ma swdj udzial w znacznych wiosennych powodziach w wielu rzekach wpadajacych do
jeziora Wener.

Szwedzka cz¢$¢ zlewni obejmuje okoto 10 % powierzchni panstwa i sklada si¢ gtéwnie z terenéw lesnych, co oznacza,
ze do jeziora trafia pewna ilo§¢ materialu organicznego (calkowita ilo$¢ materialu organicznego w jeziorze Wener
wynosi okolo 5-6 mg/l). Temperatura wéd powierzchniowych wynosi okoto -5-0° C od grudnia do lutego i okoto
10-16° C od maja do wrze$nia. Gdy powstalo jezioro Wener, tamtejsza siclawa zostata oddzielona od swoich krew-
nych w Morzu Baltyckim, co oznacza, ze obecnie rézni si¢ genetycznie od innych sielaw i jest przystosowana do
warunkéw naturalnych panujacych w jeziorze Wener.

Sielawa z jeziora Wener jest ryba pelagiczna, zyjaca w duzych tawicach przemieszczajgcych si¢ migdzy jeziorem Dalbo
a jeziorem Virmland, w zalezno$ci od czynnikéw takich jak temperatura wody i prady podwodne. Przebywa najczes-
ciej w chlodniejszych wodach ponizej termokliny.

Sielawa z jeziora Wener jest gatunkiem pospolitym i stanowi okolo 30 % biomasy w wodach otwartych. Dojrzalos¢
plciowa osiaga w wieku okolo jednego roku. Na jej cykl rozrodczy ma wplyw klimat. Znaczne opady deszczu
w zimie, obfite powodzie wiosenne i dobry doplyw materialu organicznego pomagaja zapewni¢ wyzszy poziom
planktonu, bedacego podstawowym Zrédlem pozywienia sielawy.

Opis czynnikéw ludzkich
Vinerlojrom” produkuje sie z ikry sielawy (Coregonus albula) potawianej w jeziorze Wener.

Wihasciwosci ,Vinerlojrom” uzyskuje sie dzieki umiejetno$ciom i wiedzy fachowej os6b zajmujacych sie polowem doj-
rzalych ikrzyc sielawy w jeziorze Wener oraz pdzniejszym procesem przygotowania.

Jako$¢ ,Vanerlojrom” zalezy przede wszystkim od etapu tarla sielawy w chwili jej ztowienia. Tarlo sielawy z jeziora
Wener odbywa si¢ migdzy pazdziernikiem a grudniem. Na dokladny okres tarta ma wplyw temperatura wody, co
oznacza, ze czas tarla jest rézny w réznych czesciach jeziora Wener. W okresie tarla sielawa preferuje obszary, w kt6-
rych wody przydenne s3 wypychane ku powierzchni przez prady i uksztaltowanie dna jeziora. W zwigzku z tartem
fawice sielawy wystepuja gtéwnie na glebokosci 10-20 metréw. Mimo nowoczesnych urzadzen to wiedza rybakow
na temat zachowania sielawy w zaleznosci od pradéw, uksztaltowania dna, pogody i kierunku wiatru ma kluczowe
znaczenie przy polowach ikrzycy w odpowiednim momencie tarfa, tak aby surowiec — ikra — byt jak najwyzszej
jakosci.
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Sielawa polawiana jest wylacznie za pomoca sieci o rozmiarze oczek nie mniejszym niz 16,5 mm. Kazdy rybak moze
uzy¢ maksymalnie 1 400 metréw sieci na jedng operacje polowowa. Polowy sielawy s3 regulowane i odbywaja sie
w okresie tarfa siclawy pdzng jesienig. Okres potowu ustala Szwedzka Agencja Gospodarki Morskiej i Wodnej (HaV).

Jako$¢ surowca musi zosta¢ utrzymana podczas procesu przygotowywania, aby zapewni¢ produktowi ,Vinerlojrom”
jego charakterystyczne wlasciwosci. Przygotowanie odbywa si¢ recznie, a prace nalezy wykonywac szybko. Przygoto-
wywanie ,Vinerlojrom” rozpoczyna si¢ natychmiast po wyladunku potowu. Poniewaz szybki proces przygotowania
jest konieczny w celu zachowania jakosci ikry, produkt przygotowuje si¢ w bezposrednim sgsiedztwie jeziora (nie
dalej niz 5 km od linii wody przy normalnym poziomie wody).

Aby przygotowaé ,Vinerljrom”, ikre wyciska sie z ryby recznie, a nastepnie oczyszcza z krwi, blon i nienadajacych sie
jajeczek poprzez otrzepywanie. U dojrzalej samicy sielawy ikra moze stanowi¢ 5-10 % masy ciala (okoto 30 graméw).
Tkre wyciskajg z ikrzyc wprawni pracownicy posiadajacy wieloletnie doswiadczenie. Podczas tego procesu sprawdza sig
czystos¢ i jako§¢ surowca w drodze kontroli wzrokowej.

Po otrzepaniu ikra jest natychmiast ptukana od trzech do pigciu razy w czystej, zimnej wodzie. Usuwa si¢ wszelkie
pozostale zanieczyszczenia, a ikre zbiera si¢ za pomocy tkaniny filtracyjnej, ktora jest rozwieszana, aby umozliwi¢
odplyw wody. Aby ikra nie stracita barwy oraz nie speczniala i nie popekala, czas migdzy pierwszym plukaniem
a odcedzaniem musi by¢ jak najkrétszy (okoto 10 minut).

Po odcedzeniu ikre poddaje si¢ suszeniu w chlodni w temperaturze 3-6 °C przez okolo 48 godzin. Proces suszenia
powoduje zmniejszenie masy o okoto 8-10 %. Wysuszong ikre soli si¢ sola niejodowana (NaCl).

Wiasciwosci produktu konicowego ocenia si¢ poprzez pobieranie prébek i losowe testowanie w okresie potowu. Oceny
dokonujg niezalezni oceniajgcy. Tylko ikre odpowiadajaca specyfikacji pakuje si¢ i wprowadza do obrotu jako produkt
objety chroniong nazwa pochodzenia ,Vinerlojrom”.

,Vinerl6jrom” ma silne powiazania lokalne. Co roku rézne wydarzenia zwiazane z jeziorem Wener i pozyskiwaniem
ikry, w tym Dzien Ikry Sielawy, przyciagaja duza liczbe odwiedzajacych.

Specyfika produktu

SWVinerlojrom” produkuje si¢ z ikry sielawy z jeziora Wener, ryby stodkowodnej, ktéra od 8 000-9 000 lat jest gene-
tycznie oddzielona od sielawy wystepujacej w Zatoce Botnickiej.

JVinerljrom” jest produktem naturalnym, bez zadnych dodatkéw oprécz soli kuchennej (NaCl). To odréznia go od
wigkszosci innych dostepnych na rynku produktéw wytwarzanych z rybiej ikry.

Vinerlojrom” zawdzigcza swoje szczegdlne wlasciwosci mineratom i skladnikom odzywczym zawartym w wodach
jeziora Wener. Jajeczka sielawy z wod jeziora Wener sa nieco mniejsze niz jajeczka sielawy z Zatoki Botnickiej. Tkra
ma jasniejsza barwe o wyraznie pomaranczowym odcieniu.

,Vinerlojrom” charakteryzuje si¢ zréwnowazong stonoscig, pozwalajaca na wydobycie tagodnego, bogatego smaku
ikry.

Maly rozmiar jajeczek sprawia, ze ,Vinerlojrom” postrzega si¢ jako produkt mniej ,ziarnisty”, co w polgczeniu ze
zrownowazona stonoscia i naturalnie eleganckim smakiem zapewnia przyjemne doznania podczas jedzenia.

WVinerlojrom” jest produktem dobrze odsaczonym (suszonym), ktéry uwalnia mniej wody niz inne podobne produkty
dostepne na rynku.

Zwigzek przyczynowy

Jezioro Wener jest bardzo szczegdlnym $rodowiskiem. Zostalo ono oddzielone od Morza Baltyckiego okoto 10 000 lat
temu. Od tego czasu jego ekosystem rozwijal si¢ w izolacji od Baltyku, co oznacza, ze obecnie zasoby sielawy r6znig
si¢ genetycznie od populacji zyjacej w Morzu Baltyckim. W jeziorze Wener wystepuje rowniez populacja reliktowego
zooplanktonu z epoki lodowcowej.

Woda w jeziorze Wener pochodzi z szeregu duzych i malych ciekéw wodnych, ktére plyna gtéwnie przez zalesione
tereny morenowe oraz przez bogatsze w prochnice bagna i jeziora. Jezioro jest stosunkowo ubogie w skladniki odzy-
weze, dlatego dodatek bogatej w sktadniki odzywcze wody po obfitych opadach stymuluje wzrost planktonu, ktéry
z kolei stanowi pozywienie dla wyjatkowej populacji sieclawy w jeziorze, znanej jako sielawa z jeziora Wener.
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Jako$¢ wody w jeziorze Wener oraz fakt, ze zrodlem pozywienia sa wylgcznie organizmy stlodkowodne, przyczyniaja
si¢ do szczeg6blnego charakteru ikry sielawy z jeziora Wener. Jajeczka sielawy z wdd jeziora Wener sg nieco mniejsze
niz jajeczka sielawy z Zatoki Botnickiej i maja wyraznie pomaraficzowg barwe.

Do produkgji ,Vinerlojrom” sielawe nalezy potawiaé na odpowiednim etapie tarla, aby zapewni¢ najwyzsza jakos¢
surowca. Ze wzgledu na wielko$¢ jeziora Wener panujace w nim warunki s3 w znacznej mierze zalezne od pogody
i wiatru. W okresie tarla sielawy jesienig rybacy musza braé pod uwage warunki, ktére moga sta¢ si¢ bardzo trudne.
Na tarlo sielawy z jeziora Wener maja wplyw: temperatura wody, prady i uksztaltowanie dna jeziora. Aby zlowi¢
ikrzyce w odpowiednim stadium skladania ikry, rybak musi zna¢ zachowanie sielawy i na podstawie do§wiadczenia
przewidzie¢, gdzie przy panujacych warunkach pogodowych sielawa ztozy ikre.

Po zlowieniu ikrzycy sielawy, aby uzyskaé szczegdlny charakter ,Vinerlojrom”, jako§¢ ikry musi zostal zachowana
podczas procesu przygotowania. Proces przygotowania jest przeprowadzany recznie przez osoby, ktdre posiadaja wie-
loletnie doswiadczenie w produkcji wysokiej jakosci ikry sielawy i prezentuja wysoki stopieni znajomosci tego rze-
miosta oraz ktére opanowaly szczeg6lna technike recznego wyciskania ikry z ryb.

Szczegblne cechy charakterystyczne ,Vanerlojrom” wynikaja catkowicie z warunkéw naturalnych panujacych na
danym obszarze geograficznym oraz z umiejetnosci ludzi w zakresie wykorzystania surowca uzyskiwanego dzigki
tym warunkom naturalnym oraz obchodzenia si¢ z nim.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaen
den/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora winorosli

i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

nr 1308/2013

(2021/C 288/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwéch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

2.1.

2.2

2.3.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,ARDECHE’
PGI-FR-A1198-AMO03

Data zlozenia wniosku: 23 wrze$nia 2016 r.

Przepisy majgce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

Opis i uzasadnienie zmiany

Dozwolone odmiany winorosli

Wykaz dozwolonych odmian winorosli uzupelnia si¢ o nastgpujace odmiany:

Couston N. Odmiana ta, wprowadzona do oficjalnego katalogu dozwolonych odmian winorosli w 2010 r., odzna-
cza si¢ interesujgcymi cechami, szczegdlnie w przypadku win ré6zowych. To odmiana wydajna, dostosowana do
ubogich gleb obszaru produkcji ChOG , Ardeche”, z ktérego pochodzi, a takze odporna na szarg plesn;

Floréal B, Muscaris B, Solaris B, Soreli B, Souvignier Gris B, Voltis B, Artaban N, Monarch N, Prior N, Vidoc N.

Sa to odmiany uznawane za odporne na grzybowe choroby roélin. Umozliwiaja stosowanie mniejszej ilosci srodkéw
ochrony roélin, odpowiadajac jednoczesnie odmianom wykorzystywanym do produkcji win objetych ChOG. Nie
wplywaja na wlasciwosci win objetych ChOG.

Etykietowanie

Zmieniono zamkniety wykaz odmian, ktérych nazwa moze stanowi¢ uzupekienie okreslenia ,Ardéche” na etykiecie
produktu. Grupa skladajaca wniosek chcialaby méc wskazaé wszystkie gatunki wystepujace na geograficznym obsza-
rze produkdji.

Nastepujace zdanie zostaje zatem usuniete: ,Odmiany, ktérych nazwa moze stanowi¢ uzupelnienie okreslenia chro-
nionego oznaczenia geograficznego »Ardéches, uzupetnionego badZ nie oznaczeniem »Coteaux de I'Ardeéches, obej-
muja wylacznie odmiany z ponizszego wykazu:

— w przypadku wina czerwonego lub rézowego: Cabernet Franc N, Cabernet-Sauvignon N, Caladoc N, Carignan N,

Chatus N, Cinsault N, Gamaret N, Gamay N, Grenache N, Marselan N, Merlot N, Pinot N, Syrah N;

— w przypadku wina biatego: Chardonnay B, Clairette B, Grenache B, Marsanne B, Muscat Petits Grains B, Roussanne

B, Sauvignon B, Ugni B, Viognier B.”.

Wydajnosé

Maksymalng wydajno$¢ produkcji w przypadku win rézowych zwigksza sie z 90 hl/ha do 110 hl/ha.

To nieznaczne zwigkszenie wydajnosci nie wplywa na typowy charakter win rézZowych wytwarzanych pod nazwa
~Ardeche”.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.4. Kategorie produktow sektora wina

Przepisy dotyczace produkcji gatunkowych win musujacych zostaja usunigte w nastepstwie decyzji francuskiej Rady
Stanu z dnia 2 marca 2015 r., uchylajacej rozporzadzenie z dnia 28 pazdziernika 2011 r. w sprawie ChOG , Ardéche”
w zakresie, w jakim zatwierdza ono przepisy specyfikacji dotyczacej gatunkowych win musujacych rézowych lub bia-

lych.

2.5. Wymaogi krajowe i wspdlnotowe — gtowne punkty podlegajgce kontroli

Doprecyzowano przepisy dotyczace kontroli produktéw: kontrole organoleptyczng produktu przeprowadza sig
w przypadku wykrycia anomalii podczas kontroli wewnetrznej (badanie organoleptyczne win luzem i win pakowa-

nych).

2.6. Zwigzek z obszarem geograficznym

Czg$¢ wykazujaca zwigzek z pochodzeniem zostata uzupelniona w celu wyraZniejszego wykazania zwigzku przyczy-
nowego ChOG.

Na poczatku czesci dotyczacej zwigzku przyczynowego dodano zdanie wprowadzajace w celu wskazania, ze: ,zwia-
zwigzek przyczynowy pomiedzy obszarem geograficznym a winami objetymi ChOG »Ardéche« opiera si¢ na renomie
win Ardeche zdobytej dzigki ich jakosci”. Czg$¢ dotyczaca zwigzku przyczynowego zostala réwniez uzupelniona
o nastepujacy fragment: ,Wsrdd setki turystycznych atrakcji przyrodniczych i obiektéw zabytkowych turysci moga
ruszaé $ladami bogactwa upraw winoro$li oraz praktyk winiarskich winnicy w Ardéche. Atrakcyjno$¢ turystyczna
departamentu Ardeche opiera si¢ na walorach krajobrazowych i zajeciach, ktérym mozna si¢ tam oddawac na lonie
natury. Dzieki swojej renomie winnica w Ardeche otrzymala od francuskiej Agencji Rozwoju Turystyki (Atout France)
oznaczenie »Winnice i Odkrycia« (fr. »Vignobles et Découvertes«), ktore uznaje jej walory w turystyce winiarskiej.”.

Tres¢ czesci dotyczacej zwigzku przyczynowego zostala réwniez uzupelniona w celu dokladniejszego okreslenia cech
win: ,Wina czerwone, rézowe i biale charakteryzujg si¢ utrzymujacymi si¢ przez caly czas aromatami owocéw,
o zmiennej intensywnosci i dominujacej nucie, zaleznie od wykorzystanych odmian winoroéli i technologii. ”.

Doprecyzowano réwniez charakterystyke srodowiska naturalnego:

— ,Gleby z piaskowca seweniskiego, bardzo stare, powstale w wyniku erozji skal z okresu triasu, sa kwasne, bardzo
przepuszczalne i ubogie w substancje organiczne. Te szczegdlne cechy nadajg winom czerwonym bardzo wyra-
ziste owocowe aromaty”;

— region Bas-Vivarais ,rozciaga si¢ na plytkich wapiennych glebach o niskiej wydajnosci, przeznaczonych do wytwa-
rzania win wysokogatunkowych opartych na odmianie Grenache. Obfito$¢ kamiennych okruchéw sprawia, ze
winoro$l korzysta z ogrzewania si¢ gleby na wiosn¢ i z ciepla, ktére po zmagazynowaniu w ciaggu dnia podloze
oddaje w porze nocnej” oraz ,Wina czerwone pochodzgce z tego obszaru, o owocowych aromatach, posiadaja
réwniez nuty korzenne i bardziej wyraziste struktury”;

— polozony na granicy regionu Bas-Vivarais ptaskowyz Coiron stanowi ,prawdziwy bazaltowy cokél i jest enklawa
Masywu Centralnego w regionie §rédziemnomorskim. Bazalt, bardzo bogaty w pierwiastki §ladowe i krzemionke,
dodaje owocowej nuty i $wiezo$ci winom czerwonym oraz subtelnosci winom bialym”.

— wreszcie, na potudnie od Doliny Rodanu ,winnice potozone sa na wzgérzach o podlozu z otoczakéw i dobrym
nastonecznieniu. Dzigki takiemu usytuowaniu winnicy mozna wytwarza¢ wina czerwone o owocowym smaku,
dobrej strukturze i ztozono$ci, natomiast na delikatnych glebach lessowych o barwie ochry uprawia si¢ winorosl
na §wieze i owocowe wina biale i r6Zowe oraz owocowe wina czerwone o delikatnej strukturze.”.

2.7. Opis wlasciwosci organoleptycznych win

Opis wlasciwosci organoleptycznych dopracowano w celu doprecyzowania barwy i wlasciwosci organoleptycznych
win.

W przypadku win czerwonych wskazano, ze: ,ekstrakcje prowadzi si¢ w taki sposéb, aby zasadniczo uzyskad struk-
tury delikatne o dojrzalych i fagodnych taninach, ale réwniez wina mocne. Wina czerwone cechuje paleta aromatéw
przechodzgcych od czerwonych owocéw po aromaty korzenne. Posiadajg intensywne kolory przechodzace od barwy
malinowoczerwonej do czerwieni owocu granatu. ”.

Wina biale ,cechujg odcienie o barwie przechodzacej od bladozéltej z zielonymi refleksami po zlotozélta. Intensywne
aromaty rozwijaja si¢ woko6t §wiezo$ci owocu o bialym migzszu i wydzielajg nuty owocéw cytrusowych badz nuty
kwiatowe”.
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Wreszcie, wina rézowe ,rozwijajg intensywne aromaty $wiezych i smakowitych czerwonych owocéw, kwiatéw i owo-
c6w cytrusowych. Cechuja si¢ paletg koloréw przechodzacych od mato intensywnej barwy tososiowoszarej, a nawet
szarordzowej, po zywsze i intensywniejsze odcienie.”.

2.8. Obszar geograficzny i obszar bezposredniego sgsiedztwa

Skfad obszaru geograficznego i obszaru bezposredniego sasiedztwa zostal odzwierciedlony w wykazie gmin wedlug
kodu geograficznego z 2019 r., ktéry stanowi krajowy dokument referencyjny. To odzwierciedlenie w wykazie gmin
nie powoduje zmiany obszaru geograficznego ani obszaru bezpo$redniego sgsiedztwa.

2.9. Dane kontaktowe organu kontrolnego

Zaktualizowano dane kontaktowe organu odpowiedzialnego za kontrole oraz dane organu kontrolnego CERTIPAQ.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Ardeche

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
Ardeche ChOG

Chronione oznaczenie geograficzne ,Ardeche” jest zastrzezone dla czerwonych, rézowych i biatych win niemusuja-
cych.

Wina czerwone, rozowe i biale charakteryzuja si¢ obecnymi przez caly czas aromatami owocéw, o zmiennej inten-
sywnosci i dominujacej nucie, zaleznie od wykorzystanych odmian winorosli i technologii.

W przypadku win czerwonych ekstrakcje prowadzi si¢ w taki sposdb, aby zasadniczo uzyska¢ struktury delikatne
o dojrzalych i fagodnych taninach, ale réwniez wina mocne. Wina czerwone cechuje paleta aromatéw przechodza-
cych od czerwonych owocéw po aromaty korzenne. Posiadajg intensywne kolory przechodzace od barwy malinowo-
czerwonej do czerwieni owocu granatu.

W przypadku win rézowych stosowane techniki produkcji wina pozwalajg utrzyma¢ ich znakomita réwnowage,
zachowac ich §wiezo$¢ i owocowo$¢. Wina rézowe rozwijaja intensywne aromaty Swiezych i smakowitych czerwo-
nych owocow, kwiatéw i owocéw cytrusowych. Cechuja si¢ paletg koloréw przechodzacych od malo intensywnej
barwy lososiowoszarej, a nawet szaror6zowej, po zywsze i intensywniejsze odcienie.

W przypadku win bialych stosowane techniki produkcji wina pozwalajg utrzymad ich znakomita réwnowage, zacho-
waé ich $wiezo$¢ i owocowos¢. Wina biate cechujg odcienie o barwie przechodzacej od bladozéltej z zielonymi
refleksami po zlotozélta. Intensywne aromaty rozwijaja si¢ wokol $wiezosci owocu o bialym migzszu i wydzielaja
nuty owocéw cytrusowych badz nuty kwiatowe.

Wina spelniaja kryteria analityczne przewidziane w przepisach europejskich.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):
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5. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

W praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrzegaé wymogéw obowiazujacych na
poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

b)  Maksymalna wydajnos¢

Wina biale i czerwone objete ChOG , Ardéche”
90 hektolitréw z hektara

Wina rézowe objete ChOG , Ardeche”

110 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiory winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina objetego chronionym oznaczeniem geograficznym , Ardeche”
odbywaja si¢ w podanych ponizej departamentach, na terytorium nastepujacych gmin, okreslonych na podstawie ofi-
cjalnego kodu geograficznego z kwietnia 2019 r.:

— w departamencie Ardeche: wszystkie gminy

— w departamencie Gard: Barjac, Le Garn, Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Rivieres, Rochegude, Saint-André-
de-Roquepertuis, Saint-Denis, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Privat-de-Champclos.

7. Glowne odmiany winorosli
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Alphonse Lavallée N
AléaticoN
Aramon N
Aramon Blanc B
Aramon Gris G
Aranel B
Arinarnoa N
Artaban N
Aubun N - Murescola
Barbaroux Rs
Biancu Gentile B
Bourboulenc B - Doucillon Blanc
Brun argenté N - Vaccarese
Cabernet Franc N
Cabernet-Sauvignon N
Caladoc N
Calitor N
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan Blanc B
Chambourcin N
Chardonnay B
Chasan B
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Chasselas B
Chasselas Rose Rs
Chatus N
Chenanson N
Chenin B

Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Clairette Rose Rs
Clarin B
Colombard B

Cot N - Malbec
Couderc Noir N
Counoise N
Couston N

Danlas B

Egiodola N

Floreal B

Gamaret

Gamay Fréaux N
Gamay N

Gamay de Bouze N
Gamay de Chaudenay N
Ganson N
Gewurztraminer Rs
Gramon N
Grenache N
Grenache Blanc B
Grenache Gris G
Gros Manseng B
Gros Vert B

Jurangon Noir N - Dame Noire

Listan B - Palomino
Lival N

Lledoner Pelut N
Macabeu B - Macabeo
Marsanne B

Marselan N

Mauzac Rose Rs
Melon B

Merlot N

Merlot Blanc B
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Meunier N

Mollard N

Monarch N

Mondeuse N

Mondeuse Blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N - Minustellu, Graciano
Mourvaison N

Mourvédre N - Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N - Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B - Muscat, Moscato
Muscat Cendré B - Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a Petits Grains Blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a Petits Grains Roses Rs - Muscat, Moscato
Muscat a Petits Grains Rouges Rg - Muscat, Moscato
Miiller-Thurgau B

Nielluccio N - Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin Noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B - Araignan

Pineau d’Aunis N

Pinot Blanc B
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Pinot Gris G

Pinot Noir N

Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N

Plant de Brunel N

Plant Droit N - Espanenc
Plantet N

Portan N

Portugais Bleu N

Poulsard N - Ploussard
Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Ravat Blanc B

Rayon d’Or B

Riesling B

Riminése B

Rivairenc N - Aspiran Noir
Rivairenc Blanc B - Aspiran Blanc
Rivairenc Gris G - Aspiran Gris
Romorantin B - Danery
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Rubilande Rs

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre Doré B
Sauvignon B - Sauvignon Blanc
Sauvignon Gris G - Fié Gris
Savagnin Blanc B

Savagnin Rose Rs
Sciaccarello N

Segalin N

Seinoir N

Select B

Semebat N
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Semillon B
Servanin N

Seyval B

Solaris B

Soreli B
Souvignier Gris Rs
Sylvaner B

Syrah N - Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret Blanc B
Terret Gris G
Terret Noir N
Tibouren N
Tourbat B

Tressot N
Trousseau N
Téoulier N

Ugni Blanc B
Valdiguié N
Valérien B
Varousset N
Velteliner Rouge Précoce Rs
Verdesse B
Vermentino B - Rolle
Vidoc N

Villard Blanc B
Villard Noir N
Viognier B

Voltis B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Specyfika obszaru geograficznego i produktéw

Ardeche to departament polozony w poludniowo-wschodniej Francji, odpowiadajacy dawnemu regionowi Vivarais,
o duzym zréznicowaniu krajobrazowym, jak na to wskazuje przewyzszenie w miejscu zbiegu Rodanu i rzeki Ardéche
(40 m n.p.m.), usytuowane na potudniowym wschodzie departamentu i ciggnace si¢ az po szczyt Mont Mézenc
o wysokosci 1 754 m (w czesci Srodkowo-zachodniej). Na wschodzie, na dtugosci 140 kilometréw jego naturalng gra-
nice stanowi Dolina Rodanu, a na zachodzie ograniczaja go plaskowyze Masywu Centralnego.

Ze wzgledu na dlugg historie w winnicy wytworzono wina, ktére od dawna ciesza si¢ ugruntowang popularnocia
i renomg. Uprawa winoro$li w departamencie Ardeche stanowi, w polaczeniu z turystyka, element determinujacy roz-
woj gospodarczy tego regionu. Uprawa winorosli to gléwna galaz produkgji rolnej departamentu, a winnica, wystepu-
jaca gléwnie w potudniowej polowie departamentu Ardéche, to pod wzgledem wielkosci trzecia winnica regionu
Rhone Alpes. Warto zaznaczy¢, ze w polozonym w Ardeche tacuchu Sewennéw na nowo odkryto (w latach 90.)
miejscowg odmiane winorosli — Chatus N — ktorej uprawie w 1880 r. kres potozyla filoksera. Jej uprawa zostata wzno-
wiona na obszarze Sewennéw, a poniewaz dzieki niej mozna wytwarzal wina mocne, taninowe, o wyrazistych
cechach, jest to zmiana korzystna.

Wina czerwone, rézowe i biale charakteryzujg si¢ utrzymujacymi si¢ przez caly czas aromatami owocéw, o zmiennej
intensywnosci i dominujgcej nucie, zaleznie od wykorzystanych odmian winorosli i technologii.
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Sewenny: winoro$l jest bardzo dobrze zaadaptowana. Odmiana Gamay wystepuje w dolnej partii Sewennéw potud-
niowych, natomiast odmiany Syrah, Cinsault, Grenache i Chatus zajmuja wzgérza z dobrg wystawg. W calym owym
regionie rolniczym, polozonym na wysokosci od 200 do 900 metréw, winnica jest w znacznej wigkszosci usytuo-
wana na tzw. faisses — tarasach osadzonych na warstwie tlucznia i starannie utrzymywanych przez rolnikéw. Takie
srodowisko zapewnia winogronom znakomite warunki do osiggania dojrzalosci pod wzgledem skladnikéw fenolo-
wych. Gleby z piaskowca seweniskiego, bardzo stare, powstale w wyniku erozji skat z okresu triasu, sg kwasne, bardzo
przepuszczalne i ubogie w substancje organiczne. Te szczegdlne cechy nadaja winom czerwonym bardzo wyraziste
OWOoCowe aromaty.

Region Bas Vivarais: wina pochodzg z suchych i jalowych wzgérz oraz plaskowyzéw. Odmiana Grenache wystepuje
raczej na wzgbrzach, natomiast odmiana Syrah N preferuje nieco bogatsze podloza. Na tym obszarze roslinnosé
odczuwa skutki letniej suszy i rozciaga si¢ na plytkich wapiennych glebach o niskiej wydajnosci, przeznaczonych do
wytwarzania win wysokogatunkowych opartych na odmianie Grenache. Obfito$¢ kamiennych okruchéw sprawia, ze
winoro$l korzysta z ogrzewania si¢ gleby na wiosne i z ciepla, ktére po zmagazynowaniu w ciagu dnia podtoze oddaje
w porze nocnej. Rosng tu obficie tymianek, czaber, lawenda spika i lawenda waskolistna. Wina czerwone pochodzace
z tego obszaru, o0 owocowych aromatach, posiadaja rowniez nuty korzenne i bardziej wyraziste struktury.

Plaskowyz Coiron: pedy winoroli s3 obecne w tej strefie graniczgcej z regionem Bas Vivarais. Ze wzgledu na wyso-
kos¢ nad poziomem morza i réZnice temperatur pierwszefistwo ma uprawa odmian wczesnych, aby zoptymalizowaé
metody produkcji win o wyrazistym charakterze, w tym win rézowych. Plaskowyz tworzy prawdziwy bazaltowy
,cokol” i jest enklawa Masywu Centralnego w regionie Srédziemnomorskim. Bazalt, bardzo bogaty w pierwiastki §la-
dowe i krzemionke, dodaje owocowej nuty i $wiezosci winom czerwonym oraz subtelno$ci winom biatym.

Dolina Rodanu: Na péinocy, usytuowane na tarasach i wzgérzach dziatki obsadza si¢ odmianami szlachetnymi (Mer-
lot N, Cabernet-Sauvignon N, Syrah N, Caladoc N itd.), przeznaczonymi do produkcji win objetych ChOG. Na potud-
niu winnice polozone sg na wzgérzach o podtozu z otoczakéw i o dobrym nastonecznieniu. Dzigki takiemu usytuo-
waniu winnicy mozna wytwarza¢ wina czerwone o owocowym smaku, dobrej strukturze i ztozonosci, natomiast na
delikatnych glebach lessowych o barwie ochry uprawia si¢ winorosl na $wieze i owocowe wina biale i rézowe oraz
owocowe wina czerwone o delikatnej strukturze.

Zwigzek przyczynowy pomiedzy specyfika obszaru geograficznego a specyfika produktu

Zwigzek przyczynowy pomiedzy obszarem geograficznym a winami objetymi ChOG , Ardéche” opiera si¢ na renomie
win Ardeche zdobytej dzigki ich ugruntowanej jakosci.

W departamencie Ardeche winiarstwo odgrywa istotng role w gospodarce przestrzennej, dostosowujac si¢ do ograni-
czen ekologicznych (zajmowanie terenéw ,trudnych”, zagospodarowanie taraséw badz ,faisses”) i w ten sposdb
ksztattuje krajobraz. Jego wplyw na krajobraz nie jest neutralny poniewaz winnica rozcigga si¢ na terytorium prawie
350 gmin.

Tereny pokryte kamiennymi okruchami, garigi badz tarasy o podlozu z otoczakéw, na ktérych usytuowana jest win-
nica, w powigzaniu z mezoklimatami podlegajacymi réwnoczes$nie wplywom klimatu $rédziemnomorskiego i konty-
nentalnego sprzyjaja produkeji win o wyrazistych nutach owocowych, charakterystycznych dla win objetych ChOG
»Ardeche”.

W ostatnich dziesigcioleciach w winnicy departamentu Ardeche zaszly istotne zmiany, charakteryzujace si¢ szczegdl-
nie przejéciem pod koniec lat 70. XX wieku na produkcje win wielogatunkowych.

Réwnolegle konieczna stala si¢ modernizacja narzedzi produkeji wina (1980) zaréwno w przypadku wytworni indy-
widualnych jak i spéldzielni winiarskich.

Sektor zawdziecza swoj prezny rozwéj licznym podmiotom gospodarczym: 12 spéldzielniom winiarskim (zrzeszo-
nym w Zwigzku Winiarzy Coteaux de I'Ardeche), 4 niezaleznym spétdzielniom winiarskim i 60 wytwérniom indywi-
dualnym, prowadzacym winnice na facznym obszarze 7 500 hektarow.

Wina zdobywaly swoja renome lokalnie, dzigki wysokiej atrakcyjnosci turystycznej obszaru wawozéw ,Gorges de
IArdeche” i calego departamentu Ardeche, rozwojowi sprzedazy bezposrednio w wytworniach, a takze podczas tar-
gbw i wydarzen lokalnych (targ w Ruoms, targ win w Serriéres itd.). Wér6d setki turystycznych atrakeji przyrodni-
czych i obiektéw zabytkowych turysci mogg ruszac §ladami bogactwa upraw winoroéli oraz praktyk winiarskich win-
nicy w Ardeéche. Atrakcyjnos¢ turystyczna departamentu Ardeéche opiera si¢ na walorach krajobrazowych i zajeciach,
ktoérym mozna si¢ tam oddawacé na tonie natury. Dzigki swojej renomie winnica w Ardeéche otrzymata od francuskiej
Agengji Rozwoju Turystyki (Atout France) oznaczenie ,Winnice i Odkrycia” (fr. ,Vignobles et Découvertes”), ktére
uznaje jej walory w turystyce winiarskiej.
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Dzieki jakosci swoich win ChOG ,Ardeéche” zyskato uznanie w kraju, a nawet za granicg. Od 1970 r. wina z Ardeche
biorg udzial w paryskim Powszechnym Konkursie Rolniczym i zdobywaja na nim liczne nagrody. Ponadto wielokrot-
nie wspomina si¢ o nich w renomowanych przewodnikach, takich jak przewodnik winiarski Hachette (fr. ,Guide
Hachette des Vins”). Sa réwniez wyr6zniane na konkursach o zasiggu miedzynarodowym, takich jak ,Miedzynaro-
narodowy Konkurs Win” w Lyonie.

Dzigki renomie swoich win, wirdéd wszystkich departamentéw regionu Rhone-Alpes Ardéche jest obecnie najwigk-
szym producentem win objetych ChOG, a wprowadzane do obrotu iloici siggaja 350 000 hl, w tym 20 % na eksport,
dzigki czemu wina te mozna znalez¢ w ponad 20 krajach (szczegdlnie w USA, Wielkiej Brytanii itd.).

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Etykietowanie
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Chronione oznaczenie geograficzne ,Ardéche” mozna uzupelni¢ nazwa jednej odmiany lub kilku odmian oraz okres-
leniem ,primeur” lub ,nouveau”.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Ardéche” mozna uzupelni¢ nazwa mniejszej jednostki geograficznej ,Coteaux de
I'Ardeche”.

Logo ChOG Unii Europejskiej umieszcza si¢ na etykiecie, jezeli okreslenie ,indication géographique protégée” (chro-
nione oznaczenie geograficzne) zastapione jest tradycyjnym okresleniem ,Vin de Pays”.

Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do produkcji i wytwarzania wina
objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Ardeche”, stanowi obszar nast¢pujacych gmin okreslonych na
podstawie oficjalnego kodu geograficznego z kwietnia 2019 r.:

w departamencie Drome (26): 75 gmin

— Albon, Allan, Ambonil, Ancoéne, Andancette, Anneyron, La Batie-Rolland, Beaumont-les-Valence, Beaumont-
Monteux, Beausemblant, Beauvallon, Bonlieu-sur-Roubion, Bourg-lés-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Charols, Chateauneuf-de-Galaure, Chateauneuf-du-Rhone, Claveyson, Cléon-d’Andran, Cliousclat, Condillac,
La Coucourde, Crozes-Hermitage, Donzére, Erome, Espeluche, Etoile-sur-Rhone, Fay-le-Clos, La Garde-Adhémar,
Gervans, Les Granges-Gontardes, Granges-les-Beaumont, Larnage, La Laupie, Laveyron, Livron-sur-Drome,
Loriol-sur-Drome, Malataverne, Manas, Marsanne, Mercurol-Veaunes, Mirmande, Montboucher-sur-Jabron, Mon-
téléger, Montélimar, La Motte-de-Galaure, Mureils, Pierrelatte, Ponsas, Pont-de-I'Isére, Portes-en-Valdaine, Portes-
les-Valence, Puygiron, Ratieres, La Roche-de-Glun, Rochefort-en-Valdaine, Roynac, Saint-Avit, Saint-Barthélemy-
de-Vals, Saint-Gervais-sur-Roubion, Saint-Marcel-lés-Sauzet, Saint-Marcel-lés-Valence, Saint-Martin-d’Aofit, Saint-
Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Saulce-sur-Rhone, Sauzet, Savasse, Serves-sur-Rhone, Tain-I'Hermitage,
La Touche, Les Tourrettes, Valence;

w departamencie Isere (38): 21 gmin

— Agnin, Anjou, Assieu, Auberives-sur-Varéze, Bougé-Chambalud, Chanas, La Chapelle-de-Surieu, Cheyssieu, Clo-
nas-sur-Varéze, Le Péage-de-Roussillon, Roussillon, Sablons, Saint-Alban-du-Rhone, Saint-Clair-du-Rhone, Saint-
Maurice-IExil, Saint-Prim, Saint-Romain-de-Surieu, Salaise-sur-Sanne, Sonnay, Vernioz, Ville-sous-Anjou;
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w departamencie Gard (30): 44 gminy

— Aigueze, Allegre-les-Fumades, Aujac, Besseges, Bonnevaux, Bordezac, Bouquet, Carsan, Chambon, Chamborigaud,
Concoules, Cornillon, Courry, Gagniéres, Génolhac, Goudargues, Les Mages, Malons-et-Elze, Le Martinet, Méjan-
nes-le-Clap, Meyrannes, Moliéres-sur-Céze, Navacelles, Peyremale, Pont-Saint-Esprit, Ponteils-et-Brésis, Portes,
Poteli¢res, Robiac-Rochessadoule, Saint-Alexandre, Saint-Ambroix, Saint-Bres, Saint-Christol-de-Rodiéres, Saint-
Florent-sur-Auzonnet, Saint-Jean-de-Valériscle, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-Laurent-
de-Carnols, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Victor-de-Malcap, Salazac, Sénéchas, Tharaux, La Vernarede;

w departamencie Loire (42): 22 gminy

— Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Colombier, Graix, Lupé, Maclas, Malle-
val, Pélussin, Roisey, Saint-Appolinard, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint-Michel-sur-Rhone, Saint-Pierre-de-Boeuf,
Saint-Sauveur-en-Rue, Thélis-la-Combe, Véranne, Vérin, La Versanne;

w departamencie Haute-Loire (43): 41 gmin

— Alleyrac, Arlempdes, Barges, Chadron, Le Chambon-sur-Lignon, Champclause, Chaudeyrolles, Chenereilles,
Duniéres, Les Estables, Fay-sur-Lignon, Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Goudet, Lafarre, Landos, Laussonne,
Le Mas-de-Tence, Mazet-Saint-Voy, Le Monastier-sur-Gazeille, Montfaucon-en-Velay, Montregard, Moudeyres, Pra-
delles, Présailles, Raucoules, Rauret, Riotord, Saint-Arcons-de-Barges, Saint-Bonnet-le-Froid, Saint-Etienne-du-
Vigan, Saint-Front, Saint-Haon, Saint-Jeures, Saint-Julien-Molhesabate, Saint-Martin-de-Fugeres, Saint-Paul-de-Tar-
tas, Salettes, Tence, Les Vastres, Vielprat;

w departamencie Lozere (48): 15 gmin

— Altier, Auroux, La Bastide-Puylaurent, Chastanier, Cheylard-I'Evéque, Langogne, Luc, Naussac-Fontanes, Pied-de-
Borne, Pourcharesses, Prévencheres, Rocles, Saint-André-Capceze, Saint-Flour-de-Mercoire, Villefort;

w departamencie Vaucluse (84): 7 gmin

— Bolléne, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhéne, Lapalud, Mondragon, Mornas, Sainte-Cécile-les-Vignes.
Link do specyfikacji produktu

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-606d5181-139d-4c39-b7c0-ac4daaf8de55
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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 288/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (})

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»BARDOLINO”
PDO-IT-A0436-AMO03
Data przekazania informacji: 26 kwietnia 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Nazwaiwina

OPIS:

a) Istnieja obecnie podobszary o nazwach ,Montebaldo”, ,La Rocca” i ,Sommacampagna”. Zasady dotyczace tych
podobszaréw okre$lono w zalaczniku 1, ktdry znajduje si¢ w koficowej czesci specyfikacji produktu i stanowi jej
integralng czgs¢.

UZASADNIENIE:

a) Zmiana ta polega na uzupehieniu tradycyjnego produktu — lekkich win czerwonych przeznaczonych do codziennego
spozycia w stanie schtodzonym, przeznaczonych gtéwnie na rynek lokalny i rynek Europy Srodkowej — w drodze
dodania trzech szczeg6lnych podobszaréw historycznych, w ktérych mozliwa jest produkcja win o wigkszej elegangji,
subtelnoci i trwalosci przy jednoczesnym zachowaniu elementéw stylistycznych typowych dla ,Bardolino”, po raz
pierwszy objetego denominazione di origine controllata (,kontrolowang nazwa pochodzenia” lub DOC) w 1968 r. Celem
jest odstapienie od podejscia przyjetego w obowiazujacej specyfikacji produktu, w ktérej nie uwzgledniono zadnego
zroznicowania. Dzigki temu mozliwy staje si¢ przekaz wizerunku win lepiej wyrazajacy cechy charakterystyczne toz-
samosci lokalnej, a wina mogg by¢ przechowywane przez diuzszy czas. Mozna to osiggnaé, wykorzystujac w pelni
wlasciwosci, z ktdrych wina z tych trzech podobszaréw byly znane od poczatku ich produkeji, otwierajac dostep do
nowych rynkéw docelowych, na ktérych istnieje popyt na wina czerwone odznaczajace si¢ wigkszg elegancja i trwalos-
cig, a zatem umozliwiajac zwigkszenie marzy zysku.

W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 1 i zalacznika 1.

W jednolitym dokumencie: zmiana polega na dodaniu odniesieri do podobszaréw w sekcjach Opis wina lub win, Prak-
tyki winiarskie i Zwigzek z obszarem geograficznym.

2. Mieszanka odmian

OPIS:

a) Zawarto$¢ winogron odmiany Corvina w mieszance odmian ogranicza si¢ obecnie do 95 %, a nie 80 %, a wino-
grona odmiany Rondinella musza obecnie stanowi¢ co najmniej 5 %, a nie 10 %.

UZASADNIENIE:

a) Zwickszenie limitu dotyczacego odmiany Corvina do 95 % umozliwia lepsze wykorzystanie tej odmiany na obsza-
rach szczegdlnie nadajacych si¢ do jej uprawy. Dotyczy to w szczeg6lnosci nastgpujacych podobszaréw: wyniki
badania kartograficznego terroir pokazuja, ze dzigki swojej zdolnosci przystosowania odmiana winorosli Corvina
oferuje najwyzsze standardy jakosci, zapewniajac jednoczesnie pelne zachowanie wyrdzniajacych cech win.

Celem proponowanej zmiany, ktorej powody i strukture opisano powyzej, jest poprawa wilasciwosci terroir objetego

nazwa pochodzenia ,Bardolino”, dzigki czemu zawsze, gdy wystepuja odpowiednie warunki — tj. zgodnie z wytycz-
nymi zawartymi w badaniu kartograficznym terroir — wino ,Bardolino” bedzie kupazem dwéch odmian rodzimych:

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Corvina (Corvinone) i Rondinella. Alternatywnie, jezeli okolicznosci tego wymagaja lub sklaniaja do takiego wyboru
oraz zawsze w celu uwydatnienia typowych cech terroir, wspomniany kupaz mozna uzupelni¢ odmianami z bardzo
szerokiego zakresu, tak jak odbywa si¢ to w ramach tradycyjnej praktyki na tym obszarze.

Aby umozliwi¢ udzial odmiany Corvina w mieszance do 95 %, minimalny wymdg dotyczacy odmiany Rondinella
nalezy zmniejszy¢ do 5 %.

W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 2.

3. Obszar uprawy

OPIS:

Ustanowiono obszary uprawy winogron wykorzystywanych do produkcji win z podobszaréw ,Montebaldo”, ,La
Rocca” i ,Sommacampagna”.

UZASADNIENIE:

Na podstawie wynikow badania kartograficznego terroir ustalono, z uwzglednieniem czynnikéw historycznych i agro-
nomicznych, granice administracyjne kazdego z trzech wskazanych podobszaréw — ,Montebaldo”, ,La Rocca” i ,Som-
Sommacampagna”.

W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 1 i zalacznika 1.

4. Zasady dotyczace uprawy winorosli

OPIS:
a) Zmieniono zasady dotyczace systeméw prowadzenia winorosli.
b) Zmniejszono zbiory z hektara do 12 ton.

¢) Dodano cztery ustepy, w ktorych przewidziano, Ze na wniosek konsorcjum ochrony i po konsultacji z organiza-
¢jami branzowymi, wladze regionalne mogg: podejmowaé decyzje o miejscu docelowym winogron, sposobie ich
wykorzystania oraz maksymalnej ilosci winogron z hektara, ktéra mozna wykorzystaé; zmniejszy¢ dopuszczone
wielkosci zbioréw winogron i wydajnosci winogron oraz zwigkszy¢ o nie wigcej niz 20 % maksymalng nadwyzke
zbioréw z hektara, ktérag mozna zarezerwowac do wykorzystania w przysztosci.

UZASADNIENIE:

a) Zmiana ta umozliwia stosowanie palikowania altanowego (pergola) z pochylym zadaszeniem, oprécz jednorzedo-
wego systemu palikowania znanego jako pergoletta. Za sprawg gleby i klimatu tego obszaru ten system prowadze-
nia winorosli, typowy dla obszaru jeziora Garda, pozwala zapewni¢ wysoka jako$¢ winogron, a nawet dojrzewanie
- w granicach specyfikacji produktu.

b) W ciagu ostatnich pigciu lat konsorcjum ochrony DOC ,Bardolino” prowadzito polityke regulacji rynku w celu
ustabilizowania cen i przeciwdzialania ich zalamaniu. Kiedy podczas przygotowant do wprowadzenia Srodkéw
ograniczajgcych zbiory DOC ,Bardolino” w odniesieniu do zbioréw w 2016 r. — piaty rok z rzedu, w ktérym pod-
jeto takie Srodki — wladze regionu Wenecji Euganejskiej skonsultowaly si¢ z organizacjami branzowymi, organiza-
gje te stanowczo wezwaly konsorcjum ochrony ,Bardolino” do wdrozenia bardziej odpowiednich $rodkéw
w postaci przegladu specyfikacji produktu. O konsultacjach z organizacjami zawodowymi wspomina si¢ w rozpo-
rzadzeniu w sprawie wdrozenia tych Srodkéw, wydanym przez wladze regionu Wenecji Euganejskiej w dniu
8 wrze$nia 2016 r.

Propozycja zmniejszenia limitu zbioréw z hektara z 13 do 12 ton odpowiada zatem wymaganiom branzy, organizacji
zawodowych w tym sektorze oraz wladz regionu Wenecji Euganejskie;j.

Nalezy zmniejszy¢ zbiory z hektara w celu poprawy wartosci gospodarczej i jakosci reprezentowanych przez nazwe
pochodzenia. W kazdym wypadku zmiana ta polega jedynie na dostosowaniu zasad produkgji do obecnych faktycznie
stosowanych metod prowadzenia winnic, biorgc pod uwage, ze poprzedni system obsady w calosci zastgpiono sadzeniem
w rzedach. Z badan wynika, ze ilo$¢ butelkowanego wina w ciggu minionych pieciu lat byla raczej stabilna, natomiast
rynek jest w stanie wchlona¢ jedynie cze$¢ wyprodukowanego wina, co oznacza, ze tylko niewielki odsetek win sprzeda-
wany jest po cenach, ktdre zapewniajg producentom wina zysk i przyczyniaja si¢ do ksztaltowania renomy zwigzanej
z jakoscig tych win na rynkach krajowych i miedzynarodowych. W zwigzku z tym branza opowiedziala si¢ za ogblnym
zmniejszeniem ilodci wina kwalifikujacego si¢ do objecia nazwg pochodzenia ,Bardolino” DOC.
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¢) Tekst zawiera obecnie szereg zasad dotyczacych uprawy winorosli, ktére maja zastosowanie w pewnych okreslo-
nych warunkach.
W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 4.
W jednolitym dokumencie: zmiana dotyczy punktu Maksymalne zbiory w sekcji Praktyki winiarskie.
5.  Zasady uprawy winorosli

OPIS:

a) Wina musujace (,Bardolino” Chiaretto Spumante) nie sa juz ograniczone do kategorii ,brut”, ,bardzo wytrawne”
i ,wytrawne” tego typu produktu.

b) Zmieniono obszar, na ktérym nalezy dokonaé przeksztalcenia wina bazowego w wino musujace (w celu wytwo-
rzenia ,Bardolino” Chiaretto Spumante).

¢) Aby wino moglo nosi¢ nazwe ,Bardolino” Novello, zwigkszono wymdg maceracji weglowej z 85 % do 100 %
winogron.

d) Dopuszcza si¢ obecnie mieszanie migdzy rocznikami, ograniczone do win pochodzacych z dwéch lat bezposred-
nio poprzedzajacych rocznik, z ktérego wino ma by¢ certyfikowane, i jednego roku bezposrednio po nim nastgpu-

jacego.

e) Specyfikacja produktu stanowi obecnie, ze wina ,Bardolino” i ,Bardolino” Classico mozna wprowadzaé na rynek od
dnia 15 stycznia roku, w ktérym zebrano winogrona uzyte do ich produkgji.

f) Dodano trzy akapity, z ktérych wynika, Ze na wniosek konsorcjum ochrony i po zasiggnigciu opinii organizacji
zawodowych wladze regionalne mogg ustali¢ gérny limit ilodci wina, ktéra moze zostaé zatwierdzona, ponizej
limitu okreslonego w specyfikacji produktu, co oznacza konieczno$¢ przechowywania luzem wszelkiego moszczu
i wina uzyskanego z nadwyzki winogron, ktére — na wniosek konsorcjum ochrony — moga zosta¢ zatwierdzone.

UZASADNIENIE:

a) Zmiana ta umozliwia produkcje ,Bardolino” Chiaretto Spumante w kazdej z kategorii win musujacych dopuszczo-
nych przez prawo, z wyjatkiem stodkich, co oznacza, Ze producenci bedg mogli zaspokoi¢ popyt na rézne rodzaje
produktow.

W zwigzku z tym, ze ,Bardolino” Chiaretto Spumante jest rézowym winem musujacym charakteryzujacym sie
tagodnoscig; rézne roczniki moga by¢ bardziej odpowiednie dla réznych kategorii win musujacych.

b) Proces przeksztalcania wina bazowego w wino musujace mozna obecnie przeprowadzi¢ w dowolnym miejscu
w regionie Veneto, jak réwniez w prowincjach Mantua, Brescia i Trento.

¢) ,Bardolino” Novello bylo pierwszym wloskim vino novello (winem nouveau), ktére uzyskato status DOC (w 1987 r.).
Winiarze z tego obszaru wytwarzaja to wino, stosujac wylacznie maceracje weglowa. W celu poprawy jakosci
zwigkszono procentowy udzial maceracji weglowej wymagany, by wino moglo zosta¢ uznane za ,Bardolino”
Novello.

d) Ograniczenie win przeznaczonych do mieszania miedzy rocznikami do win pochodzacych z dwéch lat bezposred-
nio poprzedzajacych rocznik wprowadzany do obrotu i jednego roku bezposrednio nastgpujacego po roczniku
wprowadzanym do obrotu gwarantuje, Ze wina objete ChNP ,Bardolino” bedg zawsze charakteryzowaly si¢ Swie-
zocig i zdatnoscig do picia, z ktdrych ,Bardolino” jest tradycyjnie znane.

e) Wprowadzenie zasady, zgodnie z ktérg win ,Bardolino” i ,Bardolino” Classico nie mozna wprowadza¢ do obrotu
przed dniem 15 stycznia, wynika z checi poprawy jakosci i wartosci rynkowe;j.

f) Stanowi to dostosowanie do przepisow.
W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 5.

W jednolitym dokumencie: zmiana ta dotyczy punktu Szczegdlne praktyki enologiczne w sekgji Praktyki winiar-
skie.
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6. Wlasciwo$ci w momencie wprowadzenia do obrotu

OPIS:

a) Opis barwy ,Bardolino” Chiaretto i ,Bardolino” Chiaretto Classico zmieniono na ,jasnor6zowa przechodzaca
W pomaranczows”.

b) Opis piany w przypadku ,Bardolino” Chiaretto Spumante zmieniono na ,delikatna i trwala”.

¢) Opis barwy ,Bardolino” Chiaretto Spumante zmieniono na ,jasnorézowa przechodzaca w pomaranczows”.

d) Opis zapachu ,Bardolino” Chiaretto Spumante zmieniono na ,aromatyczny i owocowy w przypadku zastosowania
zbiornikowej metody produkcji wina musujacego; delikatny bukiet fermentacji w butelce w przypadku zastosowa-

nia metody tradycyjnej”.

e) Opis smaku ,Bardolino” Chiaretto Spumante otrzymat brzmienie: ,0d zéro dosage do demi-sec, $wiezy, peten smaku,
trwaly”.

UZASADNIENIE:

a) Zmiang t¢ wprowadzono w celu prawidlowego opisania barwy ,Bardolino” Chiaretto.

b) Zmiang t¢ wprowadzono w celu prawidtowego opisania cech charakterystycznych piany.

¢) Zmiang t¢ wprowadzono w celu prawidtowego opisania barwy ,Bardolino” Chiaretto Spumante.

d) Zmiang t¢ wprowadzono w celu prawidlowego opisania zapachu ,Bardolino” Chiaretto Spumante w odniesieniu do
kazdej z zastosowanych metod produkcji.

€) Zmiang t¢ wprowadzono w celu prawidlowego opisania smaku ,Bardolino” Chiaretto Spumante w odniesieniu do
zawartosci cukru.

W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 6.

W jednolitym dokumencie: zmiana dotyczy sekcji Opis wina lub win.

7. Etykietowanie, nazewnictwo i prezentacja

OPIS:

a) Nazwe ,Chiaretto di Bardolino” mozna obecnie stosowad na etykietach win Chiaretto.

UZASADNIENIE:

Istnieje tradycja potocznego stosowania nazwy ,Chiaretto di Bardolino” na lokalnym obszarze poprzez bezposrednie
skojarzenie z historyczng nazwa ,Chiaretto del Garda”, ktérej uzywano na tym obszarze jeszcze zanim poszczegdlne
wina z obszaru jeziora Garda zarejestrowano jako nazwy pochodzenia. Z czasem, a szczeg6lnie w ciggu ostatnich pie-
ciu lat, nazwa ,Chiaretto di Bardolino” stopniowo zaczela si¢ przyjmowac jako forma opisowa dla ,Bardolino” Chia-
retto zarGwno we Whoszech, jak i za granica. Jest ona obecnie tak powszechna — zaréwno w prasie, jak i wérdd pod-
mioty takich jak kupcy, restauracje i najwigksi sprzedawcy detaliczni — Ze praktycznie zastapita nazwe ,Bardolino”
Chiaretto w wykazach dystrybutoréw, restauracji i najwigkszych sprzedawcéw detalicznych, a takze w najbardziej zna-
nych przewodnikach branzowych oraz w prasie specjalistycznej i popularnej, a zatem jest uzywana potocznie przez
ogromng liczbe konsumentéw. Oznacza to, Ze istnieje obecnie powazna rozbiezno$¢ miedzy sformulowaniem, ktére
nalezy stosowa¢ na etykietach win (,Bardolino” DOC Chiaretto), a nazwa, ktéra przyjela sie i weszla do powszechnego
uzycia na rynku i w prasie (,Chiaretto di Bardolino”), co moze mie¢ powazny wplyw na mozliwosci handlowe i marke-
tingowe dostepne dla jego producentéw. W zwigzku z tym wnioskuje si¢ o wprowadzenie tej zmiany, aby dostosowaé
opis produktu dostarczanego przez branze do stwierdzonego zapotrzebowania.

W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 7.
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8.  Pakowanie
OPIS:
a) Wszelkie zmiany w przepisach dotyczacych opakowan na wino majg by teraz przyjmowane automatycznie.
UZASADNIENIE:
a) Wigkszo§¢ win ,Bardolino” DOC jest znana ze swojej Swiezosci, a ich gléwnym przeznaczeniem jest sprzedaz
i wypicie w ciagu jednego roku. W zwigzku z tym, aby producenci mogli natychmiast reagowaé na potrzeby
rynku i konkurowa¢ na skale miedzynarodows, konieczne jest umozliwienie im przyjecia nowych technologii,
gdy tylko pozwolg na to przepisy. Dlatego tez wyraznym Zyczeniem producentdw jest, aby wszelkie nowe przepisy
wprowadzane w zakresie pakowania wina byly automatycznie przyjmowane dla tej nazwy. Dotyczy to w szczegdl-
nosci stosowania opakowan typu ,worek w pudetku” (ang. bag-in-box): istnieje staly i szybko rosngcy miedzynaro-
dowy popyt na rézowe wina pakowane w pudelka, posiadajace oznaczenie pochodzenia, ale przepisy nie zezwa-
laja obecnie na stosowanie tego formatu opakowan dla typu Chiaretto. Stawia to ,Bardolino” DOC w niekorzystnej
sytuacji w stosunku do jego najwigkszych zagranicznych konkurentéw. Dlatego tez, jezeli, zgodnie z oczekiwa-
niami, przepisy dotyczace stosowania opakowan typu bag-in-box zostang ztagodzone poprzez rozszerzenie stoso-
wania opakowan na typ Chiaretto, producenci chcg by¢ w stanie natychmiast zareagowa¢ na takg zmianeg.
W specyfikacji produktu: zmiana dotyczy art. 8.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu
Bardolino
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktéw sektora wina
1.  Wino
4. Wino musujace
5. Gatunkowe wino musujace
4. Opis wina lub win

1. ,Bardolino”

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: rubinowa, wpadajaca w wisniows, w miar¢ dojrzewania przechodzi w barwe owocu granatu

— Zapach: charakterystyczny, winny

— Smak: catkowicie wytrawny, pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/1

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

2. ,,Bardolino” Classico

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: rubinowa, wpadajgca w wisniowg, w miare dojrzewania przechodzi w barwe owocu granatu

— Zapach: charakterystyczny, winny

— Smak: calkowicie wytrawny, pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

3. ,Bardolino” Chiaretto

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: jasnorézowa przechodzaca w pomarariczows

— Zapach: charakterystyczny, owocowy, delikatny

— Smak: pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % objetosciowo
— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l

— Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 9 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

4. ,Bardolino” Chiaretto Classico

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: jasnor6zowa przechodzaca w pomaraficzowy

— Zapach: charakterystyczny, owocowy, delikatny

— Smak: pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % objetosciowo
— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l

— Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 9 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. ,Bardolino” Chiaretto Spumante

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— Pianka: delikatna i trwata
— Barwa: jasnor6zowa przechodzaca w pomaraficzows

— Zapach: aromatyczny i owocowy w przypadku zastosowania zbiornikowej metody produkcji wina musujacego;
delikatny bukiet fermentacji w butelce w przypadku zastosowania metody tradycyjnej.

— Smak: od zéro dosage do demi-sec, $wiezy, peten smaku, trwaly

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

6. ,Bardolino” Novello

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: jasna rubinowoczerwona

— Zapach: charakterystyczny, intensywny, owocowy

— Smak: catkowicie wytrawny, fagodny, pelny, lekko cierpki, $wiezy, czasem lekko musujacy
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

— Resztkowe cukry redukujgce: maksymalnie 10,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

7. ,Bardolino” Classico Novello

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Barwa: jasna rubinowoczerwona

— Zapach: charakterystyczny, intensywny, owocowy

— Smak: catkowicie wytrawny, fagodny, pelny, lekko cierpki, $wiezy, czasem lekko musujacy

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

— Resztkowe cukry redukujgce: maksymalnie 10,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

8. ,Bardolino” — podobszar Montebaldo

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— Barwa: jasna rubinowoczerwona, polyskliwa

— Zapach: charakterystyczny, z nutami §wiezych owocéw lesnych, przypraw, moze wystepowal réwniez z nutami
ziotowymi i kwiatowymi

— Smak: catkowicie wytrawny, delikatny, pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

9. ,Bardolino” — podobszar La Rocca

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— Barwa: jasna rubinowoczerwona, polyskliwa

— Zapach: charakterystyczny, z nutami §wiezych owocéw lesnych, przypraw, moze wystepowal réwniez z nutami
ziotowymi i kwiatowymi

— Smak: catkowicie wytrawny, delikatny, pelny, harmonijny

— Maksymalna calkowita zawarto$c alkoholu: 11,00 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

10. ,,Bardolino” — podobszar Sommacampagna

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— Barwa: jasna rubinowoczerwona, polyskliwa

— Zapach: charakterystyczny, z nutami $wiezych owocow lesnych, przypraw, moze wystgpowaé réwniez z nutami
ziotowymi i kwiatowymi

— Smak: catkowicie wytrawny, delikatny, pelny, harmonijny

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:
4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Vino novello (wino nouveau)

Szczegdlna praktyka enologiczna

Wino Novello musi zostaé zabutelkowane do dnia 31 grudnia roku uprawy winogron i musi zosta¢ wyprodukowane
przy uzyciu 100 % maceracji weglowe;j.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1. ,Bardolino”, ,Bardolino” Classico, ,Bardolino” Chiaretto, ,Bardolino” Chiaretto Classico, ,Bardolino” Chiaretto Spumente

12 000 kilograméw winogron z hektara

2. ,Bardolino” Novello, ,Bardolino” Classico Novello

12 000 kilograméw winogron z hektara
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3. ,Bardolino” Montebaldo, ,Bardolino” La Rocca, ,Bardolino” Sommacampagna

10 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar administracyjny (cale terytorium albo jego czg$¢) nastepujacych gmin stanowi obszar, na ktérym muszg by¢
uprawiane winogrona wykorzystywane do produkcji win ,Bardolino” DOC: Bardolino, Garda, Lazise, Affi, Coster-
mano, Cavaion Veronese, Torri del Benaco, Caprino Veronese, Rivoli Veronese, Pastrengo, Bussolengo, Sona, Somma-
campagna, Castelnuovo del Garda, Peschiera del Garda i Valeggio sul Mincio.

Wina z podobszaru ,Montebaldo” musza by¢ produkowane z winogron uprawianych na czeici wyznaczonego
obszaru (okreslonego w art. 3 lit. a) specyfikacji produktu ,Bardolino” DOC) nalezgcej do gmin Affi, Cavaion Vero-
nese, Costermano sul Garda i Rivoli Veronese.

Wina z podobszaru ,La Rocca” muszg by¢ produkowane z winogron uprawianych na czesci wyznaczonego obszaru
(okreslonego w art. 3 lit. a) specyfikacji produktu ,Bardolino” DOC) nalezacej do gmin Bardolino, Castelnuovo del
Garda, Garda, Lazise, Peschiera del Garda i Torri del Benaco.

Wina z podobszaru ,Sommacampagna” muszg by¢ produkowane z winogron uprawianych na czeci wyznaczonego
obszaru (okreslonego w art. 3 lit. a) specyfikacji produktu ,Bardolino” DOC) nalezgcej do gmin Bussolengo, Pas-
trengo, Sommacampagna, Sona i Valeggio sul Mincio.

7. Gloéwne odmiany winorosli
Corvina N. — Cruina
Corvinone N.

Molinara N.

Rondinella N.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. ,,Bardolino” — kategoria 1: wino

a)  Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Wina ,Bardolino” powstaja na morenach wschodniego brzegu jeziora Garda, naniesionych przez lodowce, ktére
uksztaltowaly ten obszar, pozostawiajac szereg koncentrycznie rozmieszczonych formacji gérujacych nad base-
nem jeziora. Obszar ten charakteryzuje si¢ réznorodnymi glebami — na ogét glebokimi i Zwirowymi — ktére
szybko nagrzewaja si¢ po zakonczeniu zimy, co umozliwia wczesny rozwdj pakéw i staly postep cyklu wzrostu,
ktory jest niezbedny dla optymalnego rozwoju i dojrzewania pedéw i kisci, nawet w najbardziej niekorzystnych
latach.

Na obszarze tym panuje klimat $rédziemnomorski, charakteryzujacy si¢ goracym, ale nie duszacym latem
i fagodng zimg. Na klimat ten wplywa masa wody (tj. jezioro) oraz masyw Monte Baldo i dolina rzeki Adygi na
polnocy.

W obrebie tego obszaru znajduje si¢ mniejsza czg$¢ terenéw potozonych nad jeziorem, o specyficznych cechach
klimatycznych i Srodowiskowych, gdzie tradycja sigga jeszcze dalej wstecz. To wlasnie na tym obszarze powstaja
wina Classico. Kolejne trzy podobszary mozna wyodrebnic¢ na podstawie cech geograficznych, glebowych i klima-
tycznych: strefa przylegla do Monte Baldo; obszar na wybrzezu jeziora Garda z charakterystycznym wzgbrzem
,La Rocca”; oraz potudniowa czg$¢ pagérkowata wokét Sommacampagna.

Czynniki historyczne i ludzkie
Znaleziska z epoki brazu i z czaséw rzymskich, wizerunki kisci winogron zdobigce $redniowieczne koscioty,

wzmianki w dokumentach o sprzedazy winnic i w dzietach znanych autoréw z czaséw starozytnych $wiadczg
o dlugiej i nieprzerwanej tradycji uprawy winoroéli i produkcji wina na obszarze produkcyjnym.
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W XIX w. po raz pierwszy zaczgto uzywac nazw ,Bardolino” (czerwone) i ,Chiaretto” (r6zowe) dla miejscowych
win, a takze okre§lono trzy podobszary: w 1837 r. obserwator rolnictwa Bernardino Angelini opisal zbiory
,w okregach Caprino, Bardolino i Villafranca”, natomiast w tekscie opublikowanym w 1900 r. Giovanni Battista
Perez opisal, jak od poczatku tego wieku, ,eksperci w dziedzinie oceny win” ustalali rézne ceny dla win pocho-
dzacych z podobszaréw znanych wowczas jako ,Valle di Caprino” lub ,distretto di Montebaldo”, ,distretto di Bar-
dolino” i ,Colli Morenici Meridionali” (obecnie obszar Sommacampagna).

Wedlug przekazéw ludowych receptura win Chiaretto zostala opracowana w rejonie jeziora Garda w 1896 r.
przez weneckiego senatora Pompeo Molmenti, ktéry we Francji nauczyt si¢ produkeji win biatych z czerwonych
winogron. W 1970 r. Zeffiro Bocci napisal, ze ,na obszarach uprawy winorosli Veronese przylegajacych do
jeziora Garda zawsze powstawaly wyraziste wina Chiaretto del Garda”.

Czynnik ludzki

Umiejetnosci winiarzy ,Bardolino” polegaja przede wszystkim na zdolnosci do wydobycia specyficznych cech
rodzimych odmian winorosli — Corvina Veronese i Rondinella — wraz z innymi szczegélnymi cechami tych
winogron: ich owocowym i korzennym charakterem, $wiezoscig i pelnig smaku.

Aby wyprodukowaé wina Chiaretto, winogrona zbiera si¢ oddzielnie (wczesny zbidr) albo stosuje si¢ technike
produkcji wina rézowego saignée, odciagajac pewna ilo$¢ soku uzywanego do produkcji win ,Bardolino”. W obu
przypadkach producenci dokladaja wszelkich starafi, aby wina rézowe zachowaly pelni¢ koloru, ktéra jest jedng
z ich charakterystycznych cech. Réwniez techniki produkcji win musujgcych zostaly dopracowane na tym
obszarze, co zaowocowalo powstaniem win Spumante opartych na szczeg6lnych cechach Chiaretto.

8.2. ,,Bardolino” — kategoria 1: wino

b)  Specyfika produktu

Podstawowe cechy charakterystyczne win ,Bardolino” i ,Chiaretto” to ich $wiezo$¢, zapach jagdd i przypraw,
wysoka zdatno$¢ do picia, tatwos¢ doboru do potraw, mtodzieficzy charakter z typows nutg stonosci, opisywana
przez autoréw juz na przetomie XIX i XX wieku.

,Bardolino” to polyskliwe wino o rubinowoczerwonej barwie i owocowym zapachu z elegancka nutg przypraw.
Na podniebieniu jest catkowicie wytrawne, fagodne i zréwnowazone, $wieze i fatwe do picia.

Wina ,,Chiaretto” maja charakterystyczny polyskliwy jasnorézowy kolor. W nosie i na podniebieniu przywotuja
delikatne zapachy jagdd i przypraw. Kolejng cechg wyrdzniajacg jest ich godna pozazdroszczenia $wiezosC.

¢)  Zwigzek przyczynowy migdzy Srodowiskiem a produktem

Korzystne uksztaltowanie terenu, fagodny i wietrzny klimat obszaru jeziora Garda, ograniczone opady w okresie
letnim oraz przemyslane zarzadzanie winnicami stanowia podstawe do zapewnienia odpowiedniego poziomu
dojrzalosci winogron wykorzystywanych do produkgji ,Bardolino” i ,Chiaretto”. Réwniez dzigki bryzom znad
jeziora obszar ten charakteryzuje si¢ duzg zmiennoscia temperatur migdzy dniem a nocg, co sprzyja dojrzatosci
fenolowej i pojawianiu si¢ wyraznych zapachéw owocowych. Struktura i sklad chemiczny gleb oraz ich more-
nowe pochodzenie nadaja winom charakterystyczna pelnie smaku i mlodzieficza $wiezo$¢, odrézniajaca je od
podobnych win z sgsiednich obszarow.

W ramach tej ogélnej charakterystyki istniejg rowniez elementy typowe dla okreslonych stref, ktére nadajg
winom konkretne zapachy: nuty bzu ze Zwirowych, piaszczystych gleb; nuty wisni w winach z potudnia, gdzie
temperatury w lecie sa wyzsze niz wynosi $rednia dla tego obszaru; i nuty korzenne oraz wigksza kwasowos¢
pochodzaca z gleb stanowigcych gérng warstwe podloza skalnego rozciagajacego sie w kierunku grzbietu
Monte Baldo i doliny Adygi.
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8.3. ,,Wino musujgce” (kategoria 4) i ,gatunkowe wino musujgce” (kategoria 5)

a)  Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

W ramach nazwy pochodzenia ,Bardolino” istnieje tradycja produkcji win musujacych, w szczegélnosci w kate-
gorii Chiaretto. Wina bazowe poddawane sg drugiej fermentacji zaréwno tradycyjng metoda butelkows, jak
i metodg zbiornikowa. Te wina musujgce (Chiaretto Spumante) sg $cile zwigzane ze specyficznymi czynnikami
geograficznymi obszaru produkcyjnego oraz ze $§wiezoscia i pelnig smaku, ktére gleba i klimat nadaja winom.

Obszar produkcyjny znajduje si¢ na morenach na wschdd od jeziora Garda, utworzonych przez lodowce, ktére
uksztaltowaly ten obszar, pozostawiajac szereg koncentrycznie rozmieszczonych formacji gérujacych nad base-
nem jeziora. Na obszarze tym wystepuje szereg roznych gleb, ktére sa na ogét glebokie, zwirowe i bogate w sole
mineralne. Na klimat wplywa duza masa wody (tj. jezioro Garda), ale takze obecno§¢ masywu Monte Baldo
i doliny rzeki Adygi. Gorace — ale nie duszgce — lata i fagodne zimy sprawiaja, ze obszar ten mozna ogélnie scha-
rakteryzowac¢ jako posiadajacy klimat §rédziemnomorski. Czynniki te sprawiaja, Ze po zakonczeniu zimy gleby
szybko si¢ nagrzewajg, co umozliwia wezesny rozwéj pakéw i staly postep cyklu wzrostu.

Czynniki historyczne i ludzkie

Znaleziska archeologiczne z epoki brazu i z czaséw rzymskich, wizerunki kici winogron zdobigce $rednio-
wieczne koscioly, wzmianki w dokumentach o sprzedazy winnic i w dzielach autoréw z czaséw starozytnych
$wiadczg o dlugiej i nieprzerwanej tradycji uprawy winorodli i produkcji wina na danym obszarze.

Zgodnie z tradycja receptura win Chiaretto zostala opracowana w rejonie jeziora Garda w 1896 r. przez senatora
Pompeo Molmenti, ktéry we Francji nauczyt si¢ produkcji win biatych z czerwonych winogron. W 1970 r. Zef-
firo Bocci napisal, Ze ,obszary uprawy winorosli Veronese przylegajace do jeziora Garda zawsze produkowaly
wyraziste wino Chiaretto del Garda”.

Wspdlczesna historia win pochodzacych z tego obszaru rozpoczela sie w 1968 r., kiedy to ,Bardolino” — w tym
musujgce wina Chiaretto Spumante — uznano za chroniong nazwe pochodzenia.

Czynnik ludzki

UmiejetnoSci winiarzy polegaja na ich zdolnosci do wydobycia specyficznych cech rodzimych odmian winorosli
— Corvina Veronese i Rondinella — oraz ich bliskich zwigzkéw ze Srodowiskiem naturalnym. Lokalni producenci
wykorzystujg swoje do§wiadczenie, aby okresli¢ idealny moment dojrzewania dla kazdego produktu, ktéry ma
by¢ wytwarzany, a do takich nalezy Chiaretto Spumante. Dostosowujg proces zbioréw i produkgji wina do zmien-
nych warunkéw klimatycznych i potrzeb rynku. Winogrona do produkcji win Chiaretto, zwlaszcza Chiaretto Spu-
mante, zbierane s3 wczesnie.

Producenci dokladajg wszelkich starari, aby wina rézowe zachowaly pelnie koloru, ktdra jest jedng z ich charak-
terystycznych cech, oraz aby zapachy owoc6éw lesnych, typowe dla tradycyjnych odmian winorosli wystepuja-
cych na tym obszarze, mogly uwydatni¢ si¢ w winach, wraz ze znaczng Swiezoscia.

8.4. ,,Wino musujgce” (kategoria 4) i ,gatunkowe wino musujgce” (kategoria 5)

b)  Specyfika produktu

Technika produkcji wina rézowego stosowanego w Chiaretto polega na krétkiej maceracji ze skérkami, co nadaje
winom ich charakterystyczny polyskliwy rézowy kolor. Wersje musujaca (Chiaretto Spumante) wytwarza sie
z moszczu lub wina spelniajagcego warunki okreslone w specyfikacji produktu, ktére nastepnie poddaje si¢ natu-
ralnemu procesowi drugiej fermentacji, w butelce (,metoda tradycyjna”) albo w zbiorniku (,metoda Charmat”).
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Aromat Chiaretto Spumante przywotuje delikatny zapach owocéw lesnych, ktérym towarzyszg bardzo subtelne
nuty przypraw. Na podniebieniu jest soczyste i przypomina czerwone jagody, polaczone z godng pozazdro-
szczenia mlodzieficza $wiezoscig. Lekko$¢, owocowos¢, pikantno$¢ i swiezos$¢ sprawiaja, ze Chiaretto Spumante
mozna z fatwoscig taczy¢ zaréwno z tradycyjng kuchnig tego regionu, jak i z daniami wspdlczesnymi i miedzy-
narodowymi.

¢)  Zwigzek przyczynowy migdzy Srodowiskiem a produktem
Korzystne uksztaltowanie terenu, struktura i sklad chemiczny gleb morenowych, fagodny i wietrzny klimat
obszaru jeziora Garda, ograniczone opady w okresie letnim oraz przemyslane zarzadzanie winnicami stanowig

podstawe zapewnienia optymalnego poziomu dojrzalosci winogron, ktére maja staé si¢ moszczem i winem,
z ktérego ma powstac Chiaretto Spumante.

Zrbznicowana struktura i sklad chemiczny gleb morenowych nadaje winom charakterystyczng pelnie smaku
i stonos¢, a takze Swiezy, mlodzieficzy, zywy charakter — idealne cechy tych win musujacych, ktdre odrézniajg je
od podobnych win z sgsiednich obszaréw. Ponadto réwniez dzigki bryzom znad jeziora obszar ten charaktery-
zuje si¢ duzg zmiennoscig temperatur miedzy dniem a nocg, co sprzyja dojrzalosci fenolowej i pojawianiu si¢
wyraznych zapachéw owocowych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16809



https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16809




ISSN 1977-1002 (wydanie elektroniczne)
ISSN 1725-5228 (wydanie papierowe)

m Urzad Publikacji
Unii Europejskiej
L-2985 Luksemburg
LUKSEMBURG




	Spis treści
	Brak sprzeciwu wobec zgłoszonej koncentracji (Sprawa M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo) 2021/C 288/01
	Brak sprzeciwu wobec zgłoszonej koncentracji (Sprawa M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio) 2021/C 288/02
	Kursy walutowe euro 16 lipca 2021 r. 2021/C 288/03
	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2021/C 288/04
	Publikacja wniosku o rejestrację nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemów jakości produktów rolnych i środków spożywczych 2021/C 288/05
	Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 105 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 2021/C 288/06
	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2021/C 288/07

