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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.10270 — SMO PSA/CDC/Swissterminal/Euro Rhein Ports JV)

(tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 231/01)

W dniu 9 czerwca 2021 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji
i uznaniu jej za zgodna z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 (). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnicg handlowa. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poSwieconej konkurencji (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases[). Powyzsza strona zostala wyposazona w rdzne funkcje pomagajace odnalezé
konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32021M10270. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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I\%
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
15 czerwca 2021 r.
(2021/C 231/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

USD Dolar amerykariski 1,2108 CAD  Dolar kanadyjski 1,4758
JPY Jen 133,28 HKD  Dolar Hongkongu 9,3991
DKK Korona duniska 7.4362 NZD  Dolar nowozelandzki 1,6987
GBP Funt szterling 086150 | SGD Dolar singapurski 1,6063
SEK Korona szwedzka 10,0858 KRW Won 135410
CHF Frank szwajcarski 1,0899 ZAR  Rand 16,6800

CNY  Yuan renminbi 7,7502
ISK Korona islandzka 147,20

HRK Kuna chorwacka 7,4883
NOK Korona norweska 10,0823

IDR Rupia indonezyjska 17 254,07
BGN Lew 1,9558

MYR  Ringgit malezyjski 4,9849
CZK Korona czeska 25,450 o

PHP Peso filipinskie 58,203
HUF Forint wegierski 352,08 RUB Rubel rosyjski 872350
PLN Ztoty polski 45235 | THB  Bat tajlandzki 37,716
RON Le] rumuﬁski 4,9243 BRL Real 6,1 394
TRY Lir turecki 10,3586 | MXN  Peso meksykariskie 24,1978
AUD Dolar australijski 1,5742 INR Rupia indyjska 88,8031

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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INFORMACJE PANSTW CZLONKOWSKICH

Komunikat Ministra Gospodarki i Klimatu Krélestwa Niderland6w wydany na podstawie art. 3 ust. 2
dyrektywy 94/22/WE Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie warunkéw udzielania
i korzystania z zezwolen na poszukiwanie, badanie i produkcj¢ weglowodoréw
(2021/C 231/03)
Minister Gospodarki i Klimatu informuje, ze ztozono wniosek o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw na obszarach
oznaczonych jako segmenty P12b i Q13b oraz sektor Q14 na mapie stanowigcej zalacznik 3 do rozporzadzenia o gbrnic-

twie.

Segment P12b wyznaczaja granica sektora pomigdzy parami punktéw A-B, B-C i C-D oraz ortodromy pomigdzy parami
punktéw D-E, E-F, F-G i A-G.

Powierzchnia segmentu P12b wynosi 160,8 km?.

Wspdlrzedne punktéw sg nastepujace:

Punkt ° » " E ° ’ - N
A 3 50 1,125 52 29 57,155
B 3 59 55,139 52 29 57,162
C 3 59 55,158 52 19 57,143
D 3 55 45,152 52 19 57,140
E 3 55 45,150 52 20 52,142
F 3 55 45,147 52 22 37,146
G 3 50 1,134 52 25 7,465

Segment Q13b wyznaczaja granica sektora pomiedzy parami punktéw A-B, B-C, D-E i A-I, ortodromy pomiedzy parami
punktéw E-F, F-G, G-H i H-I oraz linia okre$lona w zalaczniku do ustawy o gérnictwie, pomiedzy punktem przecigcia tej
linii z ortodroma przebiegajaca przez punkty B i C a jej punktem przecigcia z ortodromg przebiegajaca przez punkty D i E.
Wspomniane powyzej punkty przecigcia potozone sa w przyblizeniu w punktach CiD

Powierzchnia segmentu Q13b wynosi 321,3 km?2.

Wspélrzedne punktoéw sg nastepujace:

Punkt ° ” " E ° ’ N
A 3 59 55,158 52 19 57,143
B 4 19 55,187 52 19 57,157
Cc 4 19 55,196 52 14 29,530
D (¥ 4 14 44,300 52 9 57,135
E 4 10 55,192 52 9 57,132
F 4 10 55,189 52 11 27,135
G 4 6 55,179 52 13 42,137
H 4 4 59,387 52 12 21,079
I 3 59 55,166 52 15 15,385

(*) Polozenie przyblizone.
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Sektor Q14 oznaczony jest na mapie stanowigcej zatgcznik 3 do rozporzadzenia o gérnictwie (Dziennik Urzgdowy Krdle-
stwa Niderlandow z 2014 r., nr 4928).

Powierzchnia sektora Q14 wynosi 24,3 km?.

Polozenie wyzej wymienionych punktéw wyrazone jest za pomocg wspdlrzednych geograficznych obliczonych zgodnie
z systemem ETRS89.

Zgodnie z dyrektywa wymieniong w tytule oraz art. 15 ustawy o gérnictwie Minister Gospodarki i Klimatu zaprasza niniej-
szym zainteresowane strony do skladania konkurencyjnych wnioskéw o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw
w segmentach P12b i Q13b oraz sektorze Q14 szelfu kontynentalnego nalezacego do Krélestwa Niderlandow.

Organem upowaznionym do wydawania zezwolen jest Minister Gospodarki i Klimatu. Kryteria, warunki i wymagania,
o ktérych mowa w art. 5 pkt 11 2 oraz art. 6 ust. 2 wyzej wymienionej dyrektywy, okreslono w ustawie o gérnictwie.

Whioski mozna skfada¢ przez 13 tygodni od daty opublikowania niniejszego zawiadomienia w Dzienniku Urzgdowym
Unii Europejskiej. Wnioski nalezy przesylta¢ na adres:

E-mail: mijnbouwvergunningen@minezk.nl

De Minister van Economische Zaken en Klimaat

ter attentie van de heer J.L. Rosch, directie Energie en Omgeving
Bezuidenhoutseweg 73

Postbus 20401

2500 EK Den Haag

NIDERLANDY

Whioski, ktére wplyng po uplywie powyzszego terminu, nie beda rozpatrywane.
Decyzja w sprawie wnioskow zostanie zasadniczo podjeta w ciggu 12 miesiecy od uplywu wspomnianego terminu.

Dodatkowych informacji udziela E. Aygiin, numer Tel. +31 611223780.



mailto:mijnbouwvergunningen@minezk.nl
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.10153 - Orange/Telekom Romania Communications)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 231/04)

1. W dniu 8 czerwca 2021 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracj.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Orange S.A. (,Orange”, Francja),

— Telekom Romania Communications S.A. (,TKR”, Rumunia), kontrolowane przez Deutsche Telekom AG (,DT”, Niemcy).

Przedsigbiorstwo Orange przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsie-
biorstw, wytaczna kontrole nad calym przedsigbiorstwem TKR.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akcji.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Orange: miedzynarodowy operator telekomunikacyjny, prowadzacy dzialalnosé
w Rumunii za posrednictwem swoich jednostek zaleznych Orange Romania S.A. i Orange Business Romania S.A.,
$wiadczgcy gléwnie ustugi telefonii komérkowej, opierajac si¢ na wlasnej sieci telefonii komérkowej, oraz, w bardzo
ograniczonym zakresie, ustugi telefonii stacjonarnej, internetu stacjonarnego i ustugi telewizyjne, opierajac si¢ niemal
wylgcznie na infrastrukturze zewnetrznej;

— w przypadku przedsigbiorstwa TKR: §wiadczy ustugi telefonii stacjonarnej, ustugi telewizyjne i oferuje pakiety multiple-
play rezydentom i klientom niebedgcym rezydentami, ustugi sprzedazy hurtowej innym operatorom telekomunikacyj-
nym oraz, w bardzo ograniczonym zakresie, ustugi telefonii ruchomej jako wirtualny operator sieci ruchomej w oparciu
o umowe z Telekom Romania Mobile Communications, przy czym wszystkie te ustugi s $wiadczone w Rumunii.

3. Po wstgpnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawa¢ nastepujacy numer referencyjny:

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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M.10153 - Orange/Telekom Romania Communications

Uwagi mozna przesyta¢ do Komisji poczta, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowaé nastepujace dane kontak-
towe:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.10316 — Macquarie/Warrington/Bingo)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 231/05)

1. W dniu 8 czerwca 2021 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Macquarie Asia-Pacific Infrastructure Investments 3 Pte Ltd. (,MAIF3 Fund”, Singapur), fundusz inwestycyjny zarza-
dzany i kontrolowany przez oddzial Macquarie Infrastructure and Real Assets (,MIRA”, Australia) odpowiedzialny za
zarzgdzanie aktywami w Macquarie Group Limited (,Macquarie”, Australia),

— Warrington Investment Pte. Ltd. (,Warrington”, Singapur), instrument inwestycyjny zarzadzany przez GIC Special
Investments Pte. Ltd. (,GICSI”, Singapur), spotke zalezng GIC Private Limited (,GIC” wraz ze wszystkimi sp6tkami GIC,
,Grupa GIC”, Singapur),

— Bingo Industries Ltd. (,Bingo”, Australia).

Macquarie i GIC przejmujg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw,
wspdlng kontrole nad calym przedsi¢biorstwem Bingo.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialow/akcji.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsi¢biorstwa Macquarie: §wiadczenie w skali ogélnoswiatowej ustug w zakresie bankowosci, finan-
sow, doradztwa, inwestycji i zarzadzania funduszami;

— w przypadku przedsigbiorstwa GIC: zarzadzanie zréznicowanym globalnym portfelem inwestycji na niepublicznym
rynku kapitalowym, inwestycji wysokiego ryzyka i inwestycji w fundusze infrastrukturalne, a takze inwestycji bezpo-
Srednich w przedsigbiorstwa prywatne;

— w przypadku przedsigbiorstwa Bingo: prowadzenie spétki zajmujacej si¢ recyklingiem i gospodarowaniem odpadami,
ktéra dostarcza rozwigzania w zakresie zarzadzania zasobami, w tym w zakresie zbierania, przetwarzania i odzysku,
unieszkodliwiania, wytwarzania wyrobéw budowlanych pochodzacych z recyklingu i produkeji sprzgtu do odpadéw
(tj. pojemnik6éw na $mieci) w stanach Nowa Potudniowa Walia i Victoria w Australii.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektérych

koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowal si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okre$lonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawad nastgpujgcy numer referencyjny:

M.10316 — Macquarie/Warrington/Bingo

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowad nastepujgce dane kontak-
towe:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.10327 — Elexent/GP JOULE Connect/Elexent DACH JV)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2021/C 231/06)

1. W dniu 8 czerwca 2021 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymatla zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastgpujacych przedsigbiorstw:
— Elexent Holding SAS (,Elexent”, Francja), nalezace do grupy Renault,

— GP JOULE Connect GmbH (,Connect”, Niemcy), kontrolowane wspdlnie przez GP JOULE GmbH, ReufSenkoge (Nie-
mcy) i Minol Brunata GmbH (Niemcy),

Przedsigbiorstwa Elexent i Connect przejmujg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad sp6tka Elexent Dach GmbH (,JV?).

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw w nowo utworzonej spélce bedacej wsp6lnym przedsigbiorca.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Elexent: wspieranie klientéw w tworzeniu zoptymalizowanych strategii energetycznych
poprzez projektowanie najlepszej infrastruktury ladowania w celu zaspokojenia ich potrzeb, nadzér nad instalacja
i wdrazaniem oraz nad eksploatacjg i konserwacja; Elexent jest czescia dzialajacej na skale globalng grupy producentéw
samochodéw Renault;

— w przypadku przedsigbiorstwa Connect: aktywny udzial w nowych projektach w dziedzinie mobilnosci; Connect opra-
cowuje i realizuje projekty zwigzane z konsultingiem dotyczacym podstawowych produktéw, infrastruktury fadowania,
faczenia i wspolnego wykorzystania zasobow oraz zarzadzania energia dla sektora mieszkaniowego, parkéw samocho-
dowych, dostawcéw energii, operatoréw przemystu motoryzacyjnego i infrastruktury; Connect nalezy (i) do grupy GP
JOULE, ktdra koncentruje si¢ na sektorze energii odnawialnej, oraz (i) do grupy Minol, ktéra prowadzi gléwnie dziatal-
no$¢ w zakresie ustug pomiarowych, ustug billingowych, internetu rzeczy, elektromobilnosci i dzielenia si¢ rozwigza-
niami;

— w przypadku przedsigbiorstwa JV: Zadaniem ]V jest oferowanie profesjonalnym klientom dostosowanych do indywi-
dualnych potrzeb i gotowych do uzycia rozwigzan réznych producentéw oryginalnego sprzetu w zakresie fadowania
pojazdow elektrycznych (w tym zwigzanych z analizg/przegladem projektu, operacjami, wsparciem finansowym, insta-
lacja, utrzymaniem i optymalizacja fadowania); ponadto JV zapewni klientom doradztwo w zakresie elektromobilnosci;
JV bedzie prowadzit dzialalno$¢ w Niemczech i przewiduje sig, Ze rozwinie rowniez dzialalno$¢ w Austrii iflub Szwajca-
ril.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektérych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okre$lonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych os6b trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tragji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawac nastepujacy numer referencyjny:

M.10327 — Elexent/GP JOULE Connect/Elexent DACH JV

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowa¢ nastepujace dane kontak-
towe:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych
(2021/C 231/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA|
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,Aceto Balsamico di Modena”
Nr UE: PGI-IT-0430-AMO1 - 23 listopada 2018
ChNP () ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio Tutela Aceto Balsamico di Modena
Via Ganaceto 134, 41121 Modena, Wtochy
Tel. +39 059208621

Email: segreteria@consorziobalsamico.it

Consorzio Tutela Aceto Balsamico di Modena jest uprawnione do ztozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie
z art. 13 ust. 1 dekretu nr 12511 Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany

O

Nazwa produktu

=]

Opis produktu

O

Obszar geograficzny

=]

Dowdd pochodzenia

=)

Metoda produkgji

O

Zwigzek

=)

Etykietowanie

=]

Inne [pakowanie]

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostat opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

5.1. Opis produktu
— Pkt 4.2 streszczenia oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
Dodaje si¢ akapit pierwszy w brzmieniu:

»Aceto Balsamico di Modena” jest octem produkowanym zgodnie z ponizszymi przepisami i posiadajgcym wlasciwosci okres-
lone ponizej.

Zmiana brzmienia ma na celu sprecyzowanie rodzaju produktu, do ktérego odnosi si¢ oznaczenie.
— Pkt 4.2 streszczenia oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
— Zapach: trwaly, delikatny i lekko kwasny z mozliwg nutg drewna,
— Smak: stodko-kwasny, harmonijny,
otrzymujg brzmienie:
— Zapach: wyrazisty, dtugotrwaly, intensywny i subtelny, przyjemnie kwaskowaty, z mozliwg nutg drewna,
— Smak: stodko-kwaskowaty, harmonijny, przyjemny i wyrazisty.

Zmiang t¢ wprowadzono w celu dostosowania opisu produktu podanego w streszczeniu do opisu zamieszczonego
w specyfikacji produktu. W zwigzku z tym jest to zmiana brzmienia, ktora nie pocigga za soba zadnej zmiany wlasci-
wosci pod wzgledem zapachu czy smaku , Aceto Balsamico di Modena”.

— Art. 2 akapit pierwszy tiret piate specyfikacji produktu
gestos¢ w temperaturze 20 °C: nie mniejsza niz 1,06 dla produktu lezakowanego,
otrzymuje nastgpujace brzmienie:

gestos¢ w temperaturze 20 °C: nie mniejsza niz 1,06 w przypadku produktu lezakowanego, nie mniejsza niz 1,15 w przypadku
produktu ,dojrzatego”

Wraz z dojrzewaniem wysoka gesto$¢ stanowi bardzo istotny czynnik jakosci dla konsumentéw. Celem tej zmiany jest
zachecenie do wytwarzania produktéw o wysokiej ,jakosSci postrzeganej”, poszukiwanej przez konsumentéw tej kate-
gorii; dzigki temu, Ze okres dojrzewania wynosi co najmniej trzy lata, produkty te wyrazZnie r6znig si¢ pod wzgledem
ceny od produktu okreslanego jako ,affinato”, ktéry lezakuje w drewnianych pojemnikach przez okres krétszy niz
trzy lata.

Zmiana dotyczy rowniez pkt 4.2 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.2 jednolitego dokumentu
— Art. 2 akapit pierwszy tiret dsme specyfikacji produktu:
Minimalna kwasowos¢ catkowita: 6 procent
otrzymuje nastgpujace brzmienie:
Minimalna kwasowos¢ catkowita: 6 % w przypadku produktu lezakowanego i 5,5 % w przypadku produktu dojrzatego.

Biorac pod uwage biezgcg warto$¢ dopuszczalng, zmiana ma na celu uwzglednienie w systemie produkcji ewentual-
nego fizjologicznego spadku poziomu kwasowosci w trakcie trzyletniego okresu dojrzewania.

Po wprowadzeniu zmiany dotyczgcej minimalnej procentowej kwasowosci i gestosci, ,Aceto Balsamico di Modena”
bedzie obecnie klasyfikowany w dwoch kategoriach:

— Aceto Balsamico di Modena: lezakowany w drewnianych pojemnikach przez okres od 60 dni do trzech lat, o catko-
witej kwasowo$ci nie mniejszej niz 6 % i gestosci w temperaturze 20 °C nie mniejszej niz 1,06

— Aceto Balsamico di Modena ,invecchiato” [dojrzaly]: dojrzewajacy w drewnianych pojemnikach przez okres
ponad trzech lat, o calkowitej kwasowosci nie mniejszej niz 5,5 % i gestosci w temperaturze 20 °C nie mniejszej
niz 1,15.
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Zmiana dotyczy rowniez pkt 4.2 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.2 jednolitego dokumentu
— Wart. 2 specyfikacji produktu dodano akapit trzeci w brzmieniu:

W przypadku zaobserwowania odchyleri od parametrow, o ktdrych mowa w niniejszym artykule, dozwolone jest zastosowanie
procedury korygowania danego produktu przez dodanie pewnej ilosci surowcow (octu winnego i gotowanego lub skoncentrowa-
nego moszczu winogronowego), maksymalnie do 3 % masy. Jezeli wymagana jest procedura korygowania, przeprowadza sig jg
pod koniec okresu lezakowania lub dojrzewania, a w kazdym razie przed wydaniem certyfikatu dla produktu.

Celem tej zmiany jest uregulowanie procedury korygowania produktu w przypadku wystgpienia odchylen od anali-
tycznych warto$ci dopuszczalnych okreslonych w specyfikacji produktu poprzez wprowadzenie maksymalnej war-
to$ci dopuszczalnej, powyzej ktdrej przeprowadzenie dziatan korygujacych jest niemozliwe.

Zmiana dotyczy réwniez pkt 4.2 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.2 jednolitego dokumentu

5.2. Dowdd pochodzenia
— W art. 4 akapit pierwszy specyfikacji produktu
nastepujace zdanie:

Proces ten, w ramach ktdrego organ kontrolny prowadzi rejestr dzialek katastralnych, na ktérych uprawia si¢ winogrona,
a takze rejestr hodowcow winogron, producentéw moszczu winogronowego, przetworcow i podmiotéw pakujgcych, w potgcze-
niu ze zglaszaniem we wlasciwym czasie organowi kontrolnemu ilosci wyprodukowanych, opakowanych i etykietowanych, gwa-
rantuje identyfikowalno$¢ produktu.

otrzymuje brzmienie:

Proces ten, w ramach ktdrego organ kontrolny prowadzi rejestr dziatek katastralnych, na ktérych uprawia sig siedem odmian
winogron wymienionych w art. 5, a takze rejestr hodowcow winogron, producentéw moszczu winogronowego i octu winnego,
przetwdrcow i podmiotéw pakujgcych, w polgczeniu ze zglaszaniem we wlasciwym czasie organowi kontrolnemu ilosci wypro-
dukowanych, opakowanych i etykietowanych, gwarantuje identyfikowalno$¢ produktu.

Dodanie odniesienia do ,siedmiu odmian wymienionych w art. 5" nie powoduje zadnych istotnych zmian; zostalo
ono wprowadzone wylgcznie w celu zapewnienia, aby tekst byt zrozumialy. Zmiana ma réwniez na celu uzupekienie
obecnego tekstu poprzez uwzglednienie producentdéw octu winnego w kategorii podmiotéw, ktére podlegaja kontroli.
Ustanowienie w wykazie podmiotéw podlegajacych kontroli sekeji dotyczacej producentéw octu winnego jest nie-
zbednym etapem zapewnienia maksymalnej przejrzystosci calego laficucha produkeji polegajacym na wskazaniu
wszystkich dostawcéw surowcoéw wykorzystywanych do produkgji ,Aceto Balsamico di Modena” i badaniu tych
surowcéw za pomocg analiz izotopowych w celu zweryfikowania zgodnosci z warto$ciami dopuszczalnymi okreslo-
nymi w specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy réwniez pkt 4.4 akapit pierwszy streszczenia.

5.3. Metoda produkgji
— Art. 5 akapit pierwszy specyfikacji produktu:

»Aceto Balsamico di Modena” jest produkowany z wykorzystaniem szczegdlnych, tradycyjnych technik z moszczu winogrono-
wego pozyskiwanego z winogron nalezgcych do nastgpujgcych odmian: Lambrusco, Sangiovese, Trebbiano, Albana, Ancel-
lotta, Fortana i Montuni, czgsciowo sfermentowanego lub ugotowanego, lub skoncentrowanego przez dodanie pewnej ilosci
octu dojrzewajgcego co najmniej 10 lat w celu nadania produktowi jego typowych wlasciwosci organoleptycznych oraz z dodat-
kiem co najmniej 10 % octu otrzymanego w wyniku zakwaszenia czystego wing.

otrzymuje nastepujace brzmienie:

~Aceto Balsamico di Modena” jest produkowany z wykorzystaniem szczegdlnych, tradycyjnych technik z moszczu winogrono-
wego pozyskiwanego z winogron nalezgcych do nastgpujgcych odmian: Lambrusco, Sangiovese, Trebbiano, Albana, Ancel-
lotta, Fortana i Montuni, czgsciowo sfermentowanego lub ugotowanego, lub skoncentrowanego przez dodanie pewnej ilosci
octu dojrzewajgcego co najmniej 10 lat w celu nadania produktowi jego typowych wlasciwosci organoleptycznych oraz z dodat-
kiem co najmniej 10 % octu otrzymanego w wyniku zakwaszenia czystego wina zgodnie z ponizszymi stosunkami izotopow:

— stosunek *C/"?C (wyrazony jakod>C) w kwasie octowym: od -29,3 %o do -24,3 %o;

— stosunek '*0/'°O (wyrazony jako 6'0) w wodzie, w przypadku octu winnego o kwasowosci powyzej 9 %: nie mniejszy niz
-2 %0,‘
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— stosunek '*0/°0 (wyrazony jakod'*O) w wodzie, w przypadku octu winnego o kwasowosci wynoszgcej 9—6 %: nie mniej-
szy niz -5 %o;

— stosunek deuteru do wodoru (D/H) po stronie metylu (CH;) w ekstrakcie kwasu octowego: 98,8—106 ppm.

Gléwnym skfadnikiem , Aceto Balsamico di Modena” jest ocet winny; aby mégt by¢ on okreslany jako taki i stosowany
jako surowiec wykorzystywany do produkcji tego ChOG, ocet winny musi by¢ produkowany zgodnie z definicja UE
ustanowiong w rozporzadzeniu (UE) nr 1308/2013. Analizy izotopowe s3 podstawowym narzedziem weryfikacji
legalnosci produktu zaréwno do celéw systemu certyfikacji produktu, jak i wewnetrznych kontroli jakoci w przedsie-
biorstwach oraz do monitorowania ewentualnych falszerstw octu winnego. W tym wzgledzie na rynku UE narasta
problem handlu octem winnym produkowanym z surowcéw innych niz winogrona i wino, a zatem w sposéb nie-
zgodny z prawodawstwem europejskim. W $wietle tego narastajgcego zagrozenia zachodzi zatem pilna potrzeba
zastosowania skuteczniejszych niz dotychczas systeméw wykrywania falszerstw. Obecnie stosowang metodg stuzaca
wykryciu ewentualnego falszowania octu winnego jest analiza izotopowa, ktdra zostala réwniez oficjalnie uznana
przez Organizzazione Internazionale della Vigna e del Vino (OIV) w przypadku octu winnego. Aby mozliwe byto sto-
sowanie takich analiz w odniesieniu do octéw winnych wykorzystywanych do produkeji ,Aceto Balsamico di
Modena”, do specyfikacji produktu nalezy dodaé ogélne parametry izotopowe. W zwiazku z tym zostanie dodana
tabela jasno i wyraznie wskazujgca wartosci dopuszczalne, powyzej ktorych produkt jest uznawany za sfalszowany.
Stosunki te i ich wartosci dopuszczalne sa wynikiem wielu badan, ktére zostaly opublikowane w oficjalnych publika-
cjach naukowych (Food Control 29 (2013) 107-111, F. Camin i in.; Australian Journal of Grape and Wine Research 19
(2013) 324-330, N. Dordevic i in.; Journal of Agriculture and Food Chemistry 62 (2014) 8197-8203, M. Perini i in.).
Zmiana ta umozliwi zatem wdrozenie systemu kontroli i powiadamiania w kazdym przypadku, w ktérym zachodzi
podejrzenie, ze ocet winny przeznaczony do produkeji , Aceto Balsamico di Modena” mdgt zostaé sfalszowany.

Zmiana dotyczy rowniez pkt 4.5 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.3 jednolitego dokumentu
— Art. 5 akapit drugi specyfikacji produktu:

Aby , Aceto Balsamico di Modena” uzyskat wlasciwosci, o ktérych mowa w art. 2, gotowany lub skoncentrowany moszcz
winogronowy musi spetniac nastgpujgce wymagania pod wzgledem whasciwosci:

— minimalna kwasowo$¢ catkowita: 8 g/kg;
— minimalny suchy ekstrakt: 55 g/kg;
otrzymuje nastgpujace brzmienie:

Aby ,Aceto Balsamico di Modena” uzyskat wlasciwosci, o ktérych mowa w art. 2, gotowany lub skoncentrowany moszcz
winogronowy musi spelniac nastgpujgce wymagania pod wzgledem whasciwosci:

— minimalna kwasowo$¢ catkowita: 8 g/kg;
— minimalny suchy ekstrakt: 55 g/kg;
— parametry stosunku. izotopow:

— stosunek C/"2C (wyrazony jako 6”C) w alkoholu powstalym w wyniku fermentacji cukrow: od -29,3 %o do -24,3
%0,’

— stosunek D/H po stronie metylu (CH;) w alkoholu powstatym w wyniku fermentacji cukrow: 98,8—-106 ppm.

Gotowany lub skoncentrowany moszcz winogronowy stanowi drugi podstawowy skladnik ,Aceto Balsamico di
Modena”; aby mégl by¢ on okreslany jako taki i tym samym stosowany jako surowiec wykorzystywany do produkcji
tego ChOG, musi by¢ produkowany zgodnie z definicja UE ustanowiong w rozporzadzeniu (UE) nr 1308/2013. Ana-
lizy izotopowe sg podstawowym narzedziem weryfikacji legalno$ci produktu zaréwno do celéw systemu certyfikacji
produktu, jak i wewnetrznych kontroli jakoSci przedsigbiorstw oraz do monitorowania ewentualnego falszowania
moszczu winogronowego. W ostatnich latach wzrosto ryzyko obecnosci na rynku sfalszowanego moszczu winogro-
nowego wyprodukowanego z naruszeniem zaréwno unijnych, jak i krajowych przepiséw. W $wietle tego narastaja-
cego zagrozenia zachodzi zatem pilna potrzeba zastosowania skuteczniejszych niz dotychczas systeméw wykrywania
falszerstw. Analiza izotopowa jest metodg stosowang takze w celu sprawdzenia autentyczno$ci moszczu winogrono-
wego; w zwiazku z tym, aby mozliwe bylo zbadanie moszczu wykorzystywanego do produkcji ,Aceto Balsamico di
Modena”, niezbedna jest tabela okreslajaca ogélne stosunki i wartosci dopuszczalne. Stosunki te i ich warto$ci dopusz-
czalne sg wynikiem wielu badan, ktore zostaly opublikowane w oficjalnych publikacjach naukowych (Food Control 29
(2013) 107-111, F. Camin i in.; Australian Journal of Grape and Wine Research 19 (2013) 324-330, N. Dordevic i in.;
Journal of Agriculture and Food Chemistry 62 (2014) 8197-8203, M. Perini i in.). Zmiana ta umozliwi zatem wdrozenie
systemu kontroli i powiadamiania w kazdym przypadku, w ktérym zachodzi podejrzenie, ze moszcz winogronowy
przeznaczony do produkgji ,Aceto Balsamico di Modena” mégt zostaé sfalszowany.
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Zmiana dotyczy rowniez pkt 4.5 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.3 jednolitego dokumentu
— Wart. 5 akapit trzeci specyfikacji produktu:
zdanie:

Koncentracje kontynuuje si¢ do momentu, gdy masa poczgtkowa moszczu osigghie gestos¢ nie mniejszg niz 1,240 w tempera-
turze 20 °C.

otrzymuje nastgpujace brzmienie:

Koncentracje lub gotowanie kontynuuje sig do momentu, gdy masa poczgtkowa moszczu osiggnie gestos¢ nie mniejszg niz
1,240 w temperaturze 20 °C.

Celem tego uzupelnienia jest uscilenie, Ze wymdg minimalnej gestosci dla moszczu odnosi si¢ zaréwno do moszczu
gotowanego, jak i skoncentrowanego, a zatem nie wprowadza ono zadnych istotnych zmian, a jedynie doprecyzowuje
tekst.

Zmiana dotyczy rowniez pkt 4.5 streszczenia.

— Wart. 5 akapit siédmy specyfikacji produktu:

zdanie:
W kazdym przypadku zakwaszanie i rafinacja odbywa si¢ w pojemnikach z drewna wysokiej jakosci, takiego jak dgb, zwla-
szcza dgb bezszyputkowy, kasztan, morwa i jatowiec, przez okres co najmniej 60 dni, liczgc od daty zebrania surowcéw goto-
wych do przetworzenia.

i pkt 4.5 streszczenia:
W kazdym przypadku zakwaszanie i rafinacja odbywa si¢ w pojemnikach z drewna wysokiej jakosci, takiego jak dgb, kasztan,
dgb bezszyputkowy, morwa i jatowiec, przez okres co najmniej 60 dni, liczgc od daty zebrania surowcéw gotowych do przetwo-
rzenia.

otrzymuja zatem nastgpujace brzmienie:

W kazdym przypadku zakwaszanie i lezakowanie odbywa si¢ w beczkach, barytkach lub innych pojemnikach z drewna wyso-
kiej jakosci, takiego jak dgb, zwlaszcza dgb bezszyputkowy, kasztan, morwa lub jatowiec, przez okres co najmniej 60 dni,
liczgc od daty zebrania surowcow gotowych do przetworzenia i umieszczenia produktu w wyzej wymienionych drewnianych
pojemnikach.

Celem tego przeformulowania jest wyeliminowanie niespéjnosci tekstu miedzy specyfikacja produktu a streszczeniem
w odniesieniu do pojemnikéw i rodzajéw drewna, ktére moga by¢ stosowane na etapie lezakowania i dojrzewania.

Dodanie fragmentu ,umieszczenie produktu w wyzej wymienionych drewnianych pojemnikach” ma na celu bardziej
precyzyjne opisanie danego etapu produkgji.

To samo tiret dodano w calosci do pkt 3.4 jednolitego dokumentu, aby dostosowaé go do takiej samej zasady okreslo-
nej w specyfikacji produktu i w karcie charakterystyki.

5.4. Etykietowanie
— Woart. 8 akapit trzeci, czwarty i piaty specyfikacji produktu:
ponizsze dwa akapity:

Nazwie pochodzenia , Aceto Balsamico di Modena” musi towarzyszy¢ na opakowaniach okreslenie ,Indicazione Geografica
Protetta” [chronione oznaczenie geograficzne], pisane wyrazng i czytelng czcionkg w catosci lub skrdtem, w jezyku whoskim
lub w jezyku kraju przeznaczenia.

Dozwolone jest jedynie uzycie okreslenia ,invecchiato” (,dojrzaly”) bez jakichkolwiek innych dodatkowych okresler, pod warun-
kiem ze dojrzewanie odbywato sig przez okres nie krdtszy niz 3 lata w beczkach, barytkach lub innych drewnianych pojemni-
kach.

zmienia si¢ w sposéb nastepujacy:

Nazwie pochodzenia ,Aceto Balsamico di Modena” musi towarzyszy¢ na opakowaniach okreslenie ,Indicazione Geografica
Protetta” [chronione oznaczenie geograficzne], pisane wyrazng i czytelng czcionkg w catosci lub skrdtem, w jezyku whoskim
lub w jezyku kraju przeznaczenia. Na etykiecie nalezy umiesci¢ symbol UE zwigzany z oznaczeniem ChOG.
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Uzycie terminu ,invecchiato” [dojrzaty] obok nazwy jest dozwolone, jezeli dojrzewanie przebiegato przez okres co najmniej
trzech lat w beczkach, barytkach lub innych drewnianych pojemnikach. Termin ,invecchiato” mozna uzupetni¢ wskazaniem
minimalnego okresu dojrzewania wynoszgcego trzy lata.

Zdanie ,na etykiecie nalezy umie$ci¢ symbol UE zwigzany z oznaczeniem ChOG” dodano, aby doprecyzowal prze-
pisy art. 12 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 w jednolitym dokumencie.

Aby umozliwi¢ nawet niewtajemniczonemu konsumentowi zrozumienie wlasciwosci Aceto Balsamico di Modena,
jaka jest ,invecchiato”, na etykiecie mozna poda¢ minimalny okres dojrzewania wynoszacy trzy lata przewidziany
w specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy réwniez pkt 4.8 streszczenia oraz ma zastosowanie do pkt 3.6 jednolitego dokumentu

5.5. Inne
Pakowanie
— Woart. 8 akapit drugi specyfikacji produktu:
zdanie:

Pojemniki, w ktdrych ,Aceto Balsamico di Modena” udostgpniany jest do bezposredniej konsumpcji, muszg by¢ ze szkla,
drewna, ceramiki lub terakoty o nastepujgcej objetosci: 0,250 1; 0,500 1; 0,750 1; 1 1; 211; 3 1lub 5 I; lub w jednodawkowych
pojemnikach o maksymalnej objetosci 25 ml wykonanych z tworzywa sztucznego lub materiatéw kompozytowych, na ktérych
zamieszcza sig takie same napisy jak na etykietach butelkowych.

i pkt 4.5 streszczenia:

Pojemniki, w ktdrych ,Aceto Balsamico di Modena” udostgpniany jest do bezposredniej konsumpcji, muszg by¢ ze szkla,
drewna, ceramiki lub terakoty o nastgpujgcej objetosci: 0,250 1; 0,500 1; 0,750 1; 1 1; 211; 3 1; 5 ; oraz w torebkach o maksy-
malnej objgtosci 25 ml wykonanych z plastiku lub materiatéw kompozytowych, na ktérych zamieszcza sig takie same napisy
jak na etykietach butelkowych.

polaczono i przeformutowano w nastepujacy sposéb:

Pojemniki, w ktdrych ,Aceto Balsamico di Modena” udostgpniany jest do bezposredniej konsumpcji, muszg by¢ ze szkla,
drewna, ceramiki [ub terakoty o nastgpujgcej objetosci: 0,100 1; 0,150 1; 0,200 1; 0,250 1; 0,500 1; 0,750 ; 1 ; 1,5 1; 2 [;
3 1lub 5 I; lub w jednodawkowych pojemnikach o maksymalnej objetosci 25 ml wykonanych ze szkla, tworzywa sztucznego
lub materiatéw kompozytowych, na ktdrych zamieszcza sig takie same napisy jak na etykietach butelkowych.

Celem tego przeformutowania jest wyeliminowanie niespjnosci tekstu miedzy specyfikacjg produktu a streszczeniem
w odniesieniu do jednodawkowych pojemnikéw okreslonych w streszczeniu jako ,torebki”.

W ostatnich latach zaréwno na rynku wloskim, jak i przede wszystkim w innych pafistwach, wzrdst popyt na bardziej
zréznicowang game produktéw, w szczeg6lnosci w odniesieniu do pojemnosci butelek. Ponadto w niektérych pari-
stwach spoza Europy réznorodno$¢ stosowanych jednostek miary powoduje, ze producenci s3 zmuszeni do odrzuca-
nia zaméwien hurtownikéw i detalistéw wlasnie z powodu braku mozliwosci wyprodukowania pojemnikéw o pojem-
no$ciach innych niz te, ktére sg aktualnie dozwolone w specyfikacji produktu. Zmiana ta, nie naruszajac istoty
obowiazujacych przepiséw, ma na celu uczynienie ich wystarczajaco elastycznymi, aby sprostaé popytowi na rynku.

Zmiana ma zastosowanie do pkt 3.5 jednolitego dokumentu.

— Woart. 8 akapit trzeci specyfikacji produktu:

Dodaje si¢ akapit w brzmieniu:
Pojemniki o pojemnosci 0,100 I; 0,150 I; 0,200 | nie mogg miec ksztattu kulistego ani kulistego korpusu, a stosunek catko-
witej wysokosci do diugosci najwigkszego boku lub Srednicy, jezeli pojemnik ma ksztalt cylindryczny, musi wynosié¢ ponad
1,85.

W przypadku pojemnikéw o pojemnosci mniejszej niz 0,250 litra uznano za celowe ustanowienie pewnych ogdlnych

zasad regulujgcych ksztalt pojemnikéw, zapewniajac w ten sposéb minimalny standard jednakowosci butelek, w kt6-

rych produkt bedzie sprzedawany.

Zmiana ma zastosowanie do pkt 3.5 jednolitego dokumentu.
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JEDNOLITY DOKUMENT
,ACETO BALSAMICO DI MODENA”
Nr UE: PGI-IT-0430-AMO1 - 23 listopada 2018
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Aceto Balsamico di Modena”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1
»Aceto Balsamico di Modena” jest octem produkowanym zgodnie z ponizszymi przepisami i posiadajacym wiasci-
wosci okreslone ponizej.
Analityczne cechy charakterystyczne:

— gesto$¢ w temperaturze 20 °C: nie mniejsza niz 1,06 w przypadku produktu lezakowanego, nie mniejsza niz 1,15
w przypadku produktu ,dojrzalego”

— o rzeczywistej objetosciowej mocy alkoholu nieprzekraczajacej 1,5 %,

— Minimalna kwasowos¢ catkowita: 6 % w przypadku produktu lezakowanego i 5,5 % w przypadku produktu doj-
rzalego.

— caltkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 100 mg|l,
— popiék minimum 2,5 na tysiac,
— minimalna sucha masa: 30 g/,

— cukry redukujace: minimum 110 g/,

Wtlasciwosci organoleptyczne:

— klarowno$¢: klarowany i jasny,

— kolor: ciemnobrazowy,

— zapach: wyrazisty, dlugotrwaly, intensywny i subtelny, przyjemnie kwaskowaty, z mozliwa nutg drewna,
— smak: stodko-kwaskowaty, harmonijny, przyjemny i wyrazisty.

W przypadku zaobserwowania odchylet od parametréw, o ktérych mowa w niniejszym artykule, dozwolone jest
zastosowanie procedury korygowania danego produktu przez dodanie pewnej iloici surowcéw (octu winnego i goto-
wanego lub skoncentrowanego moszczu winogronowego), maksymalnie do 3 % masy. Jezeli wymagana jest proce-
dura korygowania, przeprowadza si¢ ja pod koniec okresu lezakowania lub dojrzewania, a w kazdym razie przed
wydaniem certyfikatu dla produktu.

3.3. Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylacznie w odniesieniu do pro-
duktéw przetworzonych)

»Aceto Balsamico di Modena” jest produkowany za pomocg szczegdlnych, tradycyjnych technik, z moszczu winogro-
nowego pozyskiwanego z winogron nalezacych do nastepujacych odmian: Lambrusco, Sangiovese, Trebbiano,
Albana, Ancellotta, Fortana i Montuni, czgSciowo sfermentowanego lub ugotowanego, lub skoncentrowanego przez
dodanie pewnej ilosci octu dojrzewajacego co najmniej 10 lat w celu nadania produktowi jego typowych wiasciwosci
organoleptycznych oraz z dodatkiem co najmniej 10 % octu otrzymanego w wyniku zakwaszenia czystego wina
zgodnie z ponizszymi stosunkami izotopéw:

— stosunek C[2C (wyrazony jako 6"C) w kwasie octowym: od -29,3 %o do -24,3 %o;

— stosunek *O/["O (wyrazony jako 8'*0) w wodzie, w przypadku octu winnego o kwasowosci powyzej 9 %: nie
mniejszy niz -2 %eo;
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— stosunek O[O (wyrazony jako 8'*0) w wodzie, w przypadku octu winnego o kwasowosci wynoszacej 9-6 %: nie
mniejszy niz -5 %eo;

— stosunek deuteru do wodoru (D/H) po stronie metylu (CH;) w ekstrakcie kwasu octowego: 98,8-106 ppm.

Aby ,Aceto Balsamico di Modena” uzyskal wlasciwosci, o ktérych mowa w art. 3.2, gotowany lub skoncentrowany
moszcz winogronowy musi posiadaé nastepujace wlasciwosci:

— minimalna kwasowos$¢ catkowita: 8 g/kg;
— minimalny suchy ekstrakt: 55 g/kg;
— parametry stosunku izotopow:

— stosunek C[12C (wyrazony jako 6"°C) w alkoholu powstalym w wyniku fermentacji cukréw: od -29,3 %o do
-24,3 %o;

— stosunek D/H po stronie metylu (CH;) w alkoholu powstatym w wyniku fermentacji cukréw: 98,8-106 ppm.

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Etapy zbierania surowcow, ich przetwarzania, rafinacji i w stosownych przypadkach dojrzewania musza odbywac sie
na obszarze okre$lonym w pkt 4.

W kazdym przypadku zakwaszanie i lezakowanie odbywa si¢ w beczkach, barylkach lub innych pojemnikach
z drewna wysokiej jakosci, takiego jak dab, zwlaszcza dab bezszypultkowy, kasztan, morwa lub jalowiec, przez okres
co najmniej 60 dni, liczac od daty zebrania surowcéw gotowych do przetworzenia i umieszczenia produktu w wyzej
wymienionych drewnianych pojemnikach.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pojemniki, w ktérych ,Aceto Balsamico di Modena” udostepniany jest do bezposredniej konsumpcji, musza by¢ ze
szkla, drewna, ceramiki lub terakoty o nastepujacej objetosci: 0,100 1; 0,150 1; 0,200 1; 0,250 1; 0,500 ; 0,750 I; 1 ;
1,51; 21 3 11ub 5 I; lub w jednodawkowych pojemnikach o maksymalnej objetosci 25 ml wykonanych ze szkla, two-
rzywa sztucznego lub materialéw kompozytowych, na ktérych zamieszcza si¢ takie same napisy jak na etykietach
butelkowych.

Pojemniki o pojemnosci 0,100 1; 0,150 1; 0,200 1 nie moga mie¢ ksztaltu kulistego ani kulistego korpusu, a stosunek
catkowitej wysokosci do dlugosci najwigkszego boku lub $rednicy, jezeli pojemnik ma ksztalt cylindryczny, musi
wynosi¢ ponad 1,85.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nazwie ,Aceto Balsamico di Modena” musi towarzyszy¢ na opakowaniach okreslenie ,Indicazione Geografica Pro-
tetta” [chronione oznaczenie geograficzne], pisane wyrazna i czytelna czcionkg w catosci lub skrétem, w jezyku wio-
skim lub w jezyku kraju przeznaczenia. Na etykiecie nalezy umiesci¢ symbol UE zwigzany z oznaczeniem ChOG.
Zakazuje si¢ dodawania do nazwy ,Aceto Balsamico di Modena” jakichkolwiek okresleri, nawet w postaci numerycz-
nej, innych niz okreslenia, ktére s3 wyraznie przewidziane w niniejszej specyfikacji, w tym przymiotnikéw ,extra”,
Lfine”, ,scelto”, ,selezionato”, ,riserva”, ,superiore”, ,classico” lub podobnych.

Uzycie terminu ,invecchiato” [dojrzaly] obok nazwy jest dozwolone, jezeli dojrzewanie przebiegalo przez okres co
najmniej trzech lat w beczkach, barylkach lub innych drewnianych pojemnikach. Termin ,invecchiato” mozna uzupel-
ni¢ wskazaniem minimalnego okresu dojrzewania wynoszacego trzy lata.

4, Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Produkcja ,Aceto Balsamico di Modena” musi odbywac si¢ w granicach administracyjnych prowincji Modena i Reggio
Emilia.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

~Zwiazek »Aceto Balsamico di Modena« z obszarem geograficznym opiera si¢ na reputacji produktu”. Reputacja, jaka
cieszy si¢ ,Aceto Balsamico di Modena”, zaréwno na rynku krajowym, jak i zagranicznym, jest rzeczg znana i szeroko
udokumentowang poprzez czgste zastosowanie w roznych przepisach, stale wzmiankowanie w internecie, prasie
i mediach. Reputacja ta oznacza, ze konsumenci natychmiast rozpoznaja niepowtarzalnos¢ i autentyczno$¢ przed-
miotowego produktu.



16.6.2021 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 231/19

»Aceto Balsamico di Modena” reprezentuje od lat kulture i histori¢ Modeny, a reputacja, jaka cieszy si¢ na calym $wie-
cie, jest niezaprzeczalna. Jego obecno$¢ jest $cisle zwigzana z wiedzg, tradycjami i umiejetno$ciami spotecznosci,
ktéra stworzyta wyjatkowy i charakterystyczny produkt lokalny. ,Aceto Balsamico di Modena” stat si¢ elementem
zycia spolecznego i ekonomicznego tego obszaru, stanowigc Zroédlo dochodu dla réznych podmiotéw i integralng
cze$¢ tradycji kulinarnej, zwazywszy na rolg, jaka peini w niezliczonych przepisach regionalnych. Od wielu lat organi-
zowane s3, wywodzace si¢ z zakorzenionej juz tradycji, specjalne festyny i imprezy, w ktérych biorg udziat lokalni
producenci, by si¢ spotkad, kontynuujgc w ten sposéb lokalne zwyczaje. Jako szczegdlny i wyjatkowy produkt , Aceto
Balsamico di Modena” zyskal na przestrzeni lat reputacj¢ i uznanie na calym $wiecie, a konsumenci niezmiennie koja-
rzg ten produkt z jakoscia kuchni dwéch prowingji regionu Emilia-Romania.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na stronie internetowe;:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-
ciu zakladki ,Prodotti DOP e IGP” (na gérze po prawej stronie ekranuy), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP STG” (po lewej stronie
ekranu), a nastegpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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