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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.9328 - Platinum Equity Group/Multi-Color Corporation)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2020/C 203/01)

W dniu 11 czerwca 2019 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji i
uznaniu jej za zgodna z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 (). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji po$wigconej konkurencji
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace
odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsi¢biorstwa,
numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32019M9328. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.9844 - Société Générale/Mitsubishi[JV)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2020/C 203/02)

W dniu 8 czerwca 2020 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji i
uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostepniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace odnalezé
konkretna decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32020M9844. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa M.9784 — Triton/Renk)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2020/C 203/03)

W dniu 6 maja 2020 r. Komisja podjela decyzje¢ o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentracji i
uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE)
nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicz-
nej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlowa. Tekst zostanie udostepniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace odnalezé
konkretna decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa, numeru
sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32020M9784. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L247z29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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I\Y
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
16 czerwca 2020 r.
(2020/C 203/04)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

USD Dolar amerykariski 1,1308 CAD  Dolar kanadyjski 1,5320
JPY Jen 121,39 HKD  Dolar Hongkongu 8,7634
DKK Korona dufiska 7 4561 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7474
GBP Funt szterling 0,89370 | SGD Dolar singapurski 1,5713
SEK Korona szwedzka 10,5136 KRW Won 136911

ZAR Rand 19,2518
CHF Frank szwajcarski 1,0717 o ?

CNY Yuan renminbi 8,0041
ISK Korona islandzka 152,81

HRK  Kuna chorwacka 7,5475
NOK Korona norweska 10,7389

IDR Rupia indonezyjska 15978,26
BGN Lew 1,9558

MYR  Ringgit malezyjski 4,8342
CZK Korona czeska 26,564 o

PHP Peso filipinskie 56,664
HUF Forint wegierski 345,50 RUB Rubel rosyjski 78.4390
PLN Zioty polski 44272 | THR  Bat tajlandzki 35,180
RON Le] rumuﬁski 4,8359 BRL Real 5,7647
TRY Lir turecki 7,7442 MXN  Peso meksykariskie 24,9681
AUD Dolar australijski 1,6324 INR Rupia indyjska 86,0480

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.9862 - Fiege/Reiner Kurzhals/Cornelius Brosche/Remondis/WDL)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2020/C 203/05)

1.  Wdniu 9 czerwca 2020 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgtoszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Fiege Logistik Stiftung & Co. KG (,Fiege”, Niemcy), nalezace do grupy Fiege (Niemcy),

— Remondis Assets & Services GmbH & Co. KG (,Remondis”, Niemcy), nalezace do grupy Remondis (Niemcy), ostatecznie
kontrolowane przez Rethmann SE & Co. KG (,Rethmann”, Niemcy),

— Westphalia DataLab GmbH (,WDL", Niemcy).

Fiege, Remondis i inni wspdlnicy (prof. dr Reiner Kurzhals i Cornelius Brosche) przejmuja, w rozumieniu art. 3 pkt 1 lit. b) i
art. 4 rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad przedsigbiorstwem WDL.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akcji.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsiebiorstwa Fiege: czg$¢ grupy Fiege, Swiadczacej rozne ustugi logistyczne (gtéwnie) na niemieckim
rynku krajowym, jak réwniez za granica,

— w przypadku przedsi¢biorstwa Remondis: gtéwna jednostka administracyjna grupy Remondis. Gtéwny przedmiot dzia-
falnosci grupy Remondis stanowia unieszkodliwianie odpadéw, uzdatnianie wody i recykling. Grupa Remondis to czgs¢
grupy Rethmann. W sklad tej ostatniej wchodzg trzy jednostki, dziatajagce w sektorach: i) wody i gospodarki o obiegu
zamknietym, ii) logistyki, iii) produktéw Zywnosci i pasz,

— w przypadku przedsi¢biorstwa WDL: doradztwo w dziedzinie analizy danych oraz rozwéj i sprzedaz rozwigzan infor-
matycznych dla przedsigbiorstw w oparciu o sztuczng inteligencje (w szczegdlnosci o uczenie si¢ maszyn), stuzacych
do analizy danych handlowych lub opracowywania prognoz dotyczacych rozwoju handlu, jak réwniez rozwigzan
informatycznych wykorzystywanych do badan medycznych.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%), sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawac nastepujacy numer referencyjny:

M.9862 — Fiege/Reiner Kurzhals/Cornelius Brosche/Remondis/WDL

Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji pocztg, poczty elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowa¢ nastgpujace dane kontak-
towe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2020/C 203/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Aovkaviko ITrtetAag” (Loukaniko Pitsilias)
Nr UE: PGI-CY-02369 - 15.9.2017
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa Lub Nazwy

»Aoukaviko ITrtothag” (Loukaniko Pitsilias)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Cypr
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Nazwy ,Aoukaviko [Trtethiag [ Loukaniko Pitsilias” uzywa si¢ w odniesieniu do dojrzalego, wedzonego produktu mies-
nego marynowanego w winie, ktéry posiada nastgpujace wlasciwosci.

Wiasciwosci fizyczne

Produkt jest prezentowany do spozycia w formie szeregu petek polaczonych w pary lub jako pojedyncze kielbasy.
Poszczeg6lne kielbasy sg dlugie, waskie i majg cylindryczny ksztalt.

Wiasciwosci organoleptyczne

Kolor: na zewngtrz od ciemnoszarobrgzowego do czarnego, wewnatrz bladopurpurowy, z wyraznie widocznymi
gdzieniegdzie bialymi obszarami tluszczu.

Aromat: aromat wedzenia, czerwonego wina, kolendry (Coriandrum sativum) i kminu rzymskiego (Cuminum cyminum).

Smak: lekko stony z charakterystycznymi nutami czerwonego wina, wedzenia, kolendry, kminu rzymskiego i czar-
nego pieprzu (Piper nigrum).

Konsystencja: zwarta, w trakcie krojenia mieszanka mielonego migsa nie rozpada si¢ i kazdy plaster ma zwarta kon-
systencje.

Wiasciwosci chemiczne

Zawarto$¢ wilgoci: 40-60 %.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Chlorek sodu: 1,5 %3 %.

Maksymalna zawarto§¢ procentowa tluszczu: 35 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
1zonych)

»Aoukaviko IMitotudg | Loukaniko Pitsilias” produkuje si¢ bez dodawania jakichkolwiek konserwantéw (np. azotanow,
azotynow, polifosforanéw), wzmacniaczy smaku lub innych dodatkéw. Surowce wykorzystywane do jego przygoto-
wania rOwniez nie zawierajg zadnych dodatkéw ani konserwantéw (np. azotandw lub azotynow).

Do przygotowania ,Aoukdaviko ITrtethiag | Loukaniko Pitsilias” wykorzystuje si¢ nastepujgce surowce:

— S$wieze zmielone migso wieprzowe ze zdrowych zwierzat, ktére poddano ubojowi zgodnie z przepisami (catkowi-
cie wykrwawionych i natychmiast schlodzonych). Przy odbiorze przeprowadza si¢ kontrole koloru (charakterys-
tyczny jasnoczerwony), zapachu (dobry) oraz temperatury wewnetrznej (0—4 °C);

— jelito wieprzowe, ktdra wcze$niej oczyszczono i peklowano w soli w temperaturze ponizej 4 °C. Przy odbiorze
przeprowadza si¢ kontrole jego czystosci i zapachu (dobry);

— gruboziarnistg s6l (morska);

— rozgnieciong kolendre (Coriandrum sativum), mielony kmin rzymski (Cuminum cyminum) oraz mielony czarny
pieprz (Piper nigrum);

— wytrawne wino czerwone produkowane na okre§lonym obszarze geograficznym w winnicach, w ktérych uprawia
sie¢ winoro$l dominujacej w tym regionie lokalnej odmiany ,mavro” i w kt6rych moze wystepowaé réwniez wino-
roél odmiany ,maratheftiko” (vamvakada). Winnice te s3 polozone na obszarze Pitsilia, na ktéorym produkuje si¢
wina objete kontrolowang nazwa pochodzenia. Przy odbiorze przeprowadza si¢ kontrole aromatu (charakterys-
tyczny dla danej odmiany), zawartosci alkoholu (12-15 %) i zawartosci cukru (ponizej 4 g/litr).

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Poszczegdlne etapy przygotowywania ,Aoukaviko [Trtathidg | Loukaniko Pitsilias”, ktére musza odbywac sig na okres-
lonym obszarze geograficznym, obejmuja: solenie (na sucho) zmielonego migsa i marynowanie go w winie, dodawa-
nie przypraw, napelnianie mieszankg jelit wieprzowych, przewiazywanie jelit w pewnych odstepach w celu utworze-
nia szeregu petek ,Aoukaviko ITitothdg | Loukaniko Pitsilias”, wedzenie petek i (w stosownych przypadkach) ich
dojrzewanie.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

»Aoukaviko TTitothidg | Loukaniko Pitsilias” mozna sprzedawaé w opakowaniu lub bez opakowania, w catosci lub
w plastrach.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Niezaleznie od formy, w jakiej jest prezentowany (w opakowaniu lub bez opakowania, w calosci lub w plastrach), pro-
dukt musi by¢ opatrzony odpowiednig etykieta zawierajaca zarejestrowang nazwe oraz dane zakladu, w ktérym zostal
wyprodukowany lub pokrojony i zapakowany (jezeli krojenie w plastry i pakowanie nie odbywajg si¢ w zakladzie pro-
dukcyjnym).

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny, tj. Pitsilia, ktory, jak wiadomo, jest obszarem goérzystym. Obejmuje on obszary, ktdre
potozone sg na wysokosci co najmniej 700 metréw nad poziomem morza w granicach administracyjnych nastepuja-
cych miejscowosci:

dystrykt Nikozja: Agia Eirini, Alithinou, Alona, Apliki, Askas, Gourri, Kannavia, Kourdali, Lagoudera, Lazanias, Liva-
dia (Nikozja), Palechori, Platanistasa, Polystypos, Saranti, Spilia, Farmakas, Fikardou, Fterikoudi, Kambi;

dystrykt Larnaka: Odou;

dystrykt Lemasos: Agios Theodoros, Agios loannis, Agios Konstantinos, Agios Pavlos, Agridia, Agros, Kato Amiantos,
Pano Amiantos, Dymes, Zoopigi, Kato Mylos, Kyperounta, Pelendri, Potamitissa, Sykopetra, Chandria.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Podstawa wniosku o rejestracje nazwy chronionego oznaczenia geograficznego ,Aoukaviko ITitothdg | Loukaniko Pit-
silias” sg wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne produktu, ktére uzyskuje si¢ i utrwala w wyniku procesu
produkgji niewymagajacego stosowania zadnych dodatkéw ani innych substancji pomocniczych.
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Wilasciwosci ,Aoukaviko [Titothiag | Loukaniko Pitsilias” sa efektem wiedzy fachowej producentéw, a w szczegdlnosci:

Wybrane migso nie jest zbyt tluste, poniewaz wysoka zawarto$¢ thuszczu powoduje, ze konsystencja produktu staje
si¢ bardziej migkka niz jest to pozadane.

Migso mielone jest solone wedlug uznania producentéw wynikajacego z ich do§wiadczenia i co pewien czas mieszane
zar6wno w celu réwnomiernego rozprowadzenia soli w calym migsie mielonym, jak i uzyskania pozadanego stonego
smaku produktu koficowego.

Solenie i marynowanie w winie odbywaja si¢ jednoczesnie. Posolone migso mielone pozostaje w winie i jest co pewien
czas mieszane, aby charakterystyczny smak, aromat i kolor wina byly réwnomiernie roztozone w calym migsie mielo-
nym.

Na charakterystyczny, intensywny winny smak i aromat oraz charakterystyczny kolor wnetrza ,Aoukaviko ITitoihiag |
Loukaniko Pitsilias” ma wplyw wybor odpowiedniego wytrawnego wina czerwonego (pod wzgledem aromatu i wlas-
ciwosci chemicznych) z winnic, w ktérych uprawiane s winorosle dominujacej w tym regionie lokalnej odmiany
,mavro” (zajmujacej okolo 80 % catkowitego obszaru obsadzonego winoroslg) i w ktérych moze réwniez wystepowacé
czerwona odmiana ,maratheftiko”, a takze czas, przez jaki migso mielone jest zanurzone i moczone w winie.

Do migsa dodaje si¢ rowniez przyprawy w podobny sposéb jak sél i wino.

Procesy solenia, marynowania w winie, dodawania przypraw i mieszania masy sg istotnymi elementami procesu pro-
dukcji majacymi zapewni¢ wytworzenie kielbasy z takiej samej mieszanki migsa mielonego i takie same wlasciwosci
jako$ciowe.

Gdy mieszanka osiagnie pozgdane przez producenta wlasciwosci, napelnia si¢ nig naturalne jelito wieprzowe. Jelito
zostaje zamkniete na konicach i zawiazane w pewnych odstgpach w wezly, tworzgc szereg petek ,, Aoukaviko ITitothiag
| Loukaniko Pitsilias”. Istotnym elementem wiedzy fachowej producentéw przy napelnianiu i wigzaniu jelit jest wyko-
nywanie malych otworéw, ktdre zapobiegng gromadzeniu si¢ nadmiaru wilgoci. Gdyby tak si¢ stalo, produkt kori-
cowy bylby bardzo nieréwny i zawieralby pecherzyki powietrza.

Wedzenie jest istotnym elementem wiedzy fachowej producentéw, poniewaz decyduje o smaku, aromacie, konsysten-
¢ji 1 kolorze produktu konficowego. Wedzenie stanowi rowniez etap procesu produkgji, na ktérym zmienia si¢ kolor
zewngtrznej czesci ,Aoukaviko ITitoidg | Loukaniko Pitsilias”, ktory pod koniec wedzenia staje si¢ ciemniejszy, a sam
proces wedzenia jest prowadzony na zimno i przebiega powoli i stopniowo. O intensywnosci ognia, czasie trwania
wedzenia, odlegtosci petek kietbasy od ognia oraz o regularnych zmianach polozenia petek kielbasy w wedzarni decy-
duje doswiadczenie producentéw, co w efekcie prowadzi do wytworzenia produktu konicowego, ktéry jest uwedzony
bez zmiany smaku i aromatu uzyskanego na etapie moczenia mielonego migsa wieprzowego w winie i przyprawach.
Intensywno$¢ ognia zmienia si¢ w zaleznosci od warunkéw klimatycznych, aby nie dopusci¢ do zmian smaku i kon-
systencji produktu. Jesli podczas wedzenia ogien bedzie silny, konsystencja produktu koficowego stanie si¢ bardziej
chrupka, a kolor zewnetrzny ciemniejszy; nie sg to pozadane wla$ciwosci.

Wedzenie i (w stosownych przypadkach) dojrzewanie to procesy, ktére nadaja produktowi pozadany poziom wilgot-
nosci i charakterystyczng twardsza konsystencje podczas jego spozywania, w odréznieniu od podobnych produktéw,
ktére nie sa wedzone lub dojrzale.

Klimat regionu Pitsilia, ktéry charakteryzuje si¢ chtodnymi, suchymi latami i fagodnymi zimami, w polaczeniu ze sto-
sunkowo malo zyznymi glebami potozonymi na zboczach, przyczynit si¢ do opracowania procesu produkdji i prze-
chowywania przetworzonych produktéw miesnych w temperaturach pokojowych, dzigki czemu rodziny mialy
dostep do migsa przez caly rok bez koniecznosci przechowywania go w tluszczu (jak w innych regionach). Wiedza
fachowa w zakresie wytwarzania tych produktéw nie ulegata zmianom i byla przekazywana z pokolenia na pokolenie;
producenci w regionie Pitsilia do dzi$ korzystaja z tej wiedzy fachowej w swoich nowoczesnych zakladach.

Gleba i klimat w regionie Pitsilia przyczynialy si¢ rowniez zawsze do produkcji mniejszej ilosci winogron niz w innych
regionach, przy czym sok tych winogron zawieral wigcej polifenoli. Wraz z inng wiedzg fachowg w zakresie produkcji
producenci ,Aoukdviko ITrtethiag | Loukaniko Pitsilias” odziedziczyli réwniez doskonale czarne wino, o ktérym wspo-
mina N. lerides (1903, Krétka historia Cypru); podkresla ono w jeszcze wigkszym stopniu zwigzek miedzy produk-
tem a regionem, nadajgc produktowi intensywny aromat i smak charakterystyczny dla lokalnego wina ,mavro”.

Ze wzgledu na whasciwosci ,Aoukaviko ITrtothidg | Loukaniko Pitsilias”, ktore sg efektem wiedzy fachowej producen-
téw i wykorzystania wina z tego regionu, produkt zdobyt taka renomse, ze wraz z Pafitiko Loukaniko zostal uznany
za najlepsza kielbase cypryjska w publikacji P. Xioutasa z 1978 r. [Kypriaki Laografia ton Zdon (Zwierzgta w folklorze

cypryjskimy].
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Przetworzone produkty migsne z regionu Pitsilia, w tym , Aoukaviko ITitothid | Loukaniko Pitsilias”, s3 z nim nierozer-
walnie zwigzane, dlatego we wszelkich publikacjach lub na stronach internetowych poswigconych turystyce lub gas-
tronomii umieszcza si¢ konkretne odniesienia do tych produktéw (Ministerstwo Rolnictwa, Zasobéw Naturalnych
i Srodowiska (2011) Gastronomikos Chartis tis Kyprou (Kulinarna mapa Cypru) oraz Florentia Kithraiotou (2009) Trofi:
aformi schesis (Zywno$¢: podstawa relacji).

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All[FE9A90EB4A75497BC22583A9003E9C46?OpenDocument



http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/FE9A90EB4A75497BC22583A9003E9C46?OpenDocument
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