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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa M.8720 - Jones Lang LaSalle/intu Properties/The Chapelfield Partnership)
(Tekst majgcy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/01)

W dniu 11 stycznia 2018 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentra-
¢ji 1 uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia
Rady (WE) nr 139/2004 ('). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wia-
domosci publicznej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlows. Tekst zostanie
udostepniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace
odnalez¢ konkretna decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa,
numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32018M8720. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]], ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPE]SKIE]
Kursy walutowe euro ()
18 stycznia 2018 r.
(2018/C 19/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

UsD Dolar amerykanski 1,2235 CAD  Dolar kanadyjski 1,5229
JPY Jen 136,07 HKD  Dolar Hongkongu 9,5648
DKK Korona dufiska 7.4475 NZD  Dolar nowozelandzki 1,6759
GBP Funt szterling 0,88208 | SGD Dolar singapurski 1,6175
SEK  Korona szwedzka 9,8305 | KRW  Won 1306,61
CHF Frank szwajcarski 1,1748 ZAR - Rand b 15,0035
ISK Korona islandzka CNY Yuan renminbi 7,8582

HRK Kuna chorwacka 7,4409
NOK Korona norweska 9,6013 o )

N L 19558 IDR Rupia indonezyjska 16 325,38

B o : MYR  Ringgit malezyjski 4,8396
CZK Korona czeska 25365 pup peso filipinskie 62,068
HUF Forint wegierski 308,51 RUB Rubel rosyjski 69.2126
PLN  Zloty polski 41665 | THB  Bat tajlandzki 39,054
RON Lej rumunski 4,6480 BRL Real 3,9321
TRY  Lir turecki 4,6374 | MXN  Peso meksykanskie 22,8174
AUD  Dolar australijski 1,5311 INR Rupia indyjska 78,1210

(") Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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DECYZJA KOMISJI
z dnia 18 stycznia 2018 r.

ustanawiajgca grupe ekspertéw ds. przestrzegania prawa ochrony S$rodowiska i zarzadzania
$rodowiskiem

(2018/C 19/03)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

a takZe majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)

(2)

Na podstawie art. 191 Traktatu Unii i pafstwom czlonkowskim powierzono zadanie zapewnienia, aby polityka
Unii w dziedzinie $rodowiska przyczyniala si¢ do zachowania, ochrony i poprawy jakosci Srodowiska oraz gwa-
rantowala wysoki poziom ochrony.

Z mysla o zapewnieniu lepszego stosowania i przestrzegania unijnego prawa ochrony $rodowiska, zgodnie
z komunikatem Komisji zatytulowanym ,Dzialania UE na rzecz poprawy przestrzegania prawa ochrony $rodowi-
ska i zarzadzania Srodowiskiem” (!), Komisja powinna korzysta¢ z wiedzy fachowej specjalistéw wspottworzacych
ciato doradcze.

W zwigzku z powyzszym konieczne jest ustanowienie grupy ekspertéw wysokiego szczebla ds. przestrzegania
prawa ochrony $rodowiska i zarzadzania Srodowiskiem, a takze okreslenie jej zadan i struktury.

Grupa powinna uczestniczy¢ w opracowywaniu wytycznych dotyczacych dobrych praktyk w zakresie zapewniania
przestrzegania prawa ochrony $rodowiska, innych dokumentéw pomocniczych, w tym dotyczacych umiejetnosci
zawodowych i wiedzy specjalistycznej oraz oceny systeméw krajowych, a takze w dzialaniach komunikacyjnych
i popularyzatorskich w zakresie zapewniania przestrzegania prawa ochrony Srodowiska i zarzadzania Srodowi-
skiem. Grupa powinna réwniez uczestniczy¢ w koordynowaniu i monitorowaniu realizacji dzialaii stuzacych
poprawie przestrzegania prawa ochrony $rodowiska i zarzadzania Srodowiskiem oraz wspiera Komisje w przygo-
towywaniu inicjatyw politycznych i wnioskéw legislacyjnych zwigzanych z szeroko pojetymi kwestiami zarzadza-
nia $rodowiskiem.

Grupa powinna sklada¢ si¢ z ekspertéw z panstw cztonkowskich UE, a takze z przedstawicieli istniejacych ogélno-
europejskich sieci zawodowych, ktore zajmuja si¢ kwestiami zapewniania przestrzegania prawa ochrony $rodowi-
ska i zarzadzania Srodowiskiem.

Nalezy ustanowi¢ zasady dotyczace ujawniania informacji przez cztonkéw grupy.

Dane osobowe powinny by¢ przetwarzane zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 45/2001 Parlamentu Europej-
skiego i Rady (3,

STANOWI, CO NASTEPUJE:

Artyku} 1

Przedmiot

Niniejszym ustanawia si¢ grupe ekspertow ds. przestrzegania prawa ochrony Srodowiska i zarzadzania Srodowiskiem.
Grupa bedzie nosi¢ nazwe ,Forum ds. Przestrzegania Prawa Ochrony Srodowiska i Zarzadzania Srodowiskiem”.

Artykut 2

Zadania

Do zadafi grupy nalezy:

a) wspieranie Komisji w koordynowaniu i monitorowaniu realizacji dzialaf majacych na celu poprawe przestrzegania
prawa ochrony Srodowiska i zarzadzania Srodowiskiem, a takze w przygotowywaniu wnioskéw legislacyjnych lub
inicjatyw politycznych w zakresie przestrzegania prawa ochrony $rodowiska i zarzadzania $rodowiskiem, w tym
w odniesieniu do:

(i) promowania, monitorowania i egzekwowania przestrzegania prawa (zapewnianie przestrzegania prawa);

(i) dostepu do wymiaru sprawiedliwo$ci w sprawach dotyczacych Srodowiska;

() COM(2018) 10.

(¥ Rozporzadzenie (WE) nr 45/2001 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 18 grudnia 2000 r. o ochronie 0sob fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych przez instytucje i organy wspdlnotowe i o swobodnym przeplywie takich danych (Dz.U. L 8
212.1.2001, s. 1).
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(ili) dostepu do informacji dotyczacych Srodowiska;
(iv) udziatu spoleczenstwa;
(v) wszelkich innych kwestii zwigzanych z zarzadzaniem;
b) ustanowienie wspolpracy i koordynacji miedzy Komisja, panstwami czlonkowskimi a istniejacymi ogdlnoeuropej-
skimi sieciami zawodowymi () w sprawach zwiazanych z wdrazaniem prawodawstwa, programéw i polityki Unii

w dziedzinie §rodowiska;

¢) umozliwianie wymiany doéwiadczen i dobrych praktyk w zakresie przestrzegania prawa ochrony $rodowiska i zarzg-
dzania Srodowiskiem.

Artykut 3
Konsultacje

Komisja moze zasiega¢ opinii grupy we wszelkich kwestiach zwigzanych z realizacja dzialan zwigzanych z przestrzega-
niem prawa ochrony $rodowiska i zarzadzania Srodowiskiem, w tym z realizacja dzialaii majacych na celu poprawe
przestrzegania prawa ochrony Srodowiska i zarzgdzania $rodowiskiem (%), przegladem przestrzegania prawa i zarzadza-
nia oraz identyfikacja dalszych dziatan po roku 2019.

Artykut 4

Czlonkostwo
1. Czlonkami sg organy panstw cztonkowskich i inne podmioty publiczne.
2. W szczeg6lnosci czlonkami grupy sg nastgpujace podmioty publiczne:
a) Europejska Sie¢ Wdrazania i Egzekwowania Prawa Ochrony Srodowiska;
b) Europejska Sie¢ Prokuratoréw ds. Przestepczosci przeciwko Srodowisku;
¢) Europejskie Forum Sedziéw na Rzecz Srodowiska;
d) EnviCrimeNet;
e) Europejska Sie¢ Szeféw Agencji Ochrony Srodowiska;
f) Europejska Organizacja Najwyzszych Organéw Kontroli;
g) Europol;
h) Eurojust.

3. Organy panstw czlonkowskich oraz inne podmioty publiczne mianujg swoich przedstawicieli i ponosza odpowie-
dzialno$¢ za wyznaczenie oséb, ktére spelniaja wymog wysokiego poziomu wiedzy specjalistycznej.

4. Czlonkowie, ktorzy utracg zdolno$¢ wnoszenia nalezytego wkladu w prace grupy ekspertoéw, ktérzy — zdaniem
odpowiednich stuzb Komisji — nie spelniajg warunkéw okreslonych w art. 339 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europej-
skiej lub ktorzy zloza rezygnacje, nie beda juz zapraszani do udzialu w posiedzeniach grupy i moga zostaé zastgpieni
na okres pozostajgcy do wygasniecia ich kadencji.

Artykut 5

Przewodniczacy

Grupie przewodniczy przedstawiciel Dyrekcji Generalnej ds. Srodowiska (,DG ENV”) Komisji.

Artykut 6
Tryb pracy

1. Grupa podejmuje dzialania na wniosek DG ENV, zgodnie z odpowiednimi przepisami horyzontalnymi Komisji
dotyczacymi grup ekspertéw (,przepisy horyzontalne”) ().

(') Europejska Sie¢ Wdrazania i Egzekwowania Prawa Ochrony Srodowiska (IMPEL), Unijne Forum Sedziéw na Rzecz Srodowiska
(EUFJE), Europejska Sie¢ Prokuratoréw ds. Przestepczosci przeciwko Srodowisku (ENPE), EnviCrimeNet, Europejska Sie¢ Szeféw Agen-
¢ji Ochrony Srodowiska (NEPA), Europejska Organizacja Najwyzszych Organéw Kontroli (EUROSALI).

() COM(2018) 10.

(*) Decyzja Komisji z dnia 30 maja 2016 r. ustanawiajaca przepisy horyzontalne dotyczace tworzenia i funkcjonowania grup ekspertéw
Komisji, C(2016) 3301, art. 13 ust. 1.
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2. Posiedzenia grupy odbywaja si¢ zwyczajowo w siedzibie Komisji.

3. Obstuge sekretariatu zapewnia DG ENV. Urzednicy z pozostalych departamentéw Komisji zainteresowani okreslo-
nymi pracami grupy moga uczestniczy¢ w posiedzeniach grupy i jej podgrup.

4. W porozumieniu z DG ENV grupa moze, po uzyskaniu zwyklej wickszosci gloséw swoich czlonkéw, podjaé
decyzje o otwarciu obrad dla publicznosci.

5. Protokoly z dyskusji nad kazdym punktem porzadku obrad oraz opinie przedstawione przez grupe s3 konstruk-
tywne i wyczerpujace. Protokoly sporzadza sekretariat pod nadzorem przewodniczacego.

6.  Grupa przyjmuje swoje opinie, zalecenia lub sprawozdania w drodze konsensusu. Jezeli ma miejsce glosowanie,
jego wynik rozstrzygany jest zwykla wigkszoScig gloséw czlonkéw. Czlonkowie, ktérzy zagltosowali przeciwko, majg
prawo do zalgczenia do opinii, zalecenr lub sprawozdafi dokumentu uzasadniajacego ich stanowisko.

Artykut 7

Podgrupy

1. DG ENV moze ustanowi¢ podgrupy w celu zbadania szczeg6lowych zagadnieni, w oparciu o zakres zadan usta-
lony przez DG ENV. Podgrupy dzialaja zgodnie z przepisami horyzontalnymi i skladaja sprawozdania grupie. Zaraz po
wypelnieniu swojego mandatu podgrupy s3 rozwiazywane.

2. Czlonkowie podgrup niebedacy czlonkami grupy sa wybierani w drodze otwartego zaproszenia do zglaszania
kandydatur, zgodnie z przepisami horyzontalnymi (!).

Artykut 8

Zaproszeni eksperci

DG ENV moze zaprasza¢ ekspertow posiadajacych szczegélne kompetencje w dziedzinie uwzglednionej w porzadku
obrad do wzigcia doraznego udziatlu w pracach grupy lub podgrup.

Artykut 9

Obserwatorzy

1. Osoby prywatne, organizacje lub inne podmioty publiczne niz te wymienione w art. 4 moga otrzymaé status
obserwatora, zgodnie z przepisami horyzontalnymi, poprzez bezposrednie zaproszenie.

2. Organizacje lub podmioty publiczne posiadajgce status obserwatora mianuja swoich przedstawicieli.

3. Przewodniczacy moze zezwoli¢ obserwatorom i ich przedstawicielom na wzigcie udzialu w dyskusjach grupy
i udostepnienie swojej wiedzy fachowej. Nie maja oni jednak prawa glosu i nie uczestnicza w formulowaniu zalecenl ani

porad grupy.

Artykut 10
Regulamin wewnetrzny

Na wniosek i w porozumieniu z DG ENV grupa przyjmuje swdj regulamin wewnetrzny zwykla wiekszoscig gloséw
czlonkéw, na podstawie standardowego regulaminu wewnetrznego grup ekspertéw, zgodnie z przepisami
horyzontalnymi (%).

Artykut 11
Tajemnica stuzbowa i przetwarzanie informacji niejawnych

Czlonkowie grupy i ich przedstawiciele oraz zaproszeni eksperci i obserwatorzy podlegaja wymogowi zachowania
tajemnicy stuzbowej — ktéry na mocy traktatéw i ich przepiséw wykonawczych dotyczy wszystkich cztonkéw instytucji
i ich pracownikéw — a takze przestrzegaja przepisow Komisji dotyczacych bezpieczenistwa w zakresie ochrony informa-
¢ji niejawnych UE, okreslonych w decyzjach Komisji (UE, Euratom) 2015443 (°) i (UE, Euratom) 2015/444 (*). W przy-
padku naruszenia przez nich powyzszych obowigzkéw Komisja moze zastosowaé wszelkie wlasciwe $rodki.

(") C(2016) 3301, art. 10 i art. 14 ust. 2.

() C(2016) 3301, art. 17.

(*) Decyzja Komisji (UE, Euratom) 2015/443 z dnia 13 marca 2015 r. w sprawie bezpieczeistwa w Komisji (Dz.U. L 72 z 17.3.2015,
s. 41).

(*) Decyzja Komisji (UE, Euratom) 2015/444 z dnia 13 marca 2015 r. w sprawie przepiséw bezpieczefistwa dotyczacych ochrony infor-
magji niejawnych UE (Dz.U. L 72 z 17.3.2015, s. 53).
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Artykut 12

Przejrzystosé
1. Grupa i jej podgrupy zostaja wpisane do rejestru grup ekspertéw Komisji i innych podobnych zespoléw (,rejestr
grup ekspertow”).
2. W odniesieniu do skladu grupy w rejestrze grup ekspertéw publikowane sg nastepujace dane:
a) nazwy organéw panstw czlonkowskich;
b) nazwy innych podmiotéw publicznych;
¢) nazwiska lub nazwy obserwatoréw.

3. Wszystkie stosowne dokumenty, takie jak porzadki obrad, protokoly i opinie uczestnikéw, sa udostgpniane
w rejestrze grup ekspertéw albo za pomocg wskazanego we wspomnianym rejestrze linku do strony internetowej, na
ktdrej mozna znalezé odpowiednie informacje. Dostgp do stron internetowych poswigconych tej tematyce nie wymaga
rejestrowania si¢ przez uzytkownikéw ani nie podlega innym ograniczeniom. W szczegdlnosci porzadek obrad oraz
inne istotne dokumenty referencyjne sa publikowane w odpowiednim czasie przed posiedzeniem, a protokoly — termi-
nowo po posiedzeniu. Wyjatki od zasady publikowania przewiduje si¢ jedynie w przypadku uznania, ze ujawnienie
danego dokumentu naruszytoby ochrong interesu publicznego lub prywatnego, jak okreslono w art. 4 rozporzadzenia
(WE) nr 1049/2001 Parlamentu Europejskiego i Rady ().

Artykut 13

Koszty posiedzen

1. Osoby uczestniczace w pracach grupy i jej podgrup nie otrzymujg wynagrodzenia za $wiadczone ustugi.

2. Koszty podrézy stuzbowych i pobytu ponoszone przez osoby uczestniczace w pracach grupy i jej podgrup s3
zwracane przez Komisje. Zwrot kosztéw nastepuje zgodnie z obowigzujacymi przepisami Komisji oraz w granicach
dostepnych $rodkéw przyznanych departamentom Komisji w ramach rocznej procedury przydzialu zasobéw.

Sporzadzono w Brukseli dnia 18 stycznia 2018 r.

W imieniu Komisji
Karmenu VELLA

Czlonek Komisji

(") Rozporzadzenie (WE) nr 1049/2001 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 30 maja 2001 r. w sprawie publicznego dostepu do
dokumentéw Parlamentu Europejskiego, Rady i Komisji (Dz.U. L 145 z 31.5.2001, s. 43).
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Komunikat Komisji w ramach wykonania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 305/2011 ustanawiajgcego zharmonizowane warunki wprowadzania do obrotu wyrobow
budowlanych i uchylajacego dyrektywe Rady 89/106/EWG

(Publikacja odniesieri do europejskich dokumentéw oceny zgodnie z art. 22 rozporzgdzenia (UE) nr 305/2011)

(Tekst majgcy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/04)

Przepisy rozporzadzenia (UE) nr 305/2011 sg nadrzedne wobec wszelkich sprzecznych postanowien w europejskich
dokumentach oceny.

(Odniesienie i tytut europejskiego dokumentu oceny)

(Odniesienie i tytut
zastapionego europej-
skiego dokumentu
oceny)

Uwagi

010001-00-0301

Scienne zespolone prefabrykaty betonowe ze zkaczami
punktowymi

010003-00-0301

Prefabrykowane elementy balkonowe wykonane z betonu zbro-
jonego widknem o bardzo wysokich parametrach (UHPFRC)

010013-00-0301

Lekki panel wykonany z zaprawy cementowej i granulatu EPS
wzmacnianego siatkg z wiékna weglowego 1 wzmocnien
wewnetrznych ze stali

020001-01-0405

Zespoly wieloosiowych zawiaséw chowanych

020001-00-0405

020002-00-0404

System obudowy szklanej balkonéw (i taraséw) bez pionowych
ram

020011-00-0405

Dachowe, podlogowe, $cienne i sufitowe wlazy umozliwiajace
dostep lub do stosowania jako drzwi awaryjne [ z lub bez
odpornosci ogniowej

020029-00-1102

Wewnetrzne przeciwpozarowe iflub dymoszczelne jedno lub
dwuskrzydlowe wykonane ze stali drzwi dla pieszych

030019-00-0402

Powltokowe pokrycia dachowe nanoszone w postaci plynnej na
bazie polisiloksanéw

030218-00-0402

Membrana podktadowa pod pokrycia dachowe

040005-00-1201

Wyroby z widkien roslinnych lub zwierzecych do izolagji ciepl-
nej i/lub akustycznej produkowane fabrycznie

040007-00-1201

Wyroby do izolagji cieplnej budynkéw z komponentami odbija-
jacymi promieniowanie cieplne

040011-00-1201

Prézniowe panele izolacyjne (VIP) z fabrycznymi warstwami
ochronnymi

040016-00-0404

Siatka z wtokna szklanego do stosowania jako material zbrojacy
zaprawy na bazie cementu

040037-00-1201

Plyty kompozytowe o niskim wpélczynniku lambda, wykonane
z wibkien welny mineralnej i dodatkéw aerozelu

040048-00-0502

Mata z widkna gumowego do stosowania jako izolacja od dZwie-
kéw uderzeniowych

040065-00-1201

Plyty do izolaji cieplnej iflub akustycznej wykonane na bazie
polistyrenu ekspandowanego i cementu
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040089-00-0404 | Ztozone systemy izolagji cieplnej z wyprawami tynkarskimi do

stosowania w drewnianych budynkach szkieletowych

040090-00-1201

Wytwarzane fabrycznie wyroby z ekspandowanego polilaktydu
(EPLA) do izolacji cieplnej i/lub akustycznej

040138-00-1201

Wyroby do izolacji cieplnej i/lub akustycznej formowane in situ
z widkien rodlinnych w postaci niezwigzanej

040287-00-0404

Zestawy do wykonywania ztozonych systeméw izolacji cieplnej
(ETICS), z izolacja cieplng w postaci plyt i warstwa zewnetrzng
w postaci niecigglych okladzin $ciennych

040288-00-1201

Wytwarzane fabrycznie wyroby z wldkien poliestrowych do izo-
lacji cieplnej i akustycznej

040313-00-1201

Formowana na miejscu termiczna i akustyczna izolacja w formie
luznego wypelnienia wykonana z granulowanego korka
ekspandowanego

040369-00-1201

Materialy izolacyjne luzno wypehiane lub wykonane z granulo-
wanego, ekspandowanego korka

040456-00-1201

Izolacja cieplna i/lub akustyczna w postaci niezwigzanej formo-
wana in situ, wykonana z wldkien zwierzecych

040635-00-1201

Izolacja termiczna iflub akustyczna oparta na zwigzanym poli-
styrenie ekspandowanym

040643-00-1201

Izolacja cieplna ze wzmacnianego widknami aerozelu
krzemionkowego

040650-00-1201

Plyty z polistyrenu ekstrudowanego jako warstwa nosna i/lub
izolacja cieplna na zewnatrz izolacji wodoszczelnej

040777-00-1201

Plyty ze szkla piankowego jako warstwa nosna i izolacja cieplna
po zewnetrznej stronie hydroizolacji

050009-00-0301

Lozysko sferyczne i cylindryczne ze specjalnym materiatem §li-
zgowym wykonanym z fluoropolimeru

050013-00-0301

Lozysko sferyczne i cylindryczne ze specjalnym materiatem $li-
zgowym wykonanym z PTFE wypelnionego smarem i widknami
wzmacniajgcymi

060001-00-0802

Zestaw do wykonywania kominéw z glinianym/ceramicznym
wkladem kominowym klasy T400 (minimum) N1 W3 Gxx

060003-00-0802

Zestaw do wykonywania kominéw z glinianym/ceramicznym
wkladem kominowym klasy T400 (minimum) oraz specjalng
Sciang zewnetrzng N1 W3 Gxx

060008-00-0802

Zestaw do wykonywania kominéw z glinianym/ceramicznym
wkladem kominowym klasy T400 (minimum) N1/P1 W3 Gxx
oraz réznymi $cianami zewnetrznymi i mozliwoscia ich zmiany

070001-01-0504

Plyty gipsowo-kartonowe do zastosowan no$nych

070001-00-0504
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070002-00-0505

Tasma z wi6kna szklanego do spoinowania plyt gipsowo-karto-
nowych

080002-00-0102

Niezbrojgce geosiatki o oczkach heksagonalnych do stabilizacji
niezwiazanych warstw ziarnistych przez zazgbienie ziaren
kruszywa

090001-00-0404

Prefabrykowane plyty ze sprasowanej welny mineralnej
z wykoficzeniem organicznym lub nieorganicznym i systemem
mocowania

090017-00-0404

Oszklenie pionowe podparte punktowo

090019-00-0404

Zestawy do wentylowanych okladzin $cian zewngtrznych
z lekkich plyt na ramie pomocniczej, z wyprawg stosowang in
situ, z lub bez izolacji termicznej

090020-00-0404

Zestawy do okladzin Scian zewngtrznych wykonanych z kamieni
scalonych

090034-00-0404

Zestaw zloZony z ramy pomocniczej oraz facznikéw do moco-
wania elementéw okladzin $ciennych oraz zewnetrznych elemen-
tow fasadowych

090035-00-0404

Szyba zespolona z konstrukcyjnym uszczelnieniem osadzonym
punktowo

090058-00-0404

Zestaw wentylowanych okladzin $cian zewnetrznych, skladajacy
si¢ z metalowych paneli okladzinowych o strukturze plastra
miodu i z elementéw mocujacych

120001-01-0106

Mikropryzmatyczne folie odblaskowe

120001-00-0106

120003-00-0106

Stalowe stupy o$wietleniowe

120011-00-0107

Elastyczne przykrycia dylatacyjne do drogowych obiektéw
mostowych, z wypelnieniem z masg zalewowa na bazie synte-
tycznych polimeréw

130002-00-0304

Elementy z drewna litego — elementy z plyt drewnianych laczo-
nych kotkami do zastosowan konstrukcyjnych w budynkach

130005-00-0304

Plyty z drewna litego do zastosowan konstrukcyjnych

130010-00-0304

Klejone warstwowo drewno liciaste — wyroby z forniréw buko-
wych klejonych warstwowo do zastosowan konstrukcyjnych

130011-00-0304

Prefabrykowany element drewniany wykonany z laczonych
mechanicznie kawatkéw drewna o prostokatnym przekroju
poprzecznym, do stosowania w formie elementu no$nego
w budownictwie

130012-00-0304

Drewno konstrukcyjne sortowane wytrzymato$ciowo — Tarcica
z obling o przekroju kwadratowym — Kasztan jadalny

130013-00-0304

Drewniane elementy plytowe do zastosowan konstrukcyjnych
w budynkach - elementy z plyt drewnianych laczonych za
pomoca wezepéw prostych

130019-00-0603

taczniki trzpieniowe z powlokg Zywiczng

130022-00-0304

Belki i bale Scienne z drewna litego lub klejonego warstwowo
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130033-00-0603 | Gwozdzie i $ruby do uzycia w przybijanych plytkach montazo-
wych w konstrukcjach drewnianych
130087-00-0204 | System budownictwa modutowego
130090-00-0303 | Drewniano-betonowa plyta zespolona z tacznikami
trzpieniowymi
130118-00-0603 | Wkrety do stosowania w konstrukcjach drewnianych
130166-00-0304 | Drewno konstrukcyjne sortowane wytrzymatosciowo — obra-
biane parg lite drewno o przekroju prostokgtnym, ktére moze
by¢ taczone stykowo lub nie — drzewo iglaste
130167-00-0304 | Drewno konstrukcyjne sortowane wytrzymato$ciowo — Tarcica
z obling o przekroju kwadratowym — drzewo iglaste
130197-00-0304 | Drewno klejone warstwowo wykonane z obrabianego parowo
drewna litego o przekroju prostokgtnym — iglaste
150001-00-0301 | Cement na bazie siarczanoglinianu wapnia
150002-00-0301 | Gliniano-wapniowy cement ogniotrwaly
150003-00-0301 | Cement o wysokiej wytrzymalosci
150004-00-0301 | Szybkotwardniejacy cement na bazie siarczano-glinianu wapnia
odporny na siarczany
150007-00-0301 | Cement portlandzki pucolanowy do stosowania w warunkach
tropikalnych
150008-00-0301 | Cement szybkowigzacy
150009-00-0301 | Cement hutniczy CEM III/A z oceng odpornosci na siarczany
(SR) oraz opcjonalnie z niskg efektywng zawartoscig alkali (LA)
i/lub niskg tmperatura uwodnienia (LH)
160004-00-0301 | Zestawy zakotwien i ciggien do sprezania konstrukeji ETAG 013
kablobetonowych
160027-00-0301 | Specjalne materialy wypelniajace stosowane w zestawach do ETAG 013

sprezania konstrukgji kablobetonowych

180008-00-0704

Wpust z wymiennym syfonem z mechaniczng zapadka

180018-00-0704 | Elastyczne zlgczki do grawitacyjnych i ciSnieniowych systeméw
kanalizacyjnych oraz rur spustowych
190002-00-0502 | Zestaw do wykonywania suchych podtég plywajacych z prefa-

brykowanych, wzajemnie taczonych elementéw wykonanych
z plytek ceramicznych i mat gumowych

190005-00-0402

Zestaw wyrobow do wykonywania taras6w

200001-00-0602

Prefabrykowane liny splotkowe ze stali lub stali odpornej na
korozje z zakonficzeniami

200002-00-0602

System ciegnowy
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200005-00-0103

Pale rurowe i sztywne laczniki ze stali konstrukcyjnej

200012-00-0401

Zestawy dystansowe do wielowarstwowych dachéw metalowych
oraz okladzin $ciennych

200014-00-0103

Zlacza i ostrza do skat do pali betonowych

200017-00-0302

Wyroby walcowane na goraco i elementy konstrukcyjne ze stali
gatunkéw Q235B, Q235D, Q345B i Q345D

200019-00-0102

Kosze i materace z siatek splatanych o oczkach szesciokatnych
do gabionéw

200020-00-0102

Gabionowe kosze i materace z siatki zgrzewanej

200022-00-0302

Podtuzne wyroby stalowe walcowane termomechanicznie
z drobnoziarnistej, spawalnej stali konstrukcyjnej specjalnych
gatunk6w

200026-00-0102

Systemy siatek stalowych do zbrojenia gruntu

200032-00-0602

Systemy prefabrykowanych ciggien pretowych ze specjalnymi
zakoniczeniami faczacymi

200033-00-0602

Przybijane faczniki zespalajace

200035-00-0302

Systemy dachowe i $cienne z ukrytym mocowaniem

200036-00-0103

Zestaw do mikropali - Zestaw do samowiercacych mikropali
z zerdziami rurowymi - Zerdzie z rur stalowych bez szwu

200039-00-0102

Kosze i materace z siatek splatanych o oczkach szeSciokatnych
do gabiondw, ocynkowane

200043-01-0103

Pale rurowe wykonane z Zeliwa sferoidalnego

200043-00-0103

200050-00-0102

Kosze gabionowe, materace i walce gabionowe wykonane ze
zwyklej plecionej siatki o$miokatnej wstepnie pokrytej powloka
cynkows i/lub cynkowa+organiczna

200086-00-0602

Elementy zlaczne z siatek pierScieniowych

210004-00-0805

Modutowy element ustug budowlanych

220006-00-0402

Plytki dachowe z polipropylenu, wapienia i wypelniaczy

220007-00-0402

Blachy i dachéwki ze stopu miedzi podparte na calej
powierzchni, przeznaczone do wykonywania pokry¢ dachowych,
okladzin zewnetrznych i wewnetrznych

220008-00-0402

Profile okapowe na balkony i tarasy

220010-00-0402

Plaskie elementy z tworzywa sztucznego do nieciaglych, podpar-
tych na calej powierzchni pokry¢ dachowych i okladzin
zewnetrznych

220013-01-0401

Samonosne do$wietlenie kalenicowe

220013-00-0401
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220018-00-0401 | Zdecentralizowana, wydajna energetycznie, niskoci$nieniowa jed-
nostka wentylacyjna ze zmiennym przeplywem i odzyskiem
ciepla

220021-00-0402 | Tubowe urzadzenia $wiatla dziennego (TDD)

220022-00-0401 | Dachowy stoper $niegowy z poliweglanu

220025-00-0401 | Wspornikowe zadaszenia szklane

220069-00-0402 | Plaskie i profilowane (ze wzorem) plastikowe pokrycia dachowe
wykonane z materialéw pochodzgcych z recyklingowi dla
w pelni podpartych niecigglych pokry¢ dachowych

230004-00-0106 | Panele druciane z siatki pierScieniowej

230005-00-0106 | Pancle siatkowe z lin stalowych

230008-00-0106 | Siatka stalowa podwojnie pleciona wzmocniona lub niewzmoc-
niona linami

230011-00-0106 | Wyroby do poziomego oznakowania drdg

230012-00-0105 | Dodatki do produkcji mieszanek mineralno-asfaltowych — granu-
lat asfaltowy z recyklingu asfaltowej papy dachowej

230025-00-0106 | System elastycznych okladzin do stabilizacji zboczy i ochrony
przed kamieniami

260001-00-0303 | Segmenty konstrukcyjne wykonane z polimeréw wzmocnionych
widknem (FRP/Kompozyty z widkna szklanego)

260002-00-0301 | Odporne na alkalia widkna szklane zawierajace ditlenek cyrkonu
do stosowania w betonie

260006-00-0301 | Polimerowy dodatek do betonu

260007-00-0301 | Dodatek typu I do betonu, zaprawy oraz wylewki — roztwor
wodny

280001-00-0704 | Wstepnie zmontowany liniowy element do odwadniania lub
infiltracji

290001-00-0701 | Zestaw do wykonywania wewnetrznych instalacji do przesylania
zimnej i cieplej wody

320002-02-0605 | Blachy powlekane do uszczelniania przerw roboczych i szczelin 320002-00-0605

skurczowych w betonie wodoszczelnym

320002-01-0605

320008-00-0605

Peczniejaca taSma uszczelniajgca na bazie bentonitu dla budow-
nictwa w wodoszczelnych konstrukcjach betonowych

330001-00-0602

Rozporowe, konstrukcyjne zestawy Srubowe do mocowania
jednostronnego

330008-02-0601

Kotwy szynowe

330008-00-0601
330008-01-0601
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330011-00-0601

Regulowane wkrety do betonu

330012-00-0601

Kotwy do zabetonowania z gwintem wewnetrznym

330047-01-0602

Wkrety do mocowania plyt warstwowych

330047-00-0602

330075-00-0601

Uchwyty transportowe

330076-00-0604

Metalowe kotwy wklejane do stosowania w podtozu murowym

ETAG 29

330079-00-0602 | Zestaw do mocowania podtogowych plyt rewizyjnych lub podlo-
gowych krat pomostowych
330080-00-0602 | Ztacze zaciskowe o wysokiej odpornosci na poslizg

330083-01-0601

Laczniki osadzane dynamicznie do wielopunktowych zamoco-
wan niekonstrukcyjnych w podlozu betonowym

330083-00-0601

330084-00-0601

Plyty stalowe z kotwami trzpieniowymi, zabetonowywane

330153-00-0602

Gwozdzie osadzane dynamicznie do mocowania cienkich ele-
mentéw stalowych i blach

330155-00-0602

Samonastawne zestawy zaciskowe

330196-01-0604

Laczniki tworzywowe do mocowania warstwy izolacyjnej ocie-
pleni $cian zewnetrznych (ETICS), wykonane z materiatu pierwot-

330196-00-0604

nego lub wtérnego ETAG 014
330232-00-0601 |taczniki mechaniczne do stosowania w betonie
330389-00-0601 |tacznik z kompozytu zbrojonego wiéknami szklanymi (GFRP)

do stosowania w $cianach warstwowych
330499-00-0601 |Laczniki wklejane do stosowania w betonie ETAG 001-5
330667-00-0602 | Szyna montazowa walcowana na gorgco
330965-00-0601 |taczniki osadzane dynamicznie do mocowania systeméw ETICS

w podlozu betonowym
340002-00-0204 | Elementy plytowe z siatki stalowej i rdzenia z materiatu termo-

izolacyjnego
340006-00-0506 | Zestawy schodéw prefabrykowanych ETAG 008
340020-00-0106 | Elastyczne zestawy do zabezpieczenia przed odlamkami skal-

nymi i plytkimi osuwiskami

340025-00-0403

Zestaw szalunkowy grzewczych plyt fundamentowych

340037-00-0204

Lekkie stalowe/drewniane elementy noéne dachu

350003-00-1109

Zestaw do wykonywania ognioodpornych kanatéw instalacyj-
nych skladajacy si¢ z prefabrykowanych odcinkéw (z blachy sta-
lowej wstepnie powlekanej w spos6b mechaniczny) i akcesoriéw
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350005-00-1104 | Wyroby peczniejgce do uszczelniania i zabezpieczania przed
ogniem
350134-00-1104 | Przeciwpozarowy syfon z uszczelnieniem peczniejagcym (zinte-
growany z wpustem podlogowym ze stali nierdzewne;)
350140-00-1106 | Wyprawy tynkarskie oraz zestawy wyrobow tynkarskich do ETAG 018-1
zabezpieczen ogniochronnych
ETAG 018-3
350141-00-1106 | Uszczelnienia zlgczy liniowych i szczelin ETAG 026-1
ETAG 026-3
350142-00-1106 | Ogniochronne okladziny, plyty i maty — wyroby i zestawy ETAG 018-1
wyrobow
ETAG 018-4
350402-00-1106 | Powloki reaktywne do zabezpieczeft ogniochronnych elementéw ETAG 018-1
stalowych
ETAG 018-2
350454-00-1104 | Uszczelnienia przej$¢ instalacyjnych ETAG 026-1
ETAG 026-2

360005-00-0604

Elementy odwadniajace do $cian szczelinowych

UWAGA:

Europejskie dokumenty oceny przyjmowane (EAD) sa przez Europejska Organizacj¢ ds. Ocen Technicznych (EOTA)
w jezyku angielskim. Komisja Europejska nie ponosi odpowiedzialnosci za poprawnos$¢ tytutéw, ktore zostaly przeka-
zane przez EOTA do publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Publikacja odniesient do europejskich dokumentéw oceny w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej nie oznacza, ze euro-
pejskie dokumenty oceny sg dostepne we wszystkich jezykach urzedowych Unii Europejskie;j.

Europejska Organizacja ds. Ocen Technicznych (http://www.eota.eu) zapewnia dostep do europejskich dokumentéw
oceny za pomocg Srodkéw elektronicznych zgodnie z przepisami pkt 8 zalacznika II do rozporzadzenie (UE)
nr 305/2011.

Niniejszy wykaz zastepuje wszystkie poprzednie wykazy opublikowane w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej. Komisja
Europejska zapewnia aktualizowanie niniejszego wykazu.
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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8774 — Ivanhoe Cambridge/QuadReal Property Group(JV)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢é si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/05)

1. W dniu 10 stycznia 2018 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (), Komisja otrzymata zglo-
szenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujgcych przedsigbiorstw:

— Ivanhoe Cambridge (Kanada),

— QuadReal Property Group (Kanada),

— Logos India Logistics Venture Pte Ltd (,JV”, Singapur).

Ivanhoe Cambridge i QuadReal Property Group przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) i art. 3 ust. 4 rozporzadze-
nia w sprawie kontroli fgczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad przedsigbiorstwem JV.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw/akcji.
2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsiebiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— w przypadku przedsigbiorstwa Ivanhoe Cambridge: jest to inwestor na $wiatowym rynku nieruchomosci, bedacy
spolka zalezng Caisse de depot et placement du Québec (kanadyjskiego zarzadzajgcego funduszem),

— w przypadku przedsigbiorstwa QuadReal Property: jest to inwestor na S§wiatowym rynku nieruchomosci, bedacy
spolkg zalezng British Columbia Investment Management Corporation,

— w przypadku przedsigbiorstwa JV: jest to celowa spotka holdingowa inwestujaca w nieruchomosci w Indiach.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektorych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze
podawa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.8774 — Ivanhoe Cambridge/QuadReal Property Group(JV

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli lgczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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Uwagi mozna przesylal do Komisji poczta, pocztg elektroniczna lub faksem. Nalezy stosowaé nastepujace dane
kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks: +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8540 — Kuehne + Nagel/Kuehne + Nagel Drinksflow Logistics)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/06)

1. W dniu 8 stycznia 2018 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (*), Komisja otrzymata zgto-
szenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Kuehne + Nagel Limited (,K+N”, Zjednoczone Krélestwo),

— Kuehne + Nagel Drinkflow Logistics Holdings Limited (,K+NDL”, Zjednoczone Krdlestwo), przedsigbiorstwo kontro-
lowane wspdlnie przez K+N oraz Heineken UK Limited (,Heineken”), ktére jest spétka dominujacg Kuehne + Nagel
Drinkflow Logistics Limited (,K+NDL AssetCo”).

Przedsigbiorstwo K+N przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kontroli
faczenia przedsigbiorstw, wylaczng kontrole nad przedsigbiorstwem K+NDL.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw/akcji.
2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— w przypadku K+N: $wiadczenie ustug logistyki kontraktowej w Zjednoczonym Krélestwie; dziatalno$¢ gospodarcza
K+N obejmuje przechowywanie, magazynowanie i dystrybucje zZywnosci, napojow i towarow ogdlnego uzytku,

— w przypadku K+NDL: §wiadczenie ustug dystrybucji napojéw w Zjednoczonym Krolestwie.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii.

Nalezy zauwazy(, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektorych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (*) sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzymac¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy
zawsze podawad nastgpujacy numer referencyjny:

M.8540 — Kuehne + Nagel/Kuehne + Nagel Drinksflow Logistics

Uwagi mozna przesytaé do Komisji poczta, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowal nastgpujace dane
kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli lgczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8756 — Avis Budget Group/Ko¢ Holding/Olympic Commercial and Tourist Enterprises)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowacé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/07)

1. W dniu 10 stycznia 2018 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgto-
szenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Avis Budget Group Inc. (,ABG”, Stany Zjednoczone),

— Kog Holding A.S. (,Ko¢”, Turcja), oraz

— Olympic Commercial and Tourist Enterprises SA (,OCTE”, Gregja).

Przedsigbiorstwa ABG i Kog przejmujg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia
przedsigbiorstw, kontrole nad calym przedsigbiorstwem OCTE.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw/akcji.
2. Przedmiot dziatalnosci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— w przypadku przedsigbiorstwa ABG: wynajem samochodéw, w szczeg6lnosci pod markg Avis i Budget. ABG prowa-
dzi réwniez sie¢ wspéldzielenia samochodéw, pod marka Zipcar,

— w przypadku przedsi¢biorstwa Kog: jest to inwestycyjna spotka holdingowa, prowadzaca dzialalno$¢ w réznych sek-
torach, w tym w sektorze energetycznym, sektorze dobr trwalego uzytku, branzy motoryzacyjnej i finansowe;,

— w przypadku przedsi¢biorstwa OCTE: $wiadczenie ustug wynajmu samochodéw w Grecji. OCTE prowadzi dzialal-
no$¢ handlowa jako Avis Hellas i poczawszy od 2010 r. jest franczyzobiorcg przedsigbiorstwa ABG w Gregji
w odniesieniu do marek Avis i Budget.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektérych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (3 sprawa ta moze kwalifikowad si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze
podawa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.8756 — Avis Budget Group/KOC Holding/Olympic commercial and Tourist Enterprises

Uwagi mozna przesylaC do Komisji poczta, pocztg elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowaé nastepujace dane
kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu
Faks: +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli lgczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8480 — Praxair/Linde)
(Tekst majgcy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/08)

1. W dniu 12 stycznia 2018 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgto-
szenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— Praxair, Inc. (,Praxair”, Stany Zjednoczone),
— Linde AG (,Linde”, Niemcy).

Przedsigbiorstwo Praxair laczy si¢, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia w sprawie kontroli {aczenia przed-
sigbiorstw, z przedsigbiorstwem Linde.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw w nowo utworzonej spélce.
2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsiebiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— w przypadku przedsigbiorstwa Praxair: dostawa gazow technicznych, gazéw medycznych, gazéw specjalnych
i $wiadczenie ustug powigzanych, a takze dostarczanie technologii zwigzanych z powlekaniem powierzchni,

— w przypadku przedsi¢biorstwa Linde: dostawa gazéw technicznych, gazéw medycznych, gazéw specjalnych i $wiad-
czenie ustug powigzanych, w tym dzialalno$¢ inzynieryjna.

3. Po wstegpnej analizie Komisja uznala, Ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych osob trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze
podawad nastepujgcy numer referencyjny:

M.8480 — Praxair/Linde

Uwagi mozna przesylaC do Komisji poczta, pocztg elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowaé nastepujgce dane
kontaktowe:

E-mail:
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.cu
Faks:

+32 22964301

Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli taczenia przedsi¢biorstw”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8695 — PSA|TIL/PPIT)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowac¢ si¢ do rozpoznania w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2018/C 19/09)

1. W dniu 12 stycznia 2018 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zgto-
szenie planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— PSA International Pte Ltd (Singapur),

— Terminal Investment Limited SARL (Szwajcaria) kontrolowane wspélnie przez przedsigbiorstwa MSC Mediterranean
Shipping Company Holding SA (Szwajcaria), Global Infrastructure Management (Stany Zjednoczone) i Global Infra-
structure Partners (Stany Zjednoczone),

— PSA Panama International Terminal SA (Panama), kontrolowane przez przedsi¢biorstwo PSA International Pte Ltd
(Singapur).

Przedsigbiorstwa PSA International Pte Ltd i Terminal Investment Limited SARL przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1
lit. b) oraz art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kontroli taczenia przedsigbiorstw, wsp6lng kontrole nad przedsigbior-
stwem PSA Panama International Terminal SA.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu akgji.
2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsiebiorstw biorgcych udzial w koncentracji:

— w przypadku przedsigbiorstwa PSA International Pte Ltd: §wiadczenie ustug sztauerskich w portach, ze szczegdlnym
uwzglednieniem obstugi terminali kontenerowych w zakresie przewozéw regularnych,

— w przypadku przedsigbiorstwa Terminal Investment Limited SARL: prowadzenie inwestycji, budowa terminali konte-
nerowych i zarzadzanie nimi,

— w przypadku przedsigbiorstwa PSA Panama International Terminal SA: obsluga terminalu kontenerowego w porcie
Rodmana, w Panamie.

3. Po przeprowadzeniu wstepnej analizy Komisja Europejska uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzié
w zakres rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, ze zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektorych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 () sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie jej ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze
podawac nastepujacy numer referencyjny:

M.8695 — PSA|TIL/PPIT

Uwagi mozna przesylaé do Komisji poczta, poczta elektroniczng lub faksem. Nalezy stosowaé nastepujace dane
kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu
Faks +32 22964301
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli lgczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2018/C 19/10)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczng w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia
delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 ()

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
Nr UE: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

SC Sonimpex Topoloveni SRL
Aleea Barajul Cucuteni, nr. 4

Bloc M5 A, scara 1, apartament 10
Bucuresti, sector 3

RUMUNIA

tel./faks +40 213402666; +40 213046066
adres e-mail: sonimpex.magiun@gmail.com;

Miejsce produkgji: Topoloveni, strada Maximilian Popovici, nr. 56, judet Arges, RUMUNIA.

SC Sonimpex Topoloveni jest wylacznym producentem dzemu ,Magiun de prune Topoloveni” i z tego wzgledu ma
uzasadniony interes w zlozeniu wniosku.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Rumunia
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [X Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [ Zwigzek
— [ Etykietowanie

— [X Inne: Nazwa, adres i dokladny zakres zadaf organéw odpowiedzialnych za weryfikacje przestrzegania
postanowient zawartych w specyfikacji produktu

4. Rodzaj zmian

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzgdzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostal
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu

Produkt ,Magiun de prune Topoloveni” (ChOG) pozostaje niezmieniony, a jego wiasciwosci zostaja w pelni
zachowane.

W punkcie 3 specyfikacji produktu (,Opis Srodka spozywczego”) ppkt 3.3 (,Okres trwalosci”’) wskazany okres
zostaje wydtuzony z 24 do 36 miesiecy w odniesieniu do produktu pakowanego w sloiki.

Uzasadnienie

W badaniu zachowania produktu w czasie przeprowadzonym przez zespdl specjalistow z zakladu produkeji
i potwierdzonym badaniami przeprowadzonymi w wyspecjalizowanych laboratoriach wykazano, ze produkt
,Magiun de prune Topoloveni” (ChOG) zachowywal w tym okresie niezmienione wiasciwosci organoleptyczne
i fizykochemiczne (sprawozdania z badania nr 2908/4.7.2016 oraz nr 3066/14.7.2016, wyniki i interpretacja ana-
lizy sensorycznej produktu ,Magiun de prune Topoloveni”, chronione oznaczenie geograficzne nr 945/14.7.2016,
laboratorium IBA Bucuresti).

Metoda produkgji

Nie zmieniono metody produkcji. Konieczne jest jednak dokonanie korekty lub aktualizacji niektérych terminéw
i warto$ci zawartych w pierwotnej specyfikacji produktu i w pierwotnym jednolitym dokumencie.

1. Omylka pisarska. Zamiast ,50-52 stopni Briksa” powinno by¢ ,55 stopni Briksa”.

W pierwotnej specyfikacji produktu wykryto omytke pisarska (w pkt 6 ,Opis metody produkcji $rodka spozyw-
czego” cze$¢ ,Zageszczanie”): prawidlowa wartoécig jest ,55 stopni Briksa”, a nie ,50-52 stopni Briksa”. Blad ten
powielono w pierwotnym jednolitym dokumencie (w ppkt 3.5 ,Poszczegdlne etapy produkeji, ktére musza odby-
wacé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym” w czesci ,Zageszczanie”).

Uzasadnienie

Grupa skladajgca wniosek uwaza, ze konieczne jest sprostowanie tej omytki pisarskiej, poniewaz prawidtowa war-
to§¢ wynoszaca ,55 stopni Briksa” wskazano w pkt 3 specyfikacji produktu. W specyfikacji produktu oraz
w jednolitym dokumencie, o ktorych mowa powyzej, wykryto omytke pisarskg w pkt ,Opis $rodka spozywczego”
ppkt 3.2. ,Wlasciwosci fizykochemiczne” w odniesieniu do parametru ,Sucha masa”.

2. Wyrazenie ,drewniane kwyrlejki” zastepuje si¢ wyrazeniem ,kwyrlejki”.
Uzasadnienie

Aby zapewni( Scisla kontrole jakosci produktu, zaklad produkcji zainwestowal w modernizacje urzadzen, w szcze-
gblnosci poprzez zakup nowych kottéw o podwdjnych $cianach przeznaczonych do zageszczania wytlokow ze
Sliwek. Wspomniane nowe urzadzenia sg wyposazone w kwyrlejki ze stali nierdzewnej. Zmiana materiatu,
z ktérego wykonane sg mieszadla, nie ma zadnego wplywu na wlasciwosci organoleptyczne produktu koiicowego.
Usuwa si¢ zatem stowo ,drewniane” z wyrazenia ,drewniane kwyrlejki” zaréwno w specyfikacji produktu (w pkt 6
,Opis metody produkeji Srodka spozywczego cze$¢ ,Zageszczanie” akapit drugi), jak i w jednolitym dokumencie
(w ppkt 3.5 ,Poszczegdlne etapy produkcji, ktére musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym”
oraz w pkt 5 ,Zwiazek z obszarem geograficznym” ppkt 5.2 i ppkt 5.3 akapit szdsty).

Zmiana ta jest zgodna z wymogami okre§lonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady (") [zalgcznik II rozdzial V ,Wymagania dla sprzetu” pkt 1 lit. b)].

(') Dz.U.L 139 z 30.4.2004, s. 1.
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3. Skreslenie wyrazenia ,w umiarkowany sposéb stosuje si¢ nawozy chemiczne” w specyfikacji produktu oraz w jednolitym
dokumencie.

Uzasadnienie

W ppkt 3.3 jednolitego dokumentu oraz w specyfikacji produktu (s. 4: ,Opis $rodka spozywczego”) skresla sie
wyrazenie ,w umiarkowany sposéb stosuje si¢ nawozy chemiczne”, biorac pod uwage, zZe nie ma ono jakiegokol-
wiek znaczacego wplywu na produkt koficowy oraz Ze nie zmienia znaczaco wlasciwosci fizykochemicznych
produktu.

Skreslenie wyrazenia ,w umiarkowany sposéb stosuje si¢ nawozy chemiczne” uzasadnia si¢ faktem, Ze producenci
mieli zamiar produkowaé produkt objety ChOG ,Magiun de prune Topoloveni” zgodnie z normami ekologicznymi,
poniewaz jednak popyt na rynku w Rumunii nie pokrywat si¢ z tym zamiarem, podjeli decyzje o rezygnacji z tego
rodzaju produktu.

Inne

1. Nazwa i adres organéw odpowiedzialnych za weryfikacje przestrzegania postanowien zawartych
w specyfikacji produktu

Uzasadnienie

W odniesieniu do pkt 9 specyfikacji produktu (,Nazwa, adres i dokladny zakres obowiazkéw organéw lub podmio-
téw odpowiedzialnych za weryfikacje przestrzegania postanowien zawartych w specyfikacji produktu”) grupa skla-
dajaca wniosek wnosi o zastapienie (pkt 9) nazwy i danych kontaktowych jednostki certyfikujacej jak nastepuje:
,CERTIND SA” zamiast ,LAREX CERT”. Zmiana ta ma zastosowanie réwniez do jednolitego dokumentu (ppkt 3.7
,Szczegbdlowe zasady dotyczace etykietowania” ostatni akapit).

Jednostka kontrolujaca i certyfikujgca CERTIND SA jest akredytowana zgodnie z norma SR EN ISO/CEI
17065:2013 w odniesieniu do systeméw certyfikacji ChNP/ChOG zgodnie z wymogami okreslonymi w rozporzg-
dzeniu (UE) nr 1151/2012.

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP I ChOG)

Link do specyfikacji produktu, ktéra zostanie opublikowana na stronie internetowej www.madr.ro (wydanie 1, wer-
sja 1, grudzien 2015 r.):

http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html

JEDNOLITY DOKUMENT
+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
Nr UE: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Magiun de prune Topoloveni”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Rumunia
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Dzem ,Magiun de prune Topoloveni” stanowi delikatna, jednolita mas¢, bez grudek i pozostatosci skorki, I$nigca na
powierzchni, co wynika z miejscowej metody produkcji. Jest produkowany z dobrych jakosciowo Sliwek, starannie
wybranych i w pelni dojrzatych. Skérka Sliwek znajduje si¢ w produkcie koficowym, co podnosi jego wlasciwosci
odzywcze, poniewaz powszechnie wiadomo, ze zawiera ona najwigcej substancji biologicznie czynnych, substancji
fitoodzywczych (substancji przeciwutleniajacych, witamin, rozpuszczalnych i nierozpuszczalnych wiokien pokar-
mowych itd.).

Ciemnobrazowa barwa tego dzemu $liwkowego wynika z pelnej dojrzalosci sliwek oraz z dlugiego czasu gotowa-
nia podczas etapu zageszczania.

Ma on stodko-kwasny, przyjemny smak w pelni dojrzalych Sliwek, silny i przyjemny aromat oraz pozbawiony jest
smaku i obcego zapachu spalenizny, fermentacji czy plesni.


http://www.madr.ro
http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Do produkgji dzemu ,Magiun de prune Topoloveni” wykorzystuje si¢ Sliwki, ktére osiggnely dojrzatosé¢, pocho-
dzgce z uprawy Sliwek o nazwie ,brumirii” (Sliwa domowa typowa, fac. Prunus domestica L. ssp domestica) i pocho-
dzacych od niej odmian: Stanley, Pitestean, Tuleu timpuriu, Tuleu gras, Grasd amelioratd, Grasi Roméneascd,
Bistriteand, Vanitd Romaneascd, Brumdrii, Valcean, Centenar, Pescirus, Dambovita, Tomnatici de Caransebes, Silvia,
Boambe de Leordeni.

Owoce tych odmian posiadaja cechy niezbedne do wyprodukowania dzemu zwigzane z podwyzszong zawartoscig
witaminy C i weglowodanéw (cukru naturalnego), ktéra uzyskuje sie dzigki dlugiemu dojrzewaniu Sliwek w umiar-
kowanej (fagodnej) temperaturze.

W procesie produkgji ,Magiun de prune Topoloveni” wykorzystuje si¢ jedynie owoce w pelni dojrzale i dokladnie
wybrane. Owoce muszg by¢ zdrowe i pozbawione objawéw gnicia, uszkodzen mechanicznych oraz widocznych
Sladéw pozostawionych przez owady, roztocza lub inne szkodniki.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Zaklad, w ktorym §liwki sg przetwarzane w celu otrzymania ,Magiun de prune Topoloveni”, musi znajdowa¢ si¢ na
obszarze geograficznym okre$lonym w pkt 4.

Odbidr: sliwki odbiera si¢ na obszarze przetwarzania i przechowuje si¢ je w pomieszczeniach specjalnie przewi-
dzianych w tym celu — chlodnych, czystych i pozbawionych obcych zapachéw.

Mycie: mechaniczne w maszynach wyposazonych w natryski do optukania owocéw zimna wodg pitng. Mycie prze-
prowadza si¢ pod stalym nadzorem, aby unikngé¢ dostania si¢ do produktu koficowego piasku lub innych
zanieczyszczen.

Sortowanie: umyte §liwki uklada si¢ na tasmie przenosnikowej, umozliwi¢ wykrycie i usunigcie owocéw niespelnia-
jacych wymogéw.

Obrébka termiczna: polega ona na przeprowadzeniu procesu parowania w specjalnych nierdzewnych urzadzeniach
z zastosowaniem pary o temperaturze 80 °C i pod ci$nieniem 1,5 atmosfery przez 4-5 minut.

Przesiewanie przeprowadza si¢ w dwodch etapach: w trakcie pierwszego etapu stosuje si¢ sita o oczkach maksymal-
nie 3-milimetrowych, nastepnie, w trakcie drugiego etapu, sita o oczkach od 1,8-milimetrowych do 2-milimetro-
wych w celu otrzymania jak najczystszych i jak najbardziej jednolitych wytlokéw ze Sliwek.

Zageszczanie: w celu otrzymania ,Magiun de prune Topoloveni” wytloki ze Sliwek zageszcza si¢ przez gotowanie
w otwartych kotlach o podwdjnych $cianach do osiggniecia gestosci suchej masy wynoszacej co najmniej 55 %.
Zageszczanie polega na usuwaniu wody ze $liwek w kontrolowanej temperaturze. Proces ten przeprowadza si¢ za
pomocg pary, ktora krazy w podwoéjnych Scianach kottéw do momentu osiagnigcia przez produkt gestosci wyno-
szacej 55 stopni Briksa, przez 9-12 godzin, w zaleznosci od zawarto$ci masy suchej w surowcu.

Kotly o podwojnych $cianach sg wyposazone w kwyrlejki, ktore zapewniaja ciggla homogenizacje konsystencji
wytlokéw ze §liwek, w celu unikniecia przywierania lub karmelizowania masy. Wykwalifikowana osoba za pomoca
przenos$nego refraktometru sprawdza gesto$¢ w celu okreslenia jakosci produktu koficowego. Nie zaleca si¢ prze-
dluzania czasu gotowania po osiggnieciu gestosci powyzej 60 stopni Briksa, poniewaz ,Magiun de prune
Topoloveni” moze nabra¢ smaku i zapachu spalenizny; natomiast skrocenie czasu gotowania moze spowodowaé
fermentacj¢ produktu koficowego.

Dzielenie — schiadzanie: przy uzyciu drewnianych narzedzi (duzych lyzek) mase ,Magiun de prune Topoloveni”
dzieli si¢ réwnomiernie na trzy beczki o pojemnosci 200 | pokryte wewnatrz workami z PVC (folig spozywcza),
ukladajac ja w cienkie warstwy, aby szybciej osiagna¢ temperature pokojowa, w celu przechowywania w specjalnie
urzadzonym pomieszczeniu.

Wypehianie beczek pokrytych folig spozywcza trwa przez okres 5-7 dni, az do catkowitego schtodzenia ,Magiun
de prune Topoloveni”, w zaleznosci od temperatury otoczenia. Stopien schfodzenia sprawdza si¢ organoleptycznie,
przy pomocy szpatulki lub malej drewnianej szpatutki lub chochli.

Zabrania si¢ dodawania substancji konserwujgcych lub stodzacych bez wzgledu na jakos¢ zastosowanego surowca.
Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Pakowanie i przechowywanie obywa si¢ na okreslonym obszarze geograficznym, tj. w mie$cie Topoloveni, w celu
zachowania wilasciwosci ,Magiun de prune Topoloveni” w niezmienionym stanie. Nalezy $cisle przestrzegaé zasad
przeprowadzania procesu dojrzewania i suszenia ,Magiun de prune Topoloveni”.

Oddzialywanie czynnikéw fizykochemicznych i biologicznych na zewnetrzng strong beczek oraz wplyw powietrza
i ciepla moze bowiem doprowadzi¢ do zmiany barwy, zapachu i smaku dzemu, jezeli procesu pakowania nie prze-
prowadza si¢ we wlasciwy sposéb.
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Produkt nalezy kontrolowaé przez caly okres pakowania i schiadzania, aby nie dopusci¢ do wystapienia procesu
kondensagji, tj. obecnosci mikroskopijnej ilosci wody, ktéra moglaby ulatwi¢ rozwdj drobnoustrojéw (bakterii,
drozdzy i plesni).

,Magiun de prune Topoloveni” pakuje si¢ w opakowania hurtowe lub w stoiki.

Dzem pakuje si¢ luzem do beczek pokrytych wewnatrz folig spozywcza (workiem z PVC). Beczki zawierajace dzem
poddaje si¢ schtadzaniu, brzegi workéw z PVC (folii spozywczej) oczyszcza sig, a nastgpnie zwija, po czym naklada
si¢ na nie kolejny okrag z PVC (folii spozywczej) zanim beczki zostang hermetycznie zamknigte wiekami.

Pakowanie luzem jest konieczne, poniewaz jedynym zastosowanym surowcem sa Swieze $liwki, ktére kupuje sie
przez krotki okres trwajacy maksymalnie przez sze$édziesiat dni rocznie (od 15 sierpnia najpdzniej do 15 paz-
dziernika). Dzem pakowany luzem nie jest poddawany procesowi pasteryzacji.

W przypadku pakowania w szklane sloiki mas¢ ,Magiun de prune Topoloveni” automatycznie dzieli si¢ (na linii
pakowania) i umieszcza w sloikach, ktore nastgpnie zamyka si¢ za pomoca nakretki i przekazuje do pasteryzacii,
ktéra odbywa si¢ w nastegpujacy sposob:

— w przypadku stoikéw o masie 350 g postepuje si¢ zgodnie z nastepujgcg metodyg: w ciggu 15 minut podnosi
si¢ temperature do 100 °C, utrzymuje si¢ ja na tym poziomie przez 25 minut, a nastepnie w ciggu 15 minut
doprowadza si¢ do temperatury wyjsciowej,

— w przypadku stoikéw o masie 800 g postepuje si¢ zgodnie z nastgpujaca metoda: w ciggu 15 minut podnosi
si¢ temperature do 105 °C, utrzymuje si¢ ja na tym poziomie przez 45 minut, a nastgpnie w ciggu 15 minut
doprowadza si¢ do temperatury wyjsciowe;.

Stoiki z Magiun de prune Topoloveni wyjmuje si¢ z autoklawu, umieszcza w kontenerach i przechowuje
w pomieszczeniu specjalnie do tego przeznaczonym, mianowicie w czystym, chlodnym (o temperaturze maksy-
malnej 20 °C), dobrze wietrzonym magazynie, zabezpieczonym przed mrozem i obcymi zapachami.

Obrébka §liwek parg, zageszczanie wytlokéw ze Sliwek i ostatni etap procesu produkcji ,Magiun de prune
Topoloveni”, mianowicie pakowanie luzem (w beczki), wymagaja okreSlonego czasu, charakterystycznego dla
,Magiun de prune Topoloveni”.

Na kazdym opakowaniu umieszcza si¢ etykiete producenta. Musi ona zawieraé napis ,Magiun de prune
Topoloveni”. Po wpisaniu do wspélnotowego rejestru okrelenie ,chronione oznaczenie geograficzne” lub skrét
,ChOG” musza widnie¢ na etykiecie umieszczonej na opakowaniu, obok nazwy produktu: ,Magiun de prune
Topoloveni”.

Po prawej stronie etykiety znajduje si¢ znak certyfikacji produktéw przez ,CERTIND SA” — jednostke kontrolng
i certyfikujaca.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

— miasto Topoloveni,

— miejscowo$¢ Vitichesti,

— miejscowos¢ Tiganesti,

— miejscowos$¢ Botarcani,

— miejscowo$¢ Gordnesti,

— miejscowos$¢ Crintesti,

— miejscowos¢ Inuri,

— miejscowo$¢ Golestii-Badii.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar uprawy owocéw Topoloveni sprzyja uprawie Sliwek ze wzgledu na umiarkowany klimat kontynentalny
oraz warunki glebowo-klimatyczne, w szczeg6lnosci na zboczach, biorgc pod uwage, ze Srednie roczne tempera-
tury sa wyzsze niz na innych obszarach uprawy owocéw. Obszar ten charakteryzuje si¢ glebami bielicowymi, bru-
natno-czerwonymi.
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Najbardziej powszechnym typem gleby sa gleby brunatne, zaréwno gleby ptowe, jak i brunatne gleby poerozyjne,
osadowe i aluwialne, o niskiej lub Sredniej zawartosci prochnicy.

Warunki klimatyczne wystepujace na obszarze sprzyjaja uprawie owocoéw: Srednia temperatura wieloletnia wynosi
9,7 °C, maksymalna temperatura bezwzgledna wynosi 38,8 °C, a minimalna temperatura bezwzgledna wynosi —
24,4 °C; opady roczne wynosza 663,3 mm.

Pierwsze jesienne przymrozki pojawiaja si¢ pod koniec pazdziernika, a ostatnie mogg wystepowaé do polowy
kwietnia, a wyjatkowo nawet pdZniej.

Proporcje poszczegblnych odmian réznig si¢ w zaleznosci od warunkéw klimatycznych w danym roku.

Sliwki uprawia si¢ na okoto 25 % powierzchni catkowitej obszaréw przeznaczonych na uprawe owocéw, co ozna-
cza, ze sady Sliwkowe zajmuja ok. 17 000 ha w okregu Arges.

Umiejetnoci miejscowej ludnosci w zakresie wyboru $liwek oraz przestrzeganie wymogéw procesu gotowania
i dojrzewania w odniesieniu do kontroli organoleptycznej produktu przyczynily si¢ do zachowania i ulepszenia
metody produkcji dzemu na okreslonym obszarze geograficznym.

Specyfika produktu

,Magiun de prune Topoloveni” jest produktem gestym na bazie $liwek zebranych w okresie ich pelnej dojrzatosci,
dokladnie wybranych i gotowanych w specjalnych kotlach (o podwéjnych $cianach) bez bezposredniego umieszcza-
nia na ogniu; ciggle mieszanie odbywa si¢ przy uzyciu kwyrlejek. Po usunieciu wody z mieszaniny ,Magiun de
prune Topoloveni” jest bogaty w rozpuszczalne i nierozpuszczalne wiékna pokarmowe (34,2 %); produkt ten nie
zawiera dodatku cukru ani zadnej innej substancji stodzacej oraz posiada aromat i smak §liwek.

Zwigzek przyczynowy zachodzacy migdzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakoSciowe, renoma lub inne wiasciwosci produktu (w przy-
padku ChOG):

Zwigzek miedzy ,Magiun de prune Topoloveni” a regionem produkcji opiera si¢ w szczegdlnosci na jego renomie,
wynikajacej z dlugiej, szczegdlnej tradycji produkeji i z wyjatkowych cech jakosciowych sprzyjajacych zdrowiu,
osigganych dzieki miejscowym umiejetnosciom i stosowaniu miejscowej metody.

Metoda produkeji stosowana w skali lokalnej polega na przetwarzaniu okre$lonych rodzajéw sliwek poprzez ich
gotowanie w otwartych kotlach o podwoéjnych Scianach, w ktérych wytloki miesza si¢ bez przerwy az do
momentu otrzymania, po dlugim czasie, dzemu, do ktorego nie dodaje si¢ ani cukru, ani innych substancji
konserwujacych.

Kompetengje i do§wiadczenie miejscowej ludnosci réznig sie od tych posiadanych przez mieszkancéw innych regio-
néw Rumunii i obszaréw sasiedzkich, poniewaz proces gotowania i zageszczania odbywa si¢ tu w otwartych
kotlach o podwéjnych $cianach, a nie przy zastosowaniu metody prozniowej.

Z biegiem czasu miejscowa metoda przygotowywania dzemu byla przekazywana z pokolenia na pokolenie; w ten
spos6b jego renoma zostala zachowana na okre§lonym obszarze geograficznym i w catym kraju.

Wspominany w dokumentach etnograficznych dzem byl produktem waznym dla znacznej wigkszo$ci mieszkan-
céw obszaru Topoloveni, dla ktorych stanowit zroédlo dochodéw. Targ w Topoloveni, ktéry jest najwazniejszym
rynkiem na tym obszarze, znany jest w calym regionie potudniowego Podkarpacia z wprowadzania do obrotu
produktéw ze Sliwek, w szczegdlnosci dzemu.

Dzigki procesowi usuwania wody z owocéw poprzez gotowanie, zageszczanie Sliwek w kontrolowanej temperatu-
rze i jednolito$¢ masy uzyskiwana przez ciagle mieszanie produktu przy uzyciu kwyrlejek gwarantuja uzyskanie
jakodci i cech wlasciwych dla ,Magiun de prune Topoloveni”. Te etapy (fazy) techniczne nie wystepuja w zadnym
innym regionie.

Renoma ,Magiun de prune Topoloveni” wigze si¢ z dluga tradycja produkcji dzemu w Topoloveni. Wedlug miejsco-
wych archiwéw tradycja wyrobu dzemu na tym obszarze sigga 1914 r., kiedy to jedna z miejscowych rodzin
(rodzina Maximiliana Popovici) zalozyla pierwszy zaklad produkcji dzemu.

W 1941 r. Ministerstwo Rolnictwa kupilo ten zaklad i nazwalo go Spéldzielnia Topoloveni (Cooperativa din
Topoloveni), a nastgpnie doprowadzilo do zwickszenia zdolnosci produkcyjnej w odniesieniu do dzemu $liwkowego.
W 1972 r. po raz kolejny zmieniono nazwe zakladu, tym razem na Przedsigbiorstwo warzywno-owocowe z Pitesti
(Intreprinderea de legume si fructe Pitegti). Nastepnie w 1981 r. zaklad kupit samorzad terytorialny, ktérego przedsta-
wiciele nadali mu nazwe Przedsigbiorstwa przetworstwa i produkeji przemystowej warzyw i owocéw w Topoloveni
(Intreprinderea de prelucrarea i industrializarea legumelor si fructelor Topoloveni). W 2001 r. zaklad kupita spélka
Sonimpex Serv Com SRL. Przedsigbiorstwo produkuje obecnie ok. 200 ton ,Magiun de prune Topoloveni” rocznie.
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O renomie ,Magiun de prune Topoloveni” $wiadcza artykuly prasowe i publikacje (wydawnictwa specjalistyczne),
ktorych fragmenty czgsto publikuje prasa lokalna i krajowa (Jurnalul National, Adevdrul, Money Channel, Gdndul,
Capital), oraz nagrody otrzymane od 2002 r. podczas udzialu w wystawach, szczegblnie w Krajowej wystawie kon-
serw organizowanej przez Rumuniskg Og6lng Unie Przedsigbiorcéw (,Magiun de prune Topoloveni” otrzymal tam
nagrod¢ za doskonalo$¢ ,Marca de Aur”). W 2010 r. ,Magiun de prune Topoloveni” otrzymal réwniez nagrode
przyznawang przez ITQI (International Taste and Quality Institute — Migdzynarodowy Instytut Smaku i Jakosci).

W latach 2008-2010 w mediach lokalnych i krajowych zrealizowano audycje na rézne tematy w celu wypromo-
wania charakterystycznych cech ,Magiun de prune Topoloveni”. Utrzymanie metody promocji opierajacej si¢ na
sprzedazy na targach podobnych do targu w Topoloveni réwniez przyczynia si¢ do zachowania autentycznosci
,Magiun de prune Topoloveni”.

Miejscowa specyfika zywieniowa zwigzana z tradycyjnym spozywaniem dzemu zostala réwniez podkreslona dzigki
prezentacji (degustacji) produktu na krajowych i migdzynarodowych targach i wystawach (Zielony Tydzien
w Berlinie, Fruit Logistica w Berlinie i Alimentaria w Barcelonie).

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Strona internetowa: http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-
agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany i uzupelnienie zgodnie z art. 50 wust. 2
lit. b) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw
jakosci produktéw rolnych i sSrodkéw spozywcezych

(2018/C 19/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIAN’Y SPECY.FIKAC]I PRODUKTU BEDACEGO GWARANTOWANA TRADYCYJNA
SPECJALNOSCIA, JEZELI ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA
Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~BRATISLAVSKY ROiOK"/,,PRESSBURGER KIPFEL”[,,POZSONYI KIFLI”
Nr UE: TSG-SK-02120 - 15.2.2016
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Nazwa grupy: Cech pekdrov a cukrdrov Regionu zdpadného Slovenska (Cech piekarzy i cukiernikéw ze Stowacji

Zachodniej)
Adres: M.R. Stefénika 10
902 01 Pezinok
SLOVENSKO/SLOWACJA
Tel.: +421 336413314
E-mail: sekretariat@cechpekarov.sk

Grupa, ktéra zlozyla wniosek o zmiang, jest t3 samg grupg, ktéra zlozyla wniosek o rejestracje produktu
,Bratislavsky rozok”|,Pressburger Kipfel”/,Pozsonyi kifli".

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Stowacka

3. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— X Nazwa produktu

— X Opis produktu
— X Metoda produkgji

— Inne [okresli¢]
zmiana danych kontaktowych grupy skladajacej wniosek,
zmiana dotyczaca zastrzezenia nazwy,
zmiana danych kontaktowych organu potwierdzajacego zgodnos$¢ ze specyfikacja produktu,
zmiana minimalnych wymogéw i procedur dotyczacych sprawdzania specyficznego charakteru.
4. Rodzaj zmian
— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS niekwalifikujgca si¢ jako nieznaczna zgodnie

z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany
1.  Zmiana danych kontaktowych grupy skladajgcej wniosek

Adres e-mail grupy skladajacej wniosek zostaje zmieniony z repecu@stonline.sk na sekretariat@cechpekarov.sk.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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2. Nazwa produktu

Z zarejestrowanej nazwy produktu ,Bratislavsky rozok”/,Pressburger Kipfel’/,Pozsonyi kifli” usuwa si¢ niemiecka
nazwe ,Pressburger Kipfel”, poniewaz nazwa ta nie jest stosowana w odniesieniu do tego typu produktu ani
w Austrii, ani w Niemczech. Najpowszechniej stosowang w Austrii i w Niemczech nazwg jest ,Pressburger Beugel”.

Nowg nazwg produktu, ktéra ma zostaé zarejestrowana, jest nazwa ,Bratislavsky rozok”|,Pozsonyi kifli”.
Ta zmiana nazwy zostala wprowadzona w calej specyfikacji.

Zamiast wariantu ,Rejestracja bez zastrzegania nazwy” zostaje wybrany wariant ,Rejestracja z zastrzeZeniem
nazwy”. Wynika to z art. 25 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zaréwno Republika Stowacka, jak i Wegry s3 zainteresowane zachowaniem zapisu nazwy produktu
,BRATISLAVSKY ROZOK"/,POZSONYI KIFLI” w rejestrze chronionych nazw.

3. Opis produktu

W opisie produktu zmienia si¢ mase produktu z 40-60 g, jak pierwotnie wskazano, na 40-70 g. Zmiana ta opiera
si¢ na wzajemnym porozumieniu z Wegrami, gdzie piekarze wytwarzajg produkt réwniez o masie 70 g.

Proponuje si¢ wykreslenie nastgpujacych szczegétowych informacji z opisu produktu:
»Wlasciwosci chemiczne produktu koncowego:

— zawarto$¢ tluszczu w suchej masie — co najmniej 20 %,

— zawarto$¢ cukru w suchej masie — co najmniej 12 %.”.

Wynika to stad, ze zawarto$¢ tluszczu okreslono w pkt 3.6, a zawarto$¢ cukru w suchej masie nie jest niezbedna
jako wskaznik.

4.  Metoda produkcji

Proponuje si¢ wykreslenie z opisu metod produkgji produktu rolnego lub $rodka spozywczego tabel przedstawiaja-
cych przepis na wytworzenie 1000 sztuk produktu o wadze 50-55 g kazda i zastgpienie przepisu ponizszym
tekstem:

,Glownymi surowcami stosowanymi do produkji ciasta s3: maka pszenna, ttuszcz (margaryna spozywcza, marga-
ryna do ciasta francuskiego, masto, smalec itd.), cukier, sdl, drozdze (0,5-1 % masy maki), jaja, mleko w proszku,
cukier waniliowy lub wanilinowy, skérka cytrynowa lub suszona skérka cytrynowa oraz woda; mozna réwniez
zastosowac cukier cynamonowy. Stosunek ttuszczu do maki w cieScie musi wynosi¢ co najmniej 30 %.

Nadzienie orzechowe zwykle uzyskuje si¢, dodajac do mielonych orzechéw wiloskich: cukier krysztat (lub midd),
stodka bulke tarta, cukier waniliowy lub wanilinowy oraz cukier cynamonowy i zalewajac calo$¢ goraca woda lub
mlekiem.

Nadzienie makowe zwykle uzyskuje sig, dodajagc do zmielonego maku cukier krysztal (lub midd), stodka butke
tarta oraz cukier waniliowy lub wanilinowy i mieszajac calo§ z goraca woda lub mlekiem.

Aby poprawi¢ smak nadzienia, mozna doda¢ do niego dzem (Sliwkowy lub morelowy) lub rodzynki.”.

Przyczyna wprowadzenia tej zmiany jest fakt, Ze rézni producenci na Stowacji i na Wegrzech stosujg rézne pro-
porcje poszczegblnych surowcow i przepis nie jest specyficzny dla produktu. Specyficzny jest efekt pracy piekarzy
i cukiernikéw. Nie trzeba ustalaé konkretnej ilosci poszczegdlnych skladnikéw, poniewaz sprawdzane s3 minimalne
parametry produktu koncowego. W zwigzku z tym proponuje si¢ zastapienie przepisu ponizszym tekstem,
w ktorym uwzglednia si¢ stosowane surowce i ktory umozliwia producentom (w tym spoza Stowacji) stosowanie
surowcow, ktére sa dostepne, powszechnie stosowane i oczekiwane przez konsumentéw w danym regionie oraz
ktére sa zgodne z tradycyjnymi przepisami, roznigcymi si¢ nieznacznie w zaleznosci od regionu.
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Ilekro¢ w opisie produktu jest mowa o ,cukrze wanilinowym”, termin ten zastgpuje si¢ terminem ,cukier wani-
liowy lub wanilinowy”.

Wynika to stad, ze cukier wanilinowy jest obecnie powszechniej stosowany niz cukier waniliowy. Ta zmiana nie
ma wplywu na produkt koncowy. Zmiang wprowadzono w calej specyfikacji.

W stowackim opisie metody produkcji stowo ,Zemle” zastepuje si¢ stowem ,klonky”, ktére jest terminem
technicznym.

Proponuje si¢ zastgpienie stéw ,zwezajace si¢” w opisie produktu stowem ,,uformowane stozkowo”.
Celem tej zmiany jest osiagnigcie wigkszej jasnosci dzigki uzyciu terminu technicznego.

Proponuje si¢ wstawienie stéw ,(objetos¢ wody musi odpowiadaé 35-40 % iloSci maku)” na konicu zdania ,Nadzie-
nie makowe przygotowuje si¢, gotujac lub parzac mak w goracej wodzie” w drugim akapicie dotyczacym metody
produkgji; celem takiej zmiany jest okreslenie ilosci ptynu stosowanego w przepisie i utrzymanie jakosci.

Zdanie ,W nadzieniu mozna ok. 10 % masy siekanych orzechéw wloskich lub zmielonego maku zastgpi¢ stodka
bulkg tarta” zastepuje si¢ nastepujacym zdaniem: ,Maksymalnie 10 % masy mielonych orzechéw wiloskich lub
zmielonego maku mozna zastapi¢ stodkg bulka tartg.”. Celem takiej zmiany jest zapewnienie jakosci i okreslenie
ilosci stosowanej stodkiej bulki tartej.

Nalezy skorygowal temperature i czas pieczenia, aby uwzgledni¢ zmiang dotyczacg rozmiaru produktu, ktéry opi-
sano w pkt 3.5, oraz rzne rodzaje piecow.

Proponuje si¢ zmiane temperatury na 170-220°C i zmiang czasu na 15-20 minut w odniesieniu do produktéw
o masie 50-70 g.

Zmiana ta ma na celu uwzglednienie temperatur pieczenia w réznych rodzajach pieca i zwigkszonej maksymalnej
masy produktu z 60 g do 70 g.

Jezeli chodzi o etykietowanie, proponuje si¢ dodanie nastepujacego zdania: ,Rozmiar czcionki w logo musi wyno-
si¢ co najmniej 15 mm”, poniewaz jest to wymog ustawowy, ktorego producenci nie przestrzegaja.

Jezeli chodzi o sposéb i miejsce sprzedazy, dodaje si¢ nastepujace zdanie: ,W przypadku niepakowanych produk-
tow logo ZTS (GTS) mozna umieszczaé na oznaczeniu ceny obok nazwy produktu lub na tabliczce informacyjnej
w poblizu produktéw.”.

Celem tej zmiany jest zachowanie jasno$ci w przypadku sprzedazy produktu luzem.

Wprowadzona zostaje zmiana dotyczgca przechowywania, ktéra polega na wykresleniu stéw ,przechowuje sie go
w temperaturze nieprzekraczajacej + 10 °C” i zastapieniu ich nastgpujacymi stowami: ,Przechowywanie: w tempera-
turze pokojowej. W zaleznosci od zastosowanej ilosci drozdzy produkt zachowuje $wiezo$¢ przez 3-10 dni.”.

Wynika to stad, ze nie istnieje Zadne uzasadnienie istniejacego wymogu, ktéry prowadzit do pogorszenia jakosci
sprzedawanych produktéw; wymdg ten czesto nie byt przestrzegany i stwarzal problemy producentom ze wzgledu
na wysoka zawarto$¢ thuszczu w produkcie. Wymég dotyczacy temperatury przechowywania znalazt si¢ w pier-
wotnej specyfikacji tylko dlatego, ze produkty te sklasyfikowano jako produkty cukiernicze.

5. Specyficzny charakter produktu rolnego lub srodka spozywczego

Do akapitu piatego dodaje si¢ nastepujace zdanie: ,Nie mozna go produkowaé w postaci zamrozonego wstepnie
upieczonego poétproduktu, ktory nastepnie si¢ rozmraza i dopieka w piecu; produkt musi zawsze by¢ pieczony
jako $wiezy.”.

Wynika to stad, ze produkt musi by¢ $wiezy i produkowany zgodnie z tradycyjnym przepisem; mrozenie i wstepne
pieczenie to metody dawniej nieznane.
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3.2.

W akapicie szostym wprowadzona zostaje zmiana dotyczgca smarowania powierzchni produktu jajkiem przed pie-
czeniem, polegajaca na wykresleniu stéw ,zwykle dwukrotnie”.

Umozliwia to producentom podjecie decyzji co do pozadanego marmurkowego wzoru na skdrce — nie ma
konieczno$ci narzucania wymogéw w tym zakresie. Ta zmiana nie ma wplywu na produkt koficowy.

6. Minimalne wymogi i procedury sprawdzania specyficznego charakteru

W pierwszym zdaniu dodaje si¢ nastgpujace slowa: ,stosunek tluszczu do maki w cieScie musi wynosi¢ co
najmniej 30 %”.

Celem tej zmiany jest zachowanie zgodnosci z pkt 3.6 i 3.7 specyfikacji produktu.

Usunigte zostaje odniesienie do ,wymogéw chemicznych i mikrobiologicznych”, a pozostawia si¢ tylko wymogi
fizyczne.

Wynika to stad, ze wymogi mikrobiologiczne nie zostaly ujete w zadnych przepisach prawa, wigc nie zostaly okre-
Slone; zachowanie ich nie ma uzasadnienia w kontekécie kontroli przed wprowadzeniem do obrotu, natomiast
wymogi chemiczne réwniez nie zostaly okreslone w pierwotnej specyfikacji. Powyzsza zmiana ma na celu dopre-
cyzowanie terminologii.

7. Organy lub jednostki kontrolujgce zgodno$¢ ze specyfikacjg produktu

Adres e-mail organu kontrolujacego zgodnos¢ ze specyfikacja produktu zostaje zmieniony na buchlerova@svps.sk.
Wynika to ze zmiany adreséw e-mail wewnatrz organizacji.

SPECYFIKACJA PRODUKTU BEDACEGO GWARANTOWANA TRADYCYJNA SPEC]ALNOéCIA
~BRATISLAVSKY ROZOK"/,,POZSONYI KIFLI”
Nr UE: TSG-SK-02120 - 15.2.2016
Stowacja
Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,Bratislavsky rozok”|,Pozsonyi kifli"

Typ produktu

Klasa 2.24. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze.

Podstawy do rejestracji

. Czy produkt:

— [X jest wynikiem sposobu produkgji lub przetwarzania odpowiadajacego tradycyjnej praktyce w odniesieniu do
tego produktu lub Srodka spozywczego, lub jego sklad odpowiada takiej praktyce;

— O jest wytwarzany z tradycyjnie stosowanych surowcéw lub skladnikow.

Stowacka nazwa ,Bratislavsky rozok” zaczela by¢ uzywana okolo 1920 r. po zmianie nazwy miasta Pressburg,
bedacego wowczas czgScig Czechostowacji i stolica Stowacji, na Bratystawa. Od tego roku nazwa ciastka zostala
dostosowana do nowej nazwy miasta, stad ,Bratislavsky rozok”. Po przyjeciu nowej nazwy miasta, w Austrii —
zamiast zwykle uzywanego ,beugle” — zaczg¢to uzywaé okrelenia ,kipfel”, w polaczeniu ze starg nazwa miasta.
Nazwa uzywang pierwotnie w jezyku wegierskim byla ,Pozsonyi patkd”, co tlumaczy si¢ jako ,bratystawska pod-
kowka”. Jak wynika z aktualnych informacji, szereg wegierskich piekarni i cukierni, zwlaszcza w Budapeszcie,
wytwarza omawiany produkt i sprzedaje go pod nazwg ,Pozsonyi kifli”, co tlumaczy si¢ jako ,Bratislavsky rozok”,
od nazwy miasta stosowanej do 1918 r. W $wietle tego ustalonego zwyczaju proponujemy, by zachowaé nazwe
,Pozsonyi kifli”.

Czy nazwa:

— X jest tradycyjnie stosowana w odniesieniu do konkretnego produktu;

— [ okresla tradycyjny lub specyficzny charakter produktu.

Produkt jest specyficzny ze wzgledu na historycznie ustalony sklad i metode produkeji. Nazwa ,Bratislavsky rozok”
uzywana jest wylacznie jako oznaczenie tego szczegélnego delikatesowego wyrobu piekarskiego lub cukierniczego.
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Specyficzny charakter wyrobu wynika z wyjatkowego wygladu jego warstwy wierzchniej, ktéra jest ,marmurkowa”,
tj. pokryta delikatnym zylkowaniem w kolorze jasniejszym niz reszta skorki. Ta cecha wierzchniej warstwy wyrobu
jest wyjatkowa na tle innych wyrob6éw piekarniczych i cukierniczych:

— wyrdb rézni si¢ od podobnych delikatesowych wyrobéw piekarniczych lub cukierniczych obecnych na rynku
swoim odmiennym ksztaltem i masg, a takze ilocig nadzienia. Ciasto zawiera wigcej tluszczu niz inne wyroby
i zaden inny rodzaj wypieku nie ma marmurkowej skérki,

— wyréb ma charakterystyczny zapach i smak nadzienia makowego lub orzechowego,

— wyrdb ma wyjatkowy wyglad i ksztalt podkowki lub litery C.

Aby zachowa( tradycyjny charakter wyrobu, podczas przygotowania nalezy przestrzegaé nastepujacych wymagan:
— stosunek ttuszczu do maki w cieScie musi wynosi¢ co najmniej 30 %,

— zawarto$¢ nadzienia musi stanowi¢ co najmniej 40 % calkowitej masy upieczonego produktu,

— przed upieczeniem produkt nalezy posmarowal masg z calego jaja lub zéltkiem, aby uzyska¢ marmurkowa
skorke.

4.  Opis

4.1. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1, w tym jego najwazniejszych cech fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych Tub organoleptycznych, swiadczgcych o jego szczegdlnym charakterze (art. 7 ust. 2 wspomnianego
rozporzgdzenia)

Delikatesowy wyrdb piekarniczy lub cukierniczy z nadzieniem z maku lub orzechéw, o l$nigcej, marmurkowej
skorce.
Wtasciwosci organoleptyczne

Kolor: kolor skérki bragzowy do ciemnobrazowego; po przekrojeniu pod kilkumilimetrowa warstwa ciasta widaé
wylacznie nadzienie — nadzienie makowe ma odcien ciemny do czarnego, a nadzienie orzechowe jest brazowe.

Wyglad: z wierzchu skdrka jest jednolita, I$nigca, bragzowa lub ciemnobrgzowa, z delikatnym marmurkowym
zytkowaniem.

Konsystencja: z wierzchu zwarta, delikatna, przy przelamaniu krucha.

Zapach i smak: delikatny, wlasciwy dla zastosowanego nadzienia (tj. orzechowy lub makowy), przyjemnie stodki
smak, ktoremu towarzyszy aromat zastosowanych skladnikow.

Wtasciwosci fizyczne

Ksztalt: nadzienie makowe — ksztalt podkowki zwezajacej si¢ ku koficom, nadzienie orzechowe — ksztalt zblizony
do litery G

Masa: zazwyczaj 40-70 g.

4.2. Opis metody wytwarzania produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1, obowigzkowo stosowanej przez producenta,
w tym, w stosownych przypadkach, charakteru i whasciwosci uzywanych surowcow lub skladnikéw oraz metody
przygotowywania produktu (art. 7 ust. 2 niniejszego rozporzgdzenia)

Gléwnymi surowcami stosowanymi do produkeji ciasta sa: maka pszenna, tluszcz (margaryna spozywcza, marga-
ryna do ciasta francuskiego, masto, smalec itd.), cukier, sdl, drozdze (0,5-1 % masy maki), jaja, mleko w proszku,
cukier waniliowy lub wanilinowy, skérka cytrynowa lub suszona skérka cytrynowa oraz woda; mozna réwniez
zastosowal cukier cynamonowy. Stosunek tluszczu do maki w ciescie musi wynosi¢ co najmniej 30 %, a zawarto$¢
nadzienia musi stanowi¢ co najmniej 40 % masy produktu koficowego.

Nadzienie orzechowe zwykle uzyskuje si¢, dodajac do zmielonych orzechéw whoskich cukier krysztal (lub midd),
stodka bulke tarta, cukier waniliowy lub wanilinowy oraz cukier cynamonowy i zalewajac calo$¢ goraca woda lub

mlekiem.

Nadzienie makowe zwykle uzyskuje si¢, dodajac do zmielonego maku cukier krysztal (lub miéd), stodka bulke
tartg oraz cukier waniliowy lub wanilinowy i zalewajac calo$¢ gorgca woda lub mlekiem.

Aby poprawi¢ smak nadzienia, mozna doda¢ do niego dzem (§liwkowy lub morelowy) lub rodzynki.
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Metoda produkcji

Ciasto przygotowuje si¢ przez wymieszanie maki z wodg lub z wodg, do ktérej dodano mleko w proszku, drozdzami,
solg, cukrem i tluszczem spozywczym. Thuszcz mozna najpierw wymiesza z maka, a pozostale surowce dodaé p6z-
niej. Wymieszane ciasto nalezy odstawi¢ na 30-40 minut, aby wyrosto. Gdy ciasto widocznie zwigkszy objeto$¢,
nalezy je ponownie chwile zagniataé, a nastgpnie podzieli¢ na kawalki i uformowac z nich kulki. Pozostawia si¢ je do
wyro$nigcia na 15-20 minut, a nastgpnie rozwalkowuje na platy w ksztalcie owalu o dtuzszej osi dtugosci od 12 do
15 cm. Grubos¢ rozwalkowanego platu ciasta musi wynosi¢ 2-3 mm. Na rozwalkowanych platach ciasta ukfada si¢
waleczki z nadzienia makowego i orzechowego, ktére naste¢pnie zawija si¢ w ciasto, formujac zwezajace si¢ na konicach
walce dlugosci od 12 do 15 cm. Po owinigciu nadzienia brzegi ciasta nalezy réwno skleié; po uformowaniu ciastka
w potksiezyc na blasze do pieczenia punkt sklejenia ciasta musi znaleZ¢ si¢ na spodzie wyrobu. Wyréb z nadzieniem
makowym formuje si¢ w ksztalt podkowki, a z nadzieniem orzechowym — w ksztalt litery C. Ksztalty muszg r6znic sig
na tyle, by mozna bylo na pierwszy rzut oka odr6zni¢, jakie nadzienie zawiera wyrdb.

Nadzienie makowe przygotowuje si¢, gotujac lub parzac mak w goracej wodzie (objeto$¢ wody musi odpowiadaé
35-40 % ilosci maku). W niewielkiej ilosci wody rozpuszcza si¢ cukier i doprowadza uzyskany roztwér do wrzenia
(zamiast cukru mozna zastosowaé midd). Zmielony mak zmieszany z mlekiem w proszku, stodka bulky tarty
i rodzynkami stopniowo dodaje si¢ do roztworu cukru, caly czas mieszajac, a nastgpnie gotuje, by uzyskaé dosé
gestg mase. Po ostygnigciu i zgestnieniu nadzienia makowego doprawia si¢ je starta Swieza skorkg cytryny lub
pasta cytrynows, ewentualnie cynamonem i niewielka ilo$cia cukru waniliowego. Nadzienia orzechowego nie
gotuje si¢ — zmielone orzechy wloskie miesza si¢ z cukrem (lub z miodem pszczelim), rodzynkami, mlekiem
w proszku, goracag wodg, cukrem waniliowym lub wanilinowym i zmielonym cynamonem. Maksymalnie 10 %
masy mielonych orzechéw wloskich lub zmielonego maku mozna zastapic stodka bulkg tarta.

Oba nadzienia po ostygnigciu musza by¢ dostatecznie geste, by mozna z nich bylo recznie formowaé wateczki.

Uformowane produkty uklada si¢ na blasze do pieczenia i smaruje masa z calego jaja lub samym z6ltkiem. Posma-
rowane masa jajeczna produkty pozostawia si¢ na blasze w chtodnym i przewiewnym miejscu, by masa jajeczna
nieco obeschfa. Po obeschnigciu wierzchniej warstwy i po lekkim wyrosnieciu produktéw ponownie smaruje si¢ je
roztrzepana masg jajeczng, pozostawia do obeschnigcia i umieszcza w dojrzewalni. Po wyroénigciu produkty piecze
si¢ — w rezultacie uzyskuje si¢ delikatesowe produkty z ciasta drozdzowego. Podczas wyrastania, a w szczegdlnosci
podczas pieczenia, wysuszona masa jajeczna na powierzchni produktu delikatnie peka, co nadaje skérce produktu
charakterystyczng marmurkows strukture.

Produkty wypieka si¢ bez uzycia pary w temperaturze 170-220 °C.

Czas pieczenia zalezy od wielkoSci produktéw. W przypadku produktéw o masie 40-50 g czas pieczenia wynosi
10-12 minut, a w przypadku produktéw o masie 50-70 g czas ten wynosi 15-20 minut.

Po wystygnieciu wypieki przygotowuje si¢ do przewozu i sprzedazy.

W zaleznoéci od masy produktu i konsystencji nadzienia ubytek technologiczny podczas pieczenia wynosi
okolo 10 %.

Etykietowanie: wyrézniona nazwa produktu ,Bratislavsky rozok” lub jej odpowiednik w jezyku wegierskim; logo
Unii lub logo i napis Zarucend tradicnd Specialita (gwarantowana tradycyjna specjalno$¢). Na opakowaniu moze
widnie¢ skrot ZTS (GTS). Rozmiar czcionki w logo musi wynosi¢ co najmniej 15 mm.

Sposéb i miejsce sprzedazy: ,Bratislavsky rozok” sprzedaje si¢ na sztuki w specjalistycznych sklepach nalezacych do
producentéw lub w cukierniach, kawiarniach i barach szybkiej obstugi. W przypadku niepakowanych produktéw
logo ZTS (GTS) mozna umieszczaé na oznaczeniu ceny obok nazwy produktu lub na tabliczce informacyjnej
w poblizu produktow.

Przechowywanie: w temperaturze pokojowe;j.
W zaleznosci od zastosowanej ilosci drozdzy produkt zachowuje Swiezo$¢ przez 3-10 dni.
Produkt jest wytwarzany recznie, nie jest produkowany przemystowo.

Nie mozna go produkowaé w postaci zamrozonego wstepnie upieczonego pétproduktu, ktdry nastepnie si¢ roz-
mraza i dopieka w piecu; produkt musi zawsze by¢ pieczony jako $wiezy.
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4.3. Opis najwazniejszych elementéw decydujgcych o tradycyjnym charakterze produktu (art. 7 ust. 2 niniejszego rozporzgdzenia)

Tradycyjny charakter produktu wynika z jego tradycyjnego skladu, tj. nadzienie musi stanowi¢ co najmniej 40 %
catkowitej masy produktu konicowego.

Wyréb ze specyficzng nazwa wypieka si¢ od ponad dwodch stuleci réwniez w krajach sgsiednich — na Wegrzech
i w Austrii, z ktérymi Stowacja przed mniej niz 90 laty tworzyla jeden organizm panstwowy.

W swojej ksigzce pt. S vareskou dvoma tisicrociami (,Sladem 2000 lat gastronomii”) Vladimir Toméik cytuje zapisy
pochodzace z rejestrow, wedlug ktorych ,Bratislavsky rozok” byl podawany w zajazdach w 1590 r., chociaz sekret
jego produkdiji jest znacznie starszy.

Na s. 305 publikacji pt. Ulice a ndmestia mesta Bratislavy (,Ulice i place miasta Bratystawy”) autorstwa Tivadara
Ortvaya, wydanej w Bratystawie w 1905 r., zamieszczono nastgpujaca wzmianke: ,polozona niedaleko sklepu
cukiernika Viktora Mayera stara piekarnia Scheuermanna (dzi§ Laudy) wypieka podkéwki z makiem i orzechami
wloskimi, ktére — jako regionalne specjaly — uczynily Bratystawe stawng”. [Ulice a ndmestia mesta Bratislavy, Histéria
mesta podla ndzvov ulic a ndmesti, podla povodnych vyskumov, (,Ulice i place miasta Bratystawy — Historia miasta opi-
sana w oparciu o nazwy ulic i placéw wedlug opracowania wlasnego”, dr Tivadar Ortvay, Bratyslawa, 1905 r;
druk: FX. Wigand]. Na stronach 304 i 305 w zalaczniku 1 do wydania tej ksigzki w jezyku wegierskim wspomina
si¢ o piekarni Scheuermanna w zwigzku z dzisiejszym placem Hviezdoslavovo nidmestie. Wspominany fragment
tekstu brzmi: ,Niedaleko znajduje si¢ stara piekarnia Scheuermanna (dzi§ Laudy) wypiekajaca podkéwki z makiem
i orzechami wloskimi, ktéra sprawila, ze Bratystawa zaslynela z tej specjalnosci. Kolejng taka specjalnoscia jest
bratystawski sucharek (bratislavsky suchér) [...]").

Na s. 52 publikacji Chlieb nds kazdodenny (,Chleb nasz powszedni”) autorstwa V. Szemesa i V. Karovica, wydanej
w Bratystawie w 1992 r., stwierdzono, ze: ,z okazji dnia $wigtego Mikolaja w 1785 r. piekarz Schiermann wystawit
w witrynie swojego sklepu nowy rodzaj nadziewanego wypieku, ktory przeszed! do historii pod nazwa »prespurské
beugle«”. Réznice w pisowni nazwisk Scheuermann i Schiermann nalezy zlozy¢ na karb bledu drukarskiego — pra-
widlowe brzmienie tego nazwiska to Scheuermann.

,Bratislavsky rozok” byt w pézniejszym okresie wypiekany przez szereg piekarzy w Bratystawie. Jednym z najbar-
dziej znanych byl Agoston Schwappach, ktérego piekarnia powstala w 1834 r. i ktéry oferowal podkéwki
z makiem i orzechami wloskimi. Piekarze Scheuermann i Lauda, ktérzy wypiekali ,Bratislavsky rozok”, mieli swo-
ich nastgpcéw — zaliczali si¢ do nich m.in. mistrz piekarski Johann Korée (1851-1919), kawaler Orderu Franciszka
Jozefa, i jego syn, mistrz piekarski Hans Korce. Tradycje piekarniczg rodziny Korée kontynuowat Emil Kastner.

Inng znang piekarnig byla tez piekarnia Gustdva Wendlera przy ulicy Stefinikovej w Bratystawie, ktéra oferowata
,Bratislavsky rozok” réwniez w sprzedazy wysytkowe;.

W nieistniejacym juz bratystawskim dzienniku Pressburger Wegweiser z 1863 r. cukiernik i piekarz Anton Press-
berger reklamowatl miedzy innymi makowe i orzechowe ,beugle”.

W wydaniu wiedenskiego dziennika Neue Freie Presse z dnia 16 kwietnia 1938 r. zamieszczono przepis na ,Press-
burger kipfel — Bratislavské rozky”. Receptura i metoda wypieku opisane w tym przepisie s3 niemal identyczne
z recepturg i metodami wykorzystywanymi obecnie.

,Bratislavsky rozok” zostal réwniez opisany w ksigzce autorstwa Terézii Vansovej i Jana Babilona z 1870 r.

Szereg piekarzy i cukiernikow wypiekalo ,Bratislavsky rozok” w réznych europejskich miastach, w szczegdlnosci
w Austrii, Republice Czeskiej i na Wegrzech. Zgodnie z informacjami uzyskanymi od specjalistow z dziedziny pie-
karstwa z innych paristw wyr6b noszacy nazwe ,Bratislavsky roZok” jest wypiekany w szeregu miast lub tez znane
s3 tam przynajmniej jego ksztalt, przyblizona receptura i metoda wypieku. W zawodowych szkofach piekarskich
i cukierniczych w dawnej Czechostowacji prowadzono praktyczne szkolenia w zakresie wypiekania produktu ,Bra-
tislavsky rozok”, zwlaszcza po 1950 r. Nazwy ,Bratislavsky rozok” zaczeto uzywaé po 1918 r, w zwiagzku
z powstaniem Czechoslowacji i przemianowaniem miasta z jego pierwotnej nazwy Pressburg lub Pozsony na Bra-
tystawe. Zmieniala si¢ réwniez nazwa samego produktu. Pierwotna nazwa ,beugel” zostala zmieniona na ,patké”,
co w jezyku wegierskim oznacza ,podkowe”. Wydaje sig, ze okreSlenie ,rozok” weszto do uzycia wraz z wprowa-
dzeniem nowej nazwy miasta. Na Wegrzech do dzi§ uzywa si¢ nazwy ,Pozsonyi kifli” (,Bratislavsky rozok”), ktéra
stanowi polaczenie dawnej nazwy miasta z nowa nazwg odnoszaca si¢ do ksztaltu produktu. Réwniez w Austrii
nazwa ,Pressburger kipfel” jest bardziej powszechna, natomiast okreslenia ,beugel” uzywa si¢ rzadko.

Dzigki swojej historii ,Bratislavsky rozok” zachowal popularno$¢ po dzi§ dzied. Zgodnie z szacunkowymi danymi
na Slowacji wypieka go regularnie ponad 20 piekarni i cukierni, przy czym dziesigtki innych producentéw wypie-
kaja go przynajmniej raz w tygodniu.
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W 1999 i 2005 r. organizacja ,Slovenské druZstvo pekdrov” (stowacki cech piekarzy) uwzglednita ,Bratislavsky
rozok” wsrdd innych produktéw konkursowych zgloszonych do paryskich finaléw Pucharu Swiata Louisa
Lessafre’a w Piekarstwie — ,Bratislavsky roZok” uzyskal wéwczas wysokie oceny sedziowskie.

Na poczatku 2007 r. po raz pierwszy w historii odbyl si¢ miedzynarodowy konkurs na najlepszy ,Bratislavsky
rozok” — konkurs ten zorganizowano w ramach wystawy ,Danubius Gastro” w Bratystawie. Wziglo w nim udziat
dziewig¢ druzyn z trzech panstw (wiadomo$¢ z pierwszej strony dziennika Bratislavské noviny z dnia 25 stycznia
2007 ..

W gazetach bratystawskich i szeregu czasopism krajowych opublikowano seri¢ artykuléw podwigconych temu
konkursowi.

W dniu 25 lipca 2008 r. w dzienniku Novy éas zamieszczono artykul poswiecony produktowi ,Bratislavsky rozok”.
W artykule tym podano réwniez tradycyjny przepis na ,Bratislavsky rozok” z 1938 r. oraz zawarto nastepujacy
opis dotyczacy ksztaltu produktu: ,[...] jezeli produkt ma nadzienie makowe, formuje si¢ go w ksztalt podkowy,
natomiast jezeli ma nadzienie orzechowe, formuje si¢ go w ksztalt litery C”.

W artykule pt. ,Bratislavsky rozok — tradicia s dlhou histériou” (,Bratislavsky rozok — tradycja o dlugiej historii”)
zamieszczonym na s. 52 czasopisma ,Epicure” stwierdzono, Ze ,produkt z nadzieniem makowym formuje sig
w ksztalt podkowy, a produkt z nadzieniem orzechowym — w ksztalt litery C”.
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