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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa M.7550 — CRH/Holcim Lafarge Divestment Business)
(Tekst majgcy znaczenie dla EOG)

(2015/C 170/01)

W dniu 24 kwietnia 2015 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej koncentra-
Gji i uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia
Rady (WE) nr 139/2004 (!). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim i zostanie podany do wia-
domosci publicznej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji stanowigcych tajemnice handlows. Tekst zostanie
udostepniony:

— w dziale dotyczagcym polaczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poSwieconej konkurencji
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje pomagajace
odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsigbiorstwa,
numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl) jako
dokument nr 32015M7550. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L 24 7 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pl
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

RADA

Konkluzje Rady w sprawie wzmacniania pracy z mlodzieza w celu tworzenia spéjnych
spoleczenstw

(2015/C 170/02)

RADA UNII EUROPE]JSKIE],
PRZYPOMINAJAC O:

1. Odnowionych ramach europejskiej wspolpracy na rzecz mlodziezy na lata 2010-2018 ('), w ktérych kladzie sie
nacisk na pomoc w rozwijaniu pracy z mlodziezg.

2. Rezolucji Rady i przedstawicieli rzadow panstw cztonkowskich zebranych w Radzie na temat pracy z mlodziezg (%).

3. Konkluzjach Rady w sprawie wplywu dobrej jakosciowo pracy z mlodzieza na rozwéj, dobrostan i wlaczenie spo-
teczne mlodych ludzi (°).

4. Obecnym planie prac UE na rzecz mlodziezy na lata 2014-2015 (%), w ktérym za jeden z trzech gtéwnych priory-
tetow uznano rozwijanie pracy z mlodzieza oraz uczenia si¢ pozaformalnego i nieformalnego.

5. Oswiadczeniu cztonkéw Rady Europejskiej po nieformalnym posiedzeniu w dniu 12 lutego 2015 r., w ktérym pod-
kreslono, ze inicjatywy dotyczace m.in. ksztalcenia i integracji spolecznej majg ogromne znaczenie w zapobieganiu
radykalizacji (°).

6. OSswiadczeniu przyjetym przez unijnych ministrow edukacji na nieformalnym posiedzeniu w Paryzu w dniu
17 marca 2015 r., w ktérym podkre$lono znaczenie wysitkéw na rzecz zapobiegania marginalizacji, nietoleranciji,
rasizmowi i radykalizacji oraz stawiania czola tym zjawiskom, a takze na rzecz zachowania ram odnoszgcych si¢ do
réwnych szans dla wszystkich (°).

ODNOTOWUJE

7. Prace przeprowadzone przez grupe ekspercka ds. systeméw jakosci w pracy z mlodzieza w panstwach cztonkow-
skich UE ('), ustanowiong planem prac UE na rzecz mlodziezy na lata 2014-2015, a takze opracowanie ,Working
with Young People: the Value of Youth Work in the EU” (Praca z mlodymi ludZmi; warto$¢ pracy z mlodzieza
w Unii Europejskiej) (%).

PODKRESLA

8. Znaczenie pracy z mlodzieza w przyczynianiu si¢ do rozwoju osobistego — w tym do rozwoju zawodowego —
promowaniu warto$ci, jakimi sa wiaczenie spoleczne, réznorodnos$¢ kulturowa, aktywno$¢ obywatelska, oraz
zapewnianiu partnerskiego $rodowiska opierajacego si¢ na wzajemnym szacunku i tolerancji.

Dz.U.C 311z 19.12.2009, s. 1.
Dz.U.C 327 z 4.12.2010, s. 1.
Dz.U.C168 2z 14.6.2013,s. 5.

i niedyskryminacja.

() Quality Youth Work. A common framework for the further development of youth work. (Dobra jakoSciowo praca z mlodzieza. Wspélne ramy
dalszego rozwijania pracy z mlodziezg.) Sprawozdanie grupy eksperckiej ds. systeméw jako$ci w pracy z mlodzieza w panistwach czlon-
kowskich UE, 2015 r.

(*) Working with Young People: the Value of Youth Work in the EU. (Praca z mlodymi ludZmi; warto$¢ pracy z mlodzieza w UE). ICF
GHK, 2014.
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9. Kluczowy rolg, jaka praca z mlodzieza moze odegra¢ w docieraniu do wszystkich mtodych ludzi z réznych $rodo-
wisk, w tym do mlodziezy zmarginalizowanej oraz tych mlodych ludzi, ktérzy si¢ nie ksztalca, nie pracujg ani si¢
nie szkolg.

PODKRESLA

10. Znaczenie dalszego rozwijania pracy z mlodziezg w calej Europie i dalszego wzmacniania unijnej wspolpracy w tej
dziedzinie.

ZWRACA SIE ZATEM DO PANSTW CZLONKOWSKICH, BY Z POSZANOWANIEM ZASADY POMOCNICZOSCI

11. Wykazaly stale zaangazowanie na rzecz rozwijania jakosci i oferty profesjonalnej pracy z mlodzieza, w tym pracy
wykonywanej przez oplacanych pracownikéw i wolontariuszy, poprzez rozwijanie struktur wspomagajacych na
wszystkich szczeblach, w tym mozliwo$ci w zakresie ksztalcenia i szkolenia dla 0séb pracujacych z mlodzieza.

12. Zwigkszyly zasigg pracy z miodziezg poprzez skoncentrowanie si¢ réwniez na starszych grupach wiekowych wéréd
mlodziezy (osobach w wieku 18 lat i powyzej) oraz na mlodych ludziach o mniejszych szansach.

ZWRACA SIE DO PANSTW CZLONKOWSKICH I KOMISJI, BY W RAMACH SWOICH KOMPETEN(]I

13. Ustanowily elastyczne ramy wzajemnego uczenia si¢ i wymiany sprawdzonych rozwigzaii odnosnie do jakosci
w pracy z mlodziezg oraz zaangazowaly si¢ w nie, zwlaszcza w celu dotarcia do wszystkich mtodych ludzi.

14. Dalej wzmacnialy ,jako$¢” w pracy z mlodzieza poprzez rozwazenie rozwijania wskaznikéw, narzedzi zarzadzania
jakodcia i systeméw jakosci, ktore moglyby zosta¢ wykorzystane w réznych formach pracy z mlodziezg w zrézni-
cowanych sytuacjach w panstwach czlonkowskich na wszystkich szczeblach.

15. Wzmocnily uznawanie pracy z mlodzieza poprzez eksponowanie nie tylko aspektéw ilosciowych, ale takze jakos-
ciowych oraz wplywu tej pracy na zycie mlodych ludzi i na spéjnos¢ spoteczng.

16. Rozwazyly — we wszelkich przyszlych przegladach zalecenia Rady z dnia 20 grudnia 2012 r. w sprawie walidagji
uczenia si¢ pozaformalnego i nieformalnego oraz innych procesach powigzanych z tym zaleceniem i jego skutecz-
nym wdrozeniem — kwestie dotyczgce wiedzy, umiejetnosci i kompetencji nabywanych w drodze uczenia si¢ poza-
formalnego i nieformalnego w sektorze mlodziezowym.

ZWRACA SIE DO KOMIS]I EUROPEJSKIE], BY

17. Przeprowadzita — z uwzglednieniem wynikéw prac grupy eksperckiej ds. systeméw jakosci w pracy z mlodzieza —
badanie skupiajgce si¢ na opracowaniu podstawowych zasad jakosci w pracy z mlodzieza w Europie (oraz podrecz-
nika majacego poméc w ich realizacji). W stosownym przypadku mogloby to stuzy¢ za punkt odniesienia
i wytyczne dla pracujacych z mlodzieza krajowych stuzb i placowek, zapewniajac przejrzystosé i jako$é z pozyt-
kiem dla mlodych ludzi, réwniez tych korzystajacych z mobilnosci.

18. Rozwazyla — w $wietle wynikéw odpowiednich badan i prac grupy eksperckiej oraz dzialaii przeprowadzonych
w ramach réznych foréw miedzynarodowych — przedstawienie wniosku w sprawie zalecenia Rady dotyczacego
pracy z mlodzieza, w ktérym podkreslono by, ze nalezy promowaé wlaczenie mlodych ludzi, postawy obywatelskie
i spojniejsze spoleczenistwo.




C170/4 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 23.5.2015

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro ()

22 maja 2015 r.

(2015/C 170/03)

1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

UsD Dolar amerykanski 1,1164 CAD Dolar kanadyjski 1,3620
JPY Jen 135,01 HKD Dolar Hongkongu 8,6543
DKK Korona dufiska 7,4567 NZD Dolar nowozelandzki 1,5169
GBP Funt sztetling 0,71380 | SGD Dolar singapurski 1,4848
SEK Korona szwedzka 9,2476 KRW  Won 1218,15
CHF  Frank szwajcarski 1,0417 |ZAR - Rand 13,1543
ISK Korona islandzka CNY Yuan renminbi 6,9194

HRK Kuna chorwacka 7,5390
NOK  Korona norweska 8,4135 . .

IDR Rupia indonezyjska 14 679,48
BGN  Lew 19558 1\ YR Ringgit malezyjski 4,0013
CZK  Korona czeska 27395 IpHP  Peso filipifiskie 49,804
HUF Forint wegierski 306,96 RUB Rubel rosyjski 55.8500
PLN Zloty polski 41003 ITHB  Bat tajlandzki 37,242
RON  Lej rumunski 4,4536 BRL Real 33931
TRY Lir turecki 2,8945 MXN  Peso meksykanskie 17,0050
AUD  Dolar australijski 1,4163 INR Rupia indyjska 70,8589

(') Zrddho: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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INFORMACJE PANSTW CZEONKOWSKICH

Komunikat Ministra Gospodarki Krélestwa Niderlandéow wydany na podstawie art. 3 ust. 2
dyrektywy 94/22/WE Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie warunkéw udzielania
i korzystania z zezwolefi na poszukiwanie, badanie i produkcj¢ weglowodoréw

(2015/C 170/04)

Minister Gospodarki informuje, ze wplynal wniosek o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw w segmencie
S3 (S3b).

Segment S3b jest wyznaczony przez ortodromy miedzy parami punktéw A-B, B-C, D-E, A-E oraz prosta miedzy
punktami C i D okre$long w zalgczniku do ustawy o gérnictwie.

Wsp6lrzedne punktdéw sg nastepujace:

Punkt ° ! "E ° ! "N
A 3 39 55,165 51 59 57,092
B 3 58 22,192 51 59 57,105

Cc® 3 59 55,196 51 58 40,726

D (¥ 3 47 43,182 51 49 57,079
E 3 39 55,183 51 49 57,074

(*) oznacza przyblizong lokalizacje

Polozenie wyzej wymienionych punktéw wyrazone jest za pomocg wspolrzednych geograficznych obliczonych zgodnie
z systemem ETRS89.

Powierzchnia segmentu S3b wynosi 337,4 km2

Zgodnie z dyrektywa wymieniong w tytule oraz art. 15 ustawy o gérnictwie (Dziennik Ustaw (Staatsblad) z 2002 .,
nr 542) Minister Gospodarki zaprasza niniejszym zainteresowane strony do skladania konkurujacych wnioskéw
o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw w segmencie S3 (S3b) szelfu kontynentalnego nalezacego do Krélestwa
Niderlandow.

Organem upowaznionym do wydawania zezwolen jest Minister Gospodarki. Kryteria, warunki i wymagania, o ktérych
mowa w art. 5 pkt 112 oraz art. 6 ust. 2 wyzej wymienionej dyrektywy, okresla ustawa o gérnictwie (Dziennik Ustaw
(Staatsblad) z 2002 1., nr 542).

Whioski mozna skladal przez 13 tygodni od daty opublikowania niniejszego zaproszenia w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej. Wnioski nalezy przesylaé na adres:

De Minister van Economische Zaken

ter attentie van mevrouw J. J. van Beek, directie Energiemarkt
Bezuidenhoutseweg 73

Postbus 20401

2500 EK Den Haag

NIDERLANDY

Whioski, ktére wplyna po uplywie powyzszego terminu, nie beda rozpatrywane.
Decyzja w sprawie wnioskéw zostanie podjeta w ciggu 12 miesigcy od uplywu wspomnianego terminu.

Dodatkowych informacji udziela J. J. van Beek pod numerem telefonu: +31 703796326.
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Komunikat Ministra Gospodarki Krélestwa Niderlandow wydany na podstawie art. 3 ust. 2
dyrektywy 94/22/WE Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie warunkéw udzielania
i korzystania z zezwoleni na poszukiwanie, badanie i produkcj¢ weglowodoréw

(2015/C 170/05)

Minister Gospodarki informuje, ze wplyngl wniosek o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw na obszarze
o nazwie Brielle potozonym w prowincji Niderlandy Poludniowe i na morzu terytorialnym oraz wyznaczonym przez:

a) linie prosta biegnaca od punktu B przez punkt pomocniczy 1 do punktu przecigcia tej linii z linig okreslona
w zalaczniku do ustawy o gérnictwie. Wspomniany punkt przecigcia znajduje si¢ w poblizu punktu A;

b) nastepnie lini¢ prostg biegngcg od punktu B do punktu C;

¢) nastepnie lini¢ prosta biegnaca od punktu C do punktu przecigcia tej linii z potudniowg granicg segmentu S3 ozna-
czonego na mapie stanowigcej zalacznik 3 do rozporzadzenia o gornictwie (Dziennik Urzgdowy Krélestwa Niderlan-
déw (Staatscourant) z 2002 r., nr 245) z linig okreSlong w zalgczniku do ustawy o gérnictwie. Wspomniany punkt
przecigcia znajduje si¢ w poblizu punktu D;

d) nastgpnie okreslong w zalgczniku do ustawy o gérnictwie lini¢ biegngca od punktu D do punktu przecigcia okreslo-
nego w pkt a.

Wspblrzedne wyzej wymienionych punktéw to:

Punkt X Y
Punkt pomocniczy 1 59 659,53 444 308,27
A% 59720,10 444 264,21
B 78 000,00 430966,10
C 78 000,00 423 000,00
D (%) 4535839 428 286,78

(*) oznacza przyblizong lokalizacje

Wspblrzedne podano zgodnie z narodowym systemem triangulacji (RD, Rijksdriehoeksmeting).
Wyznaczony obszar ma powierzchni¢ 343,6 km?2.

Zgodnie z dyrektywa wymieniong w tytule oraz art. 15 Ustawy o gérnictwie (Dziennik Ustaw (Staatsblad) z 2002 r.,
nr 542) Minister Gospodarki niniejszym zaprasza zainteresowane strony do skladania konkurencyjnych wnioskéw
o zezwolenie na poszukiwanie weglowodoréw na obszarze o nazwie Brielle.

Organem upowaznionym do wydawania zezwolen jest Minister Gospodarki. Kryteria, warunki i wymagania, o ktorych
mowa w art. 5 pkt 11 2 oraz art. 6 ust. 2 wyzej wymienionej dyrektywy, okrela ustawa o gérnictwie (Dziennik Ustaw
(Staatsblad) z 2002 r., nr 542).

Whioski mozna skladaé przez 13 tygodni od daty opublikowania niniejszego zaproszenia w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej. Wnioski nalezy przesyla¢ na adres:

De Minister van Economische Zaken

ter attentie van mevrouw J. J. van Beek, directie Energiemarkt
Bezuidenhoutseweg 73

Postbus 20401

2500 EK Den Haag

NIDERLANDY

Whioski, ktore wplyng po uplywie powyzszego terminu, nie bedg rozpatrywane.
Decyzja w sprawie wnioskow zostanie podjeta w ciggu 12 miesiecy od uplywu wspomnianego terminu.

Dodatkowych informacji udziela J. J. van Beek pod numerem telefonu: +31 703796326.
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Vv
(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKUREN(]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.7598 — Dr. Oetker/Coppenrath & Wiese)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowac¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2015/C 170/06)

1. W dniu 12 maja 2015 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo Dr August Oetker KG (Dr Oetker, Niemcy) przejmuje,
w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw, wylaczna kontrole nad
calym przedsigbiorstwem Conditorei Coppenrath & Wiese GmbH & Co KG (Coppenrath & Wiese, Niemcy) w drodze
zakupu udzialéw. Ten sam zamiar koncentracji zgloszono juz Komisji w dniu 20 marca 2015 r., ale zgloszenie zostato
wycofane w dniu 15 kwietnia 2015 r.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Dr Oetker: (i) produkcja, dostawa i dystrybucja produktéw spozywczych (pizza mro-
zona, skladniki i dekoracje do wypiekéw, deserowe mieszanki w proszku, mieszanki w proszku do wypiekéw, schio-
dzone desery, gotowe produkty i polprodukty dla piekarni i cukierni), specjalistycznych fosforanéw, wina musujg-
cego, wina, napojow alkoholowych, piwa i napojéw bezalkoholowych; (ii) Swiadczenie ustug transportu morskiego
(kontenerowe linie zeglugowe), ustug hotelowych, logistycznych, finansowych, hostingowych i centrum danych; oraz
(ili) posiadanie wyspecjalizowanych punktéw cateringowych oraz zajmujacych si¢ publikacjg ksigzek kucharskich,

— w przypadku przedsigbiorstwa Coppenrath & Wiese: (i) produkcja, dostawa i dystrybucja mrozonych ciast, mrozo-
nych tortéw, mrozonych deseréw i mrozonych bulek; oraz (ii) s$wiadczenie ustug spedycji i magazynowania gleboko
zamrozonych produktéw spozywczych.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, Ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsiebiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktdrych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do roz-
patrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesi¢ciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
lub listownie, podajac numer referencyjny: M.7598 — Dr. Oetker/Coppenrath & Wiese, na ponizszy adres Dyrekcji Gene-
ralnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Brussels

BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U. C 366 z 14.12.2013, s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.7635 - Lindsay Goldberg/VDM Metals Group)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majgcy znaczenie dla EOG)
(2015/C 170/07)

1. W dniu 18 maja 2015 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsiebiorstwo Goldberg, Lindsay & Co., LLC (,Lindsay Goldberg”, Stany
Zjednoczone) przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzgdzenia w sprawie kontroli taczenia przedsigbiorstw,
wylaczng kontrole nad calymi przedsigbiorstwami VDM Metals GmbH (Niemcy), VDM Metals USA, LLC (Stany Zjedno-
czone), VDM Metals Italia Srl (Wlochy), VDM Metals Austria GmbH (Austria), VDM Metals Benelux BV (Niderlandy),
VDM Metals Trading Co. Ltd (Chiny), VDM High Performance Metals Trading Co. Ltd (Chiny) i VDM Metals France SAS
(Francja), zwanymi dalej tacznie ,Grupg VDM Metals”, w drodze zakupu udzialéw i akeji.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— Lindsay Goldberg jest prywatng firmg inwestycyjng dzialajaca na niepublicznym rynku kapitalowym (private equity),
ktéra zarzadza szeregiem funduszy posiadajacych spolki dzialajace w wielu sektorach gospodarki,

— Grupa VDM Metals prowadzi dzialalno$¢ w zakresie produkeji i sprzedazy stopéw o wysokiej wytrzymalosci,
w szczegllnosci stopéw niklowych i tytanowych, oraz handlu takimi stopami.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktdrych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do roz-
patrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych osob trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
lub listownie, podajac numer referencyjny: M.7635 — Lindsay Goldberg/VDM Metals Group, na ponizszy adres Dyrekgji
Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Brussels

BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U. C 366 z 14.12.2013, s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.7564 — Mahle Behr/Delphi Thermal Systems Business)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2015/C 170/08)

1. W dniu 18 maja 2015 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsi¢biorstwo Mahle Behr Gmbh & Co. KG (,Mahle Behr”, Niemcy)
kontrolowane przez przedsigbiorstwo Mahle GmbH (,Mahle”, Niemcy) przejmuje w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) roz-
porzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw kontrole nad dzialalno$cia w zakresie systeméw grzewczych
(,Delphi Thermal”) przedsi¢biorstwa Delphi Automotive PLC (Zjednoczone Krélestwo) w drodze polaczonego zakupu
udziatéw i aktywow.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstw Mahle oraz Mahle Behr: dostawa na skale Swiatowa podzespotéw dla przemystu
motoryzacyjnego i do produkgji silnikéw, w tym ukladéw chlodzenia dla przemystu motoryzacyjnego oraz urza-
dzen klimatyzacyjnych,

— w przypadku przedsigbiorstwa Delphi Thermal: dostawa na skale Swiatowa produktéw grzewczych dla przemystu
motoryzacyjnego i na potrzeby komercyjne, w tym moduléw ukladéw klimatyzacyjnych (zaréwno do pojazdéw
silnikowych, jak i do budynkéw), sprezarek i moduléw stosowanych do chlodzenia silnika.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczty elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.eu
lub listownie, podajac numer referencyjny: M.7564 — Mahle Behr/Delphi Thermal Systems Business, na ponizszy adres
Dyrekeji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

Komisja Europejska
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

C170/10 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 23.5.2015

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2015/C 170/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY INNEJ NIZ NIEZNACZNA W SPECYFIKACJI ZAREJESTROWANE] CHRONIONE] NAZWY
POCHODZENIA LUB ZAREJESTROWANEGO CHRONIONEGO OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO
Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»OVOS MOLES DE AVEIRO”
Nr UE: PT-PGI-0105-01169 - 31.10.2013
ChNP ( ) ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

APOMA - Associagdo de Produtores de Ovos Moles de Aveiro (stowarzyszenie producentéw ,Ovos Moles de
Aveiro”)

Adres: Mercado Municipal de Santiago, R. Ovar, Praceta de {lhavo, n° 106 — 1° AA, AB, AE, 3810 — 145 Aveiro,
PORTUGALIA

Tel./faks +351 234428829
E-mail: apoma@sapo.pt

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia

3. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [0 Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— X Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— X Zwigzek z obszarem geograficznym
— X Etykietowanie

— [ Inne (okresli¢ jakie)

4. Rodzaj zmiany (zmian)

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania za
nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, dla ktérych jednolity dokument (lub
dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiana (zmiany)
Opis produktu

1.  Oslonka ,ovos moles de Aveiro” z oplatka moze by¢ réwniez wykonana z czekolady, o ile dowiedziono, ze
przygotowano ja zgodnie z tradycyjng lokalng metodg produkcji. Proponowana zmiana znajduje potwierdzenie
w doniesieniach dawnych producentéw oraz literaturze z epoki.

2. W trakcie okresu przydatnosci produktu zmniejsza si¢ zawarto$¢ wody i zwigksza zawarto$¢ cukru, co
wynika z procesu krystalizacji. Wspomniane wahania zawarto$ci wody i cukru nie mogg przekraczal 10 % war-
toSci poczatkowe;j.

Dowéd pochodzenia

Wykorzystanie czekolady wymaga zmian w systemie identyfikowania wyrobu, w odnosnych rejestrach. Z tego
wzgledu wprowadzono niniejszg zmiang w dowodzie pochodzenia.

Metoda produkgji

Uwzglednione zmiany obejmuja:

1. Wykorzystanie czekolady jako pokrycia

Wykorzystanie kuwertury czekoladowej zmienia schemat operacji i opis sposobu produkeji wyrobu.

Proces powlekania czekolada ,ovos moles de Aveiro” w oslonce z oplatka rozpoczyna si¢ od jej podgrzania do
temp. nieprzekraczajacej 40 °C. Powlekanie czekoladg jest wykonywane recznie lub przy pomocy maszyn, poprzez
zanurzenie figurki w czekoladzie i jej wyciggniecie. Nastepnie usuwa si¢ nadmiar czekolady, ktérg pozostawia si¢
do zastygnigcia. Proces stygnigcia czekolady ma kluczowe znaczenie dla konicowej jakosci wyrobu, poniewaz
wplywa na jego wyglad, tj. na stopien polysku powtoki.

2. Wprowadzenie mechanicznego oddzielania z6ltek Swiezych jaj w procesie produkcji

Dopuszcza si¢ wykorzystanie w procesie produkcji $wiezych zéttek mechanicznie oddzielonych od bialek, ponie-
waz nie ma to wplywu na jakos¢ surowrca.

Mechaniczne oddzielanie zéltek do bialek jest odwzorowaniem fizycznej metody stosowanej przez cukiernika i nie
zmienia charakterystyki zoltek jaj, tzn. nie wyplywa ani na ich $wiezos¢, ani na kolor.

3. Wprowadzenie studzenia z wykorzystaniem chlodziarki

Mozliwo$¢ studzenia masy ,ovos moles de Aveiro” w chlodziarkach powinna by¢ uzalezniona od koniecznych
warunkéw technicznych w zakresie temperatury i specjalnych rejestréw umozliwiajacych pdzniejsza identyfikacje
uzyskanego w ten sposéb wyrobu. Ostateczna temperatura powinna wynosi¢ 15 — 18 °C. W takim wypadku nie
ma potrzeby, by produkt musial lezakowaé 24 godziny. Analiza wlasciwosci organoleptycznych wyrobéw, ktore
byly studzone w chlodziarkach pokazala, ze proces ten pozwala zachowal charakterystyczne cechy produktu. Fakt
ten zostal zweryfikowany przez panel do$wiadczonych degustatoréw w drodze analizy sensorycznej, ktérzy
potwierdzili, Ze zaproponowane zmiany nie maja wplywu na cechy charakterystyczne wyrobu i ze pozwalaja
zachowac jego jako$¢.

4.  Przechowywanie

4.1. Glgbokie mrozenie wyrobu, w dowolnej formie prezentacji spowodowalo zmiany w schemacie produkgji
i w opisie zasad technicznych dotyczacych glebokiego mrozenia. Zmiana ta wigzala si¢ z badaniami naukowymi
w celu zatwierdzenia odno$nej procedury. Dzigki temu ustalono prawidlowy sposéb zamrazania i rozmrazania
produktu, gwarantujacy zachowanie jego jako$ci. Odnoéne wyniki zatwierdzono w drodze badan sensorycznych
z udzialem degustatoréw doswiadczonych w ocenianiu tego wyrobu. Panel stwierdzil, Ze nie istnieja statystycznie
znaczgce réznice miedzy produktem $wiezym, a produktem uprzednio zamrozonym i rozmrozonym. Zezwolenie
na wprowadzenie do obrotu wyrobu gleboko mrozonego wymagato réwniez weryfikacji jego terminu przydat-
nosci. Dzigki glebokiemu mrozeniu produkt ma szanse trafi¢ na rynki migdzynarodowe, poniewaz termin przydat-
noéci do spozycia wydtuza si¢ z 15 dni do 6 miesiecy.
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4.2. Przewidziano réwniez mozliwo$¢ korzystania z inteligentnych materiatéw opakowaniowych, takich jak pako-
wanie w atmosferze modyfikowanej (MAP) i folie do pakowania zywnosci, ktére wydluzaja termin przydatnosci
wyrobu, zachowujac jego pierwotng charakterystyke. Powyzsza zmiana ma umozliwi¢ dostarczanie produktu na
rynki migdzynarodowe. Odno$ne wyniki zostaly zatwierdzone w drodze analiz sensorycznych i badan mikrobiolo-
gicznych przeprowadzonych w odniesieniu do réznych opakowan inteligentnych.

4.3. Terminy przydatnosci do spozycia wyrobu sa nastepujace:

Okres waznosci Przechowywanie i pakowanie
21 dni Wyroby w opakowaniach inteligentnych
60 dni W oplatku, w kuwerturze czekoladowe;j
6 miesiecy Produkt gleboko mrozony

Zwigzek z obszarem geograficznym

W oparciu o oryginalny przepis i kreatywno$¢ cukiernikéw rozpoczeto proby i rozpoczeto produkeje ,,ovos moles
de Aveiro” w czekoladowej ostonce. Jedna z najstarszych oséb pracujacych w zawodzie cukiernika Silivina Rai-
mundo z przedsi¢biorstwa Maria Apresentacdo da Cruz e Herdeiros, Lda, ktérego poczatki siegajg 1930 r., wspo-
mina: ,W naszym zakladzie nazywaliSmy je »ovos moles pretos«. Produkowano je wylacznie przy okazji $wiat,
poniewaz wymagaly duzo pracy. Nie chodzito wylgcznie o to, by zanurzy¢ oplatek w czekoladzie i go wyjaé. [...]
Kazdg sztuke trzeba bylo pokry¢ indywidualnie, recznie oddzieli¢ i wygladzi¢, Zeby nada¢ jej idealny wyglad. Pro-
dukowano je wylacznie w okresie Swigt, i jedynie na zlecenie, poniewaz uznawano je za podarek. Wiele lat pdzniej
pewna cukiernia, obok budynku sadu, podjela ponownie tradycje produkcji wyrobu pokrytego czekolads, na
proébe dr Candala, i ponownie zaczgto méwi¢ o ovos moles pretos...”

Rosalina Jesus twierdzi natomiast: ,Zlecenia trafialy si¢ przy specjalnych okazjach. Pod arkadami byla kawiarnia,
gdzie sprzedawano prawdziwe cygara. My z cukierni chodziliSmy tam po puste pudelka po cygarach, zeby — na
wypadek pojawienia si¢ klienta, ktory chcialby »ovos moles pretos« — méc je sprzedaé w takim wiasnie pudetku.
W takim wypadku w jednym pudelku sprzedawano jedynie 6 sztuk stodyczy w formie cygara (obecnie taki ksztalt
nazywa si¢ »navalheira«). D. Concei¢do zlecila nastepnie wykonanie jedwabnych wstazek do dekoracji, ozdobionych
koniczyng. Wstazke przyczepiano w dolnej czesci cygara pokrytego czekoladg, a nastepnie stodycze umieszczano
w pudelku po cygarach...”.

Wzmianki w literaturze siegaja 1928 r. W ksigzce poswieconej portugalskim wyrobom cukierniczym ,0 Doce
nunca amargou... dogaria portuguesa. Historia. Decoragdo. Receitudrio” autorstwa Emanuela Ribeiro pojawiaja sie
szczegbtowe rysunki ,ovos moles de Aveiro” w ostonce z oplatka w réznych ksztaltach, w tym pokrytych czeko-
ladg, co zaznaczone jest cieniowaniem. Uwzgledniono dawng forme¢ beczulki porcelanowej, wykorzystywanej
w1935

Etykietowanie
1. Oznaczenie kontrolne

W zwigzku z wysokimi kosztami zniesiono obowiazek umieszczania na oznaczeniu kontrolnym hologramu.

2. Nowe opakowania

Przewidziano mozliwo§¢ stosowania nowych rodzajéw opakowan, zgodnie z postgpem technologicznym, pod
warunkiem przeprowadzenia badafi potwierdzajacych, ze stosowane technologie nie zmieniaja charakterystyki
wyrobu.

Ze wzgledu na wymagania konsumentéw zezwolono na sprzedaz wyrobu w ostonce z oplatka w opakowaniach
o masie 150 g.

3. Forma wprowadzania na rynek

Zezwolono na sprzedaz ,,ovos moles de Aveiro” w ostonce z oplatka na sztuki w oryginalnym opakowaniu, otwar-
tym, pod warunkiem Ze s3 widoczne: etykieta, seria, termin waznosci i oznaczenie kontrolne. Zmiang t¢ wprowa-
dzono z mysla o drobnych sprzedawcach, aby mogli oferowaé wyréb luzem, przy zachowaniu mozliwosci jego
identyfikacji.
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JEDNOLITY DOKUMENT
,OVOS MOLES DE AVEIRO”
Nr UE: PT-PGI-0105-01169 - 31.10.2013
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Ovos moles de Aveiro”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 2.3. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze i inne wyroby piekarskie

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Ovos moles de Aveiro” to produkt otrzymywany poprzez polaczenie surowych zéltek jaj z syropem. Wyroby
moga by¢ prezentowane bez ostonki, otoczone oplatkiem, ktory moze by¢ pokryty cienka warstwa syropu lub
czekolady, badz tez pakowane bezposrednio w barylki z drewna lub porcelany. Mozliwa jest réwniez sprzedaz
produktéw gleboko zamrozonych. Wyroby maja jednorodny kolor, ktéry moze przyjmowac rézne odcienie migdzy
kolorem zoltym a pomaraiiczowym, jednolity i malo intensywny polysk, zlozony aromat zéltka jaja nadajacego im
specyficzny zapach, ktory sklada si¢ z réznych aromatéw, takich jak karmelowy, cynamonowy oraz bakaliowy
powstalych w wyniku zachodzacych w czasie gotowania reakcji chemicznych miedzy cukrem i sktadnikami zéltka
jaja. Maja stodki smak, w ktérym wyczuwalne sa smaki z6ltka jaja oraz cukru zmienione w wyniku gotowania,
oraz kremowg, cho¢ gesta konsystencje. Tekstura jest jednolita, bez grudek zoéttka jaja ani ziarenek cukru (ktére sg
jednak akceptowalne po kilku dniach od produkeji, pod warunkiem ze wynikaja z procesu naturalnej krystalizacji
produktu). Oplatek, w ktérym produkt jest niekiedy wprowadzany do obrotu, ma kolor jednolity, ktéry moze cza-
sami przybiera¢ rozne odcienie migdzy kolorem bialym a kremowym, jest nieprzezroczysty, matowy, bez zapachu
lub tez o delikatnym zapachu maki i smaku oplatka, plastycznej i kruchej konsystencji oraz suchej, gladkiej
i jednolitej teksturze.

Sktad chemiczny jest nastepujacy:

cukier = 41£5%

thuszcze = 173 %

woda = 29 +3 %

proteiny nierozpuszczalne = 4,2+ 1,1 %

Aktywnos¢ wody wynosi 0,864 £ 0,026

W zadnym wypadku nie dopuszcza si¢ obecnosci skrobi, barwnikéw ani Srodkéw konserwujacych.

Pod koniec terminu przydatnosci produktu spadek zawarto$ci wody i wzrost zawartoSci cukru wynikajace
z procesu krystalizacji nie moga przekroczy¢ 10 % odnosnej wartoéci poczatkowe;.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

,Ovos moles de Aveiro” otrzymuje si¢ wylacznie z:

z6ttek jaj, pochodzacych wylacznie ze §wiezych jaj kategorii A, klasy L lub XL, o barwie 12-13 w skali Roche’a,
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Biorgc pod uwagg szczegélne wymogi dotyczace barwy i stopnia $wiezosci z6ttek jaj, obszar geograficzny produk-
cji obejmuje, z punktu widzenia administracyjnego, nastepujace gminy: Agueda, Albergaria-a-Velha, Aveiro, Estar-
reja, lThavo, Mira, Murtosa, Oliveira de Frades, Ovar, S. Pedro do Sul, Sever do Vouga, Tondela, Vagos i Vouzela.

Jaja wykorzystywane do produkcji ,ovos moles de Aveiro” zawsze pochodzily z tego regionu geograficznego, co
gwarantowalo odpowiednig barwe i $wiezo$¢ wyrobu.

Bialy cukier trzcinowy, rafinowany

Woda, oplatek i czekolada

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktére muszg odbywaé si¢ ha wyznaczonym obszarze geograficznym

Przygotowanie syropu

Dodanie do syropu surowych zéltek oddzielonych od biatek
Gotowanie masy (z6ltek polaczonych z syropem)

Studzenie i lezakowanie masy

Wypelnienie masa form z oplatka lub barylek z drewna lub porcelany
Pokrycie oplatkéw syropem lub czekolads.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig nazwa

Majac na uwadze wiasciwosci wyrobu, w celu unikniecia jakiegokolwiek zanieczyszczenia oraz zapobiezenia zmia-
nom w masie lub oplatku ,ovos moles de Aveiro” sa wprowadzane do obrotu opakowane pierwotnie w barylki
o ustalonym ksztalcie, z odpowiedniego materiatu i z dopuszczalnymi motywami, w opakowaniach z kartonu lub
opakowaniach ,inteligentnych”.

Sprzedaz ,ovos moles de Aveiro” na wage, bez oplatka, jest dozwolone jedynie w cukierniach. Takiej sprzedazy
musi towarzyszy¢ dokumentacja potwierdzajaca pochodzenie, jak réwniez miejsce i date produkeji wyrobu.

W innych miejscach sprzedazy ,ovos moles de Aveiro” moga by¢ sprzedawane w opakowaniach, niezaleznie od
formy prezentacji, lub na sztuki, w oryginalnym pudetku, otwartym. Przy czym musi by¢ widoczna etykieta, nr
serii, termin przydatnosci i oznaczenie kontrolne.

,Ovos moles de Aveiro” przechowuje si¢ w temperaturze pokojowej. W tych warunkach ich termin przydatnosci
do spozycia wynosi 15 dni.

W przypadku gdy wyréb przechowywany jest w atmosferze modyfikowanej lub folii spozywczej (zwanych inteli-
gentnymi), termin waznosci wynosi 21 dni w temperaturze pokojowej. Produkty gleboko mrozone majg termin
przydatnoci 6 miesiecy, je$li wprowadzane s3 do obrotu w takiej formie. Glebokie mrozenie nieopakowanego
wyrobu dopuszczalne jest wylacznie w zakladzie produkcji ,ovos moles de Aveiro”, ktory dowidd!, ze posiada
odpowiednig wiedze fachows oraz zdolno§¢ zabezpieczenia produktu przed niewla$ciwymi dzialaniami i zanieczy-
szczeniami mikrobiologicznymi.

Termin waznosci ,ovos moles de Aveiro” w ostonce z oplatka pokrytej czekolada wynosi 60 dni, poniewaz wyroby
takie sg przechowywane w temperaturach technicznych zalecanych dla wyrob6éw czekoladowych i w miejscach bez
zapachu.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa

Elementy, ktore musza obowigzkowo widnie¢ na etykiecie to: napis ,Ovos moles de Aveiro — Indicagdo Geografica
Protegida”, oznaczenie kontrolne oraz przedstawione ponizej logo ,Ovos moles de Aveiro”™:

de Aveiro

INDICACAQ GEOGRAFICA PROTEGIDA

Na oznaczeniu kontrolnym widnieje obowigzkowo nazwa wyrobu, nazwa organu kontrolnego oraz numer serii
umozliwiajacy identyfikacje wyrobu.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Z uwagi na charakter oraz warunki glebowe i klimatyczne konieczne dla wyrobu ,ovos moles de Aveiro”, w szcze-
g6lnosci wilgotno$¢ oraz temperature powietrza, jak réwniez wymagana wiedze fachowg oraz koniecznos¢ zabez-
pieczenia wyrobu przed zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi, obszar geograficzny wyrobu i jego pakowania
jest ograniczony do gmin s3siadujacych z Ria de Aveiro oraz obszaréw przyleglych do rozlewiska. Z punktu
widzenia administracyjnego obszar ten obejmuje nastgpujace gminy: Agueda, Albergaria-a-Velha, Aveiro, Estarreja,
flhavo, Mira, Murtosa, Ovar, Sever do Vouga i Vagos.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego
Zwiazek naturalny:

Z punktu widzenia fitoklimatycznego region jest zdominowany przez dorzecze rzeki Vouga, ktére tworzy kolejny
wazny element geograficzny, a mianowicie rozlewisko Ria de Aveiro. Na opisanym terenie panujg specyficzne
warunki dla rolnictwa, w szczegdlnosci dla uprawy kukurydzy oraz hodowli drobiu, ktére rozwinely sig i staly sig
bardzo wazne na obszarach przylegajacych do rozlewiska.

Tereny Baixo Vouga oraz Médio Vouga zawsze bardzo sprzyjaly uprawie kukurydzy, zaréwno pod wzgledem jej
ilosci, jak i jakodci. Ta dzialalno$¢ rolnicza, ktéra przed wiekami stanowita wazne Zrédlo utrzymania, pod koniec
XIX i na poczgtku XX wieku zyskala wymiar gospodarczy, odkad w gminach przylegajacych do rzeki Vouga
zaczely powstawal gwarantujgce wysoka jakos$¢ przedsigbiorstwa o duzej mocy produkcyjnej. Tradycyjna kukury-
dza, wykorzystywana jako pasza dla kur, bez watpienia przyczynila si¢ do tego, ze uzyskiwane od nich jaja réw-
niez cechujg si¢ wysoka, wyrdzniajaca si¢ jakoscia.

Zwigzek historyczny:

Produkcja ,ovos moles” w Aveiro ma wielowiekowa tradycje. Jej poczatki zwigzane sg z klasztorami, p6Zniej byta
podtrzymywana przez kobiety, ktére pobieraly nauki w klasztorach, a nastepnie przekazywaly sekretng recepture
z pokolenia na pokolenie. Istnieja dokumenty, ktore $wiadcza o tym, ze w 1502 r. kr6l Manuel I przyznat klaszto-
rowi pod wezwaniem Jezusa w Aveiro 10 arrobas (1 arroba to ok. 15 kg) cukru z wyspy Madery rocznie do pro-
dukgji zakonnych wyrobéw cukierniczych, ktére w tamtym czasie byly wykorzystywane jako $rodek wspomagajacy
rekonwalescencje chorych. ,Ovos moles de Aveiro” s3 wymieniane w 1908 r. jako deser towarzyszacy krélewskim
obiadom, pisze o nich wielki pisarz portugalski Eca de Queiroz w powiesciach ,Os Maias” oraz ,A Capital” (1888),
wspomina o nich wielki pisarz brazylijski Erico Verissimo w powiesci ,Solo de Clarineta-Memorias” (1973). ,Ovos
moles” w czekoladzie figuruja réwniez w ksigzce po$wigconej portugalskim wyrobom cukierniczym ,O Doce
nunca amargou... dogaria portuguesa. Histéria. Decoragdo. Receitudrio” autorstwa Emanuela Ribeiro (1928).

Charakterystyczne barylki ,ovos moles de Aveiro”, jak réwniez formy ,ovos moles” otoczonych oplatkiem
w réznych ksztaltach, przewaznie nawiazujacych do morza, oraz ich charakterystyczne sprzedawczynie stanowia
czesty motyw malowanych kafli, litografii, ludowych wierszy, sztuk teatralnych i regionalnych $piewnikéw. Juz
w 1856 r. istnieli zarejestrowani i uznawani producenci. W oparciu o oryginalny przepis i kreatywno$¢ cukierni-
kéw podjeto pewne préby i zaczeto wyrabiaC ,,ovos moles de Aveiro” w czekoladowej ostonce. Najstarsi cukiernicy,
prowadzacy dziatalno$¢ od 1930 r., wspominaja: ,W naszym zakladzie nazywaliSmy je »ovos moles pretos«. Produ-
kowano je wylacznie przy okazji $wiat, poniewaz wymagaly duzo pracy”.
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Specyfika produktu

Swoje wyjatkowe cechy ,ovos moles de Aveiro” zawdzigczajg surowcom, z ktérych sa wyrabiane — s3 to jaja
i cukier — oraz lokalnej wiedzy fachowej, faczenie zoltek jaj z syropem odbywa si¢ bowiem w sposéb, ktéry odz-
wierciedla kolysanie si¢ tradycyjnych lodzi ptywajacych po zlewisku Aveiro, tzw. ,moliceiros”.

Szczegdblny sposéb przygotowania nadaje wyrobowi wyjatkows teksture, barwe i aromat, niespotykane w wyrobach
z innych czesci kraju.

Starannie rozbija si¢ bardzo $wieze jaja. Nastepnie cukiernik oddziela zéttka od bialek, przecedzajac je przez palce
lub mechanicznie. Jednoczesnie oddzielnie przygotowywany jest syrop, ktéry musi osiggnaé konsystencje posrednia
miedzy gesta masa i cukrowymi nitkami (temp. 110 °C). Do syropu dodawane sg zoltka i ta mieszanka jest nastep-
nie gotowana do momentu, kiedy dno garnka bedzie widoczne. Determinujgce znaczenie ma zwigzana z tg czyn-
noscig wiedza fachowa. W dalszej kolejnosci masa jest studzona i odstawiana na 24 godziny. Proces ten musi prze-
biega¢ w odpowiednim miejscu. Konieczno$¢ ta wynika z faktu, ze na tym etapie ,ovos moles de Aveiro” sg bardzo
wrazliwe na gwaltowne zmiany temperatury i z fatwoscig wchlaniaja rézne obce zapachy. Obecnie istniejg chlo-
dziarki, ktore pozwalaja na szybsze schtodzenie masy w bardziej kontrolowanych warunkach, i umozliwiajg zacho-
wanie cech charakterystycznych wyrobu. W przypadku studzenia w chlodziarce temperatura koficowa powinna
wynosi¢ 15-18 °C. W takim wypadku nie ma potrzeby, by produkt lezakowat 24 godziny.

Poczawszy od tego etapu i w zaleznosci od wyboru formy, w jakiej wyrdb bedzie ostatecznie sprzedawany, ostu-
dzona masa moze zostac:

— uzyta do napelnienia barylek, ktére sg przykrywane odpowiednig przykrywka oraz folia termokurczliwg, tak
aby izolowala i chronila produkt,

— wykorzystana do uformowania jej w oplatkach, ktére sg nastepnie odciskane w prasie recznej, przy czym przy
sklejaniu oplatka nie jest dopuszczalne uzycie niepasteryzowanego bialka jaja. Formy oplatkéw s nastepnie
odcinane nozyczkami i przycinane odpowiednio do réznych motywéw. Moga by¢ réwniez przycinane za
pomocy specjalnych urzadzen. Figurki s3 umieszczane na blachach, a nastgpnie suszone w piekarniku (jesli
istnieje taka potrzeba) i mogg, cho¢ nie muszg, zostaé pokryte syropem lub czekolads, co daje dodatkows
ochrong przed réznymi zmianami.

Szczegdlne i unikalne sa réwniez materialy wykorzystywane do przechowywania masy — wywodzacy si¢ z tradycji
klasztornej oplatek oraz drewniane i porcelanowe barylki, inspirowane tradycjami regionu i wykonane z regional-
nych materiatéw. W obu przypadkach przedstawiane sa typowe dla regionu motywy. W przypadku oplatkéw sg to
zwierzgta morskie, narzedzia lokalnych rybakéw lub bakalie, typowe dla wyzynnej czgdci regionu, gdzie wyrdb jest
wytwarzany. W przypadku barylek sg to rysunki nawigzujace do motywéw zwigzanych z rozlewiskiem, jak np.
latarnia czy tradycyjne todzie zwane ,moliceiros”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG).

Warunki naturalne zwigzane z temperatura i wilgotnoscig obszaru rozlewiska sprzyjaja produkcji ,ovos moles de
Aveiro” oraz oplatka, nadajgc im odpowiednia i trwala plastyczno$é, ktérej nie sposéb odtworzyé poza tym
regionem.

Zaréwno wykorzystanie barylek z drewna lub porcelany, jak i formy uzywane przy produkcji oplatka, dowodza
nierozerwalnego zwigzku z rozlewiskiem Ria de Aveiro i jego wodnymi motywami, w szczegdlnosci poprzez
wykorzystanie miejscowej latarni lub todzi ,moliceiro” jako znaku ozdobnego badZ tez oplatkéw w formie ryb,
muszli, morskich zwierzat, barylek oraz boi uzywanych do oznaczenia sieci rybackich czy tez innych symboli
typowych dla tego regionu.

Ksztalty wyrobu w oplatku nawiazujace do motywéw wodnych zwigzanych z rozlewiskiem Aveiro oraz rzeka
Vouga, takich jak ryby, kraby, omulki, muszle, $limaki morskie, barytki, boje morskie lub butelki, sercéwki, beczki,
malze, ostrygi lub lodzie ,moliceiros” to element, ktéry w niekwestionowany sposéb laczy wyréb z danym obsza-
rem geograficznym. Jedyne elementy inspirowane lokalng flora, takie jak orzechy, zoledzie, kasztany czy koszyki,
réwniez stanowig nieomylny dowdd powigzania z regionem, poniewaz przedstawiajg owoce pochodzace z rodzi-
mych, wystepujacych tu naturalnie, drzew. Nalezy przy tym podkreslié, ze zaréwno barylki z drewna topoli, jak
i z fajansu sg produkowane z tradycyjnych i typowych dla tego regionu surowcéw oraz przez takiez zaklady.
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Dzigki temu ,ovos moles de Aveiro” sg absolutnie wyjatkowe: wystarczy jedynie nawigzaé do tego wyrobu, by —
w powszechnej wyobrazni — przywolal wspomnienie regionu Aveiro, a zwykle uwzglednienie regionalnych sym-
boli (rozlewiska, latarnii w Aveiro, todzi ,moliceiro”) na opakowaniu lub wystawie sklepowej wywoluje natychmias-
towe skojarzenie z regionem.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi wspomnianego rozporzadzenia)

http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/doc/CE_Ovos_Moles_Aveiro.pdf
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