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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTU(J], ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa M.7161 — DCC Energy/Qstar Forsiljning/Qstar/Card Network Solutions)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2014/C 153/01)

W dniu 24 kwietnia 2014 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej
koncentracji i uznaniu jej za zgodng z rynkiem wewnetrznym. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b)
rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (!). Pelny tekst decyzji dostgpny jest wylacznie w jezyku angielskim
i zostaniei zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji stano-
wigcych tajemnice handlowg. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczagcym polgczen przedsigbiorstw na stronie internetowej Komisji poSwigconej konkurencji
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Powyzsza strona zostala wyposazona w rdézne funkcje pomaga-
jace odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug nazwy przedsie-
biorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/en/index.htm) jako dokument
nr 32014M7161. Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa.

() Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1.
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH

UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (')

20 maja 2014 r.

(2014/C 153/02)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
UsD Dolar amerykariski 1,3702 CAD  Dolar kanadyjski 1,4921
JPY Jen 138,88 HKD Dolar Hongkongu 10,6225
DKK Korona dufiska 7,4646 NZD Dolar nowozelandzki 1,5978
GBP Funt szterling 0,81400 | SGD Dolar singapurski 1,7160
SEK Korona szwedzka 9,0294 KRW  Won 1 404,75
CHF Frank szwajcarski 1,2223 ZAR  Rand 14,3419
ISK Korona islandzka CNY Yuan renminbi 8,5470
NOK Korona norweska 8,1360 HRK Kuna chorwacka 7,6175
BGN  Lew 1,9558 IDR Rupia indonezyjska 15708,55
CZK Korona czeska 27,479 MYR  Ringgit malezyjski 4,4109
HUF Forint wegierski 305,46 PHP Peso filipinskie 59,921
LTL Lit litewski 3,4528 RUB Rubel rosyjski 47,3166
PLN Zloty polski 4,1893 THB Bat tajlandzki 44,616
RON Lej rumufiski 4,4330 BRL Real 3,0362
TRY Lir turecki 2,8934 MXN  Peso meksykanskie 17,7229
AUD  Dolar australijski 1,4797 INR Rupia indyjska 80,3485

() Zrddlo: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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WYCOFANIE ZDEZAKTUALIZOWANYCH WNIOSKOW KOMIS]I
(2014/C 153/03)

Wykaz wycofanych wnioskéw

Procedura

Dokument miedzyinstytucjonalna

Tytul

Instrumenty polityki zagranicznej

COM(2009) 395 2009/0111/CNS Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporza-
dzenie Rady (WE) nr 314/2004 dotyczace niektérych Srodkéw
ograniczajacych w odniesieniu do Zimbabwe

Rozwdj i wspélpraca - Europe Aidfinstrumenty polityki zagranicznej

COM(2009) 195 2009/0058/COD Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 1717/2006 ustana-
wiajace Instrument na rzecz Stabilnosci

Zatrudnienie, sprawy wewnetrzne i wlaczenie spoleczne

COM(2011) 336 2011/0147/COD Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacegp rozporzadzenie (WE) nr 1927/2006 ustana-
wiajace Europejski Fundusz Dostosowania do Globalizacji

Srodowisko naturalne

COM(2003) 624 2003/0246/COD Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie dostegpu do wymiaru sprawiedliwosci w sprawach doty-
czacych Srodowiska

COM(2006) 232 Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
ustanawiajagcej ramy dla ochrony gleby oraz zmieniajgca
dyrektywe 2004/35/WE

Eurostat

COM(2011) 335 2011/0146/COD Whiosek dotyczacy rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady w sprawie europejskiej statystyki zagrozenia przestepczoscia

Obszar stosunkéw zewnetrznych

COM(1973) 1929 Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady dotyczace otwarcia i
podzialu wspdlnotowego kontyngentu taryfowego oraz metody
zarzadzania tym kontyngentem w odniesieniu do tkanin bawelnia-
nych, nalezagcych do pozycji 55.09 wspdlnej taryfy celnej, pocho-
dzacych z Republiki Libanskiej (1974 r.)

COM(1980) 662 Whiosek dotyczacy rozporzadzenia w sprawie zastosowania
decyzji Rady wspolpracy EWG-Algieria, Maroko, Tunezja, Egipt,
Liban, Jordania, Syria..., zastgpujacych jednostki rozliczeniowe
europejskimi jednostkami rozliczeniowymi w protokole nr 2 do
porozumienia migdzy Wspdlnota Europejska a tymi panstwami
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Dokument

Procedura
miedzyinstytucjonalna

Tytul

COM(1983) 303

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego po raz
kolejny art. 6 i 17 protokolu w odniesieniu do definicji pojecia
produktéw pochodzacych oraz metod wspdlpracy administracyjnej
w ramach porozumienia o wspélpracy miedzy Europejska Wspdl-
notg Gospodarcza a Algieri, Egiptem, Jordania, Libanem, Maro-
kiem, Syrig oraz Tunezja

COM(1985) 534

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia (EWG) Rady zmieniajacego, w
odniesieniu do okre§lonych operacji z Afryka Poludniows, reguly
majace zastosowanie do przywozu 1 wywozu okre§lonych
produktéw

COM(1989) 19

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zawieszajacego koncesje
taryfowe i zwigkszajacego cla w ramach Nomenklatury scalonej
w odniesieniu  do okre$lonych produktéw pochodzacych ze
Stanéw Zjednoczonych

Zdrowie i konsumenci

COM(2008) 663
zmieniony COM(2011)
633 oraz COM(2012)
48

2008/0256/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
zmieniajacej dyrektywe 2001/83/WE w sprawie wspdlnotowego
kodeksu odnoszacego si¢ do produktéw leczniczych stosowanych
u ludzi w zakresie informacji kierowanych do ogétu spoleczen-
stwa dotyczacych produktéw leczniczych wydawanych na recepte
lekarska

COM(2008) 662
zmieniony COM(2011)
0632 oraz COM
(2012) 0049

2008/0255/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajagcego rozporzadzenie (WE) nr 726/2004 ustanawia-
jace wspolnotowe procedury wydawania pozwolen dla produktéw
leczniczych stosowanych u ludzi i do celow weterynaryjnych i
nadzoru nad nimi oraz ustanawiajgce Europejska Agencje Lekdw,
w zakresie informacji kierowanych do ogélu spoleczenstwa doty-
czacych produktéw leczniczych stosowanych u ludzi i wydawa-
nych na recepte lekarska

Zasoby

ludzkie i bezpieczefistwo

COM(2005) 190

2005/0072/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (EWG) nr 1210/90 w sprawie
ustanowienia Europejskiej Agencji Ochrony Srodowiska oraz euro-
pejskiej sieci informacji i obserwacji $rodowiska w odniesieniu do
kadencji dyrektora zarzadzajacego

COM(2005) 190 - 2

2005/0073/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (EWG) nr 337/75 ustanawia-
jace Europejskie Centrum Rozwoju Ksztalcenia Zawodowego w
odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190 - 3

2005/0074/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (EWG) nr 136575 w sprawie
utworzenia Europejskiej Fundacji na Rzecz Poprawy Warunkow
Zycia i Pracy w odniesieniu do kadencji dyrektora i zastepcy
dyrektora

COM(2005) 190 - 4

2005/0075/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (EWG) nr 1360/90 ustanawia-
jace Europejska Fundacje Ksztalcenia w odniesieniu do kadencji
jej dyrektora

21.5.2014
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Dokument

Procedura

miedzyinstytucjonalna

Tytul

COM(2005) 190

2005/0076/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (EWG) nr 302/93 w sprawie
ustanowienia Europejskiego Centrum Monitorowania Narkotykéw i
Narkomanii w odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190

2005/0077/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajgcego rozporza-
dzenie (WE) nr 40/94 w odniesieniu do kadencji Prezesa Urzedu
Harmonizacji w ramach rynku wewnetrznego

COM(2005) 190

2005/0078/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporzg-
dzenie (WE) nr 2100/94 w odniesieniu do kadencji Prezesa
Wspdlnotowego Urzedu Ochrony Odmian Roélin

COM(2005) 190

2005/0079/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporzg-
dzenie (WE) nr 2965/94 ustanawiajagce Centrum Tlumaczen dla
organéw Unii Europejskiej w odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190

2005/0080/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporzg-
dzenie (WE) nr 1035/97 ustanawiajace Europejskie Centrum
Monitorowania Rasizmu i Ksenofobii w odniesieniu do kadencji
dyrektora

COM(2005) 190

10

2005/0081/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 w odnie-
sieniu do kadencji dyrektora zarzadzajacego Europejskiego Urzedu
ds. Bezpieczefistwa Zywnosci

COM(2005) 190

11

2005/0082/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (WE) nr 851/2004 ustanawia-
jace Europejskie Centrum ds. Zapobiegania i Kontroli Choréb w
odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190

12

2005/0083/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (WE) nr 726/2004 w odnie-
sieniu do kadencji dyrektora zarzadzajacego Europejskiej Agencji
Lekow

COM(2005) 190

13

2005/0084/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajgcego rozporza-
dzenie (WE) nr 1321/2004 w odniesieniu do kadencji dyrektora
wykonawczego Europejskiego Organu Nadzoru GNSS

COM(2005) 190

14

2005/0085/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 2062/94 ustanawia-
jace Europejska Agencje¢ Bezpieczenstwa i Ochrony Zdrowia w
Miejscu Pracy w odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190

15

2005/0086/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (WE) nr 1406/2002 ustana-
wiajace Europejska Agencje ds. Bezpieczefistwa na Morzu w
odniesieniu do kadencji dyrektora

COM(2005) 190

16

2005/0087/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 1592/2002 w odnie-
sieniu do kadencji dyrektora wykonawczego i dyrektoréw Euro-
pejskiej Agencji Bezpieczenstwa Lotniczego
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Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

Dokument

Procedura

miedzyinstytucjonalna

Tytul

COM(2005) 190 - 17 |2005/0088/COD Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 881/2004 ustanawia-
jace Europejska Agencje Kolejowa w odniesieniu do kadengji
dyrektora wykonawczego

COM(2005) 190 - 18 |2005/0089/COD Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporza-

dzenie (WE) nr 2007/2004 w odniesieniu do kadencji dyrektora
wykonawczego i zastgpcy dyrektora wykonawczego Europejskiej
Agencji Zarzadzania Wspdlpraca Operacyjng na Zewngtrznych
Granicach Panstw Czlonkowskich Unii Europejskiej

Rynek wewnetrzny i ustugi

COM(2004) 582

2004/0203/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
zmieniajacej dyrektywe 98/71/WE w sprawie prawnej ochrony
WZOrow

COM(2010) 350

2010/0198/CNS

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady (UE) w sprawie ustalen
dotyczacych tlumaczen patentu Unii Europejskiej

COM(2008) 396

2008/0130/APP

Wniosek dotyczacy rozporzadzenia Rady w sprawie statutu euro-
pejskiej spotki prywatnej

Mobilnos¢ i transport

COM(2011) 710

2011/0327/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
zmieniajacej dyrektywe 2006/126/WE Parlamentu Europejskiego i
Rady w odniesieniu do praw jazdy z funkcja karty kierowcy

COM(2007) 497

2007/0183/CNS

Whiosek dotyczacy decyzji Rady dotyczacej zawarcia protokotu
zmieniajgcego umowe pomiedzy Wspdlnota Europejskg a Krdle-
stwem Maroka w sprawie niektérych aspektéw ustug lotniczych
w celu uwzglednienia przystapienia Republiki Bulgarii i Rumunii
do Unii Europejskiej

Podatki i unia celna

COM(2002) 64

2002/0041/CNS

Whiosek dotyczacy dyrektywy Rady zmieniajacej
dyrektywe 77/388/EWG w odniesieniu do procedury specjalnej
dla bur podrézy

COM(2003) 78 - 2

2003/0057/COD

Wniosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady zmieniajgcego rozporzadzenie (EWG) nr 218/92 w sprawie
wspOlpracy administracyjnej w dziedzinie podatku posredniego
(VAT) w odniesieniu do dodatkowych $rodkéw dotyczacych
$wiadczenia ustug turystycznych

COM(2004) 728 - 1

2004/0261/CNS

Whiosek dotyczacy dyrektywy Rady zmieniajacej
dyrektywe 77/388/EWG w celu uproszczenia zobowigzan wynika-
jacych z podatku od wartosci dodanej

COM(2008) 497

2008/0164/ACC

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Rady zmieniajacego rozporzg-
dzenie Rady (EWG) nr 2112/78 dotyczace zawarcia Konwengji
Celnej dotyczacej miedzynarodowego przewozu towaréw z zasto-
sowaniem karnetéw TIR (Konwencja TIR) zawartej w Genewie
dnia 14 listopada 1975 r.

Wersje ujednolicone

COM(2007) 755

2007/0256/COD

Whiosek dotyczacy rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady w sprawie statystycznej klasyfikacji dzialalnosci gospodarczej
we Wspdlnocie Europejskiej

COM(2008) 99

2008/0037/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Rady dotyczacej kontroli weteryna-
ryjnych w handlu wewnatrzwspélnotowym (wersja skodyfikowana)

21.5.2014
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Dokument

Procedura

miedzyinstytucjonalna

Tytul

COM(2008) 351

2008/0115/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie siedzenia kierowcy w kolowych ciagnikach rolniczych lub
lenych (wersja ujednolicona)

COM(2008) 697

2008/0204/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Rady ustanawiajacej zasady kontroli
i Srodki zwalczania afrykanskiego pomoru koni (wersja ujednoli-
cona)

COM(2009) 299

2009/0080/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Rady ...[...[WE w sprawie obrotu
sadzeniakami ziemniakéw

COM(2010) 359

2010/0194/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie wprowadzania do obrotu materialu do wegetatywnego
rozmnazania winoro§li

COM(2010) 508

2010/0261/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie dopuszczalnego poziomu halasu ukladu wydechowego
pojazdéw silnikowych (tekst jednolity)

COM(2010) 510

2010/0264/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie montowanych z tylu konstrukeji zabezpieczajacych przy
przewroceniu w  kotowych ciggnikach rolniczych i lesnych o
waskim rozstawie kot (tekst jednolity)

COM(2010) 610

2010/0302/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie konstrukcji zabezpieczajacych przy przewrdceniu monto-
wanych przed siedzeniem kierowcy w kolowych ciagnikach rolni-
czych i lesnych o waskim rozstawie kot (tekst jednolity)

COM(2010) 635

2010/0309/COD

Whiosek dotyczacy rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady ustanawiajagcego system identyfikacji i rejestrowania owiec i
kéz (tekst jednolity)

COM(2010) 717

2010/0348/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie instalacji, polozenia, dzialania i oznaczania urzadzen do
sterowania i kontroli kolowych ciagnikéw rolniczych lub lesnych
(tekst jednolity)

COM(2010) 729

2010/0349/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie urzadzeii hamujacych kotowych ciagnikéw rolniczych lub
lesnych (tekst jednolity)

COM(2010) 746

2010/0358/COD

Whiosek dotyczacy dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie przestrzeni roboczej, dostegpu do miejsca kierowcy oraz
drzwi i okien kolowych ciagnikéw rolniczych lub lesnych (tekst
jednolity)
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v

(Ogloszenia)
POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.6968 - Lufthansa/CAE[JV)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2014/C 153/04)

1. W dniu 13 maja 2014 r, zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja Europejska
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwa Deutsche Lufthansa AG
(,Lufthansa”, Niemcy) i CAE Inc. (,CAE’, Kanada) przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 4 rozporzadzenia
w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad nowo utworzong spétka bedaca wspdlnym
przedsiebiorcg (,JV”) w drodze zakupu udzialéw.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Lufthansa, ktdére jest grupa lotnicza o zasiegu globalnym - dziatalnosé
w zakresie przewozéw pasazerskich, obstugi technicznej, napraw, remontdéw kapitalnych, cateringu, ustug
informatycznych oraz szkolenia zalogi lotniczej i personelu pokladowego,

— w przypadku przedsigbiorstwa CAE - dzialalnos¢ w zakresie modelowania, symulacji oraz szkolen w lotnic-
twie cywilnym i wojskowym. Jego dzialalno$¢ gospodarcza jest zréznicowana i obejmuje sprzedaz produktéw
do symulacji lotu, dostarczanie kompleksowych ustug, takich jak szkolenia i uslugi lotnicze, uslugi specjalis-
tyczne, wsparcie eksploatacyjne i pozyskiwanie zalogi,

— w przypadku przedsigbiorstwa JV — przyszla dzialalno$¢ w zakresie opracowywania i realizacji szkolen zwig-
zanych z uprawnieniami zalogi lotniczej i personelu pokladowego, a takze innego rodzaju rozwigzan szkole-
niowych w ramach programu statku powietrznego Bombardier C-Series.

3. Po wstepnej analizie Komisja Europejska uznala, Ze zgloszona koncentracja moze wchodzié w zakres
rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja Europejska zastrzega sobie
prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomienia Komisji
w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektorych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady
(WE) nr 139/2004 (% sprawa ta moze kwalifikowal si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury okreSlonej w tym
obwieszczeniu.

4. Komisja Europejska zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na
temat planowanej koncentragji.

Komisja Europejska musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej
publikacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji Europejskiej faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres:
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu lub listownie, podajagc numer referencyjny: M.6968 — Lufthansa/CAE[]V,
na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussels
BELGIQUE/BELGIE

() Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsiebiorstw).
() Dz.U. C 366 z 14.12.2013, s. 5.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2014/C 153/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

3.2

SINGLE DOCUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczeii geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych (3)
~PIADINA ROMAGNOLA”/,PIADA ROMAGNOLA”
Nr WE: IT-PGI-0005-01067 - 11.12.2012
ChOG (X) ChNP ( )
Nazwa

,Piadina Romagnola”[,Piada Romagnola”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wiochy.

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 2.4. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze.

Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Nazwa ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” odnosi si¢ do wyrobu piekarniczego uzyskiwanego poprzez
przygotowanie i pozniejsze wypiekanie na plaskiej patelni ciasta uzyskanego z maki, tluszczu, soli
i szeregu dodatkowych skladnikow.

W chwili wprowadzenia do obrotu produkt ma ksztalt krazka i barwe kosci stoniowej z charakterystycz-
nymi bursztynowymi plamami o réinych rozmiarach i odcieniach po obydwu stronach. Produkt cechuje
si¢ aromatycznym smakiem i charakterystycznym zapachem, przypominajacym zapach $wiezo wypieczo-
nego chleba.

Charakterystyczne wilasciwosci fizyczne ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” obejmuja:
ksztalt: zaokraglony, nieregularny;

wymiary:

— $rednica 15-25 ¢cm i 23-30 cm w przypadku odmiany z Rimini,

— grubo$¢ 4-8 mm, ale w przypadku odmiany z Rimini tylko do 3 mm;

wyglad zewnetrzny: powierzchnia jest szorstka i nieréwna, z plamami lub pecherzykami o bursztynowej
barwie i réznej wielkosci, powstajacymi w trakcie wypiekania;

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
(& Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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wla$ciwosci organoleptyczne: aromatyczny smak i charakterystyczny zapach przypominajacy zapach $wiezo
wypieczonego chleba.

3.3.  Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Do produkgji ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” wykorzystuje si¢ nizej wymienione skladniki.
3.3.1. Sktadniki obowigzkowe na 1000 g maki z pszenicy zwyczajne;j:

magka z pszenicy zwyczajnej;

woda: w iloSci niezbednej do uzyskania ciasta o odpowiedniej konsystencji;

sol: do 25 g

tluszcz: smalec lub oliwa z oliwek lub oliwa z oliwek najwyzszej jakosSci z pierwszego tloczenia, do
250 g.

3.3.2. Sktadniki nieobowigzkowe na 1000 g maki z pszenicy zwyczajnej:

substancje spulchniajgce: wodoroweglan sodu, difosforan disodowy, skrobia uzyskana z kukurydzy lub
pszenicy, do 20 g.

Zabrania si¢ dodawania konserwantow, Srodkéw aromatyzujacych lub innych dodatkéw.

3.4.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

3.5.  Poszczegdlne etapy produkdji, ktére muszg odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie wskazane ponizej etapy produkcji musza odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym:

przygotowywanie ciasta (mieszanie skladnikéw z wodg do momentu uzyskania ciasta o odpowiedniej
konsystencj);

porcjowanie (reczne lub mechaniczne dzielenie ciasta na brylki lub kulki);

waltkowanie (proces rozplaszczania brylek lub kulek ciasta w celu uformowania ,Piadina Romagnola”/,Piada
Romagnola” przeprowadza si¢ wylacznie mechanicznie lub recznie);

wypiekanie (wypiekanie oznacza obrébke termiczng krazka ciasta z obydwu stron. Krazek mozna prze-
klada¢ na druga strong recznie lub mechanicznie);

schladzanie.

3.6.  Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Czynnosci zwigzane z produkcjg i pakowaniem nalezy przeprowadza¢ w ramach jednego procesu, aby nie
dopusci¢ do utraty struktury przez produkt po jego schlodzeniu. Jezeli produkt pozostaje w bezposrednim
kontakcie z powietrzem przez okres dluzszy niz jego naturalny okres schladzania, traci on swoje charak-
terystyczne wiasciwosci organoleptyczne i staje si¢ suchy i czerstwy.

Produkt ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” jest sprzedawany w papierze lub materiale do pakowania
zywno$ci w przypadku jego spozywania na miejscu, a w przypadku sprzedazy w celu pdzniejszego
spozycia — w zamknigtych i szczelnych woreczkach na zywnosc.

Pakowanie produktu w zamknigtych i szczelnych woreczkach na zZywno$¢ w celu jego pdzniejszego
spozycia nie tylko zapobiega utracie jego wlasciwosci organoleptycznych, lecz takze chroni go przed nara-
zeniem na zewnetrzne zrodla zanieczyszczenia, a zwlaszcza przed szkodliwymi skutkami atakow szkod-
nikéw macznych (w szczegdlnosci mklika macznego).

3.7.  Szczegdltowe zasady dotyczgce etykietowania

Wszystkie opakowania ChOG ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” musza zawieral nastgpujace
elementy nadrukowane w wyrazny, czytelny, nieScieralny i latwy do odrdéznienia sposéb:

— logo UE,

— nazwe ,Pladina Romagnola” lub ,Piada Romagnola” oraz zapis ,Indicazione Geografica Proteta”
[,chronione oznaczenie geograficzne”] oraz odpowiadajacy mu akronim ,IGP” [,ChOG”],

— logo.
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Aby zapewni¢ najwyzszy poziom przejrzystosci dla  konsumentéw, odmiana ,Piadina Romagnola”/
,Piada Romagnola” z Rimini musi zawiera¢ dodatkowy zapis ,alla Riminese” [,odmiana z Rimini”] na
opakowaniu, nadrukowany wyrazng, czytelng, niescieralng i latwa do odréznienia czcionkg tego samego
typu, co czcionka, ktdrg zapisano nazwe ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”.

Logo produktu zostalo przedstawione ponizej.

Piadina
Romagnola

W logo stosuje si¢ kolor brazowy 724 C i bezowy 728 C.

Jezeli produkt jest wytwarzany i sprzedawany wylacznie na miejscu, opisane powyzej logo i zapisy moga
zosta¢ umieszczone obok znaku z nazwa punktu sprzedazy. Czcionka, ktéra zapisano nazwy ,Piadina
Romagnola” lub ,Piada Romagnola”, ChOG i inne zapisy, o ktérych mowa w niniejszym dokumencie,
musza znajdowaé si¢ w tym samym polu widzenia, zostal zapisane w wyrazny, czytelny i nieScieralny
sposob oraz by¢ odpowiednio duze, aby byly widoczne na tle, na ktérym zostaly nadrukowane, oraz by
mozna je bylo latwo odrézni¢ od innych napiséw lub elementéw graficznych.

Etykiety moga réwniez uwzglednial inne dodatkowe informacje adresowane do konsumenta lub informacje
na temat wartoSci odzywczych, a takze nazwy przedsiebiorstw i znaki towarowe, pod warunkiem ze nie
stluzg one do celéw reklamowych ani nie wprowadzajg nabywcy w blad. W przypadku produktéw prze-
znaczonych do obrotu na rynkach migdzynarodowych sformulowanie ,chronione oznaczenie geograficzne”
moze zostal zapisane w jezyku danego paristwa.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” moze by¢ produkowana i pakowana obejmuje
historyczne terytorium Romanii, a dokladniej rzecz biorac, cale terytorium prowingji Rimini, Forli-Cesena
i Rawenna oraz terytorium nastgpujacych gmin prowincji Bolonia: Borgo Tossignano, Casalfiumanese,
Castel del Rio, Castel Guelfo, Castel San Pietro, Dozza, Fontanelice, Imola, Mordano.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Romania jest najbardziej wysunigta na wschod czeicia regionu Emilia-Romania. Rozcigga sie od wybrzeza
Morza Adriatyckiego na wschodzie do granicy z prowincja Bolonia na zachodzie oraz od granicy
z regionem Marche na poludniu do granicy z prowincja Ferrara na pélnocy. Na obszarze panuje umiar-
kowany klimat subkontynentalny zréznicowany w zaleznosci od wysoko$ci nad poziomem morza i odleg-
fosci od wybrzeza. Cho¢ klimat Romanii nie rdézni si¢ znacznie od klimatu panujgcego w pozostalej
czeSci pélnocnych Wloch, cechuje si¢ on pewnymi specyficznymi wiasciwos$ciami, ktére zawdzigcza stop-
niowemu zmniejszaniu powierzchni réwnin.

Historycznie tradycja produkcji i spozywania ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” rozwingla si¢
w Romanii z uwagi na fakt, ze produkt ten stanowil zamiennik chleba, ktéry byl woéwczas dostepny
w ograniczonych iloSciach. W ten sposéb Piada Romagnola zdobyla miano ,narodowego chleba
Romaniczykow”, ktére nadal jej stynny poeta Giovanni Pascoli.

Ugruntowanie si¢ tej tradycji na przestrzeni wiekéw i wypracowanie specjalnych metod produkcji dopro-
wadzilo do zapoczatkowania w latach 70. XX w. procesu produkeji ,Piadina Romagnola”/,Piada
Romagnola” na niewielkg skale, aby sprzedawal ja w malych punktach sprzedazy (budkach) w celu
spozycia na miejscu.

Powszechna i zauwazalna obecno$¢ budek, w ktérych wytwarza si¢ i sprzedaje ,piading” w celu jej
spozycia na miejscu, stanowi charakterystyczny element krajobrazu Romanii, dobrze znany zaréwno miejs-
cowym, jak i turystom. Produkcja ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” pakowanej w celu pd6Zniejszego
spozycia rozwingla si¢ z tej tradydji.
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Przygotowujac ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”, nalezy stosowa¢ techniki przekazywane w Romanii
z pokolenia na pokolenie, ktére nadaja produktowi jego charakterystyczne wlasciwosci. Skladniki nalezy
mieszal w SciSle okreslonej kolejnosci; ciasto nie powinno by¢ wyrabiane zbyt dlugo i musi uzyskaé
konsystencje umozliwiajaca jego rozwalkowanie. Ciasto nalezy wypiekal w odpowiedniej temperaturze
przez wskazany okres czasu, pamigtajgc o przewrdceniu krazka ciasta na drugg strong, tak aby produkt
nabral wlasciwosci opisanych w pkt 3.2.

Umiejetno$ci w tym zakresie, ktérymi dysponuja lokalni producenci, wynikaja z ich wiedzy i wieloletniego
do$wiadczenia, co sprawia, ze wytwarzana przez nich ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” posiada
odpowiednie wlasciwosci. Wspomniane wlasciwosci pozostawaly niezmienione od momentu powstania
produktu, dzigki czemu zdolal on zachowaé swojg renome¢ mimo uplywu czasu.

5.2.  Spegyfika produktu

,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” to najbardziej typowy specjal kuchni romanskiej. Mozna natknaé
si¢ na nig praktycznie w dowolnym miejscu na ulicach Romanii, gdzie jest wytwarzana przez ,piadinare”
[kobiety zajmujace si¢ wypiekaniem ,piadiny”] w charakterystycznych, kolorowych budkach, restauracjach,
wyspecjalizowanych sklepach oraz przedsigbiorstwach spozywczych. Slawa ,Piadina Romagnola”/,Piada
Romagnola” wykracza poza granice regionu.

Produkt wytwarza si¢ z ciasta wyrabianego z maki, wody, soli, tluszczu i okreslonych skladnikow dodat-
kowych, ktére przetwarza si¢ nastepnie zgodnie z wiekowg tradycjg. Produkt przyjmuje postaé krazka
o barwie kosci stoniowej z charakterystycznymi, bursztynowymi plamami o réznych rozmiarach i odcie-
niach po obydwu stronach i cechuje si¢ aromatycznym smakiem i specyficznym zapachem przypomina-
jacym zapach $wiezo wypieczonego chleba.

5.3.  Zwigzek zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub  wlasciwosciami  produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Renoma ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” jest powigzana z lokalna historig i tradycjami, przy czym
produkt ten pojawia si¢ nawet w regionalnych przystowiach i stanowi element wierzen ludowych.

Termin ,piada” zostal oficjalnie ukuty przez Giovanniego Pascolego, ktdry zitalianizowal stowo ,pie”
uzywane w dialekcie romanskim. W slynnym poemacie wychwalajacym ,piading” Pascoli opisuje ja jako
pokarm niemalze réwnie prastary, ,jak sama ludzko$¢” i okresla ja mianem ,narodowego chleba
Romanczykéw”, nierozerwalnie wigzac tym samym ,piading” z Romania.

Charakterystyczne wilasciwosci ,Piadina Romagnola” zostaly réwniez udokumentowane w réznych dzielach
pisanych, ktére czesto mialy postal monografii. Dziela te potwierdzaja pochodzenie tej potrawy
w oparciu o Zrodla historyczne, opisujg réznice miedzy dwoma rodzajami ,Piadiny” i przyczyniaja si¢ do
zwigkszenia jej renomy dzigki przedstawieniu sugestii dotyczacych jej przygotowywania i sposobu
podawania. W 1913 r. Antonio Sassi publikujagcy w czasopiSmie Il Paustro” zdefiniowal ,piading” jako
ytradycyjny, smaczny rodzaj plaskiego chleba (schiacciate) przygotowywanego przez Romanczykow”.

W wydanym w 1996 r. ,Vocabolario Romagnolo-Italiano” autorstwa Adelma Masottiego pod redakeja
wydawnictwa Zanichelli piade definiuje si¢ jako ,cienki, przasny rodzaj pieczywa focaccia, typowy dla
regionu Romanii, wypiekany na rozgrzanej do czerwonosci blasze”.

W wielu publikacjach dokonywano rozréznienia miedzy ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”
a odmiang piady z Rimini, wskazujagc na réznice w jej obwodzie i grubosci. Za przyklad moga postuzy¢
ksigzki Graziano Pozzetto ,La Piadina Romagnola Tradizionale”, Panozzo Editore, Rimini, 2005 r. oraz
,Cucina di Romagna”, red. Franco Muzzio, 2004 r., w ktérych wyréznia si¢ dwie odmiany piady.

W 2004 r. po raz pierwszy opublikowano przepis na Piading Romagnola przetlumaczony na jezyk
arabski, francuski, angielski, japoniski, chinski, rosyjski, hiszpanski i niemiecki.

Odniesienia do ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” pojawiaja si¢ rowniez czesto w publikacjach
o tematyce gastronomicznej i przewodnikach turystycznych.

W przewodniku ,ltalia a tavola — Guida Gastronomica — Italian restaurants — Gastronomic Guide”
(,Restauracje wloskie — przewodnik gastronomiczny”) (s. 30, Italian Touring Club, 1984) wspomniano
o ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” i opisano ja w rozdziale zatytulowanym ,Popular dishes from
yesterday are regaining popularity today” (,Popularne w przeszlosci dania, ktére obecnie zyskuja na popu-
larnoéci”). W artykule wymieniono skladniki niezbedne do przygotowania piady, sposéb jej spozywania
(krojona lub wypelniania dodatkowymi skladnikami i zawijana), a takze opisano jej charakterystyczny,
splaszczony ksztalt.
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W krétkim opisie prowincji Rimini zamieszczonym w sekcji przewodnika turystycznego ,Gastronomic
tourism in Italy” (,Turystyka gastronomiczna we Wloszech”) (s. 367-368, Italian Touring Club, 2001)
po$wieconej regionowi Emilia-Romania ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” wypelniana wedlinami
i serem jest wymieniana jako najbardziej popularne danie prowingji.

Jeden z rozdzialéw w tomie ,Romagna — viaggio attraverso le regioni italiane — Romagna — a journey
through the Italian regions” (,Romania — podréz przez regiony wioskie”) (s. 53, Finintenet S.p.A, 2002),
zatytutowany ,Rimini, il regno della Piadina — Rimini — where the Piadina reigns” (,Rimini, krdlestwo
piadiny”), jest po$wigcony opisowi ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”, metodom jej przygotowywania
i zalecanym sposobom podawania, tj. wypelniania jej serem i wedlinami.

Tematyka zwigzana z ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola” byla nawet przedmiotem programéw emito-
wanych w telewizji krajowej. Jednym z przykladéw byt program telewizyjny zatytulowany ,Terra
e Sapari — Land and Flavours” (,Smaki regionalne”), wyemitowany przez Rai w dniu 18 lipca 2008 r.
pod tytulem ,Emilia Romagna: the secrets of the Piadina” (,Emilia-Romania: sekrety piadiny”), w ktérym
przedstawiono skladniki, przepisy i sposoby przygotowywania ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”.

W Romanii od pewnego czasu organizuje si¢ réwniez imprezy i konkursy gastronomiczne po$wigcone
,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”.

Od 1993 r. w miejscowoici Cervia (prowincja Rawenna) organizowany jest konkurs ,Piadina
d’Autore — Piadina maker” (,Twoérca piadiny”). W ramach konkursu przyznaje si¢ nagrode dla najlepszej
piadiny wytwarzanej w miejscowych budkach.

Od 1998 r. w Santarcangelo di Romagna organizuje si¢ ,Palio della Piadina”, wydarzenie majace na celu
podtrzymanie tradycji zwigzanych z tym oryginalnym specjalem kuchni romarskiej.

W artykule opublikowanym w dniu 6 lipca 2009 r. poinformowano o przyznaniu nagrody dla najlepszej
piadiny (,Najlepsza piadina: nagroda przyznana przepisowi romanskiemu par excellence”)).

Opublikowano réwniez artykul poswigcony edycji ,Premio Piadina Romagnola, miglior piadina 2010”
(.Konkurs na Piading Romagnola, nagroda dla najlepszej piadiny w 2010 r.”) z 2010 r.

Wsréd ostatnich wydarzen nalezy wymienic:

— ,Lo Sposalizio della Piadina” zapoczgtkowane w 2002 r. w Cesenic w celu dalszego rozwijania tradycji
produkgji ,Piadina Romagnola”/,Piada Romagnola”;

— ,Dni piadiny”, imprez¢ organizowang od 2010 r. w ramach Festiwalu Wina i Potraw odbywajacego si¢
w prowingji Emilia-Romania. W trakcie dwudniowej imprezy na terenie calej Romanii organizowane sa
rézne wydarzenia, przedstawienia, koncerty i degustacje piadiny.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastgpujacej stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpo$rednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po
otwarciu zakladki ,Qualita e sicurezza” (na gorze ekranu po prawej stronie), a nast¢pnie zakladki ,Disciplinari di
Produzione all'esame dell'UE".

() Zob. przypis 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych
i srodkéw spozywczych

(2014/C 153/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéow

spozywczych (3
,JAMBON DE VENDEE”
NR WE: FR-PGI-0005-01135-30.7.2013
ChOG (X) ChNP ( )
Nazwa

,Jambon de Vendée”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Produkt ,Jambon de Vendée” jest wytwarzany wylacznie z tylnej szynki wieprzowej $wiezej, bez golonki.

W przypadku produktu ,Jambon de Vendée” sprzedawanego w caloici szynka pozbawiona jest kosci i ma
regularny ksztalt prostopadloicianu o zaokraglonych brzegach. Powierzchnia szynki ma barwe jasnobra-
zowsg, poniewaz pokryta jest mieszankg przypraw.

W przypadku produktu krojonego szynka ma barwe czerwong wewnatrz z widocznymi bialymi Zzytkami
tluszczu. Jest to barwa jasna, przypominajaca wygladem migso surowe. Plastry maja brazowa obwddke, co
zwigzane jest z pokrywaniem calej szynki warstwa przypraw.

Jambon de Vendée” ma konsystencje migkka, delikatng i soczysta.

Zapach ,Jambon de Vendée” charakteryzuje si¢ nutg owocowa okowity i przypraw, ktérymi jest nacierana
(cynamon, pieprz, tymianek, lis¢ laurowy itd.). Stony smak ,Jambon de Vendée” jest delikatny. Szynka
cechuje si¢ zlozono$cig aromatéw i wyrafinowanym smakiem, ktory jest wyraznie wyczuwalny, zwlaszcza
ze zapach proteolizy i utleniania tluszczéw jest malo wyrazisty.

Wilgotnos§¢ odtluszczonego produktu ,Jambon de Vendée” wynosi mniej niz 76 %.
taczna zawarto$¢ cukrow w produkcie (laktoza, dekstroza, sacharoza, glukoza) wynosi mniej niz 1 %.
Masa calej szynki po zakoriczeniu procesu produkcji wynosi od 4,5 do 7,5 kg.

Szynka ,Jambon de Vendée” jest wprowadzana do obrotu w caloici lub krojona na poléwki, ¢wiartki,
porcje, plastry, kostki lub pasy.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
(& Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Surowiec migsny pochodzi wylacznie ze $wiezego, niemrozonego migsa z tucznikéw wieprzowych,
ktorych tusza po schodzeniu ma mas¢ od 80 do 95 kg.

Okres miedzy ubojem a odkostnianiem szynek musi by¢ mozliwie jak najkrétszy, a w kazdym razie nie
dluzszy niz 6 dni.

Swieze szynki, ktére uzywane s3 do produkcji ,Jambon de Vendée”, charakteryzujg sie:

— masa w stanie $wiezym od 8 do 12 kg,

— grubosciag warstwy tluszczu mniejsza niz 25 mm,

— tluszczem bialym i jedrnym oraz rézowawym migsem,

— wspodlezynnikiem pH wynoszacym od 5,5 do 6,2,

— minimalng temperaturg wewnatrz szynki wynoszacg od 0°C do +5°C.

Inne surowce uzywane do produkcji ,Jambon de Vendée” to:

— s6l morska sucha gruboziarnista,

— okowita z wina gronowego o objetoSciowej zawartosci alkoholu nie mniejszej niz 40°,

— przyprawy i aromaty, w tym co najmniej 60 % stanowi cynamon, pieprz, tymianek i li$¢ laurowy,

— dopuszczalne dodatki: cukry (dekstroza, sacharoza, laktoza, glukoza), saletra (E252), azotan sodu
(E251), sol azotanowa do peklowania, azotyn potasu, kultury bakterii.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkcji ,Jambon de Vendée”, poczawszy od przyjecia szynek $wiezych az do wysylki wyrobu
gotowego przed porcjowaniem i pakowaniem, odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szynka ,Jambon de Vendée” moze by¢ wprowadzana do obrotu w calosci lub krojona na poléwki,
¢wiartki, plastry o réznej grubosci, kostki lub pasy.

Moze by¢ pakowana prézniowo lub w atmosferze modyfikowanej.
Temperatura w pomieszczeniu krajalni i pakowalni musi wynosi¢ nie wigcej niz 12 °C.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania

Oprécz informacji okre$lonych przepisami prawa, majgcymi zastosowanie do produktéw wedliniarskich, na
etykiecie produktu nalezy umiesci¢ nastgpujace informacje:

— nazwe chronionego oznaczenia geograficznej: ,Jambon de Vendée”,
— dane zakladu przetwérczego.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkeji ,Jambon de Vendée” stanowi spdjny geograficznie obszar, spelniajacy
zarébwno kryteria w zakresie Srodowiska naturalnego, wiedzy na temat procesu produkcyjnego, zwyczajow
wytwoérczych i konsumenckich oraz renomy oznaczenia geograficznego.

Obszar geograficzny chronionego oznaczenia geograficznego ,Jambon de Vendée” sklada si¢ z:
— calego obszaru departamentu Vendée,

— nastepujacych kantonéw departamentu Loire-Atlantique: Aigrefeuille-sur-Maine, Bouaye, Bourgneuf-en-
Retz, Carquefou, Clisson, Legé, Le Loroux-Bottereau, Machecoul, Nantes (1., 2., 3., 4., 5., 6., 7., 8, 9.,
10. i 11. kanton), Rezé, Saint-Philbert-de-Grand-Lieu, Vallet, Vertou, Vertou-Vignoble,

— nastepujacych kantonéw departamentu Maine-et-Loire: Cholet (1. i 3. kanton, cze$¢ 2. kantonu),
Montfaucon-Montigné.
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5.2.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki naturalne

Obszar geograficzny ,Jambon de Vendée” polozony jest na wybrzezu Oceanu Atlantyckiego, panuje na
nim klimat oceaniczny. Jesienie i zimy sa na ogé! lagodne i wilgotne; liczba dni w roku, w ktérych
temperatura jest ujemna, wynosi tylko 40, a opady sa czeste, ale malo intensywne.

Na glebach odnosnego obszaru, powstalych na twardych i kwasnych skalach Masywu Armorykariskiego,
uksztaltowal si¢ rolniczy krajobraz polno-leSny wyrdzniajacy si¢ pagérkowatg rzezbg terenu, powszechng
obecno$cig krzewdw, rolnictwem nastawionym na wszelkiego rodzaju hodowle i duzg liczbg malych,
odosobnionych gospodarstw zmuszonych do prowadzenia niemal samowystarczalnej gospodarki.

Czynniki ludzkie

W poréwnaniu z sgsiednimi terenami obszar geograficzny produkcji ,Jambon de Vendée” odznacza sie
duza liczbg i réznorodnoscig istniejacych tutaj peklowni, rozmieszczonych na calym obszarze, a w szcze-
g6lnosci na obszarach rolniczych, w poblizu tradycyjnego $rodowiska wiejskiego, w ktérym zachowala sie
szczegOlna wiedza i umiejetnodci do dzi§ wykorzystywane przez rolnikéw. Poniewaz mocno zakorzeniona
jest tez tutaj tradycja chowu trzody chlewnej, a w regionie wystgpuja panwie solne, produkty peklowane
i szynka od dawna zajmujg wazne miejsce w pozywieniu Wandejczykow.

Specyficzne umiejetnosci

Pierwsza ze specyficznych czynno$ci w procesie produkeji ,Jambon de Vendée”, ktéra wymaga szczegdl-
nych umiejetnodci, jest odkostnianie, co jest malo rozpowszechniong praktyka w sektorze wytworstwa
szynek surowych. W przypadku ,Jambon de Vendée” odkostnianie jest wykonywane recznie wedlug
metody zwanej ,de l'os coulé”, ktéra polega na wyjeciu koSci bez rozkrojenia szynki. Po wytrybowaniu
szynki sg nacierane recznie suchg solg. Na tym etapie wykonuje si¢ nacieranie okowita oraz mieszanka
przypraw i aromatoéw. Szynki sa nastepnie natychmiast owijane Sciereczky, aby alkohol i przyprawy przy-
legaly do migsa przez caly okres dojrzewania. Etap dojrzewania ,Jambon de Vendée” jest réwniez bardzo
specyficzny, poniewaz polega na odsgczeniu, a pdzniej mechanicznym Sciskaniu miedzy dwoma plytami;
calkowity czas trwania tego etapu wynosi co najmniej 28 dni. Nastgpnym etapem jest suszenie, ktére
trwa co najmniej 5 dni. Suszenie nie trwa dlugo, poniewaz calkowity czas produkcji szynki jest ograni-
czony do maksymalnie 80 dni. Szynka nie jest w zaden sposob wedzona.

Mimo wpisania produktu do Code des Usages de la Charcuterie (francuskiego kodeksu praktyk masarskich)
pod koniec lat 80. XX w. wiedza ta jest wykorzystywana w praktyce tylko w departamencie Vendée
i w rejonie miast Nantes i Cholet. Obszar geograficzny obejmuje bowiem wszystkie znane podmioty
produkujace nieprzerwanie ,Jambon de Vendée” zgodnie z ustalonymi zasadami produkji.

Specyfika produktu

Ksztalt prostopadloicianu o zaokraglonych brzegach oraz jego jednolita brazowa barwa, ktérg nadajg
przyprawy, wyrdzniaja ,Jambon de Vendée” od innych szynek suchych. Po przekrojeniu migso ma barwe
jasnoczerwong, a brazowa obwddka na brzegach plastréw przypomina o tym, Ze szynka nacierana jest
przyprawami.

Pod wzgledem organoleptycznym ,Jambon de Vendée” cechuje si¢ zapachem owocowym wynikajacym ze
stosowania okowity oraz pewna zlozonoScig aromatéw, ktérg zyskuje dzigki nacieraniu mieszanka
przypraw.

Podczas spozywania szynka wyréznia sie migkka i delikatng konsystencja. Jej smak jest znacznie slabiej
nacechowany nutami proteolizy i utleniania tluszczéw niz ma to miejsce w wigkszosci przypadkow
szynek surowych. Produkt nie jest wedzony w przeciwienstwie do wigkszosci szynek surowych krétko
suszonych. Jego stony smak jest malo wyrazisty.

Ze wzgledu na malo jedrng konsystencje, ktora utrudnia krojenie na cienkie plastry, szynka ,Jambon de
Vendée” byla tradycyjnie spozywana gléwnie w postaci grubych plastréw pieczonych na ruszcie. Ten
sposob spozywania jest praktykowany w dalszym ciagu réwniez i dzisiaj i rozpowszechniony na wigk-
szo$ci wyznaczonego obszaru geograficznego mimo coraz powszechniejszej sprzedazy w postaci cienkich
plastréw.
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5.3.  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub  wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

Zwigzek z obszarem geograficznym w przypadku ,Jambon de Vendée” opiera si¢ zaréwno na specyficz-
nych cechach produktu wynikajacych z umiejetnosci podmiotéw zajmujacych si¢ peklowaniem na tym
obszarze geograficznym, jak i na utrwalonej renomie.

Szczegblne cechy zwiazane z odziedziczonymi umiejetnosciami w  zakresie produkcji dostosowanej do
kontekstu

Kompetencje podmiotéw zajmujacych sie peklowaniem rozwinely sie w kontekscie, w ktérym ograniczenia
specyficzne dla obszaru geograficznego wywarly zasadniczy wplyw na produkcje szynki, charakteryzujaca
si¢ krotkim cyklem produkcji w celu unikniecia problemu suszenia i konserwacji. tagodne zimy i czeste
opady zmusily producentéw do opracowania alternatywnych strategii dla zapewnienia konserwacji
wyrobow.

Dlatego tez hodowcy z wyznaczonego obszaru geograficznego wykorzystuja technike odkostniania,
poniewaz ko$¢ jest potencjalnym zrodlem zakazedi szynki mikroorganizmami oraz powszechnie stosuja
nacieranie szynki mieszanka przypraw i okowity. Rowniez dzigki odkostnianiu szynki sél moze przeniknaé
do wnetrza migsa.

Konieczno$¢ produkowania szynki w krétkim okresie czasu zmusita producentéw réwniez do wypraco-
wania techniki prasowania szynki miedzy dwoma plytami drewnianymi w celu przyspieszenia odsgczania
soku i dodatkowego skrdcenia czasu suszenia.

Obecnie produkowana szynka ,Jambon de Vendée” zachowuje lagodna i migkka konsystencje oraz jasno-
czerwona barwe migsa dzigki krotkiemu okresowi suszenia, stanowiacego dziedzictwo tradycyjnej metody
produkgji. Charakterystyczny smak produktu wynikajacy z nacierania okowita i przyprawami stanowi
prawdziwie odrézniajacy element w poréwnaniu z innymi surowymi szynkami.

Stony smak ,Jambon de Vendée” jest malo wyrazisty dzigki dokladnemu recznemu i odpowiednio dozo-
wanemu soleniu, jakiemu jest poddawany.

Popyt na produkt zwigkszyt si¢, poczawszy od lat 60. i 70. XX w. Przywiazani do tradycji, ale i bardziej
wymagajacy konsumenci przyczynili si¢ do intensywnego rozwoju rzemieSlniczych zakladéw specjalizujg-
cych si¢ w produktach rolno-spozywczych, a w szczegblnoici w produkeji wedlin, oraz do ustalenia
charakterystycznych cech obecnego produktu, w szczegdlnosci subtelnosci jego aromatu i niskiej zawar-
tosci soli.

Renoma zwigzana z nazwa ,Jambon de Vendée”

Nazwa ,Jambon de Vendée” zaczela by¢ uzywana do okreslania tego produktu, poczawszy od polowy lat
70. XX w., a w kolejnych dziesi¢cioleciach si¢ rozpowszechnila.

W przeszlodci byl to produkt wytwarzany w gospodarstwach i przeznaczony do konsumpcji domowej lub
na rynek lokalny. Dlatego tez pierwsze pisemne $wiadectwa opisujgce ,Jambon de Vendée” pojawily sie
dopiero w drugiej polowie XIX w. W wielu dokumentach z tamtego okresu pojawialy si¢ wzmianki
o surowej szynce z regionu Vendée, solonej sola morska, aromatyzowanej ziolami i okowitg, o krotkim
okresie suszenia.

W latach 70. i 80. XX w. rozwingla si¢ sprzedaz produktu na duzg skale pod nazwa handlowa ,Jambon
de Vendée”. Pojawilo si¢ wicle dziel poSwigconych gastronomii wandejskiej, a w 1982 r. réwniez i defi-
nicja produktu w pierwszym wydaniu Encyclopédie de la Charcuterie (Encyklopedii Wedlin) opublikowanej
przez Soussana pod redakcjg Jean-Claude’a Frentza.

Pierwszy konkurs prawdziwej szynki ,Jambon de Vendée” zorganizowany w 1989 r. w Pouzauges zyskal
duzy rozglos w mediach. Od tego momentu renoma ,Jambon de Vendée” szybko rozniosta si¢ poza
granice regionu i rozpowszechnila na skale ogdlnokrajows.
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Badania panelowe przeprowadzone przez AC Nielsen w 2003 r. sklasyfikowaly produkt na trzeciej
pozycji wérdd szynek suchych sprzedawanych w sklepach samoobstugowych we Francji, zaréwno pod
wzgledem iloSci jak i wartodci sprzedazy.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPJambondeVendeeV1.pdf

() Zob. przypis 2.
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Zawiadomienie dla producentéw i importeréw wodorofluoroweglowodoréw oraz nowych
przedsigbiorstw zamierzajacych wprowadzi¢ wodorofluoroweglowodory luzem do obrotu
w Unii Europejskiej w 2015 r.

(2014/C 153/07)

1. Niniejsze zawiadomienie jest skierowane do przedsigbiorstw, ktérych dotyczy rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 517/2014 z dnia 16 kwietnia 2014 r. w sprawie fluorowanych gazéw cieplarnia-
nych i uchylenia rozporzadzenia (WE) nr 842/2006 (!) (zwane dalej ,rozporzadzeniem”):

a) producenci i importerzy, ktérzy zamierzaja wprowadzi¢ do obrotu na rynku Unii w 2015 r. i w kolejnych
latach co najmniej 100 ton ekwiwalentu CO, wodorofluoroweglowodoréw, ktérzy zglosili zgodnie z rozpo-
rzadzeniem (WE) nr 842/2006, ze w latach 2009-2012 wprowadzili na rynek Unii ponad 1 tong¢ metryczng
wodorofluoroweglowodoréw;

b) przedsigbiorstwa, ktére zamierzaja wprowadzi¢ do obrotu na rynku Unii w 2015 r. co najmniej 100 ton
ekwiwalentu CO, wodorofluoroweglowodoréw, ktére nie zglosity zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 842/2006, ze w latach 2009-2012 wprowadzily na rynek Unii ponad 1 tone metryczng
wodorofluoroweglowodoréw.

2. Wodorofluoroweglowodory oznaczaja substancje wymienione w sekcji 1 zalacznika I do rozporzagdzenia
lub mieszaniny zawierajace jakiekolwiek z tych substangji:

HFC-23, HFC-32, HFC-41, HFC-125, HFC-134, HFC-134a, HFC-143, HFC-143a, HFC-152, HFC-152a, HFC-161,
HFC-227ea, HFC-236¢b, HFC-236ea, HFC-236fa, HFC-245ca, HFC-245fa, HFC-365mfc, HFC-43-10mee.

3. Wprowadzanie do obrotu tych substancji, z wyjatkiem zastosowan wymienionych w art. 15 ust. 2 lit.
a)-e) rozporzadzenia, musi zostal uwzglednione w systemie kontyngentéw ustanowionym w art. 15 i 16
rozporzadzenia.

4. Ponadto wprowadzanie do obrotu wodorofluoroweglowodoréw przez poszczegdlne przedsigbiorstwa
podlega limitom iloSciowym.

Komisja przydziela kontyngenty przedsigbiorstwom wymienionym w pkt 1 lit. a) i b) niniejszego zawiadomienia.
Przydzialu kontyngentéw dokonuje sie:

— zgodnie z art. 16 ust. 1, 4 i 5 oraz zalgcznikami V i VI do rozporzadzenia w odniesieniu do producentéw
i importer6w, o ktérych mowa w pkt 1 lit. a) niniejszego zawiadomienia,

— zgodnie z art. 16 ust. 2 i 5 oraz zalgcznikami V i VI do rozporzgdzenia w odniesieniu do przedsigbiorstw,
o ktérych mowa w pkt 1 lit. b) niniejszego zawiadomienia.

Wylacznie w odniesieniu do producentéw i importeréw, ktérzy zglosili, ze w latach 2009-2012 wpro-
wadzali do obrotu wodorofluoroweglowodory, o czym mowa w pkt 1 lit. a) niniejszego zawiadomienia

5. Kazde takie przedsigbiorstwo, ktére w 2015 r. zamierza wprowadza¢ do obrotu wodorofluoroweglowodory
na rynku Unii, musi stosowaé procedur¢ opisana w pkt 6-11 niniejszego zawiadomienia.

6.  Przedsiebiorstwo musi zarejestrowaé sie w  rejestrze najpézniej do dnia 1 lipca 2014 r.
Komisja Europejska przesle dane kontaktowe zawarte w bazie danych BDR Europejskiej Agencji Srodowiska, w
ktérej dokonano corocznego sprawozdania w sprawie fluorowanych gazéw cieplarnianych zgodnie z wymogami
rozporzadzenia (WE) nr 842/2006. Przedsi¢biorstwa s3 proszone o aktualizacje — w razie potrzeby — swoich
danych kontaktowych oraz o przeslanie nalezycie wypelionych formularzy zgloszeniowych na adres [CLIMA-
HFC-REGISTRY@ec.europa.eu]l. Wzory s3 roéwniez dostgpne na stronie internetowej Komisji Europejskiej
(http:/[ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm). Rejestracja w wyzej wspomnianym terminie jest
warunkiem wstepnym kwalifikowania si¢ do otrzymania kontyngentu.

7. Do celéw obliczenia wartosci odniesienia, wymagajacego wylaczenia ilosci wodorofluoroweglowodoréw do
zastosowan, o ktérych mowa w art. 15 ust. 2 rozporzadzenia, na podstawie dostepnych danych, przedsiebior-
stwo jest proszone o poinformowanie Komisji Europejskiej o wodorofluoroweglowodorach wprowadzonych do
obrotu w latach 2009-2012 do zastosowan wymienionych w art. 15 ust. 2 lit. a)—e) dla kazdej kategorii zasto-
sowania i substancji oraz dla kazdego roku od 2009 do 2012.

Informacje te, zawierajgce co najmniej elementy okreSlone we wzorze dotyczacym ,wylaczonych zastosowan”
dostepnym na stronie internetowej (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm) nalezy przestaé
Komisji ~ Europejskiej ~ poczta  elektroniczng na  adres  [CLIMA-HFC-REGISTRY®ec.europa.eu] do  dnia
1 lipca 2014 r.

() Dz.U.L 150 z 20.5.2014, 5. 319.
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8. Jezeli przedsigbiorstwo zamierza wprowadzi¢ do obrotu dodatkowe ilo$ci wodorofluoroweglowodoréw na
podstawie art. 16 ust. 4 rozporzadzenia, musi wypelni¢ i przedlozy¢ ,o$wiadczenie dotyczace zapotrzebowania
na kontyngent na 2015 r.” dostgpne na stronie internetowej Komisji Europejskiej (http://ec.europa.eu/clima/
policies/f-gas/reporting/index_en.htm). Nalezycie wypelniony formularz nalezy przestaé na adres [CLIMA-HFC-
REGISTRY®@ec.europa.eu].

9.  Komisja uzna za wazne wylacznie nalezycie wypelione formularze ,o$wiadczenia dotyczacego zapotrzebo-
wania na kontyngent na 2015 r.”, niezawierajgce bledow i zlozone do dnia 1 lipca 2014 r.

10.  Zacheca si¢ przedsicbiorstwa do skladania jednoczesnie ,formularzy rejestracyjnych”, informacji dotyczacych
wprowadzania do obrotu do ,zastosowan wylaczonych” oraz ,deklaracji” i tak szybko, jak to mozliwe, aby
umozliwi¢ wprowadzenie ewentualnych korekt i ponowne ich zlozenie przed uplywem terminu skladania.

11. Samo zlozenie ,formularzy rejestracyjnych” lub ,o$wiadczen dotyczacych zapotrzebowania na kontyngent
na 2015 r.” nie uprawnia do wprowadzania wodorofluoroweglowodoréw do obrotu od 2015 r.

Wylacznie w odniesieniu do producentéw i importeréw, ktérzy nie zglosili, ze w latach 2009-2012
wprowadzali do obrotu wodorofluoroweglowodory, o czym mowa w pkt 1 lit. b) niniejszego zawiado-
mienia

12.  Kazde takie przedsigbiorstwo, ktére w 2015 r. zamierza wprowadza¢ do obrotu wodorofluoroweglowo-
dory, musi stosowaé procedure opisang w pkt 13-17 niniejszego zawiadomienia.

13.  Przedsigbiorstwo musi zarejestrowal sie w rejestrze do dnia 1 lipca 2014 r. Rejestracja odbywa sie
poprzez  wyslanie  nalezycie  wypelnionych  formularzy  rejestracyjnych  na  adres  [CLIMA-HFC-
REGISTRY@ec.europa.eu]. Wzory s3 dostgpne na stronie internetowej Komisji Europejskiej (http://ec.europa.euf
clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm). Komisja uzna za wazne wylacznie nalezycie wypelione formularze
rejestracyjne, niezawierajace bledéw i zlozone do dnia 1 lipca 2014 r.

14.  Ponadto przedsigbiorstwo musi wypelni¢ ,o$wiadczenie dotyczace zamiaru wprowadzenia wodorofluoroweg-
lowodoré6w do obrotu” dostgpne na stronie internetowej Komisji Europejskiej (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-
gas[reporting/index_en.htm) i wyslal je na adres [CLIMA-HFC-REGISTRY@ec.europa.eu].

15. Komisja uzna za wazne wylacznie nalezycie wypelnione formularze ,o$wiadczenia dotyczacego zamiaru
wprowadzenia ~ wodorofluoroweglowodoréw  do  obrotu”, niezawierajgce bledow i zlozone do dnia
1 lipca 2014 r.

16. Zachgca si¢ przedsigbiorstwa do skladania ,formularzy rejestracyjnych i o$wiadczen dotyczacych zamiaru
wprowadzenia wodorofluoroweglowodoréw do obrotu” jednocze$nie i tak szybko, jak to mozliwe, aby umozliwié
wprowadzenie ewentualnych korekt i ponowne zlozenie ich przed uplywem terminu skladania.

17. Samo zlozenie ,formularzy rejestracyjnych” lub ,o$wiadczen dotyczacych zamiaru wprowadzenia
wodorofluoroweglowodoréw do obrotu” nie uprawnia do wprowadzania wodorofluoroweglowodoréw do obrotu
w 2015 r.
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SPROSTOWANIA

Sprostowanie do komunikatu Komisji w ramach wdrazania dyrektywy 2006/42/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 17 maja 2006 r. w sprawie maszyn, zmieniajjcej
dyrektywe 95/16/WE (przeksztalcenie)

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 110 z dnia 11 kwietnia 2014 r1.)

(2014/C 153/08)

Strona 63:

zamiast:

»CEN [EN 16252:2012 5.4.2013”
Maszyny do zgniatania materialéw odpadowych lub frakeji do recyklingu —
Poziome prasy do belowania — Wymagania bezpieczefistwa

powinno by¢:

»CEN [EN 16252:2012 5.4.2013
Maszyny do zgniatania materialéow odpadowych lub frakeji do recyklingu —
Poziome prasy do belowania — Wymagania bezpieczefistwa

CEN |EN 16307-1:2013 5.4.2013”
Wozki jezdniowe — Wymagania bezpieczefistwa i sprawdzanie — Czg§¢ 1:

Wymagania dodatkowe dotyczace wozkoéw jezdniowych napedzanych, innych
niz wozki bez operatora, wozki ze zmiennym wysiegiem i woézki naladowne
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