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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPE]SKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa COMP/M.7074 — JSR/MOL/JV)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2014/C 49/01)

W dniu 5 lutego 2014 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej
koncentracji i uznaniu jej za zgodng ze wspdlnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b)
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 139/2004 (1). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylgcznie w jezyku angielskim
i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji
stanowigcych tajemnice handlowg. Tekst zostanie udostepniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalezé konkretng decyzje w sprawie polgczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedtug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32014M7074
Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa. (http://eur-lex.europa.eufen/
index.htm).

() Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1.

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa COMP/M.6454 — Limagrain/ KWS/Genective JV)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2014/C 49/02)

W dniu 27 czerwca 2013 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zglo-
szonej koncentracji i uznaniu jej za zgodna ze wsp6lnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1
lit. b) rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (!). Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku
angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji
stanowigcych tajemnice handlowg. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polaczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalez¢ konkretna decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32013M6454

Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa. (http://eur-lex.curopa.cufen/
index.htm).

() Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1.
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]J

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (')
20 lutego 2014 r.
(2014/C 49/03)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
UsD Dolar amerykanski 1,3706 CAD  Dolar kanadyjski 1,5189
JPY Jen 139,91 HKD Dolar Hongkongu 10,6298
DKK Korona dunska 7,4625 NZD Dolar nowozelandzki 1,6555
GBP Funt szterling 0,82200 | SGD Dolar singapurski 1,7352
SEK Korona szwedzka 8,9606 KRW  Won 1474,49
CHF Frank szwajcarski 1,2203 ZAR Rand 15,1857
ISK Korona islandzka CNY Yuan renminbi 8,3394
NOK Korona norweska 8,3625 HRK Kuna chorwacka 7,6693
BGN Lew 1,9558 IDR Rupia indonezyjska 16 178,08
CZK Korona czeska 27,382 MYR  Ringgit malezyjski 4,5360
HUF Forint wegierski 313,58 PHP Peso filipinskie 61,379
LTL Lit litewski 3,4528 RUB Rubel rosyjski 49,1162
PLN Zloty polski 4,1801 THB Bat tajlandzki 44,680
RON Lej rumuniski 4,5246 BRL Real 3,2738
TRY Lir turecki 3,0292 MXN  Peso meksykariskie 18,2701
AUD Dolar australijski 1,5269 INR Rupia indyjska 85,4780

() Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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FEUROPEJSKA SEUZBA DZIALAN ZEWNETRZNYCH

Zawiadomienie o wejSciu w Zycie

(2014/C 49/04)

Decyzja nr 2/2011 Wspdlnego Komitetu UE-Szwajcaria utworzonego na mocy art. 14 Umowy miedzy
Wspdlnotg Europejska i jej pafistwami cztonkowskimi, z jednej strony, a Konfederacja Szwajcarska, z drugiej
strony, w sprawie swobodnego przeplywu osob z dnia 30 wrze$nia 2011 r. zastgpujaca zalacznik III
(Wzajemne uznawanie kwalifikacji zawodowych) do tej umowy weszla w Zycie dnia 31 sierpnia 2013 r.,
po zakoriczeniu z dniem 30 sierpnia 2013 r. procedury powiadamiania.
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INFORMACJE PANSTW CZELONKOWSKICH

Komunikat rzadu francuskiego dotyczacy dyrektywy 94/22/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie warunkéw udzielania i korzystania z zezwolen na poszukiwanie, badanie i produkcje
weglowodorow (1)

(Zawiadomienie dotyczgce wniosku o wylgczne zezwolenie na poszukiwanie weglowodordw plynnych lub gazowych,
zwane ,zezwoleniem Bourdette”)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2014/C 49/05)

Whioskiem z dnia 18 lipca 2013 r. spétka Vermilion REP SAS, z siedzibg pod adresem 1762, route de
Pontenx, 40160 Parentis-en-Born (Francja), wystapita o wylaczne zezwolenie na okres pigciu lat na poszu-
kiwanie weglowodoréw plynnych lub gazowych, zwane ,zezwoleniem Bourdette”, obejmujace departament
Haute-Garonne.

Obszar, ktérego dotyczy wspomniane zezwolenie, wyznaczaja potudniki i réwnolezniki taczace kolejno
punkty, ktérych wspélrzedne geograficzne okreslono ponizej w prawnym systemie odniesienia RGF 93
(Réseau Géodésique Frangais) (Lambert 93):

Wierzchotek Dlugo$¢ geograficzna Szeroko$¢ geograficzna
A 00°42'59" O 43°17'24" N
B 01°04'35" O 43°17'24" N
C 01°04'35" O 43°12'00" N
D 00°48'46" O 43°12'00" N
E 00°47'31" O 43°13'44" N
F 00°44'11" O 43°13'44" N
G 00°43'38" O 43°12'00" N
H 00°43'00" O 43°12'00" N

Wyznaczona w ten sposéb powierzchnia wynosi okoto 275 km?.

Skladanie wnioskéw i kryteria udzielania zezwolenia

Podmioty skladajace wniosek pierwotny oraz podmioty skladajace wnioski konkurencyjne musza udowod-
ni¢, ze spelniajg warunki konieczne dla uzyskania takiego zezwolenia, okre$lone w art. 4 i 5 zmienionego
dekretu nr 2006-648 z dnia 2 czerwca 2006 r. dotyczacego zezwolen na wydobycie i skladowanie
podziemne (Journal officiel de la République frangaise z dnia 3 czerwca 2006 r.).

Zainteresowane podmioty moga przedtozy¢ konkurencyjne wnioski w terminie 90 dni od chwili publikacji
niniejszego zawiadomienia, zgodnie z procedura opisang w ,Zawiadomieniu dotyczacym udzielania
zezwolel na wydobywanie weglowodoréw we Francji’, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym Wspélnot
Europejskich C 374 z dnia 30 grudnia 1994 r., s. 11, i ustanowiong zmienionym dekretem nr 2006-648
z dnia 2 czerwca 2006 r. dotyczacym zezwolen na wydobycie i skladowanie podziemne (Journal officiel de la
République frangaise z dnia 3 czerwca 2006 r.).

Whioski konkurencyjne nalezy kierowaé do ministerstwa ds. ekologii, zréwnowazonego rozwoju i energii
na adres podany ponizej. Decyzje dotyczace wnioskéw pierwotnych i wnioskéw konkurencyjnych zostang
wydane w terminie dwoch lat od daty otrzymania przez wladze francuskie wniosku pierwotnego,
tzn. najpdzniej do dnia 22 lipca 2015 r.

() Dz.U. L 164 z 30.6.1994, s. 3.
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.....

Whioskodawcy sa proszeni o zapoznanie si¢ z treScig art. 79 i 79.1 kodeksu gorniczego oraz ze zmie-
nionym dekretem nr 2006-649 z dnia 2 czerwca 2006 r. w sprawie prac wydobywczych, robét zwigzanych
ze skladowaniem podziemnym oraz urzedu nadzoru kopals i sktadowania podziemnego (Journal officiel de la
République frangaise z dnia 3 czerwca 2006 r.).

Wszelkich dodatkowych informacji udziela ministerstwo ds. ekologii, zréwnowazonego rozwoju i energii:

Direction générale de I'énergie et du climat — Direction de I'énergie
Bureau exploration et production des hydrocarbures

Grande Arche, Paroi Nord

92055 La Défense Cedex

FRANCE

Tel. +33 140819527

Wymienione wyzej przepisy wykonawcze sa dostgpne na stronie internetowej Légifrance: http:/fwww.
legifrance.gouv.fr



http://www.legifrance.gouv.fr
http://www.legifrance.gouv.fr
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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA WSPOLNE] POLITYKI
HANDLOWE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Zawiadomienie o zblizajagcym si¢ wygasnieciu niektérych Srodkéw antydumpingowych

(2014/C 49/06)

1. Zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1225/2009 z dnia 30 listopada 2009 r.
w sprawie ochrony przed przywozem produktéw po cenach dumpingowych z krajow niebedacych czton-
kami Wspolnoty Europejskiej (') Komisja Europejska zawiadamia, iz o ile nie zostanie wszczety przeglad
zgodnie z przedstawiona ponizej procedura, wymienione ponizej Srodki antydumpingowe wygasna
w terminie podanym w ponizszej tabeli.

2. Procedura

Producenci unijni moga zlozy¢ pisemny wniosek o dokonanie przegladu. Wniosek ten musi zawierac
wystarczajagce dowody na to, ze wygasnigcie Srodkéw prawdopodobnie doprowadzitoby do kontynuacji
lub ponownego wystapienia dumpingu i szkody.

Jezeli Komisja postanowi dokonac¢ przegladu odnosnych $rodkéw, importerzy, eksporterzy, przedstawiciele
panstwa wywozu oraz producenci unijni bedg mieli mozliwo$¢ rozwinigcia, odparcia lub skomentowania
argumentéw przedstawionych we wniosku o wszczecie tego przegladu.

3. Termin

Producenci unijni moga przedlozy¢ pisemny wniosek o dokonanie przegladu na podstawie okreslonej
powyzej procedury, na adres: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1), N-105
8/20, 1049 Brussels, Belgium (%), w dowolnym terminie od dnia opublikowania niniejszego zawiadomienia,
lecz nie pdzniej niz trzy miesigce przed data podang w ponizszej tabeli.

4. Niniejsze zawiadomienie zostaje opublikowane zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 1225/2009.

P . Data
Produkt Patistwo pochodzenia lub Srodki Podstawa prawna wygasnie-
wywozu cia ()
Niektore rury i Chinska Republika Clo antydum- | Rozporzgdzenie Rady (WE) 7.10.2014
przewody bez szwu | Ludowa pingowe nr 926/2009 (Dz.U. L 262 z 6.10.2009,
z zelaza lub stali s. 19)

() Srodek wygasa o pétnocy w dniu podanym w niniejszej kolumnie.

(1) Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 51.

(2) Faks +32 22956505.
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Zawiadomienie o zblizajagcym si¢ wygasnieciu niektérych srodkéw antydumpingowych

(2014/C 49/07)

1. Zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1225/2009 z dnia 30 listopada 2009 r.
w sprawie ochrony przed przywozem produktéw po cenach dumpingowych z krajow niebedacych czlon-
kami Wspdlnoty Europejskiej (') Komisja Europejska zawiadamia, iz o ile nie zostanie wszczety przeglad
zgodnie z przedstawiong ponizej procedura, wymienione ponizej Srodki antydumpingowe wygasng
w terminie podanym w ponizszej tabeli.

2. Procedura

Producenci unijni moga zlozy¢ pisemny wniosek o dokonanie przegladu. Wniosek ten musi zawieraé
wystarczajace dowody na to, ze wygasniecie Srodkoéw prawdopodobnie doprowadzitoby do kontynuacji
lub ponownego wystapienia dumpingu i szkody.

Jezeli Komisja postanowi dokonaé przegladu odnosnych $rodkéw, importerzy, eksporterzy, przedstawiciele
panstwa wywozu oraz producenci unijni beda mieli mozliwo$¢ rozwinigcia, odparcia lub skomentowania
argument6w przedstawionych we wniosku o wszczecie tego przegladu.

3. Termin

Producenci unijni moga przedlozy¢ pisemny wniosek o dokonanie przegladu na podstawie okreslonej
powyzej procedury, na adres: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),
N-105 8/20, 1049 Brussels, Belgium (?), w dowolnym terminie od dnia opublikowania niniejszego zawia-
domienia, lecz nie pdZniej niz trzy miesigce przed data podang w ponizszej tabeli.

4. Niniejsze zawiadomienie zostaje opublikowane zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 1225/2009.

Produkt Patistwo pochodzenia lub Srodki Podstawa prawna ];)a.ta. L
wywozu wygasniecia ()
Niektére  ro- | Armenia, Brazylia i Chinska | Clo  antydum- | Rozporzadzenie Rady (WE) 7.10.2014
dzaje folii alu- | Republika Ludowa pingowe nr 925/2009 (Dz.U. L 262
miniowej z 6.10.2009, s. 1)
Przedsi¢bior- Decyzja Komisji 2009/736/WE (Dz.U.
stwa L 262 z 6.10.2009, s. 50)

() Srodek wygasa o pétocy w dniu podanym w niniejszej kolumnie.

(") Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 51.

(2) Faks +32 22956505.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i §rodkéw spozywczych

(2014/C 49/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
~Aunaaa2ie” (,KAFAE DOI CHAANG”)
NR WE: TH-PGI-0005-0815-27.05.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

MUNAAETNY (Kafae Doi Chaang”)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Tajlandia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Kafae Doi Chaang” odnosi si¢ do gléwnych odmian kawy arabiki, tj. Caturra, Catimor i Catuai,
uzyskiwanej ze $wiezych owocow krzewéw kawowca uprawianych na stokach géry Doi Chaang, na
wysokosci 1 100-1 700 metréw nad poziomem morza. ,Kafae Doi Chaang” jest uprawiana na terenie
miejscowosci Doi Chaang i Ban Mai Pattana w okregu Tambon Wawee, Mae Suai w prowingcji Chian-
grai. Produkcja odbywa si¢ w ramach standardowego procesu, w wyniku ktérego wytwarzana jest
wysokiej jakosci kawa, czysta, orzeZwiajaca, o aromacie stodkawo-kwasnym z miodowym tonem,
z kwiatowa nuta (kwasnych) owocoéw kawowca.

,Kafae Doi Chaang” jest luksusowa, $wiatowej klasy odmiang arabiki pochodzaca z jednego obszaru,
ktora jest pieczolowicie uprawiana i przetwarzana w celu zapewnienia najwyzszej jako$ci. Odmiana ta
charakteryzuje si¢ naturalnie niskim poziomem kofeiny oraz ma réznorodny, pelen smaku profil, ktéry
plantatorzy kawy Doi Chaang uzyskuja i wydobywaja dzigki stosowanym metodom uprawy, przetwa-
rzania i palenia.

(') Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

Nazwa ,Kafae Doi Chaang” odnosi si¢ zaréwno do zielonych ziaren kawy, jak réwniez do kawy
palonej. Wyzej okreslone wiasciwosci ma jedynie 100 % kawa ,Kafae Doi Chaang”, niezaleznie od
stanu (zielone ziarna czy kawa palona), w jakim jest ona oferowana klientom.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Na gérze Doi Chaang uprawiane s3 wylacznie odmiany kawy arabiki. Gléwne odmiany lub rosliny
gatunku arabika uprawiane na gérze Doi Chaang noszg nazwy Caturra, Catimor i Catuai. Nasiona do
sadzenia muszg pochodzi¢ z pewnego Zr6dla, na przyklad z Wydziatu Rolnictwa Uniwersytetu Chian-
gmai, lub nalezy je pozyskiwaé ze zdrowych roslin, w przypadku ktérych nie odnotowano rdzy
kawowej.

Owoce kawowca kwitng w lutym, a zbiory maja miejsce migedzy listopadem a marcem. Dojrzale
owoce, ktére maja kolor od czerwonego do zéltego w zaleznosci od odmiany, sg selektywnie zbierane
recznie w celu zapewnienia najwyzszej jakoSci. Aby pozyskaé zielone ziarna owoce s3 czyszczone,
segregowane, pozbawiane migzszu, poddane fermentacji, namoczone, suszone, sortowane wedlug
kategorii i przechowywane zgodnie ze szczegélowymi metodami Doi Chaang. Ich wilgotno$¢ nie
przekracza 8 %.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Brak

Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

— Etap zbioréw: zbiory; owoce kawowca zaczynajg kwitngé w lutym, a sg one gotowe do zbioréw od
listopada do marca. Selektywne reczne zbieranie jedynie dojrzalych owocéw gwarantuje, Ze roslina
jest niszczona tylko w minimalnym stopniu oraz ze przetwarzane sg wylgcznie najlepsze owoce.

— Metoda przetwarzania calkowicie na mokro: ta pracochfonna, tradycyjna metoda przetwarzania
polega na wyczyszczeniu i wyplukaniu ziaren z owocéw. Pomimo Ze metoda przetwarzania na
mokro jest czasochlonna, pomaga ona zachowa¢ typowe wlasciwosci ziaren, natomiast pracownicy
starannie dogladaja kazdego etapu, zapewniajac spjny i optymalny smak. Ziarno kawy otacza kilka
warstw: tuska (zwana pergaminem), substancja kleista, miazsz i skérka.

— Pozyskiwanie: po pierwsze pracownicy wstepnie oczyszczaja owoce w zbiorniku $wiezej Zrédlanej
wody, w ktérym wszystkie dojrzale owoce opadajg na dno, natomiast owoce niedojrzate lub
przejrzate plywaja na powierzchni i s3 usuwane. Po drugie pracownicy usuwajg skérke i migzsz
poprzez umieszczenie owocoéw w maszynie do usuwania miazszu. Po trzecie ziarna sa poddawane
fermentacji w wodzie w celu usuniecia substancji kleistej i wydobycia wlasciwosci aromatycznych
i smakowych ziaren. Wreszcie pracownicy starannie recznie oczyszczaja ziarna pod $wieza biezaca
wodg Zrddlang w celu usuniecie wszelkich $ladéw substancji kleistej, a nastgpnie mocza ziarna
w $wiezej naturalnej wodzie Zrédlanej przez kolejne 20-24 godziny przed przygotowaniem ziaren
do suszenia. Substancja kleista i sfermentowane produkty uboczne zostajg ponownie przetworzone
jako naw6z do roslin kawowca.

— Suszenie: pracownicy réwnomiernie rozsypujg pokryte pergaminem ziarna na tarasach, na ktérych
sa one w sposOb naturalny suszone promieniami stoica przez nastgpne siedem do o$miu dni.
W tym czasie pracownicy stale zgrabuja i ponownie rozsypuja ziarna w celu zapewnienia ich
catkowitego wysuszenia. Wieczorem pracownicy gromadzg ziarna w stos i zakrywaja je w celu
ochrony przed wilgocia. Gdy ziarna zostaja wysuszone do poziomu wilgotnosci 11 %, s3 one
przechowywane w magazynie do momentu, az beda potrzebne do palenia.

— Luskanie: ten ostatni etap przetwarzania jest przeprowadzany przed paleniem. Przy uzyciu maszyny
do tuskania z ziaren kawy usuwana jest ostatnia pergaminowa warstwa. Do tego etapu wszystkie
rodziny plantatoréw kawy uprawiaja i przetwarzaja ziarna kawy z zachowaniem Scistej kontroli
jakosci. Obecnie zbiorowo tuskamy i sortujemy wszystkie ziarna kawy przeznaczone do palenia.

— Sortowanie: ziarna kawy sa poczatkowo sortowane i segregowane wedlug kategorii poprzez prze-
siewanie ich przez sita o rdznej wielkosci oka, a nastgpnie s3 one sortowane recznie w celu
zagwarantowania, ze palone s3 jedynie najdrobniejsze ziarna.
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— Palenie: na koniec mistrz palenia kawy przeprowadza palenie tylko $wiezych ziaren najlepszej
jakosci. Dzigki jego dbalosci o szczegdly palenie odbywa si¢ powoli w malych partiach w trady-
cyjnej barylce, tak aby wydoby¢ wyjatkowe i charakterystyczne wlasciwosci naszej kawy. Palone sg
Swieze ziarna, ktére sa nastepnie schladzane i szczelnie zamykane w wysokogatunkowych toreb-
kach z wentylem, gwarantujgcych $wiezo$¢ kawy ,Kafae Doi Chaang”. Proces palenia nie musi mie¢
miejsca na obszarze produkcji. Monitorowanie palonej kawy marki Doi Chaang poza Tajlandig jest
prowadzone w ramach umow joint venture z podmiotami prowadzacymi palenie kawy w danych
panstwach. W umowach wskazuje si¢, ze wykorzysta¢ mozna jedynie 100 % kawe arabike z Doi
Chaang, ktérej nie mozna miesza¢ z zadng inna kawa z innych Zrédel. Zagraniczne podmioty
palace kawe przeprowadzajg fizyczna kontrole jakosci poprzez roézne rodzaje pobierania probek,
badan i degustacji, ktore maja miejsce przed paleniem i po paleniu. Degustacje kawy pod katem jej
jako$ci sa réwniez przeprowadzane przez wiele instytucji, na przyklad SCAA (Amerykanskie
Stowarzyszenie ds. Specjalnych ~ Gatunkéw Kawy), SCAE (Europejskie —Stowarzyszenie
ds. Specjalnych  Gatunkéw Kawy), Kennetha Davisa z http:/[www.coffeereview.com,
http:/[www.coffeecuppers.com, http://www.coffechabitat.com itp.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Kawa ,Kafae Doi Chaang” jest pakowana w torebki z wentylem, ktére umozliwiajg odprowadzenie
powietrza ze $rodka torebek i uniemozliwiaja dostanie si¢ do nich powietrza z zewnatrz.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykiecie znajdujg sie stowa ,AUWLWAAEILENY lub ,Kafae Doi Chaang”.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji ,Kafae Doi Chaang” znajduje si¢ na gérze Doi Chaang, w podokregu Wawi, okregu
Mae Suai, prowincji Chiangrai, w Tajlandii na wysokosci 1 100-1 700 metréw nad poziomem morza,
miedzy 19 stop., 48 min., 48 sek. szeroko$ci geograficznej péinocnej a 99 stop., 34 min. dlugosci
geograficznej wschodnie;.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Ogdlnie rzecz biorgc, wyznaczony obszar sklada si¢ z wysokich gér o nachyleniu ponad 35 %.
Wystepuja waskie pasma plaskich gruntéw wzdtuz gérskich pasm i dolin. Nachylenie w tych miejscach
wynosi 8-35 % a istniejgca roznica wysokosci terenu wynosi okolo 500 metréw. Gleba sklada si¢
z drobnej piaszczystej gliny lub gliny powstalej z rozkladu kamieni i mineraléw oraz nagromadzonych
czastek schodzacych z obszaréw polozonych wyzej na tereny znajdujace si¢ nizej. Gleba jest bogata
w materi¢ organiczng oraz zapewnia dobry drenaz. Na gérze Doi Chang swoje Zrédlo ma wicle
potokéw i strumieni, w tym strumien Huai Krai, w ktérym woda plynie przez caly rok. Ponadto
istniejg duze 1 male naturalne studnie rozproszone na calym obszarze, w ktérych woda utrzymuje si¢
przez caly rok.

Czynniki przyrodnicze i ludzkie odgrywaja wazne role w produkcji kawy ,Kafae Doi Chaang”. Doi
Chaang jest wysoka géra wznoszacg si¢ na wysoko§¢ 1 100-1 700 metréw nad poziomem morza, co
stwarza odpowiednie warunki do uprawy kawy arabiki.

Charakterystycznymi cechami produkcji ,Kafae Doi Chaang” sg staranne selekcjonowanie ziaren kawy,
rygorystyczne utrzymywanie, skrupulatne metody zbioréw oraz procesy produkeji o wysokim standar-
dzie.

Specyfika obszaru geograficznego

— Cechy geograficzne: dzigki charakterystycznej lokalizacji geograficznej obszaru uprawy ,Kafae Doi
Chaang”, w polgczeniu z cechami klimatycznymi, wyjatkowa rzezba terenu i glebg, uzyskuje sig
,Kafae Doi Chaang” bedaca Swiatowej klasy arabika pochodzaca z jednego obszaru.

— Cechy rolno-klimatyczne: obszar sklada si¢ z wysokich gér o nachyleniu przekraczajacym 35 %.
Wystepuja waskie pasma plaskich gruntéw wzdluz gérskich pasm i dolin. Nachylenie w tych
miejscach wynosi 8-35 %, a istniejaca rdznica wysokoéci terenu wynosi okoto 500 metréw.
Gleba skfada si¢ z drobnej piaszczystej gliny lub gliny powstalej z rozkladu kamieni i mineralow
oraz nagromadzonych czastek schodzacych z obszaréw polozonych wyzej na tereny znajdujace sig
nizej. Gleba jest bogata w materi¢ organiczng oraz zapewnia dobry drenaz. Warto$¢ pH gleby
wynosi okolo 6-6,5. Na gérze Doi Chang swoje zrodlo ma wiele potokéw i strumieni, w tym
strumien Huai Krai, w ktérym woda plynie przez caly rok. Ponadto istnieja duze i male naturalne
studnie rozproszone na calym obszarze, w ktérych woda utrzymuje si¢ przez caly rok.
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— Cechy topograficzne: obszar uprawy ,Kafae Doi Chaang” znajduje si¢ na stokach géry Doi Chaang,
w fancuchu Gér Wawi, podokregu Wawi, okregu Mae Suai, prowincji Chiangrai, w Tajlandii.
Wplyw klimatu i cech topograficznych laczy si¢ ze szczegdlnymi metodami uprawy, warunkami
glebowymi obejmujagcymi wysoki poziom materii organicznej, naturalnym zacieniowaniem
i znaczng wysokoscig potozenia. Wszystkie te czynniki przyczyniajg si¢ do stopniowego wzrostu
owocow kawowca, dzigki czemu ziarna kawy sg réznorodne, geste i majg intensywny smak.

5.2. Specyfika produktu

1. Zielone ziarna kawy

Zielone ziarna kawy Doi Chaang s3 segregowane na nastepujace klasy:

— klasa AA: zielone ziarna majg szarawo-zielony kolor, $rednice ponad 6,96 mm, wilgotno$¢
10-12 %,

— klasa A: zielone ziarna majg szarawo-zielony kolor, $rednice 6,10-6,96 mm, wilgotnos¢
10-12 %,

— ziarna perlowe (Peaberry): pojedyncze owalne ziarna o wilgotnosci 10-12 %.

2. Palone ziarna kawy

— Ziarna perlowe Doi Chaang: zazwyczaj owoc kawowca zawiera dwa splaszczone ziarna, nato-
miast gdy owoc zawiera tylko jedno owalne ziarno, nosi ono nazwe ziarna perfowego (Peaber-
ry). Ziarna perfowe s3 duzo mniejsze i majg ostrzejszy, skoncentrowany smak; stanowig one
jedynie 5 % rocznych plonéw Doi Chaang. Ziarna perfowe Doi Chaang maja niespotykany smak
o intensywnym owocowo-kwiatowym aromacie i cigzkim treSciwym profilu. Ziarna pertowe
Doi Chaang, ktore sa rzadkim i poszukiwanym towarem, s3 powolnie i starannie palone w celu
uzyskania intensywnego i charakterystycznego smaku. Gleboki smak z nutg ziemistosci sprawig
z pewnoscig, ze bedzie to twoja najlepsza kawa.

— Doi Chaang Premium klasy A (Srednia): najwyzszej jakosci ziarna Doi Chaang sa palone do
uzyskania pelnej klasy Sredniej w celu wydobycia owocowego, stodkiego smaku o przyjemnym,
kwiecistym zapachu. Dobrze wywazona o delikatnej tresci i bogatych nutach kawa Doi Chaang
Premium klasy A zapewnia wyjatkowo treSciwy poczatek i wyrazne zakoficzenie. Przyjemny
i uladzony smak, zadawalajacy w kazdej chwili.

— Doi Chaang Premium klasy A (ciemna): najwyzszej jakosci ziarna Doi Chaang sa palone dlugo
i powolnie do uzyskania smaku ciemnej, egzotycznej kawy o intensywnym i bogatym profilu.
Palona kawa Doi Chaang Premium klasy A ciemna, o intensywnym ziemistym zapachu, jest
pelna tresci z przyjemng, nieco cierpka kwasowoscig. Ma stodki smak z nutg dymu, konczacy
si¢ nutg karmelu i orzechéw makadamia.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami

produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Zgodnie z powyzszym opisem specyfiki obszaru geograficznego ,Kafae Doi Chaang” uznaje si¢ za
wysokiej jakoSci kawe, ktorej zielone ziarna charakteryzujg si¢ $wiezym aromatem i $rednig wilgotno-
$cig 10-12 %. Wiasciwosci te, ktdére podlegaja kontroli w kontekscie wywozu, znacznie przewyzszajg
minimalne normy dla ziaren kawy arabiki okreslone przez Krajowy Urzad ds. Norm w zakresie
Towaréw Rolnych i Srodkéw Spozywczych (ang. National Bureau of Agricultural Commodity and
Food Standards).

Plantatorzy kawy Doi Chaang uprawiaja w sposob naturalny odmiang arabiki pod chronigcymi od
storica drzewami §liwy, brzoskwini, gruszy, orzecha makadamia na wysokosci 1 100 do 1 700 metréw
nad poziomem morza. Opadle liscie z réznych drzew owocowych i orzechowych tworza odzywcza
mierzwe dla ro$lin kawowca Doi Chaang, dzigki czemu nasza kawa uzyskuje subtelny owocowy
i orzechowy smak. Zacieniowanie i znaczna wysoko$¢ spowalniajg dojrzewanie owocoéw kawowca
Doi Chaang, tworzgc bardziej roznorodne, geste ziarna o intensywnym smaku. Nawozem jest przede
wszystkim odzyskany miazsz owocdéw i obornik. Plantatorzy kawy Doi Chaang stosujg jedng z dwdch
metod uprawy: 1) rolnictwo ekologiczne, w ktérym nie dopuszcza si¢ stosowania nawozéw chemicz-
nych i pestycydéw, lub 2) metoda konwencjonalna, w ramach ktérej dopuszcza si¢ niewielkie uzycie
chemikaliow. Obie metody obejmuja uprawe w cieniu, ktéra zapewnia zréwnowazone rolnictwo,
utrzymuje jako$¢ gleby i eliminuje konieczno$¢ wylesiania. Zacienienie wzmacnia réwniez mikroklimat
plantacji, tworzac zrownowazony ekosystem przypominajacy warunki lesne i stanowigcy naturalne
siedlisko dla licznych zwierzat i roélin.
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Krétko méwiac, na obszarze uprawy kawy ,Kafae Doi Chaang” produkuje si¢ ziarna kawy, z ktorych
powstaje czysty napdj o Sredniej kwasowosci i tresci oraz kwiatowym aromacie. Te cechy i wlasciwosci
mozna uzyskaé poprzez zastosowanie gatunku kawy arabiki w polaczeniu z warunkami klimatycz-
nymi, charakterystyczng rzezba terenu i gleba. Wlasciwosci kawy ,Kafae Doi Chaang” zaleza réwniez
od nastgpujacych czynnikéw: metody na mokro, szczegdlnych metod uprawy i zbioréw poprzez
selektywne reczne zbieranie jedynie dojrzalych owocéw oraz zastosowania tradycyjnej metody prze-
twarzania. Wszystkie te przymioty ,Kafae Doi Chaang” wynikaja z warunkéw klimatycznych i topo-
graficznych, w tym wysokiego poziomu materii organicznej, naturalnego zacieniowania i znacznej
wysokosci, oraz, co nie mniej wazne, wysokich standardéw produkcji.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3))

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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