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c 77N

II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPE]SKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Zatwierdzenie pomocy panstwa zgodnie z art. 107 i 108 TFUE

Sprawy, w ktoérych Komisja nie wnosi zastrzezen

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2013/C 77/01)

Data przyjecia decyzji

19.12.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.34940 (12)N)

Panstwo cztonkowskie

Wiochy

Region

Siracusa Artykul 107 ust. 3 lit. a)

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Porto di Augusta

Podstawa prawna

Rodzaj §rodka pomocy

Pomoc ad hoc —

Cel pomocy

Rozwdj regionalny

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 100,08 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

68,87 %

Czas trwania

Do 31.12.2025

Sektory gospodarki

Transport morski i wodny przybrzezny towaréw

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Ministerio delle Infrastrutture e dei Trasporti
Autorita di Gestione Programmi Europei e Nazionali Reti Mobilita

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usuni¢to wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 77/2 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Data przyjecia decyzji

28.11.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35253 (12)N)

Pafistwo cztonkowskie

Hiszpania

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Restructuring and recapitalisation of the BFA Group

Podstawa prawna

1) Real Decreto-ley 242012, de 31 de agosto, de reestructuracion
y resolucién de entidades de crédito.

2) Proyecto de Real Decreto por el que se establece el régimen juridico
de las sociedades de gestion de activos

3) Acuerdo de la Comisién Rectora del Fondo de Reestructuracion
OrdenadaBancaria, de 30 de julio de 2012, por el que se detallan
los criterios y condiciones a los que se ajustard su actuacién en los
procesos de reforzamiento de los recursos propios de entidades de
crédito en el dmbito de la asistencia financiera europea para la
recapitalizacién

4) Memorando de entendimiento sobre condiciones de politica secto-
rial financiera
Rodzaj §rodka pomocy Pomoc ad hoc Groupe BFA[Bankia

Cel pomocy

Zaradzenie powaznym zakléceniom w funkcjonowaniu gospodarki

Forma pomocy

Inne formy pozyskiwania kapitalu — Nabycie akcji zwyklych i innych
instrumentéw zamiennych; przeniesienie aktywéw o obnizonej
warto§ci na rzecz Sociedad de Gestion de Activos Procedentes de la
Reestructuraciéon Bancaria SA (SAREB)

Budzet

Calkowity budzet: 36,20 EUR (w mln)

Intensywnos$¢ pomocy

Czas trwania

28.11.2012-31.12.2017

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ finansowa i ubezpieczeniowa

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Fondo de Reestructuracién Ordenada Bancaria. Ministerio de Economia
y Competitividad

José Ortega y Gasset, 22 5°

28006 Madrid

ESPANA

Paseo de la Castellana, 162
28071 Madrid
ESPANA

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

C 773

Data przyjecia decyzji

11.12.2012

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.35487 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Polska

Region

Slaskie Artykut 107 ust. 3 lit. a)

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Pomoc na ratowanie dla Classen-Pol SA

Podstawa prawna

Ustawa z dnia 30 sierpnia 1996 r. o komercjalizacji i prywatyzacji —
art. 56 ust. 5

Rodzaj $rodka pomocy

Pomoc ad hoc Classen-Pol SA

Cel pomocy

Pomoc na ratowanie

Forma pomocy

Kredyt preferencyjny

Budzet

Calkowity budzet: 11 PLN (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

100 %

Czas trwania

Od 11.12.2012

Sektory gospodarki

Produkcja pozostatych wyrobow stolarskich i ciesielskich dla budow-
nictwa

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Agencja Rozwoju Przemystu SA
ul. Wotloska 7

02-675 Warszawa
POLSKA/POLAND

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktorego usuni¢to wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 77/4 Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Data przyjecia decyzji

19.12.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35545 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Dania

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Fleksjobordning, herunder ny kompensation til virksomheder (fleksjob-
bonus)

(Social measures in the employment sector; Flexi-job scheme)

Podstawa prawna

Reglerne vil blive gennemfort ved lov. Lovforslaget er i haringsproces,
og foreligger derfor endnu ikke i endelig form. Lovforslaget vil snarest
blive tilstillet Kommissionen.

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Zatrudnienie

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 64 300 DKK (w mln)
Budzet roczny: 8 037 DKK (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

1.1.2013-31.12.2020

Sektory gospodarki

Wszystkie sektory gospodarki kwalifikujace si¢ do pomocy

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Styrelsen for Fastholdelse og Rekruttering
Njalsgade 72C

2300 Kebenhavn K

DANMARK

Beskeaeftigelsesministeriet
Ved Stranden 8

1061 Kebenhavn K
DANMARK

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

15.3.2013 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

c 775

Data przyjecia decyzji

17.12.2012

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.35667 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Romania

Region

Roménia Artykut 107 ust. 3 lit. a)

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Dezvoltare regionald prin investitii directe

Podstawa prawna

Proiectul de hotdrare de guvern privind dezvoltarea regionald prin
stimularea investitiilor

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Rozwdj regionalny, Zatrudnienie

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Intensywno$¢ pomocy

50 %

Czas trwania

1.1.2013-31.12.2013

Sektory gospodarki

Wszystkie sektory gospodarki kwalifikujace si¢ do pomocy

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Ministerul Finantelor Publice
Str. Apolodor nr. 17, sector 5
Bucuresti

ROMANIA

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usuni¢to wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 776

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Zatwierdzenie pomocy panstwa zgodnie z art. 107 i 108 TFUE

Sprawy, w ktérych Komisja nie wnosi zastrzezef

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2013/C 77/02)

Data przyjecia decyzji

5.2.2013

Numer $rodka pomocy pafistwa

SA.34611 (12/N)

Panstwo cztonkowskie

Zjednoczone Krélestwo

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Provision of public funds to one special purpose vehicle (SPV) in
support of the UK Government’s Green Deal policy

Podstawa prawna

Enterprise and Regulatory Reform Bill or Industrial Development Act
1982 — for UK Green Investment Bank

Infrastructure (Financial Assistance) Act 2012 — for Department of
Energy and Climate Change

Localism Act 2011 — for Local Authorities
Scotland Act 1998 — for Scottish Government

Government of Wales Act 1998 and Government of Wales Act 2006
— for Welsh Government

Competition and Enterprise Bill (expected in UK Parliament during
2012)

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Ochrona §rodowiska, Oszczednos$¢ energii

Forma pomocy

Pozostale, Gwarancja, Kredyt preferencyjny

Budzet

Catkowity budzet: 600 GBP (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

28.1.2013-27.1.2018

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ trustow, funduszy i podobnych instytucji finansowych

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Scottish Government
St Andrew’s House
Regent Road
Edinburgh

EH1 3DG

UNITED KINGDOM

Department of Energy and Climate Change
3 Whitehall Place

London

SW1A 2AW

UNITED KINGDOM

HM Treasury

1 Horse Guards Road
London

SW1A 2HQ

UNITED KINGDOM



15.3.2013

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

c 777

Green Investment Bank
13th floor

21-24 Millbank Tower
London

SW1P 4QP

UNITED KINGDOM

Birmingham City Council
Council House

Victoria Square
Birmingham

B1 1BB

UNITED KINGDOM

Newecastle City Council
Civic Centre

Barras Bridge
Newcastle upon Tyne
NE99 2BN

UNITED KINGDOM

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Data przyjecia decyzji

20.12.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35368 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Wegry

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Cultural Aid from the EEA and Norvegian Mechanism

Podstawa prawna

— 235/2011. (XI. 15.) Korm. rendelet egyrészrdl Izland, a Liech-
tensteini Hercegség, a Norvég Kirdlysdg, és mdsrészr6l a Magyar
Koztdrsasdg kozott 2011. oktdber 11-én  létrejott az EGT
Finanszirozdsi ~ Mechanizmus ~ 2009-2014-es  id8szakdnak
végrehajtdsar6l sz6l6 egylittmtikodési megdllapodds kihirdetésérsl
(attached in English MOU EEA signed.pdf)

— 236/2011. (XI. 15.) Korm. rendelet a Norvég Kirdlysdg és a Magyar
Koztdrsasdg kozott a Norvég Finanszirozdsi Mechanizmus
2009-2014-es iddszakdnak végrehajtdsdrdl szol6 egyiittmiikodési
megéllapodds  kihirdetésérdl (attached in English MOU NFM
signed.pdf)

Tervezet: Kormény rendelet az EGT Finanszirozdsi Mechanizmus és
Norvég Finanszirozdsi Mechanizmus 2009-2014-es id8szakdnak végre-
hajtdsi rendjér6l

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Kultura, Ochrona dziedzictwa

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 6 000 HUF (w mln)
Budzet roczny: 1 500 HUF (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

100 %

Czas trwania

1.1.2013-30.4.2016

Sektory gospodarki

Dzialalno$¢ bibliotek, archiwéw, muzedéw oraz pozostala dziatalnosé
zwigzana z kulturg

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc | Nemzeti Fejlesztési Ugynokség

Budapest

Wesselényi u. 20-22.

1077

MAGYARORSZAG [HUNGARY

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunieto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

15.3.2013 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 77/9

Data przyjecia decyzji

23.1.2013

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.35686 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Finlandia

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Alusten ympiristonsuojelua parantavien investointitukien yleisid ehtoja
koskevan tukiohjelman muuttaminen/Andringar av ordningen om
allmdnna riktlinjer for investeringsstod till fartyg i syfte att forbattra
miljoskyddet

Podstawa prawna

Valtioneuvoston asetus alusten ympdristonsuojelua parantavien investo-
intitukien yleisistd ehdoista/Statsunderstodslagen om allménna villkor
for investeringsstod for fartyg i syfte att forbattra miljoskyddet

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Ochrona §rodowiska

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 100 EUR (w mln)
Budzet roczny: 50 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

50 %

Czas trwania

1.1.2013-31.12.2014

Sektory gospodarki

Wszystkie sektory gospodarki kwalifikujace si¢ do pomocy

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Liikenne- ja viestintdministerié/Kommunikationsministeriet
PL 31/PB 31

FI-00023 Valtioneuvosto

SUOMI/FINLAND

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 77/10

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Data przyjecia decyzji

22.1.2013

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35852 (12)N)

Pafistwo cztonkowskie

Cypr

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

State guarantee scheme for Cypriot banks

Podstawa prawna

Draft Law that Governs the Granting of Government Guarantees for
the Securing of Loans and/or the Issue of Bonds by Cred. Instit.

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Zaradzenie powaznym zakloceniom w funkcjonowaniu gospodarki

Forma pomocy

Gwarancja

Budzet

Calkowity budzet: 6 000 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

22.1.2013-30.6.2013

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ finansowa i ubezpieczeniowa

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Ministry of Finance

M. Karaoli & G. Afxentiou
1439 Nicosia

CYPRUS

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

c 7711

Data przyjecia decyzji

6.2.2013

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.35957 (12/N-2)

Panistwo cztonkowskie

Niemcy

Region

Niedersachsen, Bremen Artykut 107 ust. 3 lit. ¢)

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Nordmedia Fonds — Film Funding in Niedersachsen and Bremen —
Prolongation of aid N 229/07

Podstawa prawna

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Kultura

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia, Kredyt preferencyjny

Budzet

Calkowity budzet: 61 EUR (w mln)
Budzet roczny: 12,20 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

100 %

Czas trwania

1.1.2013-31.12.2017

Sektory gospodarki

Dzialalno$¢ zwigzana z filmami, nagraniami wideo i programami tele-
wizyjnymi

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 77/12

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

15.3.2013

Zatwierdzenie pomocy panstwa zgodnie z art. 107 i 108 TFUE

Sprawy, w ktérych Komisja nie wnosi zastrzezef

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2013/C 77/03)

Data przyjecia decyzji

20.11.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.33989 (12/NN)

Pafistwo cztonkowskie

Wiochy

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Compensazione a Poste Italiane per espletamento servizio universale —
Contratto di programma 2009-2011

Podstawa prawna

Schema di Contratto di Programma tra il Ministero dello Sviluppo
Economico e la societa per azioni Poste Italiane per il periodo 2009-
2011

Rodzaj §rodka pomocy

Pomoc indywidualna Poste Italiane SpA

Cel pomocy

Ustugi $wiadczone w ogélnym interesie gospodarczym

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 1 550 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

1.1.2009-31.12.2011

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ pocztowa objeta obowiazkiem §$wiadczenia ustug

powszechnych (operatora publicznego)

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Dipartimento per 'Informazione e I'Editoria, Presidenza del Consiglio
dei Ministri

Via Po 14

00198 Roma RM

ITALIA

Ministero dell’'Economia e delle Finanze
Via XX Settembre 97

00187 Roma RM

ITALIA

Ministero dello Sviluppo Economico Dipartimento per le Comunica-
zioni

Viale America 201

00144 Roma RM

ITALIA

Ministero dello Sviluppo Dipartimento per le Comunicazioni
Direzione generale per la regolamentazione del settore postale
Viale America 201

00144 Roma RM

ITALIA

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunieto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojadefisef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

15.3.2013

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

c 77)13

Data przyjecia decyzji

5.2.2013

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.34235 (12)N)

Pafistwo cztonkowskie

Polska

Region

Warszawski (SRE 2001) Artykut 107 ust. 3 lit. ¢)

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Gazocigg Rembelszczyzna — Gustorzyn (etap I1I)

Podstawa prawna

Ustawa z dnia 10 kwietnia 1997 r. Prawo energetyczne

Rodzaj $rodka pomocy

Pomoc ad hoc Operator Gazociggow
Przesylowych Gaz-

System SA

Cel pomocy

Rozwdj sektorowy

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 212,02 PLN (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

44,90 %

Czas trwania

Sektory gospodarki

Transport rurociggowy

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Instytut Nafty i Gazu (INiG)
ul. Lubicz 25a

31-503 Krakow
POLSKA/POLAND

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktorego usuni¢to wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 77/14

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 15.3.2013

Data przyjecia decyzji

6.7.2012

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35002 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Grecja

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Prolongation of the support scheme for credit institutions in Greece
(guarantee, bond loan, recapitalisation)

Podstawa prawna

Law 3723/08 ‘For the enhancement of liquidity of the economy in
response to the impact of the international financial crisis. N 3723/08
‘Evioyuon TG PeUoTOTNTAG TNG OIKOVOMIAG Yl TNV QVTIHETOMION TGV
EMMTOOEOV TG S1EdvoUG XppatomoteTikng kpiong kar a\\eg datatels’

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Zaradzenie powaznym zakléceniom w funkcjonowaniu gospodarki

Forma pomocy

Gwarangja, Inne formy pozyskiwania kapitatu

Budzet

Catkowity budzet: 98 000 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

Do 31.12.2012

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ finansowa i ubezpieczeniowa

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Ministry of Finance
Ypourgeio Oikonomikwn
Nikis Street 5-7

Athens

GREECE

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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Data przyjecia decyzji

24.1.2013

Numer $rodka pomocy paristwa

SA.35595 (12/N)

Pafistwo cztonkowskie

Stowenia

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Spodbujanje zaloZnistva v Sloveniji — podaljsanje sheme

Podstawa prawna

Zakon o uresniCevanju javnega interesa za kulturo (Ur. L. RS 3t. 96/02
in 77/07)

Zakon o javni agenciji za knjigo Republike Slovenije (Ur. I. RS st.
112/07)

Pravilnik o izvedbi postopkov javnega poziva in javnega razpisa
s podro¢ja knjige (Ur. 1. RS $t. 19/09 in 90/11)

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Kultura

Forma pomocy

Dotacja bezposrednia

Budzet

Calkowity budzet: 21 EUR (w mln)
Budzet roczny: 4,20 EUR (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

100 %

Czas trwania

1.1.2013-31.12.2017

Sektory gospodarki

Wydawanie ksigzek i periodykéw oraz pozostata dziatalno$¢ wydawni-
cza, z wylaczeniem w zakresie oprogramowania

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Javna agencija za knjigo Republike Slovenije
Trzaska cesta 2

SI-1000 Ljubljana

SLOVENIJJA

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktorego usuni¢to wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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Data przyjecia decyzji

11.2.2013

Numer $rodka pomocy panstwa

SA.35943 (12)N)

Pafistwo cztonkowskie

Polska

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Széste przedtuzenie programu rekapitalizacji polskich bankéw

Podstawa prawna

Ustawa z dnia 12 lutego 2010 r. o rekapitalizacji niektdrych instytucji
finansowych (Dz.U. nr 40, poz. 226 ze zm.)

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy —

Cel pomocy

Zaradzenie powaznym zakloceniom w funkcjonowaniu gospodarki

Forma pomocy

Inne formy pozyskiwania kapitatu

Budzet

Catkowity budzet: 160 000 PLN (w mln)

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

Do 30.6.2013

Sektory gospodarki

Dziatalno$¢ finansowa i ubezpieczeniowa

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc

Minister Finanséw
ul. Swigtokrzyska 12
00-916 Warszawa
POLSKA/POLAND

Inne informacje

Oryginalny tekst decyzji, z ktérego usunigto wszystkie informacje poufne, znajduje si¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUC]I, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (})
14 marca 2013 r.
(2013/C 77/04)

1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

usD Dolar amerykanski 1,2937 AUD  Dolar australijski 1,2495
JPY Jen 124,79 CAD Dolar kanadyjski 1,3279
DKK Korona dunska 7,4575 HKD Dolar Hongkongu 10,0370
GBP Funt szterling 0.86570 NZD Dolar nowozelandzki 1,5811
SEK Korona szwedzka 8,3784 SGD Dolar singapurski 1,6193
CHF Frank szwajcarski 1,2347 KRW Won 1438,38

ZAR R 11 4
ISK Korona islandzka and 929

CNY Yuan renminbi 8,0415
NOK Korona norweska 7,5320

HRK Kuna chorwacka 7,5846
BGN Lew 1,9558

IDR Rupia indonezyjska 12 553,58
CZK K k 25,61

orona czeska >615 MYR  Ringgit malezyjski 40246

HUF Forint wegierski 305,30 PHP  Peso filipifiskie 52,574
LTL  Lit litewski 34528 | RUB  Rubel rosyjski 39,8412
LVL Lat lotewski 07013 | THB  Bat tajlandzki 38,358
PLN Zloty polski 4,1549 BRL Real 2,5460
RON Lej rumuriski 4,3981 MXN  Peso meksykanskie 16,0628
TRY Lir turecki 2,3456 INR Rupia indyjska 70,3340

() Zrddto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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\%

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA WSP()LNE] POLITYKI

HANDLOWE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Zawiadomienie o wygasnieciu niektérych $rodkéw antydumpingowych

(2013/C 77/05)

W nastepstwie publikacji zawiadomienia o zblizajacym si¢ wygasnieciu Srodkéw (1), po ktorej nie wplynat
zaden wlaSciwie uzasadniony wniosek o dokonanie przegladu, Komisja zawiadamia, ze wymieniony ponizej

$rodek antydumpingowy wkrétce wygasnie.

Niniejsze zawiadomienie zostaje opublikowane zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
1225/2009 z dnia 30 listopada 2009 r. () w sprawie ochrony przed przywozem produktéw po cenach
dumpingowych z krajéw niebedacych czlonkami Wspélnoty Europejskiej.

Produkt

Pafistwo pochodzenia lub
wywozu

Srodki

Podstawa prawna

Data wygasniecia (')

Koks z wegla w kawal-
kach o $rednicy wigk-
szej niz 80 mm

(koks 80+)

Chiniska Republika
Ludowa

Clo antydumpingowe

Rozporzgdzenie  Rady
(WE) nr  239/2008
(Dz.U.L 752 18.3.2008,
s. 22)

19.3.2013

() Srodek wygasa o péhnocy dnia podanego w tej kolumnie.

() Dz.U. C 195 z 3.7.2012, s. 18.

() Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 51.
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POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENCJI

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6878 - Alior Bank/Erste Group Bank/Polbita)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2013/C 77)06)

1. W dniu 8 marca 2013 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (!), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsi¢biorstwa Alior Bank SA (,Alior”,
Polska) kontrolowane przez przedsigbiorstwo Carlo Tassara SpA (Wlochy) oraz przedsigbiorstwo Erste
Group Bank AG (,Erste”, Austria) przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie
kontroli tgczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad przedsigbiorstwem Polbita sp. z o.0. (,Polbita”,
Polska) w drodze nabycia udzialéw.

2. Przedmiotem dziatalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji jest:
— w przypadku przedsigbiorstwa Alior: detaliczna dzialalno$¢ bankowa,

— w przypadku przedsigbiorstwa Erste: Swiadczenie ustug finansowych,

— w przypadku przedsigbiorstwa Polbita: sprzedaz detaliczna produktéw do pielegnacji ciata.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie
uproszczonej procedury stosowanej do niektorych koncentracji na mocy rozporzadzenia WE w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw (), sprawa ta moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury
okreslonej w tym obwieszczeniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymacd takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczty elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu lub listownie, podajagc numer referencyjny: COMP/M.6878 — Alior
Bank/Erste Group Bank/Polbita, na ponizszy adres Dyrekeji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenic WE w sprawie kontroli taczenia przedsigbiorstw”).

(®) Dz.U. C 56 z 5.3.2005, s. 32 (,obwieszczenie Komisji w sprawie uproszczonej procedury”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6854 — Cameron/Schlumberger/OneSubsea)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2013/C 77/07)

1. W dniu 8 marca 2013 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktorej przedsigbiorstwa Cameron International
Corporation (,Cameron”, Stany Zjednoczone) i Schlumberger Limited, znane takze pod nazwa Schlumberger
N.V. (,Schlumberger”, Niderlandy), przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrolg nad przedsigbiorstwem OneSubsea (,OneSubsea”, Stany
Zjednoczone i Niderlandy, Luksemburg lub Irlandia), w drodze zakupu udziatéw/akcji w nowo utworzonej
spotce bedacej wspdlnym przedsigbiorca.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Cameron: wytwarzanie i dostarczanie systeméw wiertniczych i produk-
cyjnych, zawordw i system6éw pomiarowych oraz systeméw kompresji i przetwarzania na platformach
stosowanych w przemysle naftowym, gazowym i przemysle przetwérczym,

— w przypadku przedsigbiorstwa Schlumberger: wytwarzanie i dostarczanie produktéw i ustug zwiazanych
z wydobyciem ropy naftowej, rozwigzan technicznych i informacyjnych, a takze $wiadczenie ustug
zintegrowanego zarzadzania projektami na rzecz odbiorcéw ropy naftowej i gazu,

— w przypadku przedsigbiorstwa OneSubsea: wytwarzanie, opracowywanie i dostawa produktéw,
systeméw i ustug zwigzanych z podmorska produkeja ropy naftowej i gazu.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporzg-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymacé takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.6854 — Cameron/
Schlumberger/OneSubsea, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenic WE w sprawie kontroli taczenia przedsigbiorstw”).
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakosci produktéow rolnych i srodkéw spozywczych

(2013/C 77/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (%).

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (?)
,PUZZONE DI MOENA”/,SPRETZ TZAORI”
NR WE: IT-PDO-0005-0950-08.02.2012

ChOG () ChNP ( X))

1. Nazwa:

,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori”

2. Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.3. Sery

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

ChNP ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” to ser produkowany z mleka uzyskiwanego od kréw rasy
Bruna, Frisona, Pezzata Rossa, Grigio Alpina, Rendena, Pinzgau i ich krzyzéwek. W procesie produkeji
moze by¢ stosowane mleko pochodzace od kréw jednej z tych ras lub kilku lacznie.

Ser ma ksztalt walca o niskim, lekko wypuktym lub plaskim boku, a powierzchnia gérna i dolna sg
lekko wypukle; skorka jest gladka lub lekko chropowata, tlusta, o barwie zéltej w odcieniu ochry,
jasnobrazowym lub rudawym. Jest to ser podpuszczkowy o migzszu péltwardym, miekkim, elastycz-
nym, o barwie bialej do jasnozoltej, charakteryzujacym si¢ rzadkimi dziurami o malych lub $rednich
rozmiarach. Ser otrzymywany z mleka pochodzacego od kréw z chowu pastwiskowego charakteryzuje
si¢ miazszem z dziurami o $rednio-duzych rozmiarach i wyraZniejsza z6lta barwa.

Smak jest mocny, intensywny, lekko i delikatnie solony lub pikantny, z ledwo wyczuwalnym posma-
kiem goryczy. Aromat i zapach s3 intensywne, glebokie, z lekka nuta amoniaku.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
(® Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012
z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemdéw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Srednica kregu wynosi od 34 cm do 42 cm, wysokos¢ boku od 9 cm do 12 cm, a masa od 9 kg do
13 kg.

Ser moze by¢ produkowany przez caly rok.

Procentowa zawarto$¢ tluszczu w suchej masie musi wynosi¢ wiccej niz 45 %; warto§¢ wilgotnosci jest
zmienna — wynosi od 34 % do 44 % i mierzy si¢ ja najwcze$niej po 90 dniach od wyprodukowania
sera. Minimalny okres dojrzewania wynosi 90 dni. Po 150 dniach dojrzewania mozna okresli¢ ser jako
,dojrzaty”.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Mleko krowie surowe z dwoch kolejnych udojoéw i czasami czgSciowo odttuszczone w naturalnym
procesie wytracania $mietany. Mleko pochodzace od kréw z chowu pastwiskowego moze by¢ uzywane
do produkdji sera ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori”.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Co najmniej 60 % paszy (siano pochodzace z Igk trwalych lub trawa skoszona lub skarmiona
bezposrednio na face) podawanej krowom w okresie laktacji produkujacym mleko odpowiednie do
produkcji ChNP ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori” musi pochodzi¢ z obszaru produkeji okreslonego
w pkt 4.

Zabronione jest stosowanie mleka otrzymanego od kréw karmionych kiszonkami jakiegokolwiek
rodzaju lub ,mieszankami” lub technika ,pasz pelnoporcjowych lub unifeed”.

Racja zywieniowa kréw musi by¢ uzupelniona karma prosta lub zlozong w takim stopniu, by
zapewni¢ zrownowazone karmienie kréw dostosowane do uzyskiwanej od nich wielkosci produkciji
mleka.

Suplementy nie moga zawieraé, oprocz produktéw niedozwolonych w przepisach prawa, rowniez
nastepujacych produktéw:

— Sruty rzepakowej, pestek winogron, nasion owocéw cytrusowych,

— suszonych produktéw ubocznych z przemyslowego przetworstwa warzyw i owocow,
— produktéw ubocznych przemystu cukrowniczego,

— suszonych produktéw ubocznych przemystu fermentacyjnego,

— suszonych warzyw i owocow.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Caly proces produkgji (hodowla, produkcja i przetwérstwo mleka, solenie, przetwarzanie i dojrzewanie
sera) musi odbywacl si¢ na obszarze okrelonym w pkt 4.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Krag sera jest oznakowany napisem ,D.O.P. »Puzzone di Moena<” (,ChNP »Puzzone di Moenac«”)
odci$nietym przez forme¢ w kilku miejscach na brzegu. Napis musi mie¢ wymiary wigksze od jakie-
gokolwiek innego ewentualnego napisu naniesionego na produkcie.

Odpowiednie oznakowanie zawiera numer lub kod oznaczenia zakladu serowarskiego oraz numer
partii produkcyjnej.

Ser moze by¢ sprzedawany w catych kregach lub porcjowany;, w kazdym wypadku w momencie
wprowadzania do obrotu na calych kregach i réznego rodzaju opakowaniach musi by¢ umieszczony
napis ,D.O.P. »Puzzone di Moena/Spretz Tzaorl” lub jedno z tych okreslen oddzielnie ,»Puzzone di
Moena« D.O.P.” lub ,»Spretz Tzaori« D.O.P.”, numer lub kod oznaczenia zakladu serowarskiego, numer
partii produkcyjnej i ewentualnie wskazany rodzaj sera — ,dojrzaly” lub ,z chowu pastwiskowego”; to
ostatnie okreslenie mozna stosowaé wylacznie w przypadku sera wyprodukowanego z mleka pocho-
dzacego od kréw wypasanych na goérskich pastwiskach.
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5.2.

5.3.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji sera ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaorl” obejmuje obszar administracyjny nastepu-
jacych gmin: Campitello di Fassa, Canal San Bovo, Canazei, Capriana, Carano, Castello Molina di
Fiemme, Cavalese, Daiano, Fiera di Primiero, Imer, Mazzin, Mezzano, Moena, Panchia, Pozza di Fassa,
Predazzo, Sagron Mis, Siror, Soraga, Tesero, Tonadico, Transacqua, Valfloriana, Varena, Vigo di Fassa,
Ziano di Fiemme w prowingji Trento; Anterivo i Trodena w prowincji Bolzano.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Srodowisko geograficzne, w ktérym powstat i w ktérym produkowany jest ser ChNP ,Puzzone di
Moena”[,Spretz Tzaori” jest typowo gérskie. Terytorium okre$lonego obszaru geograficznego sklada si¢
z trzech cze$ci: dolina Valle di Fiemme, dolina Valle di Fassa i Primiero — Vanoi.

Wielko$¢ opaddéw, duze réznice klimatyczne w poszczegdlnych porach roku, wysokos¢ polozenia Igk
i pastwisk (wynoszaca od 600 m n.p.m. do ponad 2 000 m n.p.m.) polaczone ze zréznicowanymi
wiasciwo$ciami chemicznym gleb, w duzej czesci wapniowo-dolomitowych i czg¢Sciowo krzemowych,
sprzyjaja rozwojowi zréznicowanej flory, w szczegdlnosci na Igkach i pastwiskach, tworzac razem
specyficzne warunki, ktdre taczg ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori” z okreSlonym obszarem. Wsréd
flory przedmiotowego obszaru nalezy wymieni¢ szczegdlnie interesujace tzw. ,gatunki endemiczne”, tj.
gatunki o dawnym pochodzeniu, dzisiaj wystepujace tylko na ograniczonym obszarze.

W tych gérskich warunkach rowniez przedsigbiorstwa nalezace do grupy Srednio-duzych i rodzinnych
odgrywaja wazng role w ochronie i zagospodarowywaniu terenu poprzez odpowiednie utrzymywanie
lak i pastwisk, a takze ochrong i dbato$¢ o zachowanie tradycyjnych technik serowarskich, takich jak
,obmywanie”, ktéra utrwalita si¢ u lokalnych producentéw i jest stosowana podczas produkcji ChNP
,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori". Zgodnie z tradycja technika ta polega na obracaniu i zanurzaniu
kazdego kregu sera w letniej, lekko osolonej wodzie; w miare dojrzewania sera czgstotliwos¢ wyko-
nywania tych czynnosci jest coraz mniejsza.

Specyfika produktu:

Nazwa ChNP ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori” oznacza ser stolowy o migzszu péltwardym,
elastycznym, skorce ,oplukiwanej”, rozpoznawalnej dzigki charakterystycznemu zapachowi i aromatowi,
ktére sg intensywne i glebokie, z lekka nuta amoniaku. Intensywnosci zapachu ChNP ,Puzzone di
Moena”[,Spretz Tzaori” towarzyszy delikatnie stony lub pikantny smak z lekkim posmakiem goryczy.
Ponadto ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori” ma na skérce tlustg warstwe, ktéra w miare dojrzewania
przybiera coraz ciemniejsza barwe — od Zoltej w odcieniu ochra po jasnobrazowa lub rudawsg.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Szczegblne wlasciwosci smakowo-zapachowe sera ChNP ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori” sg zwig-
zane z wysoka jakoscig stosowanego mleka surowego. Mleko to jest bogatsze pod wzgledem mikro-
biologicznym od mleka poddawanego obrdbce termicznej, co w znacznym stopniu wplywa na specy-
fike sera ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” i intensywno$¢ jego cech smakowo-zapachowych.

Wysoka jako$¢ mleka uzywanego do produkgji ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori” wynika z wysokiej
jako$ci pozywienia podawanego krowom w okresie laktacji, ktore nie zawiera kiszonek i sklada sig
w przewazajacej mierze z siana lub skoszonej trawy pochodzacej z przedmiotowego obszaru lub
skarmionej bezpo$rednio na lakach polozonych na przedmiotowym obszarze; siano i trawa sa bogate
w specyficzne gatunki roslin pastewnych.

Nalezy podkresli¢ ponadto wklad producentéw pochodzacych z przedmiotowego obszaru, ktérzy
z czasem nabyli profesjonalnych umiejetnosci w zakresie produkeji sera ,Puzzone di Moena”[,Spretz
Tzaorl”, dzigki czemu podczas etapu Scigcia mleka w masg serowq i sezonowania unikaja niepozada-
nych proceséw fermentacji, ktére moglyby zmieni¢ typowe wlasciwosci zapachowe i smakowe sera
,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori".
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Metoda produkcji ChNP ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaorl” charakteryzuje si¢ tym, ze jednym
z etapow produkgiji jest mycie kregdw letnig woda, czasem lekko osolong. Technika ta jest stosowana
przez lokalnych producentéw podczas dojrzewania kregdw sera i powoduje powstawanie na skdrce
warstwy tluszczu oraz stopniowg zmiang barwy skorki od zéltej w odcieniu ochry po jasnobrazowa
lub rudawa. W trakcie dojrzewania kregdw ta tlusta warstwa sprzyja procesom biochemicznym prze-
biegajacym wewnatrz miazszu, ktore doprowadzaja do powstania zwiazkéw chemicznych nadajacych
typowe nuty smakowo-zapachowe serowi ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori".

W przesztosci ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” ze wzgledu na swéj wyrazny smak i zapach, ktéry
moze by¢ nawet ostry, czesto stony, byl szczegdlnie ceniony przez biednych mieszkancéw gorskich
wiosek, poniewaz nawet mala ilo$¢ sera dodawala smaku skromnym potrawom wiesniakéw, ktérych
podstawa czesto byla polenta lub ziemniaki.

W 1984 r. w konkursie ,,Concours International des Fromages de Montagne” w Grenoble ser ,Puzzone
di Moena”[,Spretz Tzaori” otrzymal brazowy medal.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3))

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
chronionej nazwy pochodzenia ,Puzzone di Moena” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wioskiej nr 271 z dnia
21 listopada 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

wchodzac na strong internetowa ministerstwa (http://www.politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Qualita
e sicurezza” (po prawej stronie na gorze ekranu) a nastepnie zakladke ,Disciplinari di Produzione all'esame
dellUE”.

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jako$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 77/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
,PASTA DI GRAGNANO”
NR WE: IT-PGI-0005-0870-23.03.2011

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:
,Pasta di Gragnano”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:
Wilochy
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 2.7. Makarony
3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Pasta di Gragnano” jest produktem otrzymywanym z semoliny (maki gruboziarnistej) z pszenicy
durum zmieszanej z wodg z miejscowej warstwy wodonos$ne;j.

Wprowadzane do obrotu formy sa réznorodne; wszystkie sg typowe, a ich ksztalt zalezy od fantazji
tworczej producentéw.

Produkt w momencie wprowadzenia do obrotu musi charakteryzowa¢ si¢ nastgpujacymi cechami:
Wtasciwos$ci fizyczne

— wyglad zewnetrzny: jednorodny, bez bialych badz czarnych plamek; brak pecherzykéw powietrza,
peknie¢ lub nacigé, plesni, larw, pasozytéw lub substancji obcych

— przekroj: szklisty
— barwa: stomkowozdlta
— chropowatosé: wystepuje, ze wzgledu na stosowanie matryc z brazu

Po ugotowaniu ChOG ,Pasta di Gragnano” posiada nastgpujace cechy
charakterystyczne

— konsystencja: jedrna i elastyczna

— jednorodno$¢ ugotowania: jednakowa

— jedrno$¢ w gotowaniu: dobra i dlugo utrzymujaca sig

— kleisto$¢: nieistniejaca lub niewyczuwalna
Wtasciwosci chemiczne

— wilgotno$¢: nie przekracza 12,5 % w produkcie koficowym

— minimalna warto$¢ odzywcza dla 100 g suchego produktu:

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

(® Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012
z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemdéw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

warto$¢ energetyczna ;5408?“1;{
biatko 13 ¢
weglowodany 73 g
tluszcze lg

popiot maksymalnie 0,86 %

Wlasciwos$ci organoleptyczne
— smak: apetyczny, z wyraznym posmakiem pszenicy twardej
— zapach: dojrzalego ziarna.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Semolina z pszenicy durum uzywana w produkcji ChOG ,Pasta di Gragnano” musi posiada nastepu-
jace wlasciwosci:

— wilgotno$¢: nie przekracza 15 % w produkcie koncowym

— minimalna warto$¢ odzywcza dla 100 g suchego produktu:

warto$¢ energetyczna ; 5408 ?{ clg?l
biatko 13
weglowodany 73 g
tluszcze 1g

popidt maksymalnie 0,86 %

Semoling z ziarna pszenicy durum miesza si¢ z woda, ktéra nie przekracza 30 %. W nastepujacym
potem etapie wyrabiania dobrze wyrobione ciasto staje si¢ jednolite i elastyczne.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Proces produkeji ,Pasta di Gragnano” sklada si¢ z nastgpujacych etapoéw: mieszanie i wyrabianie,
tloczenie lub wyciskanie, suszenie, chlodzenie i stabilizacja. Wszystkie te etapy musza odbywaé si¢
na terenie gminy Gragnano w prowingcji Neapol.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie musi odbywaé si¢ w zakladach produkcyjnych, czyli w miejscu produkeji, w ciagu
24 godzin po wyprodukowaniu makaronu, w celu zaréwno uniknigcia wszelkiej utraty wilgotnosci,
ktéra zmienitaby na gorsze wiasciwosci organoleptyczne produktu, jak i po to aby utrata wilgotnosci
i manipulacje wykonywane podczas przenoszenia nie spowodowaly polamania badz uszkodzenia
produktu.

Opakowania stosowane dla ,Pasta di Gragnano”: pudelka kartonowe lub przezroczyste torebki, lub
inne opakowania wykonane z materialéw pochodzenia roslinnego lub nadajgcego si¢ do przetworze-
nia, dozwolonego przepisami unijnymi. Zamknigte opakowania moga wazy¢: 125 g, 250 g, 500 g lub
1 kg badz 2 kg.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykiecie umieszczonej na opakowaniu musi znajdowac si¢ napisana drukowanymi, wyraZnymi
i fatwymi do odczytania literami o jednakowej wysokosci, nazwa:

a) ,Pasta di Gragnano” i ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne) lub jej
skrot ,L.G.P.” (ChOG);

b) nazwa i adres firmy pakujacej i produkujacej;
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¢) logo nazwy ,Pasta di Gragnano”

"PASTA DI GRAGNANO - IGP"

+ PANTONE 7509 C
I - PANTONE 282 C

Font usato TRAJAN

musi wystepowal zawsze w polaczeniu z chronionym oznaczeniem geograficznym oraz z symbolem
Unii.

Logo nazwy moze wystgpowaé w wersji czarno-bialej, w wersji monochromatycznej lub w formie
negatywu.

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji chronionego oznaczenia geograficznego (ChOG) ,Pasta di Gragnano” obejmuje cale
terytorium gminy Gragnano w prowincji Neapol.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Gragnano bylo juz od XVI wieku znane z produkcji makaronu z pszenicy durum. Historyczne
znaczenie produkcji makaronu w Gragnano bylo na tyle duze, ze wplynela ona nawet na projekto-
wanie przestrzeni miejskiej. I tak w polowie XIX w., przy okazji opracowywania nowego planu
urbanistycznego, szeroko$¢ ulic i wysoko§¢ budynkéw wytyczono w sposéb ulatwiajacy przewiew
i operacje suszenia makaronu.

W gminie Gragnano w produkcji makaronu wykorzystywano zawsze matryce z brazu. Przyczynilo sie
to do tworzenia matryc o réznych formach, co pozwolito produkowaé makaron o réznych ksztaltach,
ktére kultura ludowa laczyla z réznego rodzaju wydarzeniami i lokalnymi historiami.

W Gragnano nie brakowalo nigdy wody dzigki bliskosci Monti Lattari. Wystepowanie wody w oczy-
wisty sposéb sprzyjato produkcji makaronu, zaréwno dlatego ze woda jest niezbednym dodatkiem do
maki, z ktérej wyrabia si¢ ciasto, jak i dlatego ze napedzata mechanizm mlynéw, w ktérych mielono
ziarno na make.

Zaswiadczajg o tym np. ruiny mlyna uzywanego niegdy$ do produkeji ,Pasta di Gragnano”, ktére
mozna podziwia jeszcze dzisiaj w Valle dei Mulini di Gragnano.

Dzigki gleboko zakorzenionej tradycji produkcji makaronu Gragnano nazywane jest dzisiaj ,miastem
makaronu”.

Specyfika produktu:

Makaron ,Pasta di Gragnano” charakteryzuje si¢ chropowatg powierzchnia, dzigki ktorej fatwo faczy sig
z réznymi dodatkami kulinarnymi, oraz dobra odpornoscia na gotowanie (al dente).

Ponadto oryginalnos¢ form tego makaronu, bedgca owocem fantazji twérczej lokalnych mistrzow,
przyczynita si¢ do rozpoznawalnosci tego produktu wéréd konsumentow.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosciami produktu
(w przypadku ChOG):

Whiosek o objecie ChOG makaronu ,Pasta di Gragnano” jest uzasadniony renomg i stawg tego
produktu. Makaron ,Pasta di Gragnano” jest znany ze wzgledu na tradycyjna metode produkdiji,
w ktérej stosuje si¢ matryce z brazu.

Nadajg one makaronowi chropowatos¢, dzigki ktorej tatwo faczy si¢ z réznymi sosami i dodatkami
kulinarnymi. Podczas etapu tloczenia matryce z brazu przytrzymuja ciasto, tak ze w niektérych miejs-
cach przylega ono do samej matrycy, dzigki czemu tworzg si¢ mikroskopijne nieréwnosci, w ktérych
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po ugotowaniu makaronu pozostaje sos, oraz ktore zwickszaja powierzchnie styku z kubkami smako-
wymi, co jest jednoczesnie korzystne dla surowca, ktory zachowuje swéj smak i typowy aromat
pszenicy.

Jezeli do tych cech charakterystycznych doda sig liczne, oryginalne formy makaronu, wymyslone przez
producentdw, jasne staje si¢, dlaczego slynni kucharze i konsumenci tak sobie cenia ,Pasta di Grag-
nano”, o czym $wiadcza artykuly publikowane w czasopismach gastronomicznych i kucharskich.
Mozna tu zacytowa¢ np. ,La pasta dei grandi chef” (,Makarony stynnych szeféw kuchni’) opublikowane
w ,Cucina Gourmet” (s. 122-124, wydawnictwo Edifim, 2010), artykul ,La pasta di Gragnano” opub-
likowany w przewodniku gastronomicznym ,LItalia del Gambero Rosso” (s. 89, wydawnictwo Sole 24
Ore, 2007), artykut ,La pasta Artigianale: aziende storiche” (,Makarony tradycyjne: historyczni produ-
cenci”) opublikowany w przewodniku ,Adesso pasta” (s. 54-55, Altraeconomia, 2010). Do tych
publikacji mozna dodaé artykuly, ktére ukazaly si¢ w codziennej prasie, takie jak ,Sfida fra chef
con la pasta di Gragnano” (,Zawody szeféw kuchni z udzialem makaronu z Gragnano”) (La Repubblica
— 21 czerwca 2012 1)), ,ltalie: A Gragnano la vie révée des pates” (,Wlochy: Gragnano: wysnione zycie
makaronu”) (Le Monde — 17 grudnia 2010 r.), ,A Gragnano tutti pazzi per la pasta” (,W Gragnano
wszyscy oszaleli na punkcie makaronu”) (Corriere della sera — Doveviaggi.it — luty 2012 r.), ,Spaghetti,
penne e rigatoni: dalla »base« alle 5 stelle” (,Spaghetti, penne i rigatoni — od ziemi do gwiazd”) (Corriere
della sera — 25 kwietnia 2012 r.), ,Pasta Diva” (Corriere della sera — itinerari gastronomici — 6 pazdziernika
2010 r.).

W Gragnano stosuje si¢ nadal matryce z brgzu, mimo pojawienia si¢ matryc teflonowych. Ten nowy
material, chociaz ulatwilby proces produkcji, nie odpowiada jednak charakterystyce tradycyjnej
produkeji makaronu w tym miescie, z ktéra wigze si¢ renoma ,Pasta di Gragnano”.

Nalezy réwniez podkresli¢ starannos¢, z jaka producenci kontrolujg przebieg suszenia makaronu, ktéry
to etap produkcji ma tradycje siggajace dawnych czasow, gdy makaron suszono na ulicach miasta.
Prawidlowe prowadzenie procesu suszenia pozwala zwigkszy¢ jedrno§¢ makaronu podczas gotowania
oraz zachowal jego smak i aromat.

Od wielu lat na ulicach Gragnano organizowane jest $wigto tematyczne po$wiecone makaronowi
,Pasta di Gragnano”, podczas ktdérego pokazywane sa tradycyjne metody jego produkdji.

Teksty historyczne i bibliograficzne po$wigcone ,Pasta di Gragnano” zaswiadczajg, Ze jego produkcja
sigga XVI-XVII wieku. W czasach Krélestwa Obojga Sycylii, w polowie XIX wieku, renoma makaronu
z Gragnano oraz wiedza o wytrwalej pracy i umiejetno$ciach mieszkancéw tego miasta, zajmujacych
si¢ jego produkcja, rozeszla si¢ po calym krélestwie.

W przededniu zjednoczenia Wloch kwitngcy sektor produkcji makaronu z Gragnano liczyl sobie
ok. 100 fabryk, w ktorych pracowalo co najmniej 70 % aktywnej zawodowo ludnosci tego miasta.

Od poczatku ubieglego wieku nazwa ,Pasta di Gragnano” weszla do codziennego jezyka i handlu, do
tego stopnia ze od wielu juz lat makaron ten jest zamawiany w wielkich ilo$ciach przez sprzedawcéow
detalicznych z Florengji, Turynu i Mediolanu, a nawet poza granicami kraju.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wilasciwy organ administracyjny wszczal krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
chronionego oznaczenia geograficznego ,Pasta di Gragnano” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej
nr 198 z dnia 25 sierpnia 2010 r. Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie
internetowej:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

bezposrednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnoéciowej i Leénej (Ministero delle
politiche agricole alimentari e forestali) (http:/[www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki ,Qualita
e sicurezza” (z prawej strony na goérze ekranu), a nastepnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it

15.3.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 77)29

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych
i Srodkéw spozywczych

(2013/C 77/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie
z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (?)
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,STELVIO”/,,STILFSER”
NR WE: IT-PDO-0105-0939-18.01.2012

ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [0 Nazwa produktu

— [X] Opis produktu

— [0 Obszar geograficzny

— [0 Dowdd pochodzenia

— [X] Metoda produkgji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— [0 Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych Srodkéw sanitar-
nych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):

Artykul 3 — Opis metody produkecji

3.3.2. Usuwa si¢ pierwotny zakaz stosowania produktow zawierajacych kukurydze kiszonkowa jako
paszy dla kréw; informacja ta wynikla prawdopodobnie z nieporozumienia, poniewaz na
okreSlonym obszarze od dziesigtkéw lat kukurydza kiszonkowa jest stosowana i ceniona ze

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
(® Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012
z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemdéw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.
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wzgledu na wyjatkowa stabilno$¢. Wyrazenie: ,produkty zawierajace kukurydze kiszonkowa nie sa
dozwolone” zostaje zastapione wyrazeniem: ,produkty zawierajace kukurydze kiszonkowg wypro-
dukowang poza obszarem okreslonym w pkt 2 nie sa dozwolone”.

Artykul 4 — Charakterystyka procesu przetwérczego

4.1.

4.2.1.

4.2.2.

4.2.5.

Przedzial temperatury chlodzenia mleka przeznaczonego do procesu przetworczego na poczat-
kowym etapie przechowywania okreslono wyrazeniem ,do temperatury okoto 6,0-9,0 °C”, ktére
nie jest jednoznaczne. Dolng granice zakresu temperatury dostosowano wiec do stosowanych
dobrych praktyk i zmieniono na: ,w temperaturze nie nizszej niz 4,0 °C”, co stanowi okreslenie
jednoznaczne.

Pierwotna specyfikacja przewidywala ponadto, ze czas trwania procesu wstgpnego chlodzenia nie
jest dtuzszy niz 25 godzin; w powyzej okreslonych warunkach czas ten zostal zmieniony na ,nie
dluzej niz 48 godzin”. Oznacza to, ze potrzeba wigcej czasu (czas trwania nie ma szczegdlnego
znaczenia w okreslonych warunkach temperatury) zasadniczo w zwiazku z koniecznoscia prze-
tworzenia rowniez mleka zebranego pod koniec tygodnia.

Wreszcie zgodnie z obowigzujacyg specyfikacja mleko musi by¢ poddane procesowi $cinania si¢
mleka w mas¢ serowa w ciagu 48 godzin od udoju; zwazywszy miedzy innymi na wczesniejsze
zmiany proponowane dla tego etapu i uwzgledniajac rowniez i w tym przypadku stosowane
dobre praktyki — poza faktem, ze pierwotnie uwzgledniany uplyw czasu (okrelany jako ,od
udoju”) byt trudny do udokumentowania, a stwierdzenie zgodnosci z tym zaleceniem przez
serowarOw jest czysto teoretyczne, poniewaz nie moga oni zna¢ dokladnej godziny udoju —
maksymalny czas, jaki moze uplyna¢ od udoju do Scinania mleka w mas¢ serowg jest zmieniony
i okre$lony bardziej realistycznie, tj. ,w ciagu 72 godzin od zebrania”.

Bez uszczerbku dla pozostalych zapisow opis procesu odtluszczania za pomocg separatora $mie-
tany zostaje wprowadzony i uzupelniony o mozliwo$¢ wykonania wstepnej baktofugacji, ktéra
jest wazna dla zapewnienia odpowiedniego wyniku procesu produkgji i zazwyczaj jest wykony-
wana przed oddzieleniem $mietany w celu wyeliminowania komoérek somatycznych, ktére, jak
wiadomo, nie sprzyjaja odpowiedniemu dojrzewaniu. Zmiana dotyczy wigc uzupelnienia opisu
tego samego procesu przez wprowadzenie wyrazenia: ,ewentualnie oczyszczonego w procesie
baktofugacji” w odniesieniu do mleka, ktére ma by¢ odtluszczane.

Obrébka termiczna mleka zostala lepiej i precyzyjniej opisana, w zwiazku z czym, przy zacho-
waniu juz okreSlonych warunkéw temperatury (72 °C), zostaje zmienione nastepujaco okreslenie
czasu trwania: wprowadza si¢ ,nie krocej niz 3 sekundy” zamiast ,nie dluzej niz 2-3 sekundy”;
pierwotne sformulowanie bylo niezgodne z najczgsciej stosowang procedurs.

Czas, w ciagu ktérego wykonywana jest czynno$¢ dodawania podpuszczki — pierwotnie okreslony
jako 50-60 minut po zaszczepieniu kulturami bakterii — zostal odpowiednio zmieniony na:
,W ciggu 85 minut” od tego samego momentu zaszczepienia kulturami bakterii. W ten sposéb
czas przeprowadzania operacji zostaje okreslony w sposéb jasniejszy i SciSlej odpowiadajacy
dobrym praktykom oraz wymogom przetworstwa mleka, ktére sa zmienne i zalezg od sezonu
i dojrzatoscifaktywnosci mleka.

Réwniez w odniesieniu do podpuszczki pierwotny zapis: ,Podpuszczka produkowana jest na
okreslonym obszarze wedlug tradycyjnej metody” zostal zmieniony w nastepujacy sposéb: ,Pod-
puszczka produkowana jest metodg tradycyjna”. Zmiana ta wynika z wymogéw o charakterze
technicznym, zwigzanych z trudno$ciami producentéw w znalezieniu podpuszczki potrzebnej do
produkgji sera ,Stelvio/Stilfser” na terenie gmin nalezacych do prowingji Bolzano. Dzigki tej
zmianie rozszerza si¢ obszar pochodzenia podpuszczki i gwarantuje zachowanie jej wlasciwosci
od poczatku przewidzianych w specyfikacji.

Zdanie: ,Ogrzewanie skrzepu odbywa si¢ przez dodanie cieplej wody (o temperaturze 50-70 °C)
w odpowiedniej iloci...” wymagalo usciSlenia wzgledem faktycznie stosowanych praktyk
zaréwno tradycyjnych jak i obecnych w zakresie ustalania temperatury na tym etapie, co lepiej
i bardziej szczegétowo okresla zdanie zmienione w sposob nastepujacy: ,Powyzsze ogrzewanie
odbywa si¢ przez dodanie cieplej wody (utrzymywanej w temperaturze 45-70 °C po doprowa-
dzeniu najpierw do temperatury co najmniej 50 °C) w odpowiedniej ilosci...”, ktére okresla
metod¢ w sposéb bardziej jasny i spdjny.
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Analogicznie ostatnia zmiana dotyczy czasu trwania procesu Scinania mleka w masg¢ serows.
Zdanie: ,Czas trwania obrébki od momentu dodania podpuszczki do wylania na st6t lub do
zbiornika wynosi $rednio okoto 80-90 minut” zostalo zmienione tak, by lepiej podkreslié
znaczenie czasu dla calodci receptury przez nastgpujace usciSlenie: ,Czas trwania obrobki od
momentu dodania podpuszczki do wylania na stét lub do zbiornika wynosi $rednio okoto
80-90 minut, ale nie wigcej niz 110 minut”.

4.2.6. Czas trwania solenia okresla zdanie: ,Czynnos¢ ta trwa od 36 do 48 godzin”. W celu lepszego
okreslenia tradycyjnego procesu i ograniczenia nieprecyzyjnosci odpowiednich parametréw oraz
dostosowania si¢ do ogdlnej tendencji ograniczania ilosci soli w pozywieniu, zalecenie to zostaje
zmienione w spos6b nastepujacy: ,Czynnos¢ ta (solenie, przypis autora) trwa nie dluzej niz
48 godzin” (bez uszczerbku dla pozostalych zapisow). Usunigcie wartosci dotyczacej minimalnego
czasu solenia umozliwia dostosowanie si¢ do ogdlnej tendencji w zakresie celéw zdrowotnych
przez odstapienie od obowiazku przestrzegania czasu minimalnego (czas ma bezposredni zwigzek
z wynikiem procesu), ktéry od tej pory moze by¢ dodatkowo skrdcony bez wplywu na cechy
organoleptyczne produktu.

4.2.7. W odniesieniu do zmiennej barwy warstwy zewnetrznej, ktora powstaje na kregu podczas dojrze-
wania i wynika z rozwoju szczep6w charakterystycznych dla autochtonicznej mikroflory odpo-
wiednio hodowanych kultur bakterii, uznano, ze konieczne jest dodanie opisu czynnikéw
wzajemnie na siebie oddzialujacych i zalecenie dodawania naturalnych drozdzy, ktore sprzyjaja
powstawaniu warunkow odkwaszania skorki, ktore jest tradycyjnie niezbedne dla rozwoju whasci-
wych szczepow bakterii. W zwiazku z tym po wyrazeniu ,... rozwdj tych autochtonicznych
szczepdw” dodane jest zdanie: ,Mozna ewentualnie doda¢ naturalne drozdze, by spowodowal
powstanie warunkéw odkwaszania skorki”.

W celu lepszego okreSlenia czasu trwania dojrzewania zamiast wzglednego i stosunkowo o0gdl-
nikowego wyrazenia: ,w sze$¢dziesigtym dniu od zakonczenia etapu solenia” zdecydowano podaé
jasniejsze i lepiej odpowiadajace praktyce wyrazenie: ,... od momentu umieszczenia w formie”
tak, by punktem odniesienia byl jednoznaczny i jasno okreslony etap.

Artykul 5 — Wlasciwos$ci wyrobu gotowego

W opisie wlasciwosci wyrobu gotowego wprowadzono nastepujace zasadnicze zmiany:

Zamiast pierwotnego okreSlenia: ,wick: co najmniej sze$¢dziesigt dni dojrzewania” podaje si¢ okreslenie
jasniejsze 1 bardziej poprawne: ,dojrzewanie: co najmniej sze$¢dziesigt dni” (w rzeczywistosci jest to
zmiana o charakterze jezykowym).

Procentowe okreslenie zakresu wartosci w odniesieniu do zawartoéci tluszczu w suchej masie — w celu
skorygowania danych, ktére w tekscie oryginalnym stanowia oczywisty blad pisarski w poréwnaniu
réwniez z innymi opublikowanymi tekstami — jest obecnie nastgpujgce:

thuszcz w suchej masie: > 50 % (zamiast < 50 %).

Srednica i wysokos¢ formy okreslone sa w innych przedziatach w sposéb nastepujacy:

Kryterium Wymiary pierwotne Wymiary zmienione
Srednica 36-38 cm 34-38 cm
Wysokosé 8-10 cm 8-11 cm

w celu lepszego uwzglednienia nieuniknionej, cho¢ ograniczonej, narzuconej przez ksztalt formy zmien-
nosci wymiaréw poszczegdlnych kregéw, ktéra moze od czasu do czasu wystapi¢ po zakonczeniu
zgodnego z recepturg procesu naturalnego sezonowania na skutek mozliwej réznej konfiguracji i ograni-
czonej mozliwosci ukladania si¢ brzegu i podstaw.
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w

3.2

3.3.

3.4.

Artykul 8 — Kontrole

Zgodnie z obowiazujacymi wytycznymi specyfikacja zostala uzupelniona wszelkimi danymi identyfika-
cyjnymi oraz danymi kontaktowymi wilasciwego organu kontrolnego.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (°)
»STELVIO”[,,STILFSER”
NR WE: IT-PDO-0105-0939-18.01.2012
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

Nazwa ,Stelvio”],Stilfser” zostala zarejestrowana w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronio-
nych oznaczen geograficznych jako chroniona nazwa pochodzenia (ChNP) na mocy rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 148/2007 z dnia 15 lutego 2007 r. opublikowanego w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej L 46 z 2007 r.

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
. Rodzaj produktu:
Klasa 1.3. Sery

Opis produktu noszgcego hazwg podang w pkt 1:

W chwili wprowadzenia do obrotu ser ,Stelvio” lub ,Stilfser”, ktory musi dojrzewaé przynajmniej przez
60 dni, ma ksztalt okragly i plaskie lub prawie plaskie podstawy oraz proste lub lekko wkleste brzegi.
Ser charakteryzuje si¢ nastepujacymi wymiarami: masa waha si¢ od 8 kg do 10 kg, $rednica od 34 cm
do 38 cm i wysoko§¢ od 8 cm do 11 cm. Zawarto$¢ tluszczu w suchej masie wynosi przynajmniej
50 %, a zawarto$¢ wilgoci nie przekracza 44 %. Skorka powinna posiadaé charakterystyczng barwe od
z6lto-pomarariczowej do pomaranczowo-brazowej. Migzsz ma zwartg strukturg oraz podatng
i elastyczng konsystencje o barwie od jasno zoéltej do slomkowo zéltej oraz nierdwnomiernie
rozmieszczone oczka o wielkosci od malej do Sredniej.

Ser ,Stelvio” lub ,Stilfser” jest wprowadzany do obrotu w postaci calych kregéw lub porcjowany
i wprowadzany na rynek oznakowany odpowiednim znakiem wskazujacym nazwe pochodzenia.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Do produkgji sera ,Stelvio” lub ,Stilfser” stosuje si¢ mleko krowie pozyskane na okreSlonym obszarze
geograficznym od kréw karmionych gtéwnie paszami pochodzacymi z tego samego obszaru i charak-
teryzujagcymi si¢ zawarto$cig biatka > 3,10 %. Mleko moze by¢ lekko odtluszczone tak, by utrzymad
zawarto$¢ thuszczu w suchej masie na poziomie od 3,45 % do 3,60 %.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

W okresie chowu pastwiskowego krowy zywia si¢ gtéwnie $wieza trawa; w przypadku hodowli
w gospodarstwie natomiast podstawowa racja zywno$ciowa sklada si¢, wedlug upodobania, z siana
i kiszonki z traw pozyskanych z okre$lonego obszaru w iloSci maksymalnie 15kg na zwierze.
Dozwolone jest stosowanie kukurydzy kiszonkowej wyprodukowanej na okreslonym obszarze, pasz
suchych, jeczmienia, zyta, pszenzyta, pszenicy, owsa i kukurydzy w formie produktéw i produktéw

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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3.5.

3.6.

3.7.

5.2.

ubocznych, a takze stomy pierwszych pieciu z ww. zbdz; mozna ponadto stosowaé: nasiona oleiste,
ich produkty i produkty uboczne, soj¢ niemodyfikowana genetycznie, rzepak, len, stonecznik tuskany,
réwniez czgSciowo; suszone wystodki buraczane; miéto stodowe i suszony kremogen jabtkowy; buraki;
ziemniaki; drozdze piwowarskie; melasa; chleb S$wigtojanski; sproszkowane produkty nabialowe;
aminokwasy i bialka szlachetne niebedgce produktami proteolizy; ttuszcze roslinne.

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkcji opisane w specyfikacji i w niniejszym dokumencie, poczawszy od hodowli
kréw przez udoj, zbieranie i przetwarzanie mleka po proces Scinania mleka w mase serowg i dojrze-
wanie sera, odbywaja si¢ na okre$lonym obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4 ponizej.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Ser w calosci jest dzielony na kawalki dopiero po umieszczeniu na nim znaku wskazujacego nazwe
pochodzenia. Pakowanie kawatkéw sera ,Stelvio” lub ,Stilfser” jest dozwolone réwniez poza
okreslonym obszarem. Ser ,Stelvio” lub ,Stilfser” wprowadzany na rynek w kawatkach posiada odpo-
wiedni znak wskazujgcy nazwe pochodzenia lub samoprzylepna etykiete umieszczong na opakowaniu
lub ta§me posiadajaca nadruk o tresci: chroniona nazwa pochodzenia ,Stelvio” lub ,Stilfser”.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Ser ,Stelvio” lub ,Stilfser” wprowadzany na rynek w calosci posiada odpowiedni znak wskazujacy
nazwe pochodzenia, umieszczony dopiero po 60-dniowym okresie dojrzewania, oraz oznaczenie
wskazujace numer partii, dat¢ produkeji i kod producenta.

Produkt wprowadzany na rynek posiada odpowiedni znak wskazujacy nazwe pochodzenia.
Znak wskazujacy nazwe posiada napisane czerwonymi literami nazwy ,Stilfser-Stelvio”.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego:

Okreslony obszar geograficzny, na ktérym przeprowadzane sa wszystkie fazy: chéw krow, uddj,
zbieranie i przetwarzanie mleka, proces $cinania mleka w mase¢ serows i dojrzewanie sera ,Stelvio”
lub ,Stilfser”, sktada si¢ z nastgpujacych terenéw potozonych w autonomicznej prowingji Bolzano: Val
Venosta, Burgraviato, Salto-Sciliar, Val Pusteria, Val d’Isarco i obszar gminy Bolzano. Tereny te obej-
muja obszar katastralny i administracyjny osiemdziesigciu czterech gmin.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Ser ,Stelvio” lub ,Stilfser” produkowany od dawna na obszarze okreSlonym w specyfikacji produktu
zachowal z uplywem czasu cechy charakterystyczne zwigzane ze $rodowiskiem alpejskim, jaki tworzy
masyw gorski Stelvio-Stilfser, bedacy najwazniejszym osrodkiem produkcji i od ktérego pochodzi
nazwa tego produktu. Jednolite warunki klimatyczne i glebowe panujace w strefie gorskiej Alta Atesina
wplywaja na jako$¢ pasz przeznaczonych w przewazajacej mierze do Zywienia kréw, a w konsekwencji
na jako$¢ otrzymywanego mleka na tym obszarze i produkowanego z niego sera.

W niektérych Zrédlach historycznych opisane sa ziola alpejskie (marbl i madaun), ktére dobrze
dostosowaly si¢ do warunkéw i przyczynily do wysokiej jakosci produkowanego mleka. Specyficzne
warunki Srodowiskowe i klimatyczne okreslonego obszaru zwigzane sa z jego gérskim charakterem, od
zawsze zwigzanym z wystepowaniem gospodarstw hodowlanych (tzw. masi — gospodarstwa rolno-
pasterskie) zlokalizowanych na wysokosci od 500 m n.p.m. do 2 000 m n.p.m. i powigzane s3 z dzia-
taniem autochtonicznej mikroflory podczas dojrzewania. Dzigki tym szczegélnym czynnikom $rodowi-
skowym, wyjatkowym i niepowtarzalnym, polaczonym z rozwijajaca si¢ na przestrzeni wiekéw
tradycja produkcyjna, chroniona nazwa pochodzenia ,Stelvio” lub ,Stilfser” posiada szczegblne wiasci-
wosci, powodujace, ze jest to produkt wyjatkowy, niezalezny i kojarzony wylacznie ze swoim
obszarem produkcji.

Specyfika produktu:

Oprocz charakterystyk opisanych w pkt. 3.2 produkt posiada niektére cechy specyficzne i szczegdlnie
oryginalne i charakterystyczne, ktére mozna streici¢ w sposéb nastepujacy:

— barwa skorki: zmienna od zélto-pomaraniczowej do pomarafnczowo-brazowej,
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— smak: aromatyczny i wyrazny, czasami ostry,
— tluszcz w suchej masie: co najmniej 50 %.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Stosowanie $wiezej trawy jako pozywienia dla kréw hodowanych w chowie pastwiskowym oraz
sposob ich zywienia w okresie hodowli w gospodarstwie, oparty gléwnie na paszach i kiszonkach
trawy pozyskiwanych z okreslonego obszaru, a takze stosowanie wylacznie mleka uzyskanego od kréw
hodowanych na okre$lonym obszarze, ktéry ma charakter gérski i specyficzne warunki glebowe,
w polaczeniu ze szczegélnymi wiasciwosciami traw z alpejskich lak i autochtonicznej mikroflory,
skfadajacej si¢ z réznych szczepdw bakterii tlenowych i stosowanej do produkeji sera, powoduje, ze
podczas naturalnego dojrzewania ser nabiera wyrdzniajacych go oryginalnych cech, dzigki ktérym jego
cechy organoleptyczne sg rozpoznawalne. Czynniki te przyczyniajg si¢ w zasadniczy sposéb do
powstania zaréwno okreslonej barwy skérki jak i niepowtarzalnych wlasciwosci smakowych i zapa-
chowych. Poza tym sklad pozywienia kréw przyczynia si¢ do uzyskania do§¢ znacznej zawartosci
tluszczu w suchej masie.

Z powyzszych powodéw, potwierdzonych historycznie dowodami, ktérych korzenie siggaja péZnego
Sredniowiecza, utrwalonych dzigki obyczajom i lokalnym charakterystycznym formom gospodarstw —
wsrod ktérych znajduje si¢ tzw. maso — po opis produktu i procesu jego wytwarzania w zakladzie
serowarskim Stilf (Stelvio) w 1914 r., rozwinglo si¢ wazne zjawisko gospodarcze rozpowszechnione na
calym obszarze geograficznym. Jest ono regulowane wymogami specyfikacji, do ktérych stosuja sie
zarébwno hodowcy krow, jak i przetwércy, udokumentowanymi przez odpowiednie pisma i rejestry,
systemy identyfikacji kazdego podmiotu dzialajacego na okre$lonym obszarze i prowadzong odpo-
wiednig dokumentacje¢ dotyczacy przetworstwa, produkgji i nadawania nazwy.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)

Wihasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
chronionej nazwy pochodzenia ,Stelvio” lub ,Stilfser” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Whoskiej nr 218
z dnia 19 wrzesnia 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalez¢ na stronie internetowej:
http:/www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

wchodzac na strong internetowg ministerstwa (http:/fwww.politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Qualita
e sicurezza” (po prawej stronie na gorze ekranu) a nastepnie zakladke ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE".

() Poréwnaj: przypis 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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SPROSTOWANIA
Sprostowanie do Porozumienia administracyjnego z Rada Europy w sprawie wykorzystania godla
europejskiego przez osoby trzecie
(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 271 z dnia 8 wrzesnia 2012 r.)
(2013/C 77/11)

Strona 5, pkt 2 lit. ¢):

zamiast: ,€) wykorzystanie zwigzane jest z celem lub dzialalnoscig niezgodng z celami i zasadami Unii Europejskiej
lub Rady Europy lub jest w inny sposéb niezgodne z prawem.”,

powinno byé:  ,c) wykorzystanie nie jest zwiazane z celem lub dzialalnoicia niezgodna z celami i zasadami Unii
Europejskiej lub Rady Europy lub nie jest w inny sposob niezgodne z prawem.”.










CENY PRENUMERATY w 2013 r. (bez VAT, wiacznie z normalng optatg za dostawe przesyiki)

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wytacznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 1 300 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wersja papierowa + roczne w 22 jezykach urzedowych UE 1 420 EUR/rok
wydanie na ptycie DVD

Dziennik Urzedowy UE, seria L, wytgcznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 910 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, miesieczne wydanie na ptycie | w 22 jezykach urzedowych UE 100 EUR/rok
DVD (komplet)

Suplement do Dziennika Urzedowego (seria S) — Ogtoszenia wielojezyczny: w 23 jezykach 200 EUR/rok

o przetargach, ptyta DVD raz w tygodniu urzedowych UE

Dziennik Urzedowy UE, seria C — Konkursy w jezykach, ktérych dotyczy 50 EUR/rok
konkurs

Prenumerata Dziennika Urzedowego Unii Europejskigj, ktory jest wydawany w jezykach urzedowych Unii,
dostepna jest w 22 wersjach jezykowych. Dziennik Urzedowy sktada sie z dwdch serii — L (Legislacja) oraz
C (Informacje i zawiadomienia).

Dla kazdej wersji jezykowej jest otwierana osobna prenumerata.

Zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 920/2005, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym L 156 z dnia
18 czerwca 2005 r., instytucje Unii Europejskiej nie majg obowigzku sporzgdzania wszystkich aktéw prawnych w
jezyku irlandzkim ani publikowania ich w tym jezyku. W zwigzku z tym irlandzkie wydania Dziennika Urzedowego
sprzedawane sg osobno.

Prenumerata Suplementu do Dziennika Urzedowego (seria S — Ogtoszenia o przetargach) obejmuje wszystkie
23 wersje jezykowe na pojedynczej ptycie DVD.

Na zadanie prenumeratorzy Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej moga otrzymac rozne zatgczniki do Dziennika
Urzedowego. Prenumeratorzy informowani sg o publikacji zatacznikow poprzez zawiadomienia dotaczane do
Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej.

Sprzedaz i prenumerata

Prenumerate roznych odptatnych publikacji wydawanych okresowo, na przyktad prenumerate Dziennika
Urzedowego Uni Europejskiej, mozna zaméwi¢ u naszych dystrybutorow handlowych. Wykaz dystrybutoréw
handlowych znajduje sie na stronie internetowej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pl.htm

Portal EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) zapewnia bezposredni i bezptatny dostep do prawodawstwa
Unii Europejskiej. EUR-Lex umozliwia dostep do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej
oraz traktatéw, aktow prawnych, orzecznictwa i aktéw przygotowawczych.

Dodatkowe informacje o Unii Europejskiej znajduja sie na stronie: http://europa.eu

Urzad Publikacji Unii Europejskiej
2985 Luksemburg
LUKSEMBURG
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