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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUC]I, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

RADA

DECYZJA RADY
z dnia 4 pazdziernika 2012 r.

w sprawie mianowania czlonkéw i zastgpcéw czlonkéw Komitetu Doradczego ds. Swobodnego
Przeplywu Pracownikow

(2012/C 302/01)

RADA UNII EUROPEJSKIE],
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 492/2011 z dnia 5 kwietnia 2011 r.
w sprawie swobodnego przeplywu pracownikéw wewnatrz Unii (1), w szczegélnosci jego art. 23 i 24,

uwzgledniajac wykazy kandydatow przedstawione Radzie przez rzady panstw czlonkowskich,
a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Na mocy decyzji z dnia 21 pazdziernika 2010 r. (%) Rada mianowala czlonkéw oraz zastgpcow
cztonkéw Komitetu Doradczego ds. Swobodnego Przeplywu Pracownikéw (,Komitetu”) na okres od
dnia 25 wrzesnia 2010 r. do dnia 24 wrzesnia 2012 r.

(2)  Czlonkowie ci pelnig swoja funkcje do czasu ich zastapienia lub ponownego mianowania.
(3)  Czlonkéw i zastepcéw czlonkéw Komitetu mianuje si¢ na okres dwéch lat,
PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1

Nastgpujace osoby zostajg mianowane na stanowisko czlonka i zastgpcy czlonka Komitetu Doradczego ds.
Swobodnego Przeptywu Pracownikéw na okres od dnia 25 wrze$nia 2012 r. do dnia 24 wrze$nia 2014 r.:

I. PRZEDSTAWICIELE RZADU

Pafistwo Czlonkowie Zastepey czlonkow

Belgia Annelies LAGAE Jacques OUZIEL
Anne ZIMMERMAN

Bulgaria Hristo SIMEONOV Dimitrina KOSTADINOVA
Tatiana GUEORGUIEVA

Republika Czeska Roman SEIDL ) Andrea PLACKOVA
Ladislava STEINICHOVA

() Dz.U. L 141 z 27.5.2011, s. 1.

() Dz.U. C 294 z 29.10.2010, s. 1.
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Panistwo Czlonkowie Zastepcy cztonkow

Dania Stig Hansen NORGAARD Simone HEINECKE
Vibe WESTH

Niemcy Vera BADE Henning GRUB
Johannes RASCHKA

Estonia Jana JARVIK Kristi SUUR
Liis REITER

Irlandia Mary Joan KEHOE Aedin DOYLE
Anthony MORRISSEY

Grecja Athina DIAKOUMAKOU Panagiota STAMATIOU
Georgios NERANTZIS

Hiszpania Paloma MARTINEZ GAMO Juan Pablo PARRA GUTIERREZ
Miguel Angel AZNAR NIETO

Francja Nadia MAROT Laurent FRIBOULET
Albert MARTINO

Wlochy

Cypr Demetris MICHAELIDES Andreas CHRISTOU
Constantinos KARMELLOS

Lotwa Linda PAUGA Ilze ZVIDRINA
Liga EMULE-KONONE

Litwa Rasa MALAISKIENE Vytautas JURSENAS
Agné KUNIGONYTE

Luksemburg Tom GOEDERS Anne-Catherine THILL
Laurent PEUSCH

Wegry Rita ANTONI Orsolya KISGYORGY
Judit KATONA

Malta Mariella GRECH George CAMILLERI
Nicola CINI

Niderlandy Conny W. OLDE OLTHOF Cristel VAN TILBURG
Martin G. BLOMSMA

Austria Heinz KUTROWATZ Barbara BOHACZEK
Helmut GERL

Polska Magdalena SWEKLE] Agnieszka ZDAK
Marcin WIATROW

Portugalia Octdvio OLIVEIRA Helena SANTOS
Paulo GOMES

Rumunia Auras MARINESCU Bogdan-Tiberius PASCA
Oana BARBUT

Slowenia Sonja MALEC Mateja GOLJA
Radivoj RADAK

Stowacja Agnesa SKUPNIKOVA Jaroslav KOVAC

Finlandia Katri NISKANEN Mirkka MYKKANEN
Olli SORAINEN

Szwecja Ricky IFWARSSON Torbjorn WALLIN

Madeleine OHBERG

Zjednoczone Kroélestwo

Fiona KILPATRICK
Deborah MORRISON

Jonathan PIGGINS




6.10.2012

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

C 3023

II. PRZEDSTAWICIELE ZWIAZKOW ZAWODOWYCH

Panistwo Cztonkowie Zastepey czlonkow
Belgia Jean-Frangois MACOURS Yvienne VAN HOLSBEECK
Koen MEESTERS
Bulgaria Atanaska TODOROVA Antonia ZLATEVA

Daniel YANEV

Republika Czeska

Jaroslava BAUEROVA
Pavel JANICKO

Vit SAMEK

Dania Anette BERENTZEN Kithe Munk RYOM
Torben Dam JENSEN

Niemcy Alexandra KRAMER Christian MOOS
Raja NEJEDLO

Estonia Urmas LIPSO Aija MAASIKAS
Liina CARR

Irlandia Esther LYNCH
John DOUGLAS

Grecja Georgios PERENTIS Konstantinos MYTILINOU
Metaxia STEKOULEA

Hiszpania Ana Marfa CORRAL JUAN Pilar ROC ALFARO
Concepciéon ROJO

Francja Francine BLANCHE Ommar BENFAID
Corinne MARES

Wiochy

Cypr Nicos GREGORIOU Diomides DIOMIDOUS
Nicos EPISTITHIOU

Lotwa Ruta PORNIECE Janis KAJAKS
Maris SIMULIS

Litwa Janina SVEDIENE Jovita MESKAUSKIENE
Janina MATUIZIENE

Luksemburg Eduardo DIAS Jean-Claude REDING
Vincent JACQUET

Wegry Judit CZUGLERNE IVANYI Ldszlé KOZAK
Andrea AGOCS

Malta Antoinette AQUILINA John BENCINI
Andrew MIZZI

Niderlandy Caroline RIETBERGEN H. de GEUS
Martijn HORDIJK

Austria Johannes PEYRL Franz FRIEHS
Oliver ROPKE

Polska Jakub KUS Bogdan OLSZEWSKI
Halina PEPLINSKA

Portugalia Catarina Maria BRANCO FERREIRA [ Georges CASULA
TAVARES
Carlos Manuel ALVES TRINDADE

Rumunia Valentin MOCANU Dragos FRUMOSU

Liviu APOSTOIU
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Panstwo

Cztonkowie

Zastepey cztonkow

Stowenia Goran LUKIC Nadja GOTZ
Jakob POCIVAVSEK

Stowacja Vlasta SZABOVA
Beata DURANOVA

Finlandia Eve KYNTAJA Jenni KARJALAINEN
Ralf SUND

Szwecja Sofie REHNSTROM Mats ESSEMYR

Eva OSCARSSON

Zjednoczone Krodlestwo

Sean BAMFORD
Mohammed TAJ

Wilf SULLIVAN

IIl. PRZEDSTAWICIELE ORGANIZACJI PRACODAWCOW

Pafistwo Czlonkowie Zastepey cztonkow
Belgia Michele CLAUS Monica DE JONGHE
Hilde THYS
Bulgaria Ivan ZAHARIEV Daniela SIMIDCHIEVA

Martin STOYANOV

Republika Czeska

Vladimira DRBALOVA
Marie ZVOLSKA

Jitka HLAVACKOVA

Dania Henning GADE Karen ROIY
Flemming DREESEN

Niemcy Alexander WILHELM Anne ROBRA
Christina LANG

Estonia Marek SEPP Tarmo KRIIS
Mare HIIESALU

Irlandia Tony DONOHOE
Kara McGANN

Grecja Rena BARDANI Evangelia ARANITOU
Nikos DIMAS

Hiszpania Santiago SOLER PEREZ Luis MENDEZ LOPEZ
Javier IBARS ALVARO

Francja Catherine HAQUENNE Pascale DESSEN
Natacha MARQUET

Wlochy

Cypr Lena PANAYIOTOU Michael ANTONIOU
Emilios MICHAEL

Lotwa Anita LICE
llona KIUKUCANE

Litwa Justinas USONIS Dovilé BASKYTE
Aidas VAICIULIS

Luksemburg Marc KIEFFER Dany HAUSTGEN
Frangois ENGELS

Wegry Terézia BOROSNE BARTHA Adrienn BALINT

Istvin KOMOROCZKI
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Panistwo Cztonkowie Zastepey czlonkow

Malta Lawrence MIZZI John HUBER
Michael GALEA

Niderlandy Rob SLAGMOLEN G.AM. Gerard VAN DER GRIND
A.PM.G. SCHOENMAECKERS

Austria Margit KREUZHUBER Ulrike KLEIN
Andreas GRUBER

Polska Wioletta ZUKOWSKA Andrzej STEPNIKOWSKI
Przemyslaw OSUCH

Portugalia Cristina NAGY MORAIS Marcelino PENA COSTA
Adilia LISBOA

Rumunia Roxana PRODAN Dan ANGHELESCU
Daniel Sorin MOLDOVEANU

Stowenia Maja SKORUPAN Tatjana CERIN
lgor ANTAUER

Stowacja Peter LISKA ] Martin HOSTAK
Peter MOLNAR

Finlandia Riitta WARN Vesa RANTAHALVARI
Mikko RASANEN

Szwecja Karin EKENGER Patrik KARLSSON
Orjan LUTZ
Zjednoczone Krélestwo Sinead LAWRENCE
Jim BLIGH
Artykut 2

Czlonkdw, ktérzy nie zostali dotad wyznaczeni, Rada mianuje w pdZniejszym terminie.

Artykut 3

Niniejsza decyzja wchodzi w zycie w dniu jej przyjecia.
Sporzadzono w Luksemburgu dnia 4 pazdziernika 2012 r.

W imieniu Rady
S. CHARALAMBOUS
Przewodniczgcy
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KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (1)
5 pazdziernika 2012 r.
(2012/C 302/02)

1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
UsD Dolar amerykanski 1,3002 AUD  Dolar australijski 1,2682
JPY Jen 102,02 CAD  Dolar kanadyjski 1,2750
DKK  Korona dusiska 7,4556 | HKD  Dolar Hongkongu 10,0805
GBP Funt szterling 0.80325 NZD Dolar nowozelandzki 1 , 5775
SEK Korona szwedzka 8,5728 SGD Dolar singapurski 1,5951
CHF Frank szwajcarski 1,2112 KRW Won 1 444,13
ZAR R 11,1
ISK Korona islandzka and 983
CNY Yuan renminbi 8,2226
NOK Korona norweska 7,3935
HRK Kuna chorwacka 7,4810
BGN Lew 1,9558
IDR Rupia indonezyjska 12 467,96
CZK K ki 24,915
orona czeska K MYR  Ringgit malezyjski 3,9691
HUF Forint wegierski 282,75 PHP  Peso filipifiskie 53,831
LTL - Lit litewskd 34528\ RUB  Rubel rosyjski 40,2520
LVL Lat fotewski 06961 | THB  Bat tajlandzki 39,721
PLN Zloty polski 4,0735 BRL Real 2,6258
RON Lej rumuniski 4,5782 MXN  Peso meksykanskic 16,5844
TRY Lir turecki 2,3375 INR Rupia indyjska 67,4220

() Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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Wytyczne Komisji - Wytyczne dotyczace przesylania i publikowania informacji o wynikach badan
klinicznych w zwigzku z wykonaniem art. 57 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 726/2004 i art. 41
ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006

(2012/C 302/03)

1. KONTEKST

Niniejsze wytyczne okreslajg aspekty wykonania art. 57 ust. 2
akapit trzeci rozporzadzenia (WE) nr 726/2004 ustanawiaja-
cego wspdlnotowe procedury wydawania pozwolen dla
produktéw leczniczych stosowanych u ludzi i do celow wete-
rynaryjnych i nadzoru nad nimi oraz ustanawiajacego Euro-
pejska Agencje Lekéw (1) oraz art. 41 ust. 2 rozporzadzenia
(WE) nr 1901/2006 w sprawie produktow leczniczych stoso-
wanych w pediatrii (2).

Dotycza one przesylania i publikowania informacji o wynikach
badan klinicznych, wdrazajac w ten sposéb przepisy UE majace
na celu publiczne udostepnienie wynikéw badan klinicznych.
Ten polityczny cel okreslono we wniosku Komisji dotyczacym
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
badan  klinicznych  produktéw leczniczych — stosowanych
u ludzi oraz uchylenia dyrektywy 2001/20/WE (}). Niniejsze
wytyczne zawieraja réwniez zalecenia, jak podchodzi¢ do przy-
padkéw niezgodnosci z przepisami i niezgodnosci faktow.

Niniejsze wytyczne stanowia uzupelnienie do nast¢pujacych
dokumentéw Komisji:

— wytyczne 2010/C82/01 dotyczace skladanych do wiasci-
wych organéw wnioskéw o zezwolenie na badanie kliniczne
produktéw leczniczych stosowanych u ludzi, zglaszania
istotnych zmian oraz o$wiadczenia o zakorczeniu badania
(zwane dalej ,szczegblowymi wytycznymi CT-17) (%),
w szczegblnosci ich sekcja 4.3,

— wytyczne 2008/C168/02 w sprawie obszaréw danych
zawartych w bazie danych badan klinicznych przewidzianej
w art. 11 dyrektywy 2001/20/WE, ktére maja by¢ wiaczone
do bazy danych produktéw leczniczych przewidzianej
w art. 57 rozporzgdzenia (WE) nr 726/2004 (°); w
szczeg6lnosci ich sekcje 3-5; oraz

— wytyczne 2009/C28/01 w zakresie informacji na temat
badan klinicznych w populacji pediatrycznej, ktore majg
by¢ wprowadzane do bazy danych UE dotyczacej badan
klinicznych (EudraCT), oraz w zakresie informacji udostep-
nianych publicznie przez Europejska Agencje Lekéw (EMA)
zgodnie z art. 41 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006 (9),
w szczegllnosci ich sekcje 3.2-3.4 oraz 5.

W zwigzku ze wspomnianymi dokumentami zawierajgcymi
wytyczne Komisji opracowano dwa bardziej szczegétowe doku-
menty zawierajagce wykonawcze wytyczne techniczne opubliko-
wane w Eudralex — zasady dotyczace produktéw leczniczych

) Dz.U. L 136 z 30.4.2004, s. 1.

() D

() Dz.U. L 378 z 27.12.2006, s. 1.
(%) COM(2012) 369 final z 17.7.2012.
() Dz.U. C 82 z 30.3.2010, s. 1.

() Dz.U. C 168 z 3.7.2008, s. 3.

() D

%) Dz.U. C 28 z 4.2.2009, s. 1.

w Unii Europejskiej odnosnie do wykazu pdl udostgpnianych
publicznie z bazy EudraCT w zakresie badai klinicznych
z udzialem populacji pediatrycznej zgodnie z art. 41 rozporza-
dzenia (WE) nr 1901/2006 oraz wykazu udostgpnianych
publicznie pdl zawartych w bazie danych EudraCT dotyczacej
badan klinicznych zgodnie z art. 57 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 726/2004 ().

2. ZAKRES

Niniejsze wytyczne dotycza przesylania i publikowania infor-
magji o badaniach klinicznych w rozumieniu art. 2 lit. a) dyrek-
tywy 2001/20/WE, charakteryzujacych si¢ przynajmniej jedna
z nastepujacych cech:

— badanie kliniczne jest lub bylo regulowane przepisami
dyrektywy 2001/20/WE, ktéra stala si¢ skuteczna najpézniej
w dniu 1 maja 2004 r. (odno$nie do przesylania informacji
o badaniach klinicznych, ktére zostaly zakonczone w prze-
sztosci — zob. sekcja 4.6.1). Oznacza to, Ze co najmniej
jeden os$rodek badawczy prowadzacy badanie kliniczne znaj-
duje si¢ w Unii Europejskiej (UE) lub w umawiajacym si¢
panstwie Europejskiego Obszaru Gospodarczego,

— badanie kliniczne stanowi czg$¢ planu badan z udzialem
populacji pediatrycznej obejmujacego badania przeprowa-
dzane w o$rodkach badawczych znajdujacych si¢ poza
Unig Europejska (UE) (%),

— badanie kliniczne jest objete zakresem art. 45 rozporzg-
dzenia (WE) nr 1901/2006,

— badanie kliniczne jest objete zakresem art. 46 rozporza-
dzenia (WE) nr 1901/2006.

3. TRESC PRZESYLANYCH INFORMACJI O WYNIKACH
BADAN

Informacje o wynikach powinny by¢ przesylane zgodnie
z niniejszymi wytycznymi w przypadku wszystkich badan
klinicznych, o ktérych mowa w sekgji 2.

Zakres informacji o wynikach okreSlono w wytycznych
2009/C28/01. Okreslone tam informacje dotyczg badan klinicz-
nych zaréwno z udzialem jak i bez udzialu populacji pedia-
trycznej.

Wykonawcze wytyczne techniczne w sprawie formatu pol
danych (zwanych dalej ,pelnym zestawem danych”) opubliko-
wano w oddzielnym dokumencie w Eudralex — zasady doty-
czgce produktéw leczniczych w Unii Europejskiej. Stanowia one

() http:/[ec.europa.cufhealth/documents/eudralex/vol-10/index_en.htm
(®) Artykut 41 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006.
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uzupelnienie do wspomnianych dwéch dokumentoéw zawieraja-
cych wykonawcze wytyczne techniczne w sprawie wykazu pol
udostepnianych publicznie z bazy EudraCT w zakresie badan
klinicznych z udzialem populacji pediatrycznej zgodnie z art.
41 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006 oraz wykazu udostep-
nianych publicznie pdél zawartych w bazie danych EudraCT
dotyczacej badan klinicznych zgodnie z art. 57 ust. 2 rozporzg-
dzenia (WE) nr 726/2004 (°).

Przy okreSlaniu pdl danych w tych szczegbtowych wskazow-
kach technicznych uwzgledniono prace w zakresie migdzynaro-
dowej harmonizacji. Zawarto$¢ p6l danych jest identyczna
z amerykaniskg baza danych dinicaltrialsgov, z nielicznymi
wyjatkami uwzgledniajagcymi np. specyfike unijnego planu
badan klinicznych z udzialem populacji pediatrycznej, a takze
rozw6j miedzynarodowych baz danych lub postepy prac
w zakresie migdzynarodowej harmonizacji.

4. ZASADY PRZESYLANIA I PRZETWARZANIA INFORMAC]I
O WYNIKACH

Poprzez przesylanie informacji o wynikach do europejskiej bazy
danych, o ktérej mowa w art. 11 ust. 1 dyrektywy 2001/20/WE
(zwanej dalej ,EudraCT”) sponsor, adresat decyzji w sprawie
planu badai klinicznych z udzialem populacji pediatrycznej
lub posiadacz pozwolenia na dopuszczenie do obrotu, w zalez-
noéci od sytuacji, stosujg sic do przepisow art. 41 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006. Ponadto przestanie tych
informacji uznaje si¢ za przedlozenie wlasciwym organom
krajowym sprawozdania podsumowujgcego badanie kliniczne
w ramach o$wiadczenia o zakonczeniu badania, jak okreslono
w sekcji 4.3 szczegblowych wytycznych CT-1. Opublikowanie
informacji o wynikach (zob. sekcja 5), uznawane jest za
zlozenie o$wiadczenia komitetowi etyki, jak okreslono w pkt
4.2.1 szczegbtowych wytycznych CT-1.

4.1. Przesylanie danych

Informacje o wynikach przesylane sg do bazy EudraCT poprzez
bezposrednie wprowadzenie danych za pomoca interfejsu inter-
netowego udostepnionego przez Europejska Agencje Lekéw
(zwang dalej ,Agencja”), poprzez zaladowanie odpowiedniego
pliku XML za posrednictwem wspomnianego interfejsu lub
przy wykorzystaniu bramek (gateway). Dane s3 wysylane do
bezpiecznego modutu EudraCT.

Informacje powinny by¢ dostarczane zgodnie ze standardem
XML ustalonym i opublikowanym przez Agencje.

Informacje sg wysylane:

— przez adresata decyzji w sprawie planu badan klinicznych
z udzialem populacji pediatrycznej, jezeli dane badanie
kliniczne stanowi cz¢$¢ planu badan klinicznych z udziatem
populagji pediatrycznej,

(°) Poréwnaj: przypis 7.

— przez posiadacza pozwolenia na dopuszczenie do obrotu,
jesli badanie kliniczne jest objete zakresem art. 45 i 46
rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006,

— przez sponsora badania klinicznego w przypadku wszyst-
kich innych badan klinicznych, o ktérych mowa w sekgji 2.

W tym celu strona odpowiedzialna za przeslanie informacji
otrzymuje bezpieczne konto umozliwiajace zaladowanie i edyto-
wanie tych danych w systemie. Strona ta ma dostep jedynie do
swoich wilasnych danych. Dostep ten umozliwi przesylanie tych
danych i ich przechowywanie w bezpiecznej czesci systemu.
Dalsze przetwarzanie i publikowanie tych informacji jest
kontrolowane przez Agencje.

Niektére pola danych dotyczacych protokotu beda wykorzysty-
wane do przedstawienia kontekstu badania, co ulatwi przedsta-
wienie informacji o wynikach. Odpowiednie informacje doty-
czace protokolu zostang automatycznie zatadowane do tych
pol z bazy EudraCT, po przekazaniu informacji o wynikach
za podrednictwem interfejsu internetowego lub za pomocy
uprzednio pobranego i czeSciowo wypelnionego pliku XML.
W przypadku przesylania informacji o wynikach pola te
moga by¢ aktualizowane poprzez interfejs internetowy lub
poprzez przestanie zaktualizowanego pliku XML z informacjami
dotyczacymi protokotu.

Zasadniczo w polaczeniu z polami danych innymi niz pola
tekstowe udostepniane jest pole komentarza. Pole komentarza
przeznaczone jest dla informacji uzupelniajacych tres¢ zawartg
w polach stalych. Struktura zgromadzonych danych uwzglednia
znaczng wigkszo§¢ badan klinicznych; jednakze jesli wymagane
informacje nie mieszczg si¢ w polach danych, mozna wyko-
rzysta¢ dodatkowo pole komentarza.

4.2. Przetwarzanie

W bezpiecznej czgsci systemu moze doj$¢ do zautomatyzowa-
nego zatwierdzenia formalnego. W przypadku stwierdzenia
probleméw, przesylanie informacji moze zostal zablokowane.
Stronie wysylajacej zostanie przestany raport z zatwierdzania
zawierajacy instrukcje, jak rozwiazaé problem.

Dane s3 nastgpnie wprowadzane do EudraCT, a informacje
o badaniach klinicznych, ktore majg zosta opublikowane, sa
wybierane z zachowaniem odpowiednich zasad i publikowane
w unijnym rejestrze badan klinicznych w ramach bazy danych
EudraPharm (zob. sekcja 5). Beda one powigzane z danymi doty-
czacymi protokotu, ktére sg dostepne w bazie EudraCT.

Publiczny dostep do bezpiecznego modutu nie jest mozliwy.
Przesylanie informacji o wynikach nie powoduje ich nadpisania
nad istniejacymi informacjami dotyczacymi protokotu przecho-
wywanymi w EudraCT.
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4.3. Terminy

Informacje o wynikach powinny by¢ przesylane w ramach
czasowych okre$lonych w rozporzadzeniu (WE) nr 1901/2006
i w wytycznych, o ktérych mowa w pkt 1, tj. (w odniesieniu do
badan klinicznych z udzialem populacji pediatrycznej)
w terminie 6 miesiecy (1%, a w innych przypadkach -
w ciagu jednego roku od zakonczenia badania (!!).

Zaleca si¢, aby dane o wynikach byly przesylane przed
uplywem tych terminéw, jezeli takie informacje sa wcze$niej
dostepne. Ma to miejsce, na przyklad, jezeli wyniki juz zostaly
opublikowane w czasopismach naukowych, lub jezeli data
zasadniczego ukoficzenia badania jest przewidziana przed
zakonczeniem badania.

Jezeli badanie kliniczne koficzy si¢ przedwczesnie, date te
nalezy uzna¢ za zakonczenie badania.

Dla jednej zaplanowanej analizy i badania mozna przesta¢ tylko
jeden zestaw danych o wynikach. Jezeli wynik jest analizowany
wielokrotnie, nalezy przesta¢ kazda z tych analiz.

4.4. Jezyk

Informacje o wynikach s3 w duzej mierze danymi liczbowymi
lub danymi opartymi na definicjach listy wartosci, z wykorzys-
taniem uprzednio zdefiniowanych opcji lub listy pojel.

W odniesieniu do pdl tekstowych system umozliwi wpisy
w wiecej niz jednym jezyku (sposrdd jezykéw urzedowych
UE). Zgodnie z normg WHO oraz w celu ulatwienia korzystania
z informacji w skali migdzynarodowej poza UE, informacje te
powinny by¢ przesylane w jezyku angielskim. Dodatkowo moga
by¢ takze przesylane w dowolnym innym jezyku urzedowym
UE.

4.5. Aktualizacja danych i dodawanie kolejnych informacji

Niektére informacje dotyczace protokotu, jak réwniez infor-
macje o wynikach (np. punkty kontaktowe dla uzyskania
dalszych informacji lub status naboru uczestnikéw) bedag
dostepne do aktualizacji przez strong przesylajaca w taki
sposob, aby zaktualizowane informacje byly bezposrednio
dostepne publicznie, jesli spelnily wymogi kontroli techniczne;.

Kazda wersja informacji dotyczacych protokotu oraz danych
o wynikach bedzie przechowywana, a przesylanie nowych
wersji nie spowoduje usunigcia wczesniej przestanych wersji,
dzigki czemu dostepny bedzie zapis zmian.

4.6. Przepisy dotyczace wynikéw préb klinicznych, ktore
zostaly zakoficzone w przeszlosci

4.6.1. Badania kliniczne objete zakresem dyrektywy 2001/20/WE

Informacje o wynikach badan klinicznych, ktére zostaly zakon-
czone pdzniej niz na jeden rok przed zakonczeniem programo-
wania, o ktérym mowa w sekcji 6, powinny zostaé przestane

(19 Sekeja 2.2.2 wytycznych 2009/C28/01.
(") Wyjasnienie pojecia ,zakonczenie badania” znajduje si¢ w sekgji 4
szczegotowych wytycznych CT-1.

w ciagu jednego roku od zakoficzenia programowania, przy
wykorzystaniu pelnego zestawu danych (zob. sekcja 4.1).

Informacje o wynikach badan klinicznych, ktére zostaly zakon-
czone na rok przed zakonczeniem programowania, o ktérym
mowa w sekcji 6, lub wcze$niej, moga zostaé przestane przy
wykorzystaniu pelnego zestawu danych (zob. sekcja 3) lub przy
zastosowaniu metody dotyczacej badan klinicznych, o ktérych
mowa w art. 45 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006
(zob. ponizej). Nalezy tego dokonal w ciagu 24 miesiecy od
zakonczenia programowania, o ktérym mowa w sekcji 6.

4.6.2. Badania kliniczne, o ktérych mowa w rozporzgdzeniu (WE)
nr 1901/2006

W odniesieniu do badan klinicznych, o ktérych mowa w art. 45
rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006, udostepniony zostanie
alternatywny proces przesylania danych. W przypadku tych
badan klinicznych przesylania informacji o wynikach do
Agengji w celu ich publikacji mozna dokona¢ w formie kopii,
zatwierdzonej przez posiadacza praw autorskich, artykulu
zamieszczonego w czasopiSmie medycznym (jako plik PDF),
w formie streszczenia zgodnie z zalgcznikiem I do wytycznych
ICH Topic E 3 (jako plik PDF), lub w formie innego stosownego
dokumentu zawierajacego informacje o tym streszczeniu (jako
plik PDF). Dla takich przypadkéw w bazie EudraCT zostanie
utworzony zestaw pol w celu zidentyfikowania danego badania
klinicznego, ulatwienia wyszukiwania i umozliwienia zalaczenia
pliku PDF. Wspomniane informacje o wynikach powinny zostaé
przeslane w ciagu 24 miesiecy od zakonczenia programowania,
o ktérym mowa w sekgji 6.

Informacje o wynikach badan klinicznych uwzglednionych
w zatwierdzonym planie badan klinicznych z udzialem popu-
lacji pediatrycznej (art. 41 ust. 1 rozporzadzenia (WE)
nr 1901/2006) oraz o wynikach badan sponsorowanych
przez posiadaczy pozwolenia na dopuszczenie do obrotu,
w ktérych przewidziano zastosowanie w populacji pediatrycznej
produktu leczniczego objetego pozwoleniem na dopuszczenie
do obrotu (art. 46 rozporzadzenia (WE) nr 1901/2006) i ktére
zakonczyly si¢ przed zakonczeniem programowania, o ktérym
mowa w sekcji 6, powinny zostal przestane w ciggu jednego
roku od zakoficzenia programowania przy wykorzystaniu
pelnego zestawu danych (patrz sekcja 4.1).

4.7. Niezgodno$¢ z przepisami, niezgodnos¢ faktéw

Pafistwa czlonkowskie powinny zweryfikowal, czy w przypadku
zatwierdzonych przez nie badan klinicznych informacje o wyni-
kach sa przesylane do Agencji.

Badania kliniczne, w odniesieniu do ktérych nie przestano
zadnych informacji o wynikach w ciggu 9 miesiecy od zakon-
czenia badania (zob. sekcja 4.3) w przypadku badan z udzialem
populacji pediatrycznej lub 15 miesiecy w przypadku innych
badan, zostana oflagowane. Informacja o tym bedzie publicznie
dostepna. Informacja o przewidywanym czasie trwania badania
zostaje wprowadzona na etapie skladania wniosku o pozwolenie
na badanie kliniczne. Informacje o rzeczywistym zakoficzeniu
badania sa zglaszane w formularzu oswiadczenia o zakoriczeniu
badania.

Wszelkie korekty opublikowanych informacji beda dokonywane
przez strong przesylajaca informacje, niekiedy na zadanie Agen-
qji.
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Jezeli kontrole zgodnosci z zasadami dobrej praktyki klinicznej
wykazg, ze istnieja powazne watpliwosci dotyczace dokladnosci
lub wiarygodnosci danych o wynikach, Agencja bedzie o tym
niezwlocznie informowana.

Agencja zastrzega sobie mozliwo$¢:

— usuwania informacji z widoku dostepnego publicznie,

— zaznaczania, ze informacje o wynikach mogg nie by¢ wiary-
godne ze wzgledu na niezgodno$¢ z zasadami dobrej prak-
tyki klinicznej lub

— dodawania uwag do informacji dostepnych publicznie, gdy
jest to konieczne ze wzgledu na zgodnos¢ faktéw lub zgod-
nos$¢ z wymogami regulacyjnymi.

5. PODAWANIE INFORMACJI O WYNIKACH DO PUBLICZNEJ
WIADOMOSCI

Przestane informacje o wynikach sa podawane do wiadomosci
publicznej poprzez rejestr badan klinicznych UE w bazie
EudraPharm zgodnie z wytycznymi Komisji wyszczeg6lnionymi
w pkt 1, tj. jedynie informacje o wynikach badan klinicznych
[ fazy bez udzialu populacji pediatrycznej nie sg udostgpniane
publicznie.

Informacje o wynikach s3 udostepniane publicznie w ciagu
15 dni roboczych od przeslania waznego zestawu danych.

Informacje o wynikach kazdego badania klinicznego sa powia-
zane z odpowiednimi informacjami dotyczacymi protokotu,
ktore sg juz przechowywane w systemie.

Odnosnie do dodawania kolejnych informacji (zob. sekcja 4.5),
domyslnie jako pierwsza bedzie dostepna publicznie wersja
aktualna, ale poprzednie wersje rowniez bedzie mozna prze-
glada¢ w widoku publicznym.

Oprécz tego, ze dane beda widoczne na stronie internetowej,
zostang one rowniez udostgpnione w formacie do wydruku
i w formacie umozliwiajagcym ich pobranie.

Interfejs internetowy ma zapewni¢ narzedzia stuzace do
ulatwienia wyszukiwania, czytania i przegladania publicznych
informacji dotyczacych badan klinicznych i ich wynikéw.

6. WDROZENIE
Niniejsze wytyczne stosuje si¢ od zakoficzenia programowania

odpowiednich baz danych.

Informacja o sfinalizowaniu programowania zostanie ogloszona
publicznie przez Agencje.
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INFORMACJE PANSTW CZLONKOWSKICH

Informacje o zamknigciu lowisk przekazane przez panstwa cztonkowskie

(2012/C 302/04)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajacego wspdlnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepiséw wspdlnej polityki

ryboléwstwa (1) podjeto decyzje o zamknigciu towiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamknigcia fowiska

17.9.2012

Czas trwania

17.9.2012-31.12.2012

Pafistwo cztonkowskie

Szwecja

Stado lub grupa stad

SOL/3A/BCD.

Gatunek

Sola (Solea solea)

Obszar

Illa; wody UE podrejonéw 22-32

Rodzaj(-e) statkéw rybackich

Numer referencyjny

FS50TQ43

(") Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.

Informacje o zamknigciu lowisk przekazane przez panstwa czlonkowskie

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajacego wspdlnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepisow wspodlnej polityki
ryboléwstwa (1) podjeto decyzje o zamknigciu towiska, jak okreSlono w tabeli ponizej:

(2012/C 302/05)

Data i godzina zamkniecia towiska

17.9.2012

Czas trwania

17.9.2012-31.12.2012

Panstwo cztonkowskie

Szwecja

Stado lub grupa stad

COD/03AN.

Gatunek Dorsz (Gadus morhua)
Obszar Skagerrak

Rodzaj(-e) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS49TQ44

() Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.
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Informacje o zamknieciu towisk przekazane przez panistwa czlonkowskie

(2012/C 302/06)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajacego wspélnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepisow wspdlnej polityki
ryboléwstwa () podjeto decyzje o zamknigciu lowiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamkniecia towiska 17.8.2012

Czas trwania 17.8.2012-31.12.2012

Pafistwo cztonkowskie Estonia

Stado lub grupa stad RED/N3M

Gatunek Karmazyn (Sebastes spp.)
Obszar NAFO 3M

Rodzaj(-e) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS51TQ44

() Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.

Informacje o zamknigciu towisk przekazane przez pafistwa cztonkowskie

(2012/C 302/07)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 12242009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajagcego wspdlnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepiséw wspdlnej polityki
rybolowstwa (1) podjeto decyzje o zamknieciu lowiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamknigcia fowiska

10.9.2012

Czas trwania

10.9.2012-31.12.2012

Panstwo cztonkowskie

Lotwa

Stado lub grupa stad

RED/N3M

Gatunek Karmazyny (Sebastes spp.)
Obszar NAFO 3M

Rodzaj(-¢) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS46TQ44

(") Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.
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Informacje o zamknigciu lowisk przekazane przez panstwa cztonkowskie

(2012/C 302/08)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r.
ustanawiajacego wspélnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepisow wspdlnej
polityki ryboléwstwa (') podjeto decyzj¢ o zamknigciu fowiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamkniecia towiska 7.9.2012

Czas trwania 7.9.2012-31.12.2012
Pafistwo czlonkowskie Belgia

Stado lub grupa stad PLE/7FG

Gatunek Gladzica (pleuronectes platessa)
Obszar VIIf oraz VIIg

Rodzaj(-e) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS44TQ43

(") Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.

Informacje o zamknigciu lowisk przekazane przez panstwa czlonkowskie

(2012/C 302/09)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 12242009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajacego wspdlnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepiséw wspodlnej polityki
ryboléwstwa (') podjeto decyzje o zamknigciu towiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamkniecia towiska 24.8.2012

Czas trwania 24.8.2012-31.12.2012
Panstwo cztonkowskie Hiszpania

Stado lub grupa stad RED/N3M

Gatunek Karmazyny (Sebastes spp.)
Obszar NAFO 3M

Rodzaj(-e) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS47TQ44

() Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.
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Informacje o zamknieciu towisk przekazane przez panistwa czlonkowskie

(2012/C 302/10)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajacego wspélnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepisow wspdlnej polityki
ryboléwstwa () podjeto decyzje o zamknigciu lowiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamkniecia towiska 11.9.2012

Czas trwania 11.9.2012-31.12.2012

Panstwo cztonkowskie Hiszpania

Stado lub grupa stad ANE[9/3411

Gatunek Sardela europejska (Engraulis encrasicolus)

Obszar Obszar IX oraz X; wody UE obszaru CECAF 34.1.1

Rodzaj(-e) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS48TQ43

() Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.

Informacje o zamknigciu towisk przekazane przez pafistwa cztonkowskie

(2012/C 302/11)

Zgodnie z art. 35 ust. 3 rozporzadzenia Rady (WE) nr 12242009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustana-
wiajagcego wspdlnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania przepiséw wspdlnej polityki
rybolowstwa (1) podjeto decyzje o zamknieciu lowiska, jak okreslono w tabeli ponizej:

Data i godzina zamknigcia towiska 17.9.2012

Czas trwania 17.9.2012-31.12.2012

Panstwo cztonkowskie Litwa

Stado lub grupa stad RED/N3M

Gatunek Karmazyn (Sebastes spp.)
Obszar NAFO 3M

Rodzaj(-¢) statkéw rybackich —

Numer referencyjny FS52TQ44

(") Dz.U. L 343 z 22.12.2009, s. 1.
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A%

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

DECYZJA O ZAMKNIECIU FORMALNEGO POSTEPOWANIA WY]AﬁNIA]ACEGO WSKUTEK
WYCOFANIA ZGLOSZENIA PRZEZ PANSTWO CZLONKOWSKIE

Pomoc panstwa — Wlochy
(Artykuly 107-109 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej)
Zawiadomienie Komisji zgodnie z art. 108 ust. 2 TFUE - wycofanie zgloszenia
Pomoc panistwa SA.28642 (C 17/10 (ex N 315/09)) — Firmin Srl
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2012/C 302/12)

Komisja podjela decyzje o zamknigciu formalnego postgpowania wyjasniajacego na mocy art. 108 ust. 2
TFUE, wszczetego dnia 20 lipca 2010 r. (') w odniesieniu do powyzszego $rodka pomocy, poniewaz
Niemcy wycofaly swoje zgloszenie dnia 27 czerwca 2012 r.

() Dz.U. C 278 z 15.10.2010, s. 28.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2012/C 302/13)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,MONT D’OR”|,VACHERIN DU HAUT-DOUBS”
NR WE: FR-PD0O-0217-0124-30.03.2006
ChOG () ChNP ( X )

1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— Opis produktu

X

— Obszar geograficzny

— Dowdd pochodzenia

— Metoda produkcji

— Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie

— Wymogi krajowe

— Inne (szczegdly struktur ds. kontroli)

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— [0 Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [X] Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajgca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

Zmiana (zmiany):

. Wlasciwy organ paristwa cztonkowskiego i grupa sktadajgca wniosek:

Aktualizacja danych.

Nagléwek ,Opis produktu”:

— Dodaje si¢ nastgpujace elementy: ,z pelnego mleka krowiego poddawanego obrébce w postaci
surowej z dodatkiem podpuszczki” i ,pudelko z drewna $wierkowego”.

— Zdanie ,Masa sera, z pudelkiem, wynosi od 480 g do 3,2 kg.” otrzymuje brzmienie: ,Masa sera
z pudetkiem wynosi albo od 480 g do 1,3 kg, albo od 2 kg do 3,2 kg.”. Pelen zakres wagowy od
480 g do 3,2 kg pozwala na uwzglednienie wszystkich tradycyjnych sposobéw pakowania. Walory
smakowe przedmiotowego produktu nie ulegajg zmianie przy zmianie masy od 1,3 kg do 2 kg.

— Ustep opisujacy pudetka uzupelnia si¢ o informacje dotyczace grubosci i wysokosci $cianki (wygie-
tego brzegu) oraz wymiaréw pokrywki.

— ,Mont d’Or” pakuje si¢ obowiazkowo do charakterystycznego pudelka. Okresla si¢ wigc parametry
pudetka, aby unikng¢ innego niz tradycyjny sposobu pakowania.

— Dodaje si¢ nastepujacy ustep: ,Ser »Mont d’Or« lub »Vacherin du Haut-Doubs« pakowany w calosci
umieszcza si¢ w opakowaniach indywidualnych z drewna $wierkowego, zawierajacych opakowania
ochronne.”. Owinigcie wprowadzanego do obrotu sera ,Mont d'Or’ w foli¢ spozywcza pozwala na
regulowanie naturalnego parowania sera w warunkach optymalnych zwiazanych z jego warunkami
wprowadzania do obrotu. Taka ochrona umozliwia zatem lepsza ochron¢ podstawowych waloréw
produktu.

Naglowek ,Obszar geograficzny”:

Nie wprowadza si¢ zmian do okre$lonego obszaru geograficznego, ale dodaje si¢ dwa wyjasnienia:

— wszystkie dzialania (produkcja mleka, przetwarzanie sera i jego dojrzewanie) muszg odbywac sig
w obszarze geograficznym, na ktéry sklada si¢ strefa powyzej wysokosci 700 metréw w wymie-
nionych gminach,

— poniewaz umieszczanie w $wierkowych pudetkach nastepuje w trakcie dojrzewania, technicznie
moze ono odbywacl si¢ wylacznie w obszarze geograficznym.

Naglowek ,Dowdd pochodzenia™:

Zmiany bedace przedmiotem wniosku wiazg si¢ z reforma systemu kontroli nazw pochodzenia.
W szczegblnosci przewidziano wydawanie podmiotom gospodarczym upowaznien, w ktérych uznaje
si¢ ich zdolno$¢ do spelnienia wymogdéw okreslonych w specyfikacji oznaczenia, z ktérego stosowania
chea korzystaé. Kontrole specyfikacji ChNP organizuje si¢ na podstawie planu kontroli opracowanego
przez organ kontrolny.

W czesci tej znalazly si¢ ponadto dodatki i uzupelnienia do wielu przepiséw dotyczacych rejestréw
i deklaracji umozliwiajacych zapewnienie identyfikowalnosci serdw.

Nagléwek ,Metoda produkgji”:

Wprowadzono wyjasnienia odnosnie do metody produkcji. Dotycza one:

— utrzymania pastwisk, a w szczegdlnosci nawozow naturalnych; $rodki te maja na celu ograniczenie
wplywu obornika, aby chroni¢ naturalng ro$linno$¢,

— dozwolonych i zakazanych pasz dla kréw mlecznych oraz pasz tresciwych i mieszanek paszowych
uzupelniajacych; $rodki te maja na celu ochrong zalezno$ci migdzy zywieniem kréw a Srodowiskiem

naturalnym,

— dojenia, zbioru i skladowania mleka: przedsigbrane $rodki realizuje si¢ w celu zapewnienia mleku
optymalnej jakosci,

— urzadzent do wyrobu seréw: sporzadza si¢ wykaz urzadzei niezbednych do produkeji zgodnie
z zasadami sztuki,

— konserwacji opasek: uregulowano skladowanie i namaczanie opasek,
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— solanki: okre$lono wlasciwosci solanki,
— dojrzewalni: uregulowano wyposazenie dojrzewalni.
Wprowadzono ponadto nastgpujace zmiany:

Produkcja mleka

— Rasy kréw: dodanie ,(...) lub zwierzgta pochodzgce ze skrzyzowania tych dwoch ras o certyfiko-
wanym pochodzeniu.”. Zmiana ta jest odpowiedzig na szczegdlne przypadki rzadkich zwierzat
pochodzacych z certyfikowanego skrzyzowania dwdch ras objetych nazwa, przy czym te przypadki
skrzyzowania stanowia element normalnego funkcjonowania hodowli, szczegélnie ze rasy Montbé-
liarde i francuskiej rasy Simmental pochodza z tej samej linii genetycznej ,Pie rouge de lest”.

— Zywienie kréow mlecznych: dodanie ,W szczegdlnych okoliczno$ciach, zwigzanych przede
wszystkim z nieprzewidywalnymi zjawiskami klimatycznymi, mozna dopusci¢ czasowe odstepstwa,
aby zapewni¢ kontynuacje zywienia stada przez shuzby krajowego instytutu nazw pochodzenia.”.
Przepis ten ma umozliwi¢ im prawidlowe zywienie zwierzat w sytuacjach tego rodzaju.

— Zywienie przezuwaczy: dodanie ,W zywieniu zwierzat dozwolone sg jedynie rosliny i uzupeiajace
mieszanki paszowe pochodzace z produktéw innych niz transgeniczne. Zakazuje si¢ prowadzenia
upraw transgenicznych na calym obszarze gospodarstwa wytwarzajacego mleko przeznaczone do
przetworzenia w ChNP »Mont d'Or« lub »Vacherin du Haut-Doubs«. Ten zakaz uprawy dotyczy
wszelkich gatunkéw roélin, ktére moga zostaé podane zwierzgtom na gospodarstwie jako pokarm
i wszystkich upraw gatunkéw, ktére moga je zanieczy$ciC.”. Przepis ten pozwala na zachowanie
tradycyjnego charakteru zywienia.

Produkcja sera

— Na konicu zdania: ,Ser wytwarza si¢ w okresie od dnia 15 sierpnia do dnia 15 marca.” dodaje si¢
stowo ,wlacznie”. Doprecyzowanie dotyczace terminu zakoficzenia produkgji sera wprowadzono
w celu uniknigcia blednej interpretacji.

— Whyrazenie: ,nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze, plesn” otrzymuje brzmienie: ,wybrane
kultury enzyméw mleka i flora na powierzchni”. To sformulowanie wydaje si¢ wlasciwsze.

— Dodaje si¢ ustep: ,Zabrania si¢ zageszczania mleka poprzez czeSciowq eliminacje czeSci wodnistej
przed procesem koagulacji.”.

— ,Zabrania si¢ przechowywania surowcéw mlecznych, produktéw w trakcie procesu wytwarzania,
skrzepu lub $wiezego sera w temperaturze ujemnej.”

Obserwuje si¢, ze nowe techniki, z ktérych cze$¢ dotyczy obrébki i dodatkéw do seréw, takie jak
mikrofiltracja, czgSciowe zageszczanie mleka lub stosowanie enzyméw dojrzewania, mogg mieé¢ wplyw
na cechy charakterystyczne seréw objetych nazwa pochodzenia. Niektére dodatki, w szczegélnosci
dodatki enzymatyczne, okazujg si¢ niewlasciwe z punktu widzenia zachowania podstawowych wiasci-
wosci produktéw objetych ChNP. Konieczne okazalo si¢ wigc okreslenie w pkt 5 specyfikacji obecnych
praktyk w zakresie stosowania obrobki i dodatkéw do mleka oraz produkji sera, aby unikna¢ sytuacji,
w ktorej przyszle, nieuregulowane w specyfikacji praktyki doprowadzg do zmiany cech charaktery-
stycznych sera objetego nazwa pochodzenia.

— Dodaje si¢ sformulowanie: ,Owinigcie opaska nastgpuje bezposrednio po wytworzeniu, ktore obej-
muje wyjecie z formy. Umieszczenie w solance moze nastgpi¢ przed lub po owinigciu opaskg.”.
Dodano wyjasnienie dotyczace etapéw owijania i umieszczania w solance, aby lepiej uregulowaé
tradycyjne czynnosci.

Dojrzewanie

— Wyrazenie: ,Okres dojrzewania wynosi co najmniej 21 dni, liczac od dnia wytworzenia” otrzymuje
brzmienie: ,Minimalny okres dojrzewania wynosi 21 dni, liczac od dnia zaprawienia podpuszczka
(-..)". To doprecyzowanie dotyczace okresu dojrzewania ma ulatwia¢ kontrole i ograniczaé bledng
interpretacje.

— Dodaje si¢ zdanie: ,Przed umieszczeniem w pudelku, najwczesniej po 12. dniu od zaprawienia
podpuszczka, ser obowigzkowo lezakuje na §wierkowej plycie oraz jest recznie obracany i przecie-
rany woda, ktéra moze by¢ solona.”. Przepis ten ma na celu dokladniejsze przestrzeganie trady-
cyjnych metod.
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

— Dodaje si¢ ustep: ,Umieszczenie sera wraz z pudetkiem w opakowaniu ochronnym jest dopusz-
czalne najwczesniej 19. dnia od zaprawienia podpuszczky.”. Umieszczenie sera w opakowaniu
ochronnym wymaga optymalnego terminu, ktdry zostal ustalony na 19. dzien i jest to minimalny
okres migdzy zaprawieniem podpuszczka a zapakowaniem.

— Dodaje si¢ ustep: ,Zabrania si¢ przechowywania swiezych seréw oraz seréw w trakcie dojrzewania
w atmosferze modyfikowanej.”. Wprowadzenie do specyfikacji wyjasnien dotyczacych obecnej
praktyki w produkcji seréw okazalo si¢ konieczne, aby nieuregulowane dzialania w przyszlosci
nie wplynely na charakterystyczne walory ,Mont d'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs”.

Wprowadzanie do obrotu

— Whyrazenie ,Wprowadzenie do obrotu ma miejsce od dnia 10 wrzesnia do dnia 10 maja” otrzymuje
brzmienie ,Sprzedaz konsumentowi moze mie¢ miejsce wylacznie od dnia 10 wrzesnia do dnia 10
maja”. Celem tego doprecyzowania jest rozrdznienie czasu udostepnienia produktu dystrybutorowi
od czasu rzeczywistej sprzedazy konsumentowi.

— Dodaje si¢ ustep: ,Na kazdym etapie wprowadzania sera do obrotu w przypadku braku opakowania
ochronnego odpowiedzialno$¢ za gwarantowanie jakosSci produktu ponosi posiadacz towaru.”.
Pociggnigcie posrednikéw do odpowiedzialnoici powinno mie¢ miejsce, gdy usuwaja oni opako-
wania ochronne wprowadzone przez producentéw produktu objetego chroniong nazwgy (aby
doprowadzi¢ na przyklad do ,naddojrzewania”, czyli dodatkowego dojrzewania sera w niekontro-
lowanych warunkach i niejednokrotnie poza obszarem geograficznym po jego minimalnym okresie
dojrzewania przewidzianym w przepisach).

— Dodaje si¢ sformutowanie: ,Wczesniejsze rozkrojenie i umieszczenie w opakowaniu ochronnym
w miejscu sprzedazy jest dopuszczalne, jezeli czas migdzy rozkrojeniem a sprzedaza konsumentowi
nie przekracza biezacego dnia oraz dwdch kolejnych dni roboczych do momentu zamknigcia
sklepu i jezeli przestrzegane sg wszystkie odpowiednie zasady higieny.”. Wyjasnienia te wprowa-
dzono, aby umozliwi¢ rozkrajanie w miejscach sprzedazy, ale zeby bylo ono uregulowane w celu
ograniczenia ryzyka zniszczenia produktu.

Naglowek ,Szczegély wskazujgce na zwigzek z obszarem geograficznym”:

Rozdzial ten przeorganizowano i podzielono na trzy czeSci: ,Specyfika obszaru geograficznego”,
,Specyfika produktu”, ,Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru geogra-
ficznego a jakoscig lub wilasciwosciami produktu”. Dodatkowe elementy redakcyjne, wprowadzone
W momencie tej zmiany, nie zmieniaja istoty nagltéwka, ale wnosza dodatkowe wyjasnienia.

Nagtowek ,Odniesienia do struktury kontroli”:

Skre$lono odniesienia do Krajowego Instytutu Nazw Pochodzenia (Institut national des appellations
d'origine) i zastgpiono odniesieniami do organu certyfikujacego akredytowanego zgodnie z normg
45011.

Naglowek ,Szczegétowe zasady dotyczgce etykietowania”:

— Zgodnie z ustawg krajowg skre$lono obowiazek stosowania logo ,INAO”.
— Wprowadzono obowigzek stosowania symbolu Unii Europejskiej ,ChNP”.

— Whyrazenie: ,na $ciance pudetka znajduja si¢ inne elementy wprowadzone przez przepisy ogélne”
otrzymuje brzmienie: ,na wygietym brzegu (Sciance) pudelka znajdujg si¢ inne elementy wprowa-
dzone przez przepisy ogélne”. Okreslenie ,wygicty brzeg” jest w praktyce stosowane czgiciej niz
wyraz ,Scianka”.

— Dodaje si¢ drugi ustep w brzmieniu: ,Napisy te muszg by¢ widoczne do momentu sprzedazy
konsumentowi.”. Przepis ten pozwala zapewni¢ monitorowanie produktu i wprowadza dodatkowa
informacje dla konsumenta.

Naglowek ,Wymogi krajowe”:

Wobec zmian krajowych przepiséw ustawodawczych i wykonawczych nagléwek ,Wymogi krajowe”
przedstawiono w formie tabeli zawierajacej podstawowe punkty do kontroli, ich wartosci referencyjne
i ich metod¢ oceny.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MONT D’OR”[,VACHERIN DU HAUT-DOUBS”

NR WE: FR-PDO-0217-0124-30.03.2006

ChNP ( X ) ChOG ()

Nazwa:

,Mont d’Or”/,Vacherin du Haut-Doubs”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.3. Sery

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” jest serem wytwarzanym wylgcznie z pelnego mleka
krowiego poddawanego obrébce w postaci surowej z dodatkiem podpuszczki. Mleko pochodzi od

zwierzat mlecznych ze stad zlozonych z kréw rasy Montbéliarde i francuskiej rasy Simmental lub
zwierzat pochodzacych ze skrzyzowania tych dwoch ras o certyfikowanym pochodzeniu.

,Mont d'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” jest serem migkkim o surowym i lekko sprasowanym
migzszu, ma kremowa konsystencje i ksztalt splaszczonego walca. Migzsz ma barwe bialg lub barwe
kosci stoniowej i jest lekko stony. Mazista skorka z niewielkimi wykwitami ma barwe zélta lub
jasnobrazows.

Po calkowitym osuszeniu 100 g sera zawiera co najmniej 45 g tluszczu. Zawarto$¢ wody w serze
odtluszczonym nie moze przekraczaé 75 %.

Ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” owija si¢ Swierkowa opaska i umieszcza w pudelku
z drzewa $wierkowego. Ser w pudetku jest pomarszczony.

Masa sera, z pudeltkiem, wynosi od 480 g do 3,2 kg.

Wymiary pudetka muszg by¢ zgodne z ponizszymi parametrami:

— S$rednica dna pudelka musi wynosi¢ od 11 cm do 33 cm,

— calkowita wysoko$¢ calego pudetka musi wynosi¢ od 6 cm do 7 cm,

— grubos$¢ dna i grubo$¢ pokrywki musi wynosi¢ mniej niz 7 mm dla kazdego z tych elementéw,
— grubos$¢ wygietego brzegu (Scianki) pudetka i pokrywki musi wynosi¢ mniej niz 2 mm,

— wysoko$¢ Scianki pokrywki musi wynosi¢ co najwyzej 2,5 cm,

— ksztalt i wymiary pokrywki musza pasowaé do pudelka.

Ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” prezentowany jest w calo$ci, w opakowaniach indy-
widualnych z drewna $wierkowego, zawierajacych opakowania ochronne. Sprzedaz konsumentom
moze mie¢ miejsce wylacznie od dnia 10 wrzesnia do dnia 10 maja. Ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin
du Haut-Doubs” nie moze by¢ zamrazany.
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3.4.
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3.6.

3.7.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Podstawowa racja zZywieniowa kréw mlecznych sklada si¢ z pasz pochodzacych z uzytkéw zielonych
polozonych na wysokosci co najmniej 700 metréw na wyznaczonym obszarze geograficznym.
W okresie wegetacyjnym trawa pastwiskowa stanowi co najmniej polowe dziennej racji zywieniowe;j.
Zadawana pasza zielona moze stanowi¢ jedynie uzupelnienie. W oborze podstawowa racja zywieniowa
sklada si¢ z siana i potrawu zebranych z pastwisk na obszarze geograficznym. W gospodarstwie
rolnym faktycznie uzytkowana powierzchnia uzytkéw zielonych musi wynosi¢ co najmniej 1 hektar
na 1 krowe mleczna.

Udzial pasz treSciwych w racji Zywieniowej kréw mlecznych jest ograniczony do 8 kilograméw na
krowe mleczng dziennie. Oznacza to, ze okolo 70 % dziennej racji zywieniowej sklada si¢ z pasz
pochodzacych z obszaru geograficznego.

W zywieniu zwierzat dozwolone sa jedynie roéliny i uzupekniajgce mieszanki paszowe pochodzgce
z produktéw innych niz transgeniczne.

Kiszonki i inne pasze sfermentowane, w tym sprasowane w bele i hermetycznie pakowane w folig, sa
zakazane przez caly rok w gospodarstwie.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkcja mleka oraz produkcja i dojrzewanie seréw muszg obowigzkowo odbywaé si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Umieszczanie w pudetkach musi odbywac sie na wyznaczonym obszarze geograficznym, poniewaz ser
obowiazkowo koniczy dojrzewanie w pudelku. Rozkrajanie sera jest zabronione, poza etapem sprze-
dazy konsumentowi.

Ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” pakowany w calo$ci umieszcza si¢ w opakowaniach
indywidualnych z drewna $wierkowego, zawierajacych opakowanie ochronne.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Kazdy ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” jest wprowadzany do obrotu z etykieta zawie-
rajacg nazwe pochodzenia wydrukowang czcionka o wielkoSci réwnej co najmniej dwom trzecim
najwigkszej czcionki uzytej na etykiecie. Nazwa ,Mont d'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs”, nieobo-
wiazkowa informacja ,chroniona nazwa pochodzenia”, symbol Unii Europejskiej ,ChNP” oraz wyrazna
nazwa zakladu produkgji i inne elementy przewidziane w przepisach ogélnych umieszczane s na
wygietym brzegu (Sciance) pudelka. Napisy te musza by¢ widoczne do momentu sprzedazy produktu
konsumentowi.

Zabrania si¢ zamieszczania jakichkolwiek okreslen lub innych wzmianek towarzyszacych przedmio-
towej nazwie pochodzenia na etykiecie, w reklamach, na fakturach lub w dokumentach handlowych.
Zakaz ten nie dotyczy szczegélnych marek whasnych lub nazw handlowych oraz wzmianki ,fabriqué
dans le Haut-Doubs”.

Zwiezle okre$lenie obszaru geograficznego:

Produkcja mleka, wytwarzanie, wkladanie do drewnianego pudelka i dojrzewanie seréw musza
odbywa¢ si¢ na wysokoSci co najmniej 700 metréw w obszarze geograficznym, ktéry rozciaga sie
na terenie nastgpujacych gmin departamentu Doubs: Les Alliés, Arc-sous-Cicon, Argon, Barboux, Le
Bélieu, Bians-les-Usiers, Le Bizot, Bonnétage, La Bosse, Boujailles, Bugny, Bulle, Chapelle-d’'Huin, La
Chaux, La Chenalotte, Courviéres, Dompierre-les-Tilleuls, Evillers, Les Fontenelles, Fournet-Blanchero-
che, Frambouhans, Frasne, Gilley, Goux-les-Usiers, Grand’Combe-des-Bois, Hauterive-la-Fresse, Levier,
La Longeville, Maisons-du-Bois-Lievremont, Le Mémont, Montbenoit, Montflovin, Narbief, Noél-
Cerneux, Plaimbois-du-Miroir, Le Russey, Saint-Gorgon-Main, Saint-Julien-lés-Russey, Septfontaines,
Sombacour, Ville-du-Pont i na terenie kantonéw Morteau, Mouthe i Pontarlier.
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Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar produkcji sera ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” obejmuje plaskowyze Jury, ktorych
wysoko$§¢ waha si¢ od 700 do 1 200 metréw oraz obszar wyzynnych pastwisk, ktéry znajduje si¢ na
wysokosci 1 200 metréw, na szczytach gléwnego lancucha Jury.

Z punktu widzenia geologicznego obszar ten nalezy do formacji z okresu gornej jury. Wystepuja takze
formacje kredowe w postaci warstwy z kredy dolnej, ktéra znajduje si¢ na dnie kilku niecek w Haut-
Doubs. Obszary wywodzace si¢ z dolnej kredy tworzy margiel bogaty w tlenek zelaza.

Na uksztaltowanie terenu skladajg si¢ krafice plaskowyzéw Jury i obszar gorski graniczacy ze Szwaj-
carig.

Tereny te sg szczegOlnie korzystne dla uzytkéw zielonych i laséw iglastych, szczegdlnie swierku, ktore
wystepuja w krajobrazie w podobnych proporcjach.

Klimat jest bardzo surowy z bardzo niskg temperaturg zima i dlugo utrzymujacym si¢ $niegiem, co
czasem utrudnia poruszanie si¢ po tym terenie.

Nie istnieje wiele dokumentéw urzedowych, ale pojawienie si¢ przedmiotowego sera w regionie mozna
wyznaczy¢ na XII wiek.

W tym okresie pod nadzorem wielkich opactw Saint-Claude i Montbenoit na plaskowyzach Jury
wycieto drzewostan, tworzac pastwiska gérskie, co pozwolito na rozwéj chowu i produkeji mleka.
Od XIV wieku dzialalno$¢ ta sprzyjala powstawaniu fruitieres (dojrzewalni seréw, w ktorych sg one
wytwarzane).

Specyfika produktu:

Ser ,Mont d’'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” jest serem z pelnego mleka krowiego poddawanego
obrébce w postaci surowe;j.

Jest to ser migkki o surowym i lekko sprasowanym migzszu, ma kremowg i lekko stona konsystencje,
barwe biala lub barwe kosci stoniowej, jego mazista skorka z niewielkimi wykwitami ma barwe z6ltg
lub jasnobrazowa. Ser owija si¢ $wierkowa opaska bezposrednio po wyjeciu z formy i umieszcza
w pudelku z drzewa $wierkowego. Ser w pudelku dalej dojrzewa i ma wyglad pomarszczony. Opaska
i pudetko sg elementem warunkéw produkcji nazwy pochodzenia ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-
Doubs”. Wymiary pudelka sa SciSle okreslone.

Ser ma ksztalt splaszczonego walca a jego masa wraz z pudelkiem wynosi od 480 g do 3,2 kg.

Jest on wytwarzany miedzy dniem 15 sierpnia a dniem 15 marca i wprowadzany do obrotu wylacznie
od dnia 10 wrzesnia do dnia 10 maja, w calosci i w opakowaniach indywidualnych z drewna
Swierkowego.

Z uwagi na jego forme¢ i kremowg konsystencje ser ten od poczatku mial status sera $wigtecznego.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs” umozliwia wykorzystanie mleka z konca sezonu. Jesien
i zima sa bowiem czasem, kiedy krowy, wréociwszy po okresie wypasu do obdr, znajdujg si¢ w drugim
stadium laktacji, czyli dajg niewiele mleka zawierajacego znaczng ilo$¢ tluszczu.

Farmerzy chcieli wykorzysta¢ uzyskiwane mleko, ktére z powodu klimatu trudno bylo transportowaé
do serowarni, i dostosowali si¢ do tej sytuacji, produkujac ser mniejszy niz sery prasowane z masy
gotowanej, wilgotny i latwy do przechowywania w pudetku i z opaska z drewna Swierkowego.

Mimo przeniesienia produkcji z gospodarstw do serowarni ser ,Mont d’Or” lub ,Vacherin du Haut-
Doubs” nadal jest serem sezonowym, ktérego produkcja ustaje z nadejsciem wiosny.

Mleko byto szybko zakwaszane w temperaturze dojenia (powyzej 33 °C) i ten sposéb zakwaszania
przy wysokiej zawartosci tluszczu dawal ,migkki” skrzep. Dzigki umiejetnosci obrébki drewna zaczeto
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wytwarzaé ,opaski”, czyli migkkie paski wycinane z kory $wierkéw $cinanych tradycyjnie jesienig.
W ten sposéb uzyskano ,foremki jednorazowego uzytku” pozwalajace na przechowywanie skrzepu.
Opaska wplywa na drzewny aromat i smak sera ,Mont d'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs”.

Wspodlczesna produkcja wzmocnita proces Scinania (w krétkim czasie) poprzez zwigkszenie tempera-
tury Scinania bialka mleka enzymem podpuszczki. Opaska nadal jest wykorzystywana do utrzymy-
wania ksztaltu wilgotnego i tlustego sera.

Po procesie produkcji odbywa si¢ dojrzewanie w raczej wysokiej temperaturze pozwalajgcej na uzy-
skanie kremowej konsystencji dzigki proteolizie. Wysoka temperatura sprzyja rozwojowi mlecznego
aromatu i nuty goryczy, ktéra pozwala na przedluzenie odczucia smaku w momencie degustacji.
Regularne mycie sera pozwala na uzyskanie ,czystej” i jednorodnej skorki dzigki rozwojowi na jej
powierzchni bakterii. Technika ta wywodzi si¢ bezposrednio z lokalnych umiejetnosci wytwarzania
seréw maziowych.

Aby ochroni¢ bardzo elastyczny miazsz (prawie plynny), dojrzewanie koriczy si¢ w pudelku z okoro-
wanego drewna Swierkowego. W momencie umieszczania w pudetku ser jest lekko $ciskany i jego
powierzchnia nabiera wéwczas wygladu pomarszczonego, przypominajacego gory. Pomarszczenie
w momencie umieszczania w pudelku jest jeszcze dzi§ uznawane przez producentéw serdéw za kryte-
rium udanej produkeji i jakosci ,Mont d'Or” lub ,Vacherin du Haut-Doubs”. Na powierzchni sera
w pudetku pojawia si¢ niewielki ,wykwit”. Pudetko stanowi wigc element dojrzewania sera. Jest
takze jego opakowaniem na potrzeby transportu oraz sprzedazy. Umieszcza si¢ na nim nazwe
produktu i producenta.

Sposdb obchodzenia si¢ z krowami ras Montbéliarde i Simmental, o czym $wiadcza kongresy rolnicze,
pokazuje, ze u podstaw wiedzy producentéw mleka z tego obszaru znajduje si¢ czysto$¢ i dobrostan
zwierzat.

Ponadto zywienie kréw wylacznie rasy Montbéliarde i francuskiej rasy Simmental lub krzyzéwek tych
dwoch ras jest Scisle okreslone. Podstawowa racja zywieniowa kréw mlecznych musi skladaé si¢ z pasz
pochodzgcych z obszaru geograficznego. Udzial pasz spoza obszaru geograficznego jest dopuszczalny
wylacznie w wyjatkowych okolicznosciach.

W przypadku produkeji tego sera ludzie zachowali bardzo specyficzne umiejetnosci i tradycje, ktore sg
stale widoczne w warunkach produkji: produkcja jest sezonowa, wykorzystuje si¢ pudetko i opaske
z drewna $wierkowego.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
http:/[agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDC_Mont_d_Or_cle8515b3.pdf
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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych
(2012/C 302/14)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,MIEL DE LA ALCARRIA”
NR WE: ES-PDO-0117-0079-22.09.2010
ChOG () ChNP ( X )

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [0 Nazwa produktu

— Opis produktu

— Obszar geograficzny

— [X] Dowdd pochodzenia

— Metoda produkgji

— Zwiazek z obszarem geograficznym

— [X] Etykietowanie

— Wymogi krajowe

— Inne (struktura kontroli)

Rodzaj zmian:

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajgca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez wiadze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006)

Zmiany:

. Opis produktu:

Wprowadza si¢ poprawki do punktu dotyczacego wilasciwosci fizyko-chemicznych oraz melisopalino-
logicznych miodu ,Miel de La Alcarria”, w tym symbole matematyczne w celu zdefiniowania limitéw
dla kazdego z parametréw.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Zmienia si¢ limity dla niektérych parametréw fizyko-chemicznych i melisopalinologicznych na
podstawie do$wiadczenia zgromadzonego przez okres ponad 16 lat obowigzywania chronionej
nazwy pochodzenia ,Miel de La Alcarria” oraz na podstawie przeprowadzonych badan nad wynikami
analitycznymi uzyskanymi w laboratorium analiz miodéw Centro Agrario de la Junta de Comunidades
de Castilla-La Mancha (Centrum Rolnicze Rzagdu Wspdlnoty Autonomicznej Kastylia-La Mancha) doty-
czacymi miodow objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Miel de La Alcarria”, ktore pozwolily na
lepsze scharakteryzowanie produktu.

Obszar geograficzny:

Dokonano korekty obszaru geograficznego w celu uwzglednienia zmian wyniklych z uznania lub
powstania nowych jednostek lokalnych, a takze po ustaleniu, ze uprzednio nie zostaly wymienione
pewne jednostki lokalne otoczone innymi jednostkami, ktére z kolei zostaly wymienione i objete
obszarem ochrony, bez zadnego uzasadnienia dla takiego wylgczenia; dlatego tez wspomniane niewy-
mienione jednostki lokalne zostaly ujete w nowej, skorygowanej wersji obszaru geograficznego obje-
tego ochrong.

Jednoczesnie pasieki rozszerzaja swoéj zasieg na sasiednie gminy, dlatego tez, a takze ze wzgledu na
tre§¢ opracowania sporzgdzonego przez Centro Agrario de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha, dodano nowe gminy w celu zmaksymalizowania korzysci odniesionych przez sektor pszcze-
larstwa na omawianym obszarze, przy zachowaniu zdefiniowanych wlasciwosci ,Miel de La Alcarria”
i uwzglednieniu podobiefistwa w zakresie réznorodnosci florystycznej.

Dowdd pochodzenia:

W zwiazku ze zmiana struktury kontroli polegajacej na sprawdzaniu specyfikacji nadaje si¢ nowe
brzmienie punktowi ,Mechanizmy kontrolne i certyfikacja”, zastepujac poprzedni tekst w zakresie
wzmianek dotyczacych Rady Regulacyjnej innym tekstem, w ktorym, na podstawie odniesien do
odpowiednich punktéw specyfikacji, ustanawia si¢ organ kontrolny odpowiedzialny za certyfikacje,
a takze ustala si¢ warunki, jakie muszg spelni¢ zaklady zajmujace si¢ pakowaniem oraz sam produkt.

Metoda produkgji:

W zwigzku ze zmiang struktury kontroli zmianie ulega poprzednie brzmienie niniejszego punktu,
w ktérym opisywano metod¢ otrzymywania produktu, na inne, w ktérym wymienia si¢ wymagane
i nadajace si¢ do potwierdzenia certyfikatem charakterystyczne wilasciwosci, jakie musi posiada¢ miod
,Miel de La Alcarria”. Dlatego tez w niniejszym punkcie uwzglednia si¢ techniki wymienione w punkcie
dotyczacym zwiazku z otoczeniem. Jednoczes$nie dokonuje si¢ aktualizacji tych technik, poniewaz
wiele z nich nie jest charakterystycznych dla produkcji miodu ,Miel de La Alcarria”, a stanowi jedynie
ujety w zasadach wymog sanitarny i zZywieniowy.

Zwigzek ze Srodowiskiem:

W punkcie ,Gleby i rodlinno$¢” oraz w ustgpie dotyczacym flory lesnej dokonuje si¢ aktualizacji listy
roélin z rodziny jasnotowatych poprzez wlaczenie majeranku (Thymus mastichina L. podgatunek masti-
chinag), za$ w ustgpie dotyczacym gruntéw uprawnych dolfacza si¢ ponizszy tekst: ,Istnieja takze uprawy
roélin aromatycznych i przyprawowych, przede wszystkim lawendy (Lavandula hybrida Rev.)".

Jak juz wspomniano w poprzednim punkcie, informacje dotyczace technik przeniesiono do punktu
dotyczacego metody produkciji.

Struktura kontroli:

Dla potrzeb spelnienia postanowien rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 wnioskuje si¢, aby organem
kontrolnym ChNP ,Miel de La Alcarria” byl podmiot zajmujacy si¢ certyfikacja ,GEACAM S.A.”, spdtka
akredytowana przez ENAC dla sektora rolno-spozywczego, zgodnie z wymogami ustanowionymi
w normie UNE-EN 45011 ,Wymogi ogdlne dla podmiotéw zajmujacych si¢ certyfikacja produktow”.

Etykietowanie:

Nadaje si¢ nowe brzmienie temu punktowi w celu jak najlepszej identyfikacji opakowan.

Wymaogi krajowe:

Dokonuje si¢ aktualizacji przepisow wspélnotowych i krajowych.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MIEL DE LA ALCARRIA”

NR WE: ES-PDO-0117-0079-22.09.2010
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:
,Miel de La Alcarria”

2. Panstwo czltonkowskie lub pafistwo trzecie:

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.4. Pozostale produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z wyjat-
kiem masta itd.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:
Miéd z Alcarria klasyfikuje si¢ wedlug nastepujacych rodzajow:

mi6d jednokwiatowy z rozmarynu (Rosmarinus officinalis L.);

mi6d jednokwiatowy z lawendy szerokolistnej (Lavandula latifolia Medicus);

miéd wielokwiatowy.

Ponadto w momencie pakowania charakteryzuje si¢ on nastepujacymi wlasciwosciami:

A. Wlasciwos$ci fizyko-chemiczne

Wilgotnosé <17,5%

Hydrometylofurfural < 15,0 mg/kg

Wolna kwasowos¢ < 35,0 meq/kg

Przewodnio§¢ elektryczna < 0,62 mS/cm

Kolorymetria L'02550;-2,0s<a" s +22,0; hy, 192740

B. Wlasciwos$ci melisopalinologiczne

Typ miodu ,Miel de La Alcarria” Zawarto$¢ procentowa ziaren pyltku

Jednokwiatowy z lawendy szerokolistnej Pylek lawendy szerokolistnej > 10 %

Jednokwiatowy z rozmarynu Pylek rozmarynu > 15 %

Wielokwiatowy Suma procentowej liczby ziaren pytku tymianku (Thymus t.),

czabru (Satureja spp.), rozmarynu i lawendy wyniesie > 5 %

Jednocze$nie musza by¢ spelnione nastgpujace wymogi:

— zawarto$¢ procentowa ziaren pytku kwiatéw z rodziny wrzosowatych (Ericaceae), z wylaczeniem
macznicy lekarskiej (Arctostaphylos uva-ursi L. Sprengel) < 1 %,

— zawarto$¢ procentowa ziaren pylku czystka ladanowego (Cistus ladanifer L) < 3 %,
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

— zawarto$¢ procentowa ziaren pylku lawendy (Lavandula stoechas L.) < 3 %,

— suma procentowego udziatlu ziaren pytku roslin nieozdobnych uprawianych na obszarze produkeji
< 15 %, z wylaczeniem upraw roslin aromatycznych.

C. WlasciwoS$ci organoleptyczne

Miody powinny wykazywac cechy organoleptyczne wlasciwe dla produktu z odpowiedniego kwiatu,
w szczegdlnosci jesli chodzi o zapach i smak.

Miéd jednokwiatowy z rozmarynu:
— kolor: od bardzo bialego do jasnobursztynowego,
— zapach: subtelny zapach kwiatowy. Intensywnos¢ i trwalo$¢ od stabej do $redniej,

— smak: stodki z nutami kwasowymi. Intensywnos¢ i trwalo$¢ od stabej do $redniej. Niewielki
posmak.

Midd jednokwiatowy z lawendy szerokolistne;j:
— kolor: od bardzo jasnobursztynowego do bursztynowego,
— zapach: aromatyczny z nutami balsamicznymi. Intensywno$¢ i trwalo$¢ od $redniej do duzej,

— smak: stodki ze zmienng kwasowoscig. Intensywno$¢ i trwalos¢ od $redniej do duzej. Intensywny
posmak.

Miéd wielokwiatowy:
— kolor: od bardzo jasnobursztynowego do bursztynowego,

— zapach: o duzej réznorodnosci. Owocowy, aromatyczny, cieply, zdegradowany, zwierzecy, od
kwiatowego o mniejszej lub wigkszej intensywnosci po roslinny, $wiezy i zielony. Zmienna inten-
sywnos$c¢ i trwalo$¢,

— smak: stodki ze zmienng kwasowoscig. Zmienna intensywno$¢ i trwalo$¢. Posmak zazwyczaj
Swiezy.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkcja miodu ,Miel de La Alcarria” oraz jego przetwarzanie powinny by¢ realizowane na terenie
okreslonego obszaru geograficznego.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie musi odbywa si¢ na obszarze produkeji, poniewaz wlasciwosci fizyko-chemiczne od
,wilgotnosci” po ,zawarto$¢ hydrometylofurfuralu” w miodzie ulegajg zmianom, wzrastajac w obu
przypadkach podczas transportu luzem, ruchu lub uplywu czasu do momentu pakowania. Dlatego
tez, aby utrzymac specyficzne wlasciwosci miodu, nalezy go pakowal na obszarze, gdzie ma miejsce
produkgja.

Pojemno$¢ netto opakowan musi by¢ zgodna z ustanowiong przez obowigzujace prawo i ma wynosi¢
maksymalnie 1 kg.

System zamykania opakowania powinien gwarantowac jego szczelnos¢.
Materialem uzywanym do pakowania jest przezroczyste i bezbarwne szklo.

Nie dopuszcza si¢ ponownego uzycia opakowan.
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3.7. Szczegétowe zasady dotyczgce etykietowania:

Miéd wprowadzany do obrotu pod chroniong nazwa pochodzenia ,Miel de La Alcarria”, ktéry
w momencie pakowania spelnia wymogi zawarte w specyfikacji, opatrywany jest numerowang kontr-
etykiety wydang przez Rade Regulacyjng Chronionej Nazwy Pochodzenia ,Miel de La Alcarria”
i poddang kontroli organu kontrolnego, a takze posiada banderole gwarancyjng oraz etykiete handlowg
z opisem zawierajgcym co najmniej ponizsze informacje:

— nastepujace zdanie w wyeksponowanym miejscu: ,Denominacion de Origen Miel de La Alcarria”
lub ,Denominacién de Origen Protegida Miel de La Alcarria”,

— rodzaj miodu zgodnie z jego pochodzeniem botanicznym: z rozmarynu (,Romero”), z lawendy
szerokolistnej (,Espliego”) lub wielokwiatowy (,Multifloral”).

Wszystkie miody w opakowaniach, ktére przejda kontrole jakoSci oraz spelnig wymogi ustanowione
w punkcie ,Opis produktu”, zostajg opatrzone nastgpujagcym logo:

IDE LA
ALCARRIA

DENOMNMINACION

DE ORIGEDN

. aF

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar umiejscowienia pasiek zlokalizowany jest w centralnej cze¢sci pStwyspu i obejmuje rézne gminy
z okregu rolniczego La Alcarria, rozciggajacego si¢ na prowincje Guadalajara i Cuenca.

Powierzchnia catkowita tego obszaru wynosi 10 354 km?.

Obszar, na ktérym ma miejsce pakowanie produktu, jest tozsamy z obszarem produkcyjnym i sklada
si¢ z terenéw gmin tworzacych prowincje Guadalajara i Cuenca wymienionych ponizej:

gminy z prowincji Cuenca: Abia de la Obispalia, Albalate de las Nogueras, Albendea, Alcantud, Alcdzar
del Rey, Alcohujate, Altarejos (w tym tylko i wylacznie miejscowos¢ satelicka Poveda de la Obispalia),
Arandilla del Arroyo, Arrancacepas, Barajas de Melo, Bascufiana de San Pedro, Beteta (w tym Beteta
i miejscowos¢ satelicka Valtablado de Beteta), Buciegas, Buendia, Campos del Paraiso, Canalejas del
Arroyo, Caflamares, Caflaveras, Caflaveruelas, Caifiizares, Carrascosa, Castejon, Castillo-Albardfiez,
Cuenca (w tym tylko i wylgcznie miejscowosci satelickie Célliga, Colliguilla i Villanueva de los Escu-
deros), Cueva del Hierro, Frontera (La), Fuentenava de Jabaga, Gascuefia, Huelves, Huerta de la Obis-
palia, Huete, Leganiel, Olmeda de la Cuesta, Olmedilla de Eliz, Paredes, Peraleja (La), Pineda de Cigiiela,
Portalrubio de Guadamejud, Pozuelo (El), Priego, Puebla de Don Francisco, Rozalén del Monte, Saceda-
Trasierra, Saelices, Salmeroncillos, San Pedro Palmiches, Sotorribas (w tym miejscowosci satelickie:
Collados, Pajares, Ribagorda, Ribatajada, Ribatajadilla, Torrecilla i Villaseca), Tinajas, Torralba, Torre-
joncillo del Rey, Uclés, Valdecolmenas (Los), Valdeolivas, Valsalobre, Vellisca, Villaconejos de Trabaque,
Villalba del Rey, Villanueva de Guadamejud, Villar de Domingo Garcia, Villar del Infantado, Villar de
Olalla (w tym tylko i wylacznie miejscowosci satelickie Barbalimpia, Hortizuela i Villarejo Seco), Villar
y Velasco, Villarejo de la Pefiuela, Villas de la Ventosa i Vindel;

gminy z prowincji Guadalajara: Abdnades, Alaminos, Alarilla, Albalate de Zorita, Albares, Alcocer,
Alcolea del Pinar, Aldeanueva de Guadalajara, Algora, Alhéndiga, Alique, Almadrones, Almoguera,
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Almonacid de Zorita, Alocén, Anguita (w tym tylko i wylacznie miejscowos¢ satelicka Padilla del
Ducado), Aranzueque, Arbancén, Arbeteta, Argecilla, Armallones, Armuiia de Tajufia, Atanzén, Aufidn,
Azuqueca de Henares, Baides, Barriopedro, Berninches, Brihuega, Budia, Bujalaro, Canredondo, Cafiizar,
Casas de San Galindo, Caspueiias, Castejon de Henares, Castilforte, Cendejas de Enmedio, Cendejas de
la Torre, Centenera, Cifuentes, Ciruelas, Cogollor, Cogolludo (w tym Cogolludo i miejscowosci sate-
lickie: Aleas, Belefla del Sorbe i Torrebelefia), Copernal, Chiloeches, Chillarén del Rey, Driebes, Durdn,
Escamilla, Escariche, Escopete, Espinosa de Henares, Esplegares, Estriégana, Fuencemilldn, Fuentelencina,
Fuentelviejo, Fuentenovilla, Gajanejos, Guadalajara (w tym Guadalajara oraz miejscowosci satelickie:
Iriepal, Taracena i Valdenoches), Henche, Heras de Ayuso, Hita, Hontoba, Horche, Hortezuela de Ocen
(La), Huérmeces del Cerro, Huertahernando, Hueva, Humanes, Illana, Inviernas (Las), Irueste, Jadraque,
Jirueque, Ledanca, Loranca de Tajufia, Lupiana, Luzaga, Mandayona, Mantiel, Marchamalo, Masegoso de
Tajufia, Matillas, Mazuecos, Medranda, Membrillera, Millana, Mirabueno, Miralrio, Mondéjar, Montarrén,
Moratilla de los Meleros, Muduex, Negredo, Ocentejo, Olivar (El), Olmeda de Cobeta (w tym tylko
i wylacznie miejscowo$¢ satelicka La Buenafuente del Sistal), Olmeda de Jadraque (La), Pareja, Pastrana,
Pefialén, Pefialver, Peralveche, Pinilla de Jadraque, Pioz, Poveda de la Sierra, Pozo de Almoguera, Pozo
de Guadalajara, Puebla de Belefia, Recuenco (El), Renera, Riba de Saelices (w tym tylko i wylacznie
miejscowosci satelickie La Loma i Ribarredonda), Romanones, Sacecorbo, Saceddn, Saclices de la Sal,
Salmerdn, San Andrés del Congosto, San Andrés del Rey, Sauca, Sayatdn, Sigiienza, Solanillos del
extremo, Sotillo (El), Sotodosos, Taragudo, Tendilla, Toba (La), Torija, Torrecuadradilla, Torre del Burgo,
Torremocha del Campo, Torremocha de Jadraque, Tértola de Henares, Trijueque, Trillo, Utande,
Valdarachas, Valdearenas, Valdeavellano, Valdeconcha, Valdegrudas, Valderrebollo, Valfermoso de
Tajuiia, Valtablado del Rio, Viana de Jadraque, Villanueva de Alcordn, Villanueva de Argecilla, Villaseca
de Henares, Yebes, Yebra, Yélamos de Abajo, Yélamos de Arriba, Zaorejas i Zorita de los Canes.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Okreg La Alcarria to plaskowyz wznoszacy si¢ na wysokoSci pomiedzy 900 a 1 000 metréw nad
poziomem morza, wyznaczony przez rzeki o niewielkim zasobie wody, ktére daly poczatek réwninom
aluwialnym oraz jarom, ktorych stoki obfitujg w rosliny aromatyczne i zarosla.

Wysokos¢ nad poziomem morza, na ktorej znajduja sie réwniny aluwialne, waha si¢ od 700 do 800
metréw. Najwazniejsza spoérod takich réwnin aluwialnych znajduje si¢ w poblizu rzeki Tajufia, ktéra
dzieli okreg na dwie czgsci.

Gleby w La Alcarria to zasadowe margle gipsonosne.

Flora dziko rosngca jest bogata w gatunki z rodziny jasnotowatych, takie jak rozmaryn (Rosmarinus
officinalis L.), tymianek (Thymus spp.), lawenda szerokolistna (Lavandula latifolia Medicus), czaber (Satureja
spp.), hizop (Hissopus officinalis L.), majeranek (Thymus mastichina L. podgatunek mastiching), oraz w inne
roéliny, takie jak macznica lekarska (Arctostaphylos uva-ursi L. Sprengel) oraz janowiec skorpion (Genista
scorpius L.) itp.

Grunty uprawne w tym okregu wykorzystywane sg pod uprawy trawiaste naprzemiennie ze zbozamif
stonecznikiem. Istnieje niewielka czg$¢ upraw drzewiastych, przede wszystkim winorodli i drzew oliw-
nych. Istniejg takze uprawy roslin aromatycznych i przyprawowych, przede wszystkim lawendy (Lavan-
dula hybrida Rev.). W wigkszej liczbie napotyka si¢ rézne skupiska gatunkéw lesnych, ktére nalezy
wyr6znié ze wzgledu na ich wage w pszczelarstwie, czyli zagajniki i lasy debowe, lasy sosnowe oraz
skupiska jalowca.

Klimat ma charakter tagodny $rédziemnomorski, chtodny. Srednia temperatura miesci si¢ w przedziale
od 8°C do 12 °C z dlugimi okresami zimna, podczas ktérych temperatury oscyluja w przedziale od
0°C do 4 °C, oraz z okresami ciepla o temperaturach pomigdzy 18 °C a 22 °C.

Zgodnie z metoda wyrobu zdefiniowang przez pszczelarzy z omawianego przedmiotowego obszaru
geograficznego temperatury maksymalne likwacji dla klarowania i beczkowania wynosza 45 °C, zabro-
niona jest pasteryzacja, nalezy zapobiegaé przegrzaniu, nie dopuszcza si¢ uzycia filtréw piaskowych,
okrzemkowych lub podobnych, ktére doprowadzaja do wyeliminowania naturalnego sktadnika pylku,
za§ dekantowanie ma si¢ odbywaé metoda grawitacyjna.
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5.2. Spegyfika produktu:

A. Wtasciwo$ci fizyko-chemiczne

Wilgotnosé <17,5%

Hydrometylofurfural < 15,0 mg/kg

Wolna kwasowo$¢ < 35,0 meq/kg

Przewodnio¢ elektryczna < 0,62 mS/cm

Kolorymetria L'2550;-20sa"gs+ 22,0; hy 192740

B. Wlasciwos$ci melisopalinologiczne

Typ miodu ,Miel de La Alcarria” Zawarto$¢ procentowa ziaren pyltku

Jednokwiatowy z lawendy szerokolistnej Pylek lawendy szerokolistnej > 10 %

Jednokwiatowy z rozmarynu Pylek rozmarynu > 15 %

Wielokwiatowy Suma procentowej liczby ziaren pytku tymianku (Thymus t.),

czabru (Satureja spp.), rozmarynu i lawendy wyniesie > 5 %

Jednoczesnie musza by¢ spelnione nastgpujace wymogi:

— zawarto$¢ procentowa ziaren pytku kwiatéw z rodziny wrzosowatych (Ericaceae), z wylaczeniem
macznicy lekarskiej (Arctostaphylos uva-ursi L. Sprengel) < 1 %,

— zawarto$¢ procentowa ziaren pylku czystka ladanowego (Cistus ladanifer L.) < 3 %,
— zawarto$¢ procentowa ziaren pylku lawendy (Lavandula stoechas L.) < 3 %,

— suma procentowego udziatu ziaren pylku roslin nieozdobnych uprawianych na obszarze produkeji
< 15 %, z wylaczeniem upraw roélin aromatycznych.

C. Wlasciwosci organoleptyczne

Miody powinny wykazywaé cechy organoleptyczne whasciwe dla produktu z odpowiedniego kwiatu,
w szczegdlnosei jesli chodzi o zapach i smak.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Charakterystyczna wysoko$¢ regionu Alcarria pomiedzy 900 a 1 000 metréw n.p.m., chlodny $réd-
ziemnomorski klimat fagodny oraz zasadowe gleby pozwalaja na rozwdéj flory obfitujacej w rosliny
z rodziny jasnotowatych, takie jak rozmaryn, tymianek, lawenda szerokolistna, czaber, hizop, majera-
nek, oraz w inne roliny, takie jak macznica lekarska oraz janowiec skorpion, charakteryzujace miéd
wielokwiatowy ,Miel de La Alcarria” oraz miody jednokwiatowe z rozmarynu i lawendy szerokolistne;j,
definiowane w zalezno$ci od zawartosci procentowej pytku oraz ze wzgledu na whasciwosci organo-
leptyczne oraz fizykochemiczne, takie jak wilgotnosé, zawartos¢ hydroksymetylofurfuralu, kwasowos¢,
przewodnio$¢ elektryczna i kolorymetria, odrézniajace je od innych miodéw.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[pagina.jccm.es/agricul [paginas/comercial-industrial/consejosreguladores/pliegos/plego_condiciones_
miel_alcarria.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejosreguladores/pliegos/pliego_condiciones_miel_alcarria.pdf
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 302/15)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~PASTEL DE TENTUGAL”
NR WE: PT-PGI-0005-0938-09-12.01.2012
ChOG ( X ) ChNP ()
1. Nazwa:

,Pastel de Tenttigal”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 2.4. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarskie

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

,Pastel de Tentdgal” to stodkie ciastko pierwotnie produkowane w klasztorach, wytwarzane z cienkiego
ciasta (0,06—0,15 mm) zrobionego z mieszanki wody i maki oraz kremowego nadzienia uzyskiwanego
z mieszanki zéltek i jaj z syropem cukrowym. Produkt wystepuje w formie cienkiej rurki
(,palito”), matlej rurki, rozka lub matego rozka i ma nast¢pujace wihasciwosci fizyczne, chemiczne
i organoleptyczne:

Tabela 1

Przecigtne wlasciwosci fizyczne réznych rodzajéw ,Pastel de Tentiigal”

Rurka ,palito” Rozek Mata rurka Maly rozek
Wiasciwosci Wartosci $rednie
Masa (g) 70,0-90,0 80,0-110,0 30,0-60,0 40,0-60,0
Szeroko$¢ (cm) 4,0-6,0 6,0-7,5 3,0-4,0 4,5-5,5
Dlugo$¢ (cm) 13,0-15,0 10,0-14,0 9,0-12,0 7,5-10,0
Wysoko$¢ (cm) 2,5-4,0 3,0-6,0 1,5-2,5 3,0-4,0
Tabela 2

Przecigtne wlasciwos$ci chemiczne dla ,Pastel de Tentiigal” w formie rurki i rozka

,Pastel de Tenttigal”

Wrhasciwosci Rurka Rozek
Aktywnos¢ wody (aw) 0,836-0,894 0,836-0,894
Wilgotnosé (%) 26,0-31,0 22,0-30,0
Biatko (%) 9,2-10,5 9,5-12,5

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

LPastel de Tenttigal”

Wrhasciwosci Rurka Rozek
Thuszcze (%) 7,7-13,0 10,5-23,0
Weglowodany (%) 50,0-54,0 42,0-50,0
Calkowita zawarto$¢ popiotu (%) 0,5 0,8-1,2
Zawarto$¢ kalorii (kcal/100 g) 314,0-358,0 340-420
Tabela 3

Wlasciwosci organoleptyczne

Rurka lub mata rurka

Rozek lub maly rozek

Wyglad zewngtrzny

Wyréb  cukierniczy = wytwarzany
z niemal przezroczystych platow
ciasta, o prostokatnym ksztalcie,
karbowany na koncach; w kolorze
od stomkowozéltego do  zéltej
barwy opickanego ciasta. Wyglad:
opcjonalnie  posypka z  cukru
pudru lub cukru krysztatu

Wyréb  cukierniczy — wytwarzany
z cienkich, niemal przezroczystych
platow  pofaldowanego  ciasta;
w kolorze od stomkowozéltego do
z6ltej barwy opiekanego ciasta,
o ksztalcie rozka z mniejszymi lub
wigkszymi karbowanymi koficami.
Opcjonalnie posypka z cukru pudru
lub cukru krysztatu i cynamonu

Wyglad wewnetrzny

Nadzienie ciastka jest w kolorze od
z6ttego  do  kasztanowozéltego
(z powodu obecno$ci cynamonu);
nadzienie jest ziarniste i spoiste;
nie  wyplywa przy  krojeniu
produktu, ale latwo si¢ je gryzie
nadzienie rozplywa si¢ w ustach

Nadzienie ciastka jest w kolorze od
z6ltego  do  kasztanowozoltego
(z powodu obecnoéci cynamonu
i prazonych migdaléw); nadzienie
jest ziarniste i spoiste; nie wyplywa
przy krojeniu produktu, ale latwo
si¢ je gryzie; nadzienie rozplywa si¢
w ustach

Struktura Warstwowa, delikatna i chrupka Warstwowa, delikatna i chrupka
Konsystencja Kremowa, ale spoista Kremowa, ale spoista
Smak Stodki, laczacy smak jajka, cukru | Stodki, laczacy smak jajka, cukru,

i cynamonu

prazonych migdaléw i cynamonu

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Ciasto: woda, mgka pszenna typu 45 lub 55 (z wysokimi poziomami zawartoSci bialek: gliadyny

i gluteniny), dzigki czemu ciasto jest lepkosprezyste i spoiste.

Nadzienie: z6ltko (pasteryzowane lub ze $wiezych jaj), jaja (pasteryzowane lub $wieze), cukier, marga-
ryna z zawarto$cig masla wynoszaca 10 %, cynamon i migdaly.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wyrabianie ciasta

Powodzenie tego procesu w duzym stopniu zalezy od wiedzy nabytej przez osoby zajmujace si¢
produkcja tego wyrobu. Pomimo Ze istnieje przepis na ten rodzaj ciasta, zwykle warunki klimatyczne
i trwato$¢ maki mogg powodowaé nieprzewidziane okoliczno$ci, ktére wymagaja aktywnej interwencji
ze strony osob wytwarzajacych ciasto.

Przygotowanie nadzienia

Jest to kolejna cze$¢ procesu, w ktérym kluczowe znaczenie ma wiedza fachowa oséb zajmujacych sig
produkcja, jako ze ocena, czy nadzienie jest ,odpowiednie”, jest dokonywana empirycznie i po czgsci

zalezy od wiedzy fachowej.
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3.6.

3.7.

5.1.

Formowanie ciasta

Podczas formowania ciasta w ksztalt rurki lub rozka bardzo wazna jest wiedza fachowa oséb uczest-
niczacych w procesie produkgji, jako ze do uzyskania jednakowych rozmiaréw ciastek konieczne sg
ogromne umiejetnodci i zreczno$é; ciastko musi pozostaé w jednym kawatku i jednoczesnie nalezy
dopilnowad, aby charakterystyczne karbowane konce byly zwarte i mialy odpowiednia wielkos¢.

Po tym etapie ciastko ,pastel” moze zosta¢ dokonczone (upieczone) u odbiorcy poza wyznaczonym
obszarem, poniewaz ten etap procesu produkcji nie wymaga szczegdlowej wiedzy.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykiecie muszg si¢ znajdowaé nastgpujace dane:

— ,Pastel de Tentdgal — Indicacio Geografica Protegida” lub ,Pastel de Tenttigal IGP” (po rejestracji
wspolnotowej),

— logo UE (po rejestracji wspélnotowej),

— logo ,Pastel de Tenttigal™:

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny, na ktérym wytwarzane sa ciastka ,Pastel de Tenttigal”, obejmuje wylacznie
miasteczko Tenttigal; od wschodu graniczy z miastem Lamarosa (gmina Coimbra), od pélnocy z miejs-
cowoscig Portela, od zachodu z miejscowoscia Pévoa de Santa Cristina (sotectwo Tentdgal) i miastem
Meds (gmina Montemor-o-Velho), a od potudnia z droga wodng ,Vala Real”.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

Od XVI wieku wiedzy fachowej zwiazanej z produkcja ,Pastel de Tenttgal” nigdy nie upowszechniano
poza granicami miasteczka. Dlatego tez w celu uzyskania produktu o szczegblnych whasciwosciach,
ktérym wyrdb ten zawdzigcza swoja renome, etapy produkcji ciasta i nadzienia oraz formowanie
L,pastel” odbywaja si¢ jedynie w mieScie Tentdgal, ktérego nazwa wystepuje w nazwie produktu.

Specyfika obszaru geograficznego:

Produkgja ,Pastel de Tentigal” odbywa si¢ wylacznie w miescie Tenttigal. Wynika to zaréwno z istot-
nych czynnikéw klimatycznych (na ktére skladaja si¢ w szczegdlnosci fagodne temperatury i wysoki
poziom wilgotno$ci wzglednej powietrza), jak i z faktu, ze w nazwie produktu wystepuje nazwa
wyznaczonego obszaru, na ktérym jest on powszechnie znany; to wigze si¢ bezposrednio z udoku-
mentowanym miejscem pochodzenia produktu, tj. Klasztorem Swictej Bozej Rodzicielki, w ktérym
ciastka ,Pastel de Tentdgal” byly wytwarzane przez siostry karmelitanki mieszkajace tu w latach
1565-1898.

Dzigki niewielkiej odlegtosci migdzy Tenttgal a oceanem (miastem Figueira da Foz) oraz faktowi, ze
zaledwie kilka kilometréw stad plynie rzeka Mondego, warunki naturalne obejmuja tagodne tempera-
tury i wysoki poziom wilgotnosci wzglednej powietrza. Czynniki te znaczaco ulatwiaja produkcje
i obrébke — bez ponoszenia wigkszych strat — cienkiego, chrupkiego, niemal przezroczystego ciasta
skfadajacego si¢ jedynie z wody i maki.
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5.2.

5.3.

Blisko$¢ morza i rzeki sprzyja dostosowaniu temperatury, zapewniajac Tentigal lagodniejsze tempe-
ratury przez caly rok: temperatury zimowe nie s nazbyt niskie (w 2010 r. Srednia miesigczna tempe-
ratura w gminie Montemor-o-Velho wynosita miedzy 10 °C a 20 °C), natomiast temperatury letnie nie
sa nadmiernie wysokie (w 2010 r. $rednia temperatura maksymalna wyniosta 26 °C).

Na ogo6t region doliny Dolnego Mondego, w ktérym znajduje si¢ miasto Tenttigal, charakteryzuje sie
wysokim poziomem wilgotnosci wzglednej przez caly rok, ktérej Srednia warto$¢ waha si¢ miedzy
70 % wiosng i latem a 87 % jesienig i zima, co skutkuje niezbyt suchymi latami.

Taki klimat sprzyja produkeji ciasta (niski poziom wilgotnosci utrudnialby rozciaganie ciasta i stwa-
rzalby ryzyko jego rozerwania w poczatkowej fazie) i jego obrébce (bez odpowiedniego poziomu
wilgotnosci obrébka ciasta podczas formowania ,pastel” nie bylaby mozliwa).

Oprocz istotnego znaczenia klimatu podkresli¢ nalezy fakt, ze dzigki sprzedazy stodkich ciastek i tart
w Klasztorze Matki Boskiej z Carmo renoma ,Pastel de Tenttigal” siega roku 1860. Renoma produktu
wynika z polaczenia czynnikéw naturalnych i wiedzy fachowej, ktére doprowadzily do uksztaltowania
opisywanego wyrobu. W istocie od czterech wiekéw kobiety z Tentigal pozyskuja wiedz¢ fachows
dotyczaca najlepszego sposobu wytwarzania ciasta i nadzienia tego produktu oraz sposobu formo-
wania ciastek ,pastel”. W konsekwencji powstal wyjatkowy wyrdb cukierniczy o renomie bezposrednio
zwigzanej z miejscem, z ktérego pochodzi.

Specyfika produktu:

Charakterystyczne wilasciwosci ,Pastel de Tenttgal” wynikaja przede wszystkim z metody produkcji
stuzacej uzyskaniu delikatnego i cienkiego ciasta o grubosci 0,06-0,15 mm. Ciasto skladajace si¢
jedynie z wody i maki pszennej przechodzi kilka faz, w ktérych ogromng role odgrywaja zwyczaje
wytworcze, w tym sposob obrobki ciasta w celu osiggniecia pozadanej grubosci. Ta niemal rzemiesl-
nicza metoda produkeji (z wyjatkiem zagniatania ciasta, ktére wykonywane jest mechanicznie) calko-
wicie zalezy od wiedzy fachowej zdobywanej w Tentdgal, przy czym jest ona uwarunkowana wiasci-
wosciami maki i warunkami klimatycznymi.

W szczegdlnosci jezeli chodzi o proces wytwarzania ciasta, poczatkowo ciasto (skladajace si¢ jedynie
z wody i maki) jest przygotowywane w mechanicznej mieszarce w celu osiggnigcia jednolitej masy. Jest
ono nastgpnie umieszczane na okraglej plycie wykonanej z odpowiedniego materiatu.

Ciasto kladzie si¢ nastgpnie na drewnianej platformie umieszczonej na podlodze pokrytej bialymi
ptétnami i rozciaga si¢ maksymalnie do uzyskania cienkiej, prawie przezroczystej struktury. Jest to
najwazniejszy moment procesu produkgcji; aby unikngé rozerwania ciasta przed uzyskaniem przez nie
pozadanej grubosci, konieczne jest odpowiednie przeszkolenie i wyczucie.

Ciasto jest suszone w temperaturze pokojowej przy uzyciu wentylatoréw lub palnikéw w celu przy-
spieszenia procesu suszenia w dniach wyzszej wilgotnosci. Gdy ciasto osiaga zalecany poziom wilgot-
nosci, kroi si¢ je w okregi, podnosi recznie, a nastgpnie przenosi na tace zrobione z odpowiedniego
materiatu i przykrywa sucha, bialg tkanina. Na niej umieszcza si¢ wilgotng tkaning, ktéra ma zapo-
biega¢ wysychaniu ciasta. Ciasto ma struktur¢ podobna do kalki, cho¢ jest ciefisze.

Po drugie, wiedza fachowa wykorzystana podczas obrdbki tego ciasta ma podstawowe znaczenie dla
formowania ciastek ,pastel”; dzigki niej uzyskuje si¢ wyrdb, ktorego cienkie warstwy sa ulozone
w sposéb uniemozliwiajacy wyplyniecie nadzienia.

Po trzecie, bardzo cienkie, niemal przezroczyste warstwy ciasta, wraz z kremowa tekstura na bazie jaj,
nadaja produktowi wyglad zewnetrzny i wewngtrzny, konsystencje, smak i strukture, ktére sa specy-
ficzne i stanowig o wyjatkowosci tego wyrobu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Oproécz istotnego znaczenia klimatu podkreslié nalezy, ze w nazwie produktu wystepuje nazwa
wyznaczonego obszaru, na ktérym jest on powszechnie znany. To wiaze si¢ bezposrednio z udoku-
mentowanym miejscem pochodzenia produktu, tj. Klasztorem Swigtej Bozej Rodzicielki, w ktérym
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ciastka ,Pastel de Tentugal” byly wytwarzane przez siostry karmelitanki mieszkajace tu w latach
1565-1898. Od konca XVI wicku to wlasnie w tym klasztorze zdobywano umiejetnosci i wiedze
fachowa, ktére doprowadzity do powstania wyjatkowego wyrobu; zostalo to po$wiadczone w wielu
zrodlach znajdujacych si¢ w licznych publikacjach.

Jednym z przykladoéw jest ksigzka Augusto Fonseci zatytulowana ,Velharias de Coimbra”, w ktérej
stwierdza sig, ze przed 1860 r. sprzedawczyni imieniem Rosa sprzedawala ,wysoko cenione »pastéis de
Tentdgal«<” pod «Arco do Bispo» (Coimbra). Portugalski poeta Anténio Nobre, ktéry studiowal w Coim-
brze w latach 1888-1890, napisal w wierszu ,Carta a Manuel”, ze co miesigc zwykl podrézowac do
Tentagal, gdzie od Slicznej zakonnicy kupowal ciastka. W ,Conimbricense” z 1891 r. jest mowa
o ,znanych”, wytwarzanych w klasztorze ,pastéis de Tenttigal”, ktérych nalezy posmakowal przynaj-
mniej raz w zyciu. W pracach opisujacych ,Exposi¢do Distrital de Coimbra” (Wystawe Dystryktu
Coimbra) w 1884 r. wspomina si¢ ,pyszne” ,pastéis de Tenttigal”. Te historyczne wzmianki potwier-
dzaja, ze opisywany produkt powstal we wspomnianym klasztorze, oraz wyja$niaja, dlaczego ciastka
,pastel” od dawna cieszyly si¢ znakomita renoma. Przymiotniki uzywane do opisywania tego produktu
majg bardzo pozytywne znaczenie i pomagaja zrozumiel, dlaczego juz w XIX wieku ,pastéis de
Tentagal” cieszyly si¢ powszechna dobra renomg.

W ksiazce .M. Sousy Monteiro ,O Doceiro Moderno” (z konca XIX wieku) napisano, ze ,przepis (na te
rodzaje »pastéis) jest wyjatkowy i charakterystyczny dla lokalnego obszaru..., pomimo ze wyjasniamy
sposGb tworzenia warstw ciasta, co jest sprawa najtrudniejsza”. Carlos Bento da Maia, w swoim dziele
,Tratado Completo de Cozinha e de Copa”, ktérego pierwsze wydanie jest datowane na 1904r.,
przytacza przepis na ,pastéis de Tentdgal”, opisujac, ze ,ciasto nalezy rozciagaé, az osiggnie ono
grubo$¢ i przezroczysto$¢ bibuly”. Autor zamiescit réwniez uwagi dotyczace procesu wyrobu ciasta,
stwierdzajgc, ze ,z opisu tego procesu jasno wynika, Ze mniej wprawne rece nie sa w stanie uzyskaé
odpowiedniego ciasta...”.

Nastepnie Anténio Maria de Oliveira Belo, w publikacji ,Culindria Portuguesa” z 1936 r., opisuje, ze
wyréb ciastek ,pastéis de Tenttgal” jest bardzo trudny ze wzgledu na skomplikowany proces wytwa-
rzania ciasta, ktore moze zrobi¢ jedynie osoba z dlugim doswiadczeniem.

Trzy powyzsze przyklady opisow zawartych w opublikowanych ksiazkach kucharskich potwierdzaja
nasze stwierdzenie, Ze szczeg6lny charakter procesu produkeji ,pastel” wymaga bardzo szczegblowej
wiedzy fachowej, ktéra kobiety z Tenttgal pozyskiwaly przez wicle lat.

Dlatego tez polgczenie czynnikéw naturalnych i wiedzy fachowej mialo decydujacy wplyw na
produkcje tego wyjatkowego rodzaju stodyczy. W odniesieniu do ,Pastel de Tenttigal” zasadnicze
znaczenie majg temperatura i wilgotno$¢ — dwa istotne warunki naturalne konieczne do produkgji
.pastéis de Tentgal” — oraz wiedza fachowa wywodzaca si¢ ze wspomnianego klasztoru, ktéra
wypracowano na przestrzeni czterech wiekéw i ktéra stanowi o obecnej postaci produktu; przy
czym umiejetnosci i do$wiadczenie umozliwiaja rekompensowanie czynnikéw naturalnych w przy-
padku braku optymalnych warunkéw przyrodniczych. Tradycyjne wyroby tworza szczegdlng relacje
z miejscem swojego pochodzenia ze wzgledéw materialnych lub kulturowych, ustanawiajac powiaza-
nia, ktore sa wprawdzie niewidzialne, lecz nadajg smak i ksztalt miejscom, w ktérych te wyroby s3
wytwarzane.

Nalezy zwrdci¢ uwage, ze wiedzy fachowej zwiazanej z produkcjg ,Pastel de Tenttgal” nigdy nie
upowszechniono poza granicami Tenttigal.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
http:/fwww.gpp.pt/Valor/DOP_IGP_ETG.html



http://www.gpp.pt/Valor/DOP_IGP_ETG.html







CENY PRENUMERATY w 2012 r. (bez VAT, wigcznie z normalng optatg za dostawe przesyiki)

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wytacznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 1200 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wersja papierowa + roczne w 22 jezykach urzedowych UE 1 310 EUR/rok
wydanie na ptycie DVD

Dziennik Urzedowy UE, seria L, wytgcznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 840 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, miesieczne wydanie na ptycie | w 22 jezykach urzedowych UE 100 EUR/rok
DVD (komplet)

Suplement do Dziennika Urzedowego (seria S) — Ogtoszenia wielojezyczny: w 23 jezykach 200 EUR/rok

o przetargach, ptyta DVD raz w tygodniu urzedowych UE

Dziennik Urzedowy UE, seria C — Konkursy w jezykach, ktérych dotyczy 50 EUR/rok
konkurs

Prenumerata Dziennika Urzedowego Unii Europejskigj, ktory jest wydawany w jezykach urzedowych Unii,
dostepna jest w 22 wersjach jezykowych. Dziennik Urzedowy sktada sie z dwdch serii — L (Legislacja) oraz
C (Informacje i zawiadomienia).

Dla kazdej wersji jezykowej jest otwierana osobna prenumerata.

Zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 920/2005, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym L 156 z dnia
18 czerwca 2005 r., instytucje Unii Europejskiej nie majg obowigzku sporzgdzania wszystkich aktéw prawnych w
jezyku irlandzkim ani publikowania ich w tym jezyku. W zwigzku z tym irlandzkie wydania Dziennika Urzedowego
sprzedawane sg osobno.

Prenumerata Suplementu do Dziennika Urzedowego (seria S — Ogtoszenia o przetargach) obejmuje wszystkie
23 wersje jezykowe na pojedynczej ptycie DVD.

Na zadanie prenumeratorzy Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej moga otrzymac rozne zatgczniki do Dziennika
Urzedowego. Prenumeratorzy informowani sg o publikacji zatacznikow poprzez zawiadomienia dotaczane do
Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej.

Sprzedaz i prenumerata

Prenumerate roznych odptatnych publikacji wydawanych okresowo, na przyktad prenumerate Dziennika
Urzedowego Uni Europejskiej, mozna zaméwi¢ u naszych dystrybutorow handlowych. Wykaz dystrybutoréw
handlowych znajduje sie na stronie internetowej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pl.htm

Portal EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) zapewnia bezposredni i bezptatny dostep do prawodawstwa
Unii Europejskiej. EUR-Lex umozliwia dostep do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej
oraz traktatéw, aktow prawnych, orzecznictwa i aktéw przygotowawczych.

Dodatkowe informacje o Unii Europejskiej znajduja sie na stronie: http://europa.eu

Urzad Publikacji Unii Europejskiej
2985 Luksemburg
LUKSEMBURG
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