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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPE]SKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji

(Sprawa COMP/M.6144 - Giesecke & Devrient/Wincor Nixdorf International/BEB
Industrie-Elektronik)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/01)

W dniu 19 kwietnia 2011 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zglo-
szonej koncentracji i uznaniu jej za zgodna ze wsp6lnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1
lit. b) rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004. Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku
niemieckim i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji
stanowigcych tajemnice handlows. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polgczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polgczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32011M6144
Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa. (http://eur-lex.curopa.cufen/
index.htm).

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa COMP/M.6202 - Samsung LED/Sumitomo Chemical/JV)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2011/C 129/02)

W dniu 13 kwietnia 2011 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zglo-
szonej koncentracji i uznaniu jej za zgodna ze wspélnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1
lit. b) rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004. Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku
angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informagji
stanowigcych tajemnice handlows. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polgczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http://ec.curopa.eu/competition/mergers/cases/). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polaczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32011M6202
Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostep do europejskiego prawa. (http://eur-lex.curopa.cufen/
index.htm).
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]J

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (')
29 kwietnia 2011 r.
(2011/C 129/03)

1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

usD Dolar amerykanski 1,4860 AUD  Dolar australijski 1,3560
JPY Jen 120,67 CAD  Dolar kanadyjski 1,4102
DKK Korona dunska 7,4576 HKD Dolar hong kong 11,5427
GBP Funt szterling 0,89170 NZD Dolar nowozelandzki 1,8414
SEK Korona szwedzka 8,9140 SGD Dolar singapurski 1,8205
CHF Frank szwajcarski 1,2867 KRW  Won 1588,61

ZAR R 4
ISK Korona islandzka and 9799

CNY Yuan renminbi 9,6456
NOK Korona norweska 7,7820

HRK Kuna chorwacka 7,3615
BGN Lew 1,9558

IDR Rupia indonezyjska 12 728,25
CZK K ki 24,22

orona czeska ’ MYR  Ringgit malezyjski 44015

HUF Forint wegierski 264,50 PHP  Peso filipifiskie 63,475
LTL  Lit litewski 34528 |\ RUB  Rubel rosyjski 40,6463
VL 1at lotewski 0.7093 | THB  Bat tajlandzki 44,387
PLN Zloty polski 3,9356 BRL Real 2,3464
RON Lej rumunski 4,0780 MXN  Peso meksykariskie 17,1186
TRY Lir turecki 2,2580 INR Rupia indyjska 65,7030

() Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6113 - DSM/Sinochem/JV)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/04)

1. W dniu 8 kwietnia 2011 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwa Koninklijke DSM NV
(Niderlandy) oraz Sinochem Group (Chiny) tworza spétke bedaca wspdlnym przedsigbiorca
w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw w drodze
zakupu akcji przedsigbiorstwa Koninklijke DSM NV (,DAI") w zakresie dzialalnosci dotyczacej $rodkéw
przeciwzakaznych.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku Koninklijke DSM NV: $rodki spozywcze dla ludzi i zwierzat, kosmetyki, wyroby farma-
ceutyczne, przemyst motoryzacyjny i transport, powloki, budownictwo mieszkaniowe, wyroby elek-
tryczne i elektroniczne,

— w przypadku Sinochem Group: rolnictwo, energia, wyroby chemiczne, nieruchomosci i dziatalnosé
finansowa,

— w przypadku DAL produkcja antybiotykéw beta-laktamowych, lekéw generycznych i innych wyrobow
przeciwzakaznych wprowadzanych na rynek i sprzedawanych jako skladniki lekéw lub produkty
koncowe.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymaé takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.6113 — DSM|/
Sinochem/JV, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie WE w sprawie kontroli aczenia przedsigbiorstw”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6087 - Orkla/REC)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/05)

1. W dniu 15 kwietnia 2011 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktorej przedsigbiorstwo Orkla ASA (,Orkla”,
Norwegia) przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli aczenia przed-
sigbiorstw kontrole nad calym przedsigbiorstwem Renewable Energy Corporation ASA (,REC”, Norwegia).

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Orkla: markowe towary konsumpcyjne, rozwigzania z wykorzystaniem
aluminium, energia ze zZrédet odnawialnych, materialy specjalistyczne i instrumenty finansowe,

— w przypadku przedsi¢biorstwa REC: rozwigzania z wykorzystaniem energii stoneczne;.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporzg-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie
uproszczonej procedury stosowanej do niektérych koncentracji na mocy rozporzadzenia WE w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw (?), sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury
okreslonej w tym obwieszczeniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymacé takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczty elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.6087 — Orkla/
REC, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenic WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U. C 56 z 5.3.2005, s. 32 (,obwieszczenie Komisji w sprawie uproszczonej procedury”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6123 - ArcelorMittal Bremen/Kokerei Prosper/Arsol Aromatics)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/06)

1. W dniu 18 kwietnia 2011 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo ArcelorMittal Bremen
GmbH (,ArcelorMittal Bremen”, Niemcy), kontrolowane przez ArcellorMittal SA (,ArcelorMittal”, Luksem-
burg), przejmuje, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia przedsie-
biorstw, kontrolg nad calym przedsigbiorstwem Kokerei Prosper (,DSI”, Niemcy) w drodze zakupu aktywéw.
Jednoczesnie ArcelorMittal Bremen zamierza naby¢ 27,95 % udzialéw w Arsol Aromatics GmbH&Co.KG
(,Arsol”, Niemcy).

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa ArcelorMittal: produkcja i sprzedaz/dystrybucja wyrobéw stalowych oraz
gornictwo,

— w przypadku przedsiebiorstwa Kokerei Prosper: produkgja i sprzedaz koksu oraz produktéw ubocznych
procesu koksowania.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymal takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.6123 -
ArcelorMittal Bremen/Kokerei Prosper|/Arsol Aromatics, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konku-
rencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie WE w sprawie kontroli aczenia przedsigbiorstw”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6163 — AXA/Permira/Opodo/GO Voyages/eDreams)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/07)

1. W dniu 19 kwietnia 2011 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktdrej przedsigbiorstwa AXA Investment Managers
Private Equity Europe (,AXA PE”, Francja), nalezace do francuskiej grupy AXA, oraz Permira Holdings
Limited (,Permira”, Guernsey), przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw, wspélng kontrole nad przedsigbiorstwem Opodo Limited (,Opodo”,
Zjednoczone Krélestwo), grupg GO Voyages (,GO Voyages”, Francja) oraz grupg eDreams (,eDreams”,
Hiszpania) w drodze zakupu udzialéw/akgji.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— przedsi¢biorstwo Permira jest spétka private equity kontrolujaca migdzy innymi eDreams,

— przedsi¢biorstwo AXA PE jest spotka private equity kontrolujaca migdzy innymi GO Voyages,

— przedsi¢biorstwa Opodo, GO Voyages i eDreams prowadza dzialalno$¢ w charakterze biur podrézy.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporzg-
dzenia WE w sprawie kontroli {aczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentraciji.

Komisja musi otrzymacé takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMPM.6163 — AXA|
Permira/Opodo/GO Voyages/eDreams, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Euro-
pejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.6148 - BMW/SIXT/DriveNow JV)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majagcy znaczenie dla EOG)
(2011/C 129/08)

1. W dniu 18 kwietnia 2011 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwa Bayerische Motorenwerke
Aktiengesellschaft, (,BMW”, Niemcy) i SIXT Aktiengesellschaft (,SIXT”, Niemcy) przejmuja, w rozumieniu
art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsi¢biorstw, wspdlng kontrole nad
przedsi¢biorstwem DriveNow GmbH & Co. KG (,DriveNow”, Niemcy) w drodze zakupu udzialéw
w nowo utworzonej spélce bedacej wspdlnym przedsigbiorca.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa BMW: produkcja samochodéw w skali $wiatowej, zarzadzanie flotg
pojazdéw przedsigbiorstw,

— w przypadku przedsigbiorstwa SIXT: krétko- i dlugoterminowy wynajem samochodéw, przejazdy czar-
terowe,

— w przypadku przedsigbiorstwa DriveNow: car-sharing (wynajem samochodéw na krétki okres czasu).

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, Ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie
uproszczonej procedury stosowanej do niektérych koncentracji na mocy rozporzadzenia WE w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw (), sprawa ta moze kwalifikowal si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury
okreslonej w tym obwieszczeniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymal takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.6148 — BMW|
SIXT/DriveNow ]V, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie WE w sprawie kontroli aczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U. C 56 z 5.3.2005, s. 32 (,obwieszczenie Komisji w sprawie uproszczonej procedury”).
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2011/C 129/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~NEUFCHATEL”
NR WE: FR-PD0-0117-0126-16.03.2006
ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [0 Nazwa produktu
— [ Opis produktu
— [0 Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie
— [X Wymogi krajowe
— [ Inne (okresli¢ jakie)
2. Rodzaj zmiany (zmian):
— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajagca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

() Dz. U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

Punkt ten zostal w calosci napisany od nowa w celu uzyskania wigkszej jasnosci i dokladnosci.

Dodaje si¢ wyrazy ,mlecznej, sprezystej, niezapadajacej sig, jedrnej, ale nie nadmiernie, nieklejacej,
nierozplywajacej si¢ i nieziarnistej” w celu dokladniejszego okreslenia masy sera.

Zdanie ,Zgodnie ze zwyczajami moze wystgpowaé w nastepujacych formach (...) 2,4 cm wysokosci”
zastepuje si¢ zdaniem: ,, »Neufchatel« wystepuje w nastepujacych formach: walca cylindrycznego, kostki,
cegietki, podwojnego walca, serca, duzego serca o rozmiarze zaleznym od ksztaltéw i wymiaréw form
okreslonych w rozdziale 5.”.

Dodaje si¢ stowa: ,Po zakonczeniu minimalnego okresu dojrzewania przewidzianego w rozdziale 5
dotyczagcym metody produkgji”.

Obowiazek przestrzegania minimalnego okresu dojrzewania przewidzianego w rozdziale 5. Metoda
produkgji zostal utrzymany, przy czym usciSlono, zZe masa, minimalna zawarto§¢ tluszczu lub masy
suchej maja zastosowanie do produktu koficowego po zakoficzeniu tego okresu.

Dowdd pochodzenia:

W rubryce tej wymaga si¢ wskazania wszystkich podmiotéw i prowadzenia rejestrow i o$wiadczen
umozliwiajacych rejestrowanie ich praktyk lub rejestrowanie magazynowe produktéw.

Metoda produkji:

Punkt ten zostal w calosci napisany od nowa w celu uzyskania wigkszej jasnosci i doktadnosci.
Whioskuje si¢ 0 wprowadzenie nastgpujgcych zmian.

— Dodaje si¢ zdania: ,Stado w rozumieniu niniejszej specyfikacji oznacza cale stado bydla mlecznego
danego gospodarstwa skladajace sie z kréw w okresie laktacji i kréw po zakonczeniu laktacji. Stado
nalezace do producentéw mleka przeznaczone do produkeji sera »Neufchatel« sklada sie z co
najmniej 60 % zwierzat rasy normandzkiej” oraz ,Tylko mleko pochodzace od stad okreslonych
powyzej mozna wprowadzaé do pomieszczen produkeji sera »Neufchatel«, na etapach od przyjecia
mleka do dojrzewania seréw”.

Dodano informacj¢ o warunkach produkcji mleka. Maja one na celu uzyskanie wigkszosciowego
udziatu kréw rasy lokalnej, tj. rasy normandzkiej, w stadach nalezacych do producentéw mleka.
W czasie, gdy dokonano uznania sera ,Neufchitel” jako produktu objetego ChNP (1969 r.), przed-
stawiciele branzy nie uznali za konieczne wpisanie do dekretu wykorzystywania mleka od kréw
rasy normandzkiej i ich Zywienia w wigkszosci zielonkami, poniewaz praktyki te byly wspdlne dla
wszystkich hodowcéw i nie istnialo ryzyko, Ze zostana zastapione przez inne praktyki. Z uplywem
czasu wprowadzano i rozwijano nowe praktyki, takie jak stosowanie kiszonki kukurydzianej
i mleka od kréw rasy Prim Holstein, podczas gdy producenci coraz bardziej zdawali sobie sprawe
ze znaczenia rasy normandzkiej i zielonki dla szczegdlnego charakteru sera ,Neufchatel” i jego
wizerunku. W celu powstrzymania tych odstepstw, przywrdocenia warunkéw, ktére obowiazywaly
przed uzyskaniem przez produkt powszechnej renomy, i wzmocnienia jego zwigzku z obszarem
geograficznym, grupa postanowita uregulowaé metode produkcji mleka przez ustalenie minimal-
nego udzialu kréw rasy normandzkiej i powierzchni fgk przeznaczonej do wypasu. Nowe posta-
nowienia umozliwiaja w ten sposob lepsze potwierdzenie zwigzku nazwy ,Neufchatel”
z pochodzeniem sera przy jednoczesnym uwzglednieniu wczesniejszego zwiazku zwierzecia
z hodowcami z regionu, dostosowania rasy lokalnej do $rodowiska i jej zdolnosci do wykorzystania
mleka na produkcje sera.

— Dodaje si¢ zdania: ,Wypas stada trwa przez co najmniej 6 miesiecy w roku. W tym czasie
z pastwiska pochodzi ponad 50 % dawki podstawowej wyrazonej w masie suchej. (...)
W wyjatkowych okolicznosciach wynikajacych w szczeg6lnoéci z nieprzewidywalnych warunkéw
klimatycznych mozna dopusci¢ tymczasowe odstepstwa w celu zapewnienia utrzymania zywienia
stada.”.
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4.

Postanowienia te okreslaja warunki zywienia kréw mlecznych réwniez w celu zacie$nienia zwigzku
sera z jego pochodzeniem. Okre$lono, ze dawka podstawowa stada, wyrazona w masie suchej,
pochodzi w 80 % z gospodarstwa. OkreSlono réwniez warunki wypasu kréw mlecznych oraz
zasady dotyczace gestoSci obsady w kazdym gospodarstwie (minimalna powierzchnia uzytkow
nadajacych si¢ na pastwiska przypadajaca na krowe mleczng, maksymalna powierzchnia uprawy
kukurydzy z przeznaczeniem na kiszonke przypadajaca na krowe mleczng, utrzymanie uzytkow
zielonych). Postanowienia te majg zatem na celu zachowanie i wzmocnienie udzialu zielonki
w zywieniu kréw mlecznych.

— Dodaje si¢ zadania: ,W produkcji mleka przechowywanie mleka w gospodarstwie przed jego
odbiorem nie moze trwa¢ dluzej niz 48 godzin od pierwszego udoju. (...) Zabrania si¢ przecho-
wywania $wiezych seréw oraz seréw w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowanej”.

Okreslono 0gdl warunkéw produkeji sera w celu lepszego zachowania cech charakterystycznych
produktu: przechowywanie mleka w gospodarstwie do czasu jego wykorzystania jest $cisle regu-
lowane, podobnie jak warunki dodawania podpuszczki, odsgczania i prasowania skrzepu.
Okreslono szczegélowo umieszczanie w formach i przelozenie masy oraz warunki dojrzewania.

Ponadto zastosowanie obrébki i dodatkéw do seréw bylo regulowane w przepisach ogdlnych.
Obserwuje si¢ jednak, ze nowe technologie, z ktorych cze$¢ wigze si¢ z zastosowaniem obrébki
i dodatkéw do serdw, takie jak mikrofiltracja, czgSciowe zageszczenie mleka lub enzymy dojrze-
wania, moga mie¢ wplyw na cechy charakterystyczne seréw objetych nazwg pochodzenia. Niektére
dodatki, szczegdlnie dodatki enzymatyczne, okazujg si¢ niewlasciwe z punktu widzenia zachowania
podstawowych cech charakterystycznych produktéw objetych ChNP. Konieczne okazalo si¢ wiec
okreslenie w specyfikacjach kazdej nazwy pochodzenia obecnych praktyk w zakresie stosowania
obrébki i dodatkéw do mleka oraz produkji sera, aby uniknaé sytuacji, w ktérej przyszle praktyki
nie uregulowane w specyfikacji doprowadza do zmiany cech charakterystycznych seréw objetych
nazwg pochodzenia.

W punkcie tym okreslono ponadto ksztalty form. Zmiana ta wynika z ankiety przeprowadzonej
przez grupe, dotyczacej wymiaréw stosowanych form, i proponuje zastapienie tymi dokladniej-
szymi wymiarami wymiaréw uprzednio wpisanych do specyfikacji i dotyczacych gotowego sera.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

W punkcie tym dodano nowe szczegély i podzielono go na trzy akapity. Oméwiono w nim zacho-
wanie szczegdlnego charakteru typu sera ,Neufchitel” za pomocg dopuszczonych zréznicowanych
praktyk. Wyjasniono pierwszefistwo i znaczenie rasy normandzkiej dla szczegblnego charakteru sera
,Neufchatel” (rasa historyczna pochodzaca z Pays de Bray, ktérej mleko posiada wyjatkowa zdolnosé
do produkgji sera dzigki duzej zawartosci kazeiny i tluszczu).

Etykietowanie:

Okreslono wzmianki, ktére musza obowigzkowo znajdowaé si¢ na etykiecie. Zniesiono obowigzek
stosowania logo organu kontrolnego INAO.

Dodano obowiazek stosowania logo wspdlnotowego.

Wymogi krajowe:

Dodano tabele zawierajaca najwazniejsze punkty, ktére nalezy poddaé kontroli, ich wartosci odnie-
sienia i metody ich oceny.

Zaktualizowane streszczenie (w razie potrzeby).

Odestanie do publikacji specyfikacji:

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/Cahier-des-Charges-Neufchatel.pdf
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STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~NEUFCHATEL”

NR WE: FR-PD0-0117-0126-16.03.2006
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1.

4.1.

4.2

4.3.

Wilasciwy organ pafistwa czltonkowskiego:

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité
Adres: 51 rue d’Anjou

75008 Paris

FRANCE

Tel. +33 153898000
Faks +33 153898060
E-mail: info@inao.gouv.fr

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Syndicat de défense et de qualité du fromage Neufchitel
Adres:  Mairie — BP 88

76270 Neufchatel

FRANCE

Tel. +33 232975301

Faks +33 232975306

E-mail: syndicatdufromage@neufchatel-aoc.org
Skfad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:
Klasa 1.3 — Sery

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

~Neufchatel”

Opis produktu:

,Neufchatel” jest serem produkowanym wylacznie z mleka krowiego z podpuszczky o masie mlecznej,
sprezystej, niezapadajacej sig, jedrnej, ale nie nadmiernie, nieklejacej, nierozplywajacej si¢ i nieziarnistej.
Posiada bialy porost plesniowy, bez wglebien.

,Neufchatel” wystepuje w nastepujacych formach: walca cylindrycznego, kostki, cegielki, podwdjnego
walca, serca i duzego serca.

Po zakoniczeniu minimalnego okresu dojrzewania ,Neufchatel” wazy co najmniej 100 g w przypadku
walca, kostki i cegietki; 200 g w przypadku serca i podwéjnego walca i 600 g w przypadku duzego
serca.

Ser zawiera co najmniej 45 gram tluszczu na 100 gram sera po catkowitym osuszeniu i 40 gram masy
suchej na 100 gram sera.

Obszar geograficzny:

Pays de Bray, w tym czg$¢ departamentéw Oise i Seine-Maritime. W departamencie Oise (60) obejmuje
on gming Quincampoix-Fleuzy; w departamencie Seine-Maritime (76) — gminy: Argueil, Aubéguimont,
Aubermesnil-aux-Erables, Aumale, Auvilliers, Avesnes-en-Bray, Bailleul-Neuville, Baillolet, Beaubec-la-
Rosiere, Beaussault, Beauvoir-en-Lyons, La Belliere, Bois-Guilbert, Bois-Héroult, Bosc-Bordel,
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Bosc-Edeline, Bosc-Mesnil, Bosc-Roger-sur-Buchy, Bouelles, Bradiancourt, Brémontier-Merval, Buchy,
Bully, Bures-en-Bray, Callengeville, Le Caule-Sainte-Beuve, La Chapelle-Saint-Ouen, Clais, Compainville,
Conteville, Criquiers, Croixdalle, Cuy-Saint-Fiacre, Dampierre-en-Bray, Dancourt, Doudeauville, Elbeuf-
en-Bray, Ernemont-sur-Buchy, Esclavelles, Fallencourt, Ferrieres-en-Bray, La Ferté-Saint-Samson, Fesques,
La Feuillie, Flamets-Frétils, Fontaine-en-Bray, Forges-les-Eaux, Le Fossé, Foucarmont, Fréauville, Fresles,
Fresnoy-Folny, Freulleville, Fry, Gaillefontaine, Gancourt-Saint-Etienne, Gournay-en-Bray, Grandcourt,
Graval, Grumesnil, La Hallotiere, Haucourt, Haudricourt, Haussez, Héronchelles, Hodeng-Hodenger,
llois, Landes-Vieilles-et-Neuves, Londiniéres, Longmesnil, Lucy, Marques, Massy, Mathonville,
Maucomble, Mauquenchy, Ménerval, Ménonval, Mésangueville, Mesniéres-en-Bray, Mesnil-Follemprise,
Le Mesnil-Lieubray, Mesnil-Mauger, Meulers, Molagnies, Montérolier, Mortemer, Nesle-Hodeng, Neuf-
bosc, Neufchitel-en-Bray, Neuville-Ferrieres, Nolléval, Notre-Dame-d’Aliermont, Nullemont, Osmoy-
Saint-Valery, Pommereux, Pommeréval, Preuseville, Puisenval, Quiévrecourt, Réalcamp, Rétonval, Ricar-
ville-du-Val, Richemont, Roncherolles-en-Bray, Ronchois, Rouvray-Catillon, Sainte-Agathe-d’Aliermont,
Sainte-Beuve-en-Riviére, Sainte—Croix—sur—Buchy, Sainte-Genevieve, Saint-Germain-sur-Eaulne, Saint-
Jacques-d’Aliermont, Saint-Léger-aux-Bois, Saint-Martin-au-Bosc, Saint-Martin-I'Hortier, Saint-Martin-
Osmonville, Saint-Michel-d'Halescourt, Saint-Pierre-des-Jonquiéres, Saint-Riquier-en-Riviére, Saint-Saéns,
Saint-Saire, Saint-Vaast-d’ﬁquiquevﬂle, Saumont-la-Poterie, Serqueux, Sigy-en-Bray, Smermesnil,
Sommery, Le Thil-Riberpré, Vatierville, Ventes-Saint-Rémy, Villers-sous-Foucarmont, Wanchy-Capval.

Dowdd pochodzenia:

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetwérczy i kazda dojrzewalnia seréw wypelnia o$wiadczenie
identyfikacyjne rejestrowane przez grupe skladajaca wniosek i umozliwiajace grupie identyfikacje
wszystkich podmiotéw. Podmioty te maja obowiazek przechowywania do wgladu wlasciwych organéw
rejestrow i wszystkich dokumentéw niezbednych do kontroli pochodzenia, jakosci i warunkéw
produkcji mleka i seréw.

W ramach kontroli przeprowadzanej w odniesieniu do cech charakterystycznych produktéw objetych
nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie analityczne i organoleptyczne majace na celu weryfi-
kacje jakosci i szczegdlnego charakteru produktéw poddanych badaniu.

Podmioty produkujgce ser w gospodarstwach prowadza w szczegdlnosci rejestr okrelajacy dzienne
ilosci mleka, do ktérych dodano podpuszczke, lub mase otrzymanego skrzepu, liczbe i rodzaj produ-
kowanych seréw, liczbe seréw wprowadzonych do obrotu pod nazwg ,Neufchatel” i, z wyjatkiem
sprzedazy bezpo$rednio konsumentowi, miejsce przeznaczenia potwierdzone fakturami.

Producenci mleka prowadza w szczegdlnosci rejestr okreslajacy dzienne kupowane ilosci mleka lub
masy, w podziale na producentéw, ilosci mleka lub masy poddawane obrdbce oraz liczbe produko-
wanych seréw, wszystkie produkty lacznie, jak réwniez liczbg seréw wprowadzonych do obrotu pod
nazwg ,Neufchitel” i miejsce przeznaczenia potwierdzone fakturami.

Nabywcy mleka lub masy przechowuja do wgladu organéw kontroli wykaz swoich dostawcéw mleka
oraz kazda zmiang tego wykazu.

Metoda produkgji:

Ser ,Neufchatel” produkuje si¢ z pelnego, surowego mleka krowiego, a stada, od ktérych pozyskuje sie
mleko, skladajg si¢ gléwnie z kréw rasy normandzkiej, ktérych zywienie w wigkszosci zielonka jest
zapewnione dzigki obowigzkowi wypasu przez co najmniej 6 miesiecy w roku, istnieniu co najmniej
jednego hektara uzytkow zielonych przypadajacego na cztery krowy mleczne w poblizu pomieszczen
udojowych i ograniczeniu iloSci koncentratéw paszowych do 1 800 kg na jedng krowe rocznie. Dawka
podstawowa stada, wyrazona w masie suchej, pochodzi w 80 % z gospodarstwa.

To zaszczepione mleko, z niewielkim dodatkiem podpuszczki, koaguluje przez 18-36 godzin. Skrzep
mleczny umieszczany jest we wnetrzu workéw do odsaczania lub w pldtnie, nastgpnie jest on praso-
wany, ugniatany, umieszczany w formie i solony na powierzchni lub w masie, ewentualnie osuszany,
a nastgpnie odstawiany do dojrzewania. Skrzep umieszcza si¢ w piwnicach lub w dojrzewalniach
w temperaturze 10-14°C, dojrzewa on przez co najmniej 10 dni od umieszczenia w formie;
w tym czasie wyrasta na nim typowa biala plesn.
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Zwigzek z obszarem geograficznym:

Poczatki wytwarzania sera ,Neufchatel” siegaja X wieku. Wedlug Ghislaina Gaudefroy ser ,Neufchatel”
nalezy do najstarszych ser6w normandzkich i do grupy seré6w produkowanych w Pays de Bray
wymienionych po raz pierwszy w karcie pochodzacej z 1037 r., ale nazwe Neufchatel wymienia si¢
po raz pierwszy dopiero w latach 1543-1544 w ksiggach rachunkowych opactwa Saint-Amand
w Rouen — ,chodzi o wielki ser z Neufchatel”.

Wedlug Figuiera, autora ,Merveilles de I'industrie” (,Cuda przemystu”) (1876 r.), ser ,Neufchatel” uzys-
kuje swoja renome od XVI wieku. Opat Decorde (w 1843 r.) stwierdza, ze w 1700 r. w Neufchitel
odbywaly si¢ trzy targi tygodniowo, na ktérych handel serem byt bardzo aktywny.

W 1802 r. Napoleon I otrzymal w darze kosz seréw z Neufchatel. Kongres z Neufchatel z 1845 r.
ujawnia, ze cena tego dochodowego sera jest cztery razy wyzsza niz cena masla.

Wiek XIX staje si¢ wiclka epoka dla tego sera dzigki rozwojowi transportu, w szczegdlnosci powstaniu
kolei. Nastepuje wowczas gwaltowny wzrost popytu. Tym sposobem spotyka si¢ go na targach pary-
skich (w 1856 r. Husson stwierdza, ze roczne spozycie tego sera w Paryzu wynosi prawie 3 miliony
sztuk), ale réwniez w Belgii, Wiclkiej Brytanii, a nawet w koloniach. W 1865 r. ser ,Neufchatel”
otrzymat zloty medal w konkursie w Paryzu.

W celu uniknigcia podrabiania sera dekretem z dnia 20 pazdziernika 1936 r. ,Neufchatel” otrzymat
swoja definicje. W 1957 r. producenci rolni i producenci mleka ,Neufchatel” stworzyli zwigzek zawo-

dowy.

Zwigzek z obszarem produkgji ,Neufchatel” wynika ze zdolnosci obszaru do zapewnienia produkgji
mleka na bazie zielonki pochodzacego od stada skladajacego si¢ gtéwnie z kréw rasy normandzkiej,
ktorych mleko poddaje si¢ prostej technologii serowarskiej, dostosowanej do produkeiji
w gospodarstwie. Zdolnosci w zakresie produkgji zielonki w najwigkszym stopniu zaleza od przewa-
zajacego wystepowania wilgotnych i zwirowych gleb, regularnie nawadnianych przez obfite opady.
Gleby te, czgsto powigzane z nieregularnym uksztaltowaniem terenu, sprzyjaja jednocze$nie wystepo-
waniu i wzrostowi trawy oraz uniemozliwiajg orke. Ponadto bardzo gesta sie¢ ciekéw wodnych
i wystegpowanie licznych stawéw zawsze sprzyjaly pojeniu stad na pastwiskach. W zwigzku
z surowymi i wydluzonymi zimami okres chowu zamknigtego jest stosunkowo dlugi; hodowcy
z Pays de Bray musza tworzy¢ znaczne zapasy siana i trawy, co umozliwiajg im znaczne powierzchnie
uzytkow zielonych. Wystepowanie gleb powstatych na wapieniach z Cenomanu i z Tytonu nizszego
umozliwia réwniez, poza uzytkami zielonymi, prowadzenie orki, ktdra sprzyja autonomii zywieniowej
hodowli bydla mlecznego na bazie paszy objetoSciowej innej niz zielonka. W ten sposéb rozwingt si¢
know-how zwigzany z hodowlg bydta mlecznego.

Rasa normandzka jest owocem selekcji przeprowadzanej przez rolnikéw z Normandii. Zwierzeta te s3
dostosowane do systemu produkcji wystepujacego w Pays de Bray (zielonka i pastwisko) i dostarczajg
mleko o duzej zawartosci tluszczu i biatka, o wyjatkowej zdolnosci do produkcji sera o migkkiej masie.
Hodowcy z Pays de Bray stworzyli i utrzymali prosta technologi¢ serowarska, podobng do technologii
stosowanych w produkgji seréw $wiezych, dostosowang do ilosci mleka i do sprzetu dostepnego
w gospodarstwach hodowlanych oraz do ich rytmu pracy. Know-how serowaréw z Pays de Bray,
w szczeg6lnosci nastepstwo krétkich czynnosci (poza umieszczaniem w formach) w odstepstwie
6-24 godzin i przeprowadzanie odsjczania i dzielenia skrzepu przed umieszczaniem w formach,
nadajg serowi ,Neufchatel” szczegblny charakter i wyjatkowe miejsce wsrod seréw o migkkiej masie
z porostem plesniowym. Rozwéj tego know-how charakteryzujacego si¢ krétkim okresem dojrzewania
w duzym stopniu wynika z polozenia geograficznego Pays de Bray, ktére bardzo sprzyja regularnej
i szybkiej wymianie handlowej. Ta metoda produkcji wykazuje réwniez doskonala zgodnosé
z produkcja prowadzong w licznych malych zakladach na terenie gospodarstw, co stanowi
o szczegdlnym charakterze sera ,Neufchatel”, ktérego producenci znajdujg réwniez czas niezbedny
na inne czynnosci zwiazane z hodowla.

Organ kontrolny:

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité
Adres: 51 rue d’Anjou

75008 Paris

FRANCE

Tel. +33 153898000
Faks +33 153898060
E-mail: info@inao.gouv.fr
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Institut national de l'origine et de la qualité (INAO) jest publiczng jednostka o charakterze administ-
racyjnym, posiadajacg osobowo$¢ prawng i podlegajaca ministerstwu rolnictwa.

INAO jest jednym z wiasciwych organéw w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci
z prawem paszowym i ZywnoSciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu
zZwierzat.

Jego zadaniem jest w szczegdlnosci zapewnienie kontroli zgodnosci ze specyfikacjami produktu i,
w stosownym przypadku, podejmowanie Srodkéw sankcjonujacych niezgodnos¢ z tymi specyfikacjami.

Nazwa: Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes
(DGCCRF)

Adres: 59 Boulevard Vincent Auriol
75703 Paris Cedex 13
FRANCE

Tel. +33 144871717
Faks +33 144973037

DGCCREF jest jednostka organizacyjna ministerstwa gospodarki, przemystu i zatrudnienia.

Etykietowanie:

Oproécz informacji wymaganych przepisami i majacych zastosowanie do wszystkich seréw kazdy ser
objety chroniong nazwa pochodzenia ,Neufchatel” wprowadza si¢ do obrotu z etykietg indywidualng
zawierajgcg chroniong nazwe pochodzenia, wydrukowang czcionkg o wielkosci réwnej co najmniej
dwom trzecim najwigkszej czcionki uzytej na etykiecie.

Umieszczenie wzmianki ,Appellation d'origine protégée” (chroniona nazwa pochodzenia) oraz logo
unijnej ChNP jest obowigzkowe na etykiecie seréw objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Neuf-
chatel”.
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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i §rodkéw spozywczych
(2011/C 129/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,DAUNO”
NR WE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
ChOG () ChNP ( X )

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [0 Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [x] Dowdd pochodzenia

— [x] Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym

— Etykietowanie

— [x] Wymogi krajowe

— [ Inne (okresli¢ jakie)

Rodzaj zmiany (zmian):

— [0 Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej CHNP lub zarejestrowanego CHOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajgca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych s$rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez wladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiany:

. Dowéd pochodzenia:

Specyfikacje i streszczenie dostosowano do rozporzadzenia (WE) nr 1898/2006, dodajac procedury,
ktére podmioty gospodarcze musza stosowaé w celu przedstawienia dowodu lub dowodéw pocho-
dzenia.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

Metoda produkgji:

Wprowadzenie innowacyjnych metod zbioru oliwek przeznaczonych do produkeji oliwy z oliwek
najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia objetej ChNP; zbi6r nadal bedzie prowadzony bezposrednio
z drzewa przy pomocy maszyn ulatwiajacych wykonywanie tej czynnosci, co nie bedzie mialo wplywu
na stan owocOw oraz przyniesie podobne rezultaty jak zbidr reczny. Z nielicznymi wyjatkami, najcze-
Sciej dotyczacymi zbioru na uzytek wlasny, zaden plantator oliwek nie stosuje recznego zbioru oliwek.
Zbiér ten prowadzi si¢ bezposrednio na drzewie przy pomocy maszyn mogacych zagwarantowaé ten
sam poziom jakoSci przy znacznie nizszych kosztach.

Zniesienie obowiazku tloczenia na réznych podobszarach przy zachowaniu warunku dotyczacego
wyciskania na obszarze wyznaczonym w specyfikacji produkcji. Nowe zasady obowigzujace
w odniesieniu do dzialalnosci przetworczej i innowacje technologiczne spowodowaly spadek liczby
mlynéw oraz konieczno$¢ zniesienia ograniczenia narzucajacego obowiazek tloczenia na réznych
podobszarach. Mozliwo$¢ tloczenia oliwek przeznaczonych do produkeji oliwy objetej ChNP ,Dauno”
dotyczy wigc calego terytorium prowincji Foggia.

Etykietowanie:

Obowigzek wskazania na etykiecie roku produkcji oliwek oraz partii pakowania. Dozwolone jest
wskazanie nazwy przedsigbiorstwa, posiadlosci, gospodarstw oraz ich lokalizacji, jezeli produkt powstat
wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezacych do danego przedsigbiorstwa. Zmiany,
ktérych dotyczy wniosek, stanowig odpowiedZ na koniecznos¢ lepszego informowania konsumenta.

Wymaogi krajowe:

Obowigzki przewidziane w ustawie nr 169 z dnia 15 lutego 1992 r. ustanawiajacej przepisy majace na
celu uznanie chronionej nazwy pochodzenia oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, oraz w dekrecie ministerialnym nr 573/93 zostaja zniesione.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,DAUNO”

NR WE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali
Adres:  Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646655104
Faks +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: «Daunia Verde» — Consorzio di tutela della denominazione di origine protetta olio extraver-
gine di oliva «Dauno»

Adres: Via Dante 27
71100 Foggia FG
ITALIA

Tel. +39 0881707742
Faks +39 0881707742
E-mail: dauniaverde@tin.it
Sktad:  producenci/przetwoércy ( X ) inni ()
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Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogoéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

»Dauno”

Opis produktu:

W chwili wprowadzenia do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Dauno”
musi posiadal nastepujace whasciwosci chemiczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne:

— kwasowo$¢ maks.: 0,6 %,

— liczba nadtlenkowa: < 12 mEq O,/kg,

— laczna zawarto§¢ polifenoli: > 100 ppm,

— kolor: od zielonego do zéltego,

— zapach: owocowy,

— smak: owocowy, ewentualnie o lekkim posmaku pikantnym i gorzkim.

Wyzej okreSlone warto$ci moga by¢ rézne, ale zawsze mieszczg si¢ w bardzo waskich granicach,
w przypadku kazdego dopuszczonego oznaczenia geograficznego.

Pozostale parametry fizyko-chemiczne sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Obszar geograficzny:

Obszar produkgji oliwy ,Dauno” znajduje si¢ na terytorium prowincji Foggia.

Dowéd pochodzenia:

Podmioty nalezace do branzy oliwnej (plantator oliwek, operator miyna oraz podmiot pakujacy)
prowadzg kontrole majace na celu weryfikacje identyfikowalno$ci produktu w odniesieniu do kazdego
etapu produkgcji, w ktérym biorg udzial. W szczegdlnosci przy dostawie oliwek do miyna plantator
oliwek upewnia si¢, ze wypehil wszystkie okreslone instrukcje dotyczace uprawy, wymogi w zakresie
wydajnosci i daty zbioru oraz ze dostarcza oliwki do mlynéw zatwierdzonych w odniesieniu do ChNP,
dostarczajac dokumenty przewozowe lub réwnowazna dokumentacje. Operator mlyna, ktéry odbiera
oliwki, sprawdza pochodzenie produktu, prawidtowos¢ identyfikacji produktu, przestrzeganie terminéw
zbioru, odpowiednio$¢, kompletnos¢ i zgodno$¢ danych zawartych w dokumentach przewozowych lub
w podobnej dokumentacji oraz dopilnowuje, aby produkt przechowywano w strefach wyznaczonych
w tym celu wedlug podobszaru pochodzenia. Podczas procesu rozdrabniania dopilnowuje, aby zareje-
strowano dane dotyczgce rozdrabniania, umozliwiajace identyfikowalno$¢ partii oliwy na podstawie
partii rozdrobnionych oliwek. Otrzymana oliwa jest nalezycie identyfikowana i oddzielana
w zaleznosci od podobszaru oraz od odmian przewidzianych w specyfikacji. Nastepnie przechowuje
si¢ ja w specjalnych zbiornikach, na ktérych umieszcza si¢ wzmianke: ,0lio dop dauno — varieta delle
olive, menzione geografica”. Operator mlyna rejestruje w specjalnej dokumentacji i przechowuje
z nalezytg staranno$cia wszelkie informacje dotyczace daty rozdrabniania, odmian oliwek, oznaczenia
geograficznego, wydajnoéci w oliwie itp. Podmiot pakujacy w chwili otrzymania produktu sprawdza,
czy partia oliwy, ktéra ma zostal objeta ChNP ,Dauno”, pochodzi z oliwek dostarczonych przez
plantatoréw, ktérzy sa zatwierdzeni jako producenci ChNP, i oliwek rozdrobnionych w miynach
zatwierdzonych w odniesieniu do ChNP oraz czy dolaczono do niej dokumentacje w zakresie iden-
tyfikowalnosci (dokumenty przewozowe oraz potwierdzenia dotyczgce czynnosci zwiazanych
z przechowywaniem oraz przewozem partii oliwy) oraz dba o zarejestrowanie danych na temat
czynnodci zwigzanych z pakowaniem, zapewniajacych identyfikowalno$¢ partii oliwy.
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Metoda produkgji:

Oliwe z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Dauno” produkuje si¢ ze zdrowych oliwek
zbieranych bezposrednio z drzewa przed dniem 30 stycznia. Produkcja oliwek z hektara
w wyspecjalizowanych gajach oliwnych nie moze przekraczaé¢ 10 000 kg; maksymalna wydajnos¢
w oliwie wynosi 25 %. Jezeli chodzi o ekstrakcje oliwy, dozwolone sg jedyne procesy mechaniczne
i fizyczne umozliwiajace produkcje oliwy jak najwierniej oddajacej szczegdlne pierwotne wilasciwosci
owocu.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Uprawa drzew oliwnych w prowincji Foggia z pewnoscia sigga bardzo zamierzchlych czaséw.
Swiadcza o tym w szczeg6lnosci fragmenty zaren przypominajacych stosowane w czasach rzymskich
trapetum, zachowane w klasztornej enklawie Santa Maria di Pulsano w Monte S. Angelo (pétwysep
Gargano), w dolinie obnizajacej si¢ ku zatoce Manfredonia, znanej jako ,Valle del Campanile”. W XVIII
wieku bullg papieska sporzadzong w Monte S. Angelo wydano prawo dotyczace zapaséw oliwy
i handlu oliwa. Na przestrzeni wiekéw uprawa drzew oliwnych w tym regionie w znacznym stopniu
rozpowszechnila si¢ i rozwingla, nabierajagc nawet kluczowego znaczenia dla gospodarki tego obszaru.

Daunia jest starozytnym toponimem, ktory w przeszlosci oznaczal terytorium prowincji Foggia. Miesz-
kaficami tego regionu byli Daunijczycy. Uprawa oliwek stanowi jeden z podstawowych sektoréw
produkcyjnych regionu. Uprawa drzew oliwnych, ktéra narodzila si¢ na pétwyspie Gargano, stopniowo
rozpowszechnila si¢ na pozostalym terytorium prowingji. Szczyt jej rozwoju przypada na XVII wiek,
w ktérym specjalistyczng uprawe prowadzono na tysigcach hektaréw. Handel oliwg byt bardzo wzmo-
zony, w szczeg6lnosci handel prowadzony droga morska. Pod koniec XVIII wieku oraz przez caly XIX
wiek uprawa drzew oliwnych szybko rozpowszechnila si¢ w réznych czg$ciach regionu Daunia. Dzigki
systemowi rozpowszechniania uprawy w prowincji Foggia, biorac pod uwage uksztaltowanie terenu,
powstaly jednostki geograficzne, na ktérych prowadzi si¢ produkcje i ktére mimo wspdlnego modelu
produkcji posiadaja szczegdlne cechy, jezeli chodzi o wizerunek jakosciowy, wynikajace z réznic
w udziale odmian wchodzacych w sklad oliwy ,Dauno” lub z uksztaltowania orograficznego czterech
obszaréw uprawy odpowiadajacych czterem dodatkowym oznaczeniom geograficznym zawartym
w specyfikacji. Sg to: ,Dauno Alto Tavoliere”, ,Dauno Basso Tavoliere”, ,Dauno Gargano” i ,Dauno
Sub-Appennino”. Dodanie wyzej wymienionych oznaczen do gléwnej nazwy ma na celu gldéwnie
szczegbtowe okreslenie i zachowanie w reprezentacji geograficznej miejsca produkeji oliwy ,Dauno”
réznych cech terenéw nalezacych do obszaréw produkcji w prowingji Foggia, ktére na przestrzeni lat
zyskaly walory krajobrazowe o duzej wartosci turystycznej.

Organ kontrolny:

Nazwa: Camera di Commercio Industria, Agricoltura e Artigianato di Foggia
Adres:  Via Dante 27

71100 Foggia FG

ITALIA

Tel. +39 0881797279
Fax +39 0881726046
E-mail: eufrasia.spagnoli@fg.camcom.it

Etykietowanie:

Wszelkie oznaczenia geograficzne nalezy umiesci¢ na etykiecie czcionka nie wigksza niz czcionka,
ktéra napisano chroniong nazwe pochodzenia ,Dauno”, wraz z jednym z nastgpujacych dodatkowych
oznaczen geograficznych: ,Alto Tavoliere”, ,Basso Tavoliere”, ,Gargano” i ,Sub-Appennino”.

Uzycie nazw producentéw, posiadtosci, gospodarstw i ich lokalizacji oraz informacji o pakowaniu
w gospodarstwie zajmujacym si¢ uprawa oliwek jest dozwolone jedynie w przypadku, w ktérym
produkt pochodzi wylgcznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezgcych do danego producenta,
i musza by¢ napisane czcionka w rozmiarze co najmniej o polowe mniejszym niz czcionka uzyta do
napisania chronionej nazwy pochodzenia.
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 129/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,FASOLA WRZAWSKA”
NR WE: PL-PDO-0005-0645-24.09.2007
ChOG () ChNP ( X))
1. Nazwa:

JFasola wrzawska”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1.  Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2.  Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Pod nazwg ,fasola wrzawska” moga by¢ sprzedawane wylacznie suche nasiona fasoli wielokwiatowej
(Phaseolus multiflorus), tyczne;j.

Charakterystyka fizyczna:

masa 1 000 nasion waha si¢ od 2 100 do 2 900 g w zaleznosci od rodzaju gleb oraz warunkéw
meteorologicznych w okresie wegetacji,

nasiona fasoli s3 bocznie splaszczone o ksztalcie nerkowatym, czyste, cale, dojrzale, dobrze wyksztal-
cone, o wilgotnosci nie przekraczajacej 18 %, nie wyschnigte, bez otworéw spowodowanych przez
owady, nie okazujace jakiegokolwiek pogorszenia lub wzrostu pod wplywem temperatury. Nasiona
charakteryzuja si¢ blyszczaca okrywa nasienng o jednolitym bialym zabarwieniu.

Minimalne wymogi w stosunku do nasion przed zapakowaniem:
— ziarna polamane (polowa calego ziarna) do 0,1 %,

— ziarna wyschnigte do 0,3 %,

— obca materia do 0,05 % (maksymalna ilo§¢ ziemi 0,02 %),
— ziarna zbutwiale i splesniale nie wigcej niz 0,2%,

— zawarto$¢ ziaren fasoli o niejednolitej barwie nie wigcej niz 0,6 %, jednakze w sumie ziaren fasoli,
ktore nie spelniaja okreslonych wymagan nie moze by¢ wiecej niz 1,25 % liczonych wagowo.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Kazdy z etapéw produkdji ,fasoli wrzawskiej”, musi odbywaé si¢ na obszarze geograficznym okre-
Slonym w pkt 4. Wykorzystywane sg tylko nasiona fasoli wielokwiatowej (Phaseolus multiflorus)
tycznej pochodzace z obszaru uprawy ,fasoli wrzawskiej”.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego:

,Fasole wrzawska” uprawia si¢ w wojewodztwie podkarpackim na obszarze miejscowosci:

— Wrzawy, Gorzyce, Motycze Poduchowne, Trzesn, Zalesie Gorzyckie w gminie Gorzyce,
w powiecie tarnobrzeskim,

— Skowierzyn, Zaleszany, Majdan Zbydniowski, Motycze Szlacheckie w gminie Zaleszany,

— Dabréwka Pniowska, Pniow, Nowiny, Witkowice, Chwalowice, Antoniéw, Orzechéw w gminie
Radomysl nad Sanem.

Gminy Zaleszany i Radomysl nad Sanem polozone sg na terenie powiatu stalowowolskiego.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Specyfika obszaru geograficznego:
Czynnik naturalny

Obszar, na ktérym uprawia si¢ fasole polozony jest na terenie Réwniny Tarnobrzeskiej i Doliny
Dolnego Sanu. Od péinocnego-zachodu teren ten ogranicza rzeka Wista. Niemal przez $rodek tego
obszaru przeplywa rzeka San, majaca swoje ujscie do Wisly w poblizu miejscowosci Wrzawy. Teren
ten stanowi péinocng cze$¢ Kotliny Sandomierskiej.

Nizinny klimat Kotliny Sandomierskiej cechuje dtugie upalne lato, ciepta zima i stosunkowo mate
iloSci opadéw. Srednia roczna suma opadéow wynosi tu okoto 600 mm (w latach 1985-1996 wahata
si¢ w granicach 523-628 mm), w tym ponad 230 mm w okresie wegetacyjnym.

Srednia temperatura roczna wynosi tutaj 7,7-8,0 °C. Latem temperatura w dzien w najcieplejszym
miesigcu lipcu osigga $rednig + 18 °C. Najchlodniejszym miesigcem roku jest styczen ze $redniag
temperaturg miesigca — 4 °C.

Najliczniejsze s dni bardzo ciepte i jednocze$nie stoneczne lub z niewielkim zachmurzeniem
ogblnym nieba oraz dni bardzo ciepte bez opadéw. Stosunkowo liczne sg dni z pogoda umiarko-
wanie cieplg i stoneczng. Dla omawianego regionu charakterystyczny jest dlugi okres bezprzymroz-

kowy.
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Sasiedztwo dwoch duzych rzek ma istotny wplyw na wytworzenie w widltach Wisly i Sanu charak-
terystycznego, specyficznego rodzaju mikroklimatu. Wplywa on na okres wegetacyjny (z temp.
$rednig 5 °C), ktéry wynosi prawie 220 dni i jest dluzszy niz na terenach przyleglych o 25 dni.
Obszar Kotliny Sandomierskiej znajduje si¢ na terenie otoczonym przez Wyzyne Malopolska,
Roztocze i Pogbrze Karpackie. Takie uksztaltowanie powierzchni ogranicza wystgpowanie silnych
wiatréw na calym tym terenie.

Obszar, o ktérym mowa w pkt 4 jest polozony nizej niz otaczajace go tereny, dzigki czemu jest
ostoniety od niekorzystnego wplywu silnego wiatru. Gleby wystepujace na omawianym obszarze to
przede wszystkim mady, powstale w wyniku procesu nawarstwiania si¢ osadéw rzecznych spowo-
dowanych wylewami rzek: Wisly, Sanu, a takze mniejszych takich jak: Leg, Trze$nidwka czy Osa, do
ktorych kiedys$ czesto dochodzito na tych terenach. Sg to jedne z najzyZniejszych gleb, wystepujace
glownie w dolinach rzek — tzw. mady nadwislanskie, zaliczane gléwnie do gleb kompleksu pszenno
— buraczanego bardzo dobrego i dobrego oraz gleb kompleksu pszennego dobrego oraz zytniego

bardzo dobrego i dobrego.

Omawiany obszar charakteryzuje rowniez czeste wystepowanie mgiel wiosna i jesienig. Ogranicza to
skutecznie gwaltowna zmiang temperatury miedzy dniem i nocg. Bliskos¢ dwéch duzych rzek Wisly
i Sanu sprawia, ze nie wystepuje tutaj deficyt wéd powierzchniowych.

. Czynnik ludzki

Producenci rolni na tym terenie przez dlugie lata udoskonalali proces uprawy fasoli. Starali si¢
jednocze$nie zachowac taki sposéb postgpowania, aby nie burzy¢ naturalnej réwnowagi wystepujacej
w Srodowisku. Umiejetnosci miejscowej ludnosci dotyczg w szczegdlnosci zasad i metod produkcji
fasoli, wyboru i przygotowywania podpdr, czyli tyczek, wyboru odpowiedniego terminu siewu fasoli,
sposobu tyczenia (prowadzenia) fasoli, wyboru terminu podcigcia fasoli czy zasad oceny przydatnosci
strgkéw do tuskania. O umiejetnosciach lokalnych producentéw $wiadczy takze liczba zabiegdw,
ktére musza by¢ wykonywane recznie przy produkeji ,fasoli wrzawskiej”. Recznie przeprowadza sig:
przygotowanie tyczek, wysiew fasoli, okopywanie jej (niszczenie chwastéw i spulchnianie gleby),
tyczenie, zbidr i jej przebieranie (sortowanie).

Kazdy z etapéw produkeji ,fasoli wrzawskiej” opiera si¢ na tradycyjnych dla tego regionu umiejetno-
Sciach ludzkich, a wigkszo$¢ prac wykonywana jest recznie. Dlatego znaczacg role odgrywaja umie-
jetnosci miejscowych producentéw. Przed rozpoczeciem uprawy nalezy wytypowaé i przygotowal
tyczki (lub stupy), ktére stuza pézniej do prowadzenia roslin.

Tyczki te nalezy rozmieicié na polu uprawnym w odpowiednich odlegloiciach, co ma istotne
znaczenie dla prawidlowego wzrostu i rozwoju fasoli.

Stosowane s3 rozne sposoby prowadzenia ,fasoli wrzawskiej” np.: na pionowych tyczkach, na
sznurkach podwieszonych do rozciagnigtego na stupach drutu, na tyczkach opieranych
o rozciggniety drut. ,Fasole wrzawska” suszy si¢ na §wiezym powietrzu, a zbiér odbywa si¢ sukce-
sywnie, w miare dojrzewania kolejnych strakéw. Wysuszona fasola poddawana jest procesowi
mldcenia i recznego przebrania. Fasola powinna by¢ przechowywana w pomieszczeniach czystych,
suchych, przewiewnych, wolnych od szkodnikéw i obcych zapachéw. Fasoli nie mozna skladowaé
w workach nieprzepuszczajacych powietrza.

Specyfika produktu:

,Fasole wrzawsky” wyrdzniaja nastgpujgce parametry:

— duza wielko§¢ nasion — nasiona ,fasoli wrzawskiej” wyrdzniaja si¢ wielkoscia w obrebie gatunku
fasola wielokwiatowa (Phaseolus multiflorus). Masa 1 000 nasion waha si¢ od 2 100 do 2900 g
w zalezno$ci od rodzaju gleb oraz warunkéw meteorologicznych w okresie wegetacji,
w poréwnaniu z innymi odmianami fasoli wielokwiatowej ,fasola wrzawska” jest od 40 do
90 % wicksza,

— zdolno$¢ pochlaniania wody — wyzsza o 20 % w stosunku do fasoli pochodzacej spoza obszaru
geograficznego okreslonego w pkt 4,

— grubo$¢ okrywy nasiennej — zawarto$¢ skorki fasoli wrzawskiej” mierzona objgtosciowo
i wagowo jest nizsza o ok. 20 % od fasoli tej samej odmiany pochodzgcej z odmiennego obszaru
geograficznego,

— stodki smak — potwierdzone na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,
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— specyficzny zapach — naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych zapa-
chéw,

— struktura i konsystencja — delikatna, ,rozplywajaca si¢ w ustach”, pozbawiona ,maczystego”
posmaku,

— czas gotowania — krétszy o ok. 10 min w stosunku do fasoli wielokwiatowej pochodzacej spoza
obszaru geograficznego okreslonego w pkt 4.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

,Fasola wrzawska” jest produktem powstajacym wylacznie dzigki polaczeniu specyficznej kombinacji
czynnika naturalnego (tj. klimatu i gleb) oraz umiejetnosci miejscowych producentéw. Tylko takie
polaczenie gwarantuje uzyskanie niepowtarzalnej jakosci tego produktu.

Teren, na ktérym jest uprawiana ,fasola wrzawska” charakteryzuje si¢ wysokiej jakosci glebami
madowymi, uregulowanymi stosunkami wodnymi oraz mikroklimatem zwiazanym z bliskoscia
dwoch duzych rzek, Wisly i Sanu. Powyzsze wiasciwosci obszaru geograficznego w polaczeniu
z umiejetno$ciami ludzkimi polegajacymi na zachowaniu odpowiednich zasad tyczenia, w tym odle-
gloci miedzyrzedzi i odleglosci migdzy tyczkami w rzedzie, umozliwiaja prawidlowy wzrost roslin,
co ma przelozenie na uzyskanie wysokiego plonu nasion ,fasoli wrzawskiej” znacznie przewyzsza-
jacych wielkoscia nasiona fasoli tego samego gatunku pochodzace spoza obszaru geograficznego
okreslonego w pkt 4. Obszar ten jest cieplejszy od sasiednich oraz odznacza si¢ dlugim okresem
bezprzymrozkowym, co wplywa na wydluzenie okresu wegetacyjnego, a nizinny charakter tego
terenu oslonigtego wyzynami powoduje mniejsze nasilenie wiatréw, co ma istotne znaczenie
z uwagi na duzg wrazliwo$¢ roslin fasoli na wiatr. Czynniki te, w polaczeniu z umiejetnosciami
ludzkimi polegajacymi na recznym sukcesywnym zbiorze nasion w zaleznosci od stopnia ich dojrza-
tosci oraz suszeniu na $wiezym powietrzu, pozawalajg na uzyskanie produktu o cienkiej okrywie
nasiennej oraz odpowiedniej strukturze i konsystencji nasion.

Kombinacja odpowiednich czynnikéw obszaru geograficznego i umiejetnosci ludzkich wplywa
réwniez na uzyskanie specyficznych cech ,fasoli wrzawskiej”, bardzo cenionych z uwagi na przydat-
no$¢ kulinarng. Wydluzony okres wegetacyjny podczas ktérego przewazaja dni stoneczne, umozliwia
synteze duzej iloSci weglowodandw. Ta zalezno$¢ w polaczeniu z umiejetnosciami ludzkimi polega-
jacymi na wyborze wlasciwego terminu zbioru, dostosowanego do fazy rozwoju nasion, pozwala na
uzyskanie optymalnej zawartosci weglowodanéw. Dzigki temu ,fasola wrzawska” odznacza si¢ specy-
ficznym slodkim smakiem. Suszenie w odpowiednich warunkach w polaczeniu z wihasciwym
doborem miejsca i warunkéw przechowywania zapewniajg specyficzny zapach ,fasoli wrzawskiej”.
Natomiast, reczne midcenie i przebieranie gwarantuje zachowanie restrykcyjnych wymogéw, co do
jakosci nasion fasoli.

Naturalny sposéb suszenia gwarantujacy niska wilgotnos¢ i nie przyspieszony sztucznie pozwala na
uniknigcie degradacji $cian komérkowych i réwnomierne zmniejszenie odleglosci migdzy $cianami
komoérkowymi. Zabiegi te gwarantuja wysoka zdolno$¢ pochlaniania wody, delikatng strukture
i konsystencje oraz skrécony czas gotowania ,fasoli wrzawskiej” w poréwnaniu z nasionami fasoli
wielokwiatowej pochodzacej spoza obszaru geograficznego okreslonego w pkt 4.

Odestanie do publikagji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 129/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»RHEINISCHES APFELKRAUT”
NR WE: DE-PGI-0005-0716-02.09.2008
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa:

,Rheinisches Apfelkraut”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:
,Rheinisches Apfelkraut” to zageszczony syrop ze $wiezo zebranych jablek i gruszek.

Produkgja syropu odbywa si¢ wylacznie na bazie calych jablek i gruszek. Przetwarzane s3 wylacznie
zdrowe, w pelni dojrzale jablka i gruszki. W przypadku gdy produkcja ma miejsce w okresie zbiorow,
a wigc od pdznego lata az do polowy listopada, uzywa si¢ $wiezych owocéw. Jezeli odbywa si¢ ona
w okresie wiosennym, wykorzystuje si¢ réwniez jedynie cale owoce, nie potprodukty. Owoce pochodzg
woweczas wylacznie z chlodni. Na kilogram produktu koficowego sklada si¢ przynajmniej 2,7 kilo-
grama surowca (owoce), z czego 2,1 kg stanowig jabtka. W przeciwienstwie do konfitur, ,Rheinisches
Apfelkraut” jest produkowany wylacznie z soku owocowego, bez dodatku innych sktadnikéw roslin-
nych. Podczas przyjmowania surowca nastepuje wizualna kontrola czystosci, wystepowania zgnilizny
oraz ewentualnych szkodnikéw.

Przed przetworzeniem surowiec poddaje si¢ oczyszczeniu w lazni wodnej. Nastepnie cale jablka
i gruszki gotowane sg delikatnie pod normalnym ci$nieniem. Zacier zostaje wyciniety, a sok przefil-
trowany.

W wyparce woda z soku jest delikatnie odparowywana za pomoca metody prézniowej. Zawarto$¢
suchej masy w pélprodukcie wynosi przynajmniej od 58° do 62° w skali Brixa. Po tym etapie produkcji
i po wymaganym przechowywaniu pétproduktu w duzych cysternach w temperaturze nie przekra-
czajgcej 10 stopni Celsjusza, mozliwe jest dodanie cukru i pektyn, w zaleznosci od tradycyjnej recep-
tury danego producenta.

Kontrola koficowa obejmuje zmierzenie zawartosci suchej masy. Produkt moze zosta¢ umieszczony
w pojemnikach, gdy jest jeszcze goracy, i bezposrednio wystawiony na sprzedaz.

Zezwala si¢ na dodanie cukru w maksymalnej ilosci 400 g cukréw na 1 000 g gotowego produktu.
,Rheinisches Apfelkraut” moze by¢ réwniez produkowany z samych jablek, bez dodatku cukru.

Wyglad zewnetrzny: ciemnobrazowy, o konsystencji Zelu

Smak: stodko-kwasnawy smak jabtkowy

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Zapach: stodkawy

Koncowa zawarto$¢ cukru (tolerancja w danym wypadku = 3 %):

Sacharoza 9 %

Glukoza 21 %

Fruktoza 28 %

Skala Brixa (produkt koncowy): 65-68
pH: od 3,1 do 3,7

Maksymalna wilgotno$é: 35 % (x 3 %)

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na okreSlonym obszarze geograficznym, przy czym do
produkcji wykorzystywane sa wylacznie cale, zdrowe i w pelni dojrzale jabltka i gruszki, Swieze lub
z chlodni.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Do regionu Nadrenii naleza nastgpujace okregi administracyjne w panstwie zwigzkowym Nadrenia
Pélnocna-Westfalia: Kolonia, oraz z okregu administracyjnego Dusseldorf: powiat Mettman, miasto
Diisseldorf, refiski powiat Neuss, miasto Monchengladbach, powiat Viersen, miasto Krefeld, powiat
Kleve, powiat Wesel, jak réwniez w panstwie zwigzkowym Nadrenii-Palatynacie powiat ziemski
Ahrweiler oraz powiat ziemski Mayen-Koblenz.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

,Rheinisches Apfelkraut” to tradycyjny produkt z Nadrenii. Nadrenia spelnia wszystkie warunki uprawy
drzew owocowych. Przez stulecia powstal si¢ w tym regionie obszar uprawy owocéw. Do dzi$ znajduje
si¢ tutaj wiele sadéw owocowych, gdzie uprawia si¢ ogromng ilo§¢ réznych odmian jablek. Warunki
klimatyczne sprzyjaja uprawie odmian, ktére posiadaja odpowiedni stosunek kwaséw i naturalnych
pektyn, potrzebnych do wytworzenia produktu o dobrej smarownosci.

,Rheinisches Apfelkraut” produkowano tradycyjnie w tym regionie w celu przetworzenia spadéw
jesiennych jablek. W przesziosci praktycznie kazdy rolnik wykorzystywal whasnorecznie sporzadzony,
stodki i aromatyczny ,Rheinisches Apfelkraut” do slodzenia Zywnosci w okresie zimowym. Tradycyjna
metoda produkgji, a mianowicie delikatny proces gotowania oraz przede wszystkim wiedza na temat
odpowiedniej kombinagji niezliczonych odmian jablek w celu osiggniecia idealnego stosunku pektyn
do kwasow, przekazywana byla z pokolenia na pokolenie. Specjalne warunki klimatyczne, meteoro-
logiczne i naturalne panujgce na obszarze Nadrenii powoduja, ze produkcja ,Rheinisches Apfelkraut
na tym obszarze jest szczegdlnie korzystna. Te szczegdlne uwarunkowania oraz tradycja wytwarzania
produktu sprawily, ze lokalna ludno§¢ posiada szczegélnie duze doswiadczenie w produkeji ,Rheinis-
ches Apfelkraut”. Produkt ten wykorzystuje si¢ przede wszystkim jako stodkie smarowidlo do chleba,
jako dodatek do wypiekéw i potraw (na przyklad do typowej dla tego obszaru potrawy ,Rheinischer
Sauerbraten”) oraz jako dodatek do réwnie tradycyjnego wypieku — ,Rheinischer Reibekuchen”
(potocznie nazywanego ,Rievkooche”).
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Specyfika produktu:

,Rheinisches Apfelkraut” produkuje si¢ do dzisiaj przy wykorzystaniu tradycyjnej metody produkcji,
polegajacej na starannym wyborze odpowiedniej kombinacji niezliczonych odmian jablek oraz
poddaniu ich delikatnemu gotowaniu pod normalnym ciSnieniem. Metode te¢ przekazuje si¢
z pokolenia na pokolenie. Produkt wytwarzany jest zgodnie z recepturami sprawdzonymi przez
poprzednie pokolenia, co gwarantuje jego wspanialg jako$¢ — wywazony smak oraz optymalng
smarowno$¢ produktu.

Obszar, na ktérym od wiekow uprawia si¢ owoce, oraz metoda produkcji, z ktérej korzystaly poko-
lenia rolnikéw sprawiaja, ze ,Rheinisches Apfelkraut” wyprodukowany w Nadrenii cieszy si¢ szcze-
g6lnie dobrg opinig. Produkt ten jest bardzo znany w Nadrenii, ale réwniez i poza jej granicami.
Potwierdzaja ten fakt opinie specjalistycznych instytucji, wzmianki w kartach daf, w przepisach oraz
produktach oferowanych do sprzedazy w internecie. Produkt ten ma zapewnione stale miejsce
w kuchni nadrenskiej — jako smarowidlo do chleba oraz dodatek do potraw i wypiekow. Uzywanie
,Rheinisches Apfelkraut” ma bardzo dlugg tradycje, ktdra jest silnie zakorzeniona w zwyczajach gastro-
nomicznych i przyzwyczajeniach mieszkanicow tego regonu. Na przyklad w przepisie na ,Rheinischer
Sauerbraten” jako jeden ze skladnikéw wymienia si¢ ,Rheinisches Apfelkraut”.

Produkt powstaje wylacznie z calych jablek i gruszek. Przetwarzane sa wylacznie zdrowe, w pelni
dojrzate jablka i gruszki. Jezeli produkcja odbywa si¢ w okresie zbioréw, a wigc od pdznego lata do
polowy listopada, uzywa si¢ jedynie $wiezych owocéw. Jezeli produkcja odbywa sie w okresie
wiosennym, wykorzystywane sa do niej jedynie cale owoce, nie pélprodukty. Owoce pochodzg
woéwczas wylacznie z chlodni.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi
produktu (w przypadku ChNP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu
(w przypadku ChOG):

Szczegblny zwigzek produktu z obszarem jego produkcji wynika z reputacji, jaka cieszy si¢ ,Rheinis-
ches Apfelkraut”. Obszar, na ktérym od stuleci uprawia si¢ drzewa owocowe, oraz metoda produkcji
uzywana od pokolen uzasadniaja szczegdlng renome ,Rheinisches Apfelkraut” wyprodukowanego
w Nadrenii. Produkt ten jest przede wszystkim dobrze znany w Nadrenii, ale rowniez i poza jej
granicami.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt, tom 4 z 25 stycznia 2008 r., czg$¢ 7a-aa, str. 26195

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/86
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SPROSTOWANIA

Sprostowanie do informacji przekazanych przez panstwa czlonkowskie, dotyczacych pomocy panstwa

przyznanej na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr 800/2008 uznajacych niektére rodzaje pomocy za

zgodne ze wspllnym rynkiem w zastosowaniu art. 87 i 88 Traktatu (ogdlne rozporzadzenie w sprawie
wylaczefi blokowych)

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 78 z dnia 11 marca 2011 r.)
(2011/C 129/13)

Strona 38, pomoc pafistwa SA.32308 (11/X):
zamiast: »Adres internetowy pelnego tekstu Srodka pomocy:

http:/[www.bundesfinanzministerium.de/nn_53848/DE/BMFStartseite/ Aktuelles/AktuelleGesetze/
GesetzeVerordnungen/003a,property=publicationFile.pdf’,

powinno byé:  ,Adres internetowy pelnego tekstu Srodka pomocy:
http:/[www.juris.de[jportal/docs/news_anlage/jpk/fub/mat/bgbl110s1885.pdf
oraz

http://www.bundesanzeiger-verlag.de/old/banz/banzinha/BAnz_63_029.htm”.



http://www.bundesfinanzministerium.de/nn_53848/DE/BMFStartseite/Aktuelles/AktuelleGesetze/GesetzeVerordnungen/003a,property=publicationFile.pdf
http://www.bundesfinanzministerium.de/nn_53848/DE/BMFStartseite/Aktuelles/AktuelleGesetze/GesetzeVerordnungen/003a,property=publicationFile.pdf
http://www.juris.de/jportal/docs/news_anlage/jpk/fub/mat/bgbl110s1885.pdf
http://www.bundesanzeiger-verlag.de/old/banz/banzinha/BAnz_63_029.htm







Powiadomienie nr Spis tresci (cigg dalszy) Strona

2011/C 129/12 Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony
oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywezych .......... 23
Sprostowania
2011/C 129/13 Sprostowanie do informacji przekazanych przez panstwa czlonkowskie, dotyczacych pomocy paristwa przyznanej

na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr 800/2008 uznajacych niektére rodzaje pomocy za zgodne ze wspdlnym
rynkiem w zastosowaniu art. 87 i 88 Traktatu (ogdlne rozporzadzenie w sprawie wylaczen blokowych) (Dz.U. C 78
Z 1L 3 200 26



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2011:129:0023:0025:PL:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2011:078:SOM:PL:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2011:078:SOM:PL:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2011:129:0026:0026:PL:PDF

CENY PRENUMERATY w 2011 r. (bez VAT, wiacznie z normalng optatg za dostawe przesyiki)

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wytacznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 1 100 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wersja papierowa + roczne w 22 jezykach urzedowych UE 1200 EUR/rok
wydanie na ptycie DVD

Dziennik Urzedowy UE, seria L, wytgcznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 770 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, miesieczne wydanie na ptycie | w 22 jezykach urzedowych UE 400 EUR/rok
DVD (komplet)

Suplement do Dziennika Urzedowego (seria S) — Ogtoszenia wielojezyczny: w 23 jezykach 300 EUR/rok

o przetargach, ptyta DVD raz w tygodniu urzedowych UE

Dziennik Urzedowy UE, seria C — Konkursy w jezykach, ktorych dotyczy 50 EUR/rok
konkurs

Prenumerata Dziennika Urzedowego Unii Europejskigj, ktory jest wydawany w jezykach urzedowych Unii,
dostepna jest w 22 wersjach jezykowych. Dziennik Urzedowy sktada sie z dwdch serii — L (Legislacja) oraz
C (Informacje i zawiadomienia).

Dla kazdej wersji jezykowej jest otwierana osobna prenumerata.

Zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 920/2005, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym L 156 z dnia
18 czerwca 2005 r., instytucje Unii Europejskiej nie majg obowigzku sporzgdzania wszystkich aktéw prawnych w
jezyku irlandzkim ani publikowania ich w tym jezyku. W zwigzku z tym irlandzkie wydania Dziennika Urzedowego
sprzedawane sg osobno.

Prenumerata Suplementu do Dziennika Urzedowego (seria S — Ogtoszenia o przetargach) obejmuje wszystkie
23 wersje jezykowe na pojedynczej ptycie DVD.

Na zadanie prenumeratorzy Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej moga otrzymac rozne zatgczniki do Dziennika
Urzedowego. Prenumeratorzy informowani sg o publikacji zatacznikow poprzez zawiadomienia dotaczane do
Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej.

Sprzedaz i prenumerata

Prenumerate roznych odptatnych publikacji wydawanych okresowo, na przyktad prenumerate Dziennika
Urzedowego Uni Europejskiej, mozna zaméwi¢ u naszych dystrybutorow handlowych. Wykaz dystrybutoréw
handlowych znajduje sie na stronie internetowej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pl.htm

Portal EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) zapewnia bezposredni i bezptatny dostep do prawodawstwa
Unii Europejskiej. EUR-Lex umozliwia dostep do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej
oraz traktatéw, aktow prawnych, orzecznictwa i aktéw przygotowawczych.

Dodatkowe informacje o Unii Europejskiej znajduja sie na stronie: http://europa.eu

Urzad Publikacji Unii Europejskiej
2985 Luksemburg
LUKSEMBURG




