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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUC]I, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (})
7 kwietnia 2011 r.
(2011/C 109/01)

1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

usD Dolar amerykanski 1,4283 AUD  Dolar australijski 1,3614
JPY Jen 121,70 CAD Dolar kanadyjski 1,3695
DKK  Korona dufiska 7,4571 | HKD  Dolar hong kong 11,1009
GBP Funt szterling 0,87590 NZD Dolar nowozelandzki 1,8345
SEK Korona szwedzka 9,0455 SGD Dolar singapurski 1,8002
CHF Frank szwajcarski 1,3118 KRW  Won 1557,45

ZAR R 44
ISK Korona islandzka and 955

CNY Yuan renminbi 9,3442
NOK Korona norweska 7,8175

HRK Kuna chorwacka 7,3720
BGN Lew 1,9558

IDR Rupia indonezyjska 12 387,16
CZK K k 24,43

orona czeska ° MYR  Ringgit malezyjski 4,3263

HUF Forint wegierski 264,28 PHP  Peso filipifiskie 61,531
LTL  Lit litewski 34528 | RUB  Rubel rosyjski 40,3840
LVL  1at lotewski 07093 | THB  Bat tajlandzki 42,963
PLN Zloty polski 3,9755 BRL Real 2,2842
RON Lej rumunski 41125 MXN  Peso meksykariskie 16,8443
TRY Lir turecki 2,1620 INR Rupia indyjska 63,1380

() Zrddto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 109/02)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesi¢cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,CILIEGIA DELL’ETNA”

NR WE: IT-PD0O-0005-0572-23.11.2006
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:
,Ciliegia dell’Etna”
2. Panstwo czltonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chroniong nazwe pochodzenia ,Ciliegia dell’Etna” nadaje si¢ stodkim owocom czere$ni Prunus avium L.
z rodziny rézowatych, nalezacym do ekotypu Mastrantonio (Donnantonio). Ich szczegélne whasciwosci
$3 nastepujgce:

— cukry: > 19 stopni Briksa,

— kwasowo$¢ (w gramach kwasu jabtkowego na 100 ml) < 0,4,
— stosunek stopnie Briksajkwasowos$¢: = 47,5,

— cigzar (N): > 5,5,

— dtugos¢ szypulki (w mm): 35-55,

— minimalna masa owocu (w g): 7.

Owoc ,Ciliegia dell’Etna” jest czerwony i blyszczacy, ma rozmiar od $redniego do duzego, bardzo
zwarty, chrupigcy na zewnatrz migzsz i dluga szypulke.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Jest slodki, ale nie nadmiernie stodki. Dzigki niskiej kwasowosci jego smak jest przyjemny
i zréwnowazony.

Kategorie sprzedazy, do ktorych zalicza si¢ owoc ,Ciliegia dell’Etna”, okresla si¢ nastgpujaco:
— ekstra (E): owoce o masie powyzej 8,5 g,
— kategoria 1: owoce o masie wynoszacej 7-8,5 g.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Uprawa ,Ciliegia dellEtna” musi odbywal si¢ na obszarze geograficznym wyznaczonym w pkt 4
ponizej. W szczegdlnosci po okresie naturalnego dojrzewania owoce objete ChNP ,Ciliegia dell’Etna”
nalezy zbiera¢ recznie, wraz z szypulkami, aby zapobiec zakazeniom i powstawaniu plesni. Migdzy
okresem zbior6w a wprowadzeniem do obrotu owoce nalezy przechowywal w chlodnym
i zacienionym miejscu w celu uniknigcia spadku jakosci i utraty efektéw konserwacji.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie owocéw objetych ChNP ,Ciliegia dell’Etna” musi odbywaé si¢ na obszarze geograficznym
wyznaczonym w pkt 4, aby przewdz produktu nie spowodowal pogorszenia jego jakosci lub utraty
jego szczegblnych wlasciwosci. Przenoszenie i przewéz moglyby spowodowaé pogorszenie jakosci
owocow, w szczegblnosci skorki miazszu, poprzez obtlukiwanie i pekanie skorki produktu, prowa-
dzace do powstania plesni i wplywajace na jakos¢ wprowadzanego do obrotu produktu objetego ChNP
,Ciliegia dell’Etna”.

W zwigzku z tym konieczne jest przeprowadzanie tych czynnosSci na obszarze produkcji przez
wykwalifikowany personel, co oznacza, ze wyklucza si¢ wszelki przewdz przed pakowaniem oraz
ze produkt umieszcza si¢ bezposrednio w pojemnikach o odpowiednich wymiarach po pierwszej
selekcji, majacej na celu wyeliminowanie owocoéw uznanych za odpady. Jezeli produktu nie wprowadza
si¢ do obrotu w ciagu 48 godzin po zbiorze, owoce nalezy schlodzi¢ zgodnie z technika konserwacji
w chtodni i zasadniczo poddaé wszelkiego rodzaju zabiegom mogacym spowolni¢ metabolizm tlenowy
zachodzacy w owocach.

Produkt objety ChNP ,Ciliegia dell’Etna” nalezy wprowadzaé do obrotu w stanie schlodzonym,
w nowych, czystych i suchych opakowaniach wykonanych z materialu zgodnego z obowigzujacymi
normami dotyczacymi opakowar, o maksymalnej pojemnosci 10 kg produktu, w pojemnikach
o sztywnych Scianach, ktérych maksymalna wysoko$¢ wynosi 12 cm, co ma na celu uniknigcie ryzyka
zgniecenia podczas przewozu.

Zawarto$¢ opakowania musza stanowi¢ wylacznie czere$nie nalezace do ekotypu Mastrantonio
(Donnantonio) o jednakowym stopniu dojrzalosci i rozmiarze.

Kazde opakowanie nalezy owina¢ w plastikowa foli¢ i zamkna¢ za pomoca specjalnej banderoli, w taki
sposdb aby otwarcie opakowania spowodowalo przerwanie banderoli.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Oproécz logo nazwy na kazdym opakowaniu musi znajdowaé si¢ wspdolnotowy symbol graficzny oraz
towarzyszace mu okreSlenia, informacje wymagane w przepisach, takie jak nazwa, firma i adres
podmiotu pakujacego, ewentualnie nazwa gospodarstw, z ktorych pochodza owoce, poczatkowa
masa netto, data pakowania oraz kategoria sprzedazy. Zabrania si¢ umieszczania w oznaczeniach
jakichkolwiek okreslenn dotyczacych pochodzenia nieprzewidzianych wyraznie lub wszelkich okreslen
mogacych wprowadzi¢ konsumenta w blad. Logo nazwy ma ksztalt prostokatny i wymiary 100 mm x
38 mm. W jego gornej czesci znajduje si¢ zapis ,Denominazione d’Origine Protetta” (chroniona nazwa
pochodzenia), posrodku — skrét ,DOP” (ChNP) — a w dolnej czg¢Sci — nazwa ,Ciliegia dell’Etna”.
W prawej czgsci logo znajduje si¢ rysunek przedstawiajgcy dwie czere$nie o réznym rozmiarze na
tle ksztattu regionu Sycylii.
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Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkcji owocow objetych ChNP ,Ciliegia DellEtna” rozciaga si¢ od wybrzeza Morza
Joniskiego do poziomu 1 600 m na wschodnich i poludniowo-wschodnich stokach Etny i obejmuje
terytorium administracyjne nastgpujacych gmin prowingji Catania: Giarre, Riposto, Mascali, Fiume-
freddo di Sicilia, Piedimonte Etneo, Linguaglossa, Castiglione di Sicilia, Randazzo, Milo, Zafferana Etnea,
S. Venerina, Sant'Alfio, Trecastagni, Pedara, Viagrande, Nicolosi, Ragalna, Adrano, Biancavilla, S. Maria
di Licodia, Belpasso, Aci S. Antonio, Acireale.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar, na ktérym prowadzi si¢ uprawe owocéw objetych ChNP ,Ciliegia dellEtna”, charakteryzuje sie
glebami powstajacymi na podlozach pochodzenia wulkanicznego. W szczegdlnosci gleba pochodzenia
wulkanicznego oraz znaczne wahania temperatur wplywaja na czerwony kolor owocéw ,Ciliegia
dell’Etna”. Na obszarze pasma gorskiego gleby charakteryzuja si¢ niezbyt glebokim profilem, duza
iloScig skal na powierzchni, piaszczystym uwarstwieniem i bogata struktura; w strefie pagérkowatej
oraz w strefie przybrzeznej gleby maja natomiast lepiej wyksztalcony, glebszy profil, cechujacy sie
gliniasto-piaszczystym uwarstwieniem, i nadaja si¢ do nawadniania. Dzigki polozeniu tego obszaru na
wysokosci osiagajacej do 1 600 m nad poziomem morza ,Ciliegia dell’Etna” posiada unikalne wiasci-
wosci, jezeli chodzi o dtugo$¢ okresu dojrzewania. Jest ona bardzo zmienna i w przypadku ekotypu
Mastrantonio (Donnantonio) obejmuje okres od poczatku czerwca do trzeciej dekady lipca. Przymrozki
wystepuja rzadko i sa wynikiem zjawisk inwersji termicznej, nieco stabszych w strefach pagérkowa-
tych, w ktorych cyrkulacja powietrza jest lepsza. Wartoici absolutne maksymalnych temperatur
wynoszg maksymalnie do 44,3°C w lipcu, a $rednio 39-40 °C. Roczne wartosci opadéw, ktore
wzrastajg wraz z wysokoscia, osiagaja maksymalny poziom dla prowingji, a nawet dla regionu Sycylii.

Specyfika produktu:

Cechami odrézniajacymi ,Ciliegia dell’Etna” od innych odmian wystepujacych na omawianym obszarze
lub od tej samej odmiany wystepujacej poza tym obszarem sa: niska kwasowos¢, chrupkosé oraz
odpowiednia zawarto$¢ cukréw w owocach. Dzigki tym wlasciwosciom mozliwe jest uzyskanie dojrza-
fego produktu, czerwonych, blyszczacych, jedrnych i bardzo stodkich owocéw, ktérych nie mozna
jednak uznal za zbyt stodkie, co jest charakterystyczne dla produktéw o wysokim stezeniu cukrow.
Wilasciwosciom tym towarzyszy réwniez szczegdlna dlugos¢ okreséw dojrzewania, wigksza niz
w przypadku innych czere$ni z uwagi na fakt, ze jest wprost proporcjonalna do wysokosci nad
poziomem morza, wzrastajacej stopniowo na obszarach, na ktérych prowadzi si¢ uprawe w rejonie
Etny.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Rejon masywu Etny jest bardzo znany z produkcji wysokiej jakosci czere$ni. Nazwa ,Etna” ma Scisly
zwigzek z czere$niami, poniewaz znaczna liczba konsumentéw wloskich kojarzy ten obszar
z czere$niami i odwrotnie. Szczegdlne wiasciwosci ,Ciliegia dellEtna” maja Scisly zwiazek z cechami
morfologicznymi i glebowo-klimatycznymi obszaru produkcji oraz z dzialalnoscia rolnikéw w zakresie
przygotowania gruntéw oraz zarzadzania plantacjami. Ekspozycja wschodnio-potudniowo-wschodnia
geograficznego obszaru produkcji, wysoki poziom nastonecznienia, dominujace wiatry oraz znaczne
wahania temperatury stanowig warunki klimatyczne sprzyjajace uprawie czere$ni; trudnosci zwigzane
w bliskim polozeniem Etny wymagaly jednak od miejscowych rolnikéw znacznych wysitkéw majacych
na celu uzdatnienie rozleglych terenéw wulkanicznych, surowych i nieurodzajnych. W tym kontekscie
czynnik ludzki polegal na prowadzeniu zmudnych prac agronomicznych zwigzanych z ujeciem wéd
gruntowych, przekopywaniem ziemi i robotami ziemnymi, ktére umozliwily stworzenie plantacji
potozonych na réznych wysokosciach oraz zdobycie szczegblnych umiejetnosci w zakresie zarzgdzania
tymi plantacjami przez rolnikéw. Ciggle zaangazowanie rolnikéw w pielegnacje plantacji rozciagaja-
cych si¢ na zboczach Etny oraz wlasciwe uzytkowanie gruntéw do dzi§ umozliwiajg stopniowe
dojrzewanie owocow i, w zwiazku z tym, wydluzenie kalendarza zbioréw; czeresnia ,Ciliegia dell’Etna”
moze wigc w jak najwickszym stopniu wykorzystywal szczegdlnie korzystne warunki klimatyczne
i wydawaé owoce cenione za ich blyszczacy kolor, konsystencje i delikatny smak. Ponadto o jakosci
produktu $wiadczy popularnosé poswigconego mu tradycyjnego Swigta.
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Oprocz $rodowiska naturalnego, czynnika ludzkiego, z ktérym wiaze si¢ wielowiekowa tradycja
i wytrwalo§¢ w przeksztalcaniu sciare (z jezyka arabskiego: ,spalona ziemia”) w zyzne gleby, czeste
korzystanie ze stworzonych na tym terenie instalacji nawadniajacych, umozliwiajacych dorazne nawad-
nianie i nawozenie podczas dlugiego okresu wegetacyjnego w porze suchej, réwniez mialo decydujacy
wplyw na charakter zwigzku zachodzacego miedzy cechami produktu ,Ciliegia dell’Etna” a rejonem
Etny.

Uprawie ,Ciliegia dell’Etna” towarzysza powstale przez lata tlo kulturowe i istotny kontekst gospo-
darczy zwiazany z zawodami, tradycjami i zwyczajami utrwalonymi na przestrzeni wiekow przez
rolnikéw prowadzacych uprawe owocéw i warzyw, ktére do dzi§ s3 obecne w stownictwie dialektu
(cirasa lub ciriegia), przygotowywanie gruntéw nazywanych terre scatinate lub terenéw poddanych
zabiegom polegajacym na usuwaniu lawy, techniki uprawy zakladajace szczepienie a sgroppo lub a
pezza oraz technika recznego zbierania przy pomocy drabin o trzydziestu szczeblach i koszykéw
nazywanych panari.

Podsumowujac, na podstawie wszystkich powyzszych informacji mozna stwierdzi¢ za réznymi auto-
rami, ze uprawa ,Ciliegia dellEtna” na tym terytorium prowadzona jest od bardzo dawna oraz ze
przekazywane z pokolenia na pokolenie do$wiadczenie miejscowych rolnikéw, ktéremu towarzysza
ciagle poszukiwania oraz stosowanie szczegdlnych technik uprawy, sprzyjaly powstaniu warunkéw,
dzigki ktérym metoda uprawy ,Ciliegia dellEtna” z powodzeniem utrwalila si¢ na przestrzeni czasu,
tworzac dziedzictwo historyczne i kulturowe oraz tradycje omawianego obszaru.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Wiasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
chronionej nazwy pochodzenia ,Ciliegia dell’Etna” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 75 z dnia
30 marca 2006 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji znajduje sig:

— na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_

Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%
20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

lub
— bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywieniowej i Lesnej (http://www.

politicheagricole.it), po kliknieciu w zakladke Prodotti di Qualita (z lewej strony ekranu), a nastepnie
Disciplinari di Produzione allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006].


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 109/03)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN”/,HOLSTEINER SCHINKEN”|
,HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN”/, HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN"

NR WE: DE-PGI-0005-0713-14.07.2008
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Holsteiner ~ Katenschinken”/,Holsteiner ~ Schinken”/,Holsteiner ~ Katenrauchschinken”/,Holsteiner
Knochenschinken”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:
Niemcy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.2: Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

Produkty ,Holsteiner Katenschinken”/,Holsteiner Schinken”/,Holsteiner Katenrauchschinken”/,Holsteiner
Knochenschinken”, okre$lane dalej tacznie jako ,Holsteiner Katenschinken”, sa produkowane z szynki,
z ktorej nie usunieto kosci stawu zawiasowego i kosci dlugiej. Szynka jest cigta w okragle kawatki
(,Hamburger Rundschnitt”), recznie solona i wolno wedzona w zimnym dymie z drewna bukowego.
Caly proces produkcji, poczawszy od dostarczenia migsa po dojrzewanie calej szynki, ma miejsce na
wyznaczonym obszarze geograficznym przez okres co najmniej czterech miesigcy. Pod koniec procesu
dojrzewania powierzchnia przekroju szynki ma intensywny czerwony kolor z delikatnym wzorem
marmurkowym. Zapach i smak maja przyjemny odcien naturalnego wedzenia, gtéwnie w dymie
z drewna bukowego. Tluszcz ma delikatny posmak orzechowy. Jezeli chodzi o whasciwosci dotykowe,
szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest gladka i zwarta (zbita).

W zaleznosci od rasy §win gotowe szynki wazg od 7,5 do 19 kg. Maksymalna zawarto$¢ wody wynosi
68 %.

Podstawowymi skladnikami sa: szynka, dym, sdl, saletra potasowa, sol peklowa i przyprawy. Ponadto
do powolnego wedzenia w zimnym dymie stosowane jest tylko drewno bukowe.

,Holsteiner Katenschinken” jest sprzedawana jako szynka w calosci lub jest krojona zgodnie
z zaméwieniem klienta. Cigte kawalki sa réwniez pakowane prézniowo i moga dojrzewaé przed
sprzedazg (cienkie plastry boku, grubszy koniec, grubsze plastry boku, plasterki).

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Do produkeji szynki ,Holsteiner Katenschinken” stosowane sa udZce $win dowolnego pochodzenia.
3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):
3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszqg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Caly proces produkeji, od dostawy surowca do etapu dojrzewania calej szynki, musi si¢ odbywaé na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na opakowaniu produktu (szynki w caloSci, kawaltkach lub plasterkach) znajduje si¢ oznaczenie
~Holsteiner Katenschinken”. ,Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.”
(Stowarzyszenie Ochrony Producentéw Szynki w Szlezwiku-Holsztynie) zezwala swym cztonkom na
uzywanie symbolu, ktéry mozna umieszczaé na opakowaniach szynek ,Holsteiner Katenschinken”
oferowanych w catosci, kawalkach lub plasterkach. Przedsigbiorstwa, ktére nie sa cztonkami stowarzy-
szenia, rowniez moga produkowa¢ i wprowadza¢ do obrotu ,Holsteiner Katenschinken”, o ile spelniaja
warunki specyfikacji.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:
Obszar geograficzny obejmuje caly kraj zwiazkowy Szlezwik-Holsztyn.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Szynka ,Holsteiner Katenschinken” ma dluga tradycje w Szlezwiku-Holsztynie i stanowi mocno utrwa-
lony element kultury tego regionu.

Historyczng ewolucje ,Holsteiner Katenschinken” mozna postrzegaé jako wzajemne oddzialywanie
kilku czynnikéw. W Szlezwiku-Holsztynie na proces produkeji i na wynikajgca z niego wysoka jakosé
produktéw ,Holsteiner Katenschinken” wplyw maja nast¢pujace czynniki:

— Warunki klimatyczne w Szlezwiku-Holsztynie sprzyjaly rozrostowi laséw, wsréd ktérych duza
cz¢s§¢ skladala si¢ z dgbow i bukéw. Ich owoce, zoledzie i orzeszki bukowe, byly wykorzystywane
do tuczenia $win. Hodowla $win i lesnictwo byly kiedy$ filarami gospodarki rolnej regionu.

— Drewno bukowe stosowane bylo nie tylko do budowy domoéw; fakt, ze pali si¢ ono powoli,
sprawil, ze bylo réwniez palone na otwartym ogniu. Ze wzgledu na dostgpno$¢ drewna
i charakter gospodarki w Szlezwiku-Holsztynie stworzono specjalny rodzaj domu. Nazywano go
,Hallenhaus” i dom ten nie posiadal komina. Szynki i inne produkty miesne byly wedzone w dymie
z otwartego ognia — byla to jedna z metod konserwacji stosowanych w tamtych czasach.
Poczawszy od czaséw najwcze$niejszego osadnictwa w regionie, poprzez Sredniowiecze, az do
epoki przemyslowej, ten rodzaj doméw przewazal i byl bardzo powszechny w Szlezwiku-
Holsztynie.

— Dom typu ,Hallenhaus”, ktéry postuzyl za wzér przy tworzeniu wedzarni (,Rducherkaten”), jest
nierozerwalnie zwigzany z tradycja i rozwojem procesu wedzenia na zimno produktéw ,Katen-
schinken”, a konsumenci postrzegaja go w pozytywny sposéb, kojarzac z tymi konkretnymi
produktami z szynki.

— Bioragc pod uwage niezmiennie wysokie poziomy wilgotnoéci powietrza, w Szlezwiku-Holsztynie
nie jest mozliwe suszenie szynki powietrzem, poniewaz bardzo szybko tworzy si¢ plesi. To bylo
powodem opracowania specjalnej metody wedzenia, ktérg zastosowano w odniesieniu do
,Holsteiner Katenschinken”.

— Peklowanie — etap poprzedzajacy wedzenie — bylo mozliwe tylko dlatego, ze sél byta dostepna tu
od najdawniejszych czaséw. Uzyskiwano ja z soli morskiej lub poprzez spalanie roélin o wysokim
zasoleniu. Zwigkszony popyt mégl by¢ zaspokajany dzigki wykorzystywaniu szlakéw handlowych
- ,Szlaku Woléw” (,Ochsenweg”) i ,Szlaku Solnego” (,Salzstrasse”).

— We wezesnych latach rewolucji przemystowej, w polowie XIX wieku, kiedy nastapit wzrost popytu
na migso, wedzone szynki ze Szlezwika-Holsztynu przestano wytwarzaé tylko na wilasny uzytek
i rozpoczgto produkcje na skale komercyjna.

— Znana od lat metoda wedzenia jest rdwniez mocno zakorzeniona w tradycji Szlezwika-Holsztynu.
Tradycyjnie ubdj $win i wedzenie szynek prowadzono w zimnych porach roku.

Specyfika produktu:

Surowa szynka wykorzystywana do produkgji ,Holsteiner Katenschinken” jest solona w calosci recznie.
Jest to proces peklowania na sucho. Szynki sa peklowane przez okres od 3 do 8 tygodni
w pomieszczeniach do peklowania, w ktérych panuje stala, niska temperatura, a co tydzien szynki
sa w caloéci solone recznie. Mieszanka peklujaca jest wcierana w szynki na stolach do solenia znaj-
dujacych si¢ w pomieszczeniach do peklowania, a produkty s3 peklowane w misach do peklowania lub
na poélkach. W trakcie procesu peklowania sél i przyprawy powoli przenikaja z zewnetrznej warstwy
szynki do jej wnetrza.
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Po soleniu szynki sa oczyszczane lub splukiwane i pozostawiane do koncowego peklowania
w kontrolowanej, niskiej temperaturze. W trakcie tego procesu szynka dojrzewa.

Zanim szynka zostanie zawieszona w komorze wedzarniczej moze zosta¢ powierzchniowo osuszona.
Proces wedzenia moze trwac kilka tygodni. Odbywa si¢ on zaréwno w tradycyjnych wedzarniach, jak
i nowoczesnych komorach wedzarniczych. Zasadnicze znaczenie dla osiagniecia charakterystycznego
smaku ,Holsteiner Katenschinken” ma tradycyjne wykorzystanie drewna bukowego jako paliwa.
Drewno bukowe, w postaci ktdd lub wiéréw, pali si¢ wolno, delikatnie migoczgc i wydzielajac dym.

Po zakoniczeniu procesu dojrzewania powierzchnia przekroju szynki ma intensywny czerwony kolor
z delikatnym wzorem marmurkowym. Zapach i smak maja przyjemny odcien naturalnego wedzenia.
Thuszcz ma delikatny posmak orzechowy. Jezeli chodzi o wilasciwosci dotykowe, szynka ,Holsteiner
Katenschinken” jest gladka i zbita.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Wyzej wspomniane cechy charakterystyczne Szlezwika-Holsztynu — warunki klimatyczne, specjalny
rodzaj domu z otwartym ogniem, dostepnos¢ niezbednych surowcéw i rozwdj gospodarczy — sprzyjaly
kultywowaniu wielowiekowej tradycji wytwarzania szynki ,Holsteiner Katenschinken” specjalng metoda
wedzenia na zimno w dymie z drewna bukowego oraz przyczynily si¢ do tego, ze produkt ten zajat
szczegblne miejsce w kulturze kraju zwigzkowego Szlezwik-Holsztyn. Tym sposobem ,Holsteiner
Katenschinken” stala si¢ typowym specjalem regionalnym, ktdéry cieszy si¢ duzg renomg przede
wszystkim ze wzgledu na bliskie zwiazki z regionem, z ktérego pochodzi.

Szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest typowym przysmakiem regionalnym o dlugiej tradycji, ktory
jest réwniez dobrze znany poza regionem, a szczeg6lnie duza renomg cieszy si¢ na terenie przed-
miotowego regionu.

Od wielu stuleci szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest postrzegana jako bardzo renomowany produkt.
Najstarsze zapiski jej dotyczace znajduja si¢ w dokumencie z 1608 r., w ktérym jest mowa o wysylaniu
szynki z tego regionu krélowi Danii Chrystianowi IV, ktéry wtedy wiadal tym terytorium. Jakosé
i wysoka warto$¢ rynkowa szynki i boczku z tego regionu w poréwnaniu z produktami wedzonymi
z Westfalii, Pomorza i Danii zostaly nawet specjalnie odnotowane w ,Universallexikon” (stowniku
uniwersalnym) Zedlera, ktéry wydano w 1742 r.

W czasach podrézy do Indii Zachodnich w XVIII wieku szynka i boczek z omawianego regionu
nalezaly do najbardziej poszukiwanych towaréw eksportowych, ktére wymieniano na cukier i rum
z Wysp Karaibskich.

Miejscowe restauracje zawsze mialy w ofercie szynke ,Holsteiner Katenschinken” jako wyjatkowo
smaczny specjal regionalny. Od dziesigcioleci praktycznie wszystkie restauracje i hotele oferujace
przysmaki regionalne majg t¢ szynke w swoich menu przez caly rok, a w gastronomii lokalnej jest
ona najczgciej podawanym tradycyjnym dodatkiem do produkowanych w regionie szparagéw.

,Holsteiner Katenschinken” jest rowniez przedstawiana jako poszukiwany przysmak w materiatach
reklamowych dla turystéw i reportazach licznie publikowanych w mediach. Tradycyjne wedzarnie
produkujace wedzong szynke sa stalym celem wycieczek autokarowych dla odwiedzajacych oraz
wielu turystéw dziennych. Liczne okoliczno$ciowe ,festiwale szynki” sprzyjaja znacznej rozpoznawal-
nosci szynki ,Holsteiner Katenschinken”.

Ponadto kraj zwiazkowy Szlezwik-Holsztyn od dziesigcioleci wystawia szynke ,Holsteiner Katen-
schinken” jako jeden ze swoich wyjatkowych, charakterystycznych przysmakéw na targach zywno-
$ciowych i rolniczych ,Internationale Griine Woche” w Berlinie.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
Pelna wersje specyfikacji opublikowano w:
Markenblatt Vol. 51 z dnia 21 grudnia 2007 r., czg$¢ 7a-aa, s. 23771

http://publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=221
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CENY PRENUMERATY w 2011 r. (bez VAT, wiacznie z normalng optatg za dostawe przesyiki)

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wytacznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 1 100 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wersja papierowa + roczne w 22 jezykach urzedowych UE 1200 EUR/rok
wydanie na ptycie DVD

Dziennik Urzedowy UE, seria L, wytgcznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 770 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, miesieczne wydanie na ptycie | w 22 jezykach urzedowych UE 400 EUR/rok
DVD (komplet)

Suplement do Dziennika Urzedowego (seria S) — Ogtoszenia wielojezyczny: w 23 jezykach 300 EUR/rok

o przetargach, ptyta DVD raz w tygodniu urzedowych UE

Dziennik Urzedowy UE, seria C — Konkursy w jezykach, ktorych dotyczy 50 EUR/rok
konkurs

Prenumerata Dziennika Urzedowego Unii Europejskigj, ktory jest wydawany w jezykach urzedowych Unii,
dostepna jest w 22 wersjach jezykowych. Dziennik Urzedowy sktada sie z dwdch serii — L (Legislacja) oraz
C (Informacje i zawiadomienia).

Dla kazdej wersji jezykowej jest otwierana osobna prenumerata.

Zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 920/2005, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym L 156 z dnia
18 czerwca 2005 r., instytucje Unii Europejskiej nie majg obowigzku sporzgdzania wszystkich aktéw prawnych w
jezyku irlandzkim ani publikowania ich w tym jezyku. W zwigzku z tym irlandzkie wydania Dziennika Urzedowego
sprzedawane sg osobno.

Prenumerata Suplementu do Dziennika Urzedowego (seria S — Ogtoszenia o przetargach) obejmuje wszystkie
23 wersje jezykowe na pojedynczej ptycie DVD.

Na zadanie prenumeratorzy Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej moga otrzymac rozne zatgczniki do Dziennika
Urzedowego. Prenumeratorzy informowani sg o publikacji zatacznikow poprzez zawiadomienia dotaczane do
Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej.

Sprzedaz i prenumerata

Prenumerate roznych odptatnych publikacji wydawanych okresowo, na przyktad prenumerate Dziennika
Urzedowego Uni Europejskiej, mozna zaméwi¢ u naszych dystrybutorow handlowych. Wykaz dystrybutoréw
handlowych znajduje sie na stronie internetowej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pl.htm

Portal EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) zapewnia bezposredni i bezptatny dostep do prawodawstwa
Unii Europejskiej. EUR-Lex umozliwia dostep do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej
oraz traktatéw, aktow prawnych, orzecznictwa i aktéw przygotowawczych.

Dodatkowe informacje o Unii Europejskiej znajduja sie na stronie: http://europa.eu

Urzad Publikacji Unii Europejskiej
2985 Luksemburg
LUKSEMBURG




