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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUC]I, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA EUROPEJSKA

Kursy walutowe euro (})
16 sierpnia 2010 r.
(2010/C 222/01)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsSD Dolar amerykanski 1,2820 AUD Dolar australijski 1,4379
JPY Jen 109,49 CAD Dolar kanadyjski 1,3366
DKK Korona dunska 7,4498 HKD  Dolar hong kong 9,9642
GBP Funt szterling 0,82110 NZD Dolar nowozelandzki 1,8235
SEK Korona szwedzka 9,4943 SGD Dolar singapurski 1,7464
CHF Frank szwajcarski 1,3350 KRW Won 1521,95
ISK Korona islandzka ZAR Rand 9,3551
NOK Korona norweska 7,9540 CNY Yuan renminbi 8,7281
BGN Lew 1,9558 HRK Kuna chorwacka 7,2350
CZK Korona czeska 24,853 IDR Rupia indonezyjska 11 513,77
EEK Korona estoriska 15,6466 MYR  Ringgit malezyjski 4,0787
HUF Forint wegierski 280,20 PHP Peso filipinskie 58,272
LTL Lit litewski 3,4528 RUB Rubel rosyjski 39,1325
LVL tat lotewski 0,7085 THB Bat tajlandzki 40,787
PLN Ztoty polski 3,9929 BRL Real 2,2682
RON Lej rumunski 42313 MXN Peso meksykanskie 16,2970
TRY Lir turecki 1,9382 INR Rupia indyjska 60,0040

() Zrddto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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Wytyczne w sprawie krajowej pomocy regionalnej na lata 2007-2013
(Dz.U. C 54 z 4.3.2006, s. 13)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2010/C 222/02)

Komunikat Komisji w sprawie przegladu charakteru pomocy pafistwa oraz pulapu pomocy dla
regionéw efektu statystycznego w mnastepujacych krajowych mapach pomocy regionalnej na
okres od 1.1.2011 do 31.12.2013 r.

N 745/06 - Belgia — (Opublikowano w Dz.U. C 73 z 30.3.2007, s. 15)

N 408/06 - Grecja — (Opublikowano w Dz.U. C 286 z 23.11.2006, s. 5)

N 459/06 - Niemcy - (Opublikowano w Dz.U. C 295 z 5.12.2006, s. 6)

N 324/07 - Wlochy - (Opublikowano w Dz.U. C 90 z 11.4.2008, s. 4)

N 626/06 — Hiszpania — (Opublikowano w Dz.U. C 35 z 17.2.2007, s. 4)

N 492/06 - Austria — (Opublikowano w Dz.U. C 34 z 16.2.2007, s. 5)

N 727/06 - Portugalia — (Opublikowano w Dz.U. C 68 z 24.3.2007, s. 26)

N 673/06 - Zjednoczone Krélestwo — (Opublikowano w Dz.U. C 55 z 10.3.2007, s. 2)

1. Zgodnie z pkt 20 Wytycznych w sprawie krajowej pomocy regionalnej na lata 2007-2013, regiony
efektu statystycznego beda si¢ kwalifikowaly do pomocy na podstawie art. 107 ust. 3 lit. a) TFUE do dnia
31 grudnia 2010 r. Regiony te stracg swoj status regionéw kwalifikujacych si¢ do odstgpstwa na podstawie
art. 107 ust. 3 lit. a) TFUE od dnia 1 stycznia 2011 r., jezeli przeglad sytuacji gospodarczej dokonany przez
Komisj¢ w 2010 r. na podstawie Sredniej z trzech ostatnich lat pokaze, ze poziom PKB na jednego
mieszkanca tych regionoéw przekracza 75 % Sredniej UE-25. Zgodnie z trescig decyzji dotyczacych krajo-
wych map pomocy regionalnej na lata 2007-2013, regiony, ktérych status zmieni si¢ w okresie od
1.1.2011 r. do 31.12.2013 r., beda si¢ kwalifikowaly do pomocy na podstawie art. 107 ust. 3 lit. c).

2. Najnowsze dane dotyczace PKB dostarczone przez Eurostat (Eurostat’s News release 25/2010
z 18.2.2010) wyrazone w SSN na jednego mieszkanca, obliczone na podstawie Sredniej z trzech ostatnich
lat (2005-2007) (UE-25 = 100) dla poszczegdlnych regionéw efektu statystycznego okreslonych
w Wytycznych w sprawie krajowej pomocy regionalnej, s3 nastepujace: Hainaut (74,0); Brandenburg-
Siidwest (84,1); Liineburg (80,6); Leipzig (84,9); Sachsen-Anhalt (Halle) (79,5); Kentriki Makedonia (71,0);
Dytiki Makedonia (73,8); Attiki (121,3); Principados de Asturias (90,5); Regién de Murcia (83,6); Ciudad
Auténoma de Ceuta (91,4); Ciudad Auténoma de Melilla (89,8); Basilicata (64,9); Burgenland (79,4); Algarve
(77,7); Highlands and Islands (85,0).

3. Zgodnie z powyzszymi danymi, Hainaut, Kentriki Makedonia, Dytiki Makedonia oraz Basilicata utrzy-
muja status regionéw kwalifikujacych sie¢ do pomocy na podstawie art. 107 ust. 3 lit. a) TFUE, ktorej
intensywno$¢ wynosi 30 %, poniewaz ich PKB na jednego mieszkafica w ciggu trzech ostatnich lat
(2005-2007) nie przekroczyl 75 % $redniej UE-25. Wszystkie pozostale regiony efektu statystycznego
w okresie od 1.1.2011 r. do 31.12.2013 r. kwalifikujg si¢ do pomocy na podstawie art. 107 ust. 3
lit. ¢) TFUE, ktdrej intensywno$¢ okreslona jest w tabeli ponizej, poniewaz ich PKB na jednego mieszkanca
w ciagu trzech ostatnich lat (2005-2007) przekracza 75 % $redniej UE-25.

Putap regionalnej pomocy inwestycyjnej (') (majacy zastosowanie

NUTS Il Nazwa do duzych przedsigbiorstw)

Regiony efektu statystycznego

1. Regiony, ktére nadal kwalifikuja si¢ do pomocy na podstawie art. 107 ust. 3 lit. a) TFUE do dnia 31.12.2013 r.

1.1.2007-31.12.2010 1.1.2011-31.12.2013

BE32 Hainaut 30 % 30 %

GR12 Kentriki Makedonia 30 % 30 %




17.8.2010

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

C 2223

NUTS I

Nazwa

Pulap regionalnej pomocy inwestycyjnej (') (majacy zastosowanie
do duzych przedsigbiorstw)

GR13

Dytiki Makedonia

30 %

30 %

ITF5

Basilicata

30 %

30 %

2. Regiony, ktére kwalifikuja
31.12.2013 r.

si¢ do pomocy na podstawie

art. 107 ust. 3 lit. ¢) TFUE

od dnia 1.1.2011 r. do dnia

DE42 Brandenburg-Siidwest 30 % 20 %
DED3 Leipzig 30 % 20 %
DEE2 Halle 30 % 20 %
DE93 Liineburg

DE934 LK Liichow-Dannenberg 30 % 20 %
DE93A LK Uelzen 30 % 20 %
DE931 LK Celle 15% 15%
DE932 LK Cuxhaven 15 % 15 %
DE935 LK Liineburg 15% 15 %
GR30 Attiki 30 % 20 %
ES12 Principado de Asturias 30 % 20 %
ES62 Region de Murcia 30 % 20 %
ES63 C. Auténoma de Ceuta 30 % 20 %
ES64 C. Auténoma de Melilla 30 % 20 %
AT11 Burgenland 30 % 20 %
PT15 Algarve 30 % 20 %
UKM4 Highlands and Islands 30 % 20 %

(") W przypadku projektéw inwestycyjnych, w ktérych wydatki kwalifikowane nie przekraczaja 50 mln EUR, pulap ten jest wyzszy o 10
punktéw procentowych dla Srednich przedsigbiorstw i o 20 punktéw procentowych dla malych przedsi¢biorstw zgodnie z definicjg
zawartg W zaleceniu Komisji z dnia 6 maja 2003 r. w sprawie definicji mikroprzedsi¢biorstw oraz matych i rednich przedsigbiorstw
(Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36). W przypadku duzych projektéw inwestycyjnych, w ktérych wydatki kwalifikowalne przekraczajg
50 mln EUR, pulap ten dostosowuje si¢ zgodnie z pkt 67 wytycznych w sprawie krajowej pomocy regionalnej na lata 2007-2013.
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INFORMACJE PANSTW CZEONKOWSKICH
LISTA ORGANIZAC]I MIEDZYBRANZOWYCH UZNAWANYCH W SEKTORZE TYTONIU
(2010/C 222/03)
Podstawg niniejszej publikacji jest art. 6 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 709/2008 z dnia 24 lipca 2008 r.
ustanawiajace szczegblowe przepisy wykonawcze rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w odniesieniu
do organizacji migdzybranzowych i porozumien w sektorze tytoniu (Dz.U. L 197 z 25.7.2008, s. 23) (stan
na dzien 17 sierpnia 2010 r.)
Vme Ha opraHusauysra [lata Ha npu3HaBaHe
Nombre y direccién Fecha del reconocimento
Nézev a adresa Datum uznani
Navn og adresse Dato for anerkendelsen
Name und Anschrift Datum der Anerkennung
Nimi ja aadress Tunnustamise kuupiev
Ovopaoia kat dietduvon Hpepovpnvia avayvopiong
Name and address Date of recognition
Nom et adresse Date de reconnaissance
Nome e indirizzo Data del riconoscimento
Nosaukums un adrese AtziSanas diena
Pavadinimas ir adresas Pripazinimo data
Név és cim Elismerés ddtuma
Isem u indirizz Data tar-rikonoxximent
Naam en adres Datum van erkenning
Nazwa i adres Data dopuszczenia
Nome e endereco Data de reconhecimento
Nume si adresd Data recunoasterii
Nazov a adresa Détum uznania
Ime in naslov Datum priznanja
Nimi ja osoite Hyviksymispaivd
Namn och adress Datum f6r godkidnnandet
1 2
ESPANA Nombre: 21.7.2005

Direccién de gestion:
RAMON FRANCO, 18, 3° E )
10300 NAVALMORAL DE LA MATA (CACERES) ESPANA

Teléfono de contacto: +34 661334685
Fax: +34 927534398
E-mail: ridomiro@hotmail.com
Circunscripcién econdmica o actividad: Nacional
Medidas de extensién a los no afiliados: no
Fecha de inicio:
Fecha de vencimiento:

Ambito:

su actividad a nivel nacional.

Actividades:

ORGANIZACION INTERPROFESIONAL DEL TABACO DE ESPANA —OITAB-

En OITAB estdn integrados el conjunto de los cultivadores de tabaco espafioles asi como las empresas de
primera transformacion que operan en nuestro pais. Se trata por tanto de una Organizacién que desarrolla

— Promocién de la calidad de la produccion tabaquera y de todos los procesos que intervienen en su
comercializacion, efectuando un seguimiento desde la fase productiva hasta el consumo final.

— Orientar el sector hacia una produccién tabaquera mds adaptada a las necesidades y demandas del
mercado, participando en su ordenacién y desarrollo.

— Promover programas de investigacion y desarrollo que impulsen los procesos de innovacién de los
diferentes sectores.
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— Realizar actuaciones que tengan por objeto una mejor defensa del medio ambiente garantizando, a su
vez, la calidad del producto.

— Promover y favorecer la utilizacién de semillas certificadas y el control de la calidad de la produccion
tabaquera.

— Promocionar y difundir el conocimiento de la produccién de tabaco constituyendo al efecto y entre
otros mecanismos, Comisiones de enlace entre OITAB y las Asociaciones de Consumidores, facilitando
una informacién adecuada por sus mutuos intereses.

— Ser la entidad titular de la Comisién de Seguimiento de los Contrato-tipo de Compraventa del producto
en el dmbito de la legislacion contractual vigente, articulando los instrumentos necesarios para su
control y seguimiento, asi como las ayudas y subvenciones previstas para el ejercicio de estas funciones.

— Ayudar a la mejora del aprovechamiento del tabaco, especialmente mediante actividades de mercado-
tecnia y busqueda de nuevas utilizaciones que no pongan en peligro la salud publica.

— Llevar a cabo actuaciones que permitan un mejor conocimiento, eficacia y transparencia del mercado,
tanto interior como exterior, desde la produccion y comercializacion, hasta la distribucion, asi como de
las tendencias de consumo. La Interprofesién velard muy especialmente por el respeto a las reglas de la
leal competencia en el sector, estableciendo mecanismos de regulacion interna.

— Analizar y llevar a cabo, si procede, el reconocimiento de OITAB en el dmbito de la Unién Europea,
buscando también formas de asociacién con otras Organizaciones Interprofesionales del sector.

FRANCE

Dénomination:
ASSOCIATION NATIONALE INTERPROFESSIONNELLE ET TECHNIQUE DU TABAC — ANITTA-
Siege social:

Domaine de la Tour

769 route de Sainte-Alvére
24100 Bergerac

FRANCE

Téléphone: +33 553744360
Fax: +33 553573282
E-mail: anitta@anitta.asso.fr

Zone économique ou activité: France

Aquitaine, Midi—Pyrénées, Languedoc—Roussillon, Auvergne, Limousin, Poitou-Charentes, Bretagne, Pays de la
Loire, Centre, Rhone-Alpes-Cote d’Azur, Franche-Comté, Alsace, Lorraine, Champagne-Ardenne, Picardie,
Nord-Pas-de-Calais, Haute-Normandie, Basse-Normandie, Bourgogne, Réunion, fle-de-France.

Actions d’extension aux non-membres: oui
Début de validité: 1.1.2006

Fin de validité: 31.12.2008

Prolongation de la validité: jusqu'au 31.12.2009
Champ d’action:

Actions techniques, économiques et vocation a intervenir pour coordonner la mise sur le marché des tabacs
en feuilles.

Actions poursuivies:

Les activités de 'ANITTA, comme organisation interprofessionnelle, porteront notamment sur:

©®

— la coordination de la mise sur le marché des tabacs,

— lamélioration de la connaissance du marché,

— Iélaboration des contrats-types,

— ladaptation des produits aux exigences de la santé publique,

— la limitation de l'usage des produits phytosanitaires et de la préservation des ressources naturelles,

— Tlamélioration de la qualité des produits.

17.3.2006
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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ADMINISTRACYJNE

RADA

STANOWISKO RADY W SPRAWIE PROJEKTU BUDZETU UNIl EUROPEJSKIE] NA ROK
BUDZETOWY 2011

Wydatki i dochody (')
(2010/C 222/04)

RADA UNII EUROPE]JSKIE],

uwzgledniajac  Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,
w szczegblnosci jego art. 314, w zwigzku z Traktatem ustana-
wiajacym  Europejska ~ Wspdlnote  Energii  Atomowe;j,
w szczegblnosci jego art. 106a,

uwzgledniajac decyzje Rady 2007/436/WE, Euratom z dnia
7 czerwca 2007 r. w sprawie systemu zasobow wiasnych
Wspdlnot Europejskich (),

uwzgledniajac  rozporzadzenie Rady (WE, Euratom) nr
1605/2002 z dnia 25 czerwca 2002 r. w sprawie rozporzg-
dzenia finansowego majacego zastosowanie do budzetu ogdl-
nego Wspdlnot Europejskich (3), ostatnio zmienionego rozpo-
rzagdzeniem Rady (WE, Euratom) nr 1525/2007 z dnia
17 grudnia 2007 r. (%),

uwzgledniajagc  Porozumienie miedzyinstytucjonalne z dnia
17 maja 2006 r. pomiedzy Parlamentem Europejskim, Rada
i Komisja w sprawie dyscypliny budzetowej i nalezytego zarzg-
dzania finansami, ostatnio zmienione decyzja 2009/1005/UE
Parlamentu  Europejskiego i Rady z dnia 17 grudnia
2009 r. (°), w szczegdlnosci wieloletnie ramy finansowe przewi-
dziane w jego czgsci I,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

— w dniu 16 czerwca 2010 r. Komisja przedlozyla wniosek
zawierajacy projekt budzetu na rok budzetowy 2011 (9),

STANOWI, CO NASTEPUJE:

Artykut

Stanowisko Rady w sprawie projektu budzetu ogélnego Unii
Europejskiej na rok budzetowy 2011 zostalo przyjete przez
Rade w dniu 12 sierpnia 2010 r.

Z pelnym tekstem mozna si¢ zapozna¢ na stronie internetowej
Rady lub mozna go z tej strony pobraé: http:/[www.consilium.
europa.eu/

Sporzadzono w Brukseli dnia 12 sierpnia 2010 r.

W imieniu Rady
S. VANACKERE
Przewodniczgcy

(") Wydatki administracyjne — zob. dokument 11662/10 FIN 293.

() Dz.U. L 163 z 23.6.2007, s. 17.

() Dz.U. L 248 z 16.9.2002, s. 1, wraz ze sprostowaniami w
Dz.U. L 25 z 30.1.2003, s. 43 oraz Dz.U. L 99 z 14.4.2007, s. 18.

() Dz.U. L 343 z 27.12.2007, s. 9.

() Dz.U. L 347 z 24.12.2009, s. 26.

() COM(2010) 300.
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POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENCJI

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.5867 — Thomas Cook/Oger Tours)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2010/C 222/05)

1. W dniu 10 sierpnia 2010 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo Thomas Cook AG (,TC",
Niemcy) kontrolowane przez przedsi¢biorstwo Thomas Cook Group plc, przejmuje, w rozumieniu art. 3
ust. 1 lit. b) rozporzadzenia Rady, wylaczng kontrole nad cz¢scig przedsigbiorstwa Oger Tours GmbH
(,Oger Tours”, Niemcy) w drodze zakupu udziatéw.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa TC: wycieczki zorganizowane i indywidualne, ustugi zwigzane
z rezerwacjg przelotow, hoteli oraz ustugi Swiadczone przez biuro podrézy,

— w przypadku Oger Tours: wycieczki zorganizowane.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymal takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu lub listownie, podajgc numer referencyjny: COMP/M.5867 — Thomas
Cook/Oger Tours, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie WE w sprawie kontroli aczenia przedsigbiorstw”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

C 222/8

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

17.8.2010

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.5922 - POSCO/Daewoo International)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2010/C 222/06)

1. W dniu 9 sierpnia 2010 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymala zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo POSCO (,POSCO”, Repub-
lika Korei) przejmuje w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli gczenia przed-
sihiorstw wylaczna kontrole nad calym przedsigbiorstwem Daewoo International Corporation (,Daewoo
International”, Republika Korei).

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:
— w przypadku przedsigbiorstwa POSCO: produkgja i sprzedaz wyrobdw ze stali,

— w przypadku przedsigbiorstwa Daewoo International: handel szerokim asortymentem produktéw, takich
jak: produkty i polprodukty ze stali, maszyny przemyslowe, czesci samochodowe, produkty dla sektora
elektrycznego, tekstylia, produkty dla przemystu obronnego, rudy zelaza, zlom zelazny, metale nieze-
lazne, chemikalia, produkty rolne oraz produkty zwierzece.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie
uproszczonej procedury stosowanej do niektorych koncentracji na mocy rozporzadzenia WE w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw (?), sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury
okreslonej w tym obwieszczeniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymac¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.5922 — POSCO/
Daewoo International, na ponizszy adres Dyrekeji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenic WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U. C 56 z 5.3.2005, s. 32 (,obwieszczenie Komisji w sprawie uproszczonej procedury”).
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 222/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,»@IPIKI ITHAIOY” (FIRIKI PILIOU)

NR WE: EL-PD0O-0005-0540-27.03.2006
ChNP ( X ) ChOG ()

1. Wladciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:

Ministerstwo Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Zywnosci, Dyrekcja Rolnictwa Ekologicznego,
Departament Chronionych Nazw Pochodzenia (ChNP) i chronionych oznaczent geograficznych
(ChOG) — Produkty oryginalne i tradycyjne Ymoupyeio Aypotikig Avamtuéng kot Tpogipwv,
AJvon Biohoyikng Tewpyiag, Turpa Ipootateuopevav Ovopactov [Ipoghevong (I1.0.I1) — Ilpoo-
Tatevopevoy Teoypagikov Evdeitewv (TLI.E) — ISwtuney kar apadootakav TTpoidviwy
Ayapvov 29/Acharnon 29

104 39 Adrva/Athens

EAAAAA/GREECE

+30 210212815053
+30 2108821241
ax29u030@minagric.gr, ax29u029@minagric.gr

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:
Internet:

Sklad:

Zwiagzek Spoéldzielni Rolniczych Pilionu i Sporad Pétnocnych Evwon Aypotikav Tuvetaipiopdv
[Inhiov & Bopeivv Imopadwv
Ano Lehonia Magnesias

+30 2428093963 | 2428093572
+30 2428094654 | 2428094379
copilspr@otenet.gr
http:/fwww.coop-pilion.gr
producenci/przetwoércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza Swieze lub przetworzone.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Specyfikacja produktu:

(Podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

,Oipikt TTnhiov” (Firiki Piliou)

Opis produktu:

Firiki Piliou nalezy do gatunku Malus domestica Borkh i miniaturowej odmiany Firiki. Firiki Piliou to
malej lub Sredniej wielkosci jablko o wydluzonym cylindrycznym ksztalcie, stosunku $rednicy do
dlugo$ci mniejszym niz ma to miejsce w przypadku jablek Firiki z innych regionéw, jasnozottej barwie,
z intensywnie czerwonymi refleksami na stronie wystawionej na dzialanie storica, wysokim stopniu
twardosci (6-8 kg/cm?), duzej zawartosci cukru i niskiej kwasowosci, ktére daja jabtku stodki i soczysty
migzsz oraz wyjatkowo intensywny zapach.

Pakowanie wykonuje si¢ zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1221/2008.

W chwili zbioréw jablka Firiki Piliou powinny posiadaé nastgpujace cechy charakterystyczne:
Twardoéé: 6-8 kg/cm?

Zawarto$¢ substancji stalych rozpuszczalnych: 11,5-13 Brix

Kwasowos$¢: 0,10-0,20 % kwasu cytrynowego

Wielkos¢é: 14-18 cm obwodu

Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny obejmuje tereny gérskie potwyspu Pilion. Zostal on zdefiniowany w oparciu
o wysoko$¢ terenu (obszar upraw pomiedzy 300 a 900 m), warunki glebowo-klimatyczne (bliskosé
upraw do obszaréw le$nych poro$nigtych kasztanami, bukami i poziomkowcami, nachylony mocno
wysuszony teren, niewielkie wahania temperatur, do$¢ duza wilgotno$¢ wzgledna, mocne nastonecz-
nienie), jednorodno$¢ metod uprawy (na przyklad uprawa na tarasach, reczne zbiory), tradycje upraw
jablek Firiki Piliou — czynniki, ktére maja wplyw na powstawanie charakterystycznych cech organo-
leptycznych jablek Firiki Piliou.

Scislej rzecz ujmujac, jabtko Firiki Piliou produkuje si¢ w administracyjnych granicach nastepujacych
gmin miejskich i wiejskich:

gmina Portaria, gmina Makrynitsa, gmina Zagora, gmina Agria, gmina Artemida, gmina Mouresi, gmina
Milies i gmina Afetes.

Dowdd pochodzenia:

Firiki Piliou pochodzi z jabtoni Firiki uprawianych na wyznaczonym geograficznym obszarze produkgji
i mozna je wprowadza¢ do obrotu jako produkty o ChNP wylacznie po uzyskaniu zgody wlasciwych
organow.

Dzialki pod uprawe zglasza si¢ do Zwigzku Spéldzielni Rolniczych Pilionu i Sporad Pélnocnych
i rejestruje w celu sporzadzenia listy dzialek spelniajacych kryteria miejsca uprawy i produkgji tych
jablek. Informacje te s nastepnie przekazywane organom kontrolnym.

Producent zglasza swoje zbiory do zakladu produkujacego, ktéry znajduje si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym, podajac powierzchnie i wyprodukowang ilo$¢ jablek Firiki Piliou.
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Na pierwszym etapie przechowywania (najczesciej w plastikowych lub drewnianych skrzynkach) zaklad
pakujacy rejestruje producenta i ilo§¢ produktu. Informacje te sa nastgpnie przekazywane organom
kontrolnym.

Procedura konczy si¢ pakowaniem; na tym etapie organ kontrolny przekazuje numerowane etykietki
odpowiadajgce ilociom do zapakowania.

Metoda produkgji:

Uprawa obejmuje wszelkie praktyki uprawowe, niezbedne do utrzymania zZywotnosci i dobrego stanu
drzew, tzn. zwykle stosowanie nawozow sztucznych, niszczenie szkodliwych roslin poprzez wycinanie
i stosowanie Srodkéw chwastobdjczych, nawadnianie wysokiej jakoSci woda, przycinanie mlodych
drzewek i przycinanie drzew przed zbiorem, ktory jest zbiorem recznym, pielegnacja poprzez reczne
usuwanie owocow. Niedajace owocdw drzewa zastepuje si¢ nowymi lub tworzy sie nowe sady, wyko-
rzystujac sadzonki wyprodukowane na wyznaczonym obszarze geograficznym z nasion Firiki Piliou
albo dwuletnie drzewka szczepione na podktadkach MM106 i MM111 z sadzonek wyprodukowanych
na wyznaczonym obszarze geograficznym z nasion Firiki Piliou. Firiki Piliou rodzi owoce co dwa lata.
Pierwszy zbiér ma miejsce po szostym roku od zasadzenia drzewa, zazwyczaj w dziesiatym roku.
Drzewo staje si¢ wtedy drzewem szybko rosngcym.

Mimo nieregularnej rzezby terenu w regionie owoce Firiki Piliou sg zbierane recznie, jak wymaga tego
tradycja, odkad odmiana ta uprawiana jest w Pilionie. Firiki Piliou gromadzi si¢ w sadzie i umieszcza
zazwyczaj w plastikowych skrzynkach, zanim zostang zlozone w chlodniach. Wyraznym celem jest
tutaj skuteczniejsze utrzymanie jakoSci (zapobieganie stluczeniom, obniZeniu  twardosci)
i autentycznosci produktu.

Istnieje mozliwo$¢ przepakowania poza wyznaczonym obszarem geograficznym, o ile jest to zwigzane
z zaspokojeniem potrzeb rynku i promocja produktu.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Wyznaczony obszar geograficzny charakteryzuje si¢ wzglednie duza wysokoscia, od 300 do 900 m,
tagodnym klimatem, chlodnym latem, malymi wahaniami temperatur, duza wilgotnoscia wzgledng
(60,9 %), znacznym naslonecznieniem (210 godzin na miesigc) i czystym powietrzem. Jesli chodzi
o gleby, podioze sklada si¢ z tupku, co zasadniczo oznacza gleby niskiej jakosci. Blisko$¢ upraw do
obszar6w lesnych porosnigtych kasztanami, bukami i poziomkowcami sprawia jednak, ze gleby sa
lekkie i Zyzne, bogate w substancje organiczne (2-3 %), piaszczyste lub gliniaste, z pH w przedziale od
4 do 5 (kwasne). Ponadto s3a to mocno wysuszone gleby ze wzgledu na pochyle polozenie terenu
w regionie, dlatego uprawa Firiki ma miejsce gléwnie na tarasach.

To wiasnie uprawa na tarasach uniemozliwia przejazd ciggnikéw i maszyn rolniczych, przez co
wszystkie prace sa wykonywane recznie. Producenci, korzystajac ze swojego dlugiego doswiadczenia
i znajac mozliwo$ci kazdego drzewa, wykonuja recznie i bardzo ostroznie prace pielegnacyjne, aby
kazde drzewo dalo odpowiednia liczb¢ owocéw i zapewnilo tym samym wymagang jakosé. Drzewa
przycina si¢ takze recznie, by zapobiec uszkodzeniom, jakie powstaja, gdy uzywa si¢ sekatoréw
prneumatycznych. Owoce zbiera si¢ z wielkg ostroznoscig, aby nie oderwa ogonka i nie uszkodzi¢
owocu, co gwarantuje uzyskanie owocu w nienaruszonym stanie, a to z kolei sprzyja jego przecho-

wywaniu.

Niedajace owocéw drzewa zastepuje si¢ nowymi lub tworzy si¢ nowe sady, wykorzystujac rosliny
z sadzonek z regionu (ziarna Firiki Piliou), wyprodukowane przez samych producentéw na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Jabtko Firiki Piliou wyrdznia si¢ na tle jablek Firiki uprawianych w innych regionach:

rozmiarem: jest mniejsze i bardzie wydluzone, z mniejszym stosunkiem $rednicy do dtugo$ci. Rozmiar
sprawia, Ze nie latwo ulega zbiciu lub spaleniu przez storice. Niewielki rozmiar jest uzyskiwany dzigki
specjalnemu ekotypowi jabtoni Firiki uprawianemu od dawna w regionie, w duzym nastonecznieniu,
z niezbyt systematycznym i niezbyt obfitym nawadnianiem, na mocno wysuszonych glebach i dzigki
umiejetnosciom prawidlowej pielegnacji owocow, ktéra odbywa si¢ recznie;
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twardo$cig: ma bardziej twardy i kruchy migzsz (6-8 kg/cm?), powierzchnia skéry jest gtadka
i woskowa. Twardo$¢ miazszu wynika z mniejszego rozmiaru owocdw, z niezbyt systematycznego
i niezbyt obfitego nawadniania oraz duzego stezenia cukry;

barwa: czerwien jablka jest bardziej intensywna, poniewaz ze wzgledu na nachylenie terenu
i tradycyjng pielegnacje owocéw jabtko jest w wickszym stopniu wystawione na dzialanie slorica;

stodycza i zapachem: jest bardziej stodkie, smaczne, soczyste. Stodycz i intensywny zapach wynikaja
z polaczenia czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych w regionie. Po pierwsze, znaczne
nastonecznienie i tradycyjna reczna pielegnacja owocéw zwigkszaja wystawienie na dzialanie slorica
i fotosyntezg, co prowadzi do wigkszego stezenia weglowodanéw i cukréw stalych rozpuszczalnych.
Po drugie, na wyznaczonym obszarze geograficznym temperatury s3 niskie, a wilgotno$¢ wysoka
wieczorem we wrze$niu, tj. w okresie dojrzewania owocow, co minimalizuje parowanie i utrate
weglowodanéw nagromadzonych w owocu.

Wyrdzniki pod wzgledem jakosci i cech charakterystycznych jablka Firiki Piliou, a mianowicie niewielki
i wydluzony ksztalt, intensywnie czerwona barwa, twardy i chrupki miazsz, stodki smak i intensywny
zapach, odrézniaja je od jablek Firiki z innych regionéw, dlatego cieszy si¢ ono wyzsza cena
i wickszym powodzeniem na rynku.

Historia

Odmiana jablek Firiki prawdopodobnie pochodzi z rejonu Morza Czarnego. Jej lacinska nazwa to
Malus domestica Borkh. Od XVIII w. uprawiajg ja doSwiadczeni rolnicy na nizszych i wyzszych gérskich
terenach Pilionu.

W 1889 r. Zosimas Esfigmenitis informuje nas w swej ksigzce ,Prometeusz”, ze Drakia i Ai Lavrentis
posiadajg 32 odmiany jablek, w tym Firiki o nazwie ,Ferikis”, ktore ciesza si¢ ogromnym powodzeniem
na targach w Atenach i Salonikach.

Kostas Liapis w swojej ksigzce ,Wielki Ai-Giorgis Pilionu” (1994) pisze, ze zasadzono okolo 8 000 w
Agios Georgios i ze okoto 1915 r. owoce zaczynaja rodzi¢ jabtonie Firiki. Ten sam autor donosi
o stynnych Firiki z Pilionu w swojej ksigzce ,Zywienie i kuchnia w tradycyjnym Pilionie”.

W swojej ksiazce ,Pouri, wioska w Pilionie” N. Diamantakos pisze, ze dominujacg odmiang jablek do
1935 r. w miejscowoSciach Zagora i Pouri byla odmiana Firiki.

Ponadto w czasopiSmie ,W Wolos” (numer 10, 2003 r.) Dionysos Valassas pisze a propos sp6ldzielni
rolniczej Zagora w Pilionie, opierajac si¢ na informacjach dostarczonych prze spéldzielnig, ze
w 1938 r. rejestr czlonkéw liczyl sobie 222 wpisow.

Poza wprowadzaniem do obrotu ziemniakéw i orzechéw spétdzielnia zajmowala si¢ réwniez sprze-
daza jablek Reinette, ktére wowczas nazywano ,Koliabaséika”, od nazwiska niejakiego Koliabasisa,
ktory pierwszy zaczal je uprawiaé. Sprzedawano réwniez jablka Firiki, niegdy$ ,kr6lowe posrod jablek”.

Powyzsze informacje dokumentuja niezbicie pochodzenie oraz dowodza renomy i szerokiego rozpo-
wszechnienia Firiki z Pilionu, cho¢ tylko na rynku krajowym, to jednak juz od dziesiatkéw lat.

Organ kontrolny:

Nazwa:  Prefektura Magnezja, Dyrekcja Rozwoju Obszaréw Wiejskich Nopapyiakry Auvtodioiknon
Mayvnoiag, Afver Aypotikiic Avamtuéng

Adres: Avowrtpio/Diikitirio
380 01 Bolog/Volos

EAAAAA/GREECE
Tel. +30 2421071345
Faks +30 2421070970

E-mail ul1614@minagric.gr
Internet:  http:/[www.magnesia.gr
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Nazwa: Jednostka certyfikacji i nadzoru produktéw rolnych (O.P.E.GE.P.) — Agrocert Opyaviopog
TMiotonoinong ket Enifeyns Tewpyav Mpoiovtwv (O.ILETEIL) — Agrocert

Adres:  Patision & Androu 1
112 57 Adnva/Athens
EAAAAA|GREECE

Tel. +30 2108231277
Faks +30 2108231438
E-mail agrocert@otenet.gr
Internet: http://www.agrocert.gr

4.8. Etykietowanie:


mailto:agrocert@otenet.gr
http://www.agrocert.gr
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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na mocy art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i §rodkéw spozywczych

(2010/C 222/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD”[,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD”
NR WE: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
ChNP ( X ) ChOG ()

1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [0 Dowdd pochodzenia

— [ Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— [ Inne (organ kontrolny)

2. Rodzaj zmian:

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niepociagajaca za soba zadnych zmian w opublikowanym jednolitym doku-
mencie (art. 9 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji produktu, wynikajaca z nalozenia przez organy wiladzy
publicznej obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fitosanitarnych (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006)

3. Zmiany:

1) W art. 1 zdanie:

,Chroniona nazwa pochodzenia »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« jest zastrzezona dla wyrobu masar-
skiego, ktéry spelnia wymogi i warunki okreslone w niniejszej specyfikacji produktu.”

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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—

zastepuje si¢ zdaniem:

,Chroniona nazwa pochodzenia »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« lub »Vallée d’Aoste Lard d’Arnad« jest
zastrzezona dla wyrobu masarskiego, ktéry spelnia wymogi i warunki okre§lone w niniejszej specy-
fikacji produktu.”.

Biorgc pod uwage uznang dwujezyczno$¢ autonomicznego regionu Doliny Aosty (jezyk francuski
i jezyk wloski), uscisla si¢, ze ochrona w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 odnosi si¢
réwniez do francuskiej wersji nazwy pochodzenia.

W art. 3 zdania:

,Stonina »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« jest uzyskiwana z lopatki lub czesci grzbietowej trzody
chlewnej w wieku co najmniej 1 roku i w chwili wprowadzania do obrotu ma grubo$¢ co najmniej
3 cm.

W trakcie solenia stosowana jest mieszanka skladajaca z krystalicznego chlorku sodu, wody, czosnku,
lisci laurowych, rozmarynu, szatwii, uzupelniona o inne lokalne ziola gérskie regionu.”

zastepuje si¢ zdaniami:

,Stonina »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« jest uzyskiwana z topatki lub czeici grzbietowej trzody
chlewnej w wicku co najmniej dziewigciu miesigcy i w chwili wprowadzania do obrotu ma grubosé
co najmniej 3 cm (bez skory).

W trakcie solenia stosuje sig, poza solanka skladajacg si¢ z wody i krystalicznego chlorku sodu,
czosnek, liscie laurowe, rozmaryn, szalwi¢ i ewentualnie inne aromatyczne ziola gorskie oraz
niezmielone przyprawy, na przyklad gozdziki, galk¢ muszkatolows, owoce krzewu jalowca. Ziola
aromatyczne oraz przyprawy nie moga w zadnym przypadku dominowa¢ nad rozmarynem, czosn-
kiem, szalwig i lis¢mi laurowymi.

Mozna réwniez zastosowal, w zalezno$ci od zmian sezonowych i produkji, lokalne dzikie i uprawne
ziola aromatyczne, zebrane na obszarze regionu.”.

Zmiana ustgpu pierwszego ma na celu sprostowanie prostego bledu redakcyjnego istniejacego
w obecnej specyfikacji produktu, poniewaz minimalny wiek $wifi przeznaczonych na ubéj byl juz
ustalony w art. 2 na 9 miesiecy; stad réwniez w art. 3 nalezy umiesci¢ ten sam minimalny wiek
9 miesigcy zamiast jednego roku.

Zmiana ustepu drugiego czyni nieobowigzkowym, w trakcie solenia, stosowanie zi6} gorskich, ktére
jest zalezne od warunkéw klimatycznych i Srodowiskowych. Stosowanie innych ziét aromatycznych
i przypraw zwigzanych z tradycyjng metoda produkcji stoniny ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” jest
réwniez dozwolone. Zgodnie ze specyfikacja produktu uzycie zi6t i przypraw nie zmienia charaktery-
stycznych i rozpoznawalnych czynnikéw smakowych i zapachowych stoniny ,Valle d’Aosta Lard
d’Arnad”, ktérymi sg rozmaryn, czosnek, szalwia i liScie laurowe, te ostatnie musza jednak zawsze
dominowaé w produkcie.

3) W art. 4 ust. 3 zdanie:

,Stoning nalezy pokroi¢ i umiescié w przeznaczonych do tego drewnianych pojemnikach (doil)
w ciagu 48 godzin od uboju.”

zastepuje si¢ zdaniami:

,Stoning nalezy pokroi¢ i umiescié w przeznaczonych do tego drewnianych pojemnikach (doil)
w ciggu 48 godzin od dnia nastgpujgcego po uboju.

Drewno stosowane do produkgji tych pojemnikéw to kasztan, dab bezszypulkowy lub modrzew.”.
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6)

Zmiana ta przesuwa o jeden dzien ostateczny termin mycia i solenia pokrojonej na kawatki stoniny
i jej odstawienia do przeznaczonych do tego drewnianych pojemnikéw (doil). Przesunigcie to jest
konieczne, poniewaz z technicznego i praktycznego punktu widzenia bardzo trudno jest przestrzegaé
poczatkowo przewidzianego okresu wynoszacego jedynie 48 godzin. Zmiana ta pozwala ponadto
okresli¢ gatunki drewna, z ktérych musi pochodzi¢ drewno wykorzystane do produkeji pojemnikéw
na sloning (kasztan, dab bezszypulkowy lub modrzew), w S$wietle praktyki, ktora si¢ utrwalila
z biegiem czasu.

W art. 6 ust. 1 akapit drugi zdanie:

,Forma: w réznej wielkosci kawalkach [...] o grubosci nie mniejszej niz 3 cm.”
zastgpuje si¢ zdaniem:

,Forma: w réznej wielkosci kawatkach [...] o grubosci sloniny nie mniejszej niz 3 cm.”.

Chodzi o prosta zmiang, ktéra pozwala lepiej niz wczesniej zdefiniowaé grubosé kawatkéw stoniny,
uscislajac, ze 3 cm odnosi si¢ do stoniny, z wykluczeniem tym samym grubosci skéry.

W art. 6 ust. 1 akapit trzeci zdanie:

,Wyglad zewnetrzny: biala barwa z ewentualng obecnoscig cienkiej warstwy migsa, ale nigdy nie
grubszej niz kawalki stoniny, [...]"

zastepuje si¢ zdaniem:

,Wyglad zewnetrzny: biala barwa z ewentualng obecnoscig cienkiej warstwy miesa, [...].".

Jest to nieznaczna zmiana umozliwiajaca lepsze opisanie zewnetrznego wygladu, poprzez wskazanie
ewentualnej obecnosci cienkiej warstwy miesa.

W art. 6 ust. 1 akapit czwarty zdania:

»Aromat: bogaty w substancje zapachowe.

Smak: przyjemny smak, ktéry przywoluje ziola zastosowane w mieszance uzytej do solanki.”
zastepuje si¢ zdaniami:

,Zapach: bogaty w substancje aromatyczne.

Smak: przyjemny smak, ktéry przywoluje ziola zastosowane w mieszance uzytej do solanki.”.

Chodzi o nieznaczgcg zmiang, umozliwiajaca lepsze okreslenie niekt6rych terminéw odnoszacych si¢
do cech organoleptycznych, poprzez zastgpienie francuskiego ,parfum” i ,saveur” odpowiednio
,odeur” i ,godt”.

W art. 8 ust. 1 zdanie:

,Nazwe »Lard d’Arnad« nalezy umie$ci¢ wyrazng i nieusuwalng czcionka, w sposob wyraznie odrdz-
niajacy ja od innych napiséw, przed napisem »Denominazione di Origine Controllata«.”

zastgpuje si¢ zdaniem:

,Nazwe »Lard d’Arnad« nalezy umie$ci¢ wyrazng i nieusuwalng czcionka, w sposéb wyraznie odréz-
niajacy ja od innych napiséw, przed napisem »Denominazione di Origine Protettac.”.

Nazwa ,Denominazione di Origine Controllata” zostata zastgpiona nazwa ,Denominazione di Origine
Protetta” zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 510/2006.
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STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD”[,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD”
NR WE: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

4.1.

4.2

4.3.

Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali
Adres: Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646655106
Faks  +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Comité pour la valorisation des produits typiques d’Arnad «Lo Doil»
Adres: c/o Municipio Via Clos 3

fraz. Close

11020 Arnad AO

ITALIA

Tel. +39 0125966300

Faks  +39 0125966351

E-mail: —

Sktad: producenci/przetwércy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa 1.2 - Produkty wytworzone na bazie migsa

Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogoéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad”/,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad”

Opis produktu:

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” oznacza produkt uzyskiwany z trzody hodowanej w gospodarstwach
rolnych znajdujacych si¢ w nastepujacych regionach: Dolina Aosty, Piemont, Lombardia, Wenecja
Euganejska i Emilia-Romania, zgodnie z zapisami specyfikacji produktu, uzyskiwany z lopatki
i czesci grzbietowej dorosltej trzody chlewnej w wieku co najmniej dziewigciu miesiecy. Masa $win
powinna wynosi¢ co najmniej 160 kg, z dopuszczalnym odchyleniem 10 %. Po zakonczeniu okresu
dojrzewania produkt koficowy przyjmuje rézne formy, ma wysoko$¢ co najmniej 3 cm, jest bialej
barwy, z pasmami migsa na wierzchniej warstwie, natomiast czg$¢ wewnetrzna jest rozowa, bez zylek.

Obszar geograficzny:

Narodziny, chéw i ubdj trzody chlewnej przeznaczonej do produkeji ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad”
musza mie¢ miejsce na obszarze nastepujgcych regiondéw: Dolina Aosty, Piemont, Lombardia, Emilia-
Romania i Wenecja Euganejska.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” produkuje si¢ wylacznie na obszarze gminy Arnad, w autonomicznym
regionie Doliny Aosty.

Dowdd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkeji jest odpowiednio monitorowany przez dokumentowanie produktéw
wchodzacych i wychodzacych. W ten sposéb, dzieki prowadzonym przez organ kontrolny odpo-
wiednim wykazom hodowcéw, ubojni, zakladéw rozbioru migsa i producentéw, jak rowniez dzigki
systemowi niezwlocznego zglaszania organowi kontrolnemu wyprodukowanych ilosci, zapewniona jest
identyfikowalno$¢ produktu. Kontroli prowadzonej przez organ kontrolny podlegaja wszystkie osoby
fizyczne i prawne figurujace we wspomnianych wykazach.

Metoda produkgji:

W pierwszej kolejnosci migso wieprzowe nalezy uszlachetni¢ poprzez pasze, z ktérej wykluczone sg
mieszanki paszowe uzupelniajace i w ktérej przewidziano pewne szczegélne skladniki. Slonina jest
uzyskiwana z topatki i czg$ci grzbietowej trzody chlewnej i musi mie¢ grubo$¢ co najmniej 3 cm.

Sloning nalezy pokroi¢ i umiesci¢ w przeznaczonych do tego drewnianych pojemnikach (doil) w ciagu
najwyzej 48 godzin od dnia nastepujacego po uboju, nakladajac na przemian warstwy stoniny
i warstwy soli i skladnikéw aromatycznych az po brzegi pojemnika; calo$¢ nalezy nastgpnie zalaé
posolong, wczesniej doprowadzong do wrzenia i ochtodzona wodg. Drewno stosowane do produkeji
tych pojemnikéw to kasztan, dab bezszypulkowy lub modrzew.

Sloning nalezy marynowa¢ w drewnianych pojemnikach (dojrzewanie) przez okres co najmniej trzech
miesiecy.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Wilasciwosci wymagane wobec chronionej nazwy pochodzenia zalezg od warunkéw zwiazanych
z otoczeniem oraz czynnikow naturalnych i ludzkich. W szczegélnosci charakterystyczne cechy
surowca sa SciSle zwiazane z wyznaczong makrostrefa geograficzng.

Na obszarze dostaw surowca ewolucja zootechniki jest zwiazana z szerokim wystgpowaniem upraw
zb6z 1 systemami przetworstwa przemystu serowarskiego, szczegdlnie wyspecjalizowanymi, ktére
zdeterminowaly przeznaczenie produkcyjne lokalnej hodowli trzody chlewne;j.

Lokalna produkcja ,Lard d’Arnad” ma swoje Zrédla w rzemieslniczej praktyce, utrwalonej wraz
z uplywem czasu, wpisujacej si¢ w tradycje mieszkanicow gminy Arnad.

Specyfika Lard d’Arnad jest zwigzana z kazdym etapem procesu produkcji. Od zZywienia $win,
z ktérego wykluczono mieszanki paszowe uzupelniajace, stawiajac na pasze naturalne, do produkdji,
przez przetwarzanie, rozbior i mycie.

Organ kontrolny:

Nazwa: Istituto Nord Est Qualita — INEQ
Adres: Via Rodeano 71
33038 San Daniele del Friuli UD
ITALIA

Tel. +39 0432940349
Faks ~ +39 0432943357
E-mail: info@ineq.it

Etykietowanie:

Produkt wprowadzony do obrotu musi zawiera¢ informacje w jezyku wloskim ,Valle d’Aosta Lard
d’Arnad” lub francuskim ,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad” umieszczong przed napisem ,Denominazione di
Origine Protetta” (chroniona nazwa pochodzenia) i ewentualnym logo.
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CENY PRENUMERATY w 2010 r. (bez VAT, wigcznie z normalng optatg za dostawe przesyiki)

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wytacznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 1 100 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, wersja papierowa + roczne w 22 jezykach urzedowych UE 1200 EUR/rok
wydanie CD-ROM

Dziennik Urzedowy UE, seria L, wytgcznie wersja papierowa w 22 jezykach urzedowych UE 770 EUR/rok

Dziennik Urzedowy UE, serie L i C, miesieczne wydanie CD-ROM | w 22 jezykach urzedowych UE 400 EUR/rok
(komplet)

Suplement do Dziennika Urzedowego (seria S) — Ogtoszenia wielojezyczny: w 23 jezykach 300 EUR/rok

o przetargach, CD-ROM dwa razy w tygodniu urzedowych UE

Dziennik Urzedowy UE, seria C — Konkursy w jezykach, ktorych dotyczy 50 EUR/rok
konkurs

Prenumerata Dziennika Urzedowego Unii Europejskigj, ktory jest wydawany w jezykach urzedowych Unii,
dostepna jest w 22 wersjach jezykowych. Dziennik Urzedowy sktada sie z dwdch serii — L (Legislacja) oraz
C (Informacje i zawiadomienia).

Dla kazdej wersji jezykowej jest otwierana osobna prenumerata.

Zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 920/2005, opublikowanym w Dzienniku Urzedowym L 156 z dnia
18 czerwca 2005 r., instytucje Unii Europejskiej nie majg obowigzku sporzgdzania wszystkich aktéw prawnych w
jezyku irlandzkim ani publikowania ich w tym jezyku. W zwigzku z tym irlandzkie wydania Dziennika Urzedowego
sprzedawane sg osobno.

Prenumerata Suplementu do Dziennika Urzedowego (seria S — Ogtoszenia o przetargach) obejmuje wszystkie
23 wersje jezykowe na pojedynczym CD-ROM:-ie.

Na zadanie prenumeratorzy Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej moga otrzymac rozne zatgczniki do Dziennika
Urzedowego. Prenumeratorzy informowani sg o publikacji zatacznikow poprzez zawiadomienia dotaczane do
Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej.

Format CD-ROM zostanie w ciggu roku 2010 zastgpiony formatem DVD.

Sprzedaz i prenumerata

Prenumerate roznych odpfatnych publikacji wydawanych okresowo, na przyktad prenumerate Dziennika
Urzedowego Uni Europejskiej, mozna zamdéwi¢ u naszych dystrybutorow handlowych. Wykaz dystrybutoréw
handlowych znajduje sie na stronie internetowej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pl.htm

Portal EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) zapewnia bezposredni i bezptatny dostep do prawodawstwa
Unii Europejskiej. EUR-Lex umozliwia dostep do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej
oraz traktatéw, aktow prawnych, orzecznictwa oraz aktow przygotowawczych.

Dodatkowe informacje o Unii Europejskiej znajduja sie na stronie: http://europa.eu

Urzad Publikacji Unii Europejskiej
2985 Luksemburg
LUKSEMBURG




