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II

(Komunikaty)

KOMUNIKATY INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJI EUROPE]JSKIE]

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa COMP/M.5648 — OTPP/Macquarie/Bristol Airport)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2010/C 38/01)

W dniu 11 grudnia 2009 r. Komisja podjeta decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zgloszonej
koncentracji i uznaniu jej za zgodng ze wspdlnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1 lit. b)
rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004. Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku angielskim
i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunigciu ewentualnych informacji
stanowigcych tajemnice handlows. Tekst zostanie udostgpniony:

— w dziale dotyczacym polgczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalez¢ konkretng decyzje w sprawie polgczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedlug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32009M5648
Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostgp do europejskiego prawa. (http://eur-lex.curopa.cufen/
index.htm).

Brak sprzeciwu wobec zgloszonej koncentracji
(Sprawa COMP/M.5652 - GIP/Gatwick Airport)
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2010/C 38/02)

W dniu 26 listopada 2009 r. Komisja podjela decyzje o niewyrazaniu sprzeciwu wobec powyzszej zglo-
szonej koncentracji i uznaniu jej za zgodna ze wspdlnym rynkiem. Decyzja ta zostala oparta na art. 6 ust. 1
lit. b) rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004. Pelny tekst decyzji dostepny jest wylacznie w jezyku
angielskim i zostanie podany do wiadomosci publicznej po uprzednim usunieciu ewentualnych informacji
stanowigcych tajemnice handlowg. Tekst zostanie udostepniony:

— w dziale dotyczacym polgczen przedsi¢biorstw na stronie internetowej Komisji poswigconej konkurencji:
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Powyzsza strona zostala wyposazona w rézne funkcje
pomagajace odnalez¢é konkretng decyzje w sprawie polgczenia, w tym indeksy wyszukiwania wedtug
nazwy przedsigbiorstwa, numeru sprawy, daty i sektora,

— w formie elektronicznej na stronie internetowej EUR-Lex jako numerem dokumentu 32009M5652
Strona EUR-Lex zapewnia internetowy dostgp do europejskiego prawa. (http://eur-lex.curopa.cufen/
index.htm).
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IV

(Informacje)

INFORMACJE INSTYTUCJI, ORGANOW I JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIE]J

KOMISJI EUROPE]JSKIE]

Kursy walutowe euro (')
15 lutego 2010 r.
(2010/C 38/03)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
usD Dolar amerykanski 1,3607 AUD Dolar australijski 1,5304
JPY Jen 122,42 CAD  Dolar kanadyjski 1,4253
DKK Korona duriska 7,4437 HKD  Dolar hong kong 10,5736
GBP Funt szterling 0,86760 | NZD  Dolar nowozelandzki 1,9510
SEK Korona szwedzka 9,8805 SGD Dolar singapurski 1,9203
CHF Frank szwajcarski 1,4661 KRW  Won 1572,96
ISK Korona islandzka ZAR Rand 10,4855
NOK Korona norweska 8,0530 CNY Yuan renminbi 9,2977
BGN Lew 1,9558 HRK Kuna chorwacka 7,3093
CZK Korona czeska 26,002 IDR Rupia indonezyjska 12 722,54
EEK Korona estoriska 15,6466 MYR  Ringgit malezyjski 4,6609
HUF Forint wegierski 271,38 PHP Peso filipinskie 62,973
LTL Lit litewski 3,4528 RUB Rubel rosyjski 41,1370
LVL Lat totewski 0,7085 THB Bat tajlandzki 45,155
PLN Zloty polski 4,0168 BRL Real 2,5284
RON Lej rumunski 4,1150 MXN Peso meksykanskie 17,5857
TRY Lir turecki 2,0611 INR Rupia indyjska 63,0340

() Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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\%

(Ogloszenia)

PROCEDURY ADMINISTRACY]JNE

KOMISJI EUROPEJSKIE]

Zaproszenie do skladania wnioskéw na 2010 r. w ramach wieloletniego programu prac
dotyczacego dotacji na rzecz transeuropejskiej sieci transportowej (TEN-T) na lata 2007-2013

(Decyzja Komisji C(2010) 607)
(2010/C 38/04)

Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Energii i Transportu, niniejszym oglasza zaproszenie do skla-
dania wnioskéw w ramach wieloletniego programu prac dotyczacego transeuropejskiej sieci transportowej
(TEN-T) na lata 2007-2013 w celu przyznania dotacji w nastgpujacych dziedzinach:

Dziedzina nr 12: projekty z zakresu zarzadzania ruchem lotniczym/funkcjonalnych blokéw przestrzeni
powietrznej (ATM/FAB). Maksymalna kwota dostgpna na dotacje na 2010 r. wynosi 20 mln EUR.

Termin skladania wnioskéw uplywa w dniu 30 kwietnia 2010 r.
Pelny tekst zaproszenia do skladania wnioskéw jest dostepny na stronie internetowe;:

http://tentea.ec.europa.eufen/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for proposals_2010.htm


http://tentea.ec.europa.eu/en/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for_proposals_2010.htm
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MEDIA 2007 - ROZWé], ROZPOWSZECHNIANIE, PROMOCJA I SZKOLENIA
Zaproszenie do skladania wnioskéw - EACEA/03/10
Wsparcie dla ponadnarodowej dystrybucji filméw europejskich — schemat ,,automatyczny” 2010

(2010/C 38/05)

1. Cele i opis

Podstawa niniejszego zaproszenia do skladania wnioskéw jest decyzja Parlamentu Europejskiego i Rady
nr 1718/2006/WE z dnia 15 listopada 2006 r. w sprawie wprowadzenia w zycie programu wspierajgcego
europejski sektor audiowizualny (MEDIA 2007).

Jednym z celéw programu jest wspieranie i zachecanie do szerszej ponadnarodowej dystrybucji nowych
filméw europejskich poprzez zapewnianie funduszy dystrybutorom na podstawie wynikéw, jakie osiagaja na
rynku, dla ponownego zainwestowania w nowe zagraniczne filmy europejskie.

Celem schematu jest rowniez wspieranie rozwoju powigzan miedzy sektorami produkcji i dystrybugji,
ulepszajac w ten sposéb udzial w rynku filméw europejskich oraz konkurencyjno$¢ europejskich firm.

2. Kwalifikujacy si¢ wnioskodawcy

Niniejsze zaproszenie jest skierowane do europejskich firm specjalizujacych sie w dystrybucji utworéw
europejskich w kinach i ktorych dzialalno$¢ przyczynia si¢ do osiagania powyzszych celéw programu
MEDIA opisanych w decyzji Rady.

Whioskodawcy muszg mieé siedzibe w jednym z nastepujacych krajow:

— 27 krajéw Unii Europejskiej,

— kraje EFTA,

— Szwajcaria,

— Chorwagja.

3. Kwalifikujgce si¢ dzialania

Funkcjonowanie ,automatycznego” schematu wsparcia jest dwuetapowe:
— utworzenie potencjalnego funduszu, proporcjonalnego do liczby biletéw wstepu sprzedanych na zagra-
niczne filmy europejskie w panistwach uczestniczacych w programie, do kwoty okreslonej wysokosci na

film i dostosowanej dla kazdego kraju,

— ponowne inwestowanie potencjalnego funduszu: utworzony przez kazda firme¢ fundusz nalezy
ponownie zainwestowa¢ w 3 moduly (3 typy dzialan) do dnia 1 pazdziernika 2011 r.:

1) wspdlna produkeja zagranicznych filméw europejskich;

2) nabycie praw do dystrybucji, np. za pomoca minimalnych gwarancji, zagranicznych filméw europej-
skich; i (lub)

3) koszty montazu (kopie, dubbing i napisy), koszty promocji i reklamy zagranicznych filméw europej-

skich.
Dzialania typu 1 i 2:
— maksymalny czas trwania dzialan wynosi 30 miesigcy,
— dzialania nalezy rozpocza¢ w dniu 1 sierpnia 2010 r. i zakonczy¢ w dniu 1 lutego 2013 r.
Dziatanie typu 3:
— maksymalny czas trwania dzialan wynosi 42 miesiace,

— dzialania nalezy rozpocza¢ w dniu 1 lutego 2010 r. i zakoficzy¢é w dniu 1 sierpnia 2013 r.
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4. Kryteria przynawania dotacji

Potencjalny fundusz bedzie przyznany kwalifikujacym si¢ europejskim firmom dystrybucyjnym na
podstawie liczby sprzedanych biletéw na zagraniczne filmy europejskie rozpowszechniane przez wniosko-
dawce w roku referencyjnym (2009 r.). W ramach dostgpnych zasobéw budzetowych potencjalny fundusz
zostanie obliczony na podstawie stalej kwoty na kwalifikujacego si¢ uczestnika.

Wsparcie bedzie mialo forme potencjalnego funduszu (,fundusz”) dostgpnego dla dystrybutoréw w celu
ponownych inwestycji w nowe zagraniczne filmy europejskie.

Srodki z funduszu mozna ponownie zainwestowaé w:

1) produkcje nowych zagranicznych filméw europejskich (tj. filméw nieukoniczonych w dniu wnioskowania
0 ponowna inwestycje);

2) spetnienie minimalnych gwarangji dystrybucji nowych zagranicznych filméw europejskich;
3) pokrycie kosztow dystrybucji, np. promocji i reklamy, nowych zagranicznych filméw europejskich.

5. Budzet
Calkowity dostgpny budzet wynosi 18 150 000 EUR.

Nie ustalono kwoty maksymalnej.

Przyznany udzial finansowy stanowi dotacje. Finansowe wsparcie Komisji nie moze przekroczy¢ 40 %, 50 %
lub 60 % catkowitych kosztéw kwalifikowanych.

Agencja zastrzega sobie prawo do nieprzyznania wszystkich dostgpnych $rodkow.

6. Termin skladania wnioskéw

Propozycje ,utworzenia” potencjalnego funduszu nalezy przesta¢ (decyduje data stempla pocztowego)
najpézniej do dnia 30 kwietnia 2010 r. na nastgpujacy adres:

Education, Audiovisual and Culture Executive Agency (EACEA)
Constantin Daskalakis

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Rozpatrywane beda wylacznie wnioski ztozone na oficjalnym formularzu zgloszeniowym, podpisane przez
osob¢ uprawniong do zaciggania prawnie wigzacych zobowigzan w imieniu organizacji skladajacej wniosek.
Na kopercie nalezy umiesci¢ wyrazny dopisek:

MEDIA 2007 - DISTRIBUTION EACEA[03/10 - AUTOMATIC CINEMA

Whioski wystane faksem lub e-mailem zostang odrzucone.

7. Szczegétowe informacje

Pelny tekst wytycznych wraz z formularzami zgloszeniowymi mozna znalezé pod nastgpujacym adresem
internetowym: http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm

Whioski musza by¢ pod kazdym wzgledem zgodne z wytycznymi, musza by¢ zlozone na udostgpnionych
formularzach i zawiera¢ wszystkie informacje i zalaczniki okreSlone w pelnym tekscie zaproszenia do
sktadania wnioskow.
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PROCEDURY ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENCJI

KOMIS]JI EUROPEJSKIE]

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa COMP/M.5700 — Lloyds TSB Development Capital/PCH)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2010/C 38/06)

1. W dniu 5 lutego 2010 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja
otrzymata zgloszenie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo Lloyds TSB Development
Capital Ltd (LDC", Zjednoczone Krélestwo), nalezace do Lloyds Banking Group plc, przejmuje
w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia WE w sprawie kontroli taczenia przedsigbiorstw kontrole
nad calym przedsigbiorstwem Petrochem Carless Holdings Ltd (,PCH”, Zjednoczone Krélestwo) w drodze
zakupu udzialéw.

2. Przedmiotem dzialalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa LDC: inwestycje na prywatnym rynku kapitalowym, portfolio przedsie-
biorstwa obejmuje spélki z réznych sektoréw rynku Zjednoczonego Krélestwa,

— w przypadku PCH: rafinowanie i dostawa weglowodoréw o wysokiej wydajnosci do zastosowan specjal-
nych, zaawansowanych plynéw samochodowych oraz chemikaliéw specjalistycznych.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporza-
dzenia WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do
podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie
uproszczonej procedury stosowanej do niektérych koncentracji na mocy rozporzadzenia WE w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw (?), sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury
okreslonej w tym obwieszczeniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat
planowanej koncentracji.

Komisja musi otrzymacé takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publi-
kacji. Mozna je przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczty elektroniczng na adres: COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu lub listownie, podajac numer referencyjny: COMP/M.5700 — Lloyds
TSB Development Capital/PCH, na ponizszy adres Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji Komisji Europejskiej:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") Dz.U. L 24 z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenic WE w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U. C 56 z 5.3.2005, s. 32 (,obwieszczenie Komisji w sprawie uproszczonej procedury”).
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INNE AKTY

RADA

Ogloszenie dla 0s6b, podmiotéw i organéw, do ktoérych majg zastosowanie $rodki ograniczajace
przewidziane we wspélnym stanowisku Rady 2004/161/WPZiB

(2010/C 38/07)

RADA UNII EUROPE]JSKIE]

Ponizsze ogloszenie skierowane jest do oséb, podmiotéw i organéw wymienionych w zalgczniku do
wspélnego stanowiska Rady 2004/161/WPZiB.

Po dokonaniu przegladu wykazu oséb, podmiotéw i organéw, do ktérych maja zastosowanie Srodki
ograniczajace przewidziane we wspdlnym stanowisku Rady 2004/161/WPZiB dotyczacym Srodkéw ograni-
czajacych w odniesieniu do Zimbabwe, Rada Unii Europejskiej stwierdzila, ze osoby, podmioty i organy
wymienione w tym zalaczniku spelniaja kryteria okreslone we wspomnianym wspdolnym stanowisku i ze
w zwigzku z tym powinny nadal podlega¢ srodkom ograniczajacym, rozszerzonym zgodnie z decyzja Rady
2010/92/WPZB ().

Zwraca si¢ uwage zainteresowanych oséb, podmiotéw i organéw na mozliwo$¢ zlozenia wniosku do
wlasciwych organéw w odpowiednim panstwie cztonkowskim lub w odpowiednich panstwach czlonkow-
skich, wskazanych na stronach internetowych wymienionych w zalaczniku II do rozporzadzenia (WE) nr.
314/2004, po to by otrzymaé zezwolenie na uzycie zamrozonych $rodkéw finansowych w celu zaspoko-
jenia podstawowych potrzeb lub dokonania okreslonych platnosci (por. art. 7 rozporzadzenia).

Zainteresowane osoby, podmioty i organy moga takze zlozy¢ do Rady wniosek, wraz z dokumentami
uzupelniajacymi, o to, by decyzja o umieszczeniu ich w wyzej wspomnianym wykazie zostala ponownie
rozpatrzona. Wnioski takie nalezy przesyla¢ na ponizszy adres:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Zwraca si¢ takze uwage zainteresowanych osb, podmiotéw i organdéw na fakt, ze maja one mozliwosé
zaskarzenia decyzji Rady do Trybunalu Sprawiedliwo$ci Unii Europejskiej, zgodnie z warunkami okreslo-
nymi w art. 275 akapit drugi i art. 263 akapity czwarty i sz6sty Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europe;j-
skiej.

() Dz.U. L 41 z 16.2.2010, s. 6.
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KOMISJI EUROPE]JSKIE]

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 38/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedtozy¢ Komisji w terminie szeSciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»OBWARZANEK KRAKOWSKI”
NR WE: PL-PGI-005-0674
ChOG ( X ) ChNP ()
1. Nazwa:

,Obwarzanek krakowski”

2. Pafstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 2.4. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarskie

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Obwarzanek krakowski” to wypiek przypominajacy pierécien. ,Obwarzanek krakowski” ma ksztalt
owalny, z otworem w $rodku, rzadziej przybiera formg regularnego kota. Faktur¢ powierzchni tworzg
sploty w formie spirali. Przekrojony splot ,obwarzanka krakowskiego” ma okragly lub owalny ksztatt.

,Obwarzanek krakowski” ma kolor od jasnozlocistego, przez ciemnozlocisty, do jasnobrazowego
z wyraznym polyskiem.

Wielko$¢ produktu:

— $rednica 12-17 cm,

— grubos¢ splotu 2-4 c¢m,
— waga 80-120 g.

W dotyku ,obwarzanek krakowski” jest lekko twardy o zréznicowanej powierzchni — od gladkiej po
lekko chropowata. Widoczne sploty spirali na skérce sa lekko twarde, w $rodku miekisz jest jasny,
migkki i lekko wilgotny. Chrupka skérka i migkisz ,obwarzanka krakowskiego” maja lekko stodkawy
smak typowy dla wyrobow piekarniczych wstepnie obwarzanych (parzonych w goracej wodzie),
a nastepnie pieczonych. Dodatkowo wyczuwalny jest smak zastosowanej posypki.
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3.3.

3.4.

3.5.

Do dekoracji ,obwarzanka krakowskiego” stosuje sie rézne posypki, miedzy innymi: sél, sezam, mak,
czarnuszke, posypke ziolowa — mieszanke réznych zidt lub przyprawowa — mieszanke przypraw
pikantnych (papryka, kminek, pieprz), ser, cebule. Mozliwe jest stosowanie innych posypek niz wymie-
nione. Jest to zgodne z tradycja wyrobu. Stosowanie réznych posypek nie wplywa na cechy charak-
terystyczne ,obwarzanka krakowskiego”.

Surowce:

Do produkeji obwarzanka krakowskiego stosuje si¢ make pszenna stosowana w przemysle spozyw-
czym, dopuszczalne jest zastapienie 30 % maki pszennej maka zytnia.

Na 100 kg maki stosuje sie:

— tluszez 2-3 kg,

— cukier 2-4 kg,

— drozdze 1-2 kg,

— 56l 1-1,5kg,

— woda do ciasta 40-481,

— ewentualny dodatek miodu w ilociach $ladowych, zgodnie ze sztuka piekarska, dodany do wody
do obwarzania.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Specyficzne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym odbywaé si¢ musza nastgpujace etapy produkgji:

— sporzadzanie ciasta drozdzowego,

— formowanie obwarzanka krakowskiego,

— obwarzanie,

— dekorowanie,

— wypiek.

Ciasto do wyrobu ,obwarzankéw krakowskich” przygotowuje si¢ metoda jednofazows. Odpowiednio
wymieszane ciasto poddaje si¢ wstgpnemu wyrosnigciu. Czas wstgpnego wyrosnigcia ciasta zalezy od
warunkéw otoczenia — od kilku minut w sezonie letnim do godziny w okresach zimowych. Ciasto
dzieli si¢ na male kesy, ktére waltkuje si¢ i tnie na tzw. sulki o zadanej dlugosci, grubosci i wadze.
Dwie — trzy sulki skreca sig spiralnie wzdluz osi, nastepnie formuje si¢ pierScien skrecajac je wokét
dloni i zaciera o stol. Uformowane ,obwarzanki krakowskie” ukfada si¢ na deski lub siatki dla
wstepnego wyro$niecia (podgarowania), nastgpnie poddaje si¢ je obwarzaniu, czyli zanurzanie
surowego ciasta w wodzie o temperaturze minimalnej 90 °C. ,Obwarzanki krakowskie” warzy si¢ do
momentu wyplynigcia na powierzchnig. Nastgpnie s one dekorowane i pieczone.
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3.6.

3.7.

5.2.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.:

W opakowania jednostkowe wolno pakowaé wylacznie wystudzone ,obwarzanki krakowskie”.
Zamknigcie niewystudzonego obwarzanka krakowskiego w opakowania jednostkowe powoduje szybka
utrate chrupkosci i zwickszanie wilgotnosci wypieku oraz nasilenie niepozadanych cech — ciagliwosé
i gumowatos$¢.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

,Obwarzanek krakowski” moze by¢ sprzedawany bez opakowan i etykiet. Punkty sprzedazy oznaczone
sa napisem ,obwarzanek krakowski”. W przypadku wykorzystywania opakowan, na etykiecie ,obwa-
rzanka krakowskiego” oznaczenia bedg stosowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

W wojewddztwie malopolskim miasto Krakéw oraz powiaty krakowski i wielicki w granicach admi-
nistracyjnych.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

O bogatej, wielowickowej tradycji piekarnictwa w Krakowie Swiadcza dzi§ akta i ksiegi przechowywane
w krakowskich archiwach i muzeach. Pierwsze potwierdzone Zrédlowo wzmianki o piekarzach
krakowskich pojawiaja si¢ juz w XIII wicku. W przywileju lokacyjnym dla miasta Krakowa z 1257
r. ksigze Bolestaw Wstydliwy nadal prawo wybudowania woéjtom m.in. jatek piekarskich
(w dokumencie okre§lane jako ,stationes”), z ktorych mieli czerpaé takze po wieczne czasy czynsz.
Krélowie polscy wysoko cenili piekarzy krakowskich, o czym $wiadcza licznie wydawane przywileje
dla piekarzy krakowskich méwiace miedzy innymi o prawie do wybudowania jatek piekarskich
i oddawaniu im z nich czynszu, prawie do swobodnego wyboru miyna dla przemialu maki.

W 1458 r. rada miasta Krakowa zatwierdzila artykuly cechu piekarzy. Zawarte sa tam przepisy
dotyczace m.in. jako$ci wypiekanego pieczywa, wielko$ci piecow piekarskich, zachowania piekarzy.
Jednak najwazniejszym dla piekarzy krakowskich byt przywilej krdla Jana Olbrachta z 1496 r. nadajacy
szczeg6lne prawa piekarzom i zabranial wypieku bialego chleba, w tym i ,obwarzankéw krakowskich”,
wszystkim, ktérzy w obrebie miasta nie mieszkali. Przywilej ten zatwierdzany byl kolejno przez
wszystkich kréléw az do Jana III Sobieskiego (druga polowa XVII wicku). Na Ziemi Krakowskiej,
w obecnym powiecie wielickim znajduje si¢ takze kopalnia soli, z ktérej surowiec wykorzystywany
byl przez wieki w piekarstwie malopolskim.

Cech piekarzy byt nie tylko organizacja skupiajacg rzemieslnikéw jednego zawodu, mial takze inne
zadania — religijne, humanitarne, obronne. Od polowy XVI wieku obronie piekarzom krakowskim
zostala powierzona jedna z gtéwnych bram miasta tzw. Nowa brama, ktéra zamykata wylot ulicy
Siennej. W tej to bramie piekarze krakowscy gromadzili brof i amunicje na wypadek zagrozenia.

Zasadniczy wplyw na charakterystyczne cechy wyrobu maja umiejetnosci lokalnych piekarzy wyksztal-
cone przez setki lat produkeji tego wyrobu: reczne obrabianie i formowanie ciasta, dzigki czemu kazdy
,obwarzanek krakowski” ma nieco inny ksztalt, a takze — tzw. obwarzanie, czyli sposéb wstepnego

przygotowywania wyrobu.

Specyfika produktu:

,Obwarzanek krakowski” odznacza si¢ wyjatkowa struktura i konsystencja migkiszu uzyskiwana dzigki
zastosowaniu obwarzania ciasta w goracej wodzie o temperaturze co najmniej 90 °C, przed przysta-
pieniem do pieczenia. Obwarzanek krakowski wyrdznia si¢ takze charakterystycznym ksztaltem przy-
pominajagcym pierscien, spiralng faktura powierzchni oraz widoczng posypka. Cecha, ktéra réwniez
odréznia ,obwarzanka krakowskiego” od innych produktéw piekarniczych jest jego krotki okres swie-
zosci trwajacy kilka godzin.
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5.3. Szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu:

Zwiazek produktu z regionem opiera si¢ na charakterystycznych cechach opisanych w pkt 5.2 oraz
renomie opisanej ponizej.

Renoma ,obwarzanka krakowskiego” wypracowana zostala przez piekarzy z Krakowa i okolic, ktorzy
od przeszio 600 lat oferuja mieszkancom Krakowa ten wy$mienity i wyjatkowy wyréb. Kultywowanie
tradycji wypieku ,obwarzanka krakowskiego” ogranicza si¢ wylacznie do wskazanego obszaru.

,Obwarzanek krakowski” jest tradycyjnym pieczywem, ktére w poczatkach swojej tradycji moglo by¢
wypiekane tylko w okresie Wielkiego Postu przez piekarzy specjalnie wyznaczonych w tym celu przez
cech piekarzy krakowskich. Wedtug definicji ze Stownika staropolskiego ,obwarzanek to rodzaj ciasta
w ksztalcie zwinigtego w koétko walka, prawdopodobnie przed pieczeniem parzony”. Sama polska
nazwa ,obwarzanka krakowskiego” pochodzi wlasnie od sposobu jego produkgji, czyli od obwarzania
ciasta obwarzankowego w podgrzanej wodzie.

Pierwsze wzmianki o wypieku obwarzankéw na terenie Krakowa i okolic mozna znalez¢ w rachunkach
dworu kréla Wladystawa Jagielly i krélowej Jadwigi. W jednym z nich z 2 marca 1394 r. zawarta jest
nastepujaca informacja: ,dla krélowej pani pro circulis obrzanky 1 grosz”.

Cech piekarzy krakowskich w 1611 r. uchwalit laudum (uchwalg), ktéra dawala cechowi prawo do
decydowania o sprzedazy obwarzankéw w obrebie miasta oraz dawala przywilej wyboru piekarzy,
ktérzy mieli si¢ tym zajmowac. Radykalna zmiana w dostgpie do pieczenia obwarzankéw nastgpila
w XIX wieku. Dnia 22 stycznia 1802 r. podpisano uchwale, na mocy ktérej kazdy piekarz mial prawo
pieczenia obwarzankéw, kiedy nadchodzila jego kolej. Piekarzy, ktorzy mogli piec obwarzanki wyla-
niano w drodze losowania. Losowanie z 1843 r. mialo obowigzywaé do 1849 r., po tej dacie zanika
najprawdopodobniej zwyczaj losowania, poniewaz od tego czasu Zrodla milczg juz w tej kwestii. Moze
to oznaczal, ze z czasem zaprzestano wyzej wymienionego sposobu i obwarzanki mogli piec wszyscy
piekarze kazdego dnia — jak pozostalo do dzis.

,Obwarzanki krakowskie” sprzedawano w jatkach, ktére otwierano juz przed godzing szdsta rano by
mieszkancy Krakowa od wczesnych godzin mieli mozliwos¢ zakupu $wiezego pieczywa — w tym
i obwarzankéw. Nad kontrolg jakosci i $wiezosci wyrobow czuwal cech, ktéry delegowal o$miu
braci do kontroli jatek. Wszelkie uchybienia byly oczywiscie surowo karane. Z czasem obwarzanki
zaczgto sprzedawal takze w inny sposéb. Jeszcze w latach 50 XX wieku sprzedawano obwarzanki
prosto z wiklinowych koszy.

,Obwarzanki krakowskie” obecnie sprzedaje si¢ nie tylko w sklepach i piekarniach, ale takze
z charakterystycznych wézkow. Obecnie w Krakowie jest okoto 170-180 wézkéw obwarzankowych.
Srednia dzienna produkcja obwarzanka krakowskiego sprzedawanego na rynku krakowskim w dni
powszednie wynosi blisko 150 000 sztuk.

O renomie ,obwarzanka krakowskiego” $wiadczy jego udzial akcjach promocyjnych miasta Krakowa.
Wyréb ten jest czesto wykorzystywany w reklamach w celu odwolywania si¢ do wyobrazni miesz-
kaficow miasta i turystow jako do wyraznego symbolu Krakowa i Malopolski — tak byto w przypadku
reklam prasy krakowskiej oraz linii lotniczych, ktére oferuja polaczenia do Krakowa. W 2004 r.
w konkursie na turystyczng pamiatke z Krakowa II nagrod¢ zdobyt wykonany z materialu obwarzanek
krakowski ,z makiem” i obwarzanek krakowski ,ze smokiem”.

,Obwarzanek krakowski” byl takze laureatem licznych nagréd. Zdobyl wyrdznienie na ogdlnopolskim
konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” i nagrode ,Perta 2003” podczas miedzynarodowych targéw
Polagra-farm 2003 w Poznaniu. W ramach promocji produktéw regionalnych ,obwarzanek krakowski”
znalazt si¢ w kalendarzu 2004 obok wielu specjalnosci kuchni regionalnej z calej Polski. Wzmianki
o nim mozna takze znalezé w wielu przewodnikach turystycznych dla Krakowa i Malopolski oraz
licznych artykulach i pismach dotyczacych historii i tradycji Krakowa.
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,Obwarzanek krakowski” jest stale prezentowany podczas Swigta Chleba — imprezy cyklicznie odby-
wajacej si¢ w Krakowie. Wizerunek ,obwarzanka krakowskiego” jest takze wykorzystywany w akgji
rekomendacji najlepszych krakowskich restauracji. Rekomendowanym restauracjom przyznaje sie statu-
etki z brazu z symbolicznym obwarzankiem krakowskim na widelcu. Na drzwiach rekomendowanych
restauracji znajduja si¢ natomiast naklejki z graficznym wizerunkiem obwarzanka krakowskiego.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 38/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PORC DE FRANCHE-COMTE”

NR WE: FR-PGI-005-0504-04.11.2005
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Porc de Franche-Comté”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Francja

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby).

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Migso wieprzowe objete ChOG ,Porc de Franche-Comté” jest migsem $wiezym, chtodzonym, pocho-
dzacym od trzody chlewnej karmionej pasza na bazie serwatki, poddanej ubojowi w wieku co najmniej
182 dni (co odpowiada $redniemu wiekowi ubojowemu w przedziale 190-200 dni) przy minimalnej
poubojowej masie tuszy cieplej wynoszacej 75 kg (bez gornej granicy masy).

Tucz obejmuje samice i kastrowane samce, selekcjonowane zgodnie z nastepujacymi kryteriami gene-
tycznymi:

— maciory bedace matkami prosigt poddawanych tuczowi sa wolne od genu warunkujacego wrazli-
wo$¢ na halotan,

— knury wykorzystywane na etapie koAcowym umozliwiaja produkcje migsa dobrej jakosci
o jednolitej rézowej barwie,

— tuczniki wrazliwe na halotan stanowig mniej niz 3 % i s3 wolne od alleli Rn-.

Migso wieprzowe objete ChOG ,Porc de Franche-Comté” podlega selekcji na wszystkich etapach (tusz,
elementéw rozbiorowych, jednostek sprzedazy detalicznej) w celu zagwarantowania braku wad
wygladu miesa (nieusunigtej szczeciny, rozerwanej skory, wybroczyn krwi, krwiakéw, zlaman, obec-
nosci substancji obcych). Selekcja dotyczy roéwniez barwy migsa (odrzuca si¢ migso o zabarwieniu
ciemnym i bladym) i jakoci tkanki tluszczowej, ktéra musi by¢ biala i sprezysta (odrzuca si¢ migso
zawierajace tluszcz mig$niowy miegkki i oleisty). Ponadto jako$¢ migsa gwarantuje si¢ rOwniez poprzez
sortowanie na podstawie koficowego pH migsa.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Trzode chlewng objeta ChOG ,Porc de Franche-Comté” karmi si¢ pasza na bazie serwatki. Udzial
serwatki (produktu ubocznego serowarstwa) w racji zywieniowej musi zawieraé si¢ w przedziale
15-35 % masy suchej. Moze by¢ ona podawana w postaci surowej, zageszczonej lub suszonej.

Pasza uzupelniajgca serwatke umozliwia zaspokojenie potrzeb zywieniowych trzody chlewne;j,
poniewaz zawiera znaczna ilos¢ zbdz i ich produktéw pochodnych: pasza uzupelniajaca zawiera
zatem co najmniej 50 % zbdz i odpadéw mlynarskich — w tym co najmniej 25 % zb6z — oraz biatka
roélinne o zréwnowazonej zawartosci aminokwasow. Zawarto$¢ kwasu linolowego, ktéry moze powo-
dowa¢ obnizenie jakosci tluszczu, jest ograniczona do 1,7 % catkowitej racji zywieniowej.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

,Porc de Franche-Comté” sprzedaje si¢ w postaci Swiezej, chlodzonej, pakowanej lub nie oraz
W postaci:

— tusz,
— wyregbéw podstawowych,
— elementéw drobnych.

Szczegbtowe zasady etykietowania:

Etykieta produktu zawiera obowigzkowo:
nazwe handlowg: ,Porc de Franche-Comté”.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Trzoda chlewna, z ktdrej pochodzi migso ,Porc de Franche-Comté”, rodzi sig, jest tuczona i poddawana
ubojowi wylgcznie w regionie Franche-Comté, czyli w departamentach: Doubs (25), Jura (39), Haute
Saone (70) i Territoire de Belfort (90).

Ubdj na wyznaczonym obszarze geograficznym pozwala na ograniczenie u zwierzat stresu zwigzanego
z transportem oraz na zagwarantowanie najwyzszej jakosci technologicznej migsa.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Region Franche-Comté rozcigga si¢ migdzy Rodanem a Renem i migdzy dwoma masywami gérskimi,
ktére w duzym stopniu wplywaja na jego uksztaltowanie: gérami jurajskimi na wschodzie i masywem
Wogezéw na poéinocy. Na zachodzie krajobraz regionu obejmuje obszar nizinny skladajacy sie
z réwnin, ktdre przecinaja dwie gldwne rzeki regionu, Saona i Doubs, i wznosi si¢ ku wschodowi
poprzez dwie kolejne wyzyny az do laicucha jurajskiego.

Rolnictwo regionu Franche-Comté — dzialalno$¢, ktéra w duzym stopniu ksztaltuje jego terytorium —
jest zasadniczo nastawione na hodowle bydla, ktérej gtéwnym kierunkiem jest produkcja mleka.
Franche-Comté posiada bardzo rozwinigty sektor produkcji seréw objetych chroniong nazwa pocho-
dzenia. Na calym obszarze mozna spotyka¢ mndstwo tzw. ,fruitiere” (miejscowe okreslenie serowni).

Przy produkcji sera uzyskiwana jest rowniez serwatka, bedaca cennym surowcem do wytwarzania pasz
dzigki niskiej zawarto$ci tluszczu i nienasyconych kwaséw tluszczowych, natomiast dosé¢ wysokiej
zawarto$ci lizyny i treoniny, aminokwaséw niezbednych dla niektérych gatunkow zwierzat. Dzigki
rozwojowi serowni, ktérych niewielkie rozmiary przemawiajg za wykorzystaniem serwatki na miejscu
bez przewozenia i schladzania, na obszarze Franche-Comté mogla si¢ zatem rozwina¢ hodowla trzody
chlewnej karmionej pasza na bazie serwatki.

Ta lokalna produkcja trzody chlewnej przeznaczona jest zasadniczo na regionalne rynki zbytu. Migso
wieprzowe objete ChOG ,Porc de Franche-Comté” sprzedaje si¢ w postaci $wiezej, ale rowniez jako
surowiec przeznaczony dla producentéw wyrobéw peklowanych.
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5.2. Specyfika produktu:

Polgczenie szczegdlnych whasciwosci ,Porc de Franche-Comté™:

Migso wieprzowe objete ChOG ,Porc de Franche-Comté” posiada wlasciwosci uznane przez wedli-
niarzy, a mianowicie warto$¢ rzezng i wysoka przydatno$¢ do przerobu:

— bardzo dobry stan migsa, bardzo fadna barwa i bardzo dobra tekstura,

— brak wycieku termicznego zaréwno w przechowywanym migsie, jak i w kawatkach z wstepnego
rozbioru,

— wlasciwosci, ktore odnajduje si¢ w produktach poddanych obrébce termicznej: migkkie kotlety,
szynki o sprezystej i aksamitnej teksturze, wyraZznym i smakowitym zapachu, sprezysta i biala
stonina.

Jako$¢ migsa wieprzowego objetego ChOG ,Porc de Franche-Comté” zalezy od réznych czynnikéw:
genetyki, warunkéw transportu i uboju, zywienia, wieku ubojowego i masy zwierzgt w momencie
uboju.

Jako$¢ i genetyka:

Zwierzgta objete procesem produkcji ,Porc de Franche-Comté”, ktére sa kastrowanymi samcami (aby
unikna¢ ryzyka nieprzyjemnego zapachu migsa niekastrowanych samcow) i samicami oraz ktdore nie
byly uzyte do reprodukgji, poddaje si¢ selekcji pod wzgledem dwoéch gtéwnych genéw, ktére maja
znaczny wplyw na jako$¢ technologiczng migsa: gen warunkujacy wrazliwo$¢ na halotan (HAL), tzw.
gen wrazliwosci na stres, ktory jest przyczyna PSE (migso blade, migkkie, cieknace; ang. pale, soft,
exsudative) i allel Rn- genu Rn (lub genu kwasnego miesa), ktdry jest odpowiedzialny za tzw. kwasne
migso.

Jakos¢ i warunki chowu:

Oprécz genetyki zwierzat w ramach ChOG ,Porc de Franche-Comté” podkresla si¢ warunki chowu
(zywienie pasza na bazie serwatki i dtugi okres chowu) szczegdlne dla regionu Franche-Comté, ktére
majg wplyw na jako$¢ produkowanego migsa.

Wykazano, ze racjonowanie dawki energetycznej, mozliwe dzigki stosowaniu serwatki, moze przy-
czyni¢ si¢ do poprawy jakoSci miegsa dzigki spowolnieniu wzrostu i zwigkszeniu wieku ubojowego
zwierzat, co prowadzi do otrzymania dojrzalszego migsa. Ponadto serwatka jest czynnikiem wplywa-
jacym na jako$¢ tkanki tluszczowej trzody chlewnej.

Wykazano réwniez, ze pézny wiek ubojowy (powyzej 182 dni w przypadku trzody chlewnej objetej
ChOG ,Porc de Franche-Comté”) i duza masa tuszy (powyzej 75 kg w przypadku trzody chlewnej
objetej ChOG ,Porc de Franche-Comté”) podnosza jako$¢ migsa, zwlaszcza sprezysto$é i grubosé
stoniny z czgsci grzbietowej. Ponadto masa tuszy i wiek ubojowy w polaczeniu ze specyficznym
zywieniem trzody chlewnej wplywaja na poprawe jakosci organoleptycznej tkanki tluszczowej zwie-
rzat. W tluszczu wieprzowym wraz z wiekiem i przyrostem masy dochodzi bowiem do obnizenia
poziomu nienasyconych kwasow tluszczowych.

Na poprawe jakosci migsa wieprzowego objetego ChOG ,Porc de Franche-Comté” wplynely réwniez
warunki transportu i uboju, ktére majg na celu zmniejszenie stresu zwierzat.

Ponadto warunki zywienia pozwalajg na ograniczenie wystgpowania w migsie ,Porc de Franche-Comté”
nienasyconych kwaséw ttuszczowych i tym samym przyczyniaja si¢ do poprawy wiasciwosci organo-
leptycznych migsa i powstalych z niego produktéw. Wykazano w szczegélnosci, ze utlenianie niena-
syconych kwaséw tluszczowych moze powodowal pojawienie si¢ pomaraficzowego zabarwienia na
stoninie pokrywajacej suszona szynke i pogorszy¢ smak migsa poprzez wytwarzanie ketondéw
i aldehydéw, ktére powoduja zjelczaly zapach. Stosowane praktyki prowadza do zmniejszenia
poziomu nienasyconych thuszczéw w migsie, korzystnie wplywajac na jego wlasciwosci pod wzgledem
wygladu i zapachu.
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Wieloletnia renoma:

Od XIX w. tucz trzody chlewnej przy uzyciu serwatki pochodzacej z miejscowych serowni rozwingt si¢
i stal si¢ specjalnoscia rolnictwa regionu Franche-Comté.

Zwiazek miedzy produkcja sera a produkcja trzody chlewnej trwa do dzisiaj, a fermy trzody chlewnej
w regionie pozostaja SciSle zwigzane z réznymi sektorami produkeji seréw z regionu Franche-Comté
objetymi chroniong nazwa pochodzenia (Comté, Morbier, Mont d'Or, Bleu de Gex). Fermy trzody
chlewnej stanowia rynek zbytu pozwalajacy na wykorzystanie serwatki pochodzacej z serowni i sg
zrodlem nawozéw organicznych udostepnianych fermom bydla mlecznego w celu nawozenia
pastwisk. Jest to wiec lokalny system gospodarczy, w ktoérym réwnowaga kazdego z tych dwoéch
sektoréw zalezy od drugiego.

Obecnie migso wieprzowe objete ChOG ,Porc de Franche-Comté” trafia gléwnie na rynek regionalny,
zaspokajajagc na nim zaréwno zapotrzebowanie konsumentéw na migso $wieze, jak i przetworcéw na
surowiec.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Produkcja trzody chlewnej w regionie Franche-Comté rozwijala si¢ réwnolegle z rozwojem miej-
scowych serowni.

Szczegdlny charakter produkeji mleka i przetworstwa mlecznego we Franche-Comté przyczynit si¢ do
rozwoju regionalnej produkgji trzody chlewnej. Niewielkie rozmiary serowni na tym obszarze prze-
mawiajg za wykorzystaniem serwatki na miejscu bez przewozenia i schfadzania, co wyjasnia fakt, ze do
chwili obecnej Franche-Comté jest jedynym regionem francuskim, w ktérym serwatke wykorzystuje sig
w znacznym stopniu w zywieniu trzody chlewne;j.

Szacuje si¢, ze okolo jedna czwarta z 850 min litréw serwatki powstalych z ok. 1 000 mln litréw
mleka przetworzonego przez okoto 180 regionalnych serowni wykorzystuje si¢ obecnie w sektorze
trzody chlewne;.

Ta specyfika idzie w parze z rozwojem szczegdlnych systeméw chowu, takich jak budowa rurociggéw
mlecznych miedzy serowniami a chlewniami w celu unikniecia przewozu samochodami cigzarowymi
serwatki lub tez wymiana gnojowicy miedzy hodowcami trzody chlewnej a czlonkami spétdzielni
mleczarskich, ktérzy stosuja ja do nawozenia swoich pastwisk.

Ponadto od lat 80. w regionalnych fermach zrealizowano wiele inwestycji w celu pogodzenia wyko-
rzystywania serwatki z wymogami nowoczesnej produkeji trzody chlewnej, i tak obecnie prawie 2/3
stanowisk dla tucznikéw w regionie Franche-Comté wykorzystuje serwatke (tj. 70 000 stanowisk, czyli
190 000 tucznikéw rocznie). Wystepuje réowniez podobiefistwo w rozmieszczeniu ferm trzody
chlewnej wykorzystujacych serwatke i zakladow przetworstwa mlecznego.

Powstalo zatem rzeczywiste powigzanie produkgji trzody chlewnej w regionie Franche-Comté z samym
regionem za po$rednictwem regionalnej produkcji sera i dostgpno$ci serwatki pochodzacej z tej
produkcji. Sposéb zywienia, ktéry rozwinat sie dzigki wykorzystaniu serwatki w tuczu trzody chlewnej
w polaczeniu z dluzszym okresem chowu (zwierzeta starsze o wigkszej masie) jest wigc bezposrednio
zwigzany z regionem Franche-Comté i pozwala na uzyskanie szczegdlnych wlasciwosci migsa wiep-
rzowego objetego ChOG ,Porc de Franche-Comté”, mianowicie migsa o odpowiedniej teksturze,
niezbyt ciekngcego, o picknej barwie oraz sprezystej i bialej stoninie, migsa o duzej renomie wsréd
konsumentéw w regionie, ktérzy zdecydowanie je preferuja ze wzgledu na jakos¢ i sa przywiazani do
jego miejscowego pochodzenia.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf
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