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(Zawiadomienia)
ZAWIADOMIENIA INSTYTUCJI I ORGANOW UNII
EUROPE]SKIE]
Kursy walutowe euro ()
13 lutego 2008 r.
(2008/C 40/01)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
UsSD Dolar amerykaniski 1,4586 TRY  Lir turecki 1,7545
JPY Jen 156,83 AUD  Dolar australijski 1,6251
DKK Korona duriska 7,4557 CAD  Dolar kanadyjski 1,4562
GBP Funt szterling 0,74315 | HKD  Dolar hong kong 11,3782
SEK Korona szwedzka 9,3493 NZD  Dolar nowozelandzki 1,8576
CHF Frank szwajcarski 1,6083 SGD  Dolar singapurski 2,0659
ISK Korona islandzka 98,30 KRW  Won 1 379,84
NOK Korona norweska 7,9830 ZAR  Rand 11,2064
BGN Lew 1,9558 CNY  Juan renminbi 10,5019
CZK Korona czeska 25,480 HRK  Kuna chorwacka 7,2661
EEK Korona estoniska 15,6466 IDR Rupia indonezyjska 13 506,64
HUF Forint wegierski 263,05 MYR  Ringgit malezyjski 4,7237
LTL Lit litewski 3,4528 PHP  Peso filipinskie 59,657
LVL Lat totewski 0,6964 RUB  Rubel rosyjski 35,9630
PLN Zloty polski 3,5998 THB  Bat tajlandzki 46,748
RON Lej rumuniski 3,6410 BRL Real 2,5483
SKK Korona stowacka 33,032 MXN  Peso meksykanskie 15,6953

(') Zrodho: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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ZAWIADOMIENIA DOTYCZACE EUROPEJSKIEGO OBSZARU
GOSPODARCZEGO

URZAD NADZORU EFTA

Komunikat Urzedu Nadzoru EFTA w sprawie odstepstw Norwegii od przepiséw aktu, o ktérym

mowa w pkt. 2 zalagcznika XXI do Porozumienia EOG, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1165/98

dotyczacego krétkoterminowych statystyk w odniesieniu do definicji zmiennych, wykazu

zmiennych oraz czestotliwos$ci zestawiania danych, wykonanego i zmienionego rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 1503/2006

(2008/C 40/02)

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1165/98 z dnia 19 maja 1998 r. dotyczace krétkoterminowych statystyk w
odniesieniu do definicji zmiennych, wykazu zmiennych oraz czestotliwosci zestawiania danych, dostosowane
protokotem 1 do Porozumienia EOG i wymienione w pkt. 2 zalgcznika XXI do Porozumienia (zwane dalej
»aktem”), ustanowilto wspdlne ramy dla sporzadzania statystyk krétkoterminowych Wspdlnoty dotyczacych
cyklu koniunkturalnego w Europejskim Obszarze Gospodarczym. Artykut 13 aktu stanowi, Ze w okresie
przejSciowym moga by¢ akceptowane odstepstwa od przepiséw zawartych w zalacznikach do tego aktu.

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1503/2006 z dnia 28 wrze$nia 2006 r. wykonujace i zmieniajace rozpo-
rzadzenie Rady (WE) nr 1165/98 dotyczace krétkoterminowych statystyk w odniesieniu do definicji zmien-
nych, wykazu zmiennych oraz czestotliwosci zestawiania danych (zwane dalej ,rozporzadzeniem (WE)
nr 1503/2006”) zostalo wlaczone do pkt. 2c¢ zalacznika XXI do Porozumienia EOG decyzja Wspdlnego
Komitetu EOG nr 37/2007 (Dz.U. L 281 z 12.10.2006, str. 15). Rozporzadzenie (WE) nr 1503/2006 wyko-
nuje i zmienia akt w odniesieniu do definicji zmiennych ustanowionych w zatgcznikach A do D do aktu, jak
réwniez ich celéw, wlasciwosci oraz obliczania odpowiednich wskaznikéw, ktére sg przedstawione w zalgcz-
niku I do rozporzadzenia (WE) nr 1503/2006.

Zgody na odstgpstwa od przepisow zgodnie z art. 13 aktu w przypadku wnioskéw skladanych przez
Islandig, Liechtenstein i Norwegi¢ udziela Urzedowi Nadzoru EFTA.

Norwegia wystapila o przyznanie odstepstw w odniesieniu do pierwszego przekazania danych dotyczacych
zmiennej D — 310 wprowadzonej rozporzadzeniem (WE) nr 1503/2006.

Urzad Nadzoru EFTA przyznal nastgpujace odstepstwa zgodnie z opinig szeféw krajowych urzedéw statys-
tycznych panstw EFTA wspierajacych Urzad Nadzoru EFTA:

NORWEGIA

. Pierwsze

Pierwszy okres Kazani

Zmi Koniec okresu odniesienia dla przekazanie

mienna Zakres odstepstwa Zakres danych o h danych zgodnie z

przejéciowego nowyc .

przepisow nowymi

przepisami
D — 310 | Pierwsze przekazanie NACE 60.24 31.12.2006 Q4/2004 31.12.2006
danych NACE 74.11, 74.7 31.3.2007 Q1/2005 31.3.2007

NACE 64.2 30.6.2007 Q4/2005 30.6.2007

NACE 61.1, 62.1 30.9.2007 Q1/2006 30.9.2007
NACE 72 31.12.2007 Q2/2006 31.12.2007

NACE 63.12 31.3.2008 Q3/2006 31.3.2008

NACE 74.2 30.9.2008 Q1/2007 30.9.2008
NACE 74.12, 74.14 31.12.2008 Q1/2007 31.12.2008

NACE 63.11 30.6.2009 Q4/2007 30.6.2009

NACE 64.11, 64.12 30.9.2009 Q1/2008 30.9.2009
NACE 74.5 31.12.2009 Q1/2008 31.12.2009

NACE 74.3, 74.4, 74.6 30.9.2010 Q1/2009 30.9.2010
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Zatwierdzenie pomocy pafistwa zgodnie z art. 61 Porozumienia EOG i art. 1 ust. 3 cze$¢ I proto-
kolu 3 do Porozumienia o nadzorze i trybunale

Decyzja Urzedu Nadzoru EFTA o niewnoszeniu zastrzezefi

(2008/C 40/03)

Data przyjecia: 12 wrzesnia 2007 r.

Panistwo EFTA: Norwegia

Pomoc nr: Sprawa 62756

Nazwa: Zmiana programu dla o$rodkéw innowacji opartych na badaniach naukowych
Cel: Podstawowym celem programu jest wspieranie badai naukowych, rozwoju i

innowacji poprzez:
— tworzenie podstawowego zbioru wiedzy, ktdry zacheci przedsigbiorstwa do
wprowadzania innowacji,

— ulatwianie czynnej wspolpracy przedsigbiorstw prowadzacych dziatalnosé
badawczg z zespotami badawczymi w instytucjach badawczych,

— wspieranie zespoléw badawczych o orientacji przemystowej prowadzacych
badania pionierskie, oraz

— propagowanie szkolen pracownikéw badawczych i przekazywania wiedzy
opartej na badaniach

Podstawa prawna: Rzgdowa biala ksigga w sprawie badari naukowych z 2005 r.: ,Commitment to
Research” (St. meld. nr. 20, 2004-2005) oraz roczny dokument budzetowy
przygotowany przez Ministerstwo Edukacji i Badan Naukowych dla Rady ds.
Badari Naukowych Norwegii

Budzet/czas trwania: 140 mIn NOK (okoto 17 mln EUR) rocznie/8 lat

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktdrego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znalez¢ na stronie:

http:/[www.eftasurv.int/fieldsofwork/fieldstateaid stateaidregistry
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Zgloszenie wladz norweskich dotyczace przedluzenia okresu obowigzywania obnizonego podatku
od energii elektrycznej w regionach Finnmark i North Troms

Zatwierdzenie pomocy panstwa zgodnie z art. 61 Porozumienia EOG i art. 1 ust. 3 czesci I proto-
kolu 3 do Porozumienia o Nadzorze i Trybunale

Urzad Nadzoru EFTA podjal decyzje o niewnoszeniu zastrzezenn wobec zgloszonego Srodka
pomocy panstwa

(2008/C 40/04)

Data przyjecia: 10 pazdziernika 2007 r.

Pafistwo EFTA: Norwegia

Pomoc nr: Sprawa 62964

Nazwa: Obnizony podatek od energii elektrycznej dla regionéw Finnmark i

North Troms

Cel: Opodatkowanie energii elektrycznej wykorzystywanej gléwnie w zastep-
stwie innych paliw. Podatek od energii elektrycznej powinien ograniczy¢
wzrost zuzycia energii elektrycznej i zacheci¢ do korzystania z alterna-
tywnych Zrédel energii w niekt6rych regionach. Poniewaz przedsigbior-
stwa w regionach, ktérych dotyczy zgloszenie, majg trudnosci z dostoso-
waniem si¢ do wyzszego poziomu opodatkowania, nadal placa stawki
wyzsze od poziomu minimalnego przewidzianego w  dyrektywie
2003/96/WE, w zwigzku z czym nadal maja motywacje do ograniczania
zuzycia energii elektrycznej

Podstawa prawna: Roczna decyzja parlamentu norweskiego w sprawie podatku od elek-
trycznodci (nor. Stortingets vedtak om forbruksavgift pd elektrisk kraft) oraz
rozporzadzenie w sprawie podatkéw akcyzowych (nor. Forskrift om seerav-

gifter)
Budzet: 70 mln NOK rocznie, ok. 350 mln NOK w latach 2007-2011
Czas trwania: Od 1 stycznia 2007 r. do 31 grudnia 2011 r.

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktdrego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znalez¢ na stronie:

http:/[www.eftasurv.int/fieldsofwork/fieldstateaid stateaidregistry/
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Produkty lecznicze — Wykaz pozwolefi na dopuszczenie do obrotu udzielonych przez pafistwa
EFTA nalezgce do EOG w pierwszym pétroczu 2007 r.

(2008/C 40/05)

Podkomitet I — ds. swobodnego przeplywu towaréw

W nawigzaniu do decyzji Wspdlnego Komitetu EOG nr 74/1999 z dnia 28 maja 1999 r. Wspélnemu Komi-
tetowi EOG przekazuje si¢ celem przyjecia do wiadomosci na posiedzeniu w dniu 28 wrze$nia 2007 r.
nastepujace wykazy dotyczace pozwolen na dopuszczenie do obrotu produktéw leczniczych za okres od
dnia 1 stycznia do dnia 30 czerwca 2007 r.:

ZALACZNIK1  Wykaz nowych pozwolen na dopuszczenie do obrotu
ZALACZNIKII Wykaz odnowionych pozwolefi na dopuszczenie do obrotu
ZALACZNIK I Wykaz przedtuzonych pozwolen na dopuszczenie do obrotu
ZALACZNIK IV Wykaz wycofanych pozwolert na dopuszczenie do obrotu



C 40/6

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

ZALACZNIK I

Wykaz nowych pozwolefi na dopuszczenie do obrotu

W okresie od dnia 1 stycznia do dnia 30 czerwca 2007 r. udzielono nastepujacych pozwoleri na dopuszczenie do obrotu

w panistwach EFTA nalezacych do EOG:

Numer UE Produkt Paistwo B e
EU/1/06/001-012/IS Diacomit Islandia 23.1.2007
EU/1/06/343/001-005 Baraclude Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/06/360/001-010 Champix Liechtenstein 30.4.2007
EU/[1/06/361/001/NO Luminity Norwegia 7.2.2007
EU/1/06/363/001-009 Sprycel Liechtenstein 30.4.2007
EU[1/06/364/001-005 Adrovance Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/364/001-005/1S Adrovance Islandia 22.1.2007
EU/1/06/364/001-005/NO Adrovance Norwegia 14.2.2007
EU/1/06/365/001-003 Elaprase Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/06/365/001-003/IS Elaprase Islandia 6.2.2007
EU/1/06/365/001-003/NO Elaprase Norwegia 30.1.2007
EU[1/06/366/001-004 Tandemact Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/366/001-004/IS Tandemact Islandia 24.1.2007
EU/1/06/366/001-004/NO Tandemact Norwegia 30.1.2007
EU[1/06/367/001-012 Diacomit Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/06/367/001-012/NO Diacomit Norwegia 9.2.2007
EU/1/06/368/001-002/1S, 011-019/IS Insulin Human Winthrop Rapid Islandia 15.2.2007
EU/1/06/368/001-002/NO, 011-019/NO | Insulin Human Winthrop Rapid Norwegia 13.2.2007
EU[1/06/368/001-057 Insulin Human Winthrop Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/06/368/003-004/1S, 020-028/IS Insulin Human Winthrop Basal Islandia 15.2.2007
EU[1/06/368/003-004/NO, 020-028/NO | Insulin Human Winthrop Basal Norwegia 13.2.2007
EU[1/06/368/005-006/1S, 029-037/IS Insulin Human Winthrop Comb 15 | Islandia 15.2.2007
EU/1/06/368/005-006/NO, 029-037/NO | Insulin Human Winthrop Comb 15 | Norwegia 13.2.2007
EU/[1/06/368/007-008/1S, 038-046/1S Insulin Human Winthrop Comb 25 | Islandia 15.2.2007
EU/[1/06/368/007-008/NO, 038-046/NO | Insulin Human Winthrop Comb 25 | Norwegia 13.2.2007
EU[1/06/368/009-010/1S, 047-055/1S Insulin Human Winthrop Comb 50 | Islandia 15.2.2007
EU[1/06/368/009-010/NO, 047-055/NO | Insulin Human Winthrop Comb 50 | Norwegia 13.2.2007
EU[1/06/368/056-057 /1S Insulin Human Winthrop Infusat Islandia 15.2.2007
EU[1/06/368/056-057NO Insulin Human Winthrop Infusat Norwegia 13.2.2007
EU[1/06/369/001-028 Irbesartan Hydrochlorothiazide BMS | Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/369/001-028/1S Irbesartan HCT BMS Islandia 16.2.2007
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Numer UE Produkt Pafistwo D:(t)i%dei?;a
EU/1/06/369/001-028/NO Irbesartan HCT BMS Norwegia 15.2.2007
EU[1/06/370/001-024/1S Exforge Islandia 14.2.2007
EU[1/06/370/001-024/NO Exforge Norwegia 22.2.2007
EU/1/06/371/001-024/1S Dafiro Islandia 14.2.2007
EU/1/06/371/001-024/NO Dafiro Norwegia 5.3.2007
EU/1/06/372/001-024/1S Copalia Islandia 14.2.2007
EU/1/06/372/001-024/NO Copalia Norwegia 5.3.2007
EU/[1/06/373/001-024/1S Imprida Islandia 14.2.2007
EU/[1/06/373/001-024/NO Imprida Norwegia 5.3.2007
EU[1/06/374/001 Lucentis Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/374/001/IS Lucentis Islandia 12.2.2007
EU[1/06/374/001/NO Lucentis Norwegia 7.2.2007
EU[1/06/375/001-033 Irbesartan BMS Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/06/375/001-033/IS Irbesartan BMS Islandia 15.2.2007
EU/1/06/375/001-033/NO Irbesartan BMS Norwegia 15.2.2007
EU[1/06/376/001-033 Irbesartan Winthrop Liechtenstein 28.2.2007
EU/[1/06/376/001-033/IS Irbesartan Winthrop Islandia 16.2.2007
EU/[1/06/376/001-033/NO Irbesartan Winthrop Norwegia 15.2.2007
EU[1/06/377/001-028 Irbesartan Hydrochlorothiazide Liechtenstein 28.2.2007

Winthrop

EU[1/06/377/001-028/1S Irbesartan HCT Winthrop Islandia 16.2.2007
EU[1/06/377/001-028/NO Irbesartan HCT Winthrop Norwegia 15.2.2007
EU[1/06/378/001-016 Inovelon Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/06/378/001-016/IS Inovelon Islandia 25.2.2007
EU/1/06/378/001-016/NO Inovelon Norwegia 15.2.2007
EU/[1/06/379/001 Cystadane Liechtenstein 28.2.2007
EU/[1/06/379/001/1S Cystadane Islandia 23.2.2007
EU/[1/06/379/001/NO Cystadane Norwegia 27.2.2007
EU/1/06/380/001 Prezista Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/380/001/IS Prezista Islandia 21.2.2007
EU/1/06/380/001/NO Prezista Norwegia 26.2.2007
EU/1/06/381/001-008 Daronrix Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/06/381/001-008/1S Daronrix Islandia 26.3.2007
EU/1/06/381/001-008/NO Daronrix Norwegia 20.4.2007
EU[1/07/382/001-018 Xelevia Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/07/382/001-018/1S Xelevia Islandia 11.4.2007
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Numer UE Produkt Paristwo D:(t)i%dei?;a
EU/1/07/382/001-018/NO Xelevia Norwegia 18.4.2007
EU/1/07/383/001-018 Januvia Liechtenstein 30.4.2007
EU[1/07/383/001-018/1S Januvia Islandia 10.4.2007
EU/1/07/383/001-018/NO Januvia Norwegia 18.4.2007
EU[1/07/384/001-002 Docetaxel Winthrop Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/07/384/001-002/1S Docetaxel Winthrop Islandia 18.5.2007
EU[1/07/384/001-002/NO Docetaxel Winthrop Norwegia 10.5.2007
EU/[1/07/385/001-004 Focetria Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/385/001-004/IS Focetria Islandia 19.6.2007
EU/1/07/385/001-004/NO Focetria Norwegia 18.6.2007
EU[1/07/386/001-010 Toviaz Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/386/001-010/IS Toviaz Islandia 24.5.2007
EU/1/07/386/001-010/NO Toviaz Norwegia 31.5.2007
EU[1/07/387/001-008 Advagraf Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/387/001-008/1S Advagraf Islandia 16.5.2007
EU[1/07/387/001-008/NO Advagraf Norwegia 18.5.2007
EU/1/07/388/001 Sebivo Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/388/001/1S Sebivo Islandia 24.5.2007
EU/1/07/388/001/NO Sebivo Norwegia 14.5.2007
EU[1/07/389/001-003 Orencia Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/389/001-003/IS Orencia Islandia 18.6.2007
EU[1/07/389/001-003/NO Orencia Norwegia 19.6.2007
EU/[1/07/390/001-004 Altargo Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/07/390/001-004/1S Altargo Islandia 21.6.2007
EU/1/07/390/001-004/NO Altargo Norwegia 21.6.2007
EU[1/07/391/001-004 Revlimid Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/394/001-006 Optaflu Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/07/394/001-006/1S Optaflu Islandia 21.6.2007
EU/[2/06/064/001-004 ProMeris Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/06/064/001-004/1S ProMeris Islandia 18.1.2007
EU/[2/06/064/001-004/NO ProMeris Norwegia 20.2.2007
EU/[2/06/065/001-010 ProMeris Duo Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/06/065/001-010/1S ProMeris Duo Islandia 18.1.2007
EU/2/06/065/001-010/NO ProMeris Duo Norwegia 20.2.2007
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EU/2/06/066/001-012 Prac-Tic Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/06/066/001-012/1S PRAC-TIC Islandia 21.1.2007
EU/[2/06/066/001-012/NO Prac-tic Norwegia 23.1.2007
EU/2/06/067/001-002/1S Medicinal Oxygen Islandia 16.3.2007
EU/[2/06/068/001-004 Ypozane Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/06/068/001-004/IS Ypozane Islandia 26.1.2007
EU/2/06/068/001-004/NO Ypozane Norwegia 19.2.2007
EU/2/06/069/001 Cortavance Liechtenstein 28.2.2007
EU[2/06/069/001/IS Cortavance Islandia 23.2.2007
EU/2/06/069/001/NO Cortavance Norwegia 20.2.2007
EU/[2/06/070/001-003 Meloxicam CEVA Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/06/070/001-003/NO Meloxicam Ceva Norwegia 20.2.2007
EU/2/07/071/001-003 Slentrol Liechtenstein 30.6.2007
EU/[2/07/071/001-003/IS Slentrol Islandia 26.4.2007
EU/2/07/071/001-003/NO Slentrol Norwegia 19.6.2007
EU/2/07/073/001-004 Nobilis Influenza H7N1 Liechtenstein 30.6.2007
EU/2/07/073/001-004/1S Nobilis Influenza H7N1 Islandia 1.6.2007
EU/2/07/074/001-006 Prilactone Liechtenstein 30.6.2007
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ZALACZNIK I

Wykaz odnowionych pozwolefi na dopuszczenie do obrotu

W okresie od dnia 1 stycznia do dnia 30 czerwca 2007 r. odnowiono nastepujace pozwolenia na dopuszczenie do obrotu
w panistwach EFTA nalezacych do EOG:

Numer UE Produkt Paistwo D
EU/1/01/200/001 Viread Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/01/200/001/IS Viread Islandia 22.1.2007
EU/1/01/200/001/NO Viread Norwegia 29.1.2007
EU/1/02/201/001-006/IS Protopic Islandia 8.1.2007
EU/1/02/202/001-006/IS Protopy Islandia 8.1.2007
EU/[1/02/203/001-004 Kineret Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/02/203/001-004/1S Kineret Islandia 22.3.2007
EU/1/02/203/001-004/NO Kineret Norwegia 18.4.2007
EU/1/02/204/001 Trisenox Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/02/204/001/1S Trisenox Islandia 14.3.2007
EU/[1/02/204/001/NO Trisenox Norwegia 22.3.2007
EU[1/02/205/001-002 Lumigan Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/02/205/001-002/IS Lumigan Islandia 14.3.2007
EU/1/02/205/001-002/NO Lumigan Norwegia 29.3.2007
EU[1/02/206/001-020 Arixtra Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/206/001-020/1S Arixtra Islandia 23.4.2007
EU/1/02/206/001-020/NO Arixtra Norwegia 18.5.2007
EU/1/02/207/001-020 Quixidar Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/02/207/001-020/1S Quixidar Islandia 23.4.2007
EU/1/02/207/001-020/NO Quixidar Norwegia 18.5.2007
EU[1/02/209/001-008 Dynastat Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/209/001-008/1S Dynastat Islandia 25.4.2007
EU/[1/02/211/001-005 Dynepo Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/211/001-005, 010-012/IS Dynepo Islandia 25.4.2007
EU/[1/02/211/001-005, 010-012/NO Dynepo Norwegia 18.5.2007
EU/1/02/212/001-026 Vfend Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/212/001-026/1 Vfend Islandia 16.5.2007
EU/1/02/212/001-026/NO Vfend Norwegia 23.5.2007
EU[1/02/213/001-016 MicardisPlus Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/213/001-016/IS MicardisPlus Islandia 23.5.2007
EU/1/02/213/001-016/NO MicardisPlus Norwegia 18.6.2007
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Data odnowienia
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EU/1/02/214/001-010 Kinzalkomb Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/214/001-010/1S Kinzalkomb Islandia 23.5.2007
EU/1/02/214/001-010/NO Kinzalkomb Norwegia 18.6.2007
EU[1/02/215/001-014 PritorPlus Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/215/001-014/IS PritorPlus Islandia 13.6.2007
EU/1/02/215/001-014/NO PritorPlus Norwegia 18.6.2007
EU/1/02/216/001-002 Invanz Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/02/216/001-002/1S Invanz Islandia 21.3.2007
EU/1/02/217/001-002 Opatanol Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/02/217/001-002/1S Opatanol Islandia 19.6.2007
EU[1/02/217/001-002/NO Opatanol Norwegia 28.6.2007
EU/1/02/219/001-015 Ebixa Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/220/001-005 Tracleer Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/02/220/001-005/1S Tracleer Islandia 22.6.2007
EU/1/07/183/001, 004-005, 007-008, 011, HBVAXPRO Islandia 21.2.2007
013, 015, 018-029/1S
EU/[1/96/014/001-003/IS Tritanrix HepH Islandia 21.2.2007
EUJ1/96/027/001, 003-005/1S Hycamtin Islandia 9.1.2007
EU/[1/97/030/028-084 Insuman Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/97/030/033-037, 057-58, 69-72/IS Insuman Basal Islandia 16.2.2007
EU/1/97/030/033-037, 057-58, 69-72/NO Insuman Basal Norwegia 13.2.2007
EU/1/97/030/038-042, 59-60, 73-76/IS Insuman Comb 15 Islandia 16.2.2007
EU/1/97/030/038-042, 59-60, 73-76/NO Insuman Comb 15 Norwegia 13.2.2007
EU[1/97/030/043-047, 61-62, 77-80/1S Insuman Comb 25 Islandia 16.2.2007
EU/1/97/030/043-047, 61-62, 77-80/NO Insuman Comb 25 Norwegia 13.2.2007
EU[1/97/030/048-052, 63-64, 81-84/IS Insuman Comb 50 Islandia 16.2.2007
EU[1/97/030/048-052, 63-64, 81-84/NO Insuman Comb 50 Norwegia 13.2.2007
EU/[1/97/030/053-054/IS Insuman Comb Infusat Islandia 16.2.2007
EU[1/97/030/053-054/NO Insuman Comb Infusat Norwegia 13.2.2007
EU/1/97/030/28-32, 55-56, 65-68/IS Insuman Rapid Islandia 16.2.2007
EU[1/97/030/28-32, 55-56, 65-68/NO Insuman Rapid Norwegia 13.2.2007
EU[1/97/032/001 Leukoscan Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/97/032/001/IS Leukoscan Islandia 27.6.2007
EU/1/97/033/001-003 Avonex Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/97/033/001-003/IS Avonex Islandia 13.3.2007
EU/1/97/033/001-003/NO Avonex Norwegia 20.3.2007
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EU/[1/97/035/001-004 Refludan Liechtenstein 30.4.2007
EU[1/97/035/001-004/1S Refludan Islandia 14.3.2007
EU[1/97/035/001-004/NO Refludan Norwegia 10.4.2007
EU[1/97/037/001 Vistide Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/97/040/001-002 Teslascan Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/97/040/001-002/IS Teslascan Islandia 19.6.2007
EU/2/01/030/001-004/NO Virbagen Omega Norwegia 14.3.2007
EU/[2/02/032/001 Vaxxitek HVT+IBD Liechtenstein 30.6.2007
EU/2/96/002/001-003 Fevaxyn Pentofel Liechtenstein 30.4.2007
EU/[2/96/002/001-003/1S Fevaxyn Pentofel Islandia 14.3.2007
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ZALACZNIK I

Wykaz przedluzonych pozwolefi na dopuszczenie do obrotu

W okresie od dnia 1 stycznia do dnia 30 czerwca 2007 r. przedluzono nastepujace pozwolenia na dopuszczenie do
obrotu w panistwach EFTA nalezacych do EOG:

Data
Numer UE Produkt Paristwo przedtuzenia
pozwolenia
EU[1/00/134/030-037 Lantus Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/00/157/035-067 Azomyr Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/00/157/035-067 /1S Azomyr Islandia 22.5.2007
EU/1/00/157/035-067|NO Azomyr Norwegia 5.6.2007
EU/1/00/160/037-069 Aerius Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/00/160/037-069/1S Aerius Islandia 22.5.2007
EU/1/00/160/037-069/NO Aerius Norwegia 5.6.2007
EU/[1/00/161/035/067/[1S Neoclarityn Islandia 22.5.2007
EU[1/00/161/035-067 Neoclarityn Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/00/161/035-067/NO Neoclarityn Norwegia 5.6.2007
EU/1/01/184/069-073 Nespo Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/01/184/069-073/1S Nespo Islandia 1.6.2007
EU[1/01/185/069-073 Aranesp Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/01/185/069-073/IS Aranesp Islandia 25.5.2007
EU[1/02/211/010-012 Dynepo Liechtenstein 30.4.2007
EU[1/02/213/013-016 MicardisPlus Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/02/215/013-014 PritorPlus Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/03/251/002 Hepsera Liechtenstein 30.6.2007
EU/[1/03/266/005-006 Bondenza Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/04/276/036/1S Abilify Islandia 18.1.2007
EU/1/04/280/008 Yentreve Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/04/281/002-005 Erbitux Liechtenstein 30.4.2007
EU/1/04/281/002-005/1S Erbitux Islandia 21.2.2007
EU/1/04/281/002-005/NO Exbitux Norwegia 14.3.2007
EU/1/04/307/011-013 Zonegran Liechtenstein 30.4.2007
EU/[1/05/327/018 Exubera Liechtenstein 30.4.2007
EU[1/05/331/014-037 Ne juin upro Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/06/332/004-006 Omnitrope Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/06/332/004-006/1S Omnitrope Islandia 18.5.2007
EU[1/06/349/009-010 Avaglim Liechtenstein 30.6.2007
EU/1/06/360/011 Champix Liechtenstein 30.6.2007
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EU/[1/96/016/004 Norvir Liechtenstein 28.2.2007
EU/[1/98/069/005a, 005b, 006a, 006b Plavix Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/98/070/005a, 005b, 006a, 006b Iscover Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/98/089/020-022 Pritor Liechtenstein 28.2.2007
EU/1/98/090/017-020 Micardis Liechtenstein 28.2.2007
EU[1/98/096/009-012 Temodal Liechtenstein 30.6.2007
EU[1/98/096/009-012/1S Temodal Islandia 22.5.2007
EU/1/98/096/009-012/NO Temodal Norwegia 29.5.2007
EU[1/99/111/010-011/NO Stocrin Norwegia 8.1.2007
EU[1/99/123/012 Renagel Liechtenstein 30.6.2007
EU/2/03/040/002 Gonazon Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/03/040/002/1S Gonazon Islandia 29.1.2007
EU/2/03/040/002/NO Gonazon Norwegia 20.2.2007
EU/2/04/044/006 Aivlosin Liechtenstein 30.4.2007
EU/2/04/045/005-006 Previcox Liechtenstein 28.2.2007
EU/2/04/045/007 Previcox Liechtenstein 30.4.2007
EU/2/04/045/007]1S Previcox Islandia 21.3.2007
EU[2/97/004/024-025 Metacam Liechtenstein 30.4.2007
EU/2/97/004/026-028 Metacam Liechtenstein 30.6.2007
ZALACZNIK IV

Wykaz wycofanych pozwolen na dopuszczenie do obrotu

W okresie od dnia 1 stycznia do dnia 30 czerwca 2007 r. wycofano nastgpujace pozwolenia na dopuszczenie do obrotu
w panistwach EFTA nalezacych do EOG:

Data wycofania

Numer UE Produkt Pafistwo .

pozwolenia

EU/1/02/236/001-004/IS Ultratard Islandia 1.1.2007
EU[1/02/235/001-004/1S Monotard Islandia 1.1.2007
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA SADOWE

TRYBUNAL EFTA

Whiosek do Trybunalu EFTA o wydanie opinii doradczej, zlozony przez Sad Okregowy w Follo
(Follo tingrett) w dniu 24 pazdziernika 2007 r. w zwigzku ze sprawa L’Oréal Norge AS przeciwko
Per Aarskog AS i in.

(Sprawa E-9/07)

(2008/C 40/06)

W dniu 31 pazdziernika 2007 r. do kancelarii Trybunalu wplynal wniosek z dnia 24 pazdziernika 2007 r.,
ztozony do Trybunatu EFTA przez Sad Okregowy w Follo (Follo tingrett), o wydanie, w zwiazku ze sprawg
L'Oréal Norge AS przeciwko Per Aarskog AS i in., opinii doradczej w sprawie nastepujacych kwestii:

1) Czy art. 7 ust. 1 dyrektywy Rady 89/104/EWG nalezy rozumie¢ w taki sposob, ze wlasciciel znaku towa-
rowego ma prawo uniemozliwi¢ przywéz z krajow trzecich spoza obszaru EOG, jezeli przywéz taki
odbywa si¢ bez zgody wiasciciela znaku towarowego?

2) Czy art. 7 ust. 1 dyrektywy 89/104/EWG nalezy rozumieé¢ w taki sposéb, zZe migdzynarodowe wyczer-
panie praw jest dopuszczalne?
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PROCEDURY ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA

Uprzednie zgloszenie koncentracji
(Sprawa COMP/M.5041 — Berkshire Hathaway/Marmon Holdings)

Sprawa kwalifikujaca si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2008/C 40/07)

1. W dniu 7 lutego 2008 r. do Komisji wplynelo zgloszenie planowanej koncentracji, dokonane na
podstawie art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), zgodnie z ktérym przedsiebiorstwo Berkshire
Hathaway Inc. (,Berkshire”, USA) nabywa kontrol¢ nad caloscia przedsigbiorstwa Marmon Holdings Inc.
(,Marmon”, USA) w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) wymienionego rozporzadzenia w drodze zakupu akji.

2. Dziedziny dzialalnosci gospodarczej zainteresowanych przedsigbiorstw sa nastepujace:
— Berkshire: konglomeratowe przedsigbiorstwo holdingowe,
— Marmon: konglomeratowe przedsigbiorstwo holdingowe.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, zastrzegajac sobie jednoczesnie prawo do ostatecznej decyzji w
tej kwestii, iz zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres zastosowania rozporzadzenia (WE)
nr 139/2004. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z obwieszczeniem Komisji w sprawie procedury uproszczonej
stosowanej do niektorych koncentracji w rozumieniu rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (?), sprawa ta
kwalifikuje si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury okreslonej w tym obwieszczeniu.

4. Komisja zaprasza zainteresowane strony trzecie do przedlozenia jej ewentualnych uwag o planowanej
koncentracji.

Spostrzezenia te muszg dotrze¢ do Komisji nie p6Zniej niz w ciggu 10 dni od daty niniejszej publikacji.
Moga one zosta¢ nadestane Komisji za pomocg faksu (na nr (32-2) 296 43 01 lub 296 72 44) lub listownie,
z zaznaczonym numerem referencyjnym: COMP/M.5041 — Berkshire Hathaway/Marmon Holdings, na
adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

B-1049 Bruxelles/Brussel

(') Dz.U.L247229.1.2004, str. 1.

() Dz.U.C 56z 5.3.2005, str. 32.
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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 8 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 509/2006 w
sprawie produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi
specjalnosciami
(2008/C 40/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 9 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 509/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szeSciu

miesigcy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK O REJES TRACJE GTS
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 509/2006
~PIZZA NAPOLETANA”
NR WE: IT/TSG[007/0031/09.02.2005

1.  Nazwa i adres Grupy skladajacej wniosek

Nazwa: Associazione Verace Pizza Napoletana
Adres:  Via S. Maria La Nova, 49 — Napoli
Tel.: —

Faks: —

E-mail: —

Nazwa: Associazione Pizzaiuoli Napoletani
Adres:  Corso S. Giovanni a Teduccio, 55 — Napoli
Tel.: —
Faks: —
E-mail: —
2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Wilochy

3. Specyfikacja produktu
3.1.  Nazwa przeznaczona do rejestracji
,Pizza Napoletana”
Whioskuje si¢ o rejestracje wylacznie w jezyku wloskim.
Napis ,Prodotta secondo la Tradizione napoletana” (wyprodukowano tradycyjng metodg neapolitariskg) oraz
skrét ,STG” (GTS), ktére stanowig cze$¢ logo/etykiety ,Pizza Napoletana” STG sg przetlumaczone na

jezyk kraju, w ktorym produkt jest wytwarzany.

(') Dz.U.L93231.3.2006, str. 1.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Wskazad, czy nazwa

X jest specyficzna sama w sobie

O wyraza specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Czy wniosek obejmuje zastrzezenie nazwy na mocy art. 13 ust. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 509/2006

O Rejestracja z zastrzezeniem nazwy

X Rejestracja bez zastrzezenia nazwy

Rodzaj produktu

Klasa 2.3 — Wyroby cukiernicze, chleb, ciasta, ciastka, herbatniki i inne wyroby piekarnicze.

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego, ktdrego dotyczy nazwa w punkcie 3.1

,Pizza Napoletana” GTS to produkt pieczony w piecu, okragly, o zmiennej $rednicy, ktéra jednak nie
moze przekroczy¢ 35 cm, z wysokimi brzegami i czeScig Srodkows pokryta farszem. Grubo$¢ czesci
srodkowej wynosi 0,4 cm z dopuszczalng tolerancja + 10 %, brzegu 1-2 cm. Pizza w calodci jest
miekka, elastyczna i fatwo daje si¢ ztozy¢ na cztery.

,Pizza Napoletana” GTS charakteryzuje si¢ wysokim brzegiem o zlotawym kolorze, typowym dla
produktéw pieczonych w piecu. Jest migkka w dotyku i przy degustacji; $rodek jest pokryty farszem,
w ktérym wyrdznia si¢ czerwony kolor pomidoréw dokladnie wymieszanych z oliwa oraz, w zalez-
nosci od zastosowanych skladnikéw, zielen oregano i biel czosnku; widoczne sg réwniez biale plamy
kawatkow sera mozzarella ulozonych w réznych odleglosciach od siebie, zielen listkow $wiezej bazylii
mniej lub bardziej pociemnialej podczas pieczenia.

,Pizza Napoletana” musi by¢ migkka, elastyczna, dajgca si¢ fatwo zlozy¢. Produkt jest miekki przy
krojeniu; posiada charakterystyczny smak, dzigki brzegom o smaku typowym dla dobrze wyro$nie-
tego i dobrze wypieczonego chleba, pomieszany z kwaskowatym smakiem pomidoréw, aromatem
odpowiednio oregano, czosnku lub bazylii oraz zapieczonego sera mozzarella.

Po zakoficzeniu procesu pieczenia pizza ma charakterystyczny intensywny zapach; pomidory traca
tylko nadmiar wody, pozostaja geste i zwarte; zastosowany ser Mozzarella di Bufala Campana CHNP
lub Mozzarella GTS jest roztopiony na powierzchni pizzy; bazylia oraz czosnek i oregano wydzielaja
intensywny aromat, przy czym nie wygladajg na przypalone.

Opis metody produkgji produktu rolnego lub $rodka spozywczego, ktérego dotyczy nazwa w punkcie 3.1

Podstawowymi surowcami, charakterystycznymi dla ,Pizza Napoletana” s3: maka pszenna typ ,00”,
ewentualnie z dodatkiem maki typu ,0”, drozdze piwne, naturalna woda pitna, pomidory bez skorki
i/lub $wieze pomidorki, s6l morska lub sél kuchenna, oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia. Innymi
skladnikami, jakie moga by¢ uzyte do przygotowania ,Pizza Napoletana” s3: czosnek lub oregano;
Mozzarella di Bufala Campana CHNP, $wieza bazylia i Mozzarella GTS.

Wilasciwosci maki s nastepujace:

— W 220-380

— PJL: 0,50-0,70
— Chlonnosé: 55-62

— Stabilnosé: 4-12

— Value index E10: max 60

— Falling number: 300-400
— Suchy gluten: 9,5-11 g %
— Biatko: 11-12,5¢ %

Przygotowanie ,Pizza Napoletana” obejmuje wylgcznie nastepujace fazy wykonania, realizowane w
jednym i cigglym cyklu.
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Przygotowanie ciasta

Wymiesza¢ make, wodg, s6l i drozdze. Wlaé litr wody do ugniatarki, rozpusci¢ sél morska w ilosci
miedzy 50 a 55 g, doda¢ 10 % maki z calej przewidzianej ilosci, a nastgpnie rozpusci¢ 3 g drozdzy
piwnych, wlaczy¢ ugniatarke i dodawaé stopniowo 1 800 g maki W 220-380 az do osiagnigcia
wymaganej konsystencji, okreslonej jako ,punkt ciasta”. Ta operacja winna trwaé¢ 10 minut.

Zaleca sig, by ciasto bylo ugniatane w ugniatarce z tyzka przez 20 minut na niskich obrotach, az do
uzyskania jednorodnej i spéjnej masy. Aby uzyskaé optymalng konsystencj¢ ciasta bardzo wazna jest
ilos¢ wody, jaka maka jest w stanie wchlonaé. Ciasto w dotyku nie moze by¢ klejace, musi byé
migkkie i elastyczne.

Cechy charakterystyczne ciasta sg nastepujace (dla kazdej wartosci dopuszcza si¢ odchylenia + 10 %):

— Temperatura fermentacji: 25°C

— pH koficowe: 5,87

— Catkowita kwasowo$¢ miareczkowa: 0,14

— Ggstosé: 0,79 glcm? (+ 34 %)
Wyrastanie

Pierwsza faza: po wyjeciu ciasta z ugniatarki nalezy polozy¢ je na blacie roboczym i pozostawi¢ na
2 godziny, przykryte wilgotng plocienna $ciereczkg, aby powierzchnia nie stwardniata i by z powodu
odparowywania wilgoci z ciasta nie utworzyla si¢ skorka. Po uplywie 2 godzin wyrastania przystepuje
si¢ do formowania bochenkéw ciasta, ktéra to czynno$¢ piekarz (pizzaiolo) wykonuje wylgcznie
recznie. Za pomocy lopatki odcina on z przygotowanej i odtozonej na blacie mieszanki porcje wyros-
nigtego ciasta, a nastepnie nadaje mu ksztalt bochenka. Bochenki ciasta, z ktérych wykonuje si¢ ,Pizza
Napoletana”, musza wazy¢ miedzy 180 a 250 g.

Druga faza wyrastania: po uformowaniu bochenkéw nastepuje druga faza wyrastania ciasta — w
pudetkach na Zywnos¢; faza ta trwa od 4 do 6 godzin. Tak przygotowane ciasto, przechowywane w
temperaturze otoczenia, jest gotowe do spozycia w ciagu kolejnych 6 godzin.

Formowanie

Po wyro$nigciu bochenek ciasta wyjmowany jest z pudelka za pomocg topatki i odkladany na blat,
posypany cienkg warstwg maki, aby unikng¢ przyklejania si¢ ciasta do blatu. Ruchem od $rodka na
zewnatrz, naciskajgc palcami obydwu rak, nalezy obréci¢ bochenek kilkakrotnie i uformowaé kolo
w taki sposob, by w Srodku jego grubos¢ nie przekraczala 0,4 cm, przy czym dopuszcza si¢ tolerancje
+ 10 %, a na brzegach 1-2 cm, tworzac w ten sposéb ,wysoki brzeg”.

W celu wytworzenia ,Pizza Napoletana” GTS nie dopuszcza si¢ innych sposobéw przygotowywania
ciasta, a w szczeg6lnosci uzywania watka do ciasta iflub maszyny tarczowej typu praska mechaniczna.

Farsz

Farsz na ,Pizza Napoletana” naklada si¢ w ponizej opisany sposéb:

— za pomoca lyzki naklada si¢ na Srodku kota z ciasta od 70 do 100 g rozdrobnionych pomidoréw
bez skorki,

— ruchem spiralnym pomidory rozklada si¢ na calej powierzchni srodkowej,

— ruchem spiralnym posypuje si¢ sola powierzchnie, na ktérej roztozono pomidory,

— w ten sam sposob posypuje si¢ szczypta oregano,

— zabek czosnku, uprzednio obrany ze skorki, kroi si¢ na kawalki, ktére uklada si¢ na pomidorach,

— z naczynia z dziébkiem polewa si¢ ruchem spiralnym powierzchnig, rozpoczynajac od $rodka,
4-5 gramami oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, przy czym dopuszczalna jest tolerancja
+20 %.
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Lub:

— za pomocg lyzki naklada si¢ na $rodku kola z ciasta od 60 do 80 g rozdrobnionych pomidoréw
bez skorki iflub $wiezych pokrojonych pomidorkéw,

— ruchem spiralnym pomidory rozklada si¢ na calej powierzchni srodkowej,

— ruchem spiralnym posypuje si¢ solg powierzchnig, na ktérej roztozono pomidory,

— 80-100 g sera Mozzarella di Bufala Campana CHNP pokrojonego na kawatki rozklada si¢ na
powierzchni, na ktérej roztozono pomidory,

— na pizzy uklada si¢ kilka listkéw Swiezej bazylii,

— z naczynia z dzidbkiem polewa si¢ ruchem spiralnym powierzchnig, rozpoczynajac od srodka,
4-5 gramami oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, przy czym dopuszczalna jest tolerancja
+20 %.

Lub:

— za pomocg lyzki naklada si¢ na $rodku kota z ciasta od 60 do 80 g rozdrobnionych pomidoréw
bez skorki,

— ruchem spiralnym pomidory rozklada si¢ na calej powierzchni srodkowej,
— ruchem spiralnym posypuje si¢ sola powierzchnig, na ktérej roztozono pomidory,

— 80-100 g sera Mozzarella GTS pokrojonego na kawatki rozklada si¢ na powierzchni, na ktorej
roztozono pomidory,

— na pizzy uklada si¢ kilka listkéw Swiezej bazylii,

— z butelki z dzidbkiem polewa si¢ ruchem spiralnym powierzchni¢, rozpoczynajac od Srodka,
4-5 gramami oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, przy czym dopuszczalna jest tolerancja
+20 %.

Pieczenie

Piekarz nanosi pizz¢ z farszem na drewniang (lub aluminiows) lopate; ulatwia sobie te czynnos¢,
posypujac fopate maka i wykonujac ruchy obrotowe. Aby pizza zeSlizgnela si¢ na plyte pieca, nalezy
wykona¢ szybki ruch nadgarstkiem tak, by uniemozliwi¢ wyplyniecie farszu. Pieczenie ,Pizza Napole-
tana” GTS odbywa si¢ wylacznie w piecach opalanych drewnem, w ktérych osiggana jest temperatura
pieczenia 485 °C, stanowigca zasadniczy warunek uzyskania ,Pizza Napoletana” GTS.

Piekarz sprawdza proces pieczenia podnoszac brzeg pizzy za pomocg metalowej topatki i obracajac
pizz¢ w kierunku ognia, wykorzystujac zawsze te sama cz¢$¢ plyty paleniska, by uniknaé przypalenia
si¢ pizzy z powodu réznic temperatury. Wazne jest, by pizza byla pieczona w sposéb jednorodny na
calym swoim obwodzie.

Po zakonficzeniu pieczenia piekarz, réwniez za pomoca metalowej lopatki, wyjmuje pizze z pieca i
uklada ja na pétmisku. Czas pieczenia nie moze przekraczaé 60-90 sek.

Po upieczeniu pizza musi mie¢ nastepujace cechy: pomidory, utraciwszy tylko nadmiar wody, pozos-
taja geste i zwarte; zastosowany ser Mozzarella di Bufala Campana CHNP lub Mozzarella GTS jest
roztopiony na powierzchni pizzy; bazylia oraz czosnek i oregano wydzielaja intensywny aromat, przy
czym nie wygladaja na przypalone.

— Temperatura pieczenia na plycie dolnej: okoto 485 °C
— Temperatura pieczenia przy sklepieniu pieca: okoto 430 °C
— Czas pieczenia: 60-90 sekund
— Temperatura, jaka osiaga ciasto: 60-65 °C

— Temperatura, jaka osiagaja pomidory: 75-80 °C

— Temperatura, jaka osiaga oliwa: 75-85 °C

— Temperatura, jaka osiaga ser mozzarella: 65-70 °C
Przechowywanie

Zaleca si¢ natychmiastowe spozycie ,Pizza Napoletana”, bezposrednio po jej wyjeciu z pieca, w
miejscu wytwarzania. Jesli jednak nie jest spozywana w miejscu wytwarzania, nie moze by¢ zamra-
zana lub pakowana prézniowo celem pdzniejszej sprzedazy.



14.2.2008

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 40/21

3.7.

Specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Kluczowe elementy, stanowiace o specyficznym charakterze przedmiotowego produktu, sa wielorakie
i bezposrednio zwigzane z czasem trwania i sposobami wykonywania czynnosci, a takze z umiejet-
nos$ciami i do$wiadczeniem wytworcy.

W szczegblnosci proces przygotowania ,Pizza Napoletana” charakteryzuje si¢: ugniataniem ciasta,
formowaniem i specyficznym procesem wyrastania (rozlozonym na dwie fazy o rdznym czasie
trwania, przebiegajagce w réznych temperaturach); przygotowaniem i formowaniem bochenkéw;
specyficznym przygotowywaniem kota z wyrosnigtego ciasta; przygotowaniem pieca i charakterystyka
pieczenia (czas/temperatura), szczegélnymi wlasciwosciami pieca, ktory obowigzkowo musi by
opalany drewnem.

Dla przykladu podkresla si¢ wage drugiej fazy wyrastania, specyficznego sposobu postgpowania z
ciastem oraz uzywanych przyrzaddw, tj. pieca, ktory obowigzkowo musi by¢ opalany drewnem, oraz
fopat.

Po drugiej fazie wyrastania bochenek ciasta zwigksza objetos¢ i wilgotno$¢ w poréwnaniu z
poprzednig faza. Kiedy zaczyna si¢ naciska¢ palcami obydwu dloni, przylozona sita powoduje przesu-
nigcia pecherzykéw powietrza, znajdujgcych sie w masie ciasta, od $rodka ku brzegom kota — w ten
sposéb formuje si¢ tzw. ,wysoki brzeg”. Ta technika stanowi zasadnicza ceche ,Pizza Napoletana”
GTS, poniewaz wysoki brzeg gwarantuje utrzymanie wewnatrz kola wszystkich skladnikéw farszu.
Aby bochenek osiagnat wigksza Srednice, piekarz musi okreci¢ ciasto w rekach, utrzymujac prawg
dlont w pozycji pochylonej o 45-60° wzgledem blatu stotu, opierajac na grzbiecie dloni kolo z ciasta,
ktore bedzie si¢ obracato dzigki zsynchronizowanym ruchom lewej dloni.

Inne sposoby przygotowania, szczegélnie z uzyciem watka do ciasta lub maszyny tarczowej (typu
praska mechaniczna), nie s3 w stanie spowodowal przesuwania si¢ w jednorodny sposéb peche-
rzykéw powietrza, znajdujgcych sie w masie ciasta, w kierunku zewnetrznym, tak aby powstalo koto
jednorodne w kazdym miejscu. W ten sposéb otrzymuje sie w Srodku kota warstwowa strukture
ciasta, przedzielong warstwami powietrza. Dlatego tez, jesli takie metody beda stosowane, pizza po
upieczeniu nie bedzie miala typowego wysokiego brzegu, ktéry jest jedna z gléwnych cech charakte-
rystycznych ,Pizza Napoletana” GTS.

Neapolitariska technika przewiduje ponadto, Ze piekarz, po przygotowaniu od trzech do szesciu nafa-
szerowanych kot ciasta, precyzyjnymi i szybkimi ruchami przenosi pizz¢ z blatu na lopate w sposéb
mistrzowski tak, by nie stracita swojego poczatkowego okraglego ksztaltu (piekarz podnosi ciasto
obydwoma rekami, obracajgc je wokét wlasnej osi o okolo 90° i w ten sposéb uklada na specjalnej
lopacie). Piekarz posypuje opate odrobing maki, aby ulatwic zeslizgniecie si¢ pizzy z topaty do pieca.
Te czynno$¢ wykonuje poprzez szybki ruch nadgarstkiem, trzymajac lopate pod katem 20-25°
wzgledem plaszczyzny plyty pieca w taki sposob, by farsz nie zsunal si¢ z powierzchni pizzy.

Techniki inne niz wyzej opisana nie s3 odpowiednie, poniewaz przeniesienie pizzy bezposrednio z
blatu za pomocg lopaty nie stanowo gwarancji nienaruszenia pizzy, ktéra ma by¢ wlozona do pieca.

Piec opalany drewnem ma zasadnicze znaczenie, jesli chodzi o pieczenie i jako$¢ ,Pizza Napoletana”.
Wiasciwosci techniczne, ktére go odrézniajg, wplywaja w sposéb bezsprzeczny na udane wykonanie
klasycznej ,Pizza Napoletana”. Neapolitafiski piec do pizzy sklada si¢ z plyty bazowej z cegiel z tufu,
stojacej na okraglej podstawie zwanej cokotem, na ktérej nastepnie stawia si¢ kopule. Sklepienie pieca
zbudowane jest z materialu ogniotrwalego, a wigc pokryte materialem, ktéry nie pozwala na rozpro-
szenie ciepla. Proporcje migdzy poszczegblnymi czgSciami pieca maja zasadnicze znaczenie dla
prawidlowego pieczenia pizzy. Elementem stanowiacym o rodzaju pieca jest szerokos¢ cokotu, sklada-
jacego si¢ z 4 okraglych sektoréw ogniotrwatych, ktére tworza cokdl. Pizza podnoszona jest za
pomocy lopaty stalowej iflub aluminiowej i przenoszona do pieca, w ktorym jest ukladana, a
nastgpnie obracana o 180° pizza powraca do punktu wyjsciowego tak, by piekla si¢ w temperaturze
plyty bazowej, pomniejszonej o cieplo wchlonigte przez pizze w czasie pieczenia.

Ulozenie pizzy w innym punkcie spowodowaloby pieczenie w takiej samej, jak poczatkowa tempera-
turze, a w konsekwencji przypalenie spodu pizzy.
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Wszystkie te cechy stanowig o istnieniu zjawiska komory powietrznej oraz wygladzie zewnetrznym
wyrobu koricowego, co czyni ,Pizza Napoletana” migkka i zwartg z wysokim brzegiem, wyrosnieta w
srodku, wyjatkowo pulchng i tatwo dajacg si¢ zlozy¢ na cztery. Nalezy podkresli¢, ze wszystkie inne
podobne wyroby otrzymywane w procesie innym niz tutaj opisany nie mogg zapewni¢ uzyskania
takiego samego wygladu i wlasciwosci organoleptycznych jak ,Pizza Napoletana”.

Tradycyjny charakter produktu rolnego lub srodka spozywczego

Pojawienie si¢ pizzy neapolitafiskiej siega okresu miedzy 1715 a 1725 r. Vincenzo Corrado, pocho-
dzacy z miejscowosci Orio, naczelny kucharz ksigcia Emanuela di Francavilla, w swoim traktacie o
najczgsciej spozywanych w Neapolu potrawach, stwierdzil, ze pomidory stosowane sg do faszerowania
pizzy i makaronéw, zestawiajac ze sobg te dwa wyroby, ktére z czasem przyczynily sie do bogactwa
Neapolu i zdecydowaly o jego miejscu w historii sztuki kulinarnej. Ten fakt oficjalnie uznaje si¢ za
moment powstania ,Pizza Napoletana” — kola z ciasta faszerowanego pomidorami.

Dokumenty historyczne $wiadczace o tym, Ze pizza jest jedng z kulinarnych specjalno$ci Neapolu sg
bardzo liczne, a pisarz Franco Salerno stwierdza, ze produkt ten jest jedna z najwazniejszych potraw
stworzonych przez kuchni¢ neapolitariska.

,Pizza Napoletana” jest szczegbtowo opisana réwniez w stownikach jezyka wloskiego i encyklopedii
Treccani, a sama nazwa cytowana jest w licznych tekstach literackich.

Pierwsze pizzerie powstaly bez watpienia w Neapolu. Do polowy XX wieku produkt ten byt wytwa-
rzany wylacznie w Neapolu i jego pizzeriach. Poczawszy od roku 1700 w mieicie powstawalo wiele
lokali zwanych ,pizzeriami”, o kt6rych wies¢ dotarta az do kréla Neapolu, Ferdynanda Burbofiskiego,
ktory, aby sprobowac tego typowego dla neapolitaniskiej tradycji dania, naruszyl dworska etykiete i
wszed! do jednej z najbardziej renomowanych pizzerii. Od tego momentu ,pizzeria” stala si¢ modnym
lokalem, uwazanym za jedyne miejsce wytwarzania ,pizzy”. Najpopularniejszymi i najbardziej
znanymi pizzami w Neapolu byly: ,pizza marinara”, powstala w 1734 r. i ,pizza margherita” z lat
1796-1810, ktéra zaproponowano krélowej Whoch, przebywajacej z wizyta w Neapolu w 1889 ., ze
wzgledu na nawigzujace do flagi Wloch kolory skladnikéw (pomidor, ser mozzarella i bazylia).

Z czasem pizzerie zaczely powstawal we wszystkich miastach Wloch, a takze za granica. Jednak
kazda z nich, znajdujaca si¢ w innym miescie niz Neapol, zawsze w swojej dzialalnosci nawigzywala
do nazwy ,Pizzeria Napoletana” lub innych okreslen wskazujacych w jakikolwiek spos6b na zwigzek
z Neapolem, gdzie od prawie 300 lat wyrdb ten wytwarzany jest w niemal niezmieniony sposéb.

W maju 1984 r. prawie wszyscy neapolitaiiscy piekarze pizzy sporzadzili krétka specyfikacje
produktu, ktora zostala podpisana przez wszystkich i oficjalnie zarejestrowana przed notariuszem
Antonio Carannante z Neapolu.

OkreSlenie ,Pizza Napoletana” przez wieki rozpowszechnito si¢ tak bardzo, ze wszedzie, réwniez poza
Europa, od Ameryki Srodkowej (na przyklad w Meksyku i Gwatemali) po Azje (na przyklad w
Tajlandii czy Malezji), znany jest wyréb o nazwie ,Pizza Napoletana”, mimo ze juz polozenie geogra-
ficzne Neapolu czasami pozostaje nieznane.

Minimalne wymogi i procedury kontroli specyficznego charakteru
Kontrole przewidziane dla GTS ,Pizza Napoletana” beda dotyczy¢ nastepujacych aspektow:

w miejscach wytwarzania w fazie ugniatania ciasta, wyrastania i przygotowywania Scisle przestrze-
ganie opisanych czynnosci i kolejnosci ich wykonywania; dokladna kontrola krytycznych punktéw
lokalu; kontrola zastosowania surowcoéw zgodnych z przewidzianymi w specyfikacji produktu;
kontrola prawidlowosci warunkéw przechowywania i magazynowania stosowanych surowcéw oraz
kontrola zgodnosci wlasciwosci wyrobu gotowego z wlasciwo$ciami okreslonymi w niniejszej specyfi-
kacji produktu.
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3.10. Logo

Akronim ,STG” i napisy ,Specialita Tradizionale Garantita” (gwarantowana tradycyjna specjalnos) oraz
,prodotta secondo la tradizione napoletana” (wyprodukowano tradycyjng metodg neapolitariskg) sa tluma-
czone na inne jezyki oficjalne krajéw, w ktérych produkt jest wytwarzany.

Logo, ktére symbolizuje ,Pizza Napoletana” jest nastepujace: owalny rysunek w ulozeniu poziomym
koloru bialego z jasnoszara obwddka, przedstawiajacy talerz, na ktérym lezy pizza, odtworzona w
sposéb realistyczny i jednocze$nie graficznie wystylizowana tak, by oddaé w peni tradycyjny
charakter potrawy oraz klasyczne skladniki, czyli pomidory, ser mozzarella, liScie bazylii oraz smuge

oliwy z oliwek.

Ponizej talerza, wida¢ symetrycznie przesuniety efekt cienia w kolorze zielonym, ktéry w zestawieniu
z innymi kolorami uwydatnia barwy narodowe produktu.

Tuz pod talerzem, na ktérym lezy pizza, znajduje si¢ prostokatne okienko w kolorze czerwonym z
zaokraglonymi rogami, zawierajace napis w kolorze bialym z czarng obwédka i z symetrycznie prze-
sunietym efektem cienia w kolorze zielonym z bialg obwédka: ,PIZZA NAPOLETANA” STG. W tym
okienku widnieje tez lekko przesunigty w prawo napis wykonany inng, mniejszg czcionkg w bialym
kolorze: ,Specialita Tradizionale Garantita” (gwarantowana tradycyjna specjalnosé). Posrodku na dole, taka
samg czcionka jak dla logo ,PIZZA NAPOLETANA” STG, znajduje si¢ napis w bialym kolorze z
czarng obwddka: ,Prodotta secondo la Tradizione napoletana” (wyprodukowano tradycyjng metodg neapo-
litariskg).

Napisy Czcionka
PIZZA NAPOLETANA STG Varga
Specialita Tradizionale Garantita Alternate Gothic
Prodotta secondo la Tradizione napoletana Varga
Kolory Pizzy Pantone ProSim C M Y K

Intensywny bez brzegéw 466 11 24 43 0%
Czerwone tlo sosu pomidorowego 703 0% 83 65 18
Listki bazylii 362 76 0% 100 11
Zytki lisci bazylii 562 76 0% 100 11
Czerwien pomidoréw 032 0% 91 87 0%
Smuga oliwy z oliwek 123 0% 31 94 0%
Mozzarella 600 0% 0% 11 0%
Refleksy na mozzarelli 5807 0% 0% 11 9

Kolory czesci graficznej i czcionki Pantone ProSim C M Y K
Szaro$¢ brzegéw owalnego talerza P. Grey — 3CV 0% 0% 0% 18
Zielen cienia owalnego talerza 362 76 0% 100 11
Czerwien prostokata o zaokraglo- 032 0% 91 87 0%
nych rogach
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Kolory czgsci graficznej i czcionki Pantone ProSim C M Y K

Bialy napis w czarnej obwoddce 0% 0% 0% 0%
LPIZZA NAPOLETANA” STG
Bialy napis w czarnej obwddce 0% 0% 0% 0%
JProdotta secondo la Tradizione
napoletana”
Bialy napis ,Specialita Tradizionale 0% 0% 0% 0%
Garantita”

Prodotta secondo Ca Tradizione wapoletana

Organy lub jednostki kontrolujace zgodno$¢ ze specyfikacja produktu

Nazwa i adres

Nazwa:

Adres:

Tel.:
Faks:
E-mail:

O Jednostka publiczna

Nazwa:

Adres:

Tel.:
Faks:
Email:

O Jednostka publiczna

Certiquality SRL

Via Gaetano Giardino, 4
[-20123 Milano

X Jednostka prywatna

DNV Det Norske Veritas Italia

Centro Direzionale Colleoni
Viale Colleoni, 9

Palazzo Sirio 2

[-20041 Agrate Brianza (MI)

X Jednostka prywatna
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Nazwa: IS.ME.CERT.

Adres: Via G. Porzio
Centro Direzionale Isola G1
1-80143 Napoli

Tel.: —
Faks: —
Email: —

O Jednostka publiczna X Jednostka prywatna

4.2.  Szczegdlne zadania organu lub jednostki

Wszystkie trzy ww. organy kontrolne przeprowadzaja kontrole poszczegdlnych podmiotéw, dziatajg-
cych w réznych czedciach kraju.
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Opinia dotyczaca wniosku zlozonego na mocy art. 30 dyrektywy 2004/17/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady — Przedluzenie terminu

Whiosek panstwa czlonkowskiego

(2008/C 40/09)

Dnia 17 stycznia 2008 r. Komisja otrzymala wniosek zlozony na mocy art. 30 ust. 4 dyrektywy
2004/17/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 31 marca 2004 r. koordynujacej procedury udzielania
zamoéwien publicznych przez podmioty dzialajace w sektorach gospodarki wodnej, energetyki, transportu i
ustug pocztowych (').

Przedmiotowy wniosek, ztozony przez Republike Wloska, dotyczy ustug w zakresie przesylek ekspresowych
w tym kraju. Wniosek ten zostal opublikowany w Dz.U. C 29 z 1.2.2008, str. 18. Pierwotny termin uplywa
dnia 18 kwietnia 2008 r.

Biorgc pod uwage fakt, ze stuzby Komisji musza otrzymac i zbada¢ dodatkowe informacje oraz zgodnie z
przepisami art. 30 ust. 6 zdanie trzecie wyzej wymienionej dyrektywy, okres, jakim dysponuje Komisja na
podjecie decyzji, zostaje przedtuzony o jeden miesiac.

Ostateczny termin uplywa zatem dnia 18 maja 2008 r.

() Dz.U.L 1342 30.4.2004, str. 1.
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SPROSTOWANIA

Sprostowanie do wspélnego o$wiadczenia Rady i przedstawicieli rzadéw pafistw cztonkowskich zebranych
w Radzie, Parlamencie Europejskim i Komisji Europejskiej

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 25 z dnia 30 stycznia 2008 1.)

(2008]C 40/10)

Spis tresci:
zamiast: ,WSPOLNE DEKLARACJE
Rada”,

powinno byé: ,WSPOLNE DEKLARACJE
Parlament Europejski
Rada
Komisja”.

Strona 1, nagléwek:

zamiast: ,WSPOLNE DEKLARACJE
RADA”,

powinno by¢: ,WSPOLNE DEKLARACJE
PARLAMENT EUROPEJSKI
RADA
KOMISJA”.

Sprostowanie do szkolenia sedziéw krajowych w zakresie prawa konkurencji WE oraz wspélpracy sadowej
pomiedzy sedziami krajowymi

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 310 z dnia 20 grudnia 2007 r.)
(2008/C 40/11)
Strona 31, ostatnie zdanie:

zamiast: ,Termin zglaszania aplikacji uptywa: 15 lutego 2008 r.",

powinno byé: ,Termin zglaszania aplikacji uptywa: 31 marca 2008 r.".
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