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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakos$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(2019/C 336/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,MIOD SPADZIOWY Z BESKIDU WYSPOWEGO”
Nr UE: PDO-PL-02316 - 30.6.2017
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy
,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.4 Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, mi6d, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” to plynny lub skrystalizowany miéd spadziowy wytwarzany ze spadzi
jodlowej. Surowcem do produkgji ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest spadz jodlowa z gérskich laséw
jodtowych Beskidu Wyspowego i niewielkiej czeici Beskidu Makowskiego zwanej Beskidem Myslenickim. Jest ona
wytwarzana na jodle pospolitej (Abies alba) przez mszyce nalezace do gatunku miodownica jodlowa zielona (Cinara
pectinata Nordl).

Mszyce te pobierajg z galezi jodtowych sok roslinny, z ktérego wykorzystuja sktadniki biatkowe, a wydalaja pozostalg,
lepka ciecz skladajacy sig gtéwnie z weglowodandw, czyli spadz. Pszczoly pobieraja spadz z igiet i gatazek jodly oraz z
poszycia wystepujacego bezposrednio pod jodtami. SpadZ poczatkowo ma barwe jasna, ale szybko dostaja si¢ do niej
rézne domieszki, takie jak ziarna pytku kwiatowego lub zarodniki grzyb6w i glonéw. Domieszki te nadajg ,Miodowi
spadziowemu z Beskidu Wyspowego” charakterystyczng czarno-zielong barwe.

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” jest wytwarzany wylacznie przez rodziny pszczele rasy kraifiskiej (Apis mel-
lifera carnica), linii Dobra lub ich krzyzéwki z innymi pszczolami rasy krainskiej (Apis mellifera carnica). W
krzyzéwkach strona mateczna musi pochodzic z linii Dobra, natomiast ojcowska musi by¢ rasy kraifiskiej. Na terenie
obszaru hodowli zachowawczej i jego obrzezach mozna hodowaé wylacznie pszczoly rasy krainskiej linii Dobra.

Spadz wytwarzana na jodle pospolitej stanowi co najmniej 95 % ogdlnej zawartosci spadzi w ,Miodzie spadziowym z
Beskidu Wyspowego”. Maksymalnie 5 % spadzi moze pochodzi¢ z drzew liSciastych.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.



C 336/8 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.10.2019

Wlasciwosci organoleptyczne

Konsystencja ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest gesta i lepka. Mi6d nieskrystalizowany jest barwy
czarno-zielonej z mozliwymi ciemnobrgzowymi przebarwieniami. Po skrystalizowaniu przybiera barwe jasniejsza,
zielono-szarg do brazowej. Barwa miodu w skali Pfunda wynosi co najmniej 86 mm. Krystalizacja nast¢puje powoli
po ok. 4 miesigcach od wywirowania, ma forme drobnoziarnistg lub $rednioziarnista. ,Miéd spadziowy z Beskidu
Wyspowego” ma intensywny aromat, ze specyficznym, przypominajacym zywice zapachem, smak delikatny, stodki.

Pod nazwg chroniong ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” nie moze by¢ sprzedawany miéd z oznakami
rozwarstwienia lub fermentacji.

Wlasciwosci fizyczno-chemiczne
— Zawarto$¢ wody — nie wiecej niz 17,5 %
— Przewodno$¢ wlasciwa w [mS/cm] — nie mniej niz 1,20
(w [10-4 S.cm-1] nie mniej niz 12,00)
— Liczba diastazowa LD w skali Schade — nie mniej niz 15
— Zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) — nie wicksza niz 15 mg/kg.
Wtlasciwosci mikrobiologiczne

W ,Miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” widoczne sa nastepujace wskazniki spadzi: zarodniki grzybéw oraz
glony. Wsréd grzybéw przewazajg sadzaki Atichia: Hormisciumi, Triposporium, Capnophialophorapinophila i Tripospo-
riumpinophilum. Sa to charakterystyczne dla tego miodu gatunki wystepujace zaréwno w spadzi, jak i w miodzie.
Wisr6d glondéw przewazaja komorki Pleurococcus sp., Chlorococcus oraz Cystococcus. Spotyka si¢ réwniez sinice Cyanophy-
ceae i okrzemki Diatomeae. Barwa miodu jest wynikiem wystepowania w nim wiasnie wskaznikéw spadzi.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

Podkarmianie pszczot syropem cukrowym mozna przeprowadzaé po zakoniczeniu produkcji ,Miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego”. Niedopuszczalne jest karmienie pszcz6t w okresie pozyskiwania miodu. W okresach bezpozyt-
kowych, gdy zagrozony jest prawidlowy rozwdéj rodzin pszczelich, mozna pszczoly podkarmiaé pobudzajgco ciastem
miodowo-cukrowym. Podkarmianie pobudzajace w okresach bezpozytkowych powinno by¢ zakoniczone nie pdzniej
niz 10 dni przed poczatkiem pojawienia si¢ spadzi.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji i odbierania ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” muszg odbywa¢ si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym, o ktérym mowa w pkt 4. W okresie produkcji miodu nie wolno przeprowadzaé
zadnych zabiegéw z wykorzystaniem $rodkéw leczniczych. Dopuszcza si¢ stosowanie zabiegéw biologicznych, nie-
majacych wplywu na ewentualne zanieczyszczenie miodu.

Niedopuszczalne jest filtrowanie miodu, mieszanie go z innymi miodami, pasteryzowanie czy podgrzewanie powyzej
40 stopni Celsjusza.

Po skrystalizowaniu miodu w naczyniach hurtowych dopuszcza si¢ jego dekrystalizacje w specjalnie przeznaczonych
do tego urzadzeniach (komorach dekrystalizacyjnych) z regulowang temperaturg wewnetrzng. W trakcie dekrystaliza-
¢ji nie mozna na zadnym etapie zwigkszy¢ temperatury powyzej 40 stopni Celsjusza. Temperature wewnatrz komory
trzeba odnotowaé w dzienniku dekrystalizacji przynajmniej raz dziennie.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Rozlewanie ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym w punkcie 4.

Jest to zwiazane z tradycyjnie stosowang praktyka i jest konieczne w celu ulatwienia monitorowania i kontroli pocho-
dzenia miodu, co zmniejsza ryzyko zmieszania go z innymi miodami, w celu zapobiegania niewlasciwemu stosowa-
niu nazwy przy sprzedazy miodéw z innych regionéw oraz w celu zapewnienia stosowania szczegdlnych zasad doty-
czacych etykietowania, o ktérych mowa w pkt 3.6.
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Celem tego wymogu jest réwniez zagwarantowanie odpowiedniej jako$ci produktu, a takze uniknigcie ryzyka zmiany
wiasciwosci fizyczno-chemicznych miodu (HMF, liczby diastazowej) oraz wlasciwosci organoleptycznych. Jezeli nie sa
zachowane odpowiednie warunki przy przemieszczaniu miodu, to moze on, jako substancja higroskopijna, chtonaé
wode lub szybko krystalizowaé. Mozliwe jest tez chloniecie obcych zapachéw, ktére moga calkowicie zmieni¢ smak
miodu. Do przewozenia miodu powinno stosowac si¢ zatem specjalnie przystosowane pojazdy.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pszczelarze produkujacy i konfekcjonujacy ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” oraz podmioty zajmujace sig
skupowaniem i konfekcjonowaniem tego miodu muszg stosowac jeden wzor etykiety. System jednolitych etykiet ma
zagwarantowal wlasciwa ich jako$¢ oraz umozliwi¢ tatwg identyfikacje produktu. Etykiety rozprowadzane sg przez
Stowarzyszenie Producentéw Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego. Stowarzyszenie przekazuje organowi kon-
trolnemu zasady dystrybucji oraz rejestry wydanych i wykorzystanych etykiet. Zasady dystrybucji nie moga w zaden
sposob dyskryminowad producentéw nienalezacych do stowarzyszenia.

4.  Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” pozyskiwany jest na obszarze wojew6dztwa malopolskiego w powiecie
limanowskim i my$lenickim.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” zawdzigcza swojg jako$¢ nie tylko wyjatkowym wlasciwosciom Srodowiska
przyrodniczego, ale réwniez umiejetnosciom lokalnych pszczelarzy. Tylko wspdlne oddzialywanie wymienionych
czynnikéw pozwala uzyskaé midd spadziowy odznaczajacy si¢ specyficznymi cechami.

Okolo 40 % powierzchni Beskidu Wyspowego pokryte jest lasami. Dominujg tam lasy dolnoreglowe: lasy bukowo-
jodlowe, jedliny oraz bory mieszane jodtowo-$wierkowe. Nasycenie laséw jodla pospolita jest tu najwigksze w calej
Polsce.

W pa$mie Beskidu Wyspowego, na terenach porosnigtych lasami jodtowymi pierwotnie wystgpowala pszczola
rodzima rasy kraifiskiej (Apis mellifera carnica), ktéra przystosowata si¢ do trudnych warunkéw klimatycznych i pozyt-
kowych. W trakcie ewolucji powstata populacja miejscowa nazwana pézniej ,Dobra”, ktdra poprzez naturalng selek-
cje przystosowala si¢ do tamtejszych trudnych warunkéw i wytworzyta szereg cennych cech, takich jak odpornosé na
choroby, duza zimotrwalo$¢, przystosowanie do zimowoli na spadzi, przerywanie czerwienia we wrzesniu, ostrozne
podejmowanie czerwienia na wiosng oraz szybki rozwdj po ustabilizowaniu si¢ pogody. Pszczoly krainskie linii
Dobra nauczyly si¢ bardzo oszczednie pobiera¢ pokarm w zimie. Dzigki temu pszczota zamieszkiwala te tereny w
spos6b naturalny i mimo ze mi6d spadziowy nie nadaje si¢ jako pokarm dla zimujgcych pszczél, pszczoly te zimo-
waly normalnie. Inne rasy i linie pszcz6l nie bylyby w stanie przezimowa¢ na zapasach spadzi wystepujacej na terenie
Beskidu Wyspowego.

Specyficzne cechy ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” takie jak wysoki udzial spadzi jodlowej s3 zwigzane z
obszarem geograficznym, a mianowicie z lasami jodlowymi Beskidu Wyspowego. Jodly, pobierajac z gleby wode, sole
mineralne i mikroelementy, wprowadzaja je do soku roslinnego, ktéry jest surowcem do produkcji spadzi. Szczegdlne
wlasciwosci ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” s3 réwniez nierozerwalnie zwigzane z wystgpowaniem
miodownicy jodtowej zielonej w gérskich lasach jodlowych Beskidu Wyspowego oraz sktadem chemicznym produ-
kowanej przez nig spadzi. W efekcie ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” charakteryzuje si¢ wysoka przewod-
noscig oraz skladem chemicznym, ktéry odzwierciedla wysoka zawarto$¢ soli mineralnych w glebie Beskidu Wyspo-
wego.

Inng charakterystyczng cechg ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest wigksza domieszka pytkéw pochodzg-
cych z roélin wiatropylnych. Doprészenie pytkiem roslin owadopylnych jest z kolei znacznie nizsze niz miodéw nek-
tarowych. Cecha ta wynika z faktu, Ze w okresie pojawienia si¢ spadzi na jodle pospolitej na terenie Beskidu Wyspo-
wego, poza lipami, nie wystepuja towarowe pozytki nektarowe. Wyzsza zawarto$¢ pytku z roslin wiatropylnych
$wiadczy m.in. o braku lub bardzo niewielkim pozytku z roélin nektarujacych i jest cechg charakterystyczng miodu
spadziowego z drzew iglastych, a zwlaszcza ze spadzi jodlowe;.
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Charakterystyczna dla obszaru Beskidu Wyspowego jest rowniez dtuga historia wykorzystywania przez pszczoly
pozytku ze spadzi jodtowej, co przyczynilo si¢ do powstania pszczoty miejscowej linii Dobra. Fakt ten wskazuje na
bardzo Scisly zwiazek miedzy ,Miodem spadziowym z Beskidu Wyspowego” a obszarem, z ktérego pochodzi.
Pszczola linii Dobra na przestrzeni wiekéw wyksztalcita mechanizmy pozwalajace jej rozwija¢ si¢ na tym terenie,
charakteryzujgcym si¢ dominacjg spadzi jako pozytku gléwnego, gdzie pszczoly innych ras lub linii nie byty w stanie
samodzielnie egzystowa¢. Dzigki jej unikatowym cechom mogla w stanie dzikim zamieszkiwaé tereny poro$nigte
puszcza jodlowg. Cechy pszczoly linii Dobra, ktére ksztaltowaly si¢ na przestrzeni wiekéw, sprawily, Ze obecnie
najlepiej nadaje si¢ ona do zbioru ,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego”, gdyz najszybciej go znajduje, najlepiej
go przerabia i produkuje najwartosciowszy miéd. O znaczeniu wyjgtkowych mechanizméw wyksztalconych na tere-
nie Beskidu Wyspowego przez pszczole linii Dobra dowodzi réwniez wysoka liczba diastazowa (LD) ,Miodu spadzio-
wego z Beskidu Wyspowego”. Parametr ten $wiadczy o duzej zawartosci cennych enzyméw zawartych w miodzie,
pochodzacych wlasnie z organizmu pszczél rasy kraifiska linii Dobra, wystepujacej w regionie Beskidu Wyspowego.

Dluga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczynila si¢ do wyksztalcenia umiejetnosci lokalnych pszczelarzy.
Nie stosowali oni importowanych linii i krzyzéwek pszczét niedostosowanych do tamtejszych warunkéw
klimatycznych i pozytkowych, a dzigki ich pracy hodowlanej udato si¢ utrzyma¢ lini¢ Dobra w niezmienionej postaci
do czaséw dzisiejszych. Miejscowi pszczelarze wypracowali zasady postgpowania przy produkeji i pozyskiwaniu
,Miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” oraz hodowli pszczél. Dzigki staraniom miejscowych pszczelarzy,
pszczola krainska linii Dobra od 2014 roku objeta jest ochrong zasobéw genetycznych, a na terenie dwoch gmin
powiatu limanowskiego utworzono dla niej rejon hodowli zachowawczej. Inicjatywa ta przyczynia si¢ do ochrony
wyjatkowych cech pszczoly linii Dobra, co bezposrednio przyczynia si¢ do zachowania specyficznych cech ,Miodu
spadziowego z Beskidu Wyspowego”.

,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” wyrdznia si¢ niskg zawarto$cig wody i HMF (5-droksymetylofurfuralu).
Niska zawarto$¢ wody $wiadczy o dobrym odparowaniu wody przez pszczole podczas dojrzewania miodu oraz
umiejetnym okre$leniu terminu miodobrania przez pszczelarza. HMF powstaje w miodzie z cukréw prostych w
wyniku wysokiej temperatury podgrzewania i diugiego czasu przechowywania. Niska zawartos¢ HMF w ,Miodzie
spadziowym z Beskidu Wyspowego” potwierdza jego $wiezo$¢ oraz podgrzewanie w niskiej temperaturze, dzigki
czemu zachowane s3 jego cenne skladniki. To wlasnie wiedza i do$wiadczenie lokalnych pszczelarzy, a takze dbalosé
o $wiezo$¢ miodu, wplywa na sklad chemiczny, a co za tym idzie na szczeg6lne whasciwosci ,Miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego”.

Polaczenie wszystkich ww. elementéw, jak wysoki udzial w lasach jodly pospolitej, hodowla pszczoly miejscowej linii
Dobra, czysto$¢ srodowiska i sprzyjajacy mikroklimat Beskidu Wyspowego, tradycyjny model gospodarki pasiecznej
oraz umiejetnosci lokalnych pszczelarzy maja bezposrednie odzwierciedlenie w specyficznym charakterze ,Miodu
spadziowego z Beskidu Wyspowego”, a tym samym w jego szczegdlnych wlasciwosciach.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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