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DYREKTYWA RADY 2001/113/WE
z dnia 20 grudnia 2001 r.

odnoszaca si¢ do dzeméw owocowych, galaretek i marmolady oraz stodzonego purée z kasztanow
przeznaczonych do spozycia przez ludzi

RADA UNII EUROPEJSKIEJ, galaretkami i marmoladami oraz stodzonym purée z
kasztanéw, przeznaczonymi do spozycia przez ludzi.

uwzgledniajagc Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

w szczegllnosci jego art. 37, (5)  Ogodlne zasady dotyczace etykietowania zywnosci, ustano-
wione w dyrektywie 2000/13/WE Parlamentu Europej-

uwzgledniajac wniosek Komisji (1), slfieg(,) i Rady (%) powinny by¢ stosowane z zastrzezeniem
niektérych warunkow.

o o T
uwzgledniajac opinig Parlamentu Europejskiego (%), (6) W celu uwzglednienia istniejacych tradycji narodowych

w wytwarzaniu dzeméw owocowych, galaretek i marmo-
uwzgledniajac opini¢ Komitetu Ekonomiczno-Spolecznego (%), lady oraz stodzonego purée z kasztanéw, zachodzi
konieczno$¢ utrzymania istniejacych regulacji krajowych,
zezwalajacych na obrot takimi produktami ze zmniejszong

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje: e
zawarto$cig cukru.

(1)  Niektére dyrektywy pionowe dotyczace Srodkéw spozyw- 7)

czych powinny zosta¢ uproszczone, w celu uwzglednienia
tylko podstawowych wymogdéw w odniesieniu do produk-
tow, ktorych dotyczg, aby umozliwi¢ swobodny przeptyw
tych produktéw w obrebie rynku wewnetrznego, zgodnie
z konkluzjami ze spotkania Rady Europejskiej w Edyn-
burgu w dniach 11 i 12 grudnia 1992 r., potwierdzonymi
przez konkluzje ze spotkania Rady Europejskiej w Bruk-
seli w dniach 10 i 11 grudnia 1993 r.

Zgodnie z zasada pomocniczosci i proporcjonalnosci,
ustanowionymi w art. 5 Traktatu, cel ustanowienia wspol-
nych definicji i zasad dotyczacych omawianych produk-
tow oraz dostosowania przepiséw do ogélnych zasad usta-
wodawstwa  wspolnotowego  dotyczacego  Srodkow
spozywczych nie moze by¢ skutecznie osiagniety przez
Pafistwa Czlonkowskie, a moze, ze wzgledu na charakter
niniejszej dyrektywy, by¢ osiggniety w sposéb bardziej
skuteczny przez Wspdlnote; niniejsza dyrektywa odnosi
si¢ wylacznie do kwestii niezbednych do osiagnigcia wyzej

(2)  Dyrektywa Rady 79/693[EWG z dnia 24 lipca 1979 r. omawianego celu.
w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich
odnoszacych si¢ do dzeméw owocowych, galaretek i mar- (8)  Srodki konieczne do wykonania niniejszej dyrektywy

molady o}rz‘lz‘purée z kasztanéw () byla gzasadniona fak- powinny zostaé przyjete zgodnie z decyzja Rady
tem, ze réznice w ustawodawstwach krajowych odnoszg- 1999/468/WE z dnia 28 czerwca 1999 r. ustanawiajaca

cych si¢ do  przedmiotowych produktow  moglyby warunki wykonywania uprawniefi wykonawczych przy-
skutkowa¢ nieuczciwa konkurencja, ktéra mogtaby wpro- znanych Komisji (9).

wadzi¢ konsumentéw w blad, a tym samym mogloby to
mieé bezposredni wplyw na ustanowienie i funkcjonowa-

X ) (9)  Aby unikna¢ tworzenia nowych przeszkéd dla swobod-

nie wspdlnego rynku. nego przeplywu, Panstwa Czlonkowskie powinny

powstrzymac si¢ od przyjmowania, w stosunku do przed-

(3)  Zamierzeniem dyrektywy 79/693/EWG bylo ustanowienia miotowych produktow, przepiséw prawa krajowego
definicji i wspdlnych regut dotyczacych skladu, procesu nieprzewidzianych w niniejszej dyrektywie,

produkdiji i etykietowania danych produktéw, aby zapew-
ni¢ ich swobodny przeplyw we Wspdlnocie.

(4)  Dyrektywa 79/693/EWG powinna zosta¢ dostosowana do PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:
ogblnego ustawodawstwa wspdlnotowego dotyczacego
srodkéw spozywezych, w szczegdlnosci do ustawodaw-

stwa odnoszacego si¢ do etykietowania, srodkéw barwia- Artykut 1

cych, stodzacych i innych zatwierdzonych dodatkéw oraz,

dla zachowania przejrzystosci, powinna zosta¢ zmieniona, Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie do produktéw okreslonych
celem zwickszenia dostepnosci zasad w odniesieniu do w zalgczniku L.

warunkow produkeji i obrotu dzemami owocowymi, o ) ) ;
Niniejsza dyrektywa nie ma zastosowania do produktéw
przeznaczonych do  wytwarzania drobnych  wyrobéw

Dz.U. €231 29.8.1996, str. 27. piekarniczych, cukierniczych lub herbatnikéw.
Dz.U. C 279z 1.10.1999, str. 95.

Dz.U. C 56 z 24.2.1997, str. 20. e
Dz.U. L 205 z 13.8.1979, str. 5. Dyrektywa ostatnio zmieniona (> Dz.U.L 109 z 6.5.2000, str. 29.
dyrektywa 88/593/EWG (Dz.U. L 318 z 25.11.1988, str. 44). (®) Dz.U.L 1847 17.7.1999, str. 23.
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Artykut 2

Dyrektywa 2000/13/WE ma zastosowanie do produktéw okre-
Slonych w zalaczniku I do niniejszej dyrektywy, z uwzglednie-
niem nastepujacych warunkéw:

1. Nazwy produktéw wymienione w zalaczniku I stosuje si¢
jedynie do produktéw tam okreslonych i uzywa si¢ ich w obro-
cie handlowym do okreslania tych produktéw.

Jednakze nazwy produktoéw uzyte w zalgczniku I mozna sto-
sowal jako dodatek do nazwy oraz zgodnie z praktykami
stosowanymi w okrelaniu innych produktéw, ktérych nie
mozna pomyli¢ z tymi okreslonymi w zalgczniku 1.

2. Nazwy produktéw uzupelnia si¢ przez wskazanie uzytego
owocu lub owocéw, w porzadku malejacym pod wzgledem
wagi uzytych surowcéw. Jednakze w przypadku produktow
wytworzonych z trzech lub wigcej owocéw, wskazanie uzy-
tych owocéw mozna zastapi¢ wyrazem ,wicloowocowy” lub
podobnym zwrotem albo liczba uzytych owocow.

3. Na etykietach wskazuje si¢ zawarto$¢ owocu, przez dodanie
wyrazéw ,sporzgdzono z... g owocu na 100 g” produktu
konicowego, w stosownych przypadkach, po odliczeniu cig-
zaru wody uzytej do sporzadzenia ekstraktéw wodnych.

4. Na etykietach wskazuje si¢ faczng zawarto$¢ cukru, przez
dodanie wyrazéw ,taczna zawarto$¢ cukru... g na 100 g”, a
wskazana liczba przedstawia warto$¢ wskazang przez refrak-
tometr w produkcie konicowym, w temperaturze 20 °C, z
uwzglednieniem tolerancji wynoszacej + 3 stopnie refrakto-
metryczne.

Jednakze nie ma obowigzku wskazywania zawartosci cukru,
gdy na etykiecie s3 umieszczone wartosci odzywcze cukru na
mocy dyrektywy 90/496/EWG ().

5. Dane szczegélowe okreslone w pkt 3 i w pkt 4 akapit pierw-
szy umieszcza si¢ w tym samym polu co nazwe produktu,
przy uzyciu wyraznie czytelnej czcionki.

6. W drodze odstepstwa od przepiséw art. 6 ust. 4 dyrektywy
2000/13/WE, w przypadku gdy zawarto$¢ pozostatosci dwu-
tlenku siarki wynosi wigecej niz 10 mg/kg, jego obecnosé
zaznacza si¢ na wykazie sktadnikéw.

Artykut 3

Panstwa Czlonkowskie nie przyjmuja przepiséw prawa
krajowego nieprzewidzianych ~w niniejszej  dyrektywie
w odniesieniu do produktéw okreslonych w zalgczniku L

Artykut 4

Bez uszczerbku dla dyrektywy 89/107/EWG (3) lub przepiséw
przyjetych w celu jej wykonania, do wytwarzania produktéw
okreslonych w zalgczniku I do niniejszej dyrektywy mozna
uzywac jedynie skladnikéw wymienionych w zalaczniku II do
niniejszej dyrektywy oraz surowcéw zgodnych z zalgcznikiem III.

(") Dz.U.L 276z 6.10.1990, str. 40.
(3 Dz.U. L 40 z 11.2.1989, str. 27. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 94/34/WE (Dz.U. L 237 z 10.9.1994, str. 1).

Artykut 5

Srodki konieczne do wykonania niniejszej dyrektywy, odnoszace
si¢ do kwestii okreslonych ponizej, przyjmuje si¢ zgodnie z pro-
cedurg regulacyjng okreslong w art. 6 ust. 2:

— dostosowanie niniejszej dyrektywy do ogdlnego prawodaw-
stwa wspdlnotowego dotyczacego srodkéw spozywezych,

— dostosowania do postepu technicznego.

Artykut 6

1. Komisj¢ wspomaga Staty Komitet ds. Srodkoéw Spozywczych
(zwany dalej ,Komitetem”), ustanowiony na mocy art. 1 decyzji
69/414/EWG (3).

2. W przypadku dokonania odniesienia do niniejszego ustepu,
zastosowanie majg art. 5 i 7 decyzji 1999/468/WE.

Okres ustanowiony w art. 5 ust. 6 decyzji 1999/468/WE ustala
si¢ na trzy miesigce.

3. Komitet przyjmuje swoj regulamin wewnetrzny.

Artykut 7

Dyrektywa 79/693[WE traci moc ze skutkiem od dnia 12 lipca
2003 r.

Odniesienia do uchylonej dyrektywy traktuje si¢ jako odniesienia
do niniejszej dyrektywy.

Artykut 8

Panstwa Czlonkowskie wprowadza w zycie przepisy ustawowe,
wykonawcze i administracyjne niezbedne do wykonania
niniejszej dyrektywy do dnia 12 lipca 2003 r. Niezwlocznie
powiadomia o tym Komisje.

Stosuje si¢ Srodki majace na celu:

— zatwierdzenie wprowadzania do obrotu produktéw okreslo-
nych w zalgczniku [, jezeli s3 one zgodne z definicjami i zasa-
dami ustanowionymi w niniejszej dyrektywie, z moca od dnia
12 lipca 2003 r.,

— zakaz wprowadzania do obrotu produktéw, ktore nie sa
zgodne z niniejszg dyrektywa, z mocg od dnia 12 lipca 2004 r.

Jednakze wprowadzanie do obrotu produktéow, ktére nie sa
zgodne z wymogami niniejszej dyrektywy, ale oznakowane
zostaly przed dniem 12 lipca 2004 r. zgodnie z wymogami
dyrektywy 93/77[EWG, moze by¢ kontynuowane do wyczerpa-
nia zapasow.

Przepisy przyjete przez Pafistwa Czlonkowskie zawierajg odnie-
sienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy
ich urzedowej publikacji. Metody dokonywania takiego odniesie-
nia okreslane s przez Pafistwa Czlonkowskie.

(®) Dz.U.L291z19.11.1969, str. 9.
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Artykut 9

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie z dniem jej opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Wispélnot Europejskich.

Artykut 10

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Pafistw Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 20 grudnia 2001 r.

W imieniu Rady
C. PICQUE

Przewodniczgcy



13/t.27

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

193

L

1.

ZALACZNIK I

NAZWY, OPISY I DEFINICJE PRODUKTU

DEFINICJE

— ,Dzem” jest mieszaning cukrow, miazszu iflub purée z jednego lub kilku rodzajéow owocéw i wody, dopro-

wadzona do odpowiednio Zelowej konsystencji. Jednakze dzem z owocéw cytrusowych moze by¢ sporza-
dzony z calego owocu, pokrojonego w paski iflub w plastry.

[l0$¢ miagzszu iflub purée uzyta do wytworzenia 1 000 g produktu konicowego nie moze by¢ mniejsza niz:

—350¢g na zasadach ogélnych,

—250¢g w stosunku do czerwonych porzeczek, owocoéw jarzebiny, owocéw szaklaka, czarnych
porzeczek, owocéw dzikiej rozy i pigwy,

—150¢g w stosunku do imbiru,

— 160 g w stosunku do owocéw nerkoweca,

—60¢g w stosunku do owocéw meczennicy jadalnej.

— ,Dzem ekstra” jest mieszaning cukréw, niezageszczonego migzszu z jednego lub kilku rodzaju owocéw

i wody, doprowadzong do odpowiedniej Zelowej konsystencji. Jednakze dzem ekstra z owocow dzikiej rozy
oraz dzem ekstra z malin, jezyn, czarnych porzeczek, jagdd i czerwonych porzeczek, bez pestek, moze by¢
sporzadzony calkowicie lub cze$ciowo z niezageszczonego purée z poszczegdlnych owocoéw. Dzem ekstra z
owocow cytrusowych moze by¢ sporzadzony z calego owocu, pokrojonego w paski i/lub w plastry.

Przy wytwarzaniu dzemu ekstra nastgpujacych owocéw nie wolno mieszaé z innymi owocami: jablek, gru-
szek, sliwek francuskich odmiany d’Agen, melonéw, arbuzéw, winogron, dyni, ogérkéw i pomidordw.

Ilo$¢ miazszu uzyta do wytworzenia 1 000g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza niz:

—450¢g na zasadach ogdlnych,

—350¢g w stosunku do czerwonych porzeczek, owocéw jarzebiny, owocéw szaklaka, czarnych
porzeczek, owocow dzikiej rozy i pigwy,

—250¢g w stosunku do imbiru,

—230¢g w stosunku do owocdéw nerkoweca,

—80¢g w stosunku do meczennicy jadalne;.

— ,Galaretka” jest odpowiednio zelowang mieszaning cukréw i soku iflub ekstraktéw wodnych z jednego lub

wiekszej ilosci rodzajow owocow.
Tlo$¢ soku iflub ekstraktow wodnych, uzyta do wytworzenia 1 000g produktu korficowego nie moze by¢

mniejsza od ilosci ustanowionej w odniesieniu do wytwarzania dzemu. Iloci te oblicza si¢ po odjeciu cigzaru
wody uzytej do sporzadzenia ekstraktow wodnych.

— Jednakze w przypadku ,galaretki ekstra”, ilo$¢ soku z owocow iflub ekstraktow wodnych uzytych do wytwo-

rzenia 1 000g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza od iloSci ustanowionej w odniesieniu do wytwa-
rzania dzemu ekstra. llosci te oblicza si¢ po odjeciu cigzaru wody uzytej do sporzadzenia ekstraktéw wod-
nych. Przy wytwarzaniu galaretki ekstra nastgpujacych owocé6w nie wolno miesza¢ z innymi owocami: jablek,
gruszek, $liwek francuskich odmiany d’Agen, melonéw, arbuzéw, winogron, dyni, ogérkéw i pomidoréw.

— ,Marmolada” jest mieszaning wody, cukréw i jednego lub wigkszej ilosci nastgpujacych produktéw otrzyma-

nych z owocéw cytrusowych, doprowadzong do odpowiedniej zelowej konsystencji: z miazszu, purée, soku,
ekstraktéw wodnych i skorki.

Ilo$¢ owocdw cytrusowych uzyta do wytworzenia 1 000g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza niz
200 g, z czego 75 g musi by¢ otrzymane z owocni wewnetrznej.

— Nazwe ,marmolada galaretkowa” mozna uzywal w przypadku gdy dany produkt nie zawiera substancji

nierozpuszczalnych, a wyjatkiem moze by¢ mala ilos¢ drobno posiekanej skorki.

— ,Stodzone purée z kasztanéw” jest mieszaning wody, cukru i najwyzej 380 g purée z kasztanow (Castanea sati-

va) na 1 000g produktu konicowego, doprowadzona do odpowiedniej konsystencji.

Produkty okreslone w czgsci I musza zawieraé 60 % lub wigcej rozpuszczalnej masy suchej wskazanej przez
refraktometr, z wyjatkiem produktow, w ktérych cukry zostaly catkowicie lub czg$ciowo zastgpione $rodkami
stodzacymi.

Jednakze bez uszczerbku dla przepiséw art. 5 ust. 1 dyrektywy 2000/13/WE, Pafistwa Czlonkowskie, celem
uwzglednienia niektorych szczegdlnych przypadkéw, moga zezwoli¢ na stosowanie nazw zastrzezonych dla
produktéw okreslonych w czgsci 1, ktére zawieraja mniej niz 60 % rozpuszczalnej masy suchej.

W przypadku gdy owoce s3 zmieszane razem, minimalne zawartosci ustanowione w czesci I dla réznych rodza-
jow owocow muszg zosta¢ zmniejszone proporcjonalnie do zawartosci procentowych.
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ZAEACZNIK 1T

W produktach okreslonych w zataczniku [ mozna zastosowa¢ nastepujace dodatkowe skfadniki:

0]

mi6d okreslony w dyrektywie Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszacej si¢ do miodu (1): we
wszystkich produktach jako catkowity lub cze¢sciowy substytut cukréw,

sok owocowy: jedynie w dzemie,

sok z owocéw cytrusowych: w produktach sporzadzonych z innych typéw owocdw: tylko w dzemie, dzemie eks-
tra, galaretce i galaretce ekstra,

soki z czerwonych owocéw: jedynie w dzemie i dzemie ekstra, wytworzonych z owocoéw dzikiej rézy, truska-
wek, malin, agrestu, czerwonych porzeczek, §liwek i rabarbaru,

sok z burakéw ¢wiklowych: jedynie w dzemie i galaretce, wytworzonych z truskawek, malin, agrestu, czerwo-
nych porzeczek i Sliwek,

olejki eteryczne z owocdw cytrusowych: jedynie w marmoladzie i marmoladzie galaretkowe;j,
jadalne oleje i tluszcze jako $rodki przeciwpienigce: we wszystkich produktach,

ciekle pektyny: we wszystkich produktach,

skérka z owocéw cytrusowych: w dzemie, dzemie ekstra, galaretce i galaretce ekstra,

liscie pelargonii (Pelargonium odoratissimum): w dzemie, dZemie ekstra, galaretce i galaretce ekstra, jezeli sa zro-
bione z owocéw pigwy,

spirytus, wino i likier winny, orzechy, aromatyczne ziota, przyprawy korzenne, wanilia i ekstrakty waniliowe: we
wszystkich produktach,

wanilina: we wszystkich produktach.

Dz.U.L 10z 12.1.2002, str. 47.
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ZALACZNIK 111

A. DEFINICJE

Do celéw niniejszej dyrektywy stosuje si¢ nastepujace definicje:

1.

Owoc:

— $wiezy, zdrowy owoc, nienadpsuty, zawierajacy wszystkie swoje zasadnicze skladniki i dostatecznie doj-
rzaly do uzycia, po umyciu, usunigciu skaz, nadmiaréw i ogonkow,

— do celow niniejszej dyrektywy, za owoce uwaza si¢ pomidory, jadalne czgsci fodyg rabarbaru, marchew,
stodkie ziemniaki, ogérki, dynie, melony i arbuzy,

— ,imbir” oznacza jadalny korzeni imbiru, w stanie $wiezym lub zakonserwowanym. Imbir moze by¢
suszony lub zakonserwowany w syropie.

Miazsz (owocowy):

Jadalna czg$¢ zdrowego owocu, w razie koniecznosci pozbawiona tupiny, skorki, nasion, pestek itp., ktora
moze zosta¢ pokrojona w plastry lub zgnieciona, ale nieprzerobiona na purée.

Purée (owocowe):

Jadalna czg$¢ zdrowego owocu, w razie koniecznosci pozbawiona tupiny, skorki, nasion, pestek itp., ktéra
moze by¢ przerobiona na purée przez przetarcie przez sito lub z zastosowaniem podobnego procesu.

Ekstrakty wodne (owocowe):

Ekstrakt wodny owocow, ktéry, z zastrzezeniem strat nieuniknionych przy wlasciwym wytwarzaniu, zawiera
wszystkie rozpuszczalne w wodzie sktadniki uzytego owocu.

Cukry
Zatwierdzone cukry to:

1. cukry okre$lone w dyrektywie 2001/111/WE (1);

N

. syrop fruktozowy;

1l

. cukry pochodzace z owocow;

4. cukier nieoczyszczony.

B. OBROBKA SUROWCOW

O]

1.

Produkty okreslone w pozycjach 1, 2, 3 i 4 czgsci A moga by¢ poddawane obrébcee w nastgpujacy sposob:
— ogrzewane, chtodzone lub mrozone,

— liofilizowane,

— zageszczane, w stopniu, na jaki pozwalajg mozliwosci techniczne,

— z wyjatkiem surowcow uzytych do wytwarzania produktow ,ekstra”: uzycie dwutlenku siarki (E 220) lub
jego soli (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226 i E 227), jako pomocy w wytwarzaniu, z zastrzezeniem, Ze
w produktach okreslonych w zalgczniku I czg$¢ I nie zostanie przekroczona maksymalna zawarto$¢ dwu-
tlenku siarki ustanowiona w dyrektywie 95/2/WE.

Morele i $liwki, ktére maja zosta¢ uzyte do wytwarzania dzemu, oprocz liofilizacji mogg zosta¢ réwniez pod-
dane obrébce za pomocg innych procesow suszenia.

Skoérki owocéw cytrusowych moga by¢ konserwowane w zalewie solnej.

Dz.U.L 10z 12.1.2002, str. 53



