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ROZPORZADZENIE KOMISJI WE NR 2074/2005
z dnia 5 grudnia 2005 r.

ustanawiajace Srodki wykonawcze w odniesieniu do niektérych

produktow objetych rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 i do

organizacji urzedowych kontroli na mocy rozporzadzen (WE) nr

854/2004 oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiajace odstepstwa od

rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 i zmieniajace rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr 854/2004

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspodlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow
spozywcezych (1), w szczegolnosci jego art. 13 ust. 2,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegodlne
przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego (2), w szczegdlnosci jego art. 9, 10 oraz 11,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegodlne
przepisy dotyczace organizacji urzgdowych kontroli w odniesieniu do
produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez
ludzi (3), w szczegdlnosci jego art. 16, 17 i 18,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europej-
skiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzg¢do-
wych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem
paszowym i zywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwie-
rzat i dobrostanu zwierzat (*), w szczegdlno$ci jego art. 63,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 wustanawia szczegdtowe
wymogi dotyczace zasad higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzgcego. Nalezy ustanowi¢ okreslone $rodki
wykonawcze w odniesieniu do migsa, zywych malzy, produktow
rybolowstwa, mleka, jaj, zabich udek 1 $limakow oraz ich
produktow przetworzonych.

(2)  Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 ustanawia szczegdtowe
zasady organizacji urzgdowych kontroli w odniesieniu do
produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia
przez ludzi. Nalezy udoskonali¢ okres$lone zasady, a takze szcze-
gotowo okresli¢ inne wymogi.

(") Dz.U. L 139 z 30.4.2004, str. 1. Sprostowane w Dz.U. L 226 z 25.6.2004,

str. 3.

(®» Dz.U. L 139 z 30.4.2004, str. 55. Sprostowane w Dz.U. L 226 z 25.6.2004,
str. 22.

(®) Dz.U. L 139 z 30.4.2004, str. 206. Sprostowane w Dz.U. L 226 z 25.6.2004,
str. 83.

(*) Dz.U. L 165 z 30.4.2004, str. 1. Sprostowane w Dz.U. L 191 z 28.5.2004,
str. 1.
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3)  Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 ustanawia na poziomie
Wspolnoty jednolite ramy sktadajace si¢ z ogoélnych zasad orga-
nizacji urzgdowych kontroli. Nalezy udoskonali¢ okreslone
zasady, a takze szczegdtowo okresli¢ inne wymogi.

4)  Decyzja Komisji 20XX/../WE (1) uchyla niektore decyzje wpro-
wadzajace $rodki przewidziane na mocy dyrektyw uchylonych
dyrektywa 2004/41/WE Parlamentu Europejskiego 1 Rady
z dnia 21 kwietnia 2004 r. uchylajacg niektore dyrektywy doty-
czace higieny i warunkow zdrowia przy produkcji i wprowadzaniu
do obrotu niektdrych produktow pochodzenia zwierzgcego prze-
znaczonych do spozycia przez ludzi i zmieniajacg dyrektywy
Rady 89/662/EWG i 92/118/EWG oraz decyzj¢ Rady
95/408/WE (). Niektore fragmenty odnosnych decyzji powinny
zatem zosta¢ zachowane w niniejszym rozporzadzeniu.

(5)  Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 zobowigzuje przedsigbiorstwa
sektora spozywczego do prowadzenia i przechowywania doku-
mentacji oraz do udostgpniania istotnych informacji zawartych
w tej dokumentacji na zadanie wlasciwego organu i przedsi¢bior-
stwa sektora spozywczego bedacego odbiorca.

(6)  Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 zobowigzuje rowniez przed-
sigbiorstwo prowadzace ubojni¢ do wystgpowania o udzielenie,
gromadzenia 1 sprawdzania informacji dotyczacych tancucha
zywnos$ciowego w odniesieniu do wszystkich zwierzat poza zwie-
rzetami fownymi, wysytanymi lub przeznaczonych do wysytki do
ubojni, oraz do postgpowania zgodnie z tymi informacjami.
Ponadto przedsigbiorstwo takie powinno si¢ upewni¢, ze infor-
macje dotyczace lancucha zywnosciowego zawieraja wszystkie
szczegdly wymagane na mocy rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(7)  Informacje dotyczace tancucha zywnosciowego stanowig pomoc
dla przedsigbiorstwa prowadzacego ubojni¢ w organizacji pracy
ubojni oraz dla urzedowego lekarza weterynarii w okresleniu
wymaganych procedur kontrolnych. Informacje dotyczace
fancucha zywnos$ciowego powinny by¢ analizowane przez urzg-
dowego lekarza weterynarii i wykorzystywane jako integralny
element procedur kontrolnych.

(8)  Istniejace systemy przeptywu informacji nalezy wykorzystywac
w jak najwigkszym stopniu i dostosowaé je tak, aby speiniaty
wymogi w zakresie informacji dotyczacych lafcucha zywnoscio-
wego ustanowione w rozporzadzeniu (WE) nr 854/2004.

9) W celu poprawy opieki nad zwierzgtami na poziomie gospodar-
stwa i zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 854/2004 urzgedowy
lekarz weterynarii powinien odnotowaé stwierdzona w ubojni
chorobe lub kondycje poszczegdlnych zwierzat lub stada, ktora
moze mie¢ wplyw na zdrowie publiczne lub na zdrowie zwierzat
lub narusza¢ dobrostan zwierzat oraz, w razie koniecznosci,
powinien powiadomi¢ o tym przedsigbiorstwo sektora spozyw-
czego odpowiedzialne za gospodarstwo pochodzenia oraz lekarza
weterynarii obstugujacego gospodarstwo pochodzenia lub odpo-
wiedni wlasciwy organ.

(") Dotychczas nieopublikowana w Dzienniku Urzgdowym.
(®» Dz.U. L 157 z 30.4.2004, p. 33. Sprostowane w Dz.U. L 195 z 2.6.2004,
str. 12.
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(10)

()

(12)

(13)

Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 i 854/2004 okreslaja wymogi
dotyczace kontroli produktow rybotowstwa w zakresie obecnos$ci
pasozytow przeprowadzanych na ladzie i na poktadzie statkow.
Aby zapobiec spozyciu przez ludzi ryb zawierajacych pasozyty,
przedsigbiorstwa sektora spozywczego zobowiazane sa prowadzi¢
wlasne kontrole na wszystkich etapach produkcji produktow
rybotowstwa, zgodnie z zasadami okreslonymi w rozdziale V D
sekcji VIII zatacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.
Przyjecie szczegotowych zasad dotyczacych kontroli wzrokowych
wymaga zdefiniowania poje¢ widocznych pasozytow i kontroli
wzrokowej oraz okre$lenia typu i czgstotliwosci obserwacji.

W ramach kontroli przewidzianych w rozporzadzeniu (WE)
853/2004 majacych na celu zapobieganie wprowadzaniu do
obrotu produktéw rybotowstwa niezdatnych do spozycia przez
ludzi mozna przeprowadza¢ niektére analizy chemiczne, w tym
analizy sprawdzajgce catkowita zawarto$¢ azotu lotnych zasad
amonowych (N-LZA). Nalezy okresli¢ poziomy N-LZA, ktorych
nie mozna przekracza¢ w przypadku niektoérych kategorii gatun-
kéw, oraz ustalic stosowane metody analizy. Uznane naukowo
metody analityczne w zakresie badania zawartosci N-LZA
powinny by¢ nadal rutynowo stosowane; nalezy jednak okresli¢
metod¢ odniesienia, ktéra mozna zastosowa¢ w przypadku
watpliwosci co do wynikéw albo na wypadek sporu.

Limity zawartosci toksyny paralitycznej (PSP), toksyny powodu-
jacej ammnezje (ASP) 1 toksyn lipofilowych sa okre$lone
w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004. Metoda odniesienia do
celow wykrywania niektorych toksyn i zapobiegania potowom
toksycznych skorupiakéw sa badania biologiczne. Najwyzsze
dopuszczalne poziomy oraz metody analizy powinny zosta¢ ujed-
nolicone i wprowadzone w zycie przez Panstwa Czlonkowskie
w celu ochrony zdrowia ludzkiego. Poza biologicznymi meto-
dami badania, nalezy dopusci¢ alternatywne metody wykrywania,
takie jak metody chemiczne i testy in vitro, jesli zostanie wyka-
zane, ze skuteczno$¢ wybranych metod nie jest mniejsza od
skuteczno$ci metody biologicznej i ze ich zastosowanie zapewnia
réwnowazny poziom ochrony zdrowia publicznego. Proponowane
najwyzsze dopuszczalne poziomy toksyn lipofilowych opieraja
si¢ na danych tymczasowych i powinny by¢é ponownie ocenione
po udostepnieniu nowych dowodéw naukowych. Ze wzgledu na
brak materiatu odniesienia i stosowanie wylacznie badan niebio-
logicznych, poziom ochrony zdrowia publicznego odnosnie do
wszystkich wymienionych toksyn nie jest rownowazny z pozio-
mem, ktory zapewniajg badania biologiczne. Nalezy ustanowié
przepisy dotyczace jak najszybszego zastapienia badan biologicz-
nych.

Migso odkostnione mechanicznie (MOM), wyprodukowane za
pomoca metod nienaruszajgcych struktury kosci wykorzystywa-
nych w produkcji tego migsa, nalezy traktowac jako odmienne od
migsa odkostnionego mechanicznie za pomoca metod naruszaja-
cych strukture kosci.
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(14)

(15)

(16)

(7

(18)

(19)

Nalezy zezwoli¢ na stosowanie migsa odkostnionego mechanicz-
nie, nalezacego do pierwszego z wymienionych wyzej typow,
wyprodukowanego w okreslonych warunkach i posiadajacego
okreslony sktad, w wyrobach migsnych przeznaczonych do
spozycia wylacznie po obrobce cieplnej. Warunki te zwigzane
sa w szczegolnosci z zawartoscig wapnia w MOM, ktora nalezy
okresli¢ zgodnie z art. 11 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
853/2004. Najwyzsza dopuszczalng zawarto$¢ wapnia okreslong
W niniejszym rozporzgdzeniu nalezy dostosowaé po udostep-
nieniu szczegdtowych informacji na temat wahan wystepujacych
w przypadku zastosowania innych typow surowcow.

Artykut 31 wust. 2 lit. f) rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
stanowi, ze Panstwa Czlonkowskie prowadza aktualne wykazy
zatwierdzonych zaktadow. Nalezy ustanowi¢ wspolne ramy dla
przedstawiania odpowiednich informacji innym Pafistwom Czlon-
kowskim oraz ogotowi spoleczenstwa.

Sekcja XI zatacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
okresla wymogi dotyczace przygotowywania zabich udek
i Slimakow przeznaczonych do spozycia przez ludzi. Nalezy
réwniez ustanowi¢ szczegdtowe wymogi, lacznie ze wzorami
swiadectw zdrowia, w zakresie przywozu z panstw trzecich
zabich udek i $limakéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

Sekcje XIV 1 XV zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 okreslaja zasady dotyczace produkcji i wprowadzania
do obrotu zelatyny i kolagenu przeznaczonych do spozycia przez
ludzi. Nalezy rowniez ustanowi¢ szczegdlowe wymogi, tacznie ze
wzorami $wiadectw zdrowia, w zakresie przywozu z pafnstw trze-
cich zZelatyny i kolagenu oraz surowcow do produkcji zelatyny
i kolagenu przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

W celu kontynuowania produkcji artykutow spozywczych o trady-
cyjnym charakterze konieczna jest elastycznos¢. Panstwa Czlon-
kowskie przyznaly juz odstgpstwa dla szerokiej gamy takich arty-
kulow spozywczych w ramach prawodawstwa obowigzujacego
przed dniem 1 stycznia 2006 r. Przedsigbiorstwa sektora spozyw-
czego powinni mie¢ mozliwos¢ dalszego nieprzerwanego stoso-
wania istniejacych praktyk po tym terminie. Procedure pozwala-
jaca Pafistwom Czlonkowskim na stosowanie elastyczno$ci usta-
nowiono w rozporzadzeniach (WE) nr 852/2004, 853/2004 oraz
854/2004. Jednakze w wigkszo$ci przypadkéw, w ktorych przy-
znano juz odstepstwa, jest to wylacznie kwestia kontynuacji usta-
lonych praktyk, a zatem stosowanie petnej procedury zgloszenia,
lacznie z pelna analiza ryzyka, moze natozy¢ na Panstwa Czlon-
kowskie niepotrzebne i nieproporcjonalne obcigzenie. W drodze
odstepstwa od  wymagan  strukturalnych  ustanowionych
w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 i z nalezytym uwzglednie-
niem celow w zakresie jakosci zdrowotnej zywnos$ci nalezy zatem
zdefiniowaé artykutéw spozywczych o tradycyjnym charakterze
oraz ustanowi¢ ogo6lne warunki majgce do nich zastosowanie.

Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz 854/2004 nie zawierajg
odniesien do nowych Panstw Czlonkowskich, poniewaz zostaty
przyjete przed rozszerzeniem z dnia 1 maja 2004 r. W odpowied-
nich przepisach wyzej wymienionych rozporzadzen nalezy zatem
doda¢ kody ISO odnoszace si¢ do tych Panstw Czlonkowskich
oraz skroty oznaczajace Wspdlnote Europejska w jezykach tych
Panstw.
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(20)

1)

(22)

(23)

24

(25)

Sekcja I zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
okresla zasady dotyczace produkcji i wprowadzania do obrotu
migsa domowych zwierzat kopytnych. Wyjatki dotyczace catko-
witego oskérowania tuszy i innych czgséci ciata przeznaczonych
do spozycia przez ludzi okre§lono w rozdziale IV pkt 8 tej sekcji.
Nalezy ustanowi¢ przepisy rozszerzajace te wyjatki na konczyny
ponizej stawu skokowego i nadgarstkowego dorostego bydta, pod
warunkiem Ze spetniaja one takie same wymogi, jakie obowiazuja
w odniesieniu do konczyn ponizej stawu skokowego i nadgarst-
kowego cielat.

Niektore praktyki moga wprowadzaé konsumentow w blad pod
wzgledem zawartosci niektorych produktow. Aby nie zawies$¢
oczekiwan konsumentéw, nalezy =zakaza¢ sprzedazy migsa
drobiowego poddanego dziataniu $rodkéw zatrzymujgcych wode
jako $wiezego migsa.

Opinia Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci przy-
jeta dnia 30 sierpnia 2004 r. dowodzi, ze produkty rybotowstwa
nalezace do rodziny Gempylidae, a zwtaszcza Ruvettus pretiosus
oraz Lepidocybium flavobrunneum, moga mie¢ szkodliwy wplyw
na przewdd pokarmowy, jezeli zostang spozyte w okreslonych
warunkach. Produkty rybotowstwa nalezace do tej rodziny nalezy
zatem obja¢ warunkami wprowadzania do obrotu.

Sekcja IX zafacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
ustanawia szczegotowe zasady higieny dotyczace surowego
mleka i1 przetworow mlecznych. Zgodnie z czg¢Scig II B pkt 1
lit. e) rozdzialu I ptyny do kapieli strzykow Iub inne $rodki do
czyszczenia wymion moga by¢ stosowane jedynie po zatwier-
dzeniu przez wlasciwy organ. Jednakze w tej czeSci zalacznika
IIT brakuje szczegdlowego planu zezwolen. Nalezy zatem jasno
okresli¢ procedury udzielania takich zezwolen w celu zagwaran-
towania jednolitego podejscia w Panstwach Cztonkowskich.

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 zobowigzuje przedsigbiorstwa
sektora spozywczego do zapewnienia zgodnosci obrobki cieplnej
stosowanej do przetwarzania surowego mleka i przetworow
mlecznych z uznanymi normami mi¢dzynarodowymi. Jednakze
ze wzgledu na swoisto$¢ niektorych typow obrobki cieplnej
stosowanych w tym sektorze oraz ich wptyw na bezpieczefistwo
zywnoS$ci 1 zdrowie zwierzat, przedsigbiorstwa sektora spozyw-
czego powinny otrzymaé bardziej wyrazne wskazowki w tym
zakresie.

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 wprowadza nowg definicje
obejmujaca produkty otrzymane z jaj, ktére — po usunigciu
skorupki — nie zostaly jeszcze przetworzone. Nalezy zatem
jasno okresli¢ zasady majace zastosowanie do takich produktow
i odpowiednio zmieni¢ sekcje X, rozdziat II zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.
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(26) Sekcja XIV zatgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
okres$la szczegdotowe zasady zdrowotne dotyczace zelatyny.
Zasady te obejmuja wymogi dotyczace rodzaju surowcow, ktore
moga by¢ wykorzystywane do produkcji zelatyny oraz wymogi
w zakresie transportu i przechowywania takich materiatéw. Okre-
slaja one rowniez specyfikacje majgce zastosowanie przy wytwa-
rzaniu zelatyny. Nalezy jednak rowniez ustanowié¢ zasady doty-
czace znakowania zelatyny.

(27) W rezultacie postepu naukowego norme¢ ISO 16649-3 ustano-
wiono jako ustalong metode odniesienia dla analizy E.coli
w malzach. Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkéw spozywezych (') ta metoda odniesienia obowiazuje juz
w przypadku zywych malzy z obszarow A. Zgodnie z powyzszym
norm¢ ISO 16649-3 nalezy ustanowi¢ jako metod¢ odniesienia
NPL (najbardziej prawdopodobna liczba) réwniez dla analizy
E.coli w malzach pochodzacych z obszarow B i C. Na stoso-
wanie alternatywnych metod nalezy zezwoli¢ wylacznie w przy-
padku, kiedy sg one uznane za rdbwnowazne z metodg odniesie-
nia.

(28) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004 i 854/2004.

(29) Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne
z opinig Statego Komitetu ds. Lancucha Zywnosciowego
i Zdrowia Zwierzat,

PRZYIJMUIJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Wymogi w  zakresie informacji  dotyczacych  lancucha
zywnoSciowego do celow rozporzadzen (WE) nr 853/2004 oraz
854/2004

Wymogi w zakresie informacji dotyczacych tancucha zywnosciowego,
o ktorych mowa w sekcji Il zatgcznika II do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 oraz w rozdziale II czg$¢ A sekceji I zatacznika I do rozporza-
dzenia (WE) nr 854/2004, okre$lono w zatgczniku I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

Wymogi w zakresie produktéw rybolowstwa do celow rozporzadzen
(WE) nr 853/2004 oraz 854/2004

Wymogi w zakresie produktow rybotowstwa, o ktorych mowa w art. 11
ust. 9 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz w art. 18 ust. 14 i 15
rozporzadzenia (WE) nr 854/2004, okreslono w zatgczniku II do niniej-
szego rozporzadzenia.

(") Patrz: 1 str. niniejszego Dziennika Urzedowego.
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Artykut 3

Uznane metody badania na obecno$¢ morskich biotoksyn do celow
rozporzadzen (WE) nr 853/2004 oraz 854/2004

Uznane metody badania na obecno$¢ morskich biotoksyn, o ktorych
mowa w art. 11 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz w art.
18 ust. 13 lit. a) rozporzadzenia (WE) nr 854/2004, okreslono w zatacz-
niku III do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 4

Zawarto$¢ wapnia w miesie odkostnionym mechanicznie do celéw
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Zawarto$¢ wapnia w miesie odkostnionym mechanicznie, o ktorej mowa
w art. 11 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, okreslono w zalacz-
niku IV do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 5
Wykazy zakladéw do celéw rozporzadzenia (WE) nr 882/2004

Wymogi dotyczace wykazow zaktadow, o ktérych mowa w art. 31 ust.
2 lit. f) rozporzadzenia (WE) nr 882/2004, okreslono w zatgczniku V do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 6

Wzory $wiadectw zdrowia i dokumentéow dla przywozu niektérych
produktéow pochodzenia zwierzecego do celéw rozporzadzen (WE)
nr 853/2004 i 854/2004

1.  Wzory $wiadectw zdrowia i dokumentdéw, o ktérych mowa w art.
6 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, stosowane dla przy-
wozu produktéw pochodzenia zwierzgcego wymienionych w zalaczniku
VI do niniejszego rozporzadzenia, sg okreslone w tym zatgczniku.

2. Wzér dokumentu podpisywanego przez kapitana, ktory moze
zastapi¢ dokument wymagany na podstawie art. 14 rozporzadzenia
(WE) nr 854/2004, w przypadku gdy produkty rybotdéwstwa przywo-
zone s bezposrednio ze statku zamrazalni, zgodnie z art. 15 ust. 3 tego
rozporzadzenia, okre$lone sg w zalaczniku VI do niniejszego rozporza-
dzenia.

Artykut 6a

Metody badania surowego mleka oraz mleka poddanego obroébce
termicznej

Wtasciwe organy oraz, w odpowiednich przypadkach, przedsigbiorcy
sektora spozywczego stosujg metody analityczne okreslone w zatgczniku
Vla do niniejszego rozporzadzenia w celu sprawdzenia, czy przestrze-
gane sg limity ustanowione w sekcji IX rozdziat I cze$¢ 111 zatacznika
III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, oraz zapewnienia wlasciwego
stosowania procesu pasteryzacji produktow mleczarskich, zgodnie
z sekcjg IX rozdziat 11 cze$¢ I zatgcznika III do tego rozporzadzenia.
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Artykul 6 b

Wymogi dotyczace urzedowych kontroli badania migsa dla celow
rozporzadzenia (WE) nr 854/2004

Wymogi dotyczace urzedowych kontroli w zakresie badania migsa sg
ustanowione w zalaczniku VI b.

Artykut 7

Odstepstwa od rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w przypadku
artykulow spozywczych o tradycyjnym charakterze

1. Dla celow niniejszego rozporzadzenia pojecie ,.artykuly
spozywcze o tradycyjnym charakterze” oznacza, ze w Panstwie Czlon-
kowskim, w ktorym sa one tradycyjnie wytwarzane, artykuly takie sa:

a) historycznie uznane za produkty tradycyjne; lub

b) wytwarzane zgodnie ze skodyfikowanymi lub zarejestrowanymi zale-
ceniami technicznymi odnoszacymi si¢ do tradycyjnego procesu lub
zgodnie z tradycyjnymi metodami produkcji; lub

¢) chronione prawem wspolnotowym, krajowym, regionalnym lub
lokalnym jako tradycyjne produkty spozywcze.

2. Panstwa Czlonkowskie moga przyznaé zaktadom wytwarzajacym
artykuly spozywcze o tradycyjnym charakterze indywidualne lub ogdlne
odstepstwa od wymogoéw okreslonych w:

a) rozdziale II pkt 1 zatacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
w zakresie pomieszczen, w ktorych takie produkty sa poddane dzia-
taniu otoczenia koniecznego w pewnym stopniu dla wytworzenia ich
cech. Pomieszczenia takie moga w szczegdlnosci zawieraé $ciany,
sufity 1 drzwi, ktore nie sg gladkie, nieprzepuszczalne, niepochtania-
jace lub odporne na korozjg, oraz naturalne geologiczne Sciany,
sufity i podlogi;

b

~

rozdziale II pkt 1 lit. f) oraz w rozdziale V pkt 1 zalgcznika II do
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w zakresie rodzaju materiatow,
z ktorych wykonane sa przyrzady i sprzet wykorzystywany do przy-
gotowywania oraz pakowania zbiorczego i jednostkowego tych
produktow.

Srodki dotyczace czyszczenia i dezynfekowania pomieszczen okre-
Slonych w lit. a) oraz czgstotliwos¢ ich stosowania sa dostosowane
do danej dziatalno$ci w celu uwzglednienia charakterystycznej flory
znajdujacej si¢ w otoczeniu tych pomieszczen.

Przyrzady i sprzet okreslony w lit. b) sg stale utrzymywane w zado-
walajgcym stanie higieny oraz systematycznie czyszczone i dezyn-
fekowane.
3.  Panstwa Czlonkowskie, ktore przyznaja odstgpstwa przewidziane
w ust. 2, powiadamiajg o nich Komisj¢ oraz pozostate Panstwa Czton-
kowskie najpdzniej 12 miesigcy po przyznaniu indywidualnego lub
ogoblnego odstepstwa. Kazde powiadomienie zawiera:
a) krotki opis dostosowanych wymogow;

b) opis odnosnych $rodkéw spozywcezych i zaktadow; oraz

¢) inne istotne informacje.
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Artykut 8
Zmiany w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004
W zalgcznikach II i III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wpro-

wadza si¢ zmiany zgodnie z zatacznikiem VII do niniejszego rozporza-
dzenia.

Artykut 9
Zmiany w rozporzadzeniu (WE) nr 854/2004
W zalacznikach I, II i III do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 wpro-

wadza si¢ zmiany zgodnie z zatacznikiem VIII do niniejszego rozporza-
dzenia.

Artykut 10
Wejscie w zycie i zastosowanie
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2006 r. z wyjat-
kiem rozdziatow 1II i III zalacznika V, ktére stosuje si¢ od dnia
1 stycznia 2007 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci 1 jest bezposrednio stosowane
we wszystkich Panstwach Czlonkowskich.
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ZALACZNIK 1

INFORMACJE DOTYCZACE EANCUCHA ZYWNOSCIOWEGO

SEKCJA 1
OBOWIAZKI PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego, ktore hoduja zwierzgta wysytane do
ubojni, zapewniaja, ze informacje dotyczace tfancucha zywnosciowego, o ktorych
mowa w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004, sa odpowiednio uwzglgdnione
w dokumentacji zwigzanej z wysylanymi zwierzgtami w sposob umozliwiajacy
zainteresowanemu przedsi¢biorstwu prowadzacemu ubojni¢ dostgp do tych infor-
macji.

SEKCJA 11
OBOWIAZKI WEASCIWYCH ORGANOW

ROZDZIAL 1

ZAPEWNIENIE INFORMACJI DOTYCZACYCH EANCUCHA
ZYWNOSCIOWEGO

1. Wiasciwy organ w miejscu wysytki informuje przedsigbiorstwo sektora
spozywczego wysylajace zwierzgta o minimalnych wymaganych informa-
cjach dotyczacych tancucha zywno$ciowego, ktore nalezy przedstawi¢ ubojni
zgodnie z sekcjg 11 zatgcznika II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

2. Wiasciwy organ miejsca uboju sprawdza, czy:

a) migdzy przedsigbiorstwem sektora spozywczego, ktore hodowato,
chowalo lub utrzymywato zwierzgta przed wysylka, a przedsigbiorstwem
prowadzacym ubojni¢ istnieje staly i skuteczny przeptyw informacji
dotyczacych tancucha zywno$ciowego;

b) informacje dotyczace fancucha zywnosciowego sa aktualne i wiary-
godne;

c) gospodarstwo, w stosownych przypadkach, otrzymuje odpowiednie
informacje zwrotne.

3. W przypadku wysytki zwierzat do innego Panstwa Czlonkowskiego w celu
uboju, wlasciwe organy w miejscu wysytki i w miejscu uboju wspolpracuja
ze sobg w celu zagwarantowania, ze informacje przedstawione przez przed-
sigbiorstwo sektora spozywczego sa tatwo dostepne dla otrzymujacego je
przedsigbiorstwa prowadzacego ubojnig.

ROZDZIAL 11
INFORMACJE ZWROTNE DLA GOSPODARSTWA POCHODZENIA

1. W celu powiadomienia gospodarstwa, w ktorym hodowano zwierzeta przed
ubojem w tym samym Panstwie Czlonkowskim, o odpowiednich wynikach
inspekcji zgodnie z rozdziatem I sekcji Il zatacznika 1 do rozporzadzenia
(WE) nr 854/2004 urzedowy lekarz weterynarii moze wykorzysta¢ wzor
dokumentu ustanowiony w dodatku I.

2. Wiasciwy organ odpowiada za powiadomienie o odpowiednich wynikach
inspekcji w przypadkach, kiedy zwierzg¢ta sa hodowane w gospodarstwie
w innym Panstwie Czlonkowskim i musi zastosowac jedng z wersji wzoru
dokumentu ustanowionego w dodatku zaréwno w jezyku panstwa wysytki
jak 1 w jezyku panstwa odbioru.
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Dodatek do zalgcznika 1

WZOR DOKUMENTU

1.  Dane identyfikacyjne

1.1 gospodarstwo pochodzenia (np. wiasciciel lub
kierownik)

nazwa/numer

pelny adres

numer telefonu

1.2 numery identyfikacyjne (zalaczy¢ osobny
wykaz)

aczna liczba zwierzat (w podziale na gatunki)

problemy z identyfikacja (jezeli wystapity)

1.3 identyfikacja stada/klatki (jezeli dotyczy)

1.4  gatunek zwierzat

1.5 numer referencyjny $§wiadectwa zdrowia

2. Wyniki badania przedubojowego

2.1  dobrostan

liczba zwierzat, ktorych to dotyczy

typ/klasa/wiek

uwagi (np. gryzienie ogonow)

2.2 dostarczone zwierzeta byly brudne

2.3 ustalenia kliniczne (choroby)

liczba zwierzat, ktorych to dotyczy

typ/klasa/wiek

uwagi

data inspekcji

2.4  wyniki badan laboratoryjnych (')

(") Mikrobiologicznych, chemicznych, serologicznych itd. (zataczy¢ wyniki).
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3. Wyniki badania poubojowego

3.1

32

33

34

3.5

wyniki (badania makroskopowego)
liczba zwierzat, ktorych to dotyczy
typ/klasa/wiek
organ lub czg$¢ ciala zwierzgcia/zwierzat
data uboju

choroba (mozna wpisa¢ kody) ()

liczba zwierzat, ktorych to dotyczy
typ/klasa/wiek
organ lub czgs$¢ ciata zwierzecia/zwierzat

tusza uznana za czg¢Sciowo lub catkowicie
niezdatng do spozycia (podac¢ przyczyny)

data uboju
wyniki badan laboratoryjnych (%)
inne wyniki (np. pasozyty, ciata obce itd)

ustalenia dotyczace dobrostanu (np. ztamane
konczyny)

4. Informacje dodatkowe

5. Dane kontaktowe

5.1

52

ubojnia (numer zatwierdzenia)
nazwa
pelny adres
numer telefonu

adres e-mail (ewentualnie)

6. Urzedowy lekarz weterynarii (drukowanymi literami)

podpis i pieczgé

7. Data

8. Liczba stron zalaczonych do niniejszego fomularza:

(') Wiasciwe organy mogg wprowadzi¢ nastepujace kody: ,,A” dla choréb z wykazu Swia-
towej Organizacji Zdrowia Zwierzat; ,,B100” i ,,B200” dla kwestii dobrostanu (rozdziat
IT C sekeji T zalacznika T do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004); C100 do C290 dla
decyzji dotyczacych migsa (rozdziat V pkt 1 lit. a)-u) sekcji II zatacznika 1 do rozporza-
dzenia (WE) nr 854/2004). W razie konieczno$ci system kodow moze obejmowaé dalsze
podziaty (np. C141 dla tagodnej powszechnej choroby, C142 dla powazniejszej choroby
itp.). W przypadku stosowania kodow powinny by¢ one tatwo dostepne dla przedsig-
biorstw sektora spozywczego wraz z odpowiednim wyjasnieniem znaczenia kodow.

(®>) Mikrobiologicznych, chemicznych, serologicznych itd. (zataczy¢ wyniki).
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ZALACZNIK 11

PRODUKTY RYBOLOWSTWA

SEKCJA 1
OBOWIAZKI PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

Niniejsza sekcja okre$la szczegdtowe zasady zwigzane z kontrolami wzrokowymi
w celu wykrywania pasozytow w produktach rybotowstwa.

ROZDZIAL 1
DEFINICJE

1. ,,Widoczny pasozyt” oznacza pasozyta badz grupg¢ pasozytdéw o rozmiarze,
barwie i strukturze, ktore wyraznie odroézniajg si¢ od tkanki rybne;j.

2. ,Kontrola wzrokowa” oznacza niedestrukcyjne badanie ryb lub produktow
rybotowstwa za pomoca optycznych przyrzadéw powigkszajacych lub bez
nich, w dobrych warunkach o$wietleniowych dla ludzkiego wzroku,
w razie potrzeby obejmujace badanie pod $wiatlo.

3. ,Badanie pod s$wiatlo” oznacza w przypadku plastug lub filetow rybnych
poddanie obserwacji przy rownoczesnym umieszczeniu ryby pod $wiatlo
w zaciemnionym pomieszczeniu w celu wykrycia pasozytow.

ROZDZIAL 11
KONTROLA WZROKOWA

1. Kontrola wzrokowa jest przeprowadzana na reprezentatywnej liczbie probek.
Personel odpowiedzialny za zaktady na ladzie i wykwalifikowany personel na
poktadzie statkow-przetworni okresla skalg i czgstotliwos$é kontroli biorac
pod uwage typ produktow rybotowstwa, ich pochodzenie geograficzne oraz
wykorzystanie. Podczas produkcji wykwalifikowany personel musi przepro-
wadzi¢ kontrol¢ wzrokowa wypatroszonych ryb obejmujaca jamy brzuszne,
watroby i ikry przeznaczone do spozycia przez ludzi. W zaleznosci od stoso-
wanego systemu patroszenia nalezy przeprowadzi¢ kontrole wzrokowa:

a) w przypadku patroszenia rgcznego, w sposdb ciagly przez osobeg patro-
szacg w czasie patroszenia i mycia;

b) w przypadku patroszenia mechanicznego, przez badanie probek przepro-
wadzane na reprezentatywnej liczbie probek nie mniejszej niz 10 ryb na
partig.

2. Kontrola wzrokowa filetow rybnych lub ptatow rybnych musi by¢ przepro-
wadzana przez wykwalifikowany personel podczas wykrawania i po fileto-
waniu lub cigciu na platy. Jezeli badanie indywidualne nie jest mozliwe
z powodu wielkosci filetow lub czynnosci zwigzanych z filetowaniem, nalezy
sporzadzi¢ plan pobierania probek, do ktorego ma wglad wiasciwy organ
zgodnie z rozdziatem II pkt 4 sekcji VIII zatacznika III do rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004. Jezeli o$wietlanie filetow sztucznym $wiatlem jest
konieczne z technicznego punktu widzenia, nalezy je uja¢é w planie pobie-
rania probek.



2005R2074 — PL — 03.06.2016 — 010.001 — 15

SEKCJA 11
OBOWIAZKI WEASCIWYCH ORGANOW

ROZDZIAL 1

DOPUSZCZALNE WARTOSCI CAEKOWITEGO AZOTU LOTNYCH ZASAD

AMONOWYCH (N-LZA) DLA NIEKTORYCH KATEGORII PRODUKTOW

RYBOLOWSTWA ORAZ METODY ANALIZY, KTORE NALEZY
STOSOWAC

1. Nieprzetworzone produkty rybotéwstwa uznaje si¢ za niezdatne do spozycia
przez ludzi, jezeli ocena organoleptyczna budzi watpliwosci co do $§wiezosci
tych produktow, a badania chemiczne wykazuja, ze nastgpujace poziomy N-
LZA zostaly przekroczone:

a) 25 mg azotu/100 g migsa w odniesieniu do gatunkéw okreslonych w pkt 1
rozdziahu II;

b) 30 mg azotu/100 g migsa w odniesieniu do gatunkoéw okreslonych w pkt 2
rozdziatu II;

¢) 35 mg azotu/100 g migsa w odniesieniu do gatunkéw okreslonych w pkt 3
rozdziatu II;

d) 60 mg azotu/100 g catych produktow rybotéwstwa wykorzystywanych
bezposrednio do przygotowywania oleju rybnego do spozycia przez ludzi,
jak okreslono w akapicie drugim pkt 1 czg$ci B rozdziatu IV sekeji VIII
zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004; jezeli jednak suro-
wiec spelnia wymogi okreslone w lit. a), b) i c) pkt 1 czgSci B tego
rozdzialu, w oczekiwaniu na uchwalenie szczegétowego prawodawstwa
wspolnotowego panstwa cztonkowskie moga ustanowi¢ wyzsze dopusz-
czalne warto$ci dla niektorych gatunkow.

Metoda odniesienia, ktora nalezy stosowa¢ do kontroli wartosci N-LZA,
obejmuje destylacje ekstraktu odbialczonego kwasem nadchlorowym okre-
Slong w rozdziale III.

2. Destylacje okreslong w pkt | nalezy przeprowadzi¢ z zastosowaniem apara-
tury odpowiadajacej schematowi w rozdziale IV.

3. Do kontroli poziomu N-LZA mozna stosowac nastgpujace rutynowe metody:
— metoda mikrodyfuzji opisana przez Conwaya i Byrne’a (1 933),
— metoda destylacji bezposredniej opisana przez Antonacopoulosa (1968),

— destylacja ekstraktu odbiatlczonego kwasem trichlorooctowym (Komitet
Codex Alimentarius ds. Ryb i Produktow Rybotéwstwa (1968)).

4. Probka musi zawiera¢ okoto 100 graméw migsa pobranego co najmniej
z trzech roéznych miejsc i zmieszanych razem w procesie rozcierania.

Panstwa Cztonkowskie jako metode rutynowsa zalecajg laboratoriom urze-
dowym metod¢ odniesienia okreslong powyzej. W przypadku watpliwosci
albo sporu dotyczacego wynikow analiz wykonanych za pomoca jednej
z rutynowych metod, do sprawdzania wynikéw badan mozna zastosowaé
jedynie metod¢ odniesienia.

ROZDZIAL 11

KATEGORIE GATUNKOW, DLA KTORYCH USTALONO DOPUSZ-
CZALNE WARTOSCI N-LZA

1. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.
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2. Gatunki z rodziny Pleuronectidae (z wyjatkiem halibuta: Hippoglossus spp.).

3. Salmo salar, gatunki z rodziny Merlucciidae, gatunki z rodziny Gadidae.

ROZDZIAL 1T

OZNACZANIE STEZENIA N-LZA W RYBACH I PRODUKTACH
RYBOLOWSTWA

Procedura odniesienia
1. Cel i obszar zastosowania

Niniejsza metoda opisuje procedur¢ odniesienia stosowana w celu okreslenia
stgzenia azotu lotnych zasad amonowych (N-LZA) w rybach i produktach
rybotéwstwa. Procedura ta ma zastosowanie w przypadku stezenia N-LZA od
5 mg/100 g do co najmniej 100 mg/100 g.

2. Definicja

Okreslenie ,,stezenie N-LZA” oznacza zawarto$¢ azotu lotnych zasad amono-
wych oznaczong przy zastosowaniu opisanej procedury.

Stezenie jest wyrazone w mg/100g.
3. Krotki opis

Lotne zasady amonowe ekstrahuje si¢ z probki przy pomocy 0,6-molowego
roztworu kwasu nadchlorowego. Po alkalinizacji ekstrakt poddaje si¢ desty-
lacji parowej, a skladniki lotnych zasad sg absorbowane w odbieralniku
kwasowym. Stezenie N-LZA oznacza si¢ za pomocg miareczkowania absor-
bowanych zasad.

4. Odczynniki

O ile nie wskazano inaczej, nalezy stosowa¢ odczynniki czyste do analizy.
Uzywana woda musi by¢ destylowana lub demineralizowana i o co najmnie;j
rownorzednej czystosci. O ile nie wskazano inaczej, ,,roztwor” oznacza jeden
nastgpujacych roztworéw wodnych:

a) roztwor kwasu nadchlorowego = 6 g/100 ml;
b) roztwor wodorotlenku sodu = 20 g/100 ml;
¢) roztwor mianowany kwasu chlorowodorowego 0,05 mol/l ((0,05 N);
Uwaga: W przypadku stosowania automatycznego aparatu destylacyj-
nego, miareczkowanie powinno sig¢ prowadzi¢ przy pomocymia-

nowanego roztworu kwasu chlorowodorowego 0,01 mol/l ((0,01
N).

d) roztwor kwasu borowego = 3 g/100 ml;
e) silikonowy $rodek przeciwdziatajacy powstawaniu piany;
f) roztwor fenoloftaleiny = 1 g/100 ml 95 % alkohol etylowy;

g) roztwor wskaznika (wskaznik mieszany Tashiro) 2 g czerwieni metylowej
i 1 g bigkitu metylenowego rozpuszczone w 1000 ml 95 % alkoholu
etylowego.

5. Przyrzqdy i wyposazenie dodatkowe

a) Maszynka do mielenia migsa pozwalajaca uzyska¢ wystarczajaco jednolite
mielone migso rybne.

b) Wysokoobrotowy mikser o predkosci od 8 000 do 45 000 obrotow na
minutg.

c) Saczek karbowany o $rednicy 150 mm, szybkofiltrujacy.

d) Biureta 5 ml, skalowana do 0,01 ml.

e) Aparat do destylacji parowej. Aparat musi umozliwia¢ regulowanie
roéznych ilosci pary oraz wytwarzanie statej ilosci pary w danym okresie.

Musi on réwniez gwarantowac, ze wolne zasady powstajace podczas doda-
wania substancji alkalizujgcych nie ulatniajg sig.
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6. Realizacja

Ostrzezenie: Przy stosowaniu kwasu nadchlorowego, ktory jest substancja
silnie korozyjna, nalezy zachowaé nalezyta ostroznos¢ i podjaé stosowne
srodki zapobiegawcze. Probki nalezy, o ile to mozliwe, przygotowaé natych-
miast po ich otrzymaniu zgodnie z nastepujacymi wskazowkami:

a) Przygotowanie probki

Probka przeznaczona do analizy powinna by¢ doktadnie zmielona
w maszynce do migsa okreslonej w pkt 5 lit. a). Do odpowiedniego
pojemnika nalezy odwazy¢ dokladnie 10 g + 0,1 g zmielonej probki.
Probke nalezy nastgpnie zmiesza¢ z 90,0 ml roztworu kwasu nadchloro-
wego okreslonego w pkt 4 lit. a), homogenizowaé przez dwie minuty
w mikserze opisanym w pkt 5 lit. b), a nastgpnie przefiltrowac.

Tak otrzymany ekstrakt moze by¢ przechowywany przez co najmniej
siedem dni w temperaturze od okoto 2 °C do 6 °C.

b) Destylacja parowa

50,0 ml ekstraktu otrzymanego zgodnie z lit. a) nalezy umiesci¢ w aparacie
do destylacji parowej okreslonym w pkt 5 lit. €). W celu pdzniejszego
sprawdzenia alkalinizacji ekstraktu dodaje si¢ kilka kropel fenoloftaleiny
okreslonej w pkt 4 lit. f). Po dodaniu kilku kropel silikonowego s$rodka
przeciwdziatajacego powstawaniu piany do ekstraktu dodaje si¢ 6,5 ml
roztworu wodorotlenku sodu okreslonego w pkt 4 lit. b) i natychmiast
rozpoczyna si¢ destylacje parowa.

Destylacje parowa prowadzi si¢ w taki sposob, aby w ciggu 10 minut
otrzyma¢ okoto 100 ml destylatu. Wylot rurki destylacyjnej jest zanurzony
w odbieralniku z 100 ml roztworu kwasu borowego okreslonego w pkt 4
lit. d), do ktorego dodano od trzech do pigciu kropel roztworu wskaznika
okreslonego w pkt 4 lit. g). Dokladnie po 10 minutach zatrzymuje si¢
proces destylacji. Wylot rurki destylacyjnej wyjmuje si¢ z odbieralnika
i przemywa woda. Lotne zasady zawarte w roztworze odbieralnika
oznacza si¢ miareczkowaniem za pomocg mianowanego roztworu kwasu
chlorowodorowego w sposob okreslony w pkt 4 lit. c).

W punkcie koncowym wartos¢ pH powinna wynosi¢ 5,0 + 0,1.
¢) Miareczkowanie

Wymagane sg analizy podwojne. Zastosowana metoda jest poprawna, jesli
réznica pomigdzy analizami nie przekracza 2 mg/100 g.

d) Proba §lepa

Prébe $lepa przeprowadza si¢ w sposob okreslony w lit. b). Zamiast
ekstraktu stosuje si¢ 50,0 ml roztworu kwasu nadchlorowego okreslonego
w pkt 4 lit. a).

7. Obliczanie N-LZA

Miareczkujac roztwor kwasu chlorowodorowego z odbieralnika zgodnie z pkt
4 lit. ¢), stezenie N-LZA oblicza si¢ za pomocg ponizszego roéwnania:

(Vi — V) x 0,14 x 2 x 100

N — LZA (wyrazone wmg/100g probki) = i

V, = objetos¢ 0,01-molowego roztworu kwasu chlorowodorowego w ml dla
probki

Vo = objetos¢ 0,01-molowego roztworu kwasu chlorowodorowego w ml dla
proby $lepej

M = masa probki w g.
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Uwagi

1. Wymagane sg analizy podwojne. Zastosowana metoda jest poprawna, jesli
roznica pomiedzy analizami nie przekracza 2 mg/100 g.

2. Sprzet nalezy sprawdzi¢ poprzez destylacj¢ roztworow NH4Cl réwnowaz-
nych 50 mg N-LZA-/100 g.

3. Standardowe odchylenie odtwarzalno$ci S, = 1,20 mg/100 g. Standardowe
odchylenie poréwnywalnosci Sg = 2,50 mg/100 g.

ROZDZIAL IV
APARAT DO DESTYLACJI PAROWEJ SEUZACY DO OZNACZANIA STEZENIA N-LZA

Chtodnica

A

Generator pary —p———2

[—<«— Woda chtodzaca

Probéwka do destylacji

Y

Rurka wtrysku pary > < \ Wylot skraplacza

K

vll'll
|
[

Ekstrakt probki

i
UL

— Kolba lub zlewka
(kwas borowy)
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ZALACZNIK 111

UZNANE METODY BADANIA NA OBECNOSC MORSKICH
BIOTOKSYN

Wiasciwe organy oraz, w stosownych przypadkach, przedsigbiorstwa sektora
spozywczego stosuja nastgpujace metody analityczne w celu sprawdzenia zgod-
nosci z limitami ustanowionymi w rozdziale V pkt 2 sekcji VII zalacznika I do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Zgodnie z art. 7 ust. 2 i 3 dyrektywy Rady 86/609/EWG (!) przy stosowaniu
metod biologicznych nalezy uwzglednia¢ mozliwosci zastgpowania, udoskona-
lenia i ograniczania.

ROZDZIAL 1
METODA WYKRYWANIA TOKSYNY PARALITYCZNEJ (PSP)

1. Zawarto$¢ toksyny paralitycznej (PSP) w jadalnych czg$ciach migczakow (w
catym ciele lub jakiejkolwiek jego jadalnej czgSci oddzielnie) nalezy
wykrywa¢ zgodnie z biologiczng metoda badania lub inng migdzynarodowo
uznang metoda. Alternatywnie mozna rOwniez stosowac tak zwang metode
Lawrenca, opublikowana jako metoda urzgdowa 2005.06 przez AOAC (Para-
lytic Shellfish Poisoning Toxins in Shellfish).

2. W przypadku kwestionowania wynikow metoda referencyjng jest metoda
biologiczna.

3. Punkty 1 i 2 zostana ponownie zbadane przez laboratorium referencyjne
Wspoélnoty w $wietle rezultatow harmonizacji dzialan wdrazajacych metode
Lawrence w odniesieniu do morskich biotoksyn.

ROZDZIAL 11

METODA WYKRYWANIA TOKSYNY POWODUJACEJ AMNEZJE
(ASP)

Catkowitg zawarto$¢ toksyny powodujacej amnezj¢ (ASP) w jadalnych czgsciach
migczakow (w calym ciele lub jakiejkolwiek jego jadalnej czgéci oddzielnie)
nalezy wykrywa¢ za pomocg metody wysokoczulej chromatografii cieczowej
(HPLC) lub innej metody, uznanej w skali miedzynarodowe;.

Jednakze dla celow badan przesiewowych, w celu wykrycia catkowitej zawar-
tosci ASP w jadalnych czg$ciach migczakow, moze by¢ takze stosowana metoda
2006.02 ASP ELISA, opublikowana w Dzienniku AOAC w czerwcu 2006 r.

Jesli wyniki sa watpliwe, metoda odniesienia jest metoda HPLC.

ROZDZIAL 111
METODY WYKRYWANIA TOKSYNY LIPOFILOWEJ

A. Metody chemiczne

(1) Metoda LC-MS/MS laboratorium referencyjnego UE jest metoda referen-
cyjng dla wykrywania toksyn morskich, o ktorych mowa w sekcji VII
rozdzial V pkt 2 lit. ¢), d) i e) w zalaczniku III do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004. Metoda ta stuzy do oznaczania co najmniej nastgpujacych
zwigzkow chemicznych:

— toksyn z grupy kwasu okadaikowego: OA, DTX1, DTX2,DTX3 wraz
z ich estrami,

(") Dz.U. L 358 z 18.12.1986, str. 1.
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— toksyn z grupy pektenotoksyn: PTX1 oraz PTX2,

— toksyn z grupy yessotoksyn: YTX, 45 OH YTX, homo YTX, oraz 45
OH homo YTX,

— toksyn z grupy kwasoéw azaspirowych: AZAl, AZA2 oraz AZA3.

Rownowaznik toksycznosci catkowitej oblicza si¢ z wykorzystaniem
wspotczynnikow toksycznosci (TEF) zgodnie z zaleceniami EFSA.

W przypadku odkrycia nowych analogéw majacych znaczenie dla
zdrowia publicznego nalezy je uwzgledni¢ w analizie. Roéwnowaznik
toksycznos$ci catkowitej oblicza si¢ z wykorzystaniem wspotczynnikow
toksycznosci (TEF) zgodnie z zaleceniami EFSA.

Inne metody, takie jak chromatografia cieczowa (LC) ze spektrometrig
masowa (MS), wysokosprawna chromatografia cieczowa (HPLC) z odpo-
wiednim detektorem, testy immunologiczne i testy czynnosciowe, takie
jak proba hamowania aktywnosci fosfatazy, mozna stosowaé jako
metody alternatywne badz uzupetniajace w stosunku do metody LC-
MS/MS laboratorium referencyjnego UE, pod warunkiem ze:

a) zastosowane same lub w potaczeniu z innymi pozwalajg wykry¢ przy-
najmniej analogi okreslone w czg$ci A pkt 1 niniejszego rozdziatu;
w razie potrzeby ustalane sg stosowniejsze kryteria;

b) spetniaja kryteria skutecznos$ci metod ustalone przez laboratorium
referencyjne UE. » C1 Metody takie powinny by¢ poddane walidacji
na poziomie wewnatrzlaboratoryjnym oraz pomyslnie przej$¢ badania
w ramach uznanego programu badania bieglosci. Laboratorium refe-
rencyjne UE wspiera dziatania zmierzajace w kierunku walidacji tech-
niki na poziomie migdzylaboratoryjnym umozliwiajacej jej oficjalng
normalizacj¢; <«

¢) ich stosowanie zapewnia taki sam poziom ochrony zdrowia publicz-
nego.

B. Metody biologiczne

M

@

3

“

Aby umozliwi¢ panstwom cztonkowskim dostosowanie swoich metod do
metody LC-MS/MS okreslonej w cze$ci A pkt 1 niniejszego rozdziatu,
do dnia 31 grudnia 2014 r. do wykrywania toksyn morskich okreslonych
w sekecji VII rozdziat V pkt 2 lit. ¢), d) i e) w zalgczniku III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 mozna wykorzysta¢ szereg procedur
przeprowadzania prob biologicznych na myszach, réznigecych sie pod
wzgledem materiatu do analizy (gruczot jelita sSrodkowego lub cate zwie-
rz¢) 1 rozpuszczalnikow uzytych do ekstrakcji i oczyszczania.

Czutoé¢ 1 selektywno$¢ zaleza od rodzaju rozpuszczalnikéw uzytych do
ekstrakcji oraz oczyszczania 1 dlatego nalezy to uwzgledni¢ przy
wyborze metody, tak aby objeta ona pelny zakres toksyn.

Proba biologiczna na jednej myszy, polegajaca na przeprowadzeniu
ekstrakcji przy uzyciu acetonu, moze by¢ stosowana do wykrywania
kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn, kwasow azaspirowych, pekteno-
toksyn i yessotoksyn. W razie koniecznosci w tej probie mozna dodat-
kowo wprowadzi¢ etap rozdzielenia mieszaniny ciecz/ciecz za pomocg
uktadu octan etylu/woda lub dichlorometan/woda, w celu wyelimino-
wania ewentualnych interferencji.

Do kazdej proby nalezy uzy¢ trzech myszy. Smier¢ dwoch z trzech
myszy w ciggu 24 godzin po inokulacji ekstraktem odpowiadajagcym 5
g gruczothu jelita srodkowego lub 25 g catego ciata uznaje si¢ za wynik
dodatni na obecno$¢ co najmniej jednej z toksyn okreslonych w sekcji
VII rozdziat V pkt 2 lit. ¢), d) i e) zatgcznika III do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004 w ilosciach przekraczajacych okreslone poziomy.
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(5) Proba biologiczna na myszach obejmujaca ekstrakcje przy uzyciu
acetonu, po ktorej nastgpuje etap rozdzielenia mieszaniny ciecz/ciecz
za pomocg eteru dietylowego, moze by¢ stosowana do wykrywania
kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn, pektenotoksyn i kwasow azaspi-
rowych, natomiast nie moze by¢ zastosowana do wykrywania yessoto-
ksyn, gdyz na etapie rozdzielenia moga wystapic¢ straty tych toksyn. Do
kazdej proby nalezy uzy¢ trzech myszy. Smieré dwoch z trzech myszy
w ciggu 24 godzin po inokulacji ekstraktem odpowiadajacym 5
g gruczotu jelita $rodkowego lub 25 g calego ciata uznaje si¢ za
wynik dodatni na obecno$¢ kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn,
pektenotoksyn i kwasow azaspirowych w ilosciach przekraczajacych
poziomy okreslone w sekcji VII rozdziat V pkt 2 lit. ¢) i e) zalacznika
III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(6) Za pomoca proby biologicznej na szczurach mozna wykry¢ kwas okadai-
kowy, dinofysistoksyny i kwasy azaspirowe. Do kazdej proby nalezy
uzy¢ trzech szczurow. Wystapienie biegunki u ktoéregokolwiek z nich
uznaje si¢ za wynik dodatni na obecnos¢ kwasu okadaikowego, dinofy-
sistoksyn i kwaséw azaspirowych w ilosciach przekraczajacych poziomy
okreslone w sekcji VII rozdziat V pkt 2 lit. ¢) i e) zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

. Po okresie ustanowionym w czgéci B pkt 1 niniejszego rozdzialu proba

biologiczna na myszach jest stosowana wylacznie podczas okresowego moni-
torowania obszaréw produkcji i obszarow przejsciowych w celu wykrycia
nowych lub nieznanych toksyn morskich na podstawie krajowych programow
kontroli opracowanych przez panstwa cztonkowskie.
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ZALACZNIK 1V

ZAWARTOSC WAPNIA W MIESIE ODKOSTNIONYM
MECHANICZNIE

Zawarto$¢ wapnia w migsie odkostnionym mechanicznie okreslona w rozporza-
dzeniu (WE) nr 853/2004:

1) nie przekracza 0,1 % (= 100 mg/100 g lub 1000 ppm) $wiezego produktu;

2) jest ustalana za pomoca znormalizowanej metody mi¢dzynarodowe;j.
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ZALACZNIK V

Wykazy zatwierdzonych zakladéow

ROZDZIAL 1
DOSTEP DO WYKAZOW ZATWIERDZONYCH ZAKEADOW

Aby pomoéc panstwom cztonkowskim w udostgpnianiu aktualnych wykazow
zatwierdzonych zakladow sektora spozywczego pozostatym panstwom cztonkow-
skim i ogotowi spoteczenstwa, Komisja udostgpnia witryne internetows, na ktorej
kazde panstwo cztonkowskie zamieszcza link do swojej krajowej witryny inter-
netowej lub informuje, jesli wykazy te publikowane sg za posrednictwem
systemu TRACES.

ROZDZIAL 11
FORMAT KRAJOWYCH WITRYN INTERNETOWYCH
A. Glowny wykaz

1. Kazde panstwo cztonkowskie przedstawia Komisji link internetowy do
jednej krajowej witryny internetowej zawierajacej gtoéwny wykaz zatwier-
dzonych zaktadow sektora spozywczego zajmujacych si¢ produktami
pochodzenia zwierzecego okreslonymi w pkt 8.1 zatgcznika I do rozporza-
dzenia (WE) nr 853/2004.

2. Glowny wykaz okreSlony w pkt 1 mieéci si¢ na jednej stronie i jest
sporzadzony w co najmniej jednym jezyku urzgdowym Unii.
B. Organizacja

1. Witryng internetowa zawierajaca glowny wykaz opracowuje wlasciwy
organ lub, w stosownych przypadkach, jeden z wlasciwych organow,
o ktorych mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004.

2. Gtéowny wykaz zawiera linki do:

a) innych stron internetowych umieszczonych w ramach tej samej witryny
internetowe;j;

b) witryn internetowych zarzadzanych przez inne wilasciwe organy, jedno-
stki lub, w stosownych przypadkach, instytucje, jezeli niektore wykazy
zatwierdzonych zakladéw sektora spozywczego nie sa prowadzone
przez wilasciwy organ okreslony w pkt 1.

C. Umieszczenie w wykazie za poSrednictwem systemu TRACES

Na zasadzie odstgpstwa od czgéci A 1 B panstwa czlonkowskie moga
udostepni¢ wykazy za posrednictwem systemu TRACES.

ROZDZIAL 111

UKEAD I KODY WYKAZOW ZATWIERDZONYCH ZAKEADOW
SEKTORA SPOZYWCZEGO

W celu zagwarantowania szerokiego dostgpu do informacji na temat zatwierdzo-
nych zaktadow sektora spozywczego oraz w celu poprawy czytelnosci wykazow
okresla si¢ ich uktad graficzny wraz z odpowiednimi informacjami i kodami.

ROZDZIAL 1V
SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Zadania i dziatania okre$lone w rozdziatach II i III sg realizowane zgodnie ze
specyfikacjami technicznymi publikowanymi przez Komisjg.
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ZALACZNIK VI

VM6
T WZORY SWIAI?ECTW ZDROWIA 1 DOKUMENTOW DLA PRZY-
WOZU NIEKTORYCH PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZE-
CEGO

SEKCJA 1

ROZDZIAL 1V
PRODUKTY RYBOLOWSTWA

Swiadectwo zdrowia, o ktorym mowa w art. 6 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004, dla przywozu produktow rybotéwstwa, jest zgodne ze wzorem
ustanowionym w dodatku IV do niniejszego zalacznika.

ROZDZIAL V
ZYWE MALZE

Swiadectwo zdrowia, o ktorym mowa w art. 6 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004, dla przywozu zywych malzy, jest zgodne ze wzorem ustanowionym
w dodatku V do niniejszego zafacznika.

VYM10

VM6

SEKCJA 11
WZOR DOKUMENTU PODPISYWANEGO PRZEZ KAPITANA

Wzér dokumentu podpisywanego przez kapitana, ktory moze zastapi¢ dokument
wymagany na podstawie art. 14 rozporzadzenia (WE) nr 854/2004, w przypadku
gdy mrozone produkty rybolowstwa przywozone sa bezposrednio ze statku
zamrazalni, zgodnie z art. 15 ust. 3 tego rozporzadzenia, jest zgodny ze wzorem
dokumentu okreslonym w dodatku VII do tego zalacznika.

YM10
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Dodatek 1V do zalgcznika VI

Wzér $wiadectwa zdrowia dla przywozu produktéow ryboléwstwa przeznaczonych do spozycia przez ludzi

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

1.1, Nadawea
Nazwa
Adres
Tel.

Numer referencyjny Swiadectwa | 1.2.a.

Wiasciwy organ centralny

Wiasciwy organ lokalny

1.5, Odbiorca
Nazwa
Adres
Kod pocztowy
Tel.

Parnstwo Kod 1SO

pochodzenia

1.8. Region
pochodzenia

Kod

Panstwo Kod 1SO

przeznaczenia

A0

Czesé |: Dane przesytki

1.11. Migjsce pochodzenia

Nazwa Numer zatwierdzenia

Adres

112,

1.13. Miejsce zaladunku

I.14, Data wyjazdu

1.15. Srodek transportu

Statek (]
Inne 1

Samolot [] Kolej O
Samochad [J
Oznakowanie

Dokumenty towarzyszace

1.16. Punkt kontroli granicznej na granicy UE

1.17.

1.18. Opis towaru

1.18. Kod towaru (kod HS)

1.20. llodé

12

-y

. Temperatura produktu

Otoczenia [J Schtodzony [J

1.22. Liczba opakowar

Zamrozony [

1.23. Nr plomby/kontenera/pojemnika

|.24. Rodzaj opakowar

1.25. Cel certyfikac]i:

Spozycie przez ludzi [J

1.26.

1.27. Przywéz lub dopuszezenie na terytorium UE [

p 1) 1.28. Oznakowanie towaru

Gatunek
(nazwa systematyczna)

Rodzaj towaru  Rodzaj obrébki
zaktadu

Numer zatwierdzenia zaktadu
Zaktad produkcyjny

Liczba opakowan

Masa netto o

>0 C2
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Czesé II: Zaswiadczenie

PANSTWO

Produkty rybotéwstwa

1.1

1.2

11.2.1.

2.2,

11.2.3.

11.2.3.1.

11.2.3.2.

Informacje dot. zdrowia Il.a. Numer referencyjny éwiadectwa Ilb.

(") Poswiadczenie zdrowia publicznego

Ja, nizej podpisany, oéwiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, (WE) nr 852/2004, (WE) nr
853/2004 i (WE) nr 854/2004, | poswiadczam, ze wyzej opisane produkty rybotéwstwa zostaly wyprodukowane zgodnie z tymi wymo-
gami, a w szczegdlnosci ze:

— pochodza one z zaktaddéw, w ktdrych wdrazany jest program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr
852/2004;

— zostaly ztowione i poddane obrébce na poktadzie statku, wytadowane, poddane obrébee i, w odpowiednim przypadku, przygoto-
wane, przetworzone, zamrozone i rozmrozone w sposéb higieniczny zgodnie z wymogami ustanowionymi w sekgji VIII rozdziaty od |
do IV zatgeznika lll do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004;

— spetniaja normy zdrowotne ustanowione w sekgji VIII rozdziat V zatgeznika Ill do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz kryteria
ustanowione w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywezych;

— byly pakowane, sktadowane i przewozone zgodnie z sekcja VI, rozdziaty od VI do VIII zatacznika Il do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004;

— zostaly oznakowane zgodnie z sekcja | zatgcznika Il do rozporzgdzenia (WE) nr 853/2004,

— spetnione zostaty gwarancje dotyczace zywych zwierzat i produktdw z nich otrzymywanych, w przypadku gdy pochodza z akwa-
kultury, zawarte w planach wykrywania pozostatosci ztozonych zgodnie z dyrektywa 96/23/WE, a w szczegdlnosci z jej art. 29; oraz

— pomyslnie przeszly urzedowe kontrole przewidziane w zatgezniku lll do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004.
(3 (%) Poswiadczenie zdrowia zwierzat dla ryb i skorupiakéw pochodzacych z akwakultury

() () [Wymogi dotyczace gatunkéw podatnych na epizootyczna martwice uktadu krwiotwérczego, zespét Taura i chorobe
26ltej gtowy

Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym zaswiadczam, ze zwierzeta akwakultury lub ich produkty, o ktorych mowa w czesci |
niniejszego $wiadectwa:

(%) pochodza z panstwarterytorium, strefy lub enklawy uznanych za wolne od (4) [EHN] (%) [zespotu Taura] (4) [choroby zétte] gtowy],
zgodnie z rozdziatem VII dyrektywy 2006/88/WE lub wtasciwg norma OIE, przez wtasciwy organ mojego paristwa,

() gdzie odnodne choroby podiegajg obowigzkowi zgtoszenia do wiasciwego organu, a doniesienia o podejrzeniu zakazeniem
odno$na choroba musza zostaé bezzwtocznie zbadane przez wiasciwy organ,

(i) wszystkie wprowadzane gatunki podatne na odnosne choroby pochodza z obszaru uznanego za wolny od choroby, oraz

(iii) gatunki podatne na odnos$ne choroby nie sa zaszczepione przeciwko tym chorobom]

() (%) [Wymogi dotyczace gatunkéw podatnych na wirusowa posocznice krwotoczng (VHS), 3 martwice krwio-
tworczego ryb tososiowatych (IHN), zakazng anemie tososia (ISA), zakazenie herpeswirusem koi (KHV) oraz zespét WSS,
przeznaczonych do panstwa czlonkowskiego, strefy lub enklawy uznanych za wolne od choroby lub objgtych programem
nadzoru lub eliminowania danej choroby

Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym zaswiadczam, ze zwierzeta akwakultury lub ich produkty, o ktérych mowa w czesci |
niniejszego $wiadectwa:

(®) pochodza z panstwalterytorium, strefy lub enklawy uznanych za wolne od (4) [VHS] (4) [IHN] (%) [ISA] () [KHV] (%) [zespotu WSS],
zgodnie z rozdziatem VII dyrektywy 2006/88/WE lub witasciwg norma OIE, przez wiasciwy organ mojego paristwa,

() gdzie odnosne choroby podlegajg obowiazkowi zgtoszenia do wiasciwego organu, a doniesienia o podejrzeniu zakazeniem
odnosng chorobg muszg zostaé bezzwtocznie zbadane przez wiasciwy organ,

(i) wszystkie wprowadzane gatunki podatne na odnoéne choroby pochodza z obszaru uznanego za wolny od choroby, oraz
(i) gatunki podatne na odnogne choroby nie sa zaszczepione przeciwko tym chorobom]

Wymogi dotyczace transportu i oznakowania

Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym zaswiadczam, ze:

zwierzeta akwakultury, o ktérych mowa powyzej, zostaty umieszczone w warunkach, w tym w wodzie odpowiedniej jakosci, ktére nie
majg wplywu na ich status zdrowotny;

tpojemnik do przewozu lub statek z sadzem przed zatadunkiem jest czysty i zdezynfekowany lub uprzednio nieuzywany; oraz
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PANSTWO Produkty rybotéwstwa

Il. Informacje dot. zdrowia Il.a. Numer referencyjny $wiadectwa ILb.

11.2.3.3. przesytka jest opatrzona czytelna etykieta znajdujaca sie na zewnatrz pojemnika lub w razie przewozu na poktadzie statku z sadzem, w
manife$cie tadunkowym, zawierajgca stosowne informacje, o ktérych mowa w rubrykach 1.7-1.11 w czedci | niniejszego $wiadectwa, a
takze nastepujace stwierdzenie:

%) [Ryby] (%) [Skorupiaki] przeznaczone do spozycia przez ludzi w Unii”.
Uwagi
Czesé I
— Rubryka 1.8.: Region pochodzenia: w odniesieniu do zamrozonych lub przetworzonych matzy - wskaza¢ obszar produkgji.
— Rubryka 1.11: Miejsce pochodzenia: nazwa i adres zaktadu wysytki.

— Rubryka I.15.: numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener/pojemnik i samochody ciezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek).
W przypadku roztadunku i ponownego zatadunku nalezy przedstawi¢ oddzielna informacje.

— Rubryka I.19: uzyé wiasciwego kodu Systemu Zharmonizowanego (HS) Swiatowej Organizacji Celnej pod nastepujacymi pozycjami: 0301, 0302,
0303, 0304, 0305, 0306, 0307, 0308, 05.11, 15.04, 1516, 1518., 1603, 1604, 1605 lub 2106.

— Rubryka 1.23.: Wskazanie kontenera/numeru pieczeci: w przypadku gdy istnieje numer seryjny pieczeci, nalezy wskazaé ten numer.

— Rubryka 1.28: Rodzaj towaru: okresli¢, czy towar pochodzi z akwakultury czy z dzikich zwierzat.
Rodzaj obrdbki: okreslié, czy zywe, schtodzone, zamrozone czy przetworzone.

Zaklad produkcyjny: w tym statek przetwornia, statek chlodnia, chtodnia, zaktad przetwérczy.
Czesé Il

() Czesai II.1 niniejszego $wiadectwa nie stosuje sie do parstw majacych specjaine wymogi w zakresie certyfikacji zdrowia publicznego okreslone
w umowach o réwnowaznoséci lub innych przepisach unijnych.

(3) Czesci 11.2 niniejszego $wiadectwa nie stosuje sie do:

a) niezdolnych do przezycia skorupiakéw, to znaczy skorupiakéw, ktére nie sg juz w stanie przetrwaé jako zywe zwierzeta, jezeli zostang z
powrotem skierowane do érodowiska, z ktérego zostaly pozyskane,

b) ryb, ktére poddano ubojowi i wypatroszono przed wysytka,

¢) zwierzat akwakultury i produktéw akwakultury, ktére wprowadzono do obrotu celem ich spozycia przez ludzi, bez dalszego przetwarzania,
pod warunkiem ze sg one zapakowane w opakowania do sprzedazy detalicznej zgodne z przepisami dotyczacymi takich opakowar okres-
lonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004,

d) skorupiakow przeznaczonych do zaktadéw przetworczych zatwierdzonych zgodnie z art. 4 ust. 2 dyrektywy 2006/88/WE lub do zaktadéw
wysytkowych, zakltadéw oczyszczania lub podobnych zaktadow, ktére sa wyposazone w system oczyszczania sciekow, unieszkodliwiajgcy
dane czynniki chorobotwércze lub w ktérych Scieki poddawane sg innym typom oczyszczania zmniejszajacym ryzyko przenoszenia choréb do
wéd naturalnych do dopuszczalnego poziomu,

e) skorupiakéw przeznaczonych do dalszego przetworzenia przed spozyciem przez ludzi, bez tymczasowego magazynowania w miejscu
przetworzenia, zapakowanych i oznakowanych w tym celu zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004.

(3) Czesel 11.2.1 1 11.2.2 ninigjszego $wiadectwa maja zastosowanie wylacznie do gatunkéw podatnych na co najmniej jedna z chordb okreslonych w
nagtéwku danego punktu. Gatunki podatne wymieniono w zatgezniku IV do dyrektywy 2006/88/WE.

(4) Niepotrzebne skreslié.

(%) W przypadku przesylek gatunkéw podatnych na EHN, zespét Taura lub chorobe z6ttej gtowy nalezy zachowaé to stwierdzenie, aby przesytka
zostata dopuszezona do wprowadzenia do jakiejkolwiek czgéei Unii.




2005R2074 — PL — 03.06.2016 — 010.001 — 28

PANSTWO Produkty ryboléwstwa

I Informacje dot. zdrowia Il.a. Numer referencyjny éwiadectwa Il.b.

(®) Aby przesytka zostata dopuszczona do wprowadzenia do panstwa cztonkowskiego, strefy lub enklawy (rubryki 1.9 i 1.10 w czeéci | $wiadectwa)
uznanych za wolne od VHS, IHN, ISA, KHV lub zespotu WSS lub objetych programem nadzoru lub eliminowania sporzadzonym zgodnie z art.
44 ust. 1 lub 2 dyrektywy 2006/88/WE, nalezy zachowaé jedno z tych stwierdzen, jezeli przesytka zawiera gatunki podatnhe na choroby, od
ktorych dany obszar jest wolny, lub podatne na choroby objete odpowiednimi programami. Dane dotyczace statusu zdrowotnego w odniesieniu
do kazdego gospodarstwa i obszaru hodowli migczakéw w Unii znajduja sie na stronie internetowej: http://ec.europa.eu/food/animal/welfare/
survey/index_en.htm.

— Pieczeé i podpis muszg mie¢ inny kolor niz kolor pozostatych danych umieszezonych na $wiadectwie.

Urzedowy inspektor
Imig i nazwisko (wielkimi literami): Kwallifikacje i tytut:
Data: Podpis:

Pieczed:
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Dodatek V do zatgcznika VI
CZESC A

WZOR SWIADECTWA, ZDROWIA DLA PRZYWOZU ZYWYCH M:ALZY, SZKARLUPNI, OSLONIC
I SLIMAKOW MORSKICH PRZEZNACZONYCH DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO: Swiadectwo weterynaryjne dla UE

I.1. Nadawca 1.2. Numer referencyjny $wiadectwa |[l.2.a
Nazwa

1.3. Odpowiedzialna Wiadza Centralna
Adres

Kod pocztowy
Tel.N®

1.4, Odpowiedzialna Wiadza Lokalna

1.5. Odbiorca 1.6.
Nazwa

Adres
Kod pocztowy
Tel.N°

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO | 1.8. Region pocho- Kod 1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO | I.10.
dzenia

Cze$é |I: Dane przesyiki

I.11. Miejsce pochodzenia l.12.

Nazwa Numer zatwierdzenia
Adres

1.13. Miejsce zatadunku 1.14. Data wyjazdu

1.15. Srodki transportu 1.16. Punkt kontroli granicznej na granicy UE

Samolot [] Statek [] Kolej [
Samochéd [] Inne O
Oznakowanie: 1.17.

Dokumenty towarzyszace
1.18. Opis towaru 1.19. Kod Taryfy Celnej (PCN)

03 07

1.20. Masa

1.21. Temperatura produktu 1.22. Liczba opakowar
Otoczenia [ Schiodzony [ Zamrozony []
1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby 1.24. Rodzaj opakowari

1.25. Towar certyfikowany dla
Konsumpgji [J

1.26. 1.27. Przywéz Iub dopuszczenie na teren UE —

1.28. Oznakowanie towaru

Gatunek Numer identyfikacyjny placowki
(Nazwa naukowa) Zakfad produkeyjny Liczba opakowan Waga netto
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PANSTWO

iywe matze, szkartupnie, ostonice i $limaki morskie

Podwiadczenie zdrowotnodci Il.a. Numer referencyjny ILb.
$wiadectwa

Czesé |l: Certyfikacja

1.1

1.2

IRER

2.2

1.2.3

1.2.3.1

1.2.3.2

1.2.3.3

(')Poswiadczenie zdrowia publicznego dla zywych matzy, szkartupni, ostonic i $limakéw morskich

Ja, nizej podpisany, o$wiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, (WE) nr 852/2004, (WE) nr 853/2004
oraz (WE) nr 854/2004 i poswiadczam, ze wyzej opisane (4)[zywe matze] ()[zywe szkartupnie] (4)[zywe ostonice] (4)[zywe élimaki morskie]
zostaly wyprodukowane zgodnie z tymi wymogami, a w szczegdlnoéci, ze:

— pochodzg one z zaktadu (zaktadéw), w ktérym(-ch) wdrazany jest program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 852/2004;

— zostaly ztowione, w odpowiednim przypadku ponownie zanurzone i przetransportowane zgodnie z sekcjg VII, rozdzialy | i Il zatgcznika Ill
do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004;

— zostaty poddane obrébce, w odpowiednim przypadku oczyszczone i opakowane zgodnie z sekejg VI, rozdzialy Il i IV zatgeznika IIl do
rozporzagdzenia (WE) nr 853/2004;

— spetniaja normy zdrowotne ustanowione w sekeji VIl rozdziat V zatgeznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz kryteria usta-
nowione w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych érodkéw spozywezych;

— byly pakowane, sktadowane i przewozone zgodnie z sekcjg VI, rozdziaty VI i VI zatgeznika lll do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004;

— byly oznakowane i etykietowane zgodnie z sekcja | zatgcznika Il oraz sekcja VIl rozdziat VIl zatacznika Il do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004;

— w przypadku pectinidae wytowionych poza sklasyfikowanymi obszarami produkgji, spetiajg szczegdlne wymogi ustanowione w sekgji VII
rozdziat IX zatgcznika Ill do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, oraz

— pomysinie przeszly urzedowe kontrole przewidziane w zatgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004.
(®)(*)Poswiadczenie zdrowia zwierzat dla zywych malzy pochodzacych z akwakultury

@)(“[Wymogi dla gatunkéw podatnych na bonamioze (Bonamia exitiosa), perkinsoze (Perkinsus marinus) oraz mikrocytoze
(Microcytos mackini)

Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym poswiadczam, ze zywe matze, o ktérych mowa w czedci | niniejszego $wiadectwa:

(%)pochodza z panstwa/terytorium, strefy lub enklawy uznanych za wolne od (4)[Bonamia exitiosa] (%)[Perkinsus marinus] (*)[Mikrocytos
mackini], zgodnie z rozdziatem VII dyrektywy 2006/88/WE lub wtasciwg norma OIE, przez wtasciwy organ mojego panstwa,

— gdzie wlasciwe choroby podlegaja obowigzkowi zgtoszenia do wiasciwego organu, a doniesienia o podejrzeniu zakazeniem wiasciwg
chorobg muszg zostaé bezzwtocznie zbadane przez stuzby urzedowe, oraz

— wszystkie wprowadzane gatunki podatne na wtasciwe choroby pochodza z obszaru uznanego za wolny od choroby.]

(®)(*)[Wymogi dla gatunkéw podatnych na marteilioze (Marteilia refringens) i bonamioze (Bonamia ostreae) przeznaczonych dla
paristwa czlonkowskiego, strefy lub enklawy uznanych za wolne od choroby lub objetych programem nadzoru lub eliminowania
wiasciwej choroby

Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym po$wiadczam, ze zywe matze, o ktorych mowa powyze;:

(®)pochodza z panstwa/terytorium, strefy lub enklawy uznanych za wolne od (¥)[Marteilia refringens] (*)[Bonamia ostreae], zgodnie z
rozdziatem VII dyrektywy 2006/88/WE lub wtasciwa norma OIE, przez wiasciwy organ mojego panstwa,

(i) gdzie wtasciwe choroby podlegaja obowiazkowi zgtoszenia do wlasciwego organu, a doniesienia o podejrzeniu zakazeniem wiasciwa
chorobg musza zostaé bezzwlocznie zbadane przez stuzby urzedowe, oraz

(i) wszystkie wprowadzane gatunki podatne na wtasciwe choroby pochodza z obszaru uznanego za wolny od choroby.]
Wymogi w zakresie przewozu i etykietowania
Ja, nizej podpisany urzedowy inspektor, niniejszym po$wiadczam, ze:

zywe matze, o ktorych mowa powyzej, sg umieszczone w warunkach, w tym w warunkach jakosci wody, ktére nie majg wplywu na zmiane
ich statusu zdrowotnego,

pojemnik do przewozu lub statek z sadzem przed zatadunkiem jest czysty i zdezynfekowany lub uprzednio nieuzywany; oraz
przesytka jest opatrzona czytelna etykieta znajdujaca sie na zewnatrz pojemnika lub w razie przewozu na pokfadzie statku z sadzem, w
manifescie tadunkowym, zawierajgca stosowne informacje, o ktérych mowa w polach 1.7 - .11 w cze$ci | niniejszego $wiadectwa, a takze

nastgpujgce stwierdzenie:

»Zywe matze przeznaczone do spozycia przez ludzi we Wspélnocie«.
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PANSTWO Zywe matze, szkartupnie, ostonice i limaki morskie
II. Poswiadczenie zdrowotnosci Il.a. Numer referencyjny Il.b.
$wiadectwa
Uwagi
Czesé I:

— Rubryka 1.8: Region pochodzenia: wskaza¢ obszar produkcji.
— Rubryka 1.11: Miejsce pochodzenia: nazwa i adres zaktadu wysyfki.

— Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody cigzarowe), humer lotu (samolot) albo nazwa (statek). W przypadku
roztadunku i ponownego zatadunku nalezy przedstawi¢ oddzielng informacje.

— Rubryka 1.23: Wskazanie kontenera/numeru pieczeci: w przypadku gdy istnieje numer seryjny pieczeci, nalezy wskazaé ten numer.

— Rubryka 1.28: Zaktad produkeyjny: w tym zaktad wysytkowy, zaktad oczyszczania.

Czescé II:

() Czesé 111 nie stosuje sie do panstw majacych specjalne wymogi w zakresie po$wiadczenia zdrowia publicznego okreélone w umowach o réwno-
waznos$ci lub innych dokumentach prawodawstwa wspéinotowego.
(3) Czesé 11.2 nie stosuje sig do:
(a) niezdolnych do przezycia migczakéw, to znaczy migczakéw, ktére nie sg juz w stanie przetrwaé jako zywe zwierzeta, jezeli zostang powrotnie
skierowane do srodowiska, z ktérego zostaly pozyskane,
(b) zywych mafzy, ktore wprowadzono do obrotu celem ich spozycia przez ludzi, bez dalszego przetwarzania, pod warunkiem ze sa one zapakowane
w opakowania do sprzedazy detalicznej zgodne z przepisami dotyczacymi takich opakowan okreslonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004,
(c) zywych matzy przeznaczonych do zaktaddw przetwérczych zatwierdzonych zgodnie z art. 4 ust. 2 dyrektywy 2006/88/WE lub do zaktadéw
wysytkowych, zakladéw oczyszczania lub podobnych zaktadéw wyposazonych w system oczyszczania sciekéw, unieszkoedliwiajacy dane czynniki
chorobotwéreze lub jeéli Scieki poddawane sa innym typom oczyszczania zmniejszajacym ryzyko przenoszenia choréb do wéd naturalnych do
dopuszczalnego poziomu,
(d) zywych matzy przeznaczonych do dalszego przetworzenia przed spozyciem przez ludzi, bez tymczasowego magazynowania w miejscu prze-
tworzenia, zapakowanych i etykietowanych w tym celu zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004.

(®) Czescei 11.2.1 1 11.2.2 majg zastosowanie jedynie do gatunkéw podatnych na co najmniej jedna z choréb, o ktérych mowa w tytule. Gatunki podatne
wymieniono w zafaczniku IV do dyrektywy 2006/88/WE.

(%) Zachowaé odpowiedni(-e) wpis(-y).

(%) W przypadku przesytek gatunkéw podatnych na bonamioze (Bonamia exitiosa), perkinsoze (Perkinsus marinus) i mikrocytoze (Microcytos mackini)
nalezy zachowaé to o$wiadczenie w odniesieniu do przesytki zatwierdzone] w jakiejkolwiek czesci Wspdinoty.

(®) Aby przesytka zostata dopuszczona w parstwie cztonkowskim, strefie lub enklawie (rubryki 1.9 i 1.10 czesei | éwiadectwa) uznanych za wolne od
marteiliozy (Marteilia refringens) lub bonamiozy (Bonamia ostreae) lub objetych programem nadzoru lub eliminowania ustanowionym zgodnie z art. 44
ust. 1 lub 2 dyrektywy 2006/88/WE, nalezy zachowaé jedno z tych oéwiadczen, jezeli przesytka zawiera gatunki podatne na chorobe (choroby), od
ktérej(-ych) dany obszar jest wolny lub podatne na chorobe (choroby) objeta (objete) odpowiednim(-i) programem (programami). Dane dotyczace
statusu choroby w odniesieniu do kazdego gospodarstwa i obszaru hodowli matzy na terenie Wspolnoty sg dostepne na stronie internetowe;j
http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm

— Pieczg¢ i podpis musza mie¢ inny kolor niz kolor pozostatych danych umieszczonych na swiadectwie.

Urzedowy inspektor
Nazwisko (duzymi literami): Uprawnienia i tytut:
Data: Podpis:

Pieczed:




2005R2074 — PL — 03.06.2016 — 010.001 — 32

CZESC B
DODATKOWY WZROR POSWIADCZENIA ZDROWOTNOSCI DLA

PRZETWORZONYCH MALZY NALEZACYCH DO GATUNKOW
ACANTHOCARDIA TUBERCULATUM

Urzgdowy inspektor po$wiadcza niniejszym, ze przetworzone maltze nalezace do
gatunkow Acanthocardia tuberculatum, poswiadczone w zaswiadczeniu zdro-
WOLIYIM NI TEE ottt es

1. zostaly wytowione na obszarach produkcji wyraznie okreslonych, monitoro-
wanych i objetych zezwoleniem przez wiasciwe organy dla celow decyzji
Komisji 2006/766/WE rev. 7] ('), gdzie poziom PSP w jadalnych cze$ciach
malzy jest nizszy niz 300 pug na 100g;

2. zostaly przetransportowane w kontenerach lub pojazdach zapieczgtowanych
przez wilasciwe organy, bezposrednio do zaktadu:

(nazwa i numer urzedowego zatwierdzenia zakladu, posiadajacego specjalne
zezwolenie wlasciwego organu na przeprowadzanie obrobki malzy);

3. w czasie transportu do tego zaktadu towarzyszyt im dokument wydany przez
wlasciwy organ, zezwalajacy na transport, po$wiadczajacy rodzaj i ilo§¢
produktu, obszar z ktérego on pochodzi oraz zaktad docelowy;

4. byly poddane obrobce cieplnej zgodnie z Zalacznikiem do decyzji 96/77/WE;

5. nie zawieraja PSP na poziomie wykrywanym metoda proby biologicznej, co
powinno by¢ poswiadczone w zataczonym(-ych) sprawozdaniu(-ach) anali-
tycznym(-ych) z badan przeprowadzanych na kazdej partii bedacej czgscia
wysytki objetej niniejszym poswiadczeniem.

Urzedowy inspektor poswiadcza niniejszym, ze wlasciwe organy dokonaly wery-
fikacji tego, ze ,,samokontrole zdrowotne” przeprowadzane w zaktadzie, o ktorym
mowa w pkt 2, maja szczegodlne zastosowanie do obrobki cieplnej, o ktorej
mowa w pkt 4.

Nizej podpisany urzedowy inspektor o$wiadcza niniejszym, ze zna przepisy
decyzji 96/77/WE i ze zalaczone sprawozdanie(-a) analityczne odpowiada(-ja)
badaniom przeprowadzonym po przetworzeniu produktu.

Urzedowy inspektor
Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytuh:
Data: Podpis:
Pieczec:

VYM10

(") Patrz: str. 53 niniejszego Dziennika Urzedowego.
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Dodatek VII do zalgcznika VI

WZOR DOKUMENTU PODPISYWANEGO PRZEZ KAPITANA, KTORY TOWARZYSZY PRZYWOZOWI,
W PRZYPADKU GDY MROZONE PRODUKTY RYBOLOWSTWA PRZYWOZONE SA BEZPOSREDNIO
DO UNII EUROPEJSKIEJ ZE STATKU ZAMRAZALNI

1.1, Nadawca 1.2. Numer referencyjny éwiadectwa | 1.2.a.
Nazwa 13
Adres
1.4.
Kod pocztowy
Telefon
_ |15, Odbiorca 1.6.
=
7 Nazwa
o
N
o Adres
2
8 Kod pocztowy
© Tel.
kS
& |17 Panstwo Ked I1SO 1.8. 1.9. Panstwo prze- Kod ISO 1.10.
pochodzenia znaczenia
1.11. Miejsce pochodzenia l.12.
Name Numer zatwierdzenia
1.13. 1.14.
1.15. 1.16. Punkt kontroli granicznej na granicy UE
1.17.
1.18. 1.19. Kod towaru (kod HS)
1.20. llod¢
.21, 1.22. Liczba opakowan
1.23. 1.24. Rodzaj opakowan
1.25. Towar certyfikowany dla:
Spozycie przez ludzi [
1.26. 1.27. Przywoz lub dopuszczenie na teren UE O
1.28. Oznakowanie towaru
Gatunek Liczba opakowan Waga netto
(nazwa naukowa)
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VY M6
PANSTWO Produkty rybotéwstwa
1.(bis) Inne informacje:

Obszar(y) potowowy(e):

Numer IMO/Lloyd's (jesli nadano) lub sygnat wywotawczy statku:

Okres potowdw: Data rozpoczecia: .../.../... Data zakonczenia: .../.../...

I Poswiadczenie zdrowia Il.a. Numer  referencyjny  éwia- | Il.b.
dectwa
1.1 Poswiadczenie zdrowia publicznego
Ja, nizej podpisany, oéwiadczam, ze:
— statek figuruje w wykazie statkdw, z ktdrych dozwolony jest przywdz do Unii Europejskiej (jest »umieszczony w wykazie UE<«);
°
% — statek posiada program kontroli zagrozer oparty na zasadach HACCP;
@
k-]
-g — czes$¢ statku, w ktdrej odbywa sie obrobka produktéw rybotdéwstwa, wyposazenie, kontenery i przestrzen chtodnicza przeznaczona

0 dla produktéw rybotéwstwa utrzymane sg w czystosci i znajduja sie w dobrym stanie technicznym;

1 — produkty rybotowstwa zostaly zabezpieczone przed zanieczyszczeniem i oddziatywaniem promieni stonecznych lub innych zrédet
9 ciepta w mozliwie najkrétszym czasie po umieszczeniu na pokfadzie, a ich obrébka przeprowadzona zostata w sposéb zapobie-
© gajgey zgnieceniu i innym uszkodzeniom;

— produkty rybotéwstwa nhie zostaty zanieczyszczone paliwem, wodg zgzowg ani szkodnikami;

— — usmiercanie, wykrwawianie, odgtawianie, patroszenie, usuwanie ptetw przeprowadzono w sposoéb higieniczny w mozliwie najkroét-
szym czasie po odtowieniu, a produkty zostaly niezwiocznie doktadnie umyte. Narzady wewnetrzne i cze$ci mogace stanowic
zagrozenie dla zdrowia publicznego zostaly jak najszybciej usuniete i byly trzymane z dala od produktéw przeznaczonych do
spozycia przez ludzi;

— jako zamiennik dla wody pitnej przy obrébce i myciu produktu rybotéwstwa wykorzystano wytacznie czysta wode morska;

— produkty rybotéwstwa zostaly poddane ogledzinom w celu wykrycia widocznych pasozytéw zewnetrznych, a produkty rybotéwstwa,
ktére bez watpienia sg zanieczyszczone pasozytami zewnetrznymi, nie sa wprowadzane do obrotu w celu spozycia przez ludzi;

— zamrozenie przeprowadzono w sposéb higieniczny w mozliwie najkrotszym czasie po odtowieniu;

— zamrozone produkty rybotéwstwa utrzymywano w temperaturze nie wyzszej niz — 18 °C dla wszystkich czesci produktu, z wyjatkiem
cafych ryb poczatkowo zamrozonych w solance, przeznaczonych do wytwarzania zywnosci konserwowanej w puszkach, ktére
mozna trzymaé w temperaturze nie wyzszej niz - 9 °C;

— mrozone bloki zostaly przed wytadunkiem odpowiednio i w sposéb higieniczny umieszczone w opakowaniach jednostkowych;

— opakowania zostaty opatrzone znakiem identyfikacyjnym wskazujgcym numer zatwierdzenia statku zamrazalni i bandere;

— materiat opakowaniowy nie jest Zzrédtem zanieczyszczen i przechowywany byt w sposdb wykluczajgcy ryzyko zanieczyszczenia.

Uwagi Czesé I:

— Rubryka 1.1: Nazwa/imig i nazwisko i adres (ulica, miasto/wojewddztwo/paristwo), numery telefonu i faksu lub adres poczty elek-
tronicznej armatora/osoby odpowiedzialnej za statek.

— Rubryka 1.2: Niepowtarzalny numer dokumentu zgodny z wiasng klasyfikacja.

— Rubryka 1.5:

Nazwa/imie i nazwisko i adres (ulica, miasto i kod pocztowy):
— osoby fizycznej lub prawnej, dla ktérej przeznaczona jest przesytka przywozona bezposrednio do panstwa cztonkowskiego
przeznaczenia.
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PANSTWO Produkty rybotéwstwa

— Rubryka 1.7: Panstwo, pod ktérego banderg ptywa statek wystawiajacy niniejszy dokument.

— Rubryka 1.11: Nazwa statku zamrazalni oraz numer zatwierdzenia zgodnie z art. 12 rozporzadzenia (WE) nr 854/2004, z ktdrego
dokonywany jest bezposredni przywoz produktow rybotowstwa.

— Rubryka 1.19: Uzyé wtasciwego kodu Systemu Zharmonizowanego (HS) Swiatowej Organizacji Celnej zgodnie z rozdziatem 03.03.
— Rubryka 1.20: Masa catkowita netto w kilogramach, jako suma z 1.28.

— Rubryka 1.22: Suma z 1.28.

— Rubryka 1.25: Zaznaczy¢ kratke »Spozycie przez ludzi«.

— Rubryka 1.27: Zaznaczy¢ kratke, jezeli koricowe miejsce przeznaczenia to UE.

— Rubryka 1.28: Wymienié¢ poszczegdlne gatunki podajac nazwe systematyczng, liczbe opakowarn i mase netto.

Kapitan statku zamrazalni
Imig i nazwisko (wielkimi literami):
Data: Podpis:

Pieczec¢:
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ZALACZNIK Via

METODY BADANIA SUROWEGO MLEKA ORAZ MLEKA
PODDANEGO OBROBCE TECHNICZNEJ

ROZDZIAL 1

OKRESLANIE LICZBY BAKTERII I LICZBY KOMOREK
SOMATYCZNYCH

1. Przy sprawdzaniu wedtug kryteriow okreslonych w sekcji IX rozdziat I czgs$¢
III zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 nastgpujace normy
maja zastosowanie jako metody referencyjne:

a) EN/ISO 4833 dla liczby bakterii przy 30 °C;

b) ISO 13366-1 dla liczby komoérek somatycznych.

2. Dopuszczalne jest stosowanie alternatywnych metod analitycznych:

a) dla liczby bakterii w temp. 30 °C, w przypadku gdy metody sa potwier-
dzone metoda referencyjna, o ktorej mowa w pkt 1 lit. a), zgodnie z proto-
kotem ustanowionym w normie EN/ISO 16140 lub innym podobnym
protokotem o zasiggu miedzynarodowym.

W szczegdlnoscei, zgodnie z norma ISO 21187, okresla si¢ stosunek prze-
liczeniowy migdzy metoda alternatywna a metoda referencyjng, o ktorej

mowa w pkt 1 lit. a).

b

=

dla liczby komorek somatycznych, w przypadku gdy metody sa potwier-
dzone metoda referencyjna, o ktorej mowa w pkt 1 lit.b), zgodnie z proto-
kotem ustanowionym w normie ISO 8196 oraz gdy stosuje si¢ metody
zgodnie z normag ISO 13366-2 lub innym podobnym protokotem o zasiegu
miedzynarodowym.

ROZDZIAL 11
OKRESLANIE AKTYWNOSCI FOSFATAZY ALKALICZNEJ

1. Przy okreslaniu aktywnosci fosfatazy alkalicznej jako metod¢ referencyjng
nalezy stosowa¢ normeg ISO 11816-1.

2. Aktywnos¢ fosfatazy alkalicznej wyraza si¢ w milijednostkach aktywnosci
enzymu na 1 litr (mU/l). Jednostka fosfatazy alkalicznej to ilo$¢ enzymu
fosfatazy alkalicznej, ktory przyspiesza przemiang 1 mikromola substratu na
minute.

3. Wynik badania fosfatazy alkalicznej uwaza si¢ za negatywny, jezeli zmierzona
aktywno$¢ w mleku krowim jest nie wyzsza niz 350 mU/L

4. Stosowanie alternatywnych metod analitycznych jest dopuszczalne, w przy-
padku gdy metody sa potwierdzone metoda referencyjna, o ktérej mowa
w pkt 1, zgodnie z protokotami o zasiegu migdzynarodowym.
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ZALACZNIK VI b

WYMOGI STOSOWANE DO URZEDOWYCH KONTROLI
W ZAKRESIE BADANIA MIESA

1. Do celow niniejszego zalacznika stosuje si¢ nastgpujace definicje:

a) ,kontrolowane warunki przetrzymywania zwierzat oraz zintegrowane
systemy produkcyjne” oznacza rodzaj utrzymywania zwierzat, gdzie zwie-
rzeta trzymane sa w warunkach odpowiadajacych kryteriom ustalonym
w dodatku;

b) ,,mtode bydto” oznacza bydlo dowolnej ptci w wieku nieprzekraczajagcym
8 miesiecy;

c) ,miode owce” oznacza owce dowolnej pici, nieposiadajace zadnego
wyksztatconego statlego siekacza i w wieku nieprzekraczajacym 12
miesiecy;

d) ,,mtode kozy” oznacza kozy dowolnej ptci w wieku nieprzekraczajacym 6
miesiecy;

e) ,stado” oznacza zwierze lub grupg zwierzat trzymanych w gospodarstwie
stanowigcym jednostke epidemiologiczna; jezeli w gospodarstwie znajduje
si¢ wigeej niz jedno stado, kazde z nich tworzy oddzielng jednostke epide-
miologiczna;

f) ,.gospodarstwo” oznacza dowolny zaktad, budowle, a w przypadku gospo-
darstwa na otwartym powietrzu, kazde miejsce na terytorium tego samego
panstwa czlonkowskiego, w ktéorym zwierzgta sa trzymane lub oporza-
dzane;

g) ,zaklad nie zajmujacy si¢ w sposob ciagly ubojem albo obrobka
dziczyzny” oznacza rzezni¢ albo zaklad obrobki dziczyzny wyznaczony
przez wlasciwy organ na podstawie analizy ryzyka, w ktorym w szczegol-
nosci ubdj zwierzat lub obrobka dziczyzny nie s3a przeprowadzane ani
w czasie calego dnia pracy, ani w kolejnych dniach roboczych w tygodniu.

2. Badanie poubojowe w zakladach nieprowadzacych w sposob ciagly uboju
zwierzat lub obrobki dziczyzny.

a) Zgodnie z sekcja 11 rozdziat II pkt 2 lit. b) zatacznika I do rozporzadzenia
(WE) nr 854/2004 wiasciwy organ moze zdecydowacé, ze urzgdowy lekarz
weterynarii nie musi by¢ obecny podczas catego badania poubojowego,
pod warunkiem ze zostaly spelnione nastgpujace warunki:

i) dany zaktad jest zaktadem, ktory nie prowadzi w sposob ciagly uboju
zwierzat lub obrobki dziczyzny oraz posiada wystarczajace wyposa-
zenie do skladowania migsa wykazujacego nieprawidtowosci do
czasu przeprowadzenia ostatecznego badania poubojowego przez urzg-
dowego lekarza weterynarii;

ii) badanie poubojowe przeprowadza urzgdowy pracownik pomocniczy;

iii) urzedowy lekarz weterynarii jest obecny w zaktadzie przynajmniej raz
dziennie w trakcie dokonywania czynnosci zwigzanych z ubojem lub
po ich zakonczeniu;

iv) wlasciwy organ wdrozyt procedur¢ regularnej oceny dziatania urzedo-
wych pracownikoéw pomocniczych w tych zaktadach, facznie z:

— monitorowaniem dziatan indywidualnych,

— sprawdzeniem dokumentacji w odniesieniu do wynikow badania
oraz poréwnanie ich z odpowiednimi tuszami,

— kontrolg tusz w pomieszczeniach magazynowych.
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b) Analiza ryzyka przeprowadzana przez wlasciwy organ, o ktérej mowa
w pkt 1 lit. g) w celu okre$lenia zakladoéw, ktére moga korzystaé
z odstgpstw wymienionych w pkt 2 lit. a) uwzglednia przynajmniej naste-
pujace elementy:

i) liczbe zwierzat poddanych ubojowi lub obrobce w ciggu godziny lub
dnia;

i) gatunki i klasy zwierzat poddanych ubojowi lub obrobce;

i) wydajno$¢ zaktadu;

iv) historyczne dane z przeprowadzonego uboju lub obrobki;

v) efektywnos$¢ wszystkich srodkow dodatkowych w tancuchu zywno-
Sciowym zapewniajacych, ze zwierzgta poddane ubojowi gwarantujg
bezpieczenstwo zywnosci;

vi) efektywnos$¢ stosowanego systemu opartego na HACCP;

vii) dokumentacj¢ audytu;

viii) historyczng dokumentacj¢ prowadzong przez wilasciwy organ doty-
czacg badan przedubojowych i poubojowych.

3. Wymogi dla badania migsa opartego na ryzyku bez nacinan.

b) W drodze odstepstwa od szczegdolnych wymogdéw przewidzianych
w rozdziale I i II sekcji IV zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr
854/2004, procedury badania poubojowego miodego bydla, owiec i koz
moga zosta¢ uproszczone do ogledzin z ograniczonym badaniem dotyko-
wym, jezeli spelnione sg nastepujace warunki:

i) podmiot dziatajacy na rynku spozywczym zapewni, Ze zwierzgta trzy-
mane sg w kontrolowanych warunkach oraz zintegrowanych systemach
produkcyjnych, jak okreslono w dodatku do niniejszego zalacznika;

ii) podmiot dziatajacy na rynku spozywczym zapewni, ze miode bydto
jest utrzymywane w stadzie uznanym za urz¢gdowo wolne od gruzlicy
bydta;

iii) podmiot dziatajacy na rynku spozywczym nie korzysta z okreséw
przej$sciowych w odniesieniu do informacji dotyczacych tancucha
zywnosciowego, jak okreslono w art. 8 rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 2076/2005;
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iv) wilasciwy organ wdraza lub zarzadza wdrozenie regularnego monito-
ringu serologicznego i/lub mikrobiologicznego okreslonej liczby zwie-
rzat w oparciu o analiz¢ ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci
wystepujacego u zywych zwierzat i odpowiednio na poziomie gospo-
darstwa;

v) badanie poubojowe miodego bydta obejmuje w kazdym przypadku
badanie dotykowe pozagardtowych, oskrzelowych i $rodpiersiowych
weztéw chionnych.

¢) W przypadku wykrycia jakichkolwiek nieprawidtowos$ci, tusze i podroby
sa przedmiotem kompletnego badania poubojowego, jak przewidziano
w rozdziale I i II sekcji IV zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr
854/2004. Jednakze wilasciwy organ, na podstawie analizy ryzyka, moze
zdecydowac, ze migso z pewnymi niewielkimi nieprawidtowosciami okre-
slonymi przez wlasciwy organ, ktore nie stanowig zagrozenia dla zdrowia
ludzi i zwierzat, nie musi by¢ przedmiotem kompletnych badan poubojo-
wych.

d

=

Mtode bydlo, owce i kozy oraz odsadzone od maciory prosigta, ktore nie
zostaja bezposrednio przemieszczone z gospodarstwa do rzezni, przed ich
wysylka do rzezni moga zosta¢ przemieszczone do innego gospodarstwa
(w celu utrzymywania lub tuczenia). W takich przypadkach:

i) ustalone miejsca gromadzenia zwierzat moga by¢ wykorzystywane
w odniesieniu do miodego bydta, owiec i kéz pomigdzy gospodar-
stwem pochodzenia a gospodarstwem shuzacym do chowu lub tuczenia
oraz pomigdzy tymi gospodarstwami a rzeznig;

ii) w odniesieniu do pojedynczego zwierzgcia lub partii zwierzat nalezy
zapewni¢ mozliwo$¢ przesledzenia ich przemieszczania.

4. Dodatkowe wymogi dotyczace badania poubojowego zwierzat jednokopyt-
nych.

a) Swieze migso zwierzat jednokopytnych utrzymywanych w  krajach,
w ktorych wystgpuje nosacizna zgodnie z art. 2.5.8.2. Kodeksu zdrowia
zwierzqt lgdowych Swiatowej Organizacji Zdrowia Zwierzat, nie jest wpro-
wadzane do obrotu, chyba Ze migso to pozyskano ze zwierzat jednokopyt-
nych przebadanych w kierunku nosacizny zgodnie z lit. D rozdziatu IX
sekcji IV zatacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004.

b) Swieze migso zwierzat jednokopytnych, u ktérych stwierdzono nosacizne,

nalezy uzna¢ za niezdatne do spozycia przez ludzi zgodnie z lit.

D rozdzialu IX sekcji IV zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE)

nr 854/2004.

=
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Dodatek do zalgcznika VI b

Dla celow niniejszego zatacznika termin ,kontrolowane warunki przetrzymy-
wania oraz zintegrowane systemy produkcyjne” oznacza, ze podmiot dziatajacy
na rynku spozywczym spehia ponizsze kryteria:

a) wszystkie pasze pochodza z zakladu produkujacego pasze zgodnie z wymo-
gami okre§lonymi w art. 4 i 5 rozporzadzenia (WE) nr 183/2005 Parlamentu
Europejskiego i Rady (1); jezeli pasze objetosciowe lub zboza sa podawane
zwierzgtom jako pasza, s3 one poddawane odpowiedniej obrdbce i, jezeli to
mozliwe, suszone i/lub granulowane;

b) w miar¢ mozliwosci stosuje si¢ system polegajacy na wprowadzaniu/likwido-
waniu stada w catosci bez dodawania pojedynczych sztuk zwierzat. Jezeli
zwierzeta zostajg wprowadzone do stada, zostaja odizolowane na czas wyma-
gany przez shuzby weterynaryjne w celu zapobiezenia zarazeniu choroba;

c) zadne ze zwierzat nie ma dostgpu do wyposazenia znajdujacego si¢ na
zewnatrz, chyba ze przedsigbiorca sektora spozywczego w drodze analizy
ryzyka oraz przy aprobacie wlasciwego organu wykaze, ze przedzial czasowy,
wyposazenie oraz okoliczno$ci dostgpu na zewnatrz nie stwarzaja ryzyka
zarazenia stada choroba;

d

=

dostegpne sa szczegotowe informacje dotyczace zwierzat obejmujace okres od
urodzenia do uboju oraz warunkow zarzadzania, jak okreslono w sekcji III
zalacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004;

e) jezeli zwierzgta trzymane sg na $cidtce, obecnosci choroby lub zarazeniu nig
zapobiega si¢ poprzez wlasciwe postgpowanie z materiatem, z ktorego $ciotka
jest wykonana;

f) personel gospodarstwa przestrzega ogélnych warunkow higieny ustalonych
w zafaczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004;

g) stosuje si¢ procedury kontrolujace dostgp do pomieszczen, w ktorych trzy-
mane sa zwierzeta,
h) gospodarstwo nie posiada urzadzen przeznaczonych dla turystow lub

kempingu, chyba ze podmiot dzialajacy na rynku spozywczym w drodze
analizy ryzyka i przy aprobacie wlasciwego organu wykaze, ze urzadzenia
te oddzielone sg od jednostek utrzymywania zwierzat oraz ze bezposredni
i posredni kontakt pomigdzy ludzmi a zwierz¢tami jest niemozliwy;

i) zwierzgta nie maja dostgpu do wysypisk $mieci oraz odpadéw gospodarstwa
domowego;

j) stosuje si¢ system zarzadzania szkodnikami oraz plan kontroli;

k

N

nie stosuje si¢ pasz kiszonych, chyba ze podmiot dziatajacy na rynku spozyw-
czym w drodze analizy ryzyka i przy akceptacji whasciwego organu wykaze,
Ze pasze te nie mogg stanowi¢ zadnego zagrozenia dla zwierzat;

1) substancje ptynne i osad z oczyszczalni $ciekow nie sa wypuszczane na
obszary dostgpne dla zwierzat ani stosowane jako nawoéz gruntéw przezna-
czonych pod uprawe zboz wykorzystywanych jako pasza dla zwierzat, chyba
ze sa odpowiednio przetwarzane i uzyska to akceptacje wlasciwego organu.

(") Dz.U. L 35 z 8.2.2005, str. 1.
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ZALACZNIK VII

ZMIANY W ROZPORZADZENIU (WE) NR 853/2004

W zalacznikach II i III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢
nastgpujace zmiany:

1) w sekcji I czgs¢ B zatacznika II wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) w pkt 6 drugi akapit otrzymuje nastgpujace brzmienie:

.BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SL SK, FL, SE i UK.”;

b) punkt 8 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,.8. W przypadku nanoszenia znaku w zakltadzie na terytorium Wspdlnoty,
znak ten musi by¢ w ksztalcie owalnym oraz musi zawiera¢ skrot CE,
EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB lub WE.”;

2) w zalaczniku III wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) sekcja I rozdziat IV pkt 8 otrzymuje nast¢pujace brzmienie:

8. Tusze 1 inne czesci ciata przeznaczone do spozycia przez ludzi trzeba
podda¢ catkowitemu oskorowaniu, z wyjatkiem §win, glow owiec, kdz
i cielgt oraz konczyn ponizej stawu nadgarstkowego i skokowego
bydta, owiec i koz. Z glowami i konczynami ponizej stawu nadgarst-
kowego i skokowego nalezy obchodzi¢ si¢ w sposob uniemozliwiajacy
zanieczyszczenie.”;

b) w sekeji II dodaje si¢ rozdziat VII w nastgpujacym brzmieniu:

,ROZDZIAL VII: SRODKI ZATRZYMUJACE WODE

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego zapewniaja, ze migso drobiowe,
ktore poddano dziataniu zmierzajgcemu w szczegdlnosci do zatrzymania
wody, nie jest wprowadzane do obrotu jako $wieze migso, ale jako prze-
twory migsne lub jest wykorzystywane w celu produkcji produktow prze-
tworzonych.”;

c) sekcja VIII rozdziat V czes¢ E pkt 1 otrzymuje nastepujace brzmienie:

,»1. Produkty rybotéwstwa otrzymane z ryb trujacych pochodzacych
z nastgpujacych rodzin nie moga by¢ wprowadzane do obrotu: Tetra-
odontidae, Molidae, Diodontidae oraz Canthigasteridae. Swieze, przy-
gotowane i przetworzone produkty rybotowstwa z rodziny Gempyli-
dae, w szczeg6lnosci Ruvettus pretiosus oraz Lepidocybium flavobrun-
neum, moga by¢é wprowadzane do obrotu wylacznie w formie
opakowan jednostkowych/zbiorczych i musza by¢ odpowiednio ozna-
kowane w celu zapewnienia konsumentom informacji na temat metod
ich przygotowania/gotowania oraz ryzyka zwigzanego z obecnoscig
substancji wywierajacych szkodliwy wptyw na przewdd pokarmowy.
Oprocz nazwy zwyczajowej na etykiecie nalezy zamieSci¢ nazwe
naukowa.”;

d) w sekcji IX wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
i) rozdziat I czgé¢ II B pkt 1 lit. e) otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,,€) stosowano jedynie plyny do kapieli strzykow lub spryskiwacze
zatwierdzone lub zarejestrowane zgodnie z procedurami okreslo-
nymi w dyrektywie 98/8/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 16 lutego 1998 dotyczacej wprowadzania do obrotu
produktow biobdjczych (*).”

(*) Dz.U. L 123 z 24.4.1998, str. 1.
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i) rozdziat II czes¢ 11 pkt 1 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,, 1. W przypadku poddawania surowego mleka lub przetworow mlecz-
nych obrobce cieplnej przedsigbiorstwa sektora spozywczego
musza zagwarantowa¢, ze spelnia ona wymogi okreslone
w rozdziale XI zatacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.
Przedsigbiorstwa te w szczegodlnosci gwarantujg  zgodno$é
z wymienionymi specyfikacjami podczas wykorzystywania naste-
pujacych procesow:

a) pasteryzacje przeprowadza si¢ za pomoca obrobki polegajacej
na stosowaniu:

i) wysokiej temperatury w krotkim przedziale czasowym (co
najmniej 72 °C przez 15 sekund);

ii) niskiej temperatury w dlugim przedziale czasowym (co
najmniej 63 °C przez 30 minut); lub

iii) innej kombinacji warunkoéw czasowych 1 termicznych
w celu uzyskania rownowaznego rezultatu,

tak aby bezposrednio po takiej obrobce produkty wykazy-
waly, w stosownych przypadkach, ujemnag reakcjg
w badaniu na obecnos$¢ fosfatazy alkalicznej.”;

b

~

obrobke poprzez ultrawysoka temperaturg przeprowadza si¢ za
pomocg obrobki:

i) obejmujacej ciagly przeptyw ciepta o wysokiej temperaturze
w krotkim przedziale czasowym (nie mniej niz 135 °C
w polaczeniu z odpowiednim czasem utrzymywania sig),
tak aby w produkcie, ktory zostat poddany obrobee i jest
przechowywany w zamknigtym aseptycznym pojemniku
w temperaturze otoczenia, nie wystepowaty zdolne do prze-
zycia mikroorganizmy lub przetrwalniki zdolne do wzrostu;
oraz

il

=

wystarczajacej do zapewnienia, ze produkty zachowuja
stabilnos¢ mikrobiologiczng po inkubacji przez 15 dni
w temperaturze 30 °C w zamknigtych pojemnikach lub
przez 7 dni w temperaturze 55 °C w zamknigtych pojem-
nikach lub po zastosowaniu innej metody wykazujacej, ze
przeprowadzono odpowiednia obrobke cieplng.”;

e) w sekcji X w rozdziale Il wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
i) czg$¢ Il pkt 5 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

5. Po wybiciu kazda czastka plynnej masy jajecznej musi zostaé jak
najszybciej poddana przetworzeniu w celu wyeliminowania
zagrozen mikrobiologicznych lub zmniejszenia ich do dopuszczal-
nego poziomu. Partia, ktdra nie zostala wystarczajaco przetwo-
rzona, moze zosta¢ niezwlocznie poddana ponownemu przetwo-
rzeniu w tym samym zakladzie, jezeli w wyniku tego procesu
staje si¢ ona zdatna do spozycia przez ludzi. W przypadku uznania
partii za niezdatng do spozycia przez ludzi nalezy ja podda¢ dena-
turacji dla zapewnienia, ze nie zostanie wykorzystana w celu
spozycia przez ludzi.”;

i) czg$¢ V pkt 2 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

»2. W przypadku plynnej masy jajecznej etykieta okreslona w pkt 1
musi takze zawiera¢ wyrazenie: ‘niepasteryzowana plynna masa
jajeczna — do obrobki w miejscu przeznaczenia’ oraz musi wska-
zywac¢ date i godzing wybicia.”;

f) w sekcji XIV dodaje si¢ rozdzial V w nastgpujacym brzmieniu:

»ROZDZIAL V: ZNAKOWANIE

Jednostkowe 1 zbiorcze opakowania zelatyny musza zawiera¢ wyrazenie:
‘zelatyna zdatna do spozycia przez ludzi’ i muszg wskazywac¢ date wypro-
dukowania.”.
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ZALACZNIK VIII

ZMIANY W ROZPORZADZENIU (WE) NR 854/2004

W zatacznikach I, II i III do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 wprowadza si¢
nastgpujace zmiany:

1) w zalaczniku I, sekcja I rozdziat 111 pkt 3 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:
a) w lit. a) akapit drugi otrzymuje nast¢pujace brzmienie:

.BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SL SK, FL, SE i UK.”;

b) litera c¢) otrzymuje nast¢pujace brzmienie:

,»€) W przypadku nanoszenia znaku w ubojni na terytorium Wspolnoty,
znak ten musi i zawiera¢ skrot CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU,
EK, EB lub WE.”;

2) w rozdziale Il czg$¢ A zalgcznika II pkt 4 i 5 otrzymuja nastgpujace brzmie-
nie:

4. Wiasciwy organ moze zaliczy¢ do klasy B obszary, z ktorych zywe matze
mozna odlawia¢ i wprowadza¢ do obrotu z przeznaczeniem do spozycia
przez ludzi tylko po obrobce w zaktadach oczyszczania lub umieszczeniu
w strefie sanitarnej, tak aby speiniaty normy zdrowotne okreslone w pkt
3. Limit 4 600E. Coli na 100 g migsa i ptynu migdzyskorupowego w przy-
padku zywych malzy z tych obszarow nie moze by¢ przekroczony.
Metoda odniesienia dla tego badania jest badanie metoda najbardziej
prawdopodobnej liczby (NPL) w pieciu probowkach w  trzykrotnym
rozcienczeniu, okre§lone w normie ISO 16649-3. Mozna stosowacé
metody alternatywne, jezeli sa one poddane walidacji w stosunku do
metody odniesienia zgodnie z kryteriami zawartymi w normie EN/ISO
16140.

5. Wiasciwy organ moze zaliczy¢ do klasy C obszary, z ktorych zywe matze
mozna odlawia¢ i wprowadza¢ do obrotu z przeznaczeniem do spozycia
przez ludzi tylko po obrobce w zaktadach oczyszczania lub umieszczeniu
w strefie sanitarnej, tak aby spetniaty normy zdrowotne okreslone w pkt
3. Limit 46 000E. Coli na 100 g migsa i plynu miedzyskorupowego
w przypadku zywych matzy z tych obszarow nie moze by¢ przekroczony.
Metoda odniesienia dla tego badania jest badanie metoda najbardziej
prawdopodobnej liczby (NPL) w pieciu probowkach w  trzykrotnym
rozcienczeniu, okre$lone w normie ISO 16649-3. Mozna stosowaé
metody alternatywne, jezeli sa one poddane walidacji w stosunku do
metody odniesienia zgodnie z kryteriami zawartymi w normie EN/ISO
16140.”;

3) zatacznik III rozdziat II czes¢ G pkt 1 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,»1. Produkty rybotéwstwa otrzymane z ryb trujacych pochodzacych z naste-
pujacych rodzin nie moga by¢ wprowadzane do obrotu: Tetraodontidae,
Molidae, Diodontidae oraz Canthigasteridae. Swieze, przygotowane
i przetworzone produkty rybolowstwa z rodziny Gempylidae, w szczeg6l-
nosci Ruvettus pretiosus oraz Lepidocybium flavobrunneum, moga by¢
wprowadzane do obrotu wylacznie w formie opakowan jednostkowych/
zbiorczych i musza by¢ odpowiednio oznakowane w celu zapewnienia
konsumentom informacji na temat metod ich przygotowania/gotowania
oraz ryzyka zwigzanego z obecnoscig substancji wywierajacych szkod-
liwy wplyw na przewod pokarmowy. Oprocz nazwy zwyczajowej na
etykiecie nalezy zamie$ci¢ nazwe naukowa.”.



