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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2015/C 189/04)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
~LATVIJAS LIELIE PELEKIE ZIRNI”
NR WE: LV-PD0O-0005-01194 - 04.02.2014
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa

,Latvijas lielie pelekie zirni”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Lotwa

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Chroniona nazwa pochodzenia ,Latvijas lielie pel€kie zirni” odnosi si¢ do suszonego grochu polnego (Pisum sativum L.)
odmiany maculatum kultywara lokalnego Retrija.

To suszone warzywo stragczkowe posiada nastepujace cechy morfologiczne:

wyglad zewnetrzny: duze, nieregularne ziarno, brazowe, poprzecinane ciemniejszymi zytkami nadajagcymi mu sza-
rawe zabarwienie, o czarnym znaczniku.

przecietna masa: masa 1 000 ziaren: 360-380 g

gesto$¢ w stanie zsypnym: 780 g/l

wiasciwosci chemiczne ,Latvijas lielie pelekie zirpi™:

— wilgotnosé: nie wigcej niz 14 %

— surowe biatko: 0-34 % (przy zawartosci lizyny do 11,4 %)

— thuszeze: 1,5-2 %

— weglowodany: 50-57 %

— blonnik: do 6,5 %

— popioly: nie wiecej niz 2 %

,Latvijas lielie pelékie zirni” spozywa si¢ bez zdejmowania ostonki z produktu, gdyz nie mozna oddzieli¢ jej od

reszty ziarna; oznacza to, ze produkt nie traci ksztaltu w gotowaniu, poniewaz ostonka dobrze przylega do ziarna
grochu.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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Ugotowany groch posiada nastgpujgce cechy organoleptyczne:
— konsystencja delikatna i maczna;
— charakterystyczny, tagodny smak pochodzacy od skorki.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji — uprawa, suszenie, sortowanie — odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi sig chronione oznaczenie
geograficzne

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig chronione oznaczenie geograficzne

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ przedmiotowa ChNP, odpowiada prawie calej Lotwie, z wyjatkiem
nastepujacych regionéw: wybrzeze Baltyku i Zatoka Ryska do 5 km w glab ladu w gminach Nica, Liepaja
i Pavilosta, strefa przybrzezna gminy Ventspils, strefa przybrzezna gminy Dundaga, gminy Roja, Engure, Jirmala,
Riga, Carnikava, Adazi, Saulkrasti i Salacgriva.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Gléwne czynniki wplywajace na jako$¢ ,Latvijas lielie pelékie zirni” to: miejscowe warunki klimatyczne, cechy gleby
oraz tradycja i czynniki ludzkie.

Specyfika obszaru geograficznego

Obszar uprawy ,Latvijas lielie pelékie zirni” jest potozony w strefie klimatycznej umiarkowanej. Klimat Lotwy znaj-
duje si¢ pod wplywem morza i mas powietrza znad Oceanu Atlantyckiego, jest to zatem klimat w wigkszosci
fagodny i wilgotny, o czterech wyraznie réznych porach roku. Niebo jest czgsto zachmurzone (Srednio
160-180 dni w roku); stofice $wieci przecigtnie 1790 godzin rocznie. Najwigksza ilos¢ stonecznych dni -
28-30 dni - przypada na maj/sierpieri, kiedy to stofice $wieci 8-10 dni dziennie. Srednia ilo$¢ opadéw wynosi
przecietnie 574-691 mm rocznie. Dominujacy, tagodny i wilgotny klimat sprzyja optymalnemu wzrostowi, kwit-
nieniu i zwigzywaniu si¢ nasion; jest to zatem dokladnie ten obszar geograficzny, na ktérym gléwne zalety jakos-
ciowe i cechy charakterystyczne tego warzywa moga zostaé najlepiej osiagniete.

Nawozona w sposéb $rednio intensywny lub intensywny gleba w tym obszarze geograficznym, ktéra posiada
wapienno-piaszczysta strukture o pH wynoszacym ok. 7, ma zasadnicze znaczenie dla wzrostu ,Latvijas lielie pelé-
kie zirni”.

Specyfika produktu

Suszony groch ,Latvijas lielie pelékie zirni” odréznia si¢ od innych dzigki szczegdlnie szerokim i nieregularnym
ziarnom (1 000 ziaren wazy 360-380 g). Mimo iz w jednym straku znajduje si¢ tylko kilka ziaren, cech¢ t¢ rekom-
pensujg zalety kulinarne tego grochu, takie jak stosunkowo krétki czas gotowania (ok. 10 minut mniej niz inne
rodzaje grochu). Cechy charakterystyczne ugotowanego grochu: lagodna, maczna konsystencja, charakterystyczny,
tagodny smak pochodzacy od skorki.

,Latvijas lielie pelekie zirni” spozywa si¢ bez zdejmowania ostonki z produktu, gdyz nie mozna oddzieli¢ jej od
reszty ziarna; oznacza to, ze produkt nie traci ksztaltu w gotowaniu, poniewaz ostonka dobrze przylega do ziarna.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

,Latvijas lielie pelekie zirni” jest produktem, ktérego uprawa rozwinela si¢ wylacznie dzieki specjalnym warunkom
naturalnym oraz umiejetno$ciom miejscowych producentéw.

1. Czynniki zwigzane ze Srodowiskiem naturalnym, ktére nadaja temu produktowi wyzszg jako$¢ (ziarna sg nie-
regularne i maja maczng konsystencje), to:

— klimat, w ktérym réznice w wilgotno$ci i temperaturze w poszczegélnych fazach wzrostu majg istotne
znaczenie w formowaniu si¢ tak duzych ziaren.
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,Latvijas lielie pelekie zirni” ma dlugi okres wegetacyjny — od 80 do 115 dni. Groch ten ro$nie i rozwija
si¢ do$¢ wolno na poczatku okresu wegetacyjnego, aby nastepnie szybko przej$¢ przez okres kwitnienia
i dojrzewania. Warunki klimatyczne panujace na Lotwie sprzyjaja zatem wysokiej jakoSci plonom (niere-
gularne ziarna, mgczna konsystencja, szybki czas gotowania). Bardzo istotne jest, aby podczas kwitnienia
oraz szczegllnie podczas formowania si¢ ziaren (druga polowa czerwca, pierwsza polowa lipca) pogoda
byla wystarczajagco wilgotna, gdyz ma to zasadnicze znaczenie dla wielkoSci ziaren i grubosci ostonki.
Nadmiar wilgoci w tym okresie spowodowalby wydluzenie okresu dojrzewania ziaren, a susza doprowa-
dzitaby do tworzenia ziaren malych o zbyt grubej ostonce. W obu przypadkach skutkowatoby to dtuz-
szym czasem gotowania i pogorszeniem wlasciwosci smakowych tego kultywara, dlatego tez ziarna nalezy
siaé stosunkowo wczesnie — najwcze$niej w ostatniej dekadzie kwietnia, ale nie pdzniej niz w pierwszej
dekadzie maja.

— Optymalna kwasowos$¢ gleby wynosi 7 pH.

,Latvijas lielie pelekie zirni” jest bardziej wymagajacy, jesli chodzi o warunki wzrostu, niz inne odmiany
grochu. Wymaga nawozonej w sposob Srednio intensywny lub intensywny gleby o wapienno-piaszczystej
strukturze; w gorszych warunkach glebowych mozna uzyska¢ nizsze zbiory (jesli gleba jest piaszczysta,
wapienno-gliniasta lub kwasna). Optymalna kwasowos¢ gleby dla ,Latvijas lielie pelékie zirni” to ok. 7 pH,
co jest wymaganiem wyzszym niz dla innych odmian grochu.

2. Czynniki historyczne i ludzkie W wyniku wielopokoleniowej uprawy i selekcji grochu ,Latvijas lielie pelekie
zirpi” na okre$lonym obszarze geograficznym otrzymano odmiang o wysokiej jakosci, doskonale dostosowang
do warunkéw lokalnych, poszukiwang przez firmy gastronomiczne.

Na Lotwie istnieje dluga tradycja uprawy szarego grochu. Groch taki uprawiano w tym kraju od XVIII w. Na
poczatku XX w. opublikowano szereg artykuléw dotyczacych szczegélnych wlaSciwosci uprawianego ,sza-
rego” grochu. Selektywna uprawa grochu na Lotwie zaczela si¢ w 1925 r. z inicjatywy pafistwowego instytutu
uprawy rolin w Stende, a nastepnie, od 1945 r., pafnstwowego instytutu selekcji roslin w Priekuli, ktéry
wykazal, ze warunki do uprawy grochu istniejg w calym kraju. Selektywna uprawe ,Latvijas lielie pelekie
zirni” rozpoczeli zwykli rolnicy w oparciu o duza, brazowa odmiang Vidzeme. Tak wyselekcjonowany mate-
rial siewny postuzyt do selekcji jakoSciowej, np. zlikwidowania goryczki dziko rosnacych odmian, poprawy
smaku i wygladu ugotowanych ziaren. Pafistwowy instytut uprawy roslin w Priekuli, we wspolpracy z parafig
i gming Priekuli, uzyskal odmiang ,Retrija” tego grochu, ktora jest jedyng odmiang o tak duzych ziarnach.

Techniki uprawy i zbioru rozwijane przez lata majg zasadnicze znaczenie w zwigkszaniu plonéw i wysokiej
jako$ci produktu. W ich sklad wchodzi na przyklad przygotowanie gleby, wybér wiasciwych proporcji
w sadzeniu mieszanym, decyzja co do wlaSciwego momentu zbioru. ,Latvijas lielie pelekie zirni” uprawia si¢
tylko w uprawach mieszanych, w ktérych zboza (owies, jeczmieri, pszenica jara) stuza jako uprawy wspoma-
gajace. Proporcja rozmaitych upraw w uprawach mieszanych musi by¢ nastgpujaca: proporcja ,Latvijas lielie
peléekie zirpi” w stosunku do zb6z wynosi 1:2 lub 1:1.

Zbiér przy pomocy kombajnu wymaga uwagi i umiejetnosci, gdyz groch ,Latvijas lielie pelekie zirni” po
osiggnieciu dojrzalosci tatwo lamie si¢ na p6l. Po zebraniu groch jest poddawany delikatnemu suszeniu
w maszynach suszacych.

Mieszkancy Lotwy od wiekéw byli amatorami grochu. Groch, jeczmien i fasola stanowily podstawe diety
zywieniowej az do wprowadzenia ziemniaka w XIX w. Obecnie ,pelekie zirni” z bekonem s3 polecang

potrawg w przewodnikach turystycznych jako typowe danie lotewskie.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi przedmiotowego rozporzadzenia (%)

http:/[www.pvd.gov.lv/lat/kreis_izvine/novertesana_un_registracija/lauksaimniecibas_un_partikas_p/

() Zob. przypis 1.
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