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UZASADNIENIE

Projekt niniejszego rozporzadzenia ma na celu:

zwigkszenie zakresu zastosowania, czytelnoSci i przejrzystosci rozporzadzenia
opartego na obowiazujacym prawodawstwie dotyczacym napojoéw spirytusowych;

opracowanie jednego rozporzadzenia taczacego w sobie oba rozporzadzenia
dotyczace napojow spirytusowych;

wprowadzenie wyraznie okreslonej polityki w odniesieniu do napojow
spirytusowych, w oparciu o trzy kategorie wyroboéw na podstawie obecnych definicji
Wyrobow;

wprowadzenie elastyczno$ci przez przeniesienie uprawnien w zakresie zmiany
zatacznikow, z obecnej procedury wspotdecyzji Parlamentu Europejskiego i Rady na
Komisj¢ wspomagang przez Komitet Zarzadzajacy ds. Napojow Spirytusowych;

dostosowanie rozporzadzen do nowych wymagan technicznych,;

dostosowanie rozporzadzen do wymogow Swiatowej Organizacji Handlu (WTO), w
tym do Porozumienia TRIPs;

okreslenie kryteriow regulujacych kwesti¢ uznawania nowych oznaczen
geograficznych.

STRUKTURA ROZPORZADZENIA

Rozporzadzenie w sprawie napojow spirytusowych sktada si¢ z czterech rozdziatow i
trzech zalacznikow:

Rozdziat I: Definicja napojow spirytusowych ustanawia podstawowa definicje i
klasyfikacje napojow spirytusowych.

Ustanawia si¢ trzy kategorie napojow spirytusowych:

— ,wodki”: zamknig¢ta grupa napojow spirytusowych obejmujaca wytacznie
najczystsza posta¢ wyrobu, ktory nie zawiera alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego, a do jego przyrzadzania mozna uzywaé wylacznie naturalnych
srodkdéw aromatyzujacych, np. rum, whisky, brandy, itp.

— »specyficzne napoje spirytusowe”: oddzielna grupa napojow spirytusowych,
ktére moga zawiera¢ alkohol etylowy pochodzenia rolniczego, a do ich
przyrzadzania mozna uzywaé S$rodkow aromatyzujacych identycznych z
naturalnymi, lecz w sposob wyraznie okreslony i ograniczony, np. gin, wodka,
likier, itp.

— ,»pozostate napoje spirytusowe”: otwarta grupa wyrobdw, ktére moga zawierad
alkohol etylowy pochodzenia rolniczego oraz §rodki aromatyzujace, substancje
stodzace 1 inne.

Rozdzial 11 zawiera szczegdlowe informacje dotyczace opisu, prezentacji i
etykietowania napojoéw spirytusowych.
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Rozporzadzenie ustanawia spojny system w oparciu o tradycyjne przyzwyczajenia i
przyjete kategorie. Jego celem jest dostarczenie konsumentowi wyraznych informacji
dotyczacych charakteru wyrobu, a tym samym zobowiazuje producenta do
udzielania informacji koniecznych do uniknigcia sytuacji, w ktorej konsument
moglby zosta¢ wprowadzony w btad.

Rozdziatl 1II ustanawia przepisy w odniesieniu do oznaczen geograficznych, na
podstawie migdzynarodowych zobowiazan Wspolnoty Europejskiej.

Oznaczenia geograficzne wymienione obecnie w zalaczniku II do rozporzadzenia
(EWG) nr 1576/89 zostaly przeniesione do niniejszego rozporzadzenia, w tym
oznaczenia geograficzne okreslone obecnie w rozporzadzeniu (EWG) nr 1576/89
jako Grappa, Korn, Pacharan, Ouzo, itp. Niemniej jednak, w celu uwzglednienia
ostatnich orzeczen Trybunatu Sprawiedliwo$ci, rozporzadzenie stanowi, ze
dokumentacja techniczna w odniesieniu do danych oznaczen ma zostaé
opublikowana w terminie siedmiu lat od jego wejscia w zycie.

Nowe rozporzadzenie odzwierciedla kryteria ustanowione w Porozumieniu TRIPs, a
kryteria te begda stuzyly jako podstawa do wprowadzenia nowych oznaczen
geograficznych do zalacznika III do niniejszego rozporzadzenia.

Rozdzial III nawiazuje réwniez do zatacznika III, w ktéorym wymienione sa
poszczegolne uznane oznaczenia geograficzne.

Rozdziat 1V ustanawia przepisy ogdlne, przejsciowe 1 koncowe.

Zaltacznik 1 zawiera definicje techniczne odnoszace si¢ do wytwarzania napojow
spirytusowych.

Zalacznik II zawiera klasyfikacje poszczegdlnych napojow spirytusowych do
kategorii ustanowionych na mocy niniejszego rozporzadzenia. Zawiera
systematyczny i spdjny wykaz wlasciwosci poszczegdlnych wyrobow.

Zakacznik I1I zawiera wykaz oznaczen geograficznych, o ktérych mowa powyzej.

Niniejszy wniosek nie ma zadnych skutkow finansowych dla budzetu Wspdlnoty.
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2005/0028 (COD)
Whniosek
ROZPORZADZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY

w sprawie definicji, opisu, prezentacji i etykietowania napojow spirytusowych

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNII EUROPEJSKIE]J,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Europejska Wspolnotg¢ Gospodarcza, w szczegdlnosci
jego art. 95,

uwzgledniajac wniosek Komisji,

uwzgledniajac opini¢ Komitetu Ekonomiczno-Spotecznego,

uwzgledniajac opini¢ Komitetu Regionow,

stanowiac zgodnie z procedura okreslona w art. 251 Traktatu,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1

2

Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89 z dnia 29 maja 1989 r. ustanawiajace ogolne
zasady definicji, opisu i prezentacji napojow spirytusowych' oraz rozporzadzenie
Komisji (EWG) nr 1014/90 z dnia 24 kwietnia 1990 r. ustanawiajace szczegodtowe
przepisy wykonawcze dla definicji, opisu i prezentacji napojow spirytusowych?
okazaly sig¢ skuteczne w zakresie regulacji sektora napojow spirytusowych. Jednakze w
swietle zdobytych ostatnio doswiadczen, zachodzi konieczno$¢ wyjasnienia zasad
majacych zastosowanie do definicji, opisu, prezentacji i ochrony niektérych napojow
spirytusowych. Nalezy zatem uchyli¢ 1 zastapi¢ nowym rozporzadzeniem
rozporzadzenie (EWG) nr 1576/89.

Sektor napojow spirytusowych ma istotne znaczenie zar6wno dla konsumentdw, jak 1
producentdéw Wspdlnoty. Srodki majace zastosowanie do tego sektora powinny
przyczynia¢ si¢ do osiagnigcia wysokiego poziomu ochrony konsumentow,
zapobiegania oszukanczym praktykom, dazenia do przejrzystosci rynku i uczciwej
konkurencji. Dzigki takim dzialaniom, $rodki bgda chronity renome, jaka wspdlnotowe
napoje spirytusowe zyskaly na rynku wspdlnotowym 1 $wiatowym, nadal
uwzgledniajac  tradycyjne praktyki stosowane przy ~wytwarzaniu napojow
spirytusowych oraz zwigkszone zapotrzebowanie na ochrong i1 informowanie
konsumenta. Wskazane jest rOwniez uwzglednienie innowacji technologicznych, jezeli
stuza one poprawie jakosci.

Dz.U. L 160 z 12.6.1989, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmienione Aktem Przystapienia z 2003 r.
Dz.U. L 105 z 25.4.1990, str. 9. Rozporzadzenie ostatnio zmienione rozporzadzeniem (WE) nr 2140/98
(Dz.U.L 270z 7.10.1998, str. 9).
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W celu uzyskania lepszego systematycznego podejscia do prawodawstwa regulujacego
kwestie napojow spirytusowych, wskazane jest sklasyfikowanie tych napojow w trzech
kategoriach, zgodnie z wyraznie okre§lonymi kryteriami wytwarzania i etykietowania.

Zasadniczo, przepisy ustanowione w niniejszym rozporzadzeniu powinny nadal
koncentrowa¢ si¢ na definicjach napojow spirytusowych. Definicje te powinny nadal
uwzglednia¢ tradycyjne praktyki w zakresie jako$ci, lecz powinny zosta¢ uaktualnione
w przypadku, gdy poprzednie definicje zawieraty luki lub byly niewystarczajace, albo
mozna je poprawi¢ w zwiazku z rozwojem technologicznym.

W szczegdlnosci, aby speli¢ oczekiwania konsumentéw i1 zachowaé zgodno$¢ z
tradycyjnymi praktykami, alkohol etylowy stosowany do wytwarzania napojow
spirytusowych powinien by¢ wytacznie pochodzenia rolniczego. Zapewni to réwniez
rynek zbytu dla podstawowych produktéw rolnych.

Majac na uwadze znaczenie i ztozono$¢ sektora napojow spirytusowych, wskazane jest
ustanowienie szczegoélnych $rodkow w odniesieniu do opisu i prezentacji napojow
spirytusowych wykraczajacych poza horyzontalne zasady ustanowione w dyrektywie
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 r. w sprawie
zblizenia ustawodawstw Panstw Cztonkowskich w zakresie etykietowania, prezentacji
i reklamy $rodkéw spozywezych®. Te szczegblne $rodki powinny réwniez zapobiegaé
niewlasciwemu wykorzystywaniu okreslenia ,,napdj spirytusowy” i nazw napojow
spirytusowych w odniesieniu do wyrobow, ktore nie odpowiadaja tym definicjom.

W celu zapewnienia wysokiego poziomu jakosci napojow spirytusowych i
zroznicowania w danym sektorze, Panstwa Czlonkowskie powinny przyja¢ surowsze
przepisy lub przepisy bedace uzupelieniem tych ustanowionych w niniejszym
rozporzadzeniu, w odniesieniu do wytwarzania, opisu, prezentacji, a zwlaszcza
etykietowania napojoéw spirytusowych wytwarzanych na ich terytoriach.

W celu ochrony interesu konsumentow, niniejsze rozporzadzenie powinno mieé
zastosowanie do wszystkich napojow spirytusowych sprzedawanych na rynku
wspolnotowym, zardwno tych wytwarzanych we Wspolnocie, jak i w panstwach
trzecich. Ze wzgledu na wywdz napojow spirytusowych wysokiej jakosci, w celu
zachowania i zwigkszenia renomy wspolnotowych napojow spirytusowych na rynku
Swiatowym, niniejsze rozporzadzenie powinno mie¢ rodwniez zastosowanie do napojow
wytwarzanych we Wspodlnocie do celow wywozu.

Do napojow spirytusowych zastosowanie ma dyrektywa Rady 88/388/EWG z dnia
22 czerwca 1988 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich
odnoszacych si¢ do srodkéw aromatyzujacych przeznaczonych do uzytku w $rodkach
spozywezych i materiatow zrodlowych stuzacych do ich produkcji’. Dlatego w
niniejszym rozporzadzeniu nalezy ustanowi¢ jedynie przepisy, jakie nie zostaly
przewidziane w tej dyrektywie.

Istotne jest, aby nalezycie uwzgledni¢ postanowienia Porozumienia w sprawie
handlowych aspektow praw wlasnosci intelektualnej (dalej zwanego ,,Porozumieniem
TRIPs™), w szczegdlnosci jego art. 22 1 23, oraz Uktadu Ogoélnego w sprawie taryf

Dz.U. L 109 z 6.5.2000, str. 29. Dyrektywa ostatnio zmieniona Aktem Przystapienia z 2003 r.
Dz.U. L 184 z 17.7.1999, str. 23. Dyrektywa ostatnio zmieniona rozporzadzeniem (WE) nr 1882/2003
Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 284 z 31.10.2003, str. 1).
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celnych i handlu, ktory stanowi integralng czg$¢ Porozumienia ustanawiajacego
Swiatowa Organizacj¢ Handlu zatwierdzonego na mocy decyzji Rady 94/800/WE”.

Zwazywszy, ze rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w
sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia dla produktéw rolnych
i srodkéw spozywezych® nie ma zastosowania do napojow spirytusowych, niniejsze
rozporzadzenie powinno ustanawia¢ przepisy dotyczace ochrony oznaczen
geograficznych na napojach spirytusowych. W przypadku, gdy dana jako$¢, renome
czy inne cechy napoju spirytusowego przypisuje si¢ zasadniczo jego pochodzeniu
geograficznemu, nalezy sporzadzi¢ wykaz oznaczen geograficznych wskazujacych na
pochodzenie napojow spirytusowych z okreslonego terytorium danego kraju lub
regionu czy miejsca na danym terytorium.

Srodki niezbgdne do wykonania niniejszego rozporzadzenia powinny zostaé przyjete
zgodnie z decyzja Rady 1999/468/WE z dnia 28 czerwca 1999 r. ustanawiajaca
warunki wykonywania uprawniefi wykonawczych przyznanych Komisji'.

Przy przechodzeniu od regut ustanowionych w rozporzadzeniu (EWG) nr 1576/89 do
tych ustanowionych w niniejszym rozporzadzeniu moga pojawi¢ si¢ trudnosci, ktérych
W niniejszym rozporzadzeniu nie przewidziano. Dlatego wskazane jest stworzenie
mozliwo$ci przyjecia przez Komisje niezbednych $rodkow przejsciowych. Ponadto
Komisja powinna otrzyma¢ prawo rozstrzygania probleméw praktycznych,
charakterystycznych dla sektora napojow spirytusowych,

PRZYJMUJA NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

ROZDZIAL 1
DEFINICJA I KLASYFIKACJA
NAPOJOW SPIRYTUSOWYCH

Artykut 1
Definicja napojow spirytusowych

Do celow niniejszego rozporzadzenia, ,,napdj spirytusowy” oznacza ptyn alkoholowy:

a)
b)
©)
d)

przeznaczony do spozycia przez ludzi,

posiadajacy szczegolne wlasciwosci organoleptyczne,

o zawartosci alkoholu wynoszacej minimum 15% obj. i maksymalnie 80% obj.,
wytwarzany:

1)  bezposrednio:

— w drodze destylacji, nawet z dodatkiem $rodkow aromatyzujacych, z
naturalnie fermentowanych wyrobow, i/lub

Dz.U. L 336 223.12.1994, str. 1.

Dz.U. L 208 z 24.7.1992, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmienione rozporzadzeniem Komisji (WE)
nr 1215/2004 (Dz.U. L 232 z 1.7.2004, str. 21).

Dz.U. L 184z 17.7.1999, str. 23.

PL



PL

—  wdrodze maceracji substancji roslinnych, i/lub

— w drodze dodania $rodkéw aromatyzujacych, cukrow albo innych
substancji stodzacych wymienionych w pkt 1 zatacznika I, i/lub innych
produktéw rolnych do alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego i/lub
destylatu pochodzenia rolniczego i/lub napojéw spirytusowych w
rozumieniu niniejszego rozporzadzenia,

i1)  lub poprzez zmieszanie napoju spirytusowego z:

— innymi napojami spirytusowymi, i/lub

— alkoholem etylowym pochodzenia rolniczego lub  destylatem
(pochodzenia rolniczego),

— napojami alkoholowymi,
— napojami.
Niemniej jednak, za napoje spirytusowe nie uwaza si¢ napojow oznaczonych kodami CN
2203, 2204, 2205, 2206 1 2207.
Artykut 2

Pochodzenie alkoholu etylowego

Do przyrzadzania napojow spirytusowych oraz ich wszystkich sktadnikoéw nalezy stosowaé
wytacznie alkohol etylowy pochodzenia rolniczego.

Do rozcienczania lub rozpuszczania $rodkow barwiacych, aromatyzujacych lub innych
dodatkéw, ktorych stosowanie jest dopuszczalne do przyrzadzania napojow spirytusowych,
nalezy stosowac alkohol etylowy pochodzenia rolniczego.

Z zastrzezeniem ograniczen ustanowionych w odniesieniu do wyrobow specyficznych w
zataczniku II do niniejszego rozporzadzenia, alkohol etylowy musi zosta¢ otrzymany z
produktéw rolnych wymienionych w zataczniku I do Traktatu.

Artykut 3
Kategorie napojow spirytusowych

Napoje spirytusowe mozna sklasyfikowa¢ w nastepujacy sposob:

a) ,,wodki”: wyroby wymienione w zataczniku II w ramach kategorii A;

b) »specyficzne napoje spirytusowe”: wyroby wymienione w zalaczniku II w ramach
kategorii B;

c) ,pozostate napoje spirytusowe”: wyroby wymienione w zalaczniku II w ramach

kategorii C.
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Artykut 4
Ogolne przepisy dotyczqce kategorii napojow spirytusowych

Nie naruszajac szczegdlnych przepisOw ustanowionych dla kazdego z wyrobow
wymienionych w zataczniku IT w ramach kategorii A, ,,wodki™:

a)

b)

¢)

d)

mozna wytwarza¢ wylacznie w drodze fermentacji alkoholowej i destylacji
surowcow, zgodnie z definicjami zamieszczonymi w zataczniku II;

nie moga zawiera¢ alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego ani destylatu
(pochodzenia rolniczego);

nie moga zawiera¢ srodkoOw aromatyzujacych innych niz $rodki i preparaty
aromatyzujace okreslone w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢)
dyrektywy 88/388/EWG;

mozna stodzi¢ wyltacznie w celu dopehienia ostatecznego smaku wyrobu,
zgodnie z definicjami technicznymi i wymogami zawartymi w zalaczniku I do
niniejszego rozporzadzenia, oraz z uwzglednieniem przepisow ustawowych
poszczegolnych Panstw Cztonkowskich.

Nie naruszajac szczegdlnych przepisow ustanowionych dla kazdego z wyrobow
wymienionych w zafaczniku II w ramach kategorii B, ,specyficzne napoje
spirytusowe” moga:

a)

b)

c)

d)

by¢ otrzymywane z produktow rolnych wymienionych w zataczniku 1 do
Traktatu;

zawiera¢ dodatek alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego lub destylat
pochodzenia rolniczego);

zawiera¢ naturalne lub identyczne =z naturalnymi $rodki 1 preparaty
aromatyzujace okreslone w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz ii) i w art. 1 ust. 2
lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG;

by¢ stodzone w celu nadania danemu wyrobowi jego cech charakterystycznych,
oraz zgodnie z definicjami technicznymi i wymogami zawartymi w zataczniku [
do niniejszego rozporzadzenia.

Nie naruszajac szczegdlnych przepisow ustanowionych dla wyrobow wymienionych
w zalaczniku I w ramach kategorii C, ,,pozostate napoje spirytusowe” moga:

a)

b)

¢)

d)

by¢ otrzymywane z produktow rolnych wymienionych w zataczniku I do
Traktatu i/lub srodkow spozywczych przeznaczonych do spozycia przez ludzi;

zawiera¢ dodatek alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego lub destylat
(pochodzenia rolniczego);

zawiera¢ $rodki 1 preparaty aromatyzujace okreSlone w dyrektywie
88/388/EWG;

by¢ stodzone w celu nadania danemu wyrobowi jego cech charakterystycznych,
oraz zgodnie z definicjami technicznymi i wymogami zawartymi w zataczniku I
do niniejszego rozporzadzenia.
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Artykut 5
Ustawodawstwo Parnstw Czlonkowskich

Panstwa Czlonkowskie moga ustanawiaé przepisy surowsze lub przepisy bedace
uzupetnieniem tych ustanowionych w zalaczniku II w odniesieniu do wytwarzania, opisu,
etykietowania, pakowania 1 prezentacji napojow spirytusowych wytwarzanych na ich
terytoriach, w zakresie zapewniajacym zgodno$¢ z prawem wspdlnotowym.

ROZDZIAL 11
OPIS, PREZENTACJA, ETYKIETOWANIE
NAPOJOW SPIRYTUSOWYCH

Artykut 6
Nazwa handlowa

Zgodnie z art.5 dyrektywy 2000/13/WE, nazwa, pod ktora sprzedawany jest S$rodek
spozywczy (,,nazwa handlowa”) podlega przepisom ustanowionym w niniejszym rozdziale.

Artykut 7
Przepisy szczegolne dotyczqce nazw handlowych
1. Napoje spirytusowe odpowiadajace specyfikacjom produktow zdefiniowanych w
kategoriach A 1 B zalacznika II powinny by¢ opatrzone nazwa handlowa w nich
okreslona.
2. Napoje spirytusowe odpowiadajace specyfikacjom produktow zdefiniowanych w

kategorii C zatacznika II powinny by¢ opatrzone nazwa handlowa w brzmieniu
,»napoj spirytusowy”. Tej nazwy handlowej nie mozna uzupetnia¢ ani zmieniac.

3. W przypadku, gdy napdj spirytusowy odpowiada definicji wigcej niz jednego
specyficznego rodzaju napoju spirytusowego, mozna go sprzedawa¢ pod jedna lub
kilkoma nazwami okreslonymi dla tych specyficznych rodzajow napojow
spirytusowych w zataczniku II.

4. Nie naruszajac przepiséw ust. 8, nazw okreslonych w ust. 1 1 2 nie mozna uzywaé do
opisu lub jakiejkolwiek prezentacji napoju innego niz napdj spirytusowy, dla ktérego
te nazwy zostaty okreslone w zataczniku II.

5. Nazwy handlowe mozna uzupehiaé lub zastgpowaé oznaczeniem geograficznym
wymienionym w zataczniku III oraz zgodnie z przepisami rozdziatu III, z
zastrzezeniem, ze nie wprowadza to konsumenta w btad.

6. Plynéw alkoholowych nie mozna opisywac, prezentowac czy etykietowaé za pomoca
dodawania wyrazow lub wyrazen takich jak ,rodzaju”, ,typu”, ,w stylu”,
»produkeji”, ,,0 zapachu”, ani zadnych podobnych oznaczen do nazw handlowych
1/lub oznaczen geograficznych wymienionych w niniejszym rozporzadzeniu.

7. Nazw handlowych napojow spirytusowych nie wolno zastgpowa¢ zadnymi znakami
towarowymi, nazwami marek czy nazwami wyszukanymi.
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Nazwy okreslone w zalaczniku II moga zostaé wlaczone do wykazu sktadnikow,
jezeli sa stosowane zgodnie ze $rodkami krajowymi przyjetymi w celu wykonania
dyrektywy 2000/13/WE.

Artykut 8

Przepisy szczegolne dotyczqce stosowania nazw handlowych i oznaczen geograficznych

Nie naruszajac przepisow dyrektywy 2000/13/WE, do prezentacji Srodkow
spozywczych zakazuje si¢ stosowania w wyrazeniach zlozonych, okreslen
wymienionych w ramach kategorii A IlubB zalacznika II lub oznaczen
geograficznych wymienionych w zataczniku III, albo odniesien do nich, chyba ze
alkohol zostat wytworzony wytacznie z okreslonego napoju spirytusowego.

W drodze odstgpstwa od ust. 1, przepisy niniejszego rozporzadzenia nie maja wplywu
na ewentualne stosowanie okreslen ,,amer” lub ,bitter” w odniesieniu do wyrobow
nieobjetych niniejszym rozporzadzeniem.

W drodze odstgpstwa od ust. | oraz w celu uwzglednienia tradycyjnych metod
wytwarzania, wyrazenia zlozone wymienione w pkt 31 lit. d) zatacznika II mozna
stosowa¢ do prezentacji likieréw wytwarzanych we Wspolnocie, na warunkach
okreslonych w tym punkcie.

Artykut 9

Opis, prezentacja i etykietowanie mieszanek

Nazwa handlowa ,,nap6j spirytusowy” powinna by¢ wskazana w wyrazny sposob w
widocznym miejscu na etykiecie w przypadku, gdy napoj alkoholowy wymieniony w
ramach kategorii A zatacznika II jest zmieszany z:

a)  jednym lub kilkoma napojami spirytusowymi, i/lub
b)  jednym lub kilkoma destylatami (pochodzenia rolniczego), i/lub
c) alkoholem etylowym pochodzenia rolniczego.

Nazw handlowych nie mozna uzupetniaé¢ ani zmieniac.

Przepiséw ust. 1 nie stosuje si¢ do opisu, prezentacji lub etykietowania mieszanek
okreslonych w tym ustgpie, jezeli odpowiadaja one jednej z definicji ustanowionych
w ramach kategorii A lub B zalacznika II.

Nie naruszajac przepisow dyrektywy 2000/13/WE, do opisu, prezentacji lub
etykietowania wyrobdéw powstatych z mieszanek okre§lonych w ust. 1 mozna uzywaé
tylko jednego z okreslen wymienionych w ramach kategorii A lub B zalacznika II do
niniejszego rozporzadzenia, jezeli okreslenie takie nie jest czgScig nazwy handlowe;j,
lecz jest jedynie wymienione w tym samym polu widzenia, co wykaz wszystkich
sktadnikéw alkoholowych danej mieszaniny, przy czym okreslenie takie jest
poprzedzone wyrazami ,,mieszanka napojow spirytusowych”.

Wyrazy ,,mieszanka napojow spirytusowych” sa uwidocznione na etykiecie przy
pomocy jednolitej czcionki i w takim samym kolorze, co okreSlenie nazwy
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handlowej. Rozmiar czcionki nie moze by¢ wigkszy niz polowa rozmiaru czcionki
wystepujacej w nazwie handlowe;j.

4. Do celow etykietowania i1 prezentacji mieszanek okreslonych w ust. 1, proporcje
kazdego sktadnika alkoholowego wyrazone sa jako ,,% obj.”, w porzadku malejacym,
wedtug uzytych ilosci. Sa one réwne stosunkowi obje¢tosci czystego alkoholu, jaka
ma dany sktadnik, do catkowitej zawarto$ci czystego alkoholu, wedlug objetosci w
danej mieszance.

Artykut 10
Szczegolne przepisy dotyczqce opisu, prezentacji i etykietowania napojow spirytusowych

1. W przypadku gdy w opisie, prezentacji lub na etykiecie napoju spirytusowego
wskazany jest surowiec zastosowany do wytworzenia alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego, kazdy alkohol pochodzenia rolniczego musi zostaé
wymieniony w porzadku malejacym, wedhug ilo$ci uzytego alkoholu.

2. W opisie, do celéw prezentacji lub na etykiecie napoju spirytusowego mozna
dodatkowo umiesci¢ termin ,,kupazowany”, lecz tylko w przypadku, gdy dany wyrob
jest poddawany procesowi kupazowania.

3. Jezeli w opisie, prezentacji lub na etykiecie napoju spirytusowego podaje si¢ lub
sugeruje okres dojrzewania lub lezakowania, odnosi si¢ on do najmlodszego
sktadnika alkoholowego i1 z zastrzezeniem, ze wyréb byt lezakowany pod nadzorem
skarbowym lub nadzorem zapewniajacym rownowazne gwarancje.

Artykut 11
Zakaz stosowania kapturkow lub folii wykonanych na bazie otowiu

Napoje spirytusowe nie moga by¢ przechowywane w celu sprzedazy lub wprowadzane do
obrotu w pojemnikach wyposazonych w zamknigcia ostaniane kapturkiem lub foliag wykonana
na bazie otowiu.

Artykut 12
Jezyki stosowane w opisie, prezentacji i na etykietach napojow spirytusowych

1. Dane szczegotowe przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu podaje si¢ w jednym
lub kilku jezykach urzedowych Wspolnoty, w sposdéb umozliwiajacy koncowemu
konsumentowi tatwe zrozumienie kazdej pozycji, chyba Zze nabywcy sa informowani
za pomocg innych $rodkow.

2. Na etykiecie nie umieszcza si¢ przettumaczonej wersji wyrazow pisanych kursywa w
zataczniku Il oraz oznaczen geograficznych wymienionych w zataczniku I11.

3. W przypadku wyrobodw pochodzacych z panstw trzecich, zezwala si¢ na stosowanie
urzedowego jezyka panstwa trzeciego, w ktorym dany produkt zostal wytworzony,
jezeli dane szczegdlowe przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu podaje si¢
rowniez w jezyku urzedowym Wspdlnoty, w sposob tatwo zrozumiaty dla
koncowego konsumenta.
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Z wyjatkiem odstepstw przyjetych na mocy art. 14 1 nie naruszajac przepisOw ust. 2
niniejszego artykutu, w przypadku wyrobow wytworzonych we Wspolnocie i
przeznaczonych do wywozu, szczegétowe dane przewidziane w niniejszym
rozporzadzeniu mozna poda¢ réwniez w jezyku innym niz jezyk urzedowy
Wspdlnoty.

ROZDZIAL 111
OZNACZENIA GEOGRAFICZNE

Artykul 13

Oznaczenia geograficzne

Do celéw niniejszego rozporzadzenia, oznaczeniem geograficznym jest oznaczenie
wskazujace na pochodzenie napoju spirytusowego z terytorium kraju lub z regionu
czy miejsca na danym terytorium w przypadku, gdy dang jako$¢, renomg badz inne
wlasciwosci napoju  spirytusowego zasadniczo wiazane sa z pochodzeniem
geograficznym.

Oznaczenia geograficzne wymieniono w zalaczniku III.

Zatacznik III nie moze uwzglednia¢ nazw, ktére przyjely si¢ jako nazwy rodzajowe.

Oznaczenia geograficzne wymienione w zataczniku III nie moga by¢ przyjmowane
jako nazwy rodzajowe.

Przyjeta nazwa rodzajowa oznacza nazw¢ wyrobu spirytusowego, ktora przyjeta sig
jako powszechnie stosowana nazwa wyrobu, pomimo, iz nawiazuje do miejsca lub
regionu, w ktorym dany wyrob byt pierwotnie wytwarzany czy wprowadzany do
obrotu.

Artykut 14
Ochrona oznaczen geograficznych

Nie naruszajac przepisow art. 8, oznaczenia geograficzne wymienione w zataczniku
[T powinny by¢ chronione przed:

a)  bezposrednim lub posrednim zastosowaniem handlowym w odniesieniu do
wyrobow nieobjgtych rejestracja, w zakresie, w jakim sa one porownywalne z
wyrobem zarejestrowanym z danym oznaczeniem geograficznym lub w
zakresie, w jakim takie zastosowanie mogloby wiaza¢ si¢ z wykorzystaniem
renomy zarejestrowanego oznaczenia geograficznego;

b) niewlasciwym wykorzystaniem, nasladownictwem czy przywotywaniem, nawet
w przypadku wskazania rzeczywistego pochodzenia wyrobu czy wykorzystania
oznaczenia geograficznego w wersji przettumaczonej, albo zamieszczenia
dodatkowego wyrazenia takiego jak ,,rodzaju”, ,.typu”, ,,w stylu”, ,,produkcji”,
,0 zapachu” czy innych podobnych okreslen;

c) falszywym lub wprowadzajacym w btad wskazaniem w opisie, prezentacji lub
na etykiecie, dotyczacym pochodzenia, rodzaju lub zasadniczych wiasciwosci,
ktore mogloby btednie sugerowaé miejsce pochodzenia wyrobu;
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d)  wszelkimi innymi praktykami, ktore mogltyby wprowadzac¢ opini¢ publiczna w
btad co do rzeczywistego pochodzenia wyrobu.

Znak towarowy zawierajacy oznaczenie geograficzne lub skladajacy si¢ z takiego
oznaczenia okreslajacego napdj spirytusowy nie podlega rejestracji lub jego
rejestracja ulega uniewaznieniu w przypadku, gdy stosowanie danego znaku
skutkowatoby sytuacjami okre§lonymi w ust. 2.

W przypadku, gdy znak towarowy zostal zgloszony lub zarejestrowany w dobrej
wierze, lub w przypadku nabycia praw do znaku towarowego wskutek jego
stosowania w dobrej wierze przed dniem 1 stycznia 1996 r. albo przed objgciem
danego oznaczenia geograficznego ochrona w kraju pochodzenia, niniejsze
rozporzadzenie w zaden sposob nie narusza mozliwosci rejestracji znaku towarowego
lub waznosci rejestracji badz prawa uzywania danego znaku, ze wzgledu na fakt, ze
znak taki jest identyczny lub podobny do oznaczenia geograficznego podlegajacego
ochronie na mocy niniejszego rozporzadzenia.

Przepisy niniejszego ustgpu nie naruszaja prawa posiadacza oznaczenia
geograficznego do uzywania tego oznaczenia zgodnie z uczciwymi praktykami, jakie
obowiazuja w sektorze przemystu lub handlu na mocy art. 6 ust. 1 lit. b) dyrektywy
Rady 89/ 104/EWG® i art. 12 lit. b) rozporzadzenia Rady (WE) nr 40/94°

Artykut 15
Rejestracja oznaczen geograficznych

Whnioski o wlaczenie oznaczenia geograficznego do zatacznika III sklada si¢ do
Komisji, w jednym z wurzgdowych jezykow Wspdlnoty lub z zataczonym
tlumaczeniem na jeden z urzedowych jezykow Wspdlnoty. Do wnioskow takich
zalacza si¢ dokumentacje techniczna wraz ze specyfikacjami, ktorym musi
odpowiada¢ dany napoj spirytusowy. Dokumentacj¢ techniczna publikuje si¢ w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej, seria C.

Osoby fizyczne lub prawne majace uzasadniony interes moga w terminie trzech
miesiecy od daty takiej publikacji zglosi¢ zastrzezenia w odniesieniu do wlaczenia
oznaczenia geograficznego do zatacznika Il ze wzgledu na niespetnienie warunkow
przewidzianych niniejszym rozporzadzeniem. Zastrzezenie musi by¢ odpowiednio
umotywowane.

Dokumentacja techniczna okre§lona w ust. 1 zawiera co najmniej:
a)  nazwe napoju spirytusowego wraz z oznaczeniem geograficznym,;

b) opis napoju spirytusowego, w tym podstawowe wlasciwosci fizyczne,
chemiczne, mikrobiologiczne i/lub organoleptyczne wyrobu lub $rodka
SpOZywczego;

c)  okreslenie danego obszaru geograficznego;

Dz.U.L 40z 11.2.1989, str. 1.
Dz.U.L 11 z 14.1.1994, str. 1.

13

PL



PL

d) opis metody otrzymywania napoju spirytusowego oraz, jesli stosowne,
autentycznych i1 niezmiennych metod lokalnych;

e) szczegOlowe informacje zwiazane ze S$rodowiskiem geograficznym lub
pochodzeniem geograficznym;

f)  wymogi ustanowione przez Wspdlnotg i/lub przepisy krajowe;
g) nazwg i adres kontaktowy wnioskodawcy.

3. Decyzje o wlaczeniu oznaczenia geograficznego do zalacznika III podejmuje sig
zgodnie z procedura okreslona w art. 19 wust. 2, z uwzglednieniem wszelkich
zastrzezen zgtoszonych stosownie do ust. 1 niniejszego artykutu.

4. Homonimiczne oznaczenie geograficzne spelniajace  wymogi  niniejszego
rozporzadzenia rejestruje si¢ z nalezytym uwzglednieniem jego lokalnego i
tradycyjnego stosowania, oraz faktycznego ryzyka dezorientacji wsrod konsumentow,
w szczegodlnosci:

— nazw¢ homonimiczng skutkujaca btednym przekonaniem opinii publicznej, ze
wyrob pochodzacy z innego terytorium nie moze zosta¢ zarejestrowany nawet
w przypadku, gdy nazwa i jej brzmienie sa dokltadnie takie same jak nazwa
faktycznego terytorium, regionu lub miejsca pochodzenia danych produktow
rolnych czy $rodkéw spozywczych;

— stosowanie zarejestrowanego homonimicznego oznaczenia geograficznego
uwarunkowane jest w praktyce wyraznym rozréznieniem migdzy
rejestrowanym homonimem a nazwa zamieszczona W rejestrze, z
uwzglednieniem koniecznos$ci sprawiedliwego traktowania zainteresowanych
wytworcoOw 1 uniknigcia sytuacji, w ktorej konsumenci mogliby zostac
wprowadzeni w btad.

5. Sprawy sporne dotyczace rejestracji poszczegdlnych oznaczen geograficznych kieruje
si¢ do Komisji, droga urzegdowa. Tego rodzaju spory sa rozstrzygane na podstawie
przepisOw niniejszego rozdziatu oraz powszechnie obowiazujacego prawa, zgodnie z
procedura okreslona w art. 19 ust. 2.

Artykut 16
Oznaczenia geograficzne chronione na mocy rozporzqdzenia (WE) nr 1576/89

Dokumentacja techniczna odnoszaca si¢ do wszystkich oznaczen geograficznych chronionych
na mocy rozporzadzenia (WE) nr 1576/89 w momencie wejscia w Zzycie niniejszego
rozporzadzenia, powinna zosta¢ przedlozona Komisji najpdzniej w terminie siedmiu lat od
daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

Po zbadaniu przez Komisje, dokumentacja techniczna publikowana jest w Dzienniku
Urzedowym Unii Europejskiej, seria C.

W przypadku nieopublikowania dokumentacji technicznej w terminie siedmiu lat od wejscia w
zycie niniejszego rozporzadzenia, oznaczenie geograficzne przestanie podlegaé ochronie.
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ROZDZIAL IV
PRZEPISY OGOLNE, PRZEJSCIOWE I KONCOWE

Artykut 17
Kontrola i ochrona napojow spirytusowych

1. Panstwa Cztonkowskie odpowiadaja za kontrole napojéw spirytusowych.
Zobowiazane sa podja¢ srodki konieczne do zapewnienia zgodno$ci z przepisami
niniejszego rozporzadzenia, a w szczegolnosci zobowiazane sa one wyznaczy¢ jeden
lub kilka organow odpowiedzialnych za zapewnienie takiej zgodno$ci oraz za
ochrong oznaczen geograficznych zamieszczonych w zataczniku III.

2. Panstwa Cztonkowskie 1 Komisja zobowiazane sa przekazywaé sobie wzajemnie
informacje niezbedne do wykonania niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 18
Wywoz napojow spirytusowych

Napoje spirytusowe wywozone ze WspoOlnoty podlegaja przepisom niniejszego
rozporzadzenia, z wyjatkiem przypadkow, w ktérych przyznano odstgpstwa zgodnie z
procedura okreslona w art. 19 ust. 2, na podstawie odpowiednio uzasadnionych wnioskow.

Artykut 19
Komitet
1. Prace Komisji wspomaga Komitet Zarzadzajacy ds. Napojow Spirytusowych, dalej
zwany ,,Komitetem”.
2. W przypadku odniesienia do niniejszego ustgpu, stosuje si¢ art. 4 i 7 decyzji

1999/468/WE, uwzgledniajac przepisy jej art. 8.
Okres ustanowiony w art. 4 ust. 3 decyzji 1999/468/WE wynosi jeden miesiac.
3. Komitet uchwala swoj regulamin.
Artykut 20
Zmiana zatqcznikow
Zmiany w zalacznikach wprowadza si¢ zgodnie z procedura okreslona w art. 19 ust. 2.
Artykut 21
Szczegotowe przepisy wykonawcze

Szczegdtowe przepisy wykonawcze do niniejszego rozporzadzenia powinny zostaé przyjgte
zgodnie z procedura okreslong w art. 19 ust. 2.
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’ Artykut 22
Srodki przejsciowe i inne srodki szczegolne

Zgodnie z procedura okreslona w art. 19 ust. 2, §rodki przyjmuje si¢, tam, gdzie stosowne:

a) w celu ulatwienia przejscia od przepisow rozporzadzenia (EWG) nr 1576/89 do tych
ustanowionych w niniejszym rozporzadzeniu;

b) w celu rozwigzania szczegolnych problemow praktycznych, takich jak wprowadzenie
obowiazku podawania na etykiecie w okreSlonych przypadkach, miejsca
wytworzenia, aby unikna¢ wprowadzania konsumentow w blad oraz celem
zachowania i opracowania wspolnotowych metod referencyjnych w odniesieniu do
analizy napojoéw spirytusowych;

c) w celu przyznania odstepstw od niektorych przepisOw niniejszego rozporzadzenia, w
odpowiednio uzasadnionych przypadkach.
Artykut 23
Uchylenie
Rozporzadzenie (EWG) nr 1576/89 niniejszym traci moc.
Artykut 24
Wejscie w Zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia po jego opublikowania w Dzienniku
Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia [...] r.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w catosci 1 jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panstwach Cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia [...] r.

W imieniu Parlamentu Europejskiego W imieniu Rady
Przewodniczqcy Przewodniczqcy
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ZAYACZNIK 1
DEFINICJE I WYMAGANIA TECHNICZNE

Do celow niniejszego rozporzadzenia stosuje si¢ nastgpujace definicje:

1)

2)

3)

Stodzenie:

Stodzenie oznacza uzywanie do przyrzadzania napojow spirytusowych nast¢pujacych
wWyrobow:

a)

cukier potbialy, cukier bialy, cukier bialy rafinowany, dekstroza, fruktoza,
syrop glukozowy, cukier ptynny, inwertowany cukier ptynny, syrop z cukru
inwertowanego, okreslone w dyrektywie Rady 2001/111/WE'?;

b)  zaggszczony oczyszczony mOSzCZ WINOZronowy, zaggszczony MmOSZCZ
Winogronowy, §wiezy moszcz gronowy;

c) cukier palony, otrzymywany wylacznie w wyniku kontrolowanego
podgrzewania sacharozy bez wspotudziatu zasad, kwasow mineralnych lub
innych dodatkdw chemicznych;

d)  miodd okreslony w dyrektywie Rady 2001/110/WE'";

e)  syrop z chleba $§wigtojanskiego;

f)  inne naturalne substancje weglowodanowe o skutku réwnowaznym do
wymienionych wyzej wyrobows;

g) inne substancje stodzace okreslone w dyrektywie 94/35/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady'?.

Zmieszanie:

Zmieszanie oznacza potaczenie dwoch lub kilku réznych napojow, badz napoju z
jednym lub kilkoma destylatami pochodzenia rolniczego albo z alkoholem etylowym
pochodzenia rolniczego, w celu wytworzenia nowego napoju.

Alkohol etylowy pochodzenia rolniczego:

Alkohol etylowy pochodzenia rolniczego posiada nastepujace wiasciwosci:

a)

b)
©)

wlasciwosci organoleptyczne: niewyczuwalny zaden inny smak oprocz smaku
surowca;

minimalna objetosciowa moc alkoholu: 96,0% obj.;
maksymalny poziom pozostatosci:

1)  kwasowo$¢ catkowita, wyrazona w gramach kwasu octowego na hektolitr
alkoholu 100% obj.: 1,5,

Dz.U.L 10z 12.1.2002, str. 53.
Dz.U.L 10z 12.1.2002, str. 47.
Dz.U. L 237 2 10.9.1994, str. 3.
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4)

S)

6)

ii) estry, wyrazone w gramach octanu etylu na hektolitr alkoholu
100% obj.: 1,3,

iii) aldehydy, wyrazone w gramach aldehydu octowego na hektolitr alkoholu
100% obj.: 0,5,

iv) alkohole wyzsze, wyrazone w gramach metyl-2 propan-1-olu na hektolitr
alkoholu 100% obj.: 0,5,

v)  metanol, wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu 100% obj.: 50,

vi) sucha pozostalo$¢ po odparowaniu, wyrazona w gramach na hektolitr
alkoholu 100% obj.: 1,5,

vil) zasady lotne zawierajace azot, wyrazone w gramach azotu na hektolitr
alkoholu 100% obj.: 0,1,

viii) furfural: niewykrywalny.
Dodanie wody:

Do przyrzadzania napojéw spirytusowych dopuszcza si¢ dodanie wody, w miarg
mozliwosci destylowanej lub demineralizowanej, pod warunkiem, ze jakos¢ wody
odpowiada przepisom krajowym przyjetym w celu wykonania dyrektywy Rady
80/777/EWG" i dyrektywy Rady 80/778/EWG'* oraz z zastrzezeniem, ze dodana
woda nie zmienia charakteru wyrobu.

Woda moze by¢ destylowana, demineralizowana, z dodatkiem permutytu lub
zmiekczona.

Kupazowanie:

Kupazowanie oznacza potaczenie dwoch lub  kilku napojow  spirytusowych
nalezacych do tej samej kategorii, lecz rdzniacych si¢ nieznacznie sktadem, co jest
spowodowane co najmniej jednym z nastgpujacych czynnikoéw:

a)  metoda ich przyrzadzania;

b)  uzyta aparatura destylacyjna;

c)  okres dojrzewania lub lezakowania;
d)  geograficzny obszar produkcji.

Napoj spirytusowy wytworzony w ten sposob nalezy do tej samej kategorii, co
oryginalne napoje spirytusowe przed kupazowaniem.

Dojrzewanie lub lezakowanie:

Dojrzewanie lub lezakowanie oznacza dopuszczenie do naturalnego przebiegu
pewnych reakcji w odpowiednich pojemnikach, przez co nadaje si¢ danemu napojowi
spirytusowemu wtasciwosci organoleptyczne, ktore uprzednio nie wystgpowaty.

Dz.U. L 229 2 30.8.1980, str. 1.
Dz.U. L 229 230.8.1980, str. 11.

18

PL



PL

7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

Aromatyzowanie:

Aromatyzowanie oznacza uzywanie do przyrzadzania napojéw spirytusowych co
najmniej jednego S$rodka aromatyzujacego okreslonego w art. 1 ust.2 lit. a)
dyrektywy 88/388/EWG.

Barwienie:

Barwienie oznacza uzywanie do przyrzadzania napojow spirytusowych co najmniej
jednego z barwnikéw okreSlonych w dyrektywie 94/36/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady"’.

Destylat (pochodzenia rolniczego):

Destylat (pochodzenia rolniczego) oznacza ptyn alkoholowy uzyskany w drodze
destylacji, po fermentacji alkoholowej produktow rolnych wymienionych w
zataczniku 1 do Traktatu, ktory nie posiada wiasciwosci alkoholu etylowego czy
napoju spirytusowego, lecz nadal zachowuje zapach i smak uzytych surowcow.

W przypadku odniesienia do uzytego surowca, destylat musi by¢ uzyskany wytacznie
Z tego surowca.

Objetosciowa moc alkoholu:

Objetosciowa moc alkoholu oznacza stosunek objgtosci czystego alkoholu zawartego
w danym wyrobie w temperaturze 20°C, do catkowitej objetosci tego wyrobu w tej
samej temperaturze.

Zawarto$¢ substancji lotnych:

Zawartos¢ substancji lotnych oznacza ilo§¢ substancji lotnych innych niz alkohol
etylowy 1 metylowy, wystepujacych w napoju spirytusowym uzyskanym wytacznie w
drodze destylacji, tylko w wyniku destylacji lub redestylacji uzytych surowcow.

Miejsce wytworzenia:

Miejsce lub region, w ktorym odbywa si¢ etap procesu wytwarzania wyrobu
gotowego, na ktérym nadaje si¢ napojowi spirytusowemu jego wlasciwosci i
zasadnicze cechy jakosciowe.

Opis:

Opis to wyrazenia zamieszczone na etykiecie, w dokumentacji towarzyszacej
napojowi podczas transportu, w dokumentach handlowych, zwlaszcza na fakturach i
dowodach dostawy oraz w reklamach.

Etykietowanie:

Etykietowanie oznacza wszystkie opisy 1 inne odniesienia, znaki, wzory lub znaki
towarowe, ktdre wyrdzniaja dany napdj oraz ktdre wystgpuja na tym samym
pojemniku, w tym na zamknigciu lub etykietce zalaczonej do pojemnika, a takze na
otoczce znajdujacej si¢ na szyjce butelki.

15

Dz.U. L 237 2 10.9.1994, str. 13.
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15)

16)

Prezentacja:

Prezentacja oznacza okreslenia umieszczone na pojemnikach, w tym na ich
zamknigciach, na etykietach oraz na opakowaniach, tacznie z reklamami 1
promocjami sprzedazy.

Opakowanie:

Opakowanie to opakowanie ochronne takie, jak wszelkiego rodzaju oslony z papieru,
stomy, kartony i skrzynki, uzywane do transportu jednego pojemnika lub wigkszej
ilosci pojemnikdw.
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ZALACZNIK 11
KATEGORIE NAPOJOW SPIRYTUSOWYCH

Kategoria A: Wodki

1.

Rum

a)

b)

d)

Rum:

1) nap6j spirytusowy wytwarzany wyltacznie w drodze fermentacji
alkoholowej 1 destylacji melas lub syropéw wytwarzanych w procesie
produkcji cukru trzcinowego albo z samego soku z trzciny cukrowe;j
destylowany do ponizej 96% obj. celem nadania destylatowi
dostrzegalnych organoleptycznych wtasciwosci rumu, lub

2)  wyrdb spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji
alkoholowej 1 destylacji soku z trzciny cukrowej, posiadajacy wtasciwosci
zapachowe specyficzne dla rumu oraz zawarto$¢ substancji lotnych réwna
lub wyzsza niz 225 gramoéw w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w rumie wynosi 37,5%.
Rum nie zawiera alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.

Do przyrzadzania rumu mozna uzywaé wylacznie naturalnych S$rodkéw i
preparatoéw aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Oznaczenia geograficzne wymienione w pkt 1 zalacznika III mozna uzupethic
okresleniem —, traditionnel” (,tradycyjny”) w przypadku rumu wytworzonego
w drodze destylacji do ponizej 80% obj., po fermentacji alkoholowej surowcow
do wytwarzania alkoholu pochodzacych wytacznie z miejsca, w ktérym alkohol
jest wytwarzany. Zawarto$¢ substancji lotnych w takim rumie musi by¢ réwna
lub wyzsza niz 225 graméw w hektolitrze alkoholu 100% obj., przy czym rum
nie moze by¢ stlodzony ani aromatyzowany. Uzycie okreslenia ,,traditionnel”
nie wyklucza dopelnienia nazwy ,,rum” okre$leniami ,,z produkcji cukru” lub
,rolniczy”.

Przepis ten w zadnym wypadku nie wpltywa na stosowanie okreslenia
., traditionnel” w odniesieniu do wszystkich wyrobow, ktorych nie obejmuje,
zgodnie z ich wlasnymi okre§lonymi kryteriami.

Whisky albo Whiskey

a)

Whisky lub whiskey to nap0j spirytusowy:

1) wytwarzany w drodze destylacji zacieru stodowanych zbdz, nawet z
catymi ziarnami innych zb6z,

2)  scukrzony w drodze diastazy zawartego w nim slodu, nawet z innymi
enzymami naturalnymi,

3) sfermentowany w wyniku dziatania drozdzy,
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b)

d)

4)  destylowany jedno- lub wielokrotnie do ponizej 94,8% obj., w celu
nadania destylatowi aromatu 1 smaku uzytych surowcow,

5) lezakowany (destylat koncowy) przez co najmniej trzy lata, w
drewnianych beczkach o pojemnosci nieprzekraczajacej 700 litrow.

Destylat, do ktorego mozna doda¢ wylacznie wodg i czysty karmel, zachowuje
swa barwe, zapach i smak nadane w wyniku procesu wytwarzania okreslonego
w punktach 1 - 5.

Minimalna objetosciowa moc alkoholu w whisky lub whiskey wynosi 40%.

Whisky lub whiskey nie zawiera dodatku alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego.

Whisky lub whiskey nie stodzi si¢ ani nie dodaje si¢ do niej zadnych $rodkow
aromatyzujacych czy jakichkolwiek dodatkéw oprocz barwnika w postaci
czystego karmelu.

Okowita zbozowa

a)

Okowita zbozowa to nap6j spirytusowy wytwarzany w drodze destylacji
przefermentowanego zacieru zbozowego 1 posiadajacy wlasciwosci
organoleptyczne uzytych surowcow.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie zbozowej wynosi 35% obj..

Okowita zbozowa nie zawiera dodatku alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego.

Do przyrzadzania okowity zbozowej mozna uzywa¢ wylacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Okowita zbozowa, aby mogla by¢ oznaczona wyrazami ,,brandy zbozowa”
musi by¢ wuzyskiwana poprzez destylacjc do ponizej 95% obj., ze
przefermentowanego zacieru zbozowego oraz musi posiada¢ wlasciwosci
organoleptyczne uzytych surowcow.

Okowita z wina gronowego

a)

b)

Okowita z wina gronowego to napoj spirytusowy:

1) wytwarzany w drodze destylacji wina lub wina wzmocnionego do
destylacji, do ponizej 86% obj. lub poprzez redestylacje destylatu
winnego do ponizej 86% obj.,

2) zawierajacy substancje lotne w ilosci réwnej lub przekraczajacej
125 gramoéw w hektolitrze alkoholu 100% oby.,

3) o maksymalnej zawartosci alkoholu metylowego wynoszacej 200 gramow
w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

Minimalna objgto$ciowa moc alkoholu w okowicie z wina gronowego wynosi
37,5%.
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d)

Okowita z wina gronowego nie zawiera dodatku alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego.

Do przyrzadzania okowity z wina gronowego mozna uzywaé wylacznie
naturalnych $rodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2
lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Brandy lub Weinbrand

a)

b)

d)

Brandy lub Weinbrand to napdj spirytusowy:

1) z okowity z wina gronowego, nawet kupazowanej z destylatem winnym
przedestylowanym do ponizej 94,8% obj., pod warunkiem, ze ilos¢
alkoholu zawartego w destylacie nie przekracza 50% alkoholu zawartego
W wyrobie gotowym.

2)  lezakowany przez co najmniej jeden rok w dgbowych pojemnikach, lub
przez co najmniej sze$S¢ miesiecy w beczkach dgbowych o pojemnosci
ponizej 1 000 litrow,

3) zawierajacy ilo$¢ substancji lotnych rowna lub przekraczajaca
125 gramow w hektolitrze alkoholu 100% obj. 1 pochodzacych wylacznie
z destylacji lub redestylacji uzytych surowcow,

4) o maksymalnej zawartosci alkoholu metylowego wynoszacej 200 gramow
w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w brandy lub Weinbrand wynosi 36%.

Brandy 1lub Weinbrand nie zawiera alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego.

Do przyrzadzania brandy lub Weinbrand mozna uzywa¢ wytacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Okowita z wytlokow z winogron lub wytloki z winogron

a)

Okowita z wyttokéw z winogron lub wyttoki z winogron to napdj spirytusowy
spetniajacy nastepujace warunki:

1) wytwarzany z wytlokéw z winogron przefermentowanych i
destylowanych bezposrednio z para wodna albo po dodaniu wody;

2)  do wyttokow mozna doda¢ osady drozdzowe w ilo$ci nieprzekraczajacej
25 kg na 100 kg uzytych wyttokow z winogron;

3) ilo$¢ alkoholu z osadow drozdzowych nie moze przekracza¢ 35%
catkowitej zawartosci alkoholu w wyrobie gotowym;

4)  destylacj¢ wykonuje si¢ w obecnosci samych wyttokow do ponizej
86% obj.;

5) dozwolona jest redestylacja do tej samej zawarto$ci alkoholu;

23

PL



PL

b)

d)

6) zawierajacy ilo$¢ substancji lotnych rowna lub przekraczajaca
140 gramow w hektolitrze alkoholu 100% obj. 1 przy maksymalne;j
zawarto$ci alkoholu metylowego w ilosci 1 000 graméw w hektolitrze
alkoholu 100% ob;.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie z wyttokow z winogron lub
w wyttokach z winogron wynosi 37,5%.

Okowita z wytlokéw z winogron lub wyttoki z winogron nie zawieraja dodatku
alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.

Do przyrzadzania okowity z wyttokéw z winogron lub wytlokéw z winogron
mozna uzywaé¢ wylacznie naturalnych $rodkow i preparatow aromatyzujacych
okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy
88/388/EWG.

Okowita z wytlokéw z owocow

a)

b)

Okowita z wyttokow z owocoOw to napdj spirytusowy spetniajacy nastgpujace
warunki:

1) wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji i destylacji wyttokow z
owocow, z wyjatkiem wytlokéw z winogron, do ponizej 86% obj.;

2) o minimalnej zawartosci substancji lotnych rownej 200 g w hektolitrze
alkoholu 100% obj.;

3) o maksymalnej zawartosci alkoholu metylowego w ilosci 1500 g w
hektolitrze alkoholu 100% obj.;

4) o maksymalnej zawarto$ci kwasu cyjanowodorowego w ilosci 10 g w
hektolitrze alkoholu 100% obj. w przypadku okowity z wytlokow z
owocow pestkowych;

5)  dozwolona jest redestylacja do tej samej zawartosci alkoholu.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie z wytlokéw z owocow
wynosi 37,5%.

Okowita z wytlokow z owocdéw nie zawiera alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego.

Do przyrzadzania okowity z wytlokdw z owocOw mozna uzywaé wylacznie
naturalnych §rodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2
lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Nazwa, pod jaka sprzedawana jest okowita z wytlokéw z owocodw powinna by¢
taka sama jak nazwa owocu, uzupetniona okresleniem ,,okowita z wyttokow”.
W przypadku uzycia wyttokéw z kilku réznych gatunkéw owocow, nazwa
handlowa brzmi ,,okowita z wytlokéw z owocow”.

Okowita z rodzynkow lub raisin brandy

a)

Okowita z rodzynkéw lub raisin brandy to napoj spirytusowy wytwarzany w
drodze destylacji produktu uzyskanego poprzez fermentacj¢ alkoholowa
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ekstraktu suszonych winogron odmian ,,Czarna Koryntka” lub ,,Malaga
Muskat”, destylowanego do ponizej 94,5% obj. w celu zachowania przez
destylat zapachu i smaku uzytego surowca.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie z rodzynkéw lub w raisin
brandy wynosi 37,5%.

c) Okowita z rodzynkéw lub raisin brandy nie zawiera dodatku alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego.

d) Do przyrzadzania okowity z rodzynkow lub raisin brandy mozna uzywaé
wylacznie naturalnych §rodkéw i preparatow aromatyzujacych okreslonych w
art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Okowity z owocow
a)  Okowity z owocoéw to napoje spirytusowe:

1) wytwarzane w drodze fermentacji alkoholowej i destylacji migsistych
owocow lub moszczu takich owocow, nawet z pestkami,

2)  destylowane do ponizej 86% obj., w celu nadania destylatowi zapachu 1
smaku destylowanych owocow,

3) o zawartosci substancji lotnych rownej lub przekraczajacej 200 graméw
w hektolitrze alkoholu 100% oby;.,

4) w przypadku okowit z owocow pestkowych, o zawartosci kwasu
cyjanowodorowego nieprzekraczajacej 10 gramow w hektolitrze alkoholu
100% obj.,

b) Okowity z owocdéw zawieraja alkohol metylowy w iloSci co najwyzej
1 000 graméw w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

Jednak maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego moze wynosic:

1) 1 200 graméw w hektolitrze alkoholu 100% obj. otrzymanego z
nastgpujacych owocow:

sliwa domowa (Prunus domestica L.),

sliwa mirabela (Prunus domestica L. var syriaca),
— sliwka quetsch (Prunus domestica L.),
—  jabtko (Malus domestica Borkh.),

— gruszka (Pyrus communis L.), z wyjatkiem gruszek odmiany
,Williams” (Pyrus communis Williams),

— maliny (Rubus idaeus L.),
—  jezyny (Rubus fruticosus L.),

i1) 1350 gramow w  hektolitrzealkoholu 100% obj. otrzymanego z
nastgpujacych owocow:

— gruszki odmiany ,,Williams” (Pyrus communis Williams),

— czerwone i czarne porzeczki (Ribes spec.),
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10.

g)

h)

—  jarzab pospolity (Sorbus aucuparia),

— bez czarny (Sambucus nigra).
Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowitach z owocow wynosi 37,5%.

Okowity z owocow nie zawieraja dodatku alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego.

Do przyrzadzania okowit z owocoOw mozna uzywa¢ wyltacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Nazwa handlowa okowity z owocoOw powinna zawiera¢ wyraz ,,okowita”, z
nastgpujaca po niej nazwa owocu, na przyklad: okowita z wisni lub kirsch,
okowita ze $liwek lub sliwowica, okowita z mirabelek, z brzoskwin, z jabtek, z
gruszek, z moreli, z fig, z owocdéw cytrusowych, z winogron, lub z innych
owocoOw. Do okreS§lenia tych napojow mozna uzywaé wyrazu wasser, Z
podaniem nazwy owocu.

Nazwa owocu moze zastapi¢ nazweg ,,okowita” z nastgpujaca po niej nazwa
danego owocu wylacznie w przypadku nastgpujacych owocow:

- sliwa mirabela (Prunus domestica L. var. syriaca),

— sliwa domowa (Prunus domestica L.),

— sliwka quetsch (Prunus domestica L.),

— chroscina jagodna albo poziomkowe drzewo (Arbutus unedo L.),
—  jablko odmiany Golden Delicious.

Nazwa Williams moze by¢ uzywana tylko do opisywania okowity gruszkowej,
wytwarzanej wylacznie z gruszek odmiany ,,Williams™.

W przypadku zbiorowej destylacji dwoch lub kilku rodzajow owocow,
uzyskany produkt okresla si¢ wyrazami ,,okowita owocowa”. Nazwe t¢ mozna
uzupetni¢ nazwa owocow, w porzadku malejacym, wedhug uzytych ilosci.

Okowita z wina z jablek lub okowita z wina z gruszek

a)

b)

Okowita z wina z jabtek lub okowita z wina z gruszek to napoje spirytusowe:

1) wytwarzane wylacznie w drodze destylacji wina z jabtek lub wina z
gruszek do 86% obj., w celu nadania destylatowi zapachu i smaku
destylowanych owocow,

2) o zawartosci substancji lotnych rownej lub przekraczajacej 200 gramow
w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

3) o maksymalnej zawarto$ci alkoholu metylowego w ilosci 1 000 gramow
w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie z wina z jablek lub
okowicie z wina z gruszek wynosi 37,5%.

Okowita z wina z jabtek lub okowita z wina z gruszek nie zawiera dodatku
alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.
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d)

Do przyrzadzania okowity z wina z jabtek lub okowity z wina z gruszek mozna
uzywaé wylacznie naturalnych $rodkéw 1 preparatow aromatyzujacych
okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy
88/388/EWG.

11. Hefebrand

a)  Hefebrand to napdj spirytusowy wytwarzany z drozdzowego osadu
winiarskiego lub ze sfermentowanych owocow.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Hefebrand wynosi 38%.

c)  Hefebrand nie zawiera dodatku alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.

d) Do przyrzadzania Hefebrand mozna uzywa¢ wylacznie naturalnych srodkow 1
preparatéw aromatyzujacych okre§lonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

e) Nazwe, pod jaka sprzedawany jest Hefebrand, mozna uzupetni¢ nazwa uzytego
podstawowego surowca.

12. Bierbrand lub eau de vie de biére

a)  Bierbrand lub eau de vie de biere to nap0j spirytusowy otrzymywany
wytacznie w drodze bezposredniej destylacji $wiezego piwa o stezeniu alkoholu
wynoszacym mniej niz 86% objgtosciowych, takiego ze otrzymany destylat
posiada wtasciwosci organoleptyczne pochodzace z piwa.

b)  Minimalna objetosciowa moc alkoholu w Bierbrand lub eau de vie de biere
wynosi 38%.

c)  Bierbrand nie zawiera dodatku alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.

d) Do przyrzadzania Bierbrand lub eau de vie de biere mozna uzywaé wylacznie

naturalnych §rodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2
lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Kategoria B: Specyficzne napoje spirytusowe

13. Napdj spirytusowy (z nazwa owocu) wytwarzany w drodze maceracji i destylacji

a)

Napoje spirytusowe (z nazwa owocu) wytwarzane w drodze maceracji i
destylacji to napoje spirytusowe:

1) wytwarzane z zachowaniem minimalnej proporcji w  ilosci
100 kilograméw owocéw na 20 litrow alkoholu 100% obj., przez
destylacj¢ poprzedzona maceracja niektorych owocéw jagodowych i
innych owocow takich, jak maliny, jezyny, czarne boréwki i inne, nawet
czgsciowo sfermentowanych, w alkoholu etylowym pochodzenia
rolniczego lub w okowicie albo w destylacie.

2)  Obejmuja napoje spirytusowe otrzymywane z nast¢pujacych owocow:

—  jezyna (Rubus fruticosus L.),
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14.

b)

d)

— truskawka (Fragaria L.),

— borowka czarna (Vaccinium myrtillus L.),
— malina (Rubus idaeus L.),

— czerwona porzeczka (Ribes vulgare Lam.),
— tarnina (Prunus spinosa L.),

—  jarzab domowy (Sorbus domestica L.),

—  jarzab domowy - odmiana service - berry (Sorbus domestica L.),
— ostrokrzew (Ilex cassine L.),

— gaulteria rozestana (Sorbus turminalis L.),
— bez czarny (Sambucus nigra L.),

— dzika ro6za (Rosa canina L.),

— porzeczka czarna (ribes nigrum L.).

— banan (Musa paradisiaca),

— owoce meczennicy (Passiflora edulis),

— sliwiec stodki (Spondias dulcis),

ubos (Spondias mombin).

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w napojach spirytusowych (z nazwa
owocu) wytwarzanych w drodze maceracji i destylacji wynosi 37,5%.

Smak napojow spirytusowych (z nazwa owocu) wytwarzanych w drodze
maceracji 1 destylacji mozna wzbogaci¢ s$rodkami i/lub preparatami
aromatyzujacymi innymi niz te pochodzace z uzytych owocow. Do
przyrzadzania napojow spirytusowych (z nazwa owocu) wytwarzanych w
drodze maceracji i destylacji mozna uzywa¢ wylacznie naturalnych $rodkow i
preparatow aromatyzujacych okre$lonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust.2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG. Niemniej jednak nap6j musi
posiada¢ charakterystyczny smak 1 barwe owocoéw uzytych do jego
przyrzadzenia.

W zakresie dotyczacym etykietowania i prezentacji napojow spirytusowych (z
nazwa owocu) wytwarzanych w drodze maceracji i1 destylacji, opis, prezentacja
lub etykieta musza zawiera¢ okre$lenie ,,wytworzony w drodze maceracji i
destylacji”’, uwidocznione przy pomocy czcionki takiego samego rodzaju,
rozmiaru i koloru, oraz umieszczone w tym samym wierszu, co wyraz ,,Nap9j
spirytusowy (z nazwa owocu)”, a w przypadku butelek - na etykiecie frontowe;.

Geist (z nazwg owocu)

a)

b)

Geist (z nazwa owocu) to napdj spirytusowy otrzymywany w drodze destylacji
poprzedzonej maceracja niesfermentowanych owocéw jagodowych takich, jak
maliny, jezyny, czarne borowki i innych, w alkoholu etylowym pochodzenia
rolniczego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Geist (z nazwa owocu) wynosi
37,5%.
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15.

16.

17.

Smak Geist (z nazwa owocu) mozna wzbogaci¢ srodkami i/lub preparatami
aromatyzujacymi innymi niz te pochodzace z uzytych owocéw. Do
przyrzadzania Geist (z nazwa owocu) mozna uzywaé wylacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG. Niemniej jednak napdj musi
posiada¢ charakterystyczny smak 1 barwe owocow uzytych do jego
przyrzadzenia.

Napoje spirytusowe owocowe

a)

b)

d)

Napoje spirytusowe owocowe to napoje spirytusowe uzyskane w drodze
maceracji owocow w alkoholu etylowym pochodzenia rolniczego i/lub w
destylacie pochodzenia rolniczego i/lub w okowicie, przy czym ilo$¢ uzytych
owocOw wynosi co najmniej 5 kg na 20 litréw uzytego alkoholu 100% ob;.

Minimalna obj¢tosciowa moc alkoholu w napojach spirytusowych owocowych
wynosi 25%.

Smak tych napojow spirytusowych mozna wzbogaci¢ $rodkami i/lub
preparatami aromatyzujacymi innymi niz te pochodzace z uzytych owocow. Do
przyrzadzania napojow spirytusowych owocowych mozna uzywaé wylacznie
naturalnych $rodkoéw i preparatow aromatyzujacych okre§lonych w art. 1 ust. 2
lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG. Niemniej jednak
napdj musi posiada¢ charakterystyczny smak i barwe¢ owocow uzytych do jego
przyrzadzenia.

Napoje spirytusowe owocowe mozna sprzedawa¢ pod nazwa ,napdj
spirytusowy” w potaczeniu z nazwa owocu.

Okowita z goryczki

a)

b)

Okowita z goryczki to napdj spirytusowy wytwarzany z destylatu
przefermentowanych korzeni goryczki, nawet z dodatkiem alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w okowicie z goryczki wynosi 37,5%.

Do przyrzadzania okowity z goryczki mozna uzywa¢ wyltacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Napoje spirytusowe jalowcowe

a)

b)

Napoje spirytusowe jalowcowe to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego i/lub okowity
zbozowej /lub destylatu zbozowego jagodami jatowca (juniperus communis).

Minimalna objetosciowa moc alkoholu w napojach spirytusowych
jatowcowych wynosi 15%.

Smak tych napojow  spirytusowych mozna wzbogaci¢ $rodkami
aromatyzujacymi okreslonymi w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz ii) dyrektywy
88/388/EWG oraz preparatami aromatyzujacymi okre$lonymi w art. 1 ust. 2
lit. ¢) tej dyrektywy oraz/lub roslinami aromatyzujacymi lub czesciami takich
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18.

19.

20.

d)

Gin

roslin, lecz organoleptyczne cechy charakterystyczne jalowca musza by¢
dostrzegalne, nawet, gdy zdarza sig, Ze sa ostabione.

Napoje spirytusowe jalowcowe mozna wprowadza¢ do obrotu pod nazwa
»Wacholder”, ,.ginebra” lub ,,genebra”.

Gin to napdj spirytusowy jalowcowy, wytwarzany poprzez aromatyzowanie
odpowiedniego pod wzgledem organoleptycznym alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w ginie wynosi 37,5%.

Do przyrzadzania ginu mozna uzywaé wylacznie naturalnych i/lub
identycznych z naturalnymi $rodkéw aromatyzujacych okreslonych w art. 1
ust. 2 lit. b) pkti) orazii) dyrektywy 88/388/EWG, 1i/lub preparatow
aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. ¢) tej dyrektywy, w sposob
zapewniajacy dominacj¢ smaku jatowca.

Gin destylowany

a)  Gin destylowany to:

1) nap6j spirytusowy jalowcowy wytwarzany wylacznie poprzez
redestylacj¢ alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, o pozadanych
cechach organoleptycznych 1 jakosciowych oraz o poczatkowej
zawarto$ci alkoholu wynoszacej co najmniej 96% obj., w aparaturze
tradycyjnie uzywanej do ginu, z dodatkiem jagoéd jatowca i innych
naturalnych sktadnikéw botanicznych, pod warunkiem, ze smak jatowca
jest dominujacy, lub

2)  mieszanina produktu takiej destylacji 1 alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego o tym samym sktadzie, czystosci i zawartosci alkoholu; do
aromatyzowania ginu destylowanego mozna uzywac réwniez naturalnych
substancji aromatyzujacych lub identycznych z naturalnymi i/lub
preparatow aromatyzujacych okreslonych w pkt 18 lit. c).

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w ginie destylowanym wynosi 37,5%.

¢) Gin uzyskany w prosty sposob, poprzez dodanie esencji lub Srodkéw
aromatyzujacych do alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, nie
kwalifikuje si¢ do opisu ,,gin destylowany”.

London gin

a)  London gin jest rodzajem ginu destylowanego:

1)  uzyskiwanym wylacznie z alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, o
maksymalnej zawarto$ci metanolu nieprzekraczajacej S5 graméw w
hektolitrze czystego alkoholu,

2)  ktorego smak nadawany jest wylacznie poprzez redestylacjg alkoholu
etylowego, przy obecnosci wszystkich uzywanych materialéow roslinnych,
w tradycyjnej aparaturze do ginu,
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21.

22,

23.

b)
c)

3) powstalego z destylatu o =zawartosci alkoholu wedlug objgtosci
wynoszacej co najmniej 70%,

4)  w ktorym alkohol etylowy dodany w p6zniejszym etapie moze pochodzi¢
wylacznie z tego samego surowca,

5)  ktory nie zawiera zadnych substancji stodzacych ani srodkow barwiacych,
6)  ktory nie zawiera zadnych innych dodanych sktadnikoéw poza woda.
Minimalna objgto$ciowa moc alkoholu w London gin wynosi 37,5%.

Okreslenie ,,London gin” mozna uzupeti¢ wyrazem ,,dry” (,,wytrawny”).

Napoje spirytusowe kminkowe

a)

b)

Napoje spirytusowe kminkowe to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, kminkiem
(Carum carvi L.).

Minimalna objg¢tosciowa moc alkoholu w napojach spirytusowych kminkowych
wynosi 30%.

Smak napojow spirytusowych kminkowych mozna wzbogaci¢ innymi
naturalnymi i/lub identycznymi z naturalnymi $rodkami aromatyzujacymi
okreslonymi w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt i) oraz ii) dyrektywy 88/388/EWG i/lub
preparatami aromatyzujacymi okreslonymi w art. 1 ust. 2 lit. ¢) tej dyrektywy, z
zastrzezeniem, ze smak kminku jest dominujacy.

Akvavit or aquavit

a)

b)
c)

d)

Akvavit lub aquavit to napdj spirytusowy kminkowy aromatyzowany
destylatem z roslin lub przyprawami korzennymi.

Minimalna objgto$ciowa moc alkoholu w akvavit lub aquavit wynosi 37,5%.

Mozna uzywa¢ dodatkowo innych §rodkéw aromatyzujacych, jednak smak tych
napojow jest przypisywany gitownie destylatom nasion kminku i/lub kopru
(Anethum graveolens L.), przy czym uzycie olejkéw eterycznych jest zakazane.

W smaku nie moga dominowa¢ w oczywisty sposOb substancje gorzkie;
zawarto$¢ suchego ekstraktu nie moze przekracza¢ 1,5 grama w 100 mililitrach.

Napoje spirytusowe anyzowe

a)

Napoje spirytusowe anyzowe to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, naturalnymi
ekstraktami anyzu gwiazdkowatego (Illicium verum), anyzu zielonego
(Pimpinella anisum), kopru wioskiego (Foeniculum vulgare), innych roslin
zawierajacych ten sam skladnik aromatyzujacy lub innych roslin, ktore
zawieraja takie same gléwne sktadniki zapachowe, przy uzyciu nastgpujacych
procesoéw lub ich kombinacji:

1)  maceracja i/lub destylacja,
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24,

25.

26.

2)  redestylacja alkoholu w obecno$ci nasion lub innych czesci wyzej
wymienionych roslin, ktére wyszczegodlniono powyzej,

3) dodanie naturalnych destylowanych ekstraktéw z roslin o smaku anyzu.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w napojach spirytusowych anyzowych
wynosi 15%.

c) Do przyrzadzania napojow spirytusowych anyzowych mozna uzywaé
wylacznie naturalnych §rodkow 1 preparatdéw aromatyzujacych okre§lonych w
art. 1 ust. 2 lit. b) pkt i) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

d) Mozna rowniez uzywa¢ innych naturalnych ekstraktow Iub nasion
aromatycznych, lecz smak anyzu musi by¢ dominujacy.

Pastis

a)  Pastis to napdj spirytusowy aromatyzowany anyzem zawierajacy rowniez
naturalne ekstrakty korzenia lukrecji (Glycyrrhiza glabra), ktére implikuja
obecno$¢ barwnikéw znanych jako ,.chalkony” oraz kwasu lukrecjowego,
ktérego minimalny i maksymalny poziom musi wynosi¢ odpowiednio 0,05 i
0,5 grama w litrze.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w pastis wynosi 40%.

c) Do przyrzadzania pastis mozna uzywaé wylacznie naturalnych $rodkow i
preparatoéw aromatyzujacych okre§lonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

d)  Pastis zawiera mniej niz 100 graméw cukru w litrze, a jego minimalny i
maksymalny poziom anetolu wynosi odpowiednio 1,5 12 gramy w litrze.

Pastis de Marseille

a)  Pastis de Marseille to pastis o zawarto$ci anetolu wynoszacej 2 gramy w litrze.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w pastis de Marseille wynosi 45%.

c¢) Do przyrzadzania pastis de Marseille mozna uzywaé wytacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Anis

a)  Anis to napdj spirytusowy posiadajacy charakterystyczny smak pochodzacy
wytacznie z anyzu (Pimpinella anisum), i/lub z anyzu gwiazdkowatego (Illicum
verum) i/lub kopru wtoskiego (Foeniculum vulgare).

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w anis wynosi 35%.

c¢) Do przyrzadzania anis mozna uzywaé¢ wylacznie naturalnych $rodkow i

preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.
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27.

28.

29.

Anis destylowany

a)

b)

Anis destylowany to anis zawierajacy alkohol destylowany w obecnos$ci nasion,
pod warunkiem, ze taki alkohol stanowi co najmniej 20% zawartosci alkoholu
w danym napoju spirytusowym.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w anis destylowanym wynosi 35%.

Do przyrzadzania anis destylowanego mozna uzywac¢ wylacznie naturalnych
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

GorzKkie napoje spirytusowe lub bitter

a)

b)

c)

Gorzkie napoje spirytusowe lub bitter to napoje spirytusowe o dominujacym
gorzkim smaku, wytwarzane w drodze aromatyzowania alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego naturalnymi lub identycznymi z naturalnymi $rodkami
aromatyzujacymi okreslonymi w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz ii) dyrektywy
88/388/EWG, 1/lub preparatami aromatyzujacymi okreslonymi w art. 1 ust. 2
lit. ¢) tej dyrektywy.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w gorzkich napojach spirytusowych lub
bitter wynosi 15%.

Napoje te moga by¢ wprowadzane do obrotu pod nazwa ,,amer” lub bitter,
nawet z uzyciem innego okreslenia.

Wodka

a)

b)

Woédka to napoj spirytusowy wytwarzany z alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego:

1) otrzymywany w drodze fermentacji z drozdzami, z surowcoéw
pochodzenia rolniczego,

2)  destylowany i/lub rektyfikowany w sposob zapewniajacy selektywna
redukcje cech organoleptycznych uzytych surowcoéw oraz produktow
ubocznych fermentacji,

Po wykonaniu tego procesu, destylat mozna podda¢ redestylacji i/lub dziataniu
wlasciwych pomocniczych §rodkéw przetwoérczych, wiacznie z filtrowaniem
przez aktywowany wegiel drzewny, celem nadania napojowi spirytusowemu
szczegOlnych wiasciwosci organoleptycznych.

Maksymalne poziomy pozostalosci musza odpowiada¢ tym ustanowionym w
zataczniku I dla alkoholu etylowego, jedynie pozostalo$¢ metanolu w wyrobie
gotowym nie moze przekracza¢ 10 gramoéw w hektolitrze czystego alkoholu.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w wddce wynosi 37,5%.

Dodawa¢ mozna jedynie naturalne S$rodki aromatyzujace wystepujace w
destylacie otrzymanym ze sfermentowanych surowcéw. Ponadto, poza
aromatem dominujacym, wyrobowi mozna nadawaé specjalne wlasciwosci
organoleptyczne.
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30.

31.

d)

Nie naruszajac przepisow dyrektywy 2000/13/WE w opisie, prezentacji lub na
etykiecie nalezy wskaza¢, w tym samym polu widzenia co nazwa handlowa,
surowce zastosowane do wytworzenia alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego. Rozmiar czcionki nie moze by¢ wigkszy niz potowa i nie moze by¢
mniejszy niz jedna trzecia rozmiaru czcionki wystepujacej w nazwie handlowe;.

Wdédka aromatyzowana

a)

b)

¢)

d)

Wodka aromatyzowana to wodka, ktérej nadano dominujacy smak inny niz
smak surowcow.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w wddce aromatyzowanej wynosi
37,5%.

Wodke aromatyzowana mozna stodzié, kupazowaé, aromatyzowaé, lezakowaé
lub barwi¢.

Woédke aromatyzowana mozna wprowadza¢ do obrotu rowniez pod nazwa
dominujacego smaku, w uzupetnieniu do wyrazu ,,wodka”.

Likier

a)

b)

Likier to napdj spirytusowy:
1) o minimalnej zawarto$ci cukru wyrazonej jako cukier inwertowany:

1) 80 gramow w litrze likieru z goryczki, aromatyzowanego wytacznie
goryczka,

i) 70 gramoéw w litrze likieru wisniowego, w ktorym alkohol etylowy
zawiera wylacznie okowite z wisni,

iii) 100 graméw w litrze we wszystkich pozostatych przypadkach;

2)  wytwarzany w drodze aromatyzowania alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego lub destylatu pochodzenia rolniczego, lub jednego czy kilku
napojow spirytusowych okreslonych w niniejszym rozporzadzeniu czy
mieszaniny powyzszych napojoéw, stodzony i z ewentualnym dodatkiem
wyrobéw pochodzenia rolniczego, takich jak $mietana, mleko i inne
przetwory mleczne, owoce, wino lub wino aromatyzowane.

Minimalna objgto$ciowa moc alkoholu w likierze wynosi 15%.

Do przyrzadzania likieru mozna uzywa¢ wytacznie naturalnych s$rodkow i
preparatéw aromatyzujacych okre§lonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG, oraz identycznych z naturalnymi
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt ii)
tej dyrektywy.

Niemniej jednak, identycznych z naturalnymi $rodkéw 1 preparatow
aromatyzujacych okre§lonych w art. 1 ust.2 lit. b) pktii) wspomnianej
dyrektywy nie mozna uzywac do przyrzadzania nast¢pujacych likieréw:

1)  Likiery owocowe z:

— czarnej porzeczki,
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- wisni,

— maliny,

—  morwy,

— borowki czarnej,

—  owocow cytrusowych,
— maliny moroszki,

— maliny tekszli,

— zurawiny btotnej,

— borowki brusznicy,

— rokitnika zwyczajnego;

2)  likiery ro$linne:
- migtowy,
— goryczkowy,
- anyzowy,
— z bylicy,
— berberysowy.
d) Do prezentacji likierow wytwarzanych we Wspolnocie w przypadku
zastosowania alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego mozna uzywac

nastgpujacych nazw zlozonych, w celu odzwierciedlenia tradycyjnych metod
wytwarzania:

— brandy z suszonych sliwek,
— brandy pomaranczowe,

— brandy morelowe,

— brandy wisniowe,

— solbaerrom, zwany takze blackcurrant rum.

W zakresie dotyczacym etykietowania i prezentacji danych likierow, nazwa
ztozona musi znajdowaé si¢ na etykiecie w jednym wierszu oraz musi by¢
napisana przy pomocy czcionki o takim samym rozmiarze i w takim samym
kolorze, natomiast wyraz ,,likier” musi znajdowac¢ si¢ tuz obok i nie moze by¢
napisany czcionka o mniejszym rozmiarze. Jezeli alkohol nie pochodzi od
wskazanego napoju spirytusowego, jego pochodzenie musi by¢ zamieszczone
na etykiecie w tym samym polu widzenia co nazwa ztozona oraz wyraz ,,likier”,
poprzez wskazanie rodzaju uzytego alkoholu pochodzenia rolniczego lub
wyrazami ,alkohol pochodzenia rolniczego”, zawsze z zaznaczeniem
,wyprodukowany z” lub ,,wyprodukowany przy uzyciu”.

32. Krem 7 (nazwa owocu lub uzytego surowca)

a)  Napoje spirytusowe znane z nazwy ,, Krem z...”, uzupetnionej nazwa owocu lub
uzytego surowca, z wykluczeniem przetworé6w mlecznych, to likiery o

35



PL

33.

34.

3s.

36.

37.

b)

c)

minimalnej zawartosci cukru wynoszacej 250 graméw w litrze, wyrazonego
jako cukier inwertowany.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w tych kremach (z podaniem nazwy
owocu lub uzytego surowca) wynosi 15%.

Do wyrobow tych maja zastosowanie przepisy dotyczace srodkow i preparatow
aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.

Krem 7 cassis

a) Krem z cassis to likier z czarnej porzeczki, zawierajacy co najmniej
400 gramow cukru w litrze, wyrazonego jako cukier inwertowany.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w kremie z cassis wynosi 15%.

¢) Do kremu z cassis maja zastosowanie przepisy dotyczace Srodkdw 1 preparatow
aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.

Guignolet

a)  Guignolet to likier otrzymywany w drodze maceracji wisni w alkoholu
etylowym pochodzenia rolniczego.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Guignolet wynosi 15%.

c¢) Do Guignolet maja zastosowanie przepisy dotyczace $rodkow i1 preparatow

aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.

Punch au rhum

a)  Punch au rhum to likier, w ktorym zawarto$¢ alkoholu pochodzi wytacznie z
rumu.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w punch au rhum wynosi 15%.

c) Do punch au rhum maja zastosowanie przepisy dotyczace S$rodkow i
preparatdw aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.

Sloe Gin

a)  Sloe gin to likier wytwarzany w drodze maceracji owocow tarniny w ginie, z
mozliwym dodatkiem soku z tarniny.

b)  Minimalna zawarto$¢ alkoholu w sloe ginie wynosi 25%.

c¢) Do przyrzadzania sloe ginu mozna uzywaé wytacznie naturalnych $rodkow i
preparatéw aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Sambuca

a)  Sambuca to bezbarwny likier anyzowy:

1) zawierajacy destylaty anyzu zielonego (Pimpinella anisum L.), anyzu
gwiazdkowatego (/llicium verum L.) lub innych ziot aromatycznych,
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38.

39.

40.

2) o minimalnej zawarto$ci cukru wynoszacej 350 gramoéw w litrze cukru
inwertowanego,

3) o zawarto$ci anetolu naturalnego nie mniejszej niz 1 gram i nie wigkszej
niz 2 gramy w litrze.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Sambuca wynosi 38%.

¢) Do Sambuca maja zastosowanie przepisy dotyczace Ssrodkdw i preparatow
aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.

Mistra

a)  Mistra to bezbarwny likier aromatyzowany anyzem lub naturalnym anetolem:
1) o zawarto$ci anetolu nie mniejszej niz 1 gram i nie wigkszej niz 2 gramy

w litrze,

2)  moze réwniez zawiera¢ destylat z zi6t aromatycznych,
3)  bez dodatku cukru.

b)  Zawartos$¢ alkoholu wedtug objetosci w likierze Mistra nie moze by¢ nizsza niz
40% 1 nie wyzsza niz 47%.

¢) Do likieru Mistra maja zastosowanie przepisy dotyczace $srodkoéw 1 preparatow

aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likieréw.

Maraschino lub Marrasquino

a)

b)

Maraschino lub Marrasquino to bezbarwny likier o smaku nadawanym gtownie
przez destylat z wisni marasca lub przez produkt maceracji wisni albo ich
czesci w alkoholu pochodzenia rolniczego, o minimalnej zawartosci cukru
rownej 250 gramow w litrze cukru inwertowanego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Maraschino lub Marrasquino wynosi
24%.

Do Maraschino lub Marrasquino maja zastosowanie przepisy dotyczace
srodkéw 1 preparatéw aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do
likierow.

Nocino

a)

b)

Nocino to likier o smaku nadawanym gtownie w drodze maceracji i/lub
destylacji calych zielonych jader orzecha wloskiego (Jugians regiaL.), o
minimalnej zawarto$ci cukru rownej 100 graméw w  litrze cukru
inwertowanego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Nocino wynosi 30%.

Do Nocino maja zastosowanie przepisy dotyczace $rodkow i preparatow
aromatyzujacych ustanowione w pkt 31 w odniesieniu do likierow.
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41.

42.

43.

Likier jajeczny lub advocaat | avocat [Advokat

a)

b)

Likier jajeczny lub advocaat / avocat /| Advokat to nap6j spirytusowy, nawet
aromatyzowany, uzyskany z alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego,
destylatu i/lub okowity, zawierajacy nastepujace sktadniki: zéttko jaj wysokiej
jakosci, biatko jaj 1 cukier lub midéd. Minimalna zawarto$¢ cukru lub miodu
musi wynosi¢ 150 graméw w litrze. Minimalna zawarto$¢ zottka jaj musi
wynosi¢ 140 gramow w litrze wyrobu gotowego.

W drodze odstgpstwa od przepiséw art. 1 lit. ¢), Minimalna objgtosciowa moc
alkoholu w likierze jajecznym lub advocaacie / avocacie | Advokacie wynosi
14%.

Do przyrzadzania likieru jajecznego lub advocaata / avocata | Adwokata mozna
uzywacé wylacznie srodkow i preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1
ust. 2 lit. b) pkt 1) oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Likier z dodatkiem jajka

a)

b)

Likier z dodatkiem jajka to napdj spirytusowy, nawet aromatyzowany,
uzyskany z alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, destylatu i/lub
okowity, zawierajacy nast¢pujace sktadniki: zottko jaj wysokiej jakosci, biatko
jaj 1 cukier lub miéd. Minimalna zawarto$¢ cukru lub miodu musi wynosi¢
150 gramow w litrze. Minimalna zawarto$¢ zottka jaj musi wynosi¢ 70 gramoéw
w litrze wyrobu gotowego.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w likierze z dodatkiem jajka wynosi
15%.

Do przyrzadzania likieru z dodatkiem jajka mozna uzywac¢ wytacznie srodkow i
preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Vaekevae gloegi lub Spritgloegg

a)

b)

d)

Vaekevae gloegi lub Spritgloegg to napdj spirytusowy wytwarzany w drodze
aromatyzowania alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego naturalnym lub
identycznym z naturalnym smakiem gozdzikéw korzennych i/lub cynamonem,
z zastosowaniem jednego z nastepujacych procesow: maceracja i/lub destylacja,
redestylacja alkoholu w obecnosci czg$ci wymienionych wyzej ro$lin, dodanie
naturalnego lub identycznego z naturalnym smakiem gozdzikéw korzennych
lub cynamonu, albo z zastosowaniem kombinacji tych metod.

Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Vaekevae gloegi lub Spritgloegg
wynosi 15%.

Mozna rowniez uzywac¢ innych naturalnych, lub identycznych z naturalnymi
aromatyzujacych ekstraktow ro$linnych, zgodnie z przepisami dyrektywy
88/388/EWG, jednak smak wymienionych przypraw korzennych musi by¢
dominujacy.

Zawarto$¢ wina lub produktow winnych nie moze przekracza¢ 50%.

38

PL



PL

44.

45.

Berenburg lub Beerenburg
a)  Berenburg lub Beerenburg to napdj spirytusowy:

1) wytwarzany z zastosowaniem alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego,

2)  macerowany owocami lub roslinami albo ich czg$ciami,

3) zawierajacy specyficzny destylat aromatu z korzenia goryczki zoltej
(Gentiana lutea L.), jagdd jalowca (Jumiperus communis L.) 1 lisci
laurowych (Laurus nobilis L.),

4) o barwie zmieniajacej si¢ od jasnej do ciemnego brazu,

5)  ktéry moze by¢ stodzony do maksymalnej zawarto$ci rownej 20 gramom
w litrze cukru inwertowanego.

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Berenburg lub Beerenburg wynosi
30%.

c) Do przyrzadzania Berenburg lub Beerenburg mozna uzywa¢ wylacznie
srodkéw 1 preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkt 1)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Topinambur

a)  Topinambur to napoj spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji
bulw topinambura (Helianthus tuberosus L.).

b)  Minimalna objgtosciowa moc alkoholu w Topinamburze wynosi 38%.

c¢) Do przyrzadzania Topinamburu mozna uzywaé wylacznie S$rodkow i1
preparatow aromatyzujacych okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) pkti) oraz w
art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG.

Kategoria C: Pozostale napoje spirytusowe

1.

Do opisu, prezentacji i1 etykietowania wszystkich napojow spirytusowych, ktore
odpowiadaja definicji podanej w art. 1, lecz nie kwalifikuja si¢ do objgcia kategoria A
lub B uzywa si¢ nazwy handlowej ,,napoj spirytusowy”.

Rum-Verschnitt wytwarzany jest w Niemczech i uzyskuje si¢ go przez zmieszanie
rumu z alkoholem, przy czym co najmniej 5% zawartosci alkoholu w wyrobie
gotowym musi pochodzi¢ z rumu. W zakresie dotyczacym etykietowania i prezentacji
wyrobu Rum-Verschnitt, w przypadku jego opisu, prezentacji lub etykietowania,
wyraz Verschnitt musi by¢ napisany czcionka tego samego rodzaju, rozmiaru i
koloru, oraz w tym samym wierszu co wyraz ,,Rum”, a w przypadku butelek musi
by¢ zamieszczony na etykiecie frontowej. W przypadku sprzedazy danego wyrobu
poza rynkiem niemieckim, na etykiecie musi zosta¢ podany jego sktad alkoholu.

Slivovice wytwarzana jest w Republice Czeskiej 1 otrzymuje si¢ ja przez dodanie do
destylatu $liwek alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego w maksymalnej
proporcji 30% obj., przy czym proces ten jest przeprowadzany przed destylacja
koncowa. Wyrdb ten musi by¢ okreslony jako ,,napdj spirytusowy”, rowniez mozna
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stosowac nazwe Slivovice, zamieszczona w tym samym polu widzenia na etykiecie
frontowej. W przypadku wprowadzania danej omawianej czeskiej Slivovicy do obrotu
we Wspdlnocie, na etykiecie frontowej musi zosta¢ podany sktad alkoholu. Przepis
ten stosuje si¢ nie naruszajac uzywania nazwy Slivovice dla napojow spirytusowych
okowit owocowych wymienionych w pkt 9 kategorii A.
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ZALACZNIK 111
OZNACZENIA GEOGRAFICZNE

Kategoria wyrobu'®

Oznaczenie geograficzne

Pochodzenie geograficzne

A. Wodki

1. Rum
Rhum de la Martinique / Rhum de la Martinique Martynika
traditionnel
Rhum de la Guadeloupe / Rhum de la Guadeloupe Gwadelupa
traditionnel
Rhum de la Réunion / Rhum de la Réunion traditionnel Reunion
Rhum de la Guyane / Rhum de la Guyane traditionnel Gujana
Ron de Malaga
Ron de Granada
Rum da Madeira

2. Whisky /

Whiskey
Scotch Whisky / Scotch Szkocja
Irish Whisky Irlandia
Whisky espaiiol Hiszpania
(Nazwy te mozna uzupehi¢ oznaczeniami ,,malt” lub
grain”)
Irish Whiskey Irlandia
Uisce Beatha Eireannach / Irish Whiskey Irlandia
(Nazwy te mozna uzupehi¢ oznaczeniami ,,Pot Still” lub
,,malt” albo ,,grain”)

3. Okowity

zbozowe
Eau-de-vie de seigle de marque nationale Luksemburg

luxembourgeoise
Korn / Kornbrand

Austria, Niemcy

4. Okowity z wina
gronowego

Eau-de-vie de Cognac

Eau-de-vie des Charentes

Cognac

(tej nazwie moze towarzyszy¢ jeden z nastgpujacych
opisow:

— Fine

— Grande Fine Champagne

— Grande Champagne

— Petite Fine Champagne

— Fine Champagne

16

Numeracja kategorii wyrobow odpowiada numeracji w zataczniku II.
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— Borderies

— Fins Bois

— Bons Bois)

Fine Bordeaux

Armagnac

Bas-Armagnac

Haut-Armagnac

Ténarése / Armagnac-Ténaréze
Eau-de-vie de vin de la Marne

Eau-de-vie de vin originaire d'Aquitaine
Eau-de-vie de vin de Bourgogne
Eau-de-vie de vin originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de vin originaire de Franche-Comté
Eau-de-vie de vin originaire du Bugey
Eau-de-vie de vin de Savoie

Eau-de-vie de vin originaire des Coteaux de la Loire
Eau-de-vie de vin des Cotes-du-Rhone
Eau-de-vie de vin originaire de Provence
Eau-de-vie de Faugéres / Faugéres
Eau-de-vie de vin originaire du Languedoc
Aguardente do Minho

Aguardente do Douro

Aguardente da Beira Interior

Aguardente da Bairrada

Aguardente do Oeste

Aguardente do Ribatejo

Aguardente do Alentejo

Aguardente do Algarve

5. Brandy

Brandy de Jerez

Brandy del Penedés

Brandy italiano

Brandy Attikng / Brandy z Attyki

Brandy I[TeAAomovnoov / Brandy z Peloponezu

Brandy Kevtpumg EAadog / Brandy z Grecji Srodkowej
Deutscher Weinbrand

Wachauer Weinbrand

Weinbrand Diirnstein

Karpatské brandy Special

Wilochy

Niemcy

6. Okowity z
wytlokow z
winogron

PL

Eau-de-vie de marc de Champagne

Marc de Champagne

Eau-de-vie de marc originaire d'Aquitaine
Eau-de-vie de marc de Bourgogne

Eau-de-vie de marc originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de marc originaire de Franche-Comté
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Eau-de-vie de marc originaire de Bugey
Eau-de-vie de marc originaire de Savoie
Marc de Bourgogne

Marc de Savoie

Marc d'Auvergne

Eau-de-vie de marc originaire des coteaux de la Loire
Eau-de-vie de marc des cotes du Rhone
Eau-de-vie de marc originaire de Provence
Eau-de-vie de marc originaire du Languedoc
Marc d'Alsace Gewiirztraminer

Marc de Lorraine

Bagaceira do Minho

Bagaceira do Douro

Bagaceira da Beira Interior

Bagaceira da Bairrada

Bagaceira do Oeste

Bagaceira do Ribatejo

Bagaceiro do Alentejo

Bagaceira do Algarve

Orujo gallego

Grappa

Grappa di Barolo

Grappa piemontese / Grappa del Piemonte
Grappa lombarda / Grappa di Lombardia
Grappa trentina / Grappa del Trentino
Grappa friulana / Grappa del Friuli

Grappa veneta / Grappa del Veneto
Stidtiroler Grappa / Grappa dell'Alto Adige
Towovdw Kpntng / Tsikoudia z Krety
Towuovpo Maxkedoviog / Tsipouro z Macedonii
Towuovpo Osocarag / Tsipouro z Tesalii
Tourovpo TvpvaPov / Tsipouro z Tyrnavos

Eau-de-vie de marc de marque nationale
luxembourgeoise

Zivania
Palinka

Wiochy

Luksemburg

Cypr
Wegry

9. Okowity
owocowe

Schwarzwiélder Kirschwasser
Schwarzwilder Himbeergeist
Schwarzwélder Mirabellenwasser
Schwarzwélder Williamsbirne
Schwarzwélder Zwetschgenwasser
Frankisches Zwetschgenwasser
Frankisches Kirschwasser
Frankischer Obstler

Mirabelle de Lorraine

Kirsch d'Alsace
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Quetsch d'Alsace

Framboise d'Alsace

Mirabelle d'Alsace

Kirsch de Fougerolles

Stdtiroler Williams / Williams dell'Alto Adige
Stdtiroler Aprikot / Aprikot dell'Alto Adige

Stidtiroler Marille / Marille dell'Alto Adige

Sidtiroler Kirsch / Kirsch dell'Alto Adige

Stidtiroler Zwetschgeler / Zwetschgeler dell'Alto Adige
Siidtiroler Obstler / Obstler dell'Alto Adige

Siidtiroler Gravensteiner / Gravensteiner dell'Alto Adige
Stdtiroler Golden Delicious / Golden Delicious dell'Alto
Adige

Williams friulano / Williams del Friuli

Sliwovitz del Veneto

Sliwovitz del Friuli-Venezia Giulia

Sliwovitz del Trentino-Alto Adige

Distillato di mele trentino / Distillato di mele del
Trentino

Williams trentino / Williams del Trentino
Sliwovitz trentino / Sliwovitz del Trentino
Aprikot trentino / Aprikot del Trentino
Medronheira do Algarve

Medronheira do Bugaco

Kirsch Friulano / Kirschwasser Friulano
Kirsch Trentino / Kirschwasser Trentino
Kirsch Veneto / Kirschwasser Veneto
Aguardente de pera da Lousa

Eau-de-vie de pommes de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de poires de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de kirsch de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de quetsch de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de mirabelle de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de prunelles de marque nationale
luxembourgeoise

Wachauer Marillenbrand
Szatmari Szilvapalinka
Kecskeméti Barackpalinka
Békési Szilvapalinka
Szabolcsi Almapalinka
Bosacka Slivovica

Palinka

L‘l'lksemburg
Luksemburg
Luksemburg
Luksemburg
Luksemburg

Luksemburg

Austria (wyltacznie Landy:
Niederosterreich,
Burgenland, Steiermark,
Wiedenski), Wegry
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10. Okowita z wina
z jablek i okowita z
wina z gruszek

Calvados

Calvados Pays d'Auge

Eau-de-vie de cidre de Bretagne
Eau-de-vie de poiré de Bretagne
Eau-de-vie de cidre de Normandie
Eau-de-vie de poiré de Normandie
Eau-de-vie de cidre du Maine
Aguardiente de sidra de Asturias
Eau-de-vie de poiré du Maine

B. Specyficzne napoje spirytusowe

15. Napoje
spirytusowe
owocowe

Pacharan navarro
Pacharan

Hiszpania

16. Okowita z

goryczki
Bayerischer Gebirgsenzian
Siidtiroler Enzian / Genzians dell'Alto Adige
Genziana trentina / Genziana del Trentino
17. Napoje
spirytusowe
jalowcowe

Geniévre / Jenever / Genever'’

Jonge jenever, jonge genever

Oude jenever, oude genever

Graanjenever, graangenever, geniévre de grains

Belgia,  Niderlandy  oraz
Francuskie Departamenty
Nord (59) i Pas-de-Calais (62)

Belgia,  Niderlandy  oraz
Francuskie Departamenty
Nord (59) i Pas-de-Calais (62)

Belgia,  Niderlandy  oraz
Francuskie Departamenty
Nord (59) i Pas-de-Calais (62)

Belgia,  Niderlandy  oraz
Francuskie Departamenty

W przypadku etykictowania, prezentacji i reklamy ,,geniévre”, ,,jenever”, ,,genever” sprzedawanych w

Hiszpanii, oraz ,,ginebra”, ,,genebra” sprzedawanych w Belgii, Francji i Niderlandach, o zawartosci
alkoholu ponizej 37,5% obj., w razie odniesienia do nazwy handlowej, umieszcza si¢ obok niej
ponizsze okre$lenia, w sposob widoczny, czytelny i1 trwaly, czcionka o minimalnej wysokosci

3 milimetrow:

—w przypadku ,.geniévre”, ,jenever”, ,genever’ sprzedawanych w Hiszpanii, wyrazy ,,espirituoso al

enebro”,

—w przypadku ,,ginebra”, ,,genebra” sprzedawanych w Belgii, wyrazy ,,spiritueux au geni¢vre”/,,met
jeneverbessen gearomatiseerde gedistilleerde drank”, w Niderlandach wyrazy ,,met jeneverbessen
gearomatiseerde gedistilleerde drank”, a we Francji ,,spiritueux au geniévre”.
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Ostfriesischer Korngenever

Genievre Flandres Artois

Hasseltse jenever

Balegemse jenever

O’ de Flander-Oost-Vlaamse Graanjenever
Peket-Pékeét / Peket-Pékét de Wallonie
Steinhdger

Plymouth Gin

Gin de Mahén

Vilniaus DZinas

Spisska Borovicka

Slovenska Borovicka Juniperus
Slovenska Borovicka

Inovecka Borovicka

Liptovska Borovicka

Nord (59) i Pas-de-Calais (62)

Rigas Degvins

21. Napoje
spirytusowe
kminkowe
Dansk Akvavit / Dansk Aquavit Dania
Svensk Aquavit / Svensk Akvavit / Swedish Aquavit Szwecja
23. Napoje
spirytusowe
anyzowe
Anis espafiol Hiszpania
Evoca anisada
Cazalla
Chinchon
Ojén
Rute
Ouzo / Ovco Cypr, Grecja
28. Gorzkie napoje
spirytusowe
Demainovka bylinna horka
29. Wodka
Svensk Vodka / Swedish Vodka Szwecja
Suomalainen Vodka / Finsk Vodka / Vodka of Finland | Finlandia
Polska Wodka / Polish vodka Polska
Laugaricio Vodka
Originali Lietuviska degtiné Litwa
Herbal vodka from the North Podlasie Lowland
aromatised with an extract of bison grass / Wodka
ziotlowa z Niziny Pétnocnopodlaskiej aromatyzowana
ekstraktem z trawy zubrowe;j
Latvijas Dzidrais Lotwa

PL

46

PL



31. Likiery

Berliner Kiimmel
Hamburger Kiimmel
Miinchener Kiimmel
Chiemseer Klosterlikor
Bayerischer Krauterlikor
Cassis de Dijon

Cassis de Beaufort

Irish Cream

Palo de Mallorca

Ginjinha portuguesa

Licor de Singeverga

Mirto di Sardegna
Benediktbeurer Klosterlikor
Ettaler Klosterlikor
Ratafia de Champagne
Ratafia catalana

Anis portugués

Finnish berry / Finnish fruit liqueur
Grossglockner Alpenbitter
Mariazeller Magenlikor
Mariazeller Jagasaftl
Puchheimer Bitter
Puchheimer Schlossgeist
Steinfelder Magenbitter
Wachauer Marillenlikor
Jagertee / Jagertee / Jagatee
Allazu Kimelis

Cepkeliu

Deménovka Bylinny Likér
Polish Cherry / Wisniéwka
Karlovarska Hotka

Irlandia

Portugalia

Portugalia
Finlandia

Austria

Polska

Pozostale napoje spirytusowe

Pommeau de Bretagne
Pommeau du Maine

Pommeau de Normandie
Svensk Punsch / Swedish Punch

Szwecja
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