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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2022/2105
z dnia 29 lipca 2022 r.

ustanawiajgce przepisy dotyczgce kontroli zgodnos$ci norm handlowych w odniesieniu do oliwy
z oliwek oraz metod analizy wlasciwosci oliwy z oliwek

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawia-
jace wspélng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajgce rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegblnosci jego art. 90a ust. 6 lit. b) i ¢) oraz art. 91 lit. b),

dig),
a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Rozporzadzeniem (UE) nr 1308/2013 uchylono i zastgpiono rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 (3). W roz-
porzadzeniu (UE) nr 1308/2013 ustanowiono przepisy dotyczace norm handlowych w odniesieniu do oliwy z oli-
wek i uprawniono Komisje do przyjmowania aktéw delegowanych i wykonawczych w tym zakresie. W celu zapew-
nienia sprawnego funkcjonowania rynku oliwy z oliwek w nowych ramach prawnych niektére przepisy musza
zostaé przyjete w drodze takich aktow.

(2)  Doswiadczenia zdobyte w ciggu ostatniej dekady podczas wdrazania unijnych norm handlowych w odniesieniu do
oliwy z oliwek oraz wdrazania kontroli zgodnosci pokazuja, ze ramy regulacyjne wymagaja uproszczenia i uscisle-
nia. Nalezy dokonac¢ przegladu podobnych i uzupelniajacych si¢ wymogéw, aby unikna¢ ich powielania i potencjal-
nych niespéjnosci.

(3)  Panstwa czlonkowskie powinny przeprowadza¢ kontrole zgodnosci majace na celu sprawdzenie, czy produkty,
o ktérych mowa w czedci VII zalgcznika VIII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, sg zgodne z przepisami okres-
lonymi w rozporzadzeniu delegowanym Komisji (UE) 2022/2104 (), a w szczegdlnosci w odniesieniu do zgodnosci
etykiety z zawarto$cia pojemnika. Wprowadzenie minimalnych wymogéw w zakresie kontroli dla wszystkich pan-
stw cztonkowskich powinno réwniez poméc w zwalczaniu naduzy¢. Chociaz panistwa cztonkowskie s3 w stanie naj-
lepiej okresli¢ i zdecydowad, ktére organy powinny by¢ odpowiedzialne za stosowanie niniejszego rozporzadzenia,
powinny poinformowaé Komisje o takich wlasciwych organach, aby zapewni¢ odpowiednig komunikacje z odpo-
wiednimi organami innych pafistw cztonkowskich oraz z Komisja.

(4)  Panstwa czlonkowskie powinny by¢ zobowigzane do przedkladania Komisji rocznego sprawozdania zawierajgcego
informacje na temat kontroli zgodnosci przeprowadzonych w poprzednim roku, aby zapewni¢ jednolite warunki
wykonywania niniejszego rozporzadzenia. Aby ulatwi¢ gromadzenie i przekazywanie poréwnywalnych danych,
péiniejsze zestawianie takich danych w statystykach ogélnounijnych oraz przygotowywanie przez Komisje spra-
wozdan z kontroli zgodnosci w calej Unii, nalezy zapewni¢ standardowy wz6r formularza sprawozdan rocznych.

(5)  Aby sprawdzié, czy oliwa z oliwek jest zgodna z przepisami okreSlonymi w rozporzadzeniu delegowanym (UE)
2022/2104 i zmaksymalizowa¢ ochrong¢ konsumentéw, wlasciwe organy powinny przeprowadzaé kontrole zgod-
nosci w oparciu o analize ryzyka.

(6)  Poniewaz kontrole podmiotéw odpowiedzialnych za produkcje lub pierwsze wprowadzenie oliwy z oliwek do
obrotu muszg by¢ przeprowadzane w panstwie cztonkowskim, w ktérym podmioty te majg siedzibe, powinna ist-
nie¢ procedura wspdlpracy administracyjnej miedzy Komisjg a tymi panstwami cztonkowskimi, w ktérych oliwa
jest produkowana i wprowadzana do obrotu.

() Dz.U.L3472z20.12.2013,s.671.

() Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia 22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace wspdlng organizacje rynkéw rolnych oraz
przepisy szczegbtowe dotyczace niektérych produktéw rolnych (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku) (Dz.U. L 299
2 16.11.2007,s. 1).

() Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2022/2104 z dnia 29 lipca 2022 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych oliwy z oliwek oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji
(EWG) nr 2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 29/2012 (zob. s. 1 niniejszego Dziennika Urzedowego).
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W ramach kontroli pafistwa czlonkowskie powinny okreslic dowody, ktére nalezy przedstawi¢ w odniesieniu do
réznych termindw, ktére moga by¢ stosowane na etykiecie. Takie dowody powinny obejmowa¢ ustalone fakty,
wyniki analiz lub wiarygodne zapisy oraz informacje administracyjne lub ksiggowe.

Panistwa czlonkowskie powinny mie¢ mozliwo$¢ zatwierdzania zaktadéw pakujacych znajdujacych sig na ich teryto-
rium, aby ufatwi¢ kontrole zgodnosci produktu z obowigzkowymi i fakultatywnymi danymi szczegétowymi umie-
szczonymi na etykiecie, zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym (UE) 2022/2104.

Wiasciwosci roznych rodzajow oliwy z oliwek powinny by¢ okreslane w sposéb jednolity w calej Unii. W tym celu
prawodawstwo Unii powinno okre$la¢ metody analizy chemicznej i oceny organoleptycznej, ktére nalezy stosowac.
Poniewaz Unia jest czlonkiem Migdzynarodowej Rady ds. Oliwy z Oliwek (,J0C”), metodami stosowanymi przy
przeprowadzaniu kontroli zgodnos$ci powinny by¢ metody ustanowione przez I0C.

Aby zapewni¢ jednolito$¢ pobierania probek do celéw kontroli zgodnosci, nalezy okresli¢ metod¢ pobierania pro-
bek oliwy z oliwek. W celu zapewnienia, Ze analizy sa przeprowadzane w prawidlowych warunkach oraz ze wzgledu
na odleglo$ci miedzy regionami, nalezy ustali¢ rézne terminy przesylania probek do laboratorium po ich pobraniu.

Panistwa czlonkowskie powinny weryfikowaé zgodnos¢ oliwy z oliwek wprowadzanej do obrotu w Unii z wlasciwos-
ciami okreslonymi w rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2022/2104. W odniesieniu do klasyfikacji oliwy wyniki
badan nalezy poréwnac z warto$ciami granicznymi okreslonymi w tym rozporzadzeniu, ktére uwzgledniaja powta-
rzalno$¢ i odtwarzalno$¢ zastosowanych metod analizy.

Metoda IOC do celéw oceny wlaSciwosci organoleptycznych oliwy z pierwszego tloczenia obejmuje utworzenie zes-
potéw wybranych i wyszkolonych degustatoréw. W celu zapewnienia jednolito$ci wdrazania nalezy okresli¢ mini-
malne wymogi dotyczace zatwierdzania zespoléw. Majac na wzgledzie trudnosci, jakie niektére paristwa czlonkow-
skie napotykaja przy tworzeniu zespoléw degustatoréw, nalezy zezwoli¢ na korzystanie z zespotéw innych panstw
cztonkowskich.

Zastosowanie metody I0C do celéw oceny wlasciwosci organoleptycznych oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia
wymaga utworzenia procedury postepowania w przypadku rozbieznosci migdzy zadeklarowana kategorig a katego-
rig okre$lona przez zesp6t degustatordw.

Aby zapewni¢ prawidlowe funkcjonowanie systemu oplat stosowanych w odniesieniu do przywozu makuchéw
i pozostalosci, nalezy wprowadzi¢ jednolita metod¢ oznaczania zawartosci oliwy w tych produktach.

Panistwa czlonkowskie powinny ustanowi¢ kary za stwierdzone na szczeblu krajowym niezgodnosci z normami
handlowymi w odniesieniu do oliwy z oliwek. Kary te powinny by¢ skuteczne, proporcjonalne i odstraszajace.

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne z opinia Komitetu ds. Wspolnej Organizacji Rynkéw
Rolnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Zakres stosowania

W niniejszym rozporzadzeniu ustanawia si¢ przepisy dotyczace:

a) kontroli zgodnosci z normami handlowymi w odniesieniu do oliwy z oliwek, o ktérych mowa w art. 2 rozporzadzenia
delegowanego (UE) 2022/2104, oraz ich wdrazania przez podmioty;

b) wspdlpracy i wzajemnej pomocy migdzy wlasciwymi organami w odniesieniu do kontroli zgodnosci, o ktérych mowa
w lit. a);

¢) dokumentacji prowadzonej przez podmioty, ktére produkujg lub przechowuja oliwe z oliwek, oraz zatwierdzania
zakladow pakujacych;

d) metod analizy w celu okreslenia wla$ciwosci oliwy z oliwek.
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Artykut 2

Obowiazki panstw czlonkowskich w zakresie kontroli zgodnosci

1. Panstwa czlonkowskie przeprowadzaja kontrole zgodnosci oliwy z oliwek w celu sprawdzenia wdrozenia norm
handlowych okreslonych w rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2022/2104 na podstawie analizy ryzyka, o ktérej mowa
w art. 3.

2. Pafistwa czlonkowskie sprawdzajg, czy podmioty wypelniajg swoje obowiazki wynikajace z art. 5 ust. 1.

3. Kazde panstwo cztonkowskie podaje Komisji, zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym Komisji (UE) 2017/1183 (%),
nazwe i adres organu lub organéw wiasciwych do przeprowadzania kontroli zgodnosci zgodnie z niniejszym rozporzadze-
niem. Komisja informuje pozostale paistwa czlonkowskie oraz, na wniosek, kazdg zainteresowang strong o tych wlasci-
wych organach. Panstwa czlonkowskie informuja Komisje o wszelkich zmianach, jezeli takie wystapia.

Artykut 3
Czestotliwos¢ kontroli zgodnosci i analiza ryzyka

1. Do celéw niniejszego artykulu ,oliwa z oliwek wprowadzona do obrotu” oznacza catkowita ilos¢ oliwy z oliwek,
ktéra jest udostgpniana na rynku w panstwie cztonkowskim i wywozona z tego panstwa czlonkowskiego.

2. Panstwa czlonkowskie przeprowadzaja co najmniej jedng kontrole zgodnosci rocznie na tysigc ton oliwy z oliwek
wprowadzonej do obrotu na ich terytorium.

3. Panstwa czlonkowskie zapewniaja selektywne przeprowadzanie opartych o analize ryzyka i odpowiednio czestych
kontroli zgodno$ci, aby sprawdzi¢, czy oliwa z oliwek wprowadzona do obrotu jest zgodna z zadeklarowang kategorig.

4. Kryteria oceny ryzyka obejmuja w szczeg6lnosci:

a) kategori¢ oliwy z oliwek w rozumieniu art. 2 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/2104, okres produkgji, ceng
oliwy w stosunku do innych olejéw roslinnych, czynnosci zwigzane z mieszaniem i pakowaniem, obiekty i warunki
przechowywania, pafistwo pochodzenia, panstwo przeznaczenia, Srodki transportu lub objeto$¢ partii;

b) pozycje podmiotéw w tancuchu wprowadzania do obrotu, objeto$¢ oraz warto$¢ produktéw wprowadzanych przez nie
do obrotu, zakres kategorii olejow, ktére wprowadzaja do obrotu, rodzaj prowadzonej dziatalnosci, na przyktad tlocze-
nie, przechowywanie, rafinowanie, mieszanie, pakowanie lub sprzedaz detaliczna;

¢) ustalenia poczynione podczas poprzednich kontroli, w tym liczbe i rodzaj stwierdzonych wad, typowa jakos¢ oliwy
z oliwek wprowadzanej do obrotu, wydajno$¢ wykorzystywanego wyposazenia technicznego;

d) wiarygodno$¢ systeméw zapewnienia jakosci lub systeméw samokontroli podmiotéw w odniesieniu do zgodnosci
z normami handlowymi;

¢) miejsce przeprowadzania kontroli, zwlaszcza jesli jest to pierwszy punkt wprowadzenia produktéw na teren Unii,
ostatni punkt wyj$cia produktéw z Unii lub miejsce, w ktorym oliwa jest produkowana, pakowana, fadowana lub sprze-
dawana konsumentowi koficowemu;

f) wszelkie inne informacje, ktére moga wskazywa¢ na ryzyko niezgodnosci.

5. Panstwa czlonkowskie z wyprzedzeniem ustanawiaja:
a) kryteria oceny ryzyka wystapienia niezgodnosci partii;

b) na podstawie analizy ryzyka dla kazdej kategorii ryzyka — minimalng liczb¢ podmiotéw lub partii oraz ilosci podlegaja-
cych kontroli zgodnosci.

6. W przypadku gdy w ramach kontroli ujawnione zostaja istotne nieprawidlowosci, pafistwa czlonkowskie zwigckszaja

czestotliwo$¢ kontroli w odniesieniu do etapu wprowadzania do obrotu, kategorii oliwy, pochodzenia lub innych kryte-

riéw.

(*) Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2017/1183 z dnia 20 kwietnia 2017 r. uzupehniajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europej-
skiego 1 Rady (UE) nr 1307/2013 i (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do powiadamiania Komisji o informacjach i dokumentach
(Dz.U.L 171z 4.7.2017, 5. 100).
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Artykut 4
Wspolpraca miedzy panstwami cztonkowskimi w zakresie kontroli zgodno$ci

1. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek nieprawidtowosci, gdy podmiot wskazany na etykiecie ma siedzib¢ w innym
panstwie cztonkowskim, dane pafstwo czlonkowskie zwraca si¢ z wnioskiem o weryfikacje zgodnie z rozporzgdzeniem
wykonawczym Komisji (UE) 2019/1715 () do tego panistwa cztonkowskiego, w ktérym siedzibe ma podmiot wskazany
na etykiecie.

2. Oprécz wymogéw okreslonych w art. 16 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2019/1715 do wniosku, o ktérym
mowa w ust. 1 niniejszego artykulu, dolacza sie wszystkie informacje niezbedne do weryfikacji, w szczegélnosci:

a) date pobrania probek lub zakupu oliwy, o ktérej mowa;

b) nazwisko lub nazwe i adres podmiotu, u ktérego prébka zostata pobrana lub u ktérego oliwa z oliwek, o ktérej mowa,
zostata zakupiona;

¢) ilos¢ partii, o ktérych mowa;
d) kopie wszystkich etykiet pojawiajacych si¢ na opakowaniu oliwy z oliwek, o ktorej mowa;

) wyniki analiz lub innych poréwnawczych opinii eksperckich, wskazujgce zastosowane metody i nazwe/nazwisko i adres
laboratorium lub eksperta;

f) w stosownych przypadkach, nazwe dostawcy oliwy z oliwek, o ktora chodzi, zadeklarowang przez sprzedajacego.

3. Oprécz wymogoéw okreslonych w art. 22 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2019/1715 panistwo czlonkowskie,
do ktdrego skierowany jest wniosek, pobiera prébki nie p6éZniej niz przed koncem miesigca nastgpujacego po miesigcu,
w ktérym zlozono wniosek, i weryfikuje oznaczenia na odno$nych etykietach. Paiistwo cztonkowskie udziela odpowiedzi
w terminie trzech miesigcy od daty zlozenia wniosku.

Artykut 5
Obowigzki podmiotéw

1. Do celéw kontroli zgodnosci podmioty biorace udzial w procesie produkeji od etapu tloczenia po etap butelkowania
prowadzg rejestry wprowadzania i wycofywania w odniesieniu do kazdej kategorii oliwy z oliwek, ktdérg posiadajg.

2. Nawniosek panstwa czlonkowskiego, w ktérym podmiot wskazany na etykiecie ma siedzibg, podmiot ten dostarcza
dokumentacj¢ dotyczaca spelnienia wymogow, o ktérych mowa w art. 6, 8 i 10 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/
2104, w oparciu o co najmniej jeden z nastepujacych elementéw:

a) stan faktyczny lub stan faktyczny ustalony naukowo;
b) rezultaty analiz lub zapiséw automatycznych wykonane na reprezentatywnych probkach;

¢) informacje administracyjne lub ksiggowe, zgodnie z przepisami Unii lub przepisami krajowymi.

Artykut 6

Fakultatywne zatwierdzanie zakladéw pakujacych na szczeblu krajowym
1. Panstwa cztonkowskie majg mozliwo$¢ zatwierdzania zaktadéw pakujacych znajdujacych sig na ich terytorium.

2. W przypadku gdy zdecydujg si¢ skorzysta¢ z ust. 1, pafistwa czlonkowskie udzielajg zgody i przyznaja alfanume-
ryczny kod identyfikacyjny kazdemu zakladowi pakujacemu, ktdry ztozy taki wniosek i ktory spetnia nastepujace warunki:

a) posiada urzadzenia do pakowania;

b) zobowiazuje si¢ do gromadzenia i przechowywania dokumentacji, o ktérej mowa w art. 5;

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2019/1715 z dnia 30 wrze$nia 2019 r. ustanawiajace zasady funkcjonowania systemu
zarzadzania informacjami w zakresie kontroli urzedowych i jego elementéw systemowych (,rozporzadzenie w sprawie systemu
IMSOC”) (Dz.U. L 261 z 14.10.2019, 5. 37).
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) posiada system przechowywania umozliwiajacy kontrole pochodzenia oliwy z oliwek, w przypadku ktérej obowigz-
kowe jest etykietowanie miejsca pochodzenia zgodnie z art. 8 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/2104.

3. W przypadku podjecia decyzji o zastosowaniu ust. 1 panstwa cztonkowskie powiadamiaja Komisje o odpowiednich
ustaleniach zgodnie z dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2015/1535 (°).

Artykut 7

Metody analizy w celu okreslenia wlasciwosci oliwy z oliwek

Wiasciwosci oliwy z oliwek okre$lone w zalgczniku I do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/2104 okresla sie zgod-
nie z metodami analizy okreslonymi w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 8

Pobieranie prébek do celéw kontroli zgodnosci

1. Probki do kontroli zgodnosci pobiera si¢ zgodnie z normami migdzynarodowymi: EN ISO 661 dotyczaca przygoto-
wania probek do badan oraz EN ISO 5555 dotyczaca pobierania prébek. W przypadku partii oliwy z oliwek w opakowaniu
pobieranie prébek przeprowadza si¢ zgodnie z zalgcznikiem II. W przypadku oliwy luzem, ktérej prébek nie mozna
pobrac zgodnie z normg EN ISO 5555, pobieranie probek przeprowadza sie zgodnie z instrukcjami opracowanymi przez
wlasciwy organ panstwa cztonkowskiego.

2. Bez uszczerbku dla normy EN ISO 5555 oraz rozdzialu 6 normy EN ISO 661 pobrane probki jak najszybciej umie-
szcza si¢ w ciemnym i chlodnym miejscu, i wysyla do laboratorium w celu poddania analizie nie péZniej niz pigtego dnia
roboczego po ich pobraniu, w przeciwnym razie probki przechowuje si¢ w taki sposéb, aby nie ulegly degradacji ani uszko-
dzeniu w czasie transportu lub przechowywania, zanim zostang wystane do laboratorium.

Artykut 9

Weryfikacja wlasciwosci oliwy z oliwek

1. Panstwa cztonkowskie sprawdzajg zgodnos¢ oliwy z oliwek z wlasciwo$ciami oliwy z oliwek okreslonymi w zalacz-
niku I do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/2104:

a) w dowolnej kolejnosci; lub

b) przez przeprowadzenie analiz w kolejnosci okreslonej w schemacie w zalaczniku III do niniejszego rozporzadzenia az
do osiagniecia jednej z decyzji wymienionych w tym schemacie.

2. Do celéw weryfikagji, o ktérej mowa w ust. 1, w przypadku oliwy z oliwek w opakowaniu analizy w celu okreslenia
poziomu kwasowosci, liczby nadtlenkowej K232, K268 lub K270, AK, estréw etylowych kwasow tluszczowych, woskéw
i wlasciwosci organoleptycznych, w stosownych przypadkach, wszelkie analizy poréwnawcze wymagane na mocy prawa
krajowego przeprowadza si¢ przed uptywem daty minimalnej trwato$ci. W przypadku pobierania probek oliwy luzem ana-
lizy te wykonuje si¢ w ciggu szeSciu miesiecy od miesigca, w ktorym pobrano prébke.

3. Nie stosuje si¢ zadnych terminéw w przypadku sprawdzania innych wlasciwosci oliwy z oliwek okreslonych w zalacz-
niku I do rozporzgdzenia delegowanego (UE) 2022/2104.

4. W przypadku oliwy z oliwek w opakowaniu, jezeli wyniki analiz nie odpowiadajg wlasciwo$ciom zadeklarowanej
kategorii oliwy z oliwek, podmiot, u ktérego pobrano prébke, jest powiadamiany nie pdzniej niz miesigc przed uptywem
daty minimalnej trwalosci — o ile prébka nie zostala pobrana w okresie krotszymi niz 2 miesigce przed uplywem daty mini-
malnej trwalosci.

(®) Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2015/1535 z dnia 9 wrzesnia 2015 r. ustanawiajaca procedure udzielania informacji
w dziedzinie przepisow technicznych oraz zasad dotyczacych ustug spoleczenistwa informacyjnego (Dz.U. L 241 2z 17.9.2015, s. 1).
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5. Do celow okreslania wlasciwosci oliwy z oliwek metodami ustalonymi w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia
wyniki analiz sg bezposrednio poréwnywane z warto$ciami granicznymi okreslonymi w zalaczniku I do rozporzadzenia
delegowanego (UE) 2022/2104, ktére uwzgledniaja powtarzalno$¢ i odtwarzalnos¢ zastosowanych metod analizy.

6.  Przepisy niniejszego artykutu maja zastosowanie do kazdej prébki pierwotnej pobranej zgodnie z zalacznikiem IL.

Artykut 10

Zespoly degustatorow

1. Do celéw kontroli zgodnosci zespoly degustatorow zatwierdzone przez pafistwa cztonkowskie na ich terytorium
oceniaja wladciwosci organoleptyczne oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia okreslone w zalaczniku I do rozporzadzenia
delegowanego (UE) 2022/2104 i skladajg sprawozdania na temat tych wla$ciwosci i kategorii.

2. Warunki zatwierdzania zespotéw degustatoréw sg okreslane przez pafistwa cztonkowskie i zapewniajg, aby:

a) spelnione zostaly wymogi metody stosowanej w celu okreslenia wlasciwosci organoleptycznych oliwy z oliwek z pierw-
szego tloczenia, o ktorej mowa w zalaczniku I pkt 5;

b) kierownik zespolu otrzymal odpowiednie przeszkolenie uznawane do tego celu przez panstwo cztonkowskie;

c) dalsze zatwierdzenie zalezalo od wynikéw corocznego przegladu zespotu degustatoréw przeprowadzanego przez pan-
stwo czlonkowskie.

3. Panstwa czlonkowskie powiadamiajg Komisje, zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym (UE) 2017/1183, o wykazie
zatwierdzonych zespoléw degustatoréw na swoim terytorium oraz niezwlocznie informuja Komisje o wszelkich zmianach
w tym wykazie.

4. Jezeli zaden zesp6t degustatoréw na terytorium panstwa czlonkowskiego nie spelnia warunkéw zatwierdzenia, o kté-
rych mowa w ust. 2, panistwo cztonkowskie zwraca si¢ do zespolu degustatoréw zatwierdzonego w innym panstwie czton-
kowskim.

Artykut 11

Weryfikacja wlasciwosci organoleptycznych oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia

1. Wlasciwosci organoleptyczne oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia okreslone w zalgczniku I do rozporzadzenia
delegowanego (UE) 2022/2104 uznaje si¢ za zgodne z zadeklarowana kategoria, jezeli zesp6t degustatoréw zatwierdzony
przez pafistwo czlonkowskie potwierdzi te kategorie.

2. W przypadku gdy zesp6t degustatoréw nie potwierdzi zadeklarowanej kategorii pod wzgledem wla$ciwosci organo-
leptycznych, na wniosek podmiotu poddanego kontroli wlasciwe organy zapewniaja niezwloczne przeprowadzenie dwoch
ocen poréwnawczych przez inne zatwierdzone zespoly degustatoréw. Co najmniej jeden z zespoléw degustatorow jest zes-
polem zatwierdzonym przez panstwo czlonkowskie, w ktérym oliwa z oliwek zostala wyprodukowana. Przedmiotowe
wlasciwosci uznaje si¢ za zgodne z zadeklarowanymi wiasciwosciami, jezeli obydwie oceny poréwnawcze potwierdza
zadeklarowang kategorie. Jezeli tak si¢ nie stanie, niezaleznie od rodzaju wad stwierdzonych w trakcie przeprowadzania
ocen poréwnawczych, zadeklarowana kategorie uznaje si¢ za niezgodng z wlasciwosciami, a podmiot poddany kontroli
ponosi koszty ocen poréwnawczych.

3. W przypadku gdy oliwa jest wytwarzana poza Unig, dwie oceny poréwnawcze przeprowadzane sg przez dwa zes-
poly degustatoroéw inne niz ten, ktéry pierwotnie stwierdzit niezgodnos¢.

4. Przeprowadzajac oceny poréwnawcze, zespoly degustatoréw oceniajg oliwe z oliwek w dwdch oddzielnych sesjach
degustacyjnych. Wyniki dwoch sesji dotyczacych oliwy z oliwek podlegajacej ocenie poréwnawczej musza by¢ statystycz-
nie jednorodne. Jesli tak nie jest, probke nalezy zbada¢ ponownie w dwéch sesjach. Zgloszone wartosci whasciwosci orga-
noleptycznych oliwy z oliwek bedacej przedmiotem oceny poréwnawczej oblicza si¢ jako Srednig warto$ci uzyskanych dla
tych wlasciwosci w dwéch statystycznie jednorodnych sesjach.
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Artykut 12
Zawarto$¢ oliwy w makuchach i innych pozostaloéciach

1. Zawarto$¢ oliwy w makuchach i innych pozostalodciach powstajacych przy ekstrakeji oliwy z oliwek (kody CN
2306901112306 90 19) okresla si¢ przy uzyciu metody przedstawionej w zatgczniku IV.

2. Zawarto$¢ oliwy, o ktorej mowa w ust. 1, wyrazana jest jako procent masy oliwy w stosunku do masy suchej substancji.

Artyku} 13
Kary
1. W przypadku stwierdzenia, Ze normy handlowe okre§lone w rozporzadzeniu delegowanym (UE) 2022/2104 nie sa
przestrzegane, pafistwa cztonkowskie stosuja skuteczne, proporcjonalne i odstraszajace kary, ktore nalezy okresli¢ w Swietle

wagi wykrytych nieprawidtowosci.

2. Do dnia 31 maja kazdego roku panstwa cztonkowskie powiadamiajg Komisje, zgodnie z rozporzadzeniem delegowa-
nym (UE) 2017/1183, o $rodkach wprowadzonych w tym celu i niezwlocznie o wszelkich zmianach tych Srodkéw.

Artykut 14
Sprawozdawczo$¢
Do 31 maja kazdego roku pafistwa cztonkowskie przedkladajg Komisji sprawozdanie zgodnie z rozporzadzeniem delego-
wanym (UE) 2017/1183 w sprawie wykonania niniejszego rozporzadzenia w poprzednim roku kalendarzowym. Sprawoz-

danie zawiera przynajmniej wyniki kontroli zgodnosci przeprowadzonych w odniesieniu do oliwy z oliwek zgodnie z for-
mularzem okre$lonym w zalaczniku V do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 15
Wejscie w zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-
stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 29 lipca 2022 1.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK I
METODY ANALIZY STOSOWANE DO OZNACZANIA WEASCIWOSCI OLIWY Z OLIWEK
Wiasciwosci oliwy z oliwek Metoda 10C, ktdrg nalezy stosowaé
1 Kwasowos¢ COI/T.20/Doc. No 34 (Oznaczanie wolnych kwaséw tluszczowych,
metoda na zimno)
2 Liczba nadtlenkowa COI|T.20/Doc. No 35 (Oznaczanie liczby nadtlenkowej)
3 2-monopalmitynian glicerolu COI|T.20/Doc. No 23 (Oznaczanie zawarto$ci procentowej
2-monopalmitynianu glicerolu)
4 K232,K268 lub K270, AK COI/T.20/Doc. No 19 (Badanie spektrofotometryczne w ultrafiolecie)
5 Wiasciwosci organoleptyczne COI|T.20/Doc. No 15 (Analiza sensoryczna oliwy z oliwek — metoda
oceny organoleptycznej oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia) -
z wyjatkiem pkt 4.4 110.4
6 Sktad kwaséw tluszczowych, COI|T.20/Doc. No 33 (Oznaczanie estréw metylowych kwasoéw
wlaczajac izomery trans tluszczowych metoda chromatografii gazowej)
7 Estry etylowe kwasu tluszczowego, COI|T.20/Doc. No 28 (Oznaczanie zawartosci woskow, estrow
woski metylowych kwasow tluszczowych i estréw etylowych kwasow
tluszczowych metodg chromatografii gazowej na kolumnach
kapilarnych)
8 Sterole ogdtem, sklad sterolu, COIJT.20/ Doc. No 26 (Oznaczanie sktadu i zawartosci steroli,
erytrodiol, uwaolialkohole alifatyczne | dialkoholi triterpenowych i alkoholi alifatycznych metoda
chromatografii gazowej na kolumnach kapilarnych)
9 Stigmastadieny COI/T-20/Doc. No 11 (Oznaczanie stigmastadien6w w olejach
ro$linnych)
10 AECN42 COIJT.20/Doc. No 20 (Oznaczenie réznicy miedzy rzeczywista

a teoretyczng zawartoscig triacylogliceroli z ECN 42)
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ZALACZNIK I

POBIERANIE PROBEK OLIWY Z OLIWEK DOSTARCZONE] W OPAKOWANIACH

Ta metoda pobierania probek ma zastosowanie do partii oliwy z oliwek umieszczonych w opakowaniach. W zaleznosci od
tego, czy pojemno$¢ opakowania przekracza 5 litréw czy tez nie, zastosowanie majg rézne metody pobierania probek.

Na potrzeby niniejszego zalacznika stosuje si¢ nastgpujace definicje:
a) ,opakowanie” oznacza pojemnik majacy bezposredni kontakt z oliwg z oliwek;

b) ,partia” oznacza zbiér opakowan, ktére zostaly wyprodukowane, wytworzone i zapakowane w takich warunkach,
ze oliwe z oliwek zawartg w kazdym opakowaniu uwaza si¢ za jednorodng pod wzgledem wszystkich wlasciwosci
analitycznych. Oznakowanie partii musi zostaé przeprowadzone zgodnie z dyrektywg Parlamentu Europejskiego
i Rady 2011/91/UE ();

¢) ,probka jednostkowa” oznacza ilo$¢ oliwy z oliwek zawartg w opakowaniu o pojemnosci do 5 litréw lub pobrang
z opakowania o pojemnosci przekraczajacej 5 litrow, gdy opakowania sg pobierane z dowolnego miejsca partii.

1. ZAWARTOSC PROBKI PIERWOTNE]

1.1. Prébki pierwotne w przypadku opakowan o pojemnosci do 5 litrow

Prébke pierwotng dla opakowari o pojemnosci do 5 litréw tworzy si¢ zgodnie z tabelg 1.

Tabela 1
Minimalna prébka pierwotna musi zawierac:
Jezeli opakowanie ma pojemnosé Prébka pierwotna musi zawiera¢ oliwe z oliwek pobrang z
a) przynajmniej 750 ml a) 1 opakowania;
b) mniej niz 750 ml b) minimalnej liczby opakowan o lacznej pojemnosci wyno-
szacej co najmniej 750 ml

Zawarto$¢ probki pierwotnej musi zosta¢ poddana homogenizacji przed przeprowadzeniem réznych ocen i analiz.

1.2. Probki pierwotne w przypadku opakowan o pojemnosci przekraczajacej 5 litréw

Prébke pierwotng w przypadku opakowan o pojemnosci przekraczajacej 5 litrow tworzy sie z calkowitej liczby pré-
bek jednostkowych pobranych z minimalnej liczby opakowan okreslonej w tabeli 2. Opakowania wybiera si¢ losowo
z partii. Po utworzeniu probka pierwotna ma wystarczajaca objeto$¢, aby umozliwi¢ podzial w wielu podprébkach/
powtérzeniach.

Tabela 2

Minimalna liczba opakowarl, ktére nalezy wybra¢ losowo

Liczba opakowari w partii Minimalna liczba opakowan, ktére nalezy wybra¢
do 10 1

od 11 do 150 2

od 151 do 500 3

od 501 do 1 500 4

od 1501 do 2 500 5

> 2500 na 1 000 opakowan 1 dodatkowe opakowanie

Po homogenizacji zawarto$ci kazdego opakowania, dokonuje si¢ pobrania probek jednostkowych i wlewa si¢ je do
wspodlnego pojemnika w celu poddania ich homogenizacji przez wymieszanie, aby jak najlepiej zabezpieczy¢ je przed
dostepem powietrza.

(") Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/91/UE z dnia 13 grudnia 2011 r. w sprawie oznaczen lub oznakowan identyfika-
cyjnych partii towaru, do ktorej nalezy dany srodek spozywczy (Dz.U. L 334 2 16.12.2011, s. 1).
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Prébke pierwotng nalezy wla¢ do kilku opakowart o minimalnej pojemnosci wynoszacej 1 litr, z ktdrych kazde sta-
nowi jednostkowa prébke pierwotng. Kazde opakowanie jednostkowe nalezy napelni¢ w taki sposéb, aby warstwa
powietrza nad préobka byla jak najmniejsza, a nastgpnie odpowiednio zamkna¢ w celu zabezpieczenia produktu
przed ingerencjg. Opakowania jednostkowe nalezy oznakowaé w celu zapewnienia ich prawidlowej identyfikacji.

2. ZWIEKSZENIE LICZBY PROBEK PIERWOTNYCH

2.1. Liczba prébek pierwotnych moze by¢ zwigkszana przez kazde panstwo cztonkowskie, zgodnie z jego wlasnymi
potrzebami (na przyklad ocena organoleptyczna wykonywana przez laboratorium inne niz to, ktére wykonato
analizy chemiczne, analizy poréwnawcze itd.).

2.2. Wlasciwy organ moze zwigkszy¢ liczbe probek pierwotnych zgodnie z ponizszg tabela:
Tabela 3

Liczba probek pierwotnych uwarunkowana wielkoscia partii

Wielko$¢ partii (w litrach) Liczba probek pierwotnych

Mniej niz 7 500 2

od 7 500 do mniej niz 25 000 3

od 25 000 do mniej niz 75 000 4

od 75 000 do mniej niz 125 000 5

co najmniej 125 000 6 + 1 na kazde 50 000 litréw wigcej

2.3. Tworzenie kazdej probki pierwotnej musi przebiegac zgodnie z procedurami, o ktérych mowa w pkt 1.1 oraz 1.2.

2.4. Wybierajac losowo opakowania do prébek jednostkowych, opakowania wybrane do jednej prébki pierwotnej muszg
by¢ przylegte do opakowan wybranych do innej prébki pierwotnej. Nalezy zapisa¢ miejsce pobrania kazdego losowo
wybranego opakowania i jednoznacznie je zidentyfikowac.

3. ANALIZY I WYNIKI

3.1. Jezeli wszystkie wyniki analiz wszystkich prébek pierwotnych sg zgodne z wlasciwo$ciami zadeklarowanej kategorii
oliwy z oliwek, cala parti¢ nalezy uznac za zgodna.

3.2. Jezeli jeden z wynikéw analiz co najmniej jednej probki pierwotnej jest niezgodny z wiasciwosciami zadeklarowanej
kategorii oliwy z oliwek, calg partie, z ktdrej pobierano prébki, nalezy uzna¢ za niezgodna.



Oliwa zgodna z zadeklarowana
kategoria

Oliwa niezgodna z zadeklarowang

kategoria
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ZALACZNIK I
SCHEMAT WERYFIKAC]I, CZY PROBKA OLIWY Z OLIWEK JEST ZGODNA Z ZADEKLARO-
WANA KATEGORIA
Tabela ogo6lna
Oliwa zadeklarowana jako:
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Tabela 1
Oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia — Kryteria jako$ci
1 Kwasowos¢ <0.80 > 0.80 R Zob. VOO (tabela
(%) 2)
Liczba
2 | nadtlenkowa <20,0 > 20,0 —> Zob. V(L()) (tabela
(mEq O2/kg)
Spektrometria
3 UV <022 5 0.22 Zob. VOO (tabela
= 2)
(K270/268) 5
v g
£
Spektrometria >
4 uv <0,01 > 0,01 > 5 Zob. V04()) (tabela
(AK) Z
-
Y E
Spektrometria g
5 UV <2.50 52,50 ) S Zob. VOz()) (tabela
(K232) S
=}
v g
Mediana Mediana aromatu - 'i Zob. VOO (tabela
aromatu owocow = 0,0 7 Z 4)
Ocena OWOCOW Mediana aromatu o
6 | organoleptyczn > 0,0 owocéw > 0,0
a oraz oraz R Zob. VOO (tabela
Mediana wad Mediana wad 7 2)
=0,0 >0,0
Estry etylowe
7 kwasu <35 s 35 > Zob. VOO (tabela
thuszczowego 2)
(mg/kg)
Zadeklarowany rodzaj oliwy
w odniesieniu do kryteriow jakosci.
Zob. tabela 3 w odniesieniu do
kryteriow czystos$ci.
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Tabela 2
Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia — Kryteria jakoSci
1 Kwasowos¢ <2.0 5 2.0 J
(%)
Liczba
2 nadtlenkowa <20,0 > 20,0
(mEq O2/kg)
Spektrometria g
3 Uv <0,25 > 0,25 > %0
(K270/268) E’
<°
| :
g
Spektrometria 8 Zob. VOO
4 UV <0,01 > 0,01 > B (tabela 4)
(AK) ]
N
<
l :
2
&
Spektrometria N
5 Uv <2,60 > 2,60 =
(K232) E
l o
Mediana Mediana aromatu ~
aromatu owocéw = 0,0 -
Ocena oWOoCcOwW .
6 | organoleptyczn >0,0 Medlan:a Aromall
o — owocow > 0,0
Mediana wad oraz
<35 Mediana wad
>3,5

!

Zadeklarowany rodzaj oliwy
w odniesieniu do kryteriow
jakosci.

Zob. tabela 3 w odniesieniu do
kryteridow czystosci.
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Tabela 3
Oliwa z oliwek najwyzszej jako$ci z pierwszego tloczenia i oliwa z oliwek z pierwszego tfoczenia - Kryteria
czystosci
Wskaznik obecnosci
Stigmastadieny 5 olejow rafinowanych
< >
1 (mg/kg) =005 0,05 ol (oliwy z oliwek lub
innych)
Izomery trans tC18:1 < 0,05 oraz {C18:1 > 0,05 lub (:?gﬁ;;gg::;?si
2 kwaséw H(C18:2 +C18:3) (C18:2 +C18:3) > (O{iw R,
thuszezowych (%) <0,05 > 0,05 o
innych)
Zgodny z Niezgodny
Sklad kwasu zalcznildem l.do 2 zalycanikicm I do S Wskaznik obecnosci
3 thuszezoweso rozporzadzenia rozporzadzenia > obeveh oleidw
g delegowanego (UE) delegowanego (UE) Y J
...1... [20220707-034] ...1... [20220707-034]
v =
g Wskaznik obecnosci
4 AECN42 < ]0.20] > |0.20] > & ® -
s obcych olejéw
<
v g
Zgodny z Niezgodny E
. o =
Sklad i calkowita zatacznikiem I_do z zalacznikiem I do < F Wskaznik obecnosci
S zawartos¢ steroli rozporzazania peApetzgrecIa “1 3 obcych olejéw
delegowanego (UE) delegowanego (UE) R 4 J
...1... [20220707-034] ...1...[20220707-034] s
* g
S
2 Wskaznik obecnosci
i =
6 Expiecdioinran) <45 > 4.5 > = oliwy z wyttoczyn
(%) 2 .
= z oliwek
* o
Wskaznik obecnosci
Woski (mg/kg) < ~ .
>
7 C42+4C44+C46 <150 150 > oliwy z v.vytloczyn
z oliwek
Zgodny z zatacznikiem [
do rozporzadzenia
delegowanego (UE)
.../... [20220707-034] Niezgodny Wskaznik obecnos$ci
o . <0,9 %, jesli zawartos$¢ z zalacznikiem I do olejéw estryfikowanych
2-monopalmitynian : : S g ;s
8 licerolu (%) kwasu palmitynowego < rozporzadzenia > lub olejéw o wysokiej
g ¢ 14,00 % delegowanego (UE) zawartosci kwasu
lub .../... [20220707-034] palmitynowego
< 1,0 %, jesli zawartos¢
kwasu palmitynowego >
14,00 %

|

Oliwa zgodna z zadeklarowang kategoria
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Tabela 4
Oliwa z oliwek lampante — Kryteria czysto$ci
1 Stigmastadieny <050 S 0,50
(mg/kg) o T
v Wskazmik obecnosciolejow
rafinowanych (oliwy
I o X . tC18:1 <0,10 oraz tC18:1 > 0,10 oraz z oliwek: Inb imych)
2 (illl::;?;zoancsh (‘Xj‘s)"w (C182 +C183) < | «(CI182 +C18:3) >
e 7 0,10 > 0,10
Y
Zgodny z Niezgodny
zalgcznikiem Ido z zalacznikiem Ido
3 Sklad kwasu rozporzadzenia rozporzadzenia <
tluszczowego delegowanego (UE) delegowanego (UE) -
.. ... [20220707- .. /... [20220707-
034] 034]
L ] Wskaznik ob Sciobeych
| 4 | AECN42 < ]030] > 10.30| le skaznik obecnosciobeyd
olejow
2 g
Zgodny z Niezgodny gg
zalgcznikiem I do z zalacznikiem 1 do =
. . . . 2
5 Sklad i calkowita rozporzadzenia rozporzadzenia 3 =
zawarto$¢ steroli delegowanego (UE) delegowanego (UE) g
... [20220707- ..J... [20220707- g
034] 034] %
. ¥ <
6 Erytrodiol + uwaol <45 > 45 > X
(%) 5
<3
T
Woski (mg/kg) 300 < woski g ; ;o
7| ca0+caz+caqrcas | =0 <350 > 350 5 Wskaznik obecnosci
E surowej oliwy z wytloczyn
) z oliwek
EtU <35 %
8 lub. alkohole Tak | Nie 3
alifatyczne
< 350 mg/kg
Zgodny z zalacznikiem 1|
do rozporzadzenia .
delegowanego (UE) .../... Nlezgoc.m.y
z zalacznikiem
[20220707-034] L. o i
o L, Ido Wskamik obecnosciolejow
L. < 0,9 %, jesli zawarto$¢ . -
9 2-monopal mityni an A T— rozporzadzenia estryfikowanych lub olejéw
glicerolu (% ) ~ || delegowanego o wysokiej zawarto$ci
14,00 % .
lub (UE) ../... kwasu palmitynowego
o . [20220707-
< 1,1 %, jesli zawarto$¢ 034]
kwasu palmitynowego >
14,00 %
v

Oliwa zgodna z zadeklarowana kategoria
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Tabela 5

Rafinowana oliwa z oliwek - Kryteria jako$ci

Kwasowos¢
< >
Liczba
2 nadtlenkowa <5,0 >5,0 —>
(mEq O2/kg)
Spektrometria
3 Uv <1,25 > 1,25 >
(K270/268)
Spektrometria
4 uv <0,16 > 0,16 >
(AK)

Zadeklarowany rodzaj oliwy w odniesieniu do
kryteriow jakosci.
Zob. tabela 7 w odniesieniu do kryteriow czystosci

Oliwa niezgodna z zadeklarowang kategorig
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Oliwa niezgodna z zadeklarowang kategorig

Tabela 6
Oliwa z oliwek (skladajaca si¢ z rafinowanej oliwy z oliwek i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia) — Kryteria
jakosci
Kwasowos¢
1 <1 >1
(%) | < 1,00 | ,00
Liczba
2 nadtlenkowa <15,0 > 15,0
(mEq O2/kg)
Spektrometria
3 Uuv <115 > 1,15
(K2701268)
Spektrometria
4 Uv <0,15 >0,15
(AK)

Zadeklarowany rodzaj oliwy w odniesieniu do
kryteriéw jakosci.
Zob. tabela 7 w odniesieniu do kryteridw czystosci
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Tabela 7

Rafinowana oliwa z oliwek i oliwa z oliwek skladajjca si¢ z rafinowanej oliwy z oliwek i oliwy z oliwek z pierw-
szego tloczenia — Kryteria czysto$ci

Izomery trans tC18:1 <0,20 oraz tC18:1 > 0,20 lub
1 | kwasow tluszczowych | t(C18:2 + Cl18:3) < t(C18:2 + C18:3)
(%) 0,30 > 0,30
Zgodny z Niezgodny
zalgcznikiem Ido z zalacznikiem 1 do
2 Sklad kwasu rozporzadzenia rozporzadzenia
tluszczowego delegowanego delegowanego (UE)
(UE) sudeen | i /... [20220707-
[20220707-034] 034]
| 3 | A ECN42 I < |0730| n |0,30| Wskaznik obe.c,nosc1
obcych olejow
w =
Zgodny z Niezgodny =
zalgcznikiem Ido z zalacznikiem 1 do ?30
Sktlad i calkowita rozporzadzenia rozporzadzenia £
4 < . <
zawarto$¢ steroli delegowanego delegowanego (UE) =
WUE) ../... | ... /... [20220707- %
[20220707-034] 034] s
v 2
g8
> 4.5 N
<45 lub g
lub dla ROO: e
. dla ROO: jezeli E+U > 4,5 )
5 Erytrodiol + uwaol jeseli E+U > 4,5 oraz i
(%) oraz < 6,0 oraz E Wskaznik obecnosci
< 6,0 oraz E 575 mg/lkg ) oliwy z wytloczyn
E <75 mg/kg lub z oliwek
E+U > 6,0
Woski mg/kg
<350 > 350
g C40+C42+C44+C46 I B
2-monopa-11}11.tyn1an gl}cerolu Wskazmik obecnoéci
< 0,9 %, jesli zawartos¢ kwasu olefve
i <
palmltynowego N 14’09 % lub ) estryfikowanych lub
7 2-monopal mitynian glicerolu Tak Nie oleidw 6 wysokie;
<1,1 % (dla ROO) lub < 1,0 % (dla i
- - zawarto$ci kwasu
00) jesli zawartos¢ kwasu Almitynoweeo
palmitynowego > 14,00 % paiiyTioweg

Oliwa zgodna z zadeklarowang kategoriag
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Tabela 8
Surowa oliwa z wytloczyn z oliwek — Kryteria czystoSci
. < [ 3 r .
Izomery ’trans tC18:1 <0,20 (C18:1 > 0.20 lub Ws.lfaznik obecnosci
1 kwasow oraz (C182 +C183) olejéw rafinowanych
thuszczowych t(C182 + C18:3) > 0.10 ’ > (oliwy z oliwek lub
(%) <0,10 ’ innych)
Zgodny z Niezgodny oy
zalacznikiem 1 do | z zalgcznikiem 1 §0
) Sklad kwasu rozporzadzenia | do rozporzadzenia | s
thus zczowego delegowanego delegowanego =
(UE) ../... (UE) ../... §
[20220707-034] [20220707-034] %
v >
(] ’ ;.
< Wskaznik obecnosci
< > S
3| AECN42 < 0@60 lo60] > 3 obeych okitw
<
=
Zgodny z Niezgodny =
Sklad zalgemikiem 1do | z zalgeznikiem 1 %D
4 i calkowita rozporzadzenia | do rozporzadzenia 'i
zawarto§¢ delegowanego delegowanego >l 2
steroli (UE) .../... (UE) .../... o
[20220707-034] [20220707-034]
Erytrodiol +
> <
2 uwaol (%) 4.5 <45
Woski (mg/kg)
c C40+C42+C44+C46
300 < woski
> <
350 <350 <300 P>
W Zob. VOO (tabela 4)
E+U > 3,5 %
7 lub. alkohole Tak Ni
alifatyczne e
> 350 mg/kg
vV v
Wskaznik obecnosci
2- olejow
3 n.lonop'almltyn <1.4% S 1.4 % N estry.i?kowanych .lu.b
ian glicerolu > olejow o wysokiej
(%) zawartosci kwasu
palmitynowe go
L

!

Il

Oliwa zgodna z zadeklarowang kategoria

|
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Tabela 9

Rafinowana oliwa z wyttoczyn z oliwek — Kryteria jakosci

Kwasowos¢
< > >

1 (%) | <0,30 | 0,30
I
S
Liczba %’J
2 nadtlenkowa <5,0 >5,0 > .-CMW
(mEq O2/kg) §
Q
RS
l o)
Spektrometria 2
3 uv <2,00 > 2,00 —> 3
(K2701268) _‘g"
)
o0
| :
£
Spektrometria S
4 uv <0,20 > 0,20 — 5

(AK)

Zadeklarowany rodzaj oliwy w odniesieniu do
kryteriow jakosci.
Zob. tabela 11 w odniesieniu do kryteriéw czystosci
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Tabela 10

Oliwa z wytloczyn z oliwek — Kryteria jako$ci

1 Kwasowos¢ <1.00 5 1.00 J
(%)
]
S
Liczba %’J
2 | nadtlenkowa <15,0 > 15,0 > <
(mEq O2/kg) =
3
| £
S
Spektrometria 2
3 uv <1,70 > 1,70 > 3
(K270268) g
B
o0
| :
k=
Spektrometria §
4 uv <0,18 > 0,18 —> 5
(AK)

Zadeklarowany rodzaj oliwy w odniesieniu do
kryteriow jakosci.
Zob. tabela 11 w odniesieniu do kryteriéw czystosci




L 284[44

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

4.11.2022

Tabela 11

Rafinowana oliwa z wytloczyn z oliwek i oliwa z wytloczyn z oliwek — Kryteria czysto$ci

Kryteria
1 jakoSci Tak Nie
(tabele 91 10)
1<
fromery fans | 1181 =040 Ticisa > 0.40 b [
2| uszczowyeh | «C182 + C183) t(C18;20+3(5318:3)
(%) <0,35 ’
v g
g
Zgodny z Niezgodny ?30
zalgcznikiem [ | z zalacznikiem 1 =
3 Sklad kwasu e dzeni do dzeni g
e, rozporzadzenia rozporzadzenia > E
delegowanego delegowanego =
(UE) ../... [2022 (UE) ../... [2022 3
0707-034] 0707-034] _czi
W N
g
4] AECN42 < 10,50 > 050 | g
v
Zgodny z Niezgodny s
Sklad zalgcznikiem [ z zalacznikiem 1 E
. . do do o
5 i calkowita dgeni dzeni
Zawartosé rc(l)zForzq zenia rccl)zlporzq zenia
steroli elegowanego elegowanego
(UE) ../...12022 | (UE) ...... [2022
0707-034] 0707-034]
Erytrodiol +
> <
& uwaol (%) 4.5 =45
Woski (mg/kg)
7 C40+C42+C44+C46
> 350 <350 >
V\
2- <14 % (dla > 1,4 % (dla
3 monopalmity ROPO) ROPO)
nian glicerolu <1,2 % (dla > 1,2 % (dla
(%) OPO) OPO)

!

Wskaznik obecno$ci
obcych olejow

Wskaznik obecnosci
olejow estryfikowanych
lub olejéw o wysokiej

zawartosci kwasu
palmitynowe go

”| Oliwa zgodna z zadeklarowang kategoria
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ZALACZNIK IV

Metoda badania zawartosci oliwy w makuchach i pozostatosciach
1. MATERIALY

1.1. Aparatura
— odpowiednia aparatura ekstrakcyjna wyposazona w kolbe stozkowa z okraglym dnem o pojemnosci 200-250 ml,
— elektrycznie podgrzewana taznia (np. taznia piaskowa, faznia wodna) lub plytka grzejna,
— waga analityczna,
— piec regulowany do maksymalnie 80 °C,

— elektrycznie podgrzewany piec wyposazony w urzadzenie termostatyczne regulowane do 103 + 2 °C, ktory
mozna omiata¢ strumieniem powietrza lub obstugiwa¢ pod obnizonym cisnieniem,

— mlynek mechaniczny, fatwy do czyszczenia, ktéry umozliwia zmielenie wytloczyn z oliwek bez podwyzszenia ich
temperatury i bez jakiejkolwiek innej stwierdzanej zmiany zawarto$ci w ich wilgoci, substangji lotnych lub sub-
stancji ulegajacych ekstrakeji przy uzyciu heksanu,

— gilza do ekstrakeji i bawelna lub bibula filtracyjna, z ktérych usunigto juz substancje ulegajace ekstrakeji heksa-
nem,

— cksykator,
— sito o otworach o $rednicy 1 mm,

— male czastki wezesniej wysuszonego pumeksu.

1.2. Odczynnik

Normalny heksan, czystosci technicznej, po ktérym zostaje mniej niz 0,002 g pozostatosci na 100 ml po pelnym
odparowaniu.

2. PROCEDURA

2.1. Przygotowanie préby do badania

W razie potrzeby wykorzystaé mlynek mechaniczny, kt6ry zostat uprzednio odpowiednio oczyszczony, do zmielenia
probki laboratoryjnej w celu rozdrobnienia jej do czastek, ktore moga catkowicie przejs¢ przez sito.

Wrykorzystaé okolo jednej dwudziestej prébki, aby dokoniczy¢ proces czyszczenia miynka, odrzuci¢ zmielony mate-
rial, zemle¢ pozostato$¢ i zebra¢ jg, starannie wymiesza¢ i niezwlocznie poddaé analizie.

2.2. Porcja do badania

Natychmiast po zakonczeniu operacji mielenia odwazy¢ okoto 10 g prébki do zbadania z dokladnoscia do 0,01 g.

2.3. Przygotowanie gilzy ekstrakcyjnej

Umiesci¢ porcje badang w gilzie i zatkac te ostatnia bawelna. W razie stosowania bibuly filtracyjnej owina¢ nig porcje
badang.

2.4. Suszenie wstepne

W przypadku, gdy wyttoczyny z oliwek sg bardzo wilgotne (tj. ilo$¢ zawartej w nich wilgoci i substancji lotnych prze-
kracza 10 %), przeprowadzi¢ wstgpne suszenie przez umieszczenie napelnionej gilzy ekstrakcyjnej (lub bibuly filtra-
cyjnej) w piecu podgrzewanym przez odpowiedni czas do nie wigcej niz 80 °C w celu zmniejszenia zawarto$ci wilgoci
i substancji lotnych do mniej niz 10 %.

2.5. Przygotowanie kolby stozkowej z okraglym dnem

Odwazy¢ z dokladnoscig do 1 mg kolbe stozkowa zawierajacg jedna lub dwie czastki pumeksu, wczesniej wysuszong
w piecu w temperaturze 103 + 2 °C i schfodzong w suszarce laboratoryjnej przez nie mniej niz jedng godzine.
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2.6. Wstepna ekstrakcja

2.7.

2.8.

3.1.

Do aparatury ekstrakcyjnej wprowadzic gilze (lub bibule filtracyjna) zawierajaca porcje badang. Wla¢ do kolby stozko-
wej wymagana ilos¢ heksanu. Podlaczy¢ kolbe do aparatury ekstrakcyjnej i umiesci¢ calosé na elektrycznie podgrze-
wanej tazni. Wyregulowa¢ szybkos¢ podgrzewania w taki sposob, aby szybkos¢ odcieku nie byla nizsza od trzech kro-
pli na sekunde (umiarkowane, niegwaltowne podgrzewanie). Po ekstrakeji przez cztery godziny pozostawic¢ catos¢ do
schlodzenia. Usuna¢ gilze z aparatury ekstrakcyjnej i umiescic jg w strumieniu powietrza, aby odprowadzi¢ wigkszos¢
impregnujacego rozpuszczalnika.

Druga ekstrakcja

Wsypaé zawarto$¢ gilzy do mikromlynka i zemle¢ jak najdrobniej. Zwrdci¢ zmielong mieszaning do gilzy bez straty
i umiesci€ ja z powrotem w aparaturze ekstrakcyjnej.

Kontynuowa¢ ekstrakcje przez nastepne dwie godziny przy uzyciu tej samej kolby stozkowej z okragtym dnem zawie-
rajacej wstepny ekstrakt.

Roztwor powstaly w kolbie ekstrakcyjnej musi si¢ sklarowaé. Jezeli tak si¢ nie stanie, nalezy go kilka razy przefiltro-
waé przez bibule filtracyjng i przemy¢ pierwotng kolbe i bibule filtracyjng kilka razy przy pomocy heksanu. Zebraé
filtrat i rozpuszczalnik zastosowany do przemywania do drugiej kolby stozkowej z okraglym dnem, ktéra zostala
uprzednio wysuszona i wytarowana z dokladnoscig do 1 mg.

Usuniecie rozpuszczalnika i odwazenie ekstraktu

Usungé wigksza czg$¢ rozpuszezalnika przez destylacje na elektrycznie podgrzewanej fazni. Usuna¢ ostatnie $lady
rozpuszczalnika przez podgrzewanie kolby stozkowej w piecu w temperaturze 103 + 2 °C przez 20 minut. Poméc
procesowi eliminacji przez wdmuchiwanie w pewnych odstepach czasu albo powietrza albo — w najkorzystniejszej
sytuacji — gazu obojetnego, badZ tez przy uzyciu obniZonego cisnienia.

Pozostawi¢ kolbe stozkowa w suszarce laboratoryjnej do schlodzenia, przez co najmniej jedng godzing i zwazyé
z doktadnoscig do 1 mg.

Ponownie podgrzewal przez 10 minut na takich samych zasadach, schlodzi¢ w suszarce laboratoryjnej i zwazy¢

JE€SZCZE raZ.

Réznica migdzy dwoma wazeniami nie moze przekroczy¢ 10 mg. W razie takiego przekroczenia podgrzewaé sub-
stancje ponownie przez okresy do 10 minut, po kt6rych nalezy ja kazdorazowo schtodzi¢ i zwazy¢ az do uzyskania
réznicy masy 10 mg lub mniejszej. Odnotowaé ostatnia masg kolby stozkowej.

Przeprowadzi¢ dwa oznaczenia probki badanej.

PRZEDSTAWIENIE WYNIKOW

Metoda obliczania i wzo6r

a) Ilos¢ ekstraktu jako odsetek masy otrzymanego produktu wynosi:

<100
mo

S=m

gdzie:

S= procent masowy ekstraktu otrzymanego produktu,
m, = masa badanej probki, w g.
m, = masa ekstraktu po wysuszeniu, w g.
]akf) wynik przyja¢ Srednig arytmetyczng z dwdch oznaczen, pod warunkiem spelnienia warunkéw powtarzal-
nosci.
Przedstawi¢ wynik z dokladnoscig do jednego miejsca po przecinku.
b) Ilos¢ ekstraktu wyraza si¢ w odniesieniu do suchej substancji zgodnie z nastepujacym wzorem:

gx 100

T00-U -~ odsetek oliwy w ekstrakcie w przeliczeniu na sucha mase
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gdzie:

S=odsetek ekstraktu na podstawie otrzymanego produktu (zob. lit. a)),

U= zawarto$¢ wilgoci i substancji lotnych.

3.2. Powtarzalno$é

Réznica migdzy dwoma oznaczeniami wykonanymi réwnoczesnie lub szybko jedno po drugim przez tego samego
analityka nie moze przekraczac 0,2 g ekstraktu heksanu na 100 g probki.

W razie niespelnienia tego warunku powtdrzy¢ analiz¢ na dwdch innych porcjach badanych. Jezeli takze w tym przy-
padku réznica przekracza 0,2 g, przyja¢ wynik jako $rednia arytmetyczng z czterech wykonanych oznaczef.



ZALACZNIK V

Formularz sprawozdania z wynikéw kontroli zgodnosci, o ktérym mowa w art. 14, zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym Komisji (UE) 2017/1183

. . . Wlasciwosci . .
Etykietowanie Parametry chemiczne organoleptyczne () Whiosek koficowy
Parame- | Jezeli
Kate- Kraj Miejsce | Nogwa | Miejsce “r,il:éﬂl(: Bledne Czytel- rt;Zk- ;zl:z Mediana Mediana Wyma-
Prébka oria pochod- | inspekgj- rawna pochod- | P a infor- n();zc’ ZINZ () rfcza' ce vgskaz:fé ZINZ () wad | aromatu Z/NZ () | gane Sankcja
8 Zenia i() P Zenia A macje 243 P owWoCow dzialanie
nia limit ktéry
TN | (ktére) ()

1

4)

()
0
0)
)

Rynek wewnetrzny (ttocznia, podmiot butelkujacy, etap sprzedazy detalicznej), wywoz, przywoz.

Zgodno$¢[Niezgodnosé.

%) Kazda wlasciwos¢ oliwy z oliwek okreslona w zalaczniku I do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2022/2104 ma kod.

Wymagane wylacznie w odniesieniu do oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia w rozumieniu czesci VI pkt 1 zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

8Y[¥ST 1

[1d ]

forysfodony mun Amopdzin yruuarzg

44N 4
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