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DECYZJA KOMISJI
z dnia 21 kwietnia 2010 r.

zezwalajgca na wprowadzenie do obrotu przecieru i koncentratu z owocéw Morinda citrifolia jako
nowego skladnika zywnoSci zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 258/97 Parlamentu Europejskiego
i Rady

(notyfikowana jako dokument nr C(2010) 2397)

(Jedynie tekst w jezyku angielskim jest autentyczny)
(2010/228/UE)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 258/97 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 stycznia 1997 r. dotyczace
nowej zywnosci i nowych skladnikéw  zywnosci (1),
w szczegOlnosci jego art. 7,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) W dniu 20 kwietnia 2006 r. przedsigbiorstwo Tahitian
Noni International Inc. zwrdcito si¢ do wlasciwych
organéw Belgii z wnioskiem o zezwolenie na wprowa-
dzenie do obrotu przecieru i koncentratu z owocow
Morinda citrifolia jako nowego skladnika zywnosci.

(2) W dniu 28 lutego 2007 r. wlasciwy organ do oceny
zywno$ci w  Belgii wydal sprawozdanie dotyczace
wstepnej oceny. W sprawozdaniu tym stwierdzono, iz
stosowanie przecieru i koncentratu z owocoéw Morinda
citrifolia jako sktadnika zywnosci jest dopuszczalne.

(3)  Dnia 28 marca 2007 r. Komisja przekazata sprawozdanie
dotyczace wstepnej oceny wszystkim pafistwom czlon-
kowskim.

(4 Przed uplywem okresu 60 dni, okreSlonego w art. 6
ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 25897, zgloszono
uzasadniony sprzeciw wobec wprowadzenia do obrotu
danego produktu zgodnie z przepisami tego artykutu.

(5) W zwigzku z tym w dniu 7 listopada 2007 r. skonsul-
towano si¢ z Europejskim Urzedem ds. Bezpieczefistwa
Zywnosci (EFSA).

(6)  Dnia 13 marca 2009 r. w opinii naukowej panelu EFSA
ds. produktéw dietetycznych, zywienia i alergii doty-
czacej  bezpieczenstwa  przecieru i koncentratu
z owocow Morinda citrifolia (noni) jako nowego skladnika
zywno$ci, wydanej na wniosek Komisji Europejskiej,
stwierdzono, ze przecier i koncentrat z owocdéw noni
sa bezpieczne dla ogdtu ludnosci.

(") Dz.U. L 43 z 14.2.1997, s. 1.

(7)  Na podstawie oceny naukowej stwierdzono, ze przecier
i koncentrat z owocéw Morinda citrifolia (noni) spelniaja
kryteria wymienione w art. 3 ust. 1 rozporzadzenia (WE)
nr 258/97.

8)  Srodki przewidziane w niniejszej decyzji sa zgodne
z opinig Stalego Komitetu ds. Lancucha Zywno$ciowego
i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1

Przecier i koncentrat z owocéw Morinda citrifolia (noni), zgodne
ze specyfikacja w zalaczniku I, moga zostaé wprowadzone do
obrotu w Unii jako nowy skladnik zywnosci do stosowania
zgodnie z zalgcznikiem IL

Artykut 2

Przecier z owocoéw Morinda citrifolia (noni) dopuszczony do
obrotu niniejszg decyzja jest oznaczany na etykiecie $rodka
spozywczego, w ktérego sklad wchodzi, jako ,przecier
z owocow Morinda citrifolia” lub ,przecier z owocéw noni”.

Koncentrat z owocéw Morinda citrifolia dopuszczony do obrotu
niniejsza decyzjg jest oznaczany na etykiecie Srodka spozyw-
czego, w ktorego sklad wchodzi, jako ,koncentrat z owocow
Morinda citrifolia” lub ,koncentrat z owocoéw noni”.

Artykut 3

Niniejsza decyzja skierowana jest do przedsigbiorstwa Tahitian
Noni International Inc., 333 West River Park Drive, Provo, Utah
84604, USA.

Sporzadzono w Brukseli dnia 21 kwietnia 2010 r.

W imieniu Komisji
John DALLI
Czlonek Komisji
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Specyfikacje przecieru i koncentratu z owocéw Morinda citrifolia

Opis:

ZALACZNIK I

Owoce Morinda citrifolia s3 zbierane recznie. Nasiona i skérki oddziela si¢ mechanicznie od przetartych owocow. Po
pasteryzacji przecier jest pakowany w aseptyczne pojemniki i przechowywany w niskiej temperaturze.

Koncentrat z owocéw Morinda citrifolia przygotowuje si¢ z przecieru z owocdw M. citrifolia przez potraktowanie enzy-
mami pektynolitycznymi (50-60 °C przez 1-2 godziny). Nast¢pnie przecier jest podgrzewany, by zdezaktywowaé pekty-
nazy, i natychmiast chtodzony. Sok oddziela si¢ w wiréwce dekantacyjnej. Nastgpnie sok jest zbierany i pasteryzowany,
a pdZniej zageszczany w wyparce prozniowej z soku o liczbie Brixa od 6 do 8 do gotowego koncentratu o liczbie Brixa

od 49 do 51.
Sklad przecieru i koncentratu z owocéw Morinda citrifolia

Wilgotnos¢ 89-93 % 48-53 %
Biatko <0,6g/100g 3-3,5g/100 g
Thuszcz <0,2¢/100g < 0,04 g/100 g
Popidt < 1g/100g 4,5-5g/100 g
Weglowodany ogélem 5-10¢/100 g 37-45g[100 g
Fruktoza 0,5-2g/100 g 9-11 g/100 g
Glukoza 0,5-2g/100 g 9-11g/100 g
Blonnik pokarmowy 1,5-3 g/100 g 1,5-5¢/100 g

5,15-dimetylomorindol (*)

0,19-0,20 pg/ml

0,11-0,77 pg/ml

Lucidyna (¥) Niewykrywalna Niewykrywalna
Alizaryna (*) Niewykrywalna Niewykrywalna
Rubiadyna (*) Niewykrywalna Niewykrywalna

(*) Metodg HPLC-UV opracowang i zwalidowana przez wnioskodawce do analizy antrachinonéw w przecierze i koncentracie z Morinda

citrifolia.

Granice wykrywalnosci: 2,5 ng/ml (5,15-dimetylomorindol); 50,0 ng/ml (lucidyna); 6,3 ng/ml (alizaryna) i 62,5 ng/ml (rubiadyna).
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ZALACZNIK 11

Zastosowanie przecieru i koncentratu z owocéw Morinda citrifolia

Maksymalny poziom uzycia owocéw Morinda citrifolia
Grupa zastosowan
przecier koncentrat

Cukierki/stodycze 45 g/100 g 10 g/100 g
Batoniki zbozowe 53 ¢/100 g 12¢/100 g
Napoje odzywcze w proszku (sucha masa) 53 g/100 g 12¢/100 g
Napoje gazowane 11 ¢/100 g 3¢/100 g
Lody i sorbety 31 g/100 g 7 /100 g
Jogurty 12 g/100 g 3¢/100g
Herbatniki 53 ¢/100 g 12 g/100 g
Bulki, ciasta i ciastka 53 ¢/100 g 12 /100 g
Pelnoziarniste platki $niadaniowe 88 g/100 g 20g/100 g
Dzemy i galaretki (przetwory owocowe) (*) 133 ¢/100 g 30 g/100 g
Stodkie produkty do smarowania, nadzienia 31¢/100 g 7¢/100 g
i polewy
Stone sosy, marynaty i przyprawy 88 ¢/100 g 20 ¢/100 g
Suplementy Zywno$ciowe (zgodnie z dyrektywa | dawka dzienna 26 g zgodnie dawka dzienna 6 g zgodnie
2002/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady (1)) z zaleceniami producenta z zaleceniami producenta

() W oparciu o ilo¢ przed obrobka potrzebng do wyprodukowania 100 g produktu.
(') Dz.U. L 183 z 12.7.2002, s. 51.




