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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 736/2005
z dnia 13 maja 2005 r.

uzupelniajace Zalacznik do rozporzadzenia (WE) nr 2400/96 w sprawie wpisu nazwy do ,Rejestru
chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych” (Miel d’Alsace) — (PGI)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajagcy Wspoélnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2081/92 z dnia
14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia dla produktéw rolnych i $rodkéw spozy-
wezych (1), w szczegblnodci jego art. 7 ust. 5 lit. b) oraz jego
art. 6 ust. 3 i 4 tiret pierwsze,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr
2081/92 wniosek Francji o rejestracje nazwy ,Miel
d’Alsace” zostal opublikowany w Dzienniku Urzedowym
Unii Europejskiej (2).

(2)  Niemcy zglosily sprzeciw przeciwko rejestracji, zgodnie
z art. 7 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92. Zgloszony
sprzeciw dotyczyl nieprzestrzegania warunkéw przewi-
dzianych w art. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.
Istotnie, wedtug Niemiec, niektdre elementy specyfikacji
dotyczgce w szczegdlnoci dowodéw pochodzenia byly
niewystarczajace, aby odpowiadaé definicji oznaczenia
geograficznego.

(3)  Pismem z dnia 6 lutego 2003 r. Komisja wezwala zain-
teresowane Panstwa Czlonkowskie do uzyskania porozu-
mienia zgodnie z ich wewnetrznymi procedurami.

(4)  Biorac pod uwage, zZe w terminie trzech miesigcy nie
doszlo do porozumienia miedzy Francja i Niemcami,
Komisja powinna przyjal decyzje zgodnie z procedurg
przewidziang w art. 15 rozporzadzenia (EWG) nr
2081/92.

(5 W wyniku kontaktéw podjetych miedzy Francja
a Niemcami w sprawie ,Miel d’Alsace” wprowadzono
wyjasnienia do specyfikacji wymienionej nazwy zwigzane
w szczeg6lnodci z wlasciwosciami chemicznymi miodow
i dowodami pochodzenia. Punkt 4 streszczenia specyfi-
kacji wymienionej nazwy zostal odpowiednio zmieniony.

(6) W Swietle tych elementéw nalezy wiec wpisa¢ nazwe do
,Rejestru chronionych nazw pochodzenia i chronionych
oznaczen geograficznych”.

(7)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opinig Komitetu Regulacyjnego Chronionych
Oznaczen Geograficznych i Chronionych Nazw Pocho-
dzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Do Zalgcznika do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2400/96 (3)

dodaje si¢ nazwe ujeta w zalaczniku I do niniejszego rozporzg-
dzenia.

Artykut 2

Pelne zestawienie zawierajace gléwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloici i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Pafistwach Cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 13 maja 2005 r.

(") Dz.U. L 208 z 24.7.1992, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 806/2003 (Dz.U. L 122
z 16.5.2003, str. 1).

() Dz.U. C 71 z 20.3.2002, str. 11.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji

() Dz.U. L 327 z 18.12.1996, str. 11. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzgdzeniem (WE) nr 205/2005 (Dz.U. L 33 z 5.2.2005,
str. 6).
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ZALACZNIK 1

PRODUKTY WYMIENIONE W ZAEACZNIKU I DO TRAKTATU PRZEZNACZONE DO SPOZYCIA PRZEZ
LUDZI

Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, mi6d, rézne przetwory mleczne z wyjatkiem masta)

FRANCJA
Miel d’Alsace (PGI)
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ZALACZNIK II

ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
JMIEL D’ALSACE”
(NR WE: FR/00150)
PDO ( ) PGI (X)

Niniejsze zestawienie jest streszczeniem sporzadzonym wylacznie dla celéw informacyjnych. W celu uzyskania pelnych
informacji w szczegdlno$ci producenci wyrobéw objetych dang chroniong nazwa pochodzenia (PDO) lub chronionym
oznaczeniem geograficznym (PGI), proszeni sa o zapoznanie si¢ z pelng wersja specyfikacji produktu udostgpniang na
szczeblu krajowym lub przez stuzby Komisji Europejskiej.

1. Wladciwy organ Pafistwa Czlonkowskiego

Nazwa: Ministére de lagriculture et de la péche — direction des politiques économique et internationale —
bureau des signes de qualité et de l'agriculture biologique

Adres: 3, rue Barbet de Jouy
F-75349 07 SP

Telefon: (33) 149 55 81 01

Faks: (33) 149 5557 85

2. Grupa wnioskujaca
2.1. Nazwa: Confédération régionale des apiculteurs d’Alsace

2.2. Adres: Espace européen de l'entreprise
2, rue de Rome
F-67300 Schiltigheim

Telefon: (33) 388191678

Faks: (33) 388 18 90 42

E-mail: alsace-qualite@alsace-qualite.com
2.3. Skad

producencifprzetworcy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu
Klasa 1.4 midd
4. Opis
(streszczenie warunkéw okreSlonych w art. 4 ust. 2)
4.1. Nazwa
,Miel d’Alsace”
4.2. Opis

Produkt wytwarzany przez pszczoly na bazie cukréw produkowanych przez rosliny lub w formie wydzielin kwia-
towych (nektaru) lub w formie soku zbieranego przez mszyce (spadz). Charakterystyczne cechy kazdego produktu to
maksymalna zawarto$¢ wody, przewodnos$¢, kwasowosé, HMF, kolor i charakterystyczny smak.

Miéd z drzew iglastych ma kolor brunatny z zielonym odcieniem, ma delikatny zapach Zywicy i aromat balsa-
miczny.

Miéd kasztanowy ma kolor od jasno do ciemnobrazowego, ma zapach przejrzalych jablek, smak taniny lekko
cierpki.

Midd akacjowy ma kolor jasny, stodki zapach kwiatu akacji, aromat robinii i zapach ula.
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4.3.

4.4,

4.5.

4.6.

Miéd lipowy ma kolor od jasno do ciemnozdltego, zapach i smak mentolowy z lekka goryczka.

Midd le$ny o intensywnym kolorze ma subtelne aromaty mieszanki spadzi i nektaréw, jego smak jest intensywny
i lekko cierpki.

Miéd kwiatowy ma kolor od jasnego do ciemnego, dzigki mieszance nektaréw jego aromat jest ztozony, a smak
mocno stodki.

Obszar geograficzny

Ule produkcyjne powinny znajdowaé si¢ w Alzacji. Dla miodu z drzew iglastych strefa ogranicza si¢ do stokéw
alzackich masywu Wogezéw i Jury. Midd kasztanowy jest zbierany na wzgérzach w okolicach Wogezéw (dolny
i gorny bieg Renu w lasach Brumath i Haguenau. Miéd lipowy pochodzi z laséw Hardt (gorny bieg Renu).

Strefy zbioru miodu, zasadnicze dla jakosci i cech charakterystycznych miodu, s okreslone, jednak ekstrakcja moze
odbywacé si¢ poza strefg gdyz zapewnione jest odtworzenie historii produktu.

Dowéd pochodzenia

Pszczelarze i miejsca produkeji s3 okreSlone, zarejestrowane i kontrolowane. Miejsca produkgji sa obowigzkowo
umieszczone w regionie Alzacji. Mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu jest zapewniona poprzez ewidencje
towarowa etykiet, w zestawieniu z deklaracjami zbioréw i zapasow.

Dowody pochodzenia s réwniez kontrolowane poprzez analiz¢ mikroskopowa przeprowadzang na 30 % catkowitej
produkeji miodu pod nazwa ,Miel d’Alsace”.

Metoda otrzymywania

Ule ulokowane s3 w miejscach, w ktorych znajdujg si¢ gatunki drzew lub kwiatéw odpowiadajace rodzajowi
produkowanego miodu: akacjowego, lipowego, z drzew iglastych, kasztanowego, leSnego lub wiclokwiatowego.
Miodobranie odbywa si¢, gdy jest on dojrzaly, na zimno, a nastgpnie jest on klarowany, przechowywany
i pakowany. Kazda partia jest poddawana analizie fizyko-chemicznej i sensorycznej. Poza tym miody te powinny
odpowiada¢ kryteriom fizyko-chemicznym i organoleptycznym okreslonym w specyfikacji.

Zwigzek

Charakterystyczne cechy zwigzane z produktem

Kazdy rodzaj miodu posiada swoje charakterystyczne fizyko-chemiczne i organoleptyczne cechy okreslone
w specyfikacji i odpowiadajace regionalnej roznorodnoéci kwiatowej. Réznorodno$¢ miodéw alzackich jest bezpo-
$rednim skutkiem réznorodnosci ekosysteméw. W istocie Alzacja charakteryzuje si¢ obecnodcig strefy gorskiej
pokrytej drzewami iglastymi, strefy wzgérz i plaskowyzu z winnicami, fgkami, lasami bukowymi i kasztanowymi,
jak réwniez strefy rowninnej z uprawami i fgkami. Ta réznorodno$é ekosysteméw umozliwia zbiory zréznicowanej
gamy produktéw od poczatkéw wiosny do poczatkéw jesieni.

Renoma historyczna i obecna

Produkcja miodu w Alzagji jest potwierdzona od VII wieku.

— W XVI wieku opublikowano rézne dzieta miedzy innymi traktat pszczelarski pochodzacy z 1580 roku, ktéry
stuzyt za dokument referencyjny przez prawie dwa wieki.
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— W drugiej polowie XIX wieku ma miejsce nowa faza rozwoju alzackiego pszczelarstwa; na poczatku XX wieku
w Alzadji jest ponad 50 000 uli.

— Nowoczesne pszczelarstwo alzackie charakteryzuje si¢ istnieniem bardzo duzej liczby pszczelarzy (jest ich okoto
4 000) zgrupowanych w organizacjach zwigzkowych hierarchicznych i zdecentralizowanych. Organizacja regio-
nalnego konkursu miodéw Alzacji w Colmar $wiadczy o witalnosci tej produkdji.

4.7. Organ kontroli

Nazwa: Certiqual, association de certification des produits de qualité d’Alsace
Adres: Espace européen de l'entreprise
2, rue de Rome
F-67300 Schiltigheim
Telefon: ~ (33) 38819 16 79
Faks: (33) 388195529
E-mail: certiqual2@wanadoo.fr

4.8. Etykietowanie

Napis ,Miel d’Alsace” z obowigzkowym zaznaczeniem rodzaju miodu (akacjowy, lipowy, z drzew iglastych, kaszta-
nowy, lesny, wielokwiatowy).

Swiez0§¢, jako$¢ i smak s3 gwarantowane, potwierdzone przez Certiqual F-67309 Schiltigheim.

4.9. Wymaogi krajowe



