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DYREKTYWA KOMIS]I 2004/47|WE
z dnia 16 kwietnia 2004 r.

zmieniajaca dyrektywe 95/45/WE w odniesieniu do mieszanych karotenéw (E 160 a i)) i beta-karotenu
(E 160 a ii))

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac dyrektywe Rady 89/107/EWG z dnia 21 grudnia
1988 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkow-
skich dotyczacych dodatkéw do zywnosci dopuszczonych do
uzycia w $rodkach spozywczych przeznaczonych do spozycia
przez ludzi (), w szczegdlnosci jej art. 3 ust. 3 lit. a),

po konsultacji z Komitetem Naukowym ds. Zywnosci,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Dyrektywa Komisji 95/45/WE z dnia 26 lipca 1995 r.
ustanawiajgca szczegdlne kryteria czystosci dotyczace
barwnikéw stosowanych w $rodkach spozywczych (?)
okreslita kryteria czystosci dla barwnikéw wymienionych
w dyrektywie 94/36/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 30 czerwca 1994 r. w sprawie barwnikow uzywa-
nych w $rodkach spozywczych (3).

(2)  Jest konieczne w $wietle postepu technicznego, by zmie-
ni¢ kryteria czystosci okreslone w dyrektywie 95/45/WE
dla mieszanych karotenéw (E 160 a i)) i beta-karotenu (E
160 a i)).

(3)  Koniecznym jest uwzglednienie specyfikacji i technik ana-
litycznych w zakresie dodatkéw wymienionych w Codex
Alimentarius, opracowanym przez Wspdlny Komitet
Ekspertéw FAO/WHO ds. Dodatkéw do Zywnosci (JEC-
FA).

(4)  Dyrektywa 95/45/WE powinna zosta¢ zatem odpowiednio
zmieniona.

(5)  Srodki przewidziane w niniejszej dyrektywie sa zgodne z
opinig stalego Komitetu ds. Larficucha Pokarmowego
i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

W Zalgczniku do dyrektywy 95/45/WE wprowadza si¢ zmiany
zgodnie z Zalgcznikiem do niniejszej dyrektywy.

() Dz.U.L 40z 11.2.1989, str. 27. Dyrektywa ostatnio zmieniona roz-
porzadzeniem (WE) nr 1882/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
(Dz.U. L 284 z 31.10.2003, str. 1).

(3 Dz.U. L 226 z 22.9.1995, str. 1. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 2001/50/WE (Dz.U. L 190 z 12.7.2001, str. 14).

() Dz.U.L 237 z10.9.1994, str. 13. Dyrektywa zmieniona rozporza-
dzeniem (WE) nr 1882/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
(Dz.U. L 284 z 31.10.2003, str. 1).

Artykut 2

1. Najpézniej do dnia 1 kwietnia 2005 r. Pafistwa Cztonkowskie
wprowadza w Zycie przepisy ustawowe, wykonawcze i admini-
stracyjne niezbedne do wykonania niniejszej dyrektywy i nie-
zwlocznie przekaza Komisji tekst tych przepiséw oraz tabele
korelacji migdzy tymi przepisami i niniejsza dyrektywa.

Przepisy przyjete przez Pafstwa Czlonkowskie zawieraja odnie-
sienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy
ich urzedowej publikacji. Metody dokonywania takiego odniesie-
nia okreslane sg przez Panstwa Czlonkowskie.

2. Panstwa Czlonkowskie przekaza Komisji tekst podstawowych
przepiséw prawa krajowego przyjetych w obszarze objetym
niniejszg dyrektywa.

Artykut 3

Produkty skierowane na rynek lub etykietowane przed dniem
1 kwietnia 2005 r.,a ktore nie sg zgodne z niniejsza dyrektywa,
moga by¢ sprzedawane do wyczerpania zapasow.

Artykut 4

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Artykut 5

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 16 kwietnia 2004 r.
W imieniu Komisji
David BYRNE

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK

W Zalaczniku tekst dotyczacy mieszanych karotendw (E 160 a i)) i beta-karotenu (E 160 a ii)) otrzymuje brzmienie:

»E 160 ai) MIESZANE KAROTENY

1. Karoteny ro$linne

Synonimy

Definicje

Klasa

Nr barwnika (CI)
EINECS

Wz6r chemiczny
Masa czgsteczkowa

Oznaczenie

Identyfikacja
A. Spektrometria
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnika

Otow

(") Benzen nie wigcej niz 0,05 % obj.

CI Oranz do zywnosci 5

Mieszaning karotendw otrzymuje si¢ przez ekstrakcje rozpuszczalnikowq natu-
ralnych szczepow jadalnego materiatu roslinnego, marchwi, olejéw roslinnych,
trawy, alfalfa (lucerna siewna) oraz pokrzywy.

Na gléwne zabarwienie sktadaja si¢ karotenoidy, z ktérych beta-karoten stanowi
wicksza cze$¢. Moga by¢ obecne alfa, gamma-karoten i inne pigmenty. Oprocz
pigmentow, substancja moze zawieraé oleje, thuszcze i woski naturalnie wyste-
pujace w materiale wyjSciowym.

Do celéw ekstrakeji mozna uzywaé jedynie nastepujacych rozpuszczalnikéw:
aceton, metyloetyloketon, metanol, etanol, propan-2-ol, heksan ("), dichlorome-
tan i ditlenek wegla.

Karotenoidy

75130

230-636-6
Beta-karoten C,oHs¢
Beta-karoten 536,88

Zawarto$¢ karotenéw (liczone jako beta -karoten) jest nie mniejsza niz 5 %. Dla
produktéw otrzymanych przez ekstrakcje olejow roslinnych: nie mniej niz 0,2 %
w tluszczach jadalnych

1%
E1cm

2 500 przy dhugosci fali okoto 440 nm do 457 nm w cykloheksanie

Maksimum w cykloheksanie dla dtugosci fal: 440 - 457 nm i 470 nm - 486 nm

Aceton
Metyloetyloketon

Metanol
| Nie wigcej niz 50 mglkg, pojedynczo lub
w polaczeniu

Propan-2-ol

Heksan,

etanol
Dichlorometan Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mgfkg
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2. Karoteny glonéw

Synonimy

Definicje

Klasa

Nr barwnika (CI)
Wzér chemiczny
Masa czgsteczkowa

Oznaczenie

Identyfikacja
A. Spektrometria

Czystos¢

Naturalne tokoferole w oleju
jadalnym

Oléow

E 160 aii) BETA-KAROTEN

1. Beta-karoten

Synonimy

Definicje

Klasa

Nr barwnika (CI)
EINECS

Nazwy chemiczne
Wzér chemiczny
Masa czgsteczkowa

Oznaczenie

Opis
Identyfikacja

A. Spektrometria
Czystos¢

Popidl siarczanowy

Podrzedne barwniki

Oloéw

CI Oranz do zywnosci 5

Mieszane karoteny moga by¢ takze wytwarzane z naturalnych szczepéw glonéw
Dunaliella salina, rozwijajacych sie w duzych stonych jeziorach polozonych
w Whyalla, potudniowa Australia. Beta-karoten jest ekstrahowany za pomocg
olejku eterycznego. Preparatem jest zawiesina o stezeniu 20-30 % w oleju jadal-
nym. Stosunek izomer6éw trans-cis jest w zakresie 50/50 do 71/29.

Na gléwne zabarwienie sktadajg si¢ karotenoidy, z ktérych beta-karoten stanowi
wigksza cze$¢. Moga by¢ obecne alfa-karoten, luteina, zeaksantyna i beta-kryp-
toksantyna. Oprécz pigmentéw, substancja moze zawierac oleje, thuszcze i woski
naturalnie wystgpujace w materiale wyjSciowym.

Karotenoidy

75130

Beta-karoten C,Hs,

Beta-karoten 536,88

Zawarto$¢ karotenéw (liczone jako beta -karoten) jest nie mniejsza niz 20 %.

1%
Elcm

2 500 przy dlugosci fali okoto 440 nm do 457 nm w cykloheksanie

Maksimum w cykloheksanie przy dtugosci fali 440 nm do 457 nm i 474 nm do
486 nm

Nie wiecej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 5 mg/kg

CI Oranz do zywnosci 5

Niniejsze specyfikacje dotycza gléwnie wszystkich trans izomerdéw beta-karotenu
tacznie z malymi ilo§ciami pozostatych karotenoidéw. Rozcieficzone i stabilizo-
wane preparaty mogg mie¢ rozne stosunki izomeréw cis/trans.

Karotenoidy

40800

230-636-6

Beta-karoten; beta,beta-karoten

CaoHs6

536,88

Nie mniej niz 96 % tacznych barwnikow (wyrazone jako beta-karoten)

1%
Elcm

2 500 przy diugosci fali okoto 440 nm do 457 nm w cykloheksanie

Czerwone do fioletowo-czerwonych krysztaly lub proszek krystaliczny

Maksimum w cykloheksanie przy dlugosci fali 453 do 456 nm

Nie wigcej niz 0,2 %

Karotenoidy inne niz beta-karoten: nie wiecej niz 3,0 % catkowitej ilo$ci barw-
nikéw

Nie wigcej niz 2 mg/kg
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2. Beta-karoten z Blakeslea trispora
Synonimy CI Oranz do zywnosci 5
Definicje Otrzymywany w procesie fermentacji z uzyciem mieszanej kultury dwuplcio-
wych skojarzonych typéw (+) i (-) z naturalnych szczepéw grzybéw Blakeslea tri-
spora. Beta-karoten jest ekstrahowany z biomasy za pomoca octanu etylu, lub
octanu izobutylu, nastepnie alkoholem izopropylowym i krystalizowany.
Skrystalizowany produkt zawiera gtownie trans beta-karoten. Z powodu procesu
naturalnego, okoto 3 % produktu sklada si¢ z mieszanych karotenoidéw, co jest
specyficzne dla produktu.
Klasa Karotenoidy
Nr barwnika (CI) 40800
EINECS 230-636-6

Nazwy chemiczne
Wzér chemiczny
Masa czgsteczkowa

Oznaczenie

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnika

Popidl siarczanowy

Barwniki podrzedne

Otow

Mykotoksyny
Aflatoksyna B1
Trichothecene (T2)
Ochratoksyna

Zearalenon

Microbiologia:
Plesn
Drozdze
Salmonella

Escherichia coli

Beta-karoten, beta,beta-karoten

CyoHs6

536,88

Nie mniej niz 96 % facznych barwnikéw (wyrazone jako beta-karoten)

1%
Elcm

2500 przy dlugosci fali okoto 440 nm do 457 nm w cykloheksanie

Czerwone, bragzowo-czerwone lub purpurowo-fioletowe krysztaly lub proszek
krystaliczny (barwa zmienia si¢ w zaleznosci od uzytego rozpuszczalnika
i warunkéw krystalizacji)

Maksimum w cykloheksanie przy dtugosci fali 453 nm do 456 nm

Octan etylu
nie wigcej niz 0,8 % pojedynczo lub w polaczeniu
Etanol
izobutylu: nie wigcej niz 1,0 %
Alkohol izopropylowy: nie wigcej niz 0,1 %
Nie wiecej niz 0,2 %

Karotenoidy inne niz beta-karoten: nie wigcej niz 3,0 % caltkowitej ilosci barw-
nika

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nieobecne
Nieobecne
Nieobecne

Nieobecne

Nie wigcej niz 100/g
Nie wiecej niz 100/g
Nieobecne w 25 g

Nieobecne w 5 g”



