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DYREKTYWA 2000/36/WE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY
z dnia 23 czerwca 2000 r.
odnoszjca si¢ do wyrobéw kakaowych i czekoladowych przeznaczonych do spozycia przez ludzi

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNII EUROPEJSKIE],

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,
w szczegblnosci jego art. 95,

uwzgledniajac wniosek Komisji (1),

uwzgledniajgc opini¢ Komitetu Ekonomiczno-Spotecznego (2),

stanowigc zgodnie z procedurg ustanowiong w art. 251 Trakta-

tu (%),

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1)

AAA
SN =

Niektére dyrektywy pionowe dotyczace srodkéw spozyw-
czych powinny zostac uproszczone, w celu uwzglednienia
tylko podstawowych wymogéw w odniesieniu do wyro-
bow, ktdrych dotycza, aby umozliwi¢ swobodny przeplyw
tych wyrobéw w obrebie rynku wewnetrznego, zgodnie z
konkluzjami Rady Europejskiej, jaka odbyta si¢ w Edyn-
burgu w dniach 11 i 12 grudnia 1992 r., potwierdzonymi
przez Radg¢ Europejska z Brukseli w dniach 101 11 grud-
nia 1993 r.

Dyrektywa Rady 73/241/EWG z dnia 24 lipca 1973 r.
w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich
odnoszacych si¢ wyrobéw kakaowych i czekoladowych
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (4) byla uzasad-
niona faktem, Ze réznice miedzy krajowymi przepisami
w sprawie kilku rodzajow wyrobéw kakaowych i czekola-
dowych moglyby utrudnia¢ swobodny przeplyw tego
wyrobu, a tym samym majg bezpo$redni wplyw na usta-
nowienie i funkcjonowanie wspdlnego rynku.

Wyzej wymieniona dyrektywa konsekwentnie zmierzata
do ustanowienia definicji i wsp6lnych regut w odniesieniu
do skfadu, specyfikacji produkeji, pakowania i etykietowa-
nia wyrobéw kakaowych i czekoladowych, w celu zapew-
nienia ich swobodnego przeplywu we Wspdlnocie.

Wspomniane definicje i reguly powinny zosta¢ zmienio-
ne, w celu uwzglednienia postepu technologicznego
i zmiany gustow konsumentéw, oraz powinny zostaé
dostosowane do ogélnej legislacji wspdlnotowej w sprawie
srodkéw spozywczych w szczegdlnosci do legislacji
w sprawie etykietowania, Srodkéw stodzacych i innych
zatwierdzonych dodatkéw, przypraw, ekstrahentow
i metod analiz.

Dz.U.C23129.8.1996, str. 1 oraz Dz.U.C 118 z 17.4.1998, str. 10.
Dz.U. C 56 z 24.2.1997, str. 20.
Opinia Parlamentu Europejskiego z dnia 23 paZzdziernika 1997 r.
(Dz.U. € 339 2 10.11.1997, str. 128). Wspdlne stanowisko Rady z
dnia 28 pazdziernika 1999 r. (Dz.U. C 10 z 13.1.2000, str. 1) i decy-
zja Parlamentu Europejskiego z dnia 15 marca 2000 r. (dotychczas
nieopublikowana w Dzienniku Urzedowym). Decyzja Rady z dnia
25 maja 2000 r.
Dz.U. L 228 z 16.8.1973, str. 23. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 89/344/EWG (Dz.U. L 142 z 25.5.1989, str. 19).

(®)

(10)

(11)

W niektérych Panstwach Czlonkowskich dozwolone jest
dodawanie do wyrobow czekoladowych tluszczéw roélin-
nych innych niz masto kakaowe, w maksymalnej ilosci
5 %.

Dodawanie do wyrobéw czekoladowych niektérych thusz-
cz6w roslinnych innych niz masto kakaowe, w maksymal-
nej ilodci 5 %, powinno by¢ dozwolone we wszystkich
Pafistwach  Czlonkowskich; przedmiotowe tluszcze
roélinne powinny stanowi¢ odpowiednik masla kaka-
owego i dlatego powinny zosta¢ zdefiniowane zgodnie z
kryteriami technicznymi i naukowymi.

W celu zagwarantowania specyfiki rynku wewnetrznego,
wszystkie wyroby czekoladowe objete zakresem niniejszej
dyrektywy musza by¢ przedmiotem obrotu we Wspdlno-
cie pod nazwami handlowymi wymienionymi w przepi-
sach zalacznika I do niniejszej dyrektywy.

Zgodnie z og6lnymi regutami dotyczacymi etykietowania
zywnosci, okreslonymi w dyrektywie Rady 79/112/EWE z
dnia 18 grudnia 1978 r. w sprawie zblizenia ustawo-
dawstw Panistw Czlonkowskich odnoszacych sie do etykie-
towania, prezentacji i reklamowania $rodkéw spozy-
wezych przeznaczonych na sprzedaz konsumentowi
koficowemu (%), w szczegdlnosci obowigzkowe jest spo-
rzadzanie wykazow skladnikow, zgodnie z art. 6 tej dyrek-
tywy; niniejsza dyrektywa ustanawia zastosowanie dyrek-
tywy 79/112/[EWG w odniesieniu do wyrobéw kakaowych
i czekoladowych, w celu dostarczenia konsumentom pra-
widlowej informacji.

W przypadku wyrobow czekoladowych, do ktérych
dodano tluszcze roslinne inne niz masto kakaowe, konsu-
menci powinni mie¢ zagwarantowang prawidtows, neu-
tralng i obiektywna informacje, w uzupehieniu do wykazu
sktadnikéw.

Z drugiej strony, dyrektywa 79/112/EWG nie wyklucza
etykietowania wyrobéw czekoladowych w celu wskazania,
ze nie dodano do nich tluszczéw roélinnych innych niz
masto kakaowe, z zastrzezeniem, ze informacja jest prawi-
dlowa, neutralna, obiektywna i nie wprowadza konsu-
menta w blad.

Niektére nazwy handlowe, ktére zostaly zastrzezone na
mocy niniejszej dyrektywy, sa w rzeczywistosci uzywane
w zlozonych nazwach handlowych, uznawanych w nie-
ktérych Panstwach Czlonkowskich dla opisu wyrobdw,
ktérych nie nalezy myli¢ z tymi okreslonymi w niniejszej
dyrektywie; dlatego tez takie opisy powinny by¢ utrzy-
mane. Niemniej jednak, stosowanie takich nazw powinno
by¢ zgodne z przepisami dyrektywy 79/112JEWG,
w szczegdlnosci z jej art. 5.

(°) Dz.U.L 33z 8.2.1979, str. 1. Dyrektywa ostatnio zmieniona przez
dyrektywa 97/4/WE Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 43 z
14.2.1997, str. 21).
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(12) Rozwdj rynku wewngtrznego od daty przyjecia dyrektywy
73/241/EWG umozliwia traktowanie ,czekolady twardej”
na tych samych zasadach, ktére obowigzujg w odniesieniu
do ,czekolady”.

(13) Powinno zosta¢ utrzymane odstepstwo przewidziane
w dyrektywie 73/241/EWG umozliwiajace Zjednoczo-
nemu Krélestwu i Irlandii zezwolenie na stosowanie na ich
terytorium nazwy ,czekolada mleczna” dla okreslania ,cze-
kolady mlecznej z wysoka zawartoicig mleka”; niemniej
jednak, angielska nazwa ,czekolada mleczna z wysoka
zawarto$cig mleka” powinna zostal zastgpiona nazwa
,czekolada mleczna familijna”.

(14) Zgodnie z zasadg proporcjonalnodci, niniejsza dyrektywa
ogranicza si¢ do tego, co jest konieczne dla osiggnigcia
celéw Traktatu, art. 5 akapit trzeci.

(15) Kakao, masto kakaowe i szereg innych thuszczéw roslin-
nych stosowanych w wytwarzaniu czekolady produkuje
si¢ gtéwnie w krajach rozwijajacych sie. W interesie ludzi
zyjacych w krajach rozwijajacych si¢ jest, aby umowy
zawierano na mozliwie najdtuzszy okres czasu. W zwigzku
z tym, Komisja powinna rozwazy¢ sposob, w jaki mozna
wesprze te kraje w przypadku masta kakaowego i innych
thuszczow roslinnych (np. przez promowanie ,uczciwego
handlu”).

(16)  Srodki konieczne w celu wykonania niniejszej dyrektywy
powinny zostaé przyjete zgodnie z decyzja Rady
1999/468/WE z dnia 28 czerwca 1999 r. ustanawiajaca
warunki wykonywania uprawnien wykonawczych przy-
znanych Komisji (7).

(17) W celu unikniecia tworzenia nowych barier w swobodnym
obrocie, Pafistwa Czlonkowskie powinny powstrzymac
si¢, w odniesieniu do przedmiotowych wyrobéw, od przyj-
mowania przepiséw prawa krajowego nieprzewidzianych
przez niniejszg dyrektywe,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie do wyrobow kakaowych
i czekoladowych przeznaczonych do spozycia przez ludzi,
okreslonych w zalgczniku 1.

Artykut 2

1. Tluszcze rolinne inne niz masto kakaowe okreslone i wymie-
nione w zalgczniku II mozna dodawaé do wyrobéw czekolado-
wych okreslonych w zalaczniku I A ust. 3, 4, 5, 6, 81 9. Dodatek
ten nie moze przekroczy¢ 5 % gotowego wyrobu, po odjeciu od
wagi lacznej jakiejkolwiek innej substancji jadalnej, uzytej zgod-
nie z zalgcznikiem I B, bez ograniczania minimalnej zawartosci
masta kakaowego lub suchej masy kakaowej facznie.

() Dz.U.L1847z17.7.1999, str. 23.

2. Wyroby czekoladowe, ktére na mocy ust. 1 zawierajg thusz-
cze roSlinne inne niz masto kakaowe, moga by¢ wprowadzane do
obrotu we wszystkich Panistwach Czlonkowskich, z zastrzeze-
niem, ze do ich etykiety, przewidzianej w art. 3, zalaczone zos-
tanie wyrazne i czytelne o$wiadczenie: ,oprécz masta kakaowego
zawiera tluszcze roslinne”. O$wiadczenie takie musi znajdowaé
si¢ w tym samym polu widzenia, co wykaz sktadnikéw, oraz musi
by¢ wyraznie oddzielone od tego wykazu i napisane literami
przynajmniej tak duzymi jak pogrubiona w poblizu nazwa hand-
lowa; niezaleznie od tego wymogu, nazwa handlowa moze takze
pojawi¢ sie w innym miejscu.

3. Zalacznik I moze by¢ zmieniany tylko zgodnie z procedurg
ustanowiong w art. 95 Traktatu.

4. Najpézniej do dnia 3 lutego 2006 r., zgodnie z art. 95 Trak-
tatu, Komisja przedstawi, w razie koniecznosci i uwzgledniajac
wyniki stosownych badan nad wptywem niniejszej dyrektywy na
gospodarki krajow produkujacych kakao i tluszcze roélinne inne
niz masto kakaowe, wniosek majacy na celu zmiang wykazu
w zalgczniku I1.

Artykut 3

Dyrektywe 79/112[EWG stosuje sie do wyrobdéw okreslonych
w zalgczniku I, z zastrzezeniem nastepujacych warunkéw:

1. Nazwy handlowe wymienione w zalgczniku I stosuje si¢ tylko
do wyrob6w okreslonych w tym zalaczniku i musza by¢ one
stosowane w handlu do oznaczania tych wyrobow.

Niemniej jednak, wspomniane nazwy handlowe moga by¢
takze stosowane dodatkowo i zgodnie z przepisami oraz z
przepisami celnymi obowiazujacymi w Panstwie Czlonkow-
skim, w ktérym wyrdb jest sprzedawany finalnemu konsu-
mentowi, do oznaczania innych wyrobéw, ktérych nie mozna
myli¢ z tymi okre$lonymi w zalaczniku L.

2. W przypadku gdy wyroby okreslone w zalaczniku I A ust. 3,
4,5, 6, 7 i10 sprzedawane sa w formie mieszanki, nazwy
handlowe mozna zastapi¢ nazwami ,czekolady mieszane” lub
,czekolady nadziewane mieszane” albo podobnymi nazwami.
W tym przypadku dopuszcza si¢ zalgczenie jednego wykazu
skladnikéw dla wszystkich wyrobéw mieszanki.

3. Na etykiecie wyrobéw kakaowych i czekoladowych okreslo-
nych w zalgczniku I A ust. 2 lit. ¢), ust. 2 lit. d), ust. 3, 4, 5, 8
i 9 musi zosta¢ obowigzkowo wskazana catkowita zawartosé
suchej masy kakaowej, przez zalgczenie wyrazéw: ,masa kaka-
owa minimum... %”.

4. W przypadku wyrob6éw okreslonych w zalaczniku I A ust. 2
lit. b) i ust. 2 lit. d) (druga czes$¢ zdania), na etykiecie wskazuje
si¢ zawarto$¢ masta kakaowego.

5. Nazwy handlowe ,czekolada”, ,czekolada mleczna” i ,czeko-
lada couverture”, okreslone w zalgczniku I, mozna uzupehié
informacjami lub opisami odnoszacymi si¢ do kryteriow jako-
Sciowych, z zastrzezeniem, ze wyroby te zawieraja:

— w przypadku czekolady, nie mniej niz 43 % suchej masy
kakaowej ogétem, w tym nie mniej niz 26 % masla kaka-
owego,
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— w przypadku czekolady mlecznej, nie mniej niz 30 %
suchej masy kakaowej ogdtem i nie mniej niz 18 % suchej
masy mlecznej pochodzacej z czgsciowo lub catkowicie
odwodnionego mleka pelnego, pétttustego lub odtlusz-
czonego lub $mietanki, $mietanki catkowicie lub czg-
$ciowo odwodnionej, masta lub tluszczu mlecznego,
w tym nie mniej niz 4,5 % tluszczu mlecznego,

— w przypadku czekolady ,couverture”, nie mniej niz 16 %
odtluszczonej suchej masy kakaowe;.

Artykut 4

Panstwa Czlonkowskie nie moga przyjmowad, w odniesieniu do
wyrobow, przepisow prawa krajowego nieprzewidzianych
w niniejszej dyrektywie.

Artykut 5

1. Srodki konieczne w celu wykonania niniejszej dyrektywy,
odnoszgce si¢ do spraw okreslonych powyzej, przyjmuje sie
zgodnie z procedura wykonawczg okreslong w art. 6 ust. 2:

— dostosowanie niniejszej dyrektywy do ogélnych przepiséw
prawa wspolnotowego, majacych zastosowanie do Srodkéw
spozywczych,

— dostosowanie przepiséw zawartych w zalaczniku I B ust. 2 I
C oraz I D do postepu technicznego.

2. Bez uszczerbku dla przepiséw art. 2 ust. 3, najpdzniej do dnia
3 sierpnia 2003 r., Parlament Europejski i Rada zobowigzane sg,
na wniosek Komisji, ponownie przeanalizowad ust. 1 tiret drugie
niniejszego artykutu, w celu ewentualnego rozszerzenia proce-
dury dostosowania do postepu naukowo-technicznego.

Artykut 6

1. Komisja wspierana jest przez Staly Komitet ds. Srodkéw Spo-
zywezych, ustanowiony na mocy decyzji Rady 69/414/EWG (1),
zwany dalej ,Komitetem”.

2. W przypadku odniesienia do niniejszego ustepu, zastosowa-
nie majg art. 5 i 7 decyzji 1999/468/WE, z uwzglednieniem prze-
piséw zawartych w art. 8 tej decyzji.

Okres ustanowiony w art. 5 ust. 6 decyzji 1999/468/WE ustala
si¢ na trzy miesigce.

3. Komitet przyjmuje swoj regulamin wewnetrzny.

(') Dz.U.L291z19.11.1969, str. 9.

Artykut 7

Dyrektywa Rady 73/241/EWG traci moc od dnia 3 sierpnia
2003 r.

Odniesienia do uchylonej dyrektywy nalezy traktowaé jak
odniesienia do niniejszej dyrektywy.

Artykut 8

1. Do dnia 3 sierpnia 2003 r., Panstwa Czlonkowskie wprowa-
dza w Zycie przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne
niezbedne do wykonania niniejszej dyrektywy i niezwlocznie
powiadomig o tym Komisje.

2. Wspomniane $rodki stosuje sie tak, aby:

— zezwalaly na obrét wyrobami okre$lonymi w zalgczniku I,
jezeli wyroby te sg zgodne z definicjami i regutami ustanowio-
nymi w niniejszej dyrektywie, z moca od dnia 3 sierpnia
2003 r,,

— zakazywaly obrotu wyrobami, ktére nie sa zgodne z niniejsza
dyrektywa, z mocg od dnia 3 sierpnia 2003 r.

Niemniej jednak, do wyczerpania zapasow, zezwala si¢ na obrot
wyrobami, ktdre nie sg zgodne z niniejszg dyrektywa, lecz zostaly
opatrzone etykietami przed dniem 3 sierpnia 2002 r., zgodnie z
dyrektywa Rady 73/241/EWG.

3. Wspomniane $rodki zawierajg odniesienie do niniejszej dyrek-
tywy lub odniesienie to towarzyszy ich urzedowej publikacji.
Metody dokonywania takiego odniesienia okreslane s3 przez Pan-
stwa Czlonkowskie.

Artykut 9

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie z dniem jej opublikowania
w Dzienniku Urzgdowym Wispélnot Europejskich.

Artykut 10

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.

Sporzadzono w Luksemburgu, dnia 23 czerwca 2000 r.

W imieniu Parlamentu Europejskiego W imieniu Rady

N. FONTAINE J. SOCRATES

Przewodniczgcy Przewodniczgcy
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ZALACZNIK I

NAZWY HANDLOWE, DEFINICJE I WEASCIWOSCI WYROBOW

A. NAZWY HANDLOWE I DEFINICJE

1. Maslo kakaowe

oznacza thuszcz otrzymywany z ziaren kakaowych lub z czgéci ziaren kakaowych i charakteryzuje si¢ naste-
pujacymi wlasciwosciami:

— zawarto$¢ wolnego kwasu tluszczowego

(wyrazonego jako kwas oleinowy): nie wigcej niz 1,75 %

— substancja niezmydlajaca si¢

(oznaczana za pomocy eteru naftowego): nie wiecej niz 0,5 %, z wyjatkiem przypadku prasowa-

nego masta kakaowego, ktérego nie moze by¢ wiecej
niz 0,35 %

Proszek kakaowy, kakao

oznacza wyréb otrzymywany ze sproszkowania ziaren kakaowych, weczesniej oczyszczonych, wytu-

skanych i palonych, zawierajacy nie mniej niz 20 % masta kakaowego, obliczonego w zaleznosci od
wagi suchej masy, oraz nie wigcej niz 9 % wody;

Kakao o zmniejszonej zawarto$ci ttuszczu, proszek kakaowy o zmniejszonej zawartosci thusz-
czu

oznacza proszek kakaowy zawierajacy mniej niz 20 % masta kakaowego, obliczonego w zaleznosci
od wagi substancji suchej;

Proszek czekoladowy, czekolada w proszku

oznacza wyrdb skladajacy si¢ z mieszanki proszku kakaowego i cukréw, zawierajacy nie mniej niz
32 % proszku kakaowego;

Czekolada do picia, stodzone kakao, stodzony proszek kakaowy

oznacza wyrob zawierajacy mieszanke proszku kakaowego i cukréw, zawierajacy nie mniej niz 25 %
proszku kakaowego; w przypadku gdy wyréb posiada obnizong zawarto$¢ ttuszczu, okreslong w lit.
b), powyzsze nazwy uzupelnia si¢ wyrazeniem ,0 obnizonej zawartosci thuszczu”.

3. Czekolada

a)

oznacza wyrob otrzymywany z wyrobow kakaowych i cukrow, ktéry, z zastrzezeniem lit. b), zawiera
nie mniej niz 35 % suchej masy kakaowej ogétem, w tym nie mniej niz 18 % masta kakaowego i nie
mniej niz 14 % suchej odttuszczonej masy kakaowej;

jednakze kiedy w nazwie dodane sa wyrazy:

— czekolada ,vermicelli” lub ,platki”: wyréb prezentowany w formie granulek lub platkéw musi zawie-
ra¢ nie mniej niz 32 % suchej masy kakaowej ogétem, w tym nie mniej niz 12 % masta kakaowego
i nie mniej niz 14 % suchej odtluszczonej masy kakaowej;

— czekolada ,couverture”: wyréb musi zawiera¢ nie mniej niz 35 % suchej masy kakaowej ogélem,
w tym nie mniej niz 31 % masta kakaowego i nie mniej niz 2,5 % suchej odttuszczonej masy kaka-
owej;

— czekolada ,Gianduja” (lub jedna z odmian stowa ,gianduja”): wyréb musi by¢ otrzymany po pierw-
sze z czekolady, w ktérej zawarto$¢ suchej masy kakaowej wynosi przynajmniej 32 %, w tym przy-
najmniej 8 % suchej odtluszczonej masy kakaowej, a po drugie musi by¢ otrzymany z drobno
zmielonych orzechow laskowych, w takiej ilosci, aby 100 graméw wyrobu zawierato nie mniej niz
20 gramé6w i nie wiecej niz 40 g orzechdéw laskowych. Mozna dodaé:

a) mleko i/lub suchg mase mleczng, otrzymang w procesie odparowania, w takiej proporgji, aby
wyréb gotowy nie zawieral wigcej niz 5 % suchej masy mlecznej;

b) migdaly, orzechy laskowe i inne odmiany orzechow, cale i kruszone, w takich ilosciach, aby
razem z orzechami mielonymi nie przekraczaly 60 % tacznej wagi wyrobu.

4. Czekolada mleczna

a)

oznacza wyréb otrzymywany z wyrobéw kakaowych, cukréw i mleka lub z wyrobéw mlecznych,
ktéry, z zastrzezeniem lit. b), zawiera:

— nie mniej niz 25 % suchej masy kakaowej ogétem,

— nie mniej niz 14 % suchej masy mlecznej, otrzymanej przez czesciowe lub catkowite odwodnienie
mleka pelnego, péltlustego lub odtluszczonego, Smietanki, $mietanki catkowicie lub czedciowo
odwodnionej, masta lub tluszczu mlecznego,

— nie mniej niz 2,5 % suchej odtluszczonej masy kakaowej,
— nie mniej niz 3,5 % tluszczu mlecznego,

— nie mniej niz 25 % thuszczu ogdlem (masto kakaowe i thuszcz mleczny).
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b) Niemniej jednak, jezeli nazwa ta uzupelniona jest wyrazami:

— czekolada ,vermicelli” lub ,platki”: wyr6b prezentowany w formie granulek lub platkéw musi zawie-
ra¢ nie mniej niz 20 % suchej masy kakaowej ogdlem, nie mniej niz 12 % suchej masy mlecznej
otrzymanej w drodze czgSciowego lub catkowitego odwodnienia mleka petnego, péttlustego lub
odtluszczonego, $mietanki lub $mietanki catkowicie lub czg$ciowo odwodnionej, masta lub ttusz-
czu mlecznego i nie mniej niz 12 % thuszczu ogdlem (masto kakaowe i tluszcz mleczny),

— czekolada ,couverture”: wyréb musi posiada¢ minimalna zawarto$¢ tluszczu ogélem (masto
kakaowe i ttuszcz mleczny) wynoszaca 31 %,

— czekolada ,Gianduja” (lub jedna z odmian stowa ,gianduja”): wyréb musi by¢ otrzymany po pierw-
sze z czekolady mlecznej o minimalnej zawartosci suchej masy mlecznej wynoszacej 10 %, otrzy-
manej w drodze czgsciowego lub catkowitego odwodnienia mleka pelnego, péttlustego lub
odtluszczonego, $mietanki, Smietanki catkowicie lub czgSciowo odwodnionej, masta lub tluszczu
mlecznego, a po drugie musi by¢ otrzymany z drobno zmielonych orzechéw laskowych w takiej
ilosci, aby 100 gramoéw wyrobu zawieralo nie mniej niz 15 graméw i nie wiecej niz 40 graméw
orzechéw laskowych. Mozna takze dodawaé migdaly, orzechy laskowe i inne odmiany orzechéw,
catych lub kruszonych w takich ilociach, aby razem z mielonymi orzechami laskowymi nie prze-
kraczaly 60 % ogdlnej wagi wyrobu.

¢) W przypadku gdy w nazwie tej wyraz ,mleko” jest zastagpiony przez:
— ,$mietanka”: minimalna zawarto$¢ thuszczu mlecznego w wyrobie musi wynosi¢ 5,5 %,
— ,mleko odttuszczone™ minimalna zawarto$¢ tluszczu mlecznego w wyrobie musi wynosi¢ 1 %.

d) Zjednoczone Krélestwo i Irlandia moga zezwoli¢ na stosowanie na swoim terytorium nazwy ,.czeko-
lada mleczna” dla oznaczania wyrobu okreslonego w pkt 5, pod warunkiem ze nazwie tej towarzy-
szy¢ bedzie w obu przypadkach okreslenie wskazujace ilo$¢ suchej masy mlecznej, ustanowiong dla
kazdego z dwoch wyrobow, w formie ,masa mleczna minimum... %”.

Czekolada mleczna familijna

oznacza wyréb otrzymywany z wyrobéw kakaowych, cukrow, mleka lub z wyrobéw mlecznych, ktéry
zawiera:

— nie mniej niz 20 % suchej masy kakaowej ogétem,

— nie mniej niz 20 % suchej masy mlecznej otrzymanej w drodze czesciowego lub catkowitego odwod-
nienia mleka pelnego, pétttustego lub odtluszczonego $mietanki, $mietanki catkowicie lub cz¢sciowo
odwodnionej, masta lub thuszczu mlecznego,

— nie mniej niz 2,5 % suchej odtluszczonej masy kakaowej,
— nie mniej niz 5 % tluszczu mlecznego,

— nie mniej niz 25 % thuszczéw ogdlem (thuszcz kakaowy i thuszcz mleczny).

Biala czekolada

oznacza wyréb otrzymywany z masta kakaowego, mleka lub z wyrobéw mlecznych i cukru, zawierajacy
nie mniej niz 20 % masta kakaowego i nie mniej niz 14 % suchej masy mlecznej otrzymanej w drodze
czgSciowego lub catkowitego odwodnienia mleka pelnego, pétttustego lub odtluszczonego, $mietanki,
$mietanki catkowicie lub czg¢sciowo odwodnionej, masta lub tluszczu mlecznego, w ktorym zawarto$é
tluszczu jest nie mniejsza niz 3,5 %.

Czekolada nadziewana, czekolada z nadzieniem..., czekolada z... w $rodku

oznacza wyréb nadziewany, ktérego zewnetrzna cze¢$¢ zawiera jeden z wyrobéw okreslonych w pkt 3, 4,
51 6. Oznaczenie to nie ma zastosowania do wyrobow, ktérych wewnetrzna cze$¢ zawiera wyroby pie-
karnicze, wyroby cukiernicze, herbatniki lub jadalne lody.

Zewngtrzna czekoladowa czg$¢ wyrobow, ktore noszg jedng z tych nazw, nie moze stanowi¢ nie mniej
niz 25 % ogodlnej wagi produktu.
Czekolada a la taza

oznacza wyréb otrzymywany z wyrobow kakaowych, cukréw oraz maki lub skrobi z pszenicy, ryzu lub
kukurydzy, zawierajacy nie mniej niz 35 % suchej masy kakaowej ogétem, w tym nie mniej niz 18 % masta
kakaowego i nie mniej niz 14 % suchej beztluszczowej masy kakaowej, oraz nie wigcej niz 8 % maki albo
skrobi.

Czekolada familijna a la taza

oznacza wyréb otrzymywany z wyrobow kakaowych, cukréw oraz maki lub skrobi z pszenicy, ryzu lub
kukurydzy, zawierajacy nie mniej niz 30 % suchej masy kakaowej ogétem, w tym nie mniej niz 18 % masta
kakaowego i nie mniej niz 12 % suchej beztluszczowej masy kakaowej oraz nie wigcej niz 18 % maki lub
skrobi.

Czekolada lub pralina
oznacza wyréb o wielkosci pojedynczego kesa, skladajacy sie z:
— czekoladki nadziewanej, lub

— pojedynczej czekoladki badz kombinagji albo mieszanki czekoladek w rozumieniu definicji podanych
w pkt 3, 4, 5 i 6, oraz z innych jadalnych substancji, z zastrzezeniem, ze czekolada stanowi nie mniej
niz 25 % og6lnej wagi produktu.
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B. ZATWIERDZONE SKEADNIKI OPCJONALNE

Dodatki substangji jadalnych

1. Bez uszczerbku dla przepisow art. 2 i sekeji B(2), do wyrobow czekoladowych okreslonych w sekeji A(3),
(4), (5), (6), (8) 1 (9), mozna dodawac inne substancje jadalne.

Niemniej jednak, dodanie:
— tluszczéw zwierzgcych i ich preparatéw, ktére nie pochodzac wylacznie z mleka jest zakazane,

— maki, granulowanej lub sproszkowanej skrobi jest dozwolone tylko w przypadku gdy dodanie takie
odbywa si¢ zgodnie z definicjami ustanowionymi w sekcji A(8) i (9).

Ilos¢ wyzej wymienionych dodanych substancji jadalnych nie moze przekroczyé 40 % catkowitej wagi
wyrobu gotowego.

2. Do wyrobdéw okreslonych w sekcji A(2), (3), (4), (5), (6), (8) i (9) mozna dodawac tylko te substancje aroma-
tyzujace, ktore nie imitujg smaku czekolady lub thuszczu mlecznego.
C. OBLICZENIE STOSUNKU PROCENTOWEGO

Minimalne zawarto$ci wyrobéw okreslonych w sekcji A(3), (4), (5), (6), (8) i (9) oblicza si¢ po odjeciu wagi sktad-
nikéw przewidzianych w sekcji B. W przypadku wyrobow z sekcji A(7) i (10), minimalne zawartosci oblicza si¢
po odjeciu wagi skladnikéw przewidzianych w sekcji B oraz wagi nadzienia.

Zawartosci czekolady w wyrobach okreslonych w sekcji A(7) i (10) oblicza si¢ w stosunku do ogdlnej wagi
wyrobu koficowego, tacznie z nadzieniem.

D. CUKRY

Cukry okre$lone w niniejszej dyrektywie nie ograniczaja si¢ tylko do cukrow objetych zakresem dyrektywy Rady
73/437/EWG z dnia 11 grudnia 1973 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panistw Czlonkowskich odnosza-
cych si¢ do niektérych cukréw przeznaczonych do spozycia przez ludzi ().

(") Dz.U.L 3562z 27.12.1973, str. 71. Dyrektywa ostatnio zmieniona Aktem Przystapienia z 1985 r.
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ZALACZNIK 11

TLUSZCZE ROSLINNE OKRESLONE W ART. 2 UST. 1

Thuszcze roslinne okreslone w art. 2 ust. 1, pojedynczo lub w
i spelniajg nastepujace kryteria:

polaczeniu, stanowig rownowaznik masta kakaowego

a) sg one nielaurynowymi tluszczami roélinnymi, ktére s3 bogate w symetryczne jednonienasycone trojglicerydy

typu POP, POSt i StOSt (1);

b) dajg si¢ zmiesza¢ w kazdej proporcji z mastem kakaowym i sg zgodne z jego wlasciwosciami fizycznymi (tem-
peratura topnienia i temperatura krystalizacji, wspotczynnik topnienia, konieczno$é temperowania);

¢) otrzymywane sa w procesie rafinacji iflub frakcjonowania, co wyklucza enzymatyczng modyfikacje struktury

tréjglicerydow.

Zgodnie z powyzszymi kryteriami, dopuszcza si¢ stosowanie
z wymienionych ponizej roslin:

nastepujacych thuszczow rolinnych, otrzymywanych

Przyjeta powszechnie nazwa tluszczu roslinnego

Naukowa nazwa roélin, z ktérych wymienione thuszcze moga

by¢ otrzymywane

1. lllipe, thuszcz Borneo lub Tengkawang

2. Olej palmowy

3. Sal
4. Mastosz
5. Kokum guargi

6. Ziarno owocu mango

Shorea spp.

Elaeis guineensis
Elaeis olifera

Shorea robusta
Butyrospermum parkii
Garcinia indica

Mangifera indica

Ponadto, w drodze odstgpstwa od powyzszego, Pafistwa Czlonkowskie mogg zezwoli¢ na stosowanie oleju z orze-
chéw kokosowych w przypadku czekolady stosowanej do wyrobu lodéw i podobnych mrozonych wyrobéw.

(") P (kwas palmitynowy), O (kwas oleinowy), St (kwas stearynowy).



