84 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 03/t. 23
31998R0963
L 135/18 DZIENNIK URZEDOWY WSPOLNOT EUROPEJSKICH 8.5.1998

ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 963/98
z dnia 7 maja 1998 r.

ustanawiajace normy handlowe dla kalafior6w i karczochéw

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajagc rozporzadzenie Rady (WE) nr 2200/96 z dnia
28 pazdziernika 1996 r. w sprawie wsp6lnej organizacji rynku
owocow i warzyw (), zmienione rozporzadzeniem Komisji
(WE) nr 2520/97 (%), w szczeg6lnosci jego art. 2 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

kalafiory i karczochy wymienione s3 w zalaczniku I do
rozporzadzenia (WE) nr 2200/96 jako produkty, dla ktérych
muszg zostaé przyjete normy; zalacznik II/1 do rozporzadzenia
Rady nr 23 z dnia 4 kwietnia 1962 r. w sprawie stopniowego
ustanawiania wspélnej organizacji rynku owocéw i warzyw (),
ostatnio  zmienionego  rozporzadzeniem Komisji (WE)
nr 888/97 (%), ustanawia wspélne normy jakosci kalafioréw;
zalgcznik I/6 do rozporzadzenia Komisji nr 58 (°), ostatnio
zmienionego rozporzadzeniem (WE) nr 888/97, ustanawiajacy
wspélne normy jakosci niektérych produktéw wymienionych
w zalaczniku I B do rozporzadzenia nr 23, ustanawia normy
dla karczochéw; normy te nie odpowiadaja juz wymaganiom
rynku;

nalezy opracowa na nowo odpowiednie przepisy oraz uchyli¢
rozporzadzenie nr 23 oraz zalgcznik I/6 do rozporzadzenia nr
58, uwzgledniajac, w celu zachowania przejrzystosci w $wia-
towym obrocie, normy zalecane dla danych produktéw przez
Europejska Komisje Gospodarcza ONZ;

stosowanie norm powinno usungé z rynku produkty o niskiej
jakosci, ukierunkowaé produkcje na zaspokajanie wymagan
konsumenta oraz ulatwi¢ handel oparty na uczciwej konku-
rencji, umozliwiajac tym samym poprawe rentownosci;

normy te maja zastosowanie na wszystkich etapach obroty;
transport na dalekie odleglosci, skladowanie przez pewien
okres oraz przeladunek moga doprowadzi¢ do pewnego pogor-
szenia stanu tych produktéw w wyniku ich biologicznego
rozwoju oraz podatnosci na psucie sig; przy stosowaniu tych
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norm na etapach obrotu nastepujacych po wysylce nalezy
uwzglednia takie pogorszenie stanu produktoéw; poniewaz
produkty klasy ,ekstra” nalezy sortowaé i pakowal ze szcze-
g6lna troska, nalezy dopuscié jedynie nieznaczng utratg
Swiezosci oraz turgoru;

srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z
opinia Komitetu Zarzadzajacego ds. Swiezych Owocéw i
Warzyw,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

1.  Normy handlowe dla kalafioréw objetych kodem CN
0704 10 oraz karczochéw objetych kodem CN 0709 10 00
zawarte s3 w zalgcznikach I'i Il do niniejszego rozporzadzenia.

2. Normy te stosuje si¢ na wszystkich etapach obrotu,
zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 2200/96.

Jednakze na etapach nastgpujacych po wysylce produkty te
mogg, w pordwnaniu z normami, wykazywac:

— nieznaczng utrate Swiezosci i turgoru,

— nieznaczne pogorszenie stanu w przypadku produktéow z
klas innych niz ,ekstra”, z powodu ich biologicznego
rozwoju i podatnosci na psucie sig.

Artykut 2

Rozporzadzenie nr 23 niniejszym traci moc, a zalacznik I/6 do

rozporzadzenia nr 58 skresla sie.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie w dniu 1 lipca
1998 r.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 7 maja 1998 r.

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

NORMA DLA KALAFIOROW

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejszg norme stosuje si¢ do kalafioréw o odmianach (uprawnych) Brassica oleracea L. convar. botrytis (L.) Alef. var.
botrytis, dostarczanych konsumentowi w stanie $wiezym, z wylaczeniem kalafioréw przeznaczonych do celéw prze-
tworstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE ]AKO§CI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosci kalafioréw po ich przygotowaniu i opakowaniu.

A. Wymagania minimalne

Dla wszystkich klas, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla kazdej klasy i dopuszczalnych toleranii,
gléwki kalafioréw musza by¢:

— nienaruszone,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkt zaczynajacy gnic lub psu¢ sie w taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych cial obcych,

— o $wiezym wygladzie,

— praktycznie wolne od szkodnikéow,

— praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od nieprawidlowego zawilgocenia zewngtrznego,

— wolne od jakiegokolwiek obcego zapachu iflub smaku.

Rozwdj i stan kalafiorow musza by¢ takie, aby umozliwialy one:
— transport i przeladunek, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w stanie zadowalajacym.

. Klasyfikacja

Kalafiory klasyfikuje si¢ w jednej z trzech klas okreslonych ponizej:

i) Klasa ,ekstra”

Kalafiory tej klasy musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza charakteryzowac si¢ ksztaltem, stopniem rozwoju
oraz zabarwieniem charakterystycznym dla odmiany.

Glowki musza:

— by¢ dobrze uformowane, twarde, spoiste,
— mie¢ bardzo gesta strukturg,

— by¢ jednolicie biate lub jasnokremowe (1),

— by¢ wolne od uszkodzeni, z wyjatkiem bardzo drobnych uszkodzen powierzchniowych, pod warunkiem,
ze nie ma to wplywu na ich ogdlny wyglad, jako$¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.

Ponadto, w przypadku gdy kalafiory wystawione sa na sprzedaz ,z 1i§¢mi” lub ,przycigte”, liScie musza mieé
Swiezy wyglad.

Klasa I

Kalafiory tej klasy musza by¢ dobrej jakoSci. Muszg by¢ charakterystyczne dla odmiany.

(') Jednakze dopuszczalne jest wprowadzanie do obrotu kalafioréw o wyraznej fioletowej/purpurowej lub zielonej barwie, pod warun-
kiem, Ze s3 one typowe dla wybranej klasy.
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iii)

Glowki musza:
— by¢ twarde,

— mie¢ gesta strukturg,
— by¢ biale lub barwy kosci stoniowej, albo kremowe (1),

— by¢ wolne od uszkodzen, takich jak skazy, wystajace liscie na glowce, $§lady mrozu, obicia.

Gléwki moga mie¢ nastepujace nieznaczne wady, pod warunkiem, ze nie majg one wplywu na ich ogdlny
wyglad, jako$¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczne wady ksztattu lub rozwoju,

— nieznaczne wady zabarwienia,

— bardzo nieznaczne zdrewnienie.

Ponadto, w przypadku gdy kalafiory wystawiane sg na sprzedaz ,z lisémi” lub ,przycigte”, liScie musza mieé
Swiezy wyglad.

Klasa IT

Do tej klasy naleza kalafiory, ktére nie odpowiadaja wymaganiom wyzszych klas, ale ktére spetniaja okres-
lone powyzej minimalne wymagania.

Glowki moga:

— by¢ nieznacznie znieksztalcone,

— mie¢ nieznacznie luzng strukture,

— mieé barwe z6ttawg (1).

Moga miec:

— nieznaczne $lady spalenia storicem,

— nie wigcej niz pigé bladozielonych lisci,

— nieznaczne zdrewnienia (ale nie moga by¢ mokre lub ttuste w dotyku).

Moga réwniez mie¢ dwie z nastepujacych wad, o ile gléwki zachowujg swoje cechy charakterystyczne w
odniesieniu do jakosci, zachowania jakosci oraz prezentacji:

— nieznaczne $lady uszkodzen przez szkodniki lub chorobe,
— nieznaczne powierzchniowe uszkodzenia spowodowane przez mréz,

— nieznaczne obicie.

IIl. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okreslona jest maksymalna $rednicg przekroju poprzecznego. Srednica minimalna ustalona jest na 11 cm;
réznica wielkosci miedzy najmniejsza a najwickszg gléwka w kazdym opakowaniu nie moze przekracza¢ 4 cm.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANC]I

Tolerancja w odniesieniu do jakosci i wielkosci jest dopuszczalna dla produktu niespelniajacego wymogéw klasy
oznakowanej na kazdym opakowaniu.

A. Tolerancje dotyczgce jakosci

i)

iii)

Klasa ekstra”

Pig¢ procent liczby kalafioréw niespetniajacych wymogéw tej klasy, ale spelniajacych wymogi klasy I lub,
wyjatkowo, mieszczacych si¢ w przedziale tolerancji tej klasy.

Klasa I

Dziesig¢ procent liczby kalafioréw niespelniajacych wymogéw tej klasy, ale spetniajacych wymogi klasy II
lub, wyjatkowo, mieszczacych si¢ w przedziale tolerancji tej klasy.

Klasa IT

Dziesig¢ procent liczby kalafiorow niespelniajacych wymogdéw tej klasy ani wymogéw minimalnych, z

wyjatkiem produktu zaczynajacego gni¢, z obiciami lub innym uszkodzeniem powodujacym, ze nie nadaje
si¢ on do spozycia.

(') Jednakze dopuszczalne jest wprowadzanie do obrotu kalafioréw o wyraznej fioletowej/purpurowej lub zielonej barwie, pod warun-
kiem, Ze s3 one typowe dla wybranej klasy.
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B. Tolerancje dotyczace wielko$ci

Dla wszystkich klas: 10 % liczby kalafioréw niespelniajacych wymogéw dotyczacych skali wielkosci oraz wiel-
kosci wykazywanej, ale odpowiadajacych wielkosci z klasy bezposrednio nizszej iflub wielkosci wykazanej na
opakowaniu, przy minimalnej Srednicy gléwek w najnizszej klasie wielkosci wynoszacej 10 cm.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTACJI

A

. Jednorodnos¢

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna. Opakowanie musi zawiera¢ kalafiory tego samego pocho-
dzenia, rodzaju handlowego, jakosci i wielkoSci. Ponadto kazde opakowanie kalafioréw klasy ,ekstra” musi
zawiera¢ kalafiory dobrane pod wzgledem barwy.

Widoczna czg$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

. Opakowanie
Kalafiory musza by¢ pakowane w taki sposéb, aby produkt byl odpowiednio chroniony.

Materialy uzyte wewngtrz opakowania muszg by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaly jakimkolwick
uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Stosowanie materialéw, w szczegélnosci papieru lub
pieczeci ze specyfikacja handlows, jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta zostaly wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania musza by¢ wolne od jakichkolwiek cial obcych.

. Prezentacja

Kalafiory moga by¢ prezentowane:
i) z li§émi: kalafiory pokryte zdrowymi, zielonymi li§émi o liczbie i dlugosci wystarczajacej na catkowite

zakrycie i ochrong gtéwki. Lodyga musi by¢ odcigta nieco ponizej chronigcych gtowke lisci;

ii) bez lisci: kalafiory z usunietymi wszystkimi liémi oraz niejadalng czeécig fodygi. Mozna zachowaé najwyzej
pie¢ matych i delikatnych, bladozielonych lici, nieprzycietych, blisko gtéwki;

iii) przycigte: kalafiory z wystarczajaca liczbg pozostawionych lisci chronigcych gléwke. Liscie te musza by
zdrowe i zielone oraz przycigte nie dalej niz 3 cm od szczytu gléwki. Lodyga musi by¢ odcieta nieco ponizej
chronigcych gtéwke lisci.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

N

a kazdym opakowaniu muszg znalez¢ si¢ nastepujace informacje, zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w

sposéb czytelny i trwaly oraz widoczne z zewnatrz:

A.

Identyfikacja

Pakujacy iflub wysylajacy: nazwa i adres lub urzgdowo nadane badZz zatwierdzone oznaczenie kodowe. Jednakze
w przypadku gdy uzywane jest oznaczenie kodowe, w jego bezposrednim poblizu musi by¢ umieszczone odnie-
sienie ,pakujacy iflub wysylajacy (lub réwnowazny skrot)”.

. Rodzaj produktu

— kalafiory”, jesli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,

— nazwa rodzaju handlowego w odniesieniu do kalafioréw fioletowych/purpurowych lub zielonych.

. Pochodzenie produktu
— kraj pochodzenia i, nieobowigzkowo, region, gdzie byly uprawiane, albo krajowa, regionalna lub lokalna
nazwa miejsca.
. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko§¢ podana jako Srednica minimalna i maksymalna lub liczba jednostek.

. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)
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ZALACZNIK II
NORMA DLA KARCZOCHOW

DEFINICJA PRODUKTU

Normeg t¢ stosuje si¢ do glowek karczochéw odmian (uprawnych) Cynara scolymus L., dostarczanych konsumentowi
w stanie $wiezym, z wylaczeniem karczochdéw przeznaczonych do celow przetworstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosci karczochéw po ich przygotowaniu i opakowaniu.

A. Wymagania minimalne

Dla wszystkich klas, z zastrzezeniem przepiséw szczegblnych dla kazdej klasy i dopuszczalnych tolerandji,
karczochy musza by¢:

— nienaruszone,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkt zaczynajgcy gni¢ lub psuc si¢ w taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od widocznych cial obcych,

— mie¢ $wiezy wyglad, w szczeglnosci nie wykazywac oznak zwiednigcia,

— praktycznie wolne od szkodnikéow,

— praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od nieprawidlowego zawilgocenia zewngtrznego,

— wolne od jakiegokolwiek obcego zapachu iflub smaku.

Lodygi musza by¢ réwno obcigte oraz nie dluzsze niz 10 cm. (Ten ostatni przepis nie ma zastosowania do
karczochow pakowanych w peczki, te skladaja si¢ z glowek umocowanych razem wokét todygi ani do karczo-
chéw odmiany ,Spinoso”).

Rozwdj oraz stan karczochéw musza by¢ takie, aby mogly one:
— wytrzymac transport i przetadunek, oraz

— przyby¢ w stanie zadowalajacym do miejsca przeznaczenia.

B. Klasyfikacja

Karczochy klasyfikuje si¢ w trzech klasach okreslonych ponizej:

i) Klasa ,Ekstra”

Karczochy z tej klasy musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza one by¢ charakterystyczne dla odmiany iflub dla
rodzaju handlowego. Centralne przylistki muszg by¢ zwarte, zgodnie z odmiana.

Musza by¢ wolne od uszkodzen, z wyjatkiem bardzo drobnych powierzchniowych uszkodzen skorki przy-
listkéw, pod warunkiem, ze nie majg one wplywu na ogdlny wyglad, jako$¢, zachowanie jakosci oraz prezen-
tacje w opakowaniu.

Przewody u podstawy nie moga wykazywa¢ rozpoczynajacego si¢ drewnienia.
i) Klasa I

Karczochy z tej klasy musza by¢ dobrej jakosci. Musza one by¢ charakterystyczne dla odmiany iflub dla
rodzaju handlowego. Centralne przylistki musza by¢ zwarte, zgodnie z odmiana.

Dopuszczalne sa jednakze nastgpujace nieznaczne wady, pod warunkiem, ze nie maja one wplywu na ogdlny
wyglad produktu, jako§¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczne wady ksztaltu,
— nieznaczne pogorszenie jako$ci spowodowane dziataniem mrozu (peknigcia),

— bardzo drobne obicia.

Przewody u podstawy nie moga wykazywa¢ oznak rozpoczynajacego si¢ drewnienia.
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iii) Klasa II

Do tej klasy nalezg karczochy, ktére nie odpowiadaja wymaganiom wyzszych klas, ale ktére spelniaja okres-
lone powyzej minimalne wymagania. Gléwki moga by¢ lekko rozwarte.

Dopuszczalne s3 wymienione ponizej wady, pod warunkiem, ze karczochy zachowuja podstawowe cechy
dotyczgce jakosci, zachowania jakosci oraz prezentacji w opakowaniu:

— wady ksztaltu,

— pogorszenie jakosci spowodowane dzialaniem mrozu (karczochy ,postrzepione”),
— drobne obicia,

— nieznaczne plamki na zewnetrznych przylistkach,

— poczatki drewnienia przewodéw u podstawy.

PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI
Wielkos¢ okre$lona jest maksymalng $rednicg przekroju poprzecznego glowki.
Srednica minimalna ustalona jest na 6 cm.

Skala podana ponizej obowiazuje w odniesieniu do klasy ,Ekstra” i klasy I, a jest nieobowigzkowa w odniesieniu do
klasy II:

— Srednica 13 cm i wigksza,

— $rednica od 11 cm, ale nie wigcej niz 13 cm,
— S$rednica od 9 cm, ale nie wigcej niz 11 cm,

— $rednica od 7,5 cm, ale nie wigcej niz 9 cm,

— S$rednica od 6 cm, ale nie wigcej niz 7,5 cm.

Ponadto dopuszczalna jest $rednica od 3,5 cm, ale nie wigcej niz 6 ¢cm w odniesieniu do karczochéw rodzaju ,Poiv-
rade” oraz ,Bouquet”.

. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANC]I

Tolerancja w odniesieniu do jakosci i wielkosci jest dopuszczalna dla produktu niespelniajacego wymogéw klasy
oznakowanej na kazdym opakowaniu.

A. Tolerancje dotyczgce jakosci

i) Klasa ,Ekstra”
Pig¢ procent liczby karczochéw niespelniajacych wymogéw klasy, lecz spetniajacych wymogi klasy I lub,
wyjatkowo, mieszczacych si¢ w przedziale tolerancji dla tej klasy.
i) Klasa I
Dziesie¢ procent liczby karczochow niespelniajgcych wymogéw klasy, lecz spelniajgcych wymogi klasy 1I
lub, wyjatkowo, mieszczacych si¢ w przedziale tolerancji dla tej klasy.
iii) Klasa II

Dziesig¢ procent liczby karczochéw niespelniajacych wymogéw tej klasy ani wymogéw minimalnych, z
wyjatkiem produktu zaczynajacego gni¢, z obiciami lub innym uszkodzeniem powodujacym, ze nie nadaje
si¢ on do spozycia.
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. Tolerancje dotyczace wielko$ci
Dla wszystkich klas: 10 % liczby karczochéw niespelniajacych wymogéw dotyczacych skali wielkosci oraz wyka-
zywanej wielkosci, ale odpowiadajacych wielkosci z klasy bezposrednio nizszej iflub wyzszej, przy minimalnej
$rednicy gtowek z najnizszej klasy wielkosci (6-7,5 cm) wynoszacej 5 cm.

Nie dopuszcza si¢ tolerancji dotyczacych wielkosci dla rodzaju ,Poivrade” lub rodzaju ,Bouquet”.

PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I

A.

Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ wylacznie karczochy tego samego pochodzenia,
tej samej odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci (jesli produkt jest zakwalifikowany do danej klasy
wielkosci).

Widoczna czg$é zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

. Opakowanie
Karczochy muszg by¢ pakowane w taki sposob, aby produkt byt odpowiednio chroniony.

Materialy uzyte wewngtrz opakowania muszg by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaly jakimkolwick
uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Stosowanie materiatéw, w szczegdlnosci papieru lub
pieczeci ze specyfikacja handlows, jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta zostaly wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania musza by¢ wolne od jakichkolwiek ciat obcych.

PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

N

a kazdym opakowaniu muszg znalez¢ si¢ nastgpujace informacje, zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w

sposob czytelny i trwaly oraz widoczne z zewnatrz:

A.

Identyfikacja

Pakujacy i/lub wysylajacy: Nazwa i adres lub urzgdowo nadane lub zatwierdzone oznaczenie kodowe. Jednakze
w przypadku gdy uzywane jest oznaczenie kodowe, w jego bezposrednim poblizu musi by¢ umieszczone odnie-
sienie ,pakujacy iflub wysylajacy (lub rownowazny skrot)”.

. Rodzaj produktu
— ,karczochy”, jesli zawartos¢ nie jest widoczna z zewnatrz,
— nazwa odmiany w przypadku klasy ,Ekstra”,

— ,Poivrade” lub ,Bouquet”, w stosownym przypadku,

— ,Spinoso”, w stosownym przypadku.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i, nieobowigzkowo, region, gdzie byly uprawiane lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,
— liczba glowek,

— wielkos¢ (jesli sa zaklasyfikowane do danej klasy wielkosci) podana jako $rednica minimalna i maksymalna
glowki.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)



