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DYREKTYWA RADY 93/43[EWG
z dnia 14 czerwca 1993 r.

w sprawie higieny Srodkéw spozywczych

RADA WSPOLNOT EUROPE]JSKICH,

uwzgledniajgc  Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote
Gospodarcza, w szczegdlnosci jego art. 100a,

uwzgledniajgc wniosek Komisji,

we wspolpracy z Parlamentem Europejskim ('),

uwzgledniajac opini¢ Komitetu Ekonomicznego-Spotecznego (3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

swobodny przeplyw Srodkéw spozywczych jest zasadniczym
warunkiem wstepnym urzeczywistnienia rynku wewnetrznego;
zasada ta dotyczy zaufania do standardéw bezpieczenstwa
srodkéw spozywezych przeznaczonych do konsumpgji, znajdu-
jacych si¢ w swobodnym obrocie, w szczegdlnosci do ich
standardow higieny we wszystkich fazach przygotowania, prze-
twarzania, produkcji, pakowania, magazynowania, transportu,
dystrybugji, obstugi i oferowania do sprzedazy lub zaopatrywa-
nia konsumenta;

ochrona zdrowia ludzi jest sprawg najwyzszej wagi;

ochrona ta jest juz przedmiotem dyrektywy Rady 89/397/EWG
z dnia 14 czerwca 1989 r. w sprawie urzedowej kontroli
srodkow spozywczych (°), jak réwniez bardziej szczegélowych
przepiséw w tym zakresie; waznym celem takiej kontroli jest
higiena Zywnosci; dyrektywa 89/397/EWG koncentruje si¢ na

(") Dz.U. C 174 z 23.11.1992 oraz
Dz.U. C 150 z 31.5.1993.

() Dz.U. C 223 z 31.8.1992, str. 16.

() Dz.U.L 186 z 30.6.1989, str. 23.

inspekgji, pobieraniu préb i analizach i powinna by¢ uzupel-
niona przepisami majacymi na celu poprawe poziomu higieny
zywnosci i zwigkszenia zaufania do standardéw higieny $rod-
kéw spozywczych w swobodnym obrocie;

ogolne zasady higieny dotyczace $rodkéw spozywezych, ktére
nalezy zachowaé w trakcie przygotowywania, przetwarzania,
produkgji, pakowania, magazynowania, transportu, dystrybucji,
obstugi i oferowania na sprzedaz lub dostarczania do konsu-
menta, muszg by¢ ujednolicone, aby chroni¢ zdrowie ludzkie;

uznane jest stosowanie analizy ryzyka, oceny ryzyka i innych
technik zarzadzania dla okreslenia, kontrolowania i monitoro-
wania krytycznych punktéw kontroli;

kryteria mikrobiologiczne i kryteria kontroli temperatury moga
by¢ zastosowane do pewnych grup $rodkéw spozywezych; jesli
sa one zastosowane, powinny by¢ zgodne z potwierdzonymi
naukowo zasadami generalnymi;

Pafistwa Czlonkowskie powinny sprzyjal i uczestniczyé w
rozwijaniu wytycznych dobrych praktyk higieny, do kt6rych
moga odnosi¢ si¢ przedsi¢biorstwa sektora spozywczego, opar-
tych, gdzie to stosowne, na Zalecanym Miedzynarodowym
Kodeksie Praktyki, Ogdlnych Zasadach Higieny Zywnoéci Ko-
deksu Zywnosciowego (*);

Komisja, wspomagana przez Panstwa Czlonkowskie i inne
zainteresowane strony, ma sprzyja¢ rozwijaniu wytycznych do
dobrej praktyki higieny, do ktérej moga odnosi¢ si¢ przedsie-
biorstwa sektora spozywczego, w miarg potrzeby w calej
Wspdlnocie;

(*) Codex Alimentarius, tom A. Zalecany Migdzynarodowy Kodeks Prak-
tyki, Ogélne Zasady Higieny Zywnosci. Druga edycja (1985). Orga-
nizacja Zywnosci i Rolnictwa, Swiatowa Organizacja Zdrowia ONZ,
Rzym, 1988 r.
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jednak przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym s
odpowiedzialni za warunki higieny w swoim przedsigbiorstwie;
niniejsza dyrektywa nie naklada obowiazku przestrzegania wy-
tycznych dobrej praktyki higienicznej, ktére nie maja mocy
prawnej;

aby wprowadzi¢ w zycie ogdlne zasady higieny w odniesieniu
do $rodkéw spozywczych i wytyczne dobrej praktyki higieny,

powinno si¢ zaleci¢ stosowanie norm serii EN 29000;

przestrzeganie ogélnych zasad higieny w odniesieniu do $rod-
kéw spozywezych powinno by¢ kontrolowane zgodnie z dy-
rektywa 89/397[EWG przez wiasciwe wladze Pafstw Czlon-
kowskich, w celu ochrony konsumenta przed poniesieniem
szkody na skutek spozycia $rodka spozywczego potencjalnie
niebezpiecznego dla zdrowia;

przedsiebiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym muszg za-
pewnié, ze na rynek beda wprowadzane tylko Srodki spozyw-
cze nieszkodliwe dla zdrowia, a wlasciwe wladze powinny
zosta¢ wyposazone w odpowiednie uprawnienia, aby chroni¢
zdrowie publiczne; jednak uzasadnione prawa przedsigbiorstw
sektora spozywczego powinny by¢ zagwarantowane;

Komisja powinna mieé¢ $wiadomos§¢ tozsamosci whasciwych
wiadz Panstw Czlonkowskich odpowiedzialnych za urzedowa
kontrole higieny zywnosci,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

1. Niniejsza dyrektywa ustanawia ogélne zasady higieny dla
srodkéw spozywczych i procedury stuzace weryfikacji zgod-
nosci z tymi zasadami.

2. Niniejsza dyrektywe stosuje si¢ bez uszczerbku dla prze-
piséw przyjetych w kontekscie bardziej szczegdlnych wspdlno-
towych zasad higieny Zywnosci. W ciggu trzech lat od przy-
jecia tej dyrektywy Komisja zbada zwigzek miedzy szczegélo-
wymi wspolnotowymi zasadami higieny Zywnosci a zasadami,
ktore zawarte sa w niniejszej dyrektywie, jesli to konieczne,
przedstawi odpowiednie propozycje.

Artykut 2

Do celéw niniejszej dyrektywy:

— Lhigiena Zywnosci”, zwana dalej ,higieng”, oznacza wszelkie
srodki niezb¢dne dla zapewnienia bezpieczefistwa i wartos-
ci zdrowotnej Srodkéw spozywczych. Dzialania te beda
obejmowac wszystkie fazy nastgpujace po produkcji pod-
stawowej (wlacznie z nig, np.. zniwa, ubdj, dojenie), w
trakcie przygotowywania, przetwarzania, produkeji, pako-
wania, magazynowania, transportu, dystrybucji, obstugi i
oferowania na sprzedaz lub dostarczania do konsumenta;

— ,przedsigbiorstwo sektora spozywczego” oznacza kazde
przedsigbiorstwo, nastawione na zysk lub nie, prywatne
lub panstwowe, obejmujace jakakolwiek lub wszystkie z
nastepujacych dzialan: przygotowywanie, przetwarzanie,
produkcje, pakowanie, magazynowanie, transport, obstuge
lub oferowanie na sprzedaz badz dostarczanie $rodkéw

spozywczych;

— ,zdrowa zywno$¢” bedzie oznaczal zywno$¢, ktéra jest
odpowiednia do spozycia przez ludzi z punktem widzenia
higieny.

Artykut 3

1. Przygotowywanie, przetwarzanie, produkcja, pakowanie,
magazynowanie, transport, dystrybucja, obstuga i oferowanie
na sprzedaz lub dostarczanie Srodkéw spozywczych beda pro-
wadzone w higieniczny sposéb.

2. Przedsigbiorstwa dzialajace w  sektorze spozywczym
okresla kazdy krok w swojej dzialalnosci, ktory jest istotny
dla zapewnienia bezpieczefistwa zywnosciowego i zapewnienia,
ze odpowiednie procedury bezpieczenstwa sa identyfikowane,
wprowadzane w Zzycie, utrzymywane i oceniane na podstawie
nastepujacych zasad, stosowanych w celu wprowadzenia syste-
mu HACCP (Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli):

— analizy punktéw potencjalnego zagrozenia zywnoS$ciowego
w dzialaniach przedsigbiorstw sektora spozywczego,

— identyfikacji tych punktéw w dziataniach, w ktérych moze
wystapi¢ zagrozenie Zywnosciowe,

— decydowania, ktére ze zidentyfikowanych punktéw sa istot-
ne dla bezpieczefistwa zywnosciowego - ,punkty krytycz-
ne”,

— identyfikacji i wprowadzania w zycie skutecznych procedur
kontroli i nadzoru w tych punktach krytycznych;

— przegladu i analizy punktéw zagrozenia zywnoSciowego,
krytycznych punktéw kontroli i okresowej kontroli oraz
nadzorowania procedur oraz w momencie zmiany dzialan
w sektorze spozywczym.

3. Przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym stosuja
si¢ do zasad higieny, okre$lonych w Zalaczniku. Zwolnienie z
niektérych przepisow Zalgcznika moze by¢ udzielone zgodnie
z procedurg okre$long w art. 14.

Artykut 4

Bez uszczerbku dla bardziej szczegblowych regul wspélnoto-
wych moga by¢ przyjete kryteria mikrobiologiczne i kryteria
kontroli temperatury dla niektérych rodzajow Srodkéw
spozywczych, zgodnie z procedurg ustanowiong w art. 14 i
po skonsultowaniu si¢ z Komitetem Naukowym ds. Zywnosci
powolanym decyzja 74/234[EWG ().

() Dz.U.L 136 z 20.5.1974, str 1.
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Artykut 5

1.  Panstwa Czlonkowskie sprzyjaja wprowadzeniu wytycz-
nych dobrej praktyki higieny, ktére moga by¢ dobrowolnie
zastosowane przez przedsigbiorstwa sektora spozywczego,
jako wskazowki do wypelnienia przepisow art. 3.

2. Jesli wprowadza si¢ wytyczne dobrej praktyki higieny,
okreslone w ust. 1, nalezy je wprowadza¢ jak nastepuje:

— przez przedsi¢biorstwa sektora spozywczego i przedstawi-
cieli innych zainteresowanych stron takich, jak wlasciwe
wiadze i grupy konsumentdw,

— w konsultacji z zainteresowanymi stronami, ktérych maja
one dotyczy¢, w tym wlasciwe wladze,

— gdzie stosowne, z uwzglednieniem Zalecanego Migdzynaro-
dowego Kodeksu Praktyki, Ogoélnych Zasad Higieny Zyw-
nosci Kodeksu Zywnos$ciowego.

3. Wytyczne, okre$lone w ust. 1 i 2 mogg by¢ wprowadza-
ne pod egida Instytutu Norm Krajowych wymienionego w
wykazie 2 Zalacznika do dyrektywy Rady 83/189/EWG z dnia
28 marca 1983 r. ustanawiajacej procedure udzielania informa-
Gji w dziedzinie norm i uregulowan technicznych (!).

4. Pafstwa Czlonkowskie ocenig wytyczne dobrej praktyki
higieny, okreslone w ust. 1 i 2, w celu okreslenia zakresu, w
jakim moga speié przepisy art. 3.

5. Panstwa Czlonkowskie przesla Komisji te wytyczne do-
brej praktyki higieny, ktére uwazaja za zgodne z art. 3.

Komisja udostepni te wytyczne Pafistwom Czlonkowskim.

6.  Kiedy jedno lub wigcej Pafistw Czlonkowskich lub Komi-
sja uznaja, ze, do celéw harmonizacji moze wystgpi¢ potrzeba
wprowadzenia wytycznych dobrej praktyki higieny na zasadach
europejskich (zwanych dalej europejskimi wytycznymi dobrej
praktyki higieny), Komisja skonsultuje si¢ z Pafistwami Czton-
kowskimi w ramach Stalego Komitetu ds. Srodkéw Spozyw-
czych, zgodnie z art. 14. Celem tej konsultacji bedzie rozwa-
zenie przypadku takich dobrowolnych wytycznych w sektorach
dzialalnosci, ktérych to dotyczy i kiedy takie wytyczne uzna
si¢ za konieczne:

— wskazanie zamierzonej dziedziny, przedmiotu i terminarza
opracowania takich dobrowolnych wytycznych, z uwzgled-

() Dz.U. L 109 z 24.4.1983, str. 8. Dyrektywa ostatnia zmieniona
decyzja 92/400/EWG (Dz.U. L 221 z 6.8.1992, str. 55).

nieniem czasu potrzebnego na konsultacje ze stronami,
ktorych moga one dotyczy¢ oraz

— skierowanie takich dobrowolnych wytycznych dla rozwinig-
cia iflub oceny pod egidg Instytutu Norm Europejskich.

7. Przy wprowadzaniu europejskich wytycznych dobrej prak-
tyki higieny, okreslonych w ust. 6, nalezy podja¢ wszelkie
niezbedne $rodki, aby:

— zapewni, ze takie wytyczne sg opracowywane przez przed-
stawicieli sektora spozywczego i innych zainteresowanych
przedstawicieli, ktérych moga one dotyczy¢ takich, jak na
przyklad wlasciwe wladze i grupy konsumentéw,

— zapewni¢, ze tre$¢ takich wytycznych jest zgodna z prze-
pisami art. 3 i, gdzie to stosowne, z Zalecanym Miedzyna-
rodowym Kodeksem Praktyki, Ogélnymi Zasadami Higieny
Zywnosci Kodeksu Zywnosciowego,

— zapewni¢, ze tre$¢ takich wytycznych moze by¢ stosowana
w praktyce dla sektoréw przemystu rolno-spozywczego, do
ktérych odnosza si¢ one w calej Wspdlnocie,

— zapewni¢, ze uwzglednia si¢ stosowne wytyczne dobrej
praktyki higieny, nakreslone zgodnie z ust. 1 i 3,

— zapewni(, Ze zostang przeprowadzone konsultacje ze
wszystkimi zainteresowanymi, ktorych wytyczne te moga
dotyczy¢, w tym Panistwami Czlonkowskimi, a ich opinie sg
brane pod uwage.

8. Tytuly i odwolania do europejskich wytycznych dobrej
praktyki higieny opracowanych zgodnie z procedura okreslong
w ust. 6 i 7 beda opublikowane w serii C Dziennika Urzgdowego
Wspdlnot Europejskich. Panistwa Czlonkowskie zapewnia, ze takie
opublikowane wytyczne beda rozpowszechnione wérdd znaczg-
cych przedsigbiorcow sektora spozywczego i we wlasciwych
wladzach na ich terytoriach.

Artykut 6

Pafistwa Czlonkowskie, jesli uznajg to za wlasciwe, zalecajg
przedsi¢biorcom dzialajacym w sektorze spozywczym stosowa-
nie Europejskich Norm serii EN 29000, w celu wprowadzenia
w zycie ogblnych zasad higieny i wytycznych dobrej praktyki
higieny.
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Artykut 7

l. Zgodnie z Traktatem Panstwa Czlonkowskie moga utrzy-
maé, zmieni¢ badZz wprowadzi¢ krajowe przepisy dotyczace
higieny, ktére sg bardziej szczegétowe niz okreslone w niniej-
szej dyrektywie, pod warunkiem ze te przepisy:

— nie s3 mniej surowe niz przepisy zawarte w Zalaczniku,

— nie stanowig ograniczenia, przeszkody czy bariery dla
handlu $rodkami spozywczymi wyprodukowanymi zgodnie
z niniejsza dyrektywa.

2. Jesli szczegbtowe przepisy nie zostaly okreslone zgodnie
z art. 4, Panstwa Czlonkowskie moga utrzymaé, zmieni¢ lub
wprowadzi¢ odpowiednie przepisy prawa krajowego zgodnie z
Traktatem:

3. Jesli Panstwo Czlonkowskie uwaza za konieczne, w przy-
padkach okreslonych w ust. 1 i 2, przyja¢ nowe przepisy lub
zmieni¢ juz istniejace, przedstawi Komisji i innym Paristwom
Czlonkowskim przewidywane $rodki i poda przyczyny je uza-
sadniajace. Komisja zasigga opinii Pafistw Czlonkowskich w
ramach Stalego Komitetu ds. Srodkéw Spozywczych, ustano-
wionego decyzja 69/414[EWG (), jesli uzna taka konsultacje za
uzyteczng lub jesli poprosi o to Panstwo Cztonkowskie.

Pafistwo Czlonkowskie moze podjaé przewidywane Srodki do-
piero po trzech miesigcach od takiej konsultacji i pod warun-
kiem Ze nie otrzyma negatywnej opinii Komisji.

W tym ostatnim przypadku, przed uplywem okresu wspom-
nianego w drugim akapicie, Komisja zapoczatkuje procedure
przewidziang w art. 14 celem ustalenia, czy przewidywane
srodki moga by¢ wdrazane w ramach, jesli to konieczne,
odpowiednich zmian.

Artykut 8

1. Wlasciwe wladze przeprowadza kontrole zgodnie z dy-
rektywa 89/397/EWG celem zapewnienia, ze przepisy art. 3
niniejszej dyrektywy i, gdzie to stosowne, wszelkie przepisy
przyjete zgodnie z art. 4 niniejszej dyrektywy sa spelniane
przez przedsigbiorstwa sektora spozywczego. Czynigc to, zwré-
ci si¢ nalezng uwage na wytyczne dotyczace dobrej praktyki
higieny, okre$lone w art. 5 niniejszej dyrektywy, tam gdzie one
istnieja.

2. Inspekcje whasciwych wladz obejmg generalng ocene po-
tencjalnego ryzyka w zakresie bezpieczefistwa zywnosciowego
zwigzanego z sektorem spozywczym. Wlasciwe wladze zwrécy
szczegblng uwage na krytyczne punkty kontroli wskazane
przez przedsigbiorstwa sektora spozywczego, aby oceni¢ czy
przeprowadza si¢ konieczne kontrole monitorujace i weryfika-
cyjne.

Panistwa Czlonkowskie zapewnig, ze wszystkie pomieszczenia,
w ktorych znajduje si¢ zywno$¢, sa kontrolowane z czestotli-

() Dz.U.L 291 z 19.11.1369, str. 9.

woscig odpowiednia do ryzyka zwigzanego z danym pomie-
szczeniem.

3. Wilasciwe wladze zapewnig, ze kontrole $rodkéw spozyw-
czych przywozonych do Wspdlnoty przeprowadza si¢ zgodnie
z dyrektywa 89/397/EWG w celu zapewnienia, Ze odpowiednie
przepisy art. 3 i, gdzie to stosowne, wszelkie przepisy przyjete
zgodnie z art. 4, sg przestrzegane.

Artykut 9

I Jesli w trakcie przeprowadzania kontroli okreslonych w
art. 8 wlasciwe wladze stwierdza, Ze niemozno$¢ spelnienia
przepisow art. 3 badz, gdzie to stosowne, wszelkich przepiséw
przyjetych zgodnie z art. 4, mogloby spowodowal ryzyko w
zakresie bezpieczenstwa zZywnosciowego lub wartosci zdrowot-
nej Srodkéw spozywczych, podejma one odpowiednie $rodki,
ktore moga doprowadzi¢ do wycofania i/lub zniszczenia $rod-
ka spozywczego lub zamknigcia calego danego przedsigbior-
stwa badZ jego czeci na odpowiedni okres czasu.

Przy okreslaniu ryzyka dla bezpieczenstwa zywno$ciowego lub
warto$ci zdrowotnej $rodkéw spozywczych zwracaé si¢ bedzie
uwage na rodzaj zywnosci, sposob, w jaki jest poddawana
obrébce i pakowana oraz na kazdy proces, ktoremu zywnosé
ta jest poddawana przed dostarczeniem jej do konsumenta i na
warunki, w jakich jest ona wystawiana na sprzedaz iflub
magazynowana.

2. Panstwa Czlonkowskie podejmg niezbedne Srodki, aby
zapewnié, ze kazda osoba fizyczna lub prawna, ktéra jest
kontrolowana, ma prawo odwota¢ si¢ od Srodkéw podjetych
przez wilasciwe wladze w nastepstwie kontroli.

Artykut 10

1. Jesli powstanie problem w zakresie higieny, ktéry moze
stwarza¢ powazne ryzyko dla ludzkiego zdrowia lub problem
taki zacznie si¢ rozszerza¢ na terytorium panstwa trzeciego,
Komisja, z wlasnej inicjatywy badz na prosbe Pafstwa Czlon-
kowskiego, podejmie w zaleznosci od powagi sytuacji bez-
zwlocznie nastepujace $rodki:

— zawiesi przywoz z calego lub z czgSci wspomnianego
panstwa trzeciego i w miar¢ potrzeby, z pafstwa trzeciego
tranzytowego

i/lub

— ustanowi specjalne warunki dla Srodkéw spozywczych z
calego lub z czgéci wspomnianego panstwa trzeciego.

2. Komisja moze w przypadku okreslonym w ust. | podjaé
tymczasowe Srodki ochronne wobec wspomnianych $rodkéw

spozywczych.
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3. Poza sytuacjami naglymi Komisja konsultuje si¢ z Pan-
stwami Czlonkowskimi przed podjeciem Srodkéw okreslonych
woust. 112

4.  Komisja bezzwlocznie poinformuje Rade i Pafstwa
Czlonkowskie o kazdej decyzji podjetej zgodnie z ust. i 2.

Kazde pafistwo moze odwolaé si¢ od decyzji Komisji do Rady
w ciggu 30 dni od notyfikacji wspomnianej w pierwszym
akapicie. Rada, stanowigc kwalifikowana wigkszoscig gloséw,
moze potwierdzi¢, zmieni¢ badZ uniewazni¢ decyzje podjeta
przez Komisje. Jesli Rada nie podejmie decyzji w ciggu 30 dni,
decyzja Komisji bedzie uwazana za odwolana.

5. Kiedy Pafistwo Czlonkowskie oficjalnie poinformuje Ko-
misj¢ o potrzebie podjecia $srodkéw ochronnych, a Komisja nie
podejmie dzialaii zgodnie z ust. | i 2, panstwo to moze podjaé
tymczasowe Srodki ochronne w odniesieniu do przywozu
przedmiotowych $rodkéw spozywezych.

Jesli Panstwo Czlonkowskie podejmie tymczasowe Srodki
ochronne, poinformuje o tym inne Paistwa Czlonkowskie i
Komisje.

W ciggu dziesieciu dni roboczych Komisja przedlozy sprawe
do Statego Komitetu ds. Srodkéw Spozywczych, zgodnie z
procedurg okreSlong w art. 14, majgc na celu rozszerzenie,
zmiang lub zniesienie krajowych tymczasowych Srodkow
ochronnych.

Artykut 11

1. Jesli Panstwo Czlonkowskie w wyniku nowej informacji
lub ponownej oceny istniejacych informacji ma uzasadnione
podstawy, aby podejrzewal, ze stosowanie szczegdlnych prze-
piséw zgodnie z art. 4 stanowi ryzyko dla zdrowia, moze
tymczasowo zawiesi¢ lub ograniczy¢ stosowanie tych przepi-
sow na swoim terytorium. Informuje o tym inne Pafstwa
Czlonkowskie i Komisj¢ bezzwlocznie i podaje powody tej
decyzji.

2. Komisja zbada powody podane przez Panstwo Czlonkow-
skie, okre$lone w ust. | tak szybko, jak to mozliwe, na forum
Statego Komitetu ds. Srodkéw Spozywczych i przekaze swoja
opini¢ oraz podejmie wszelkie konieczne $rodki zgodnie z
procedurg okreslong w art. 14.

Artykut 12

Pafistwa Czlonkowskie wyznaczaja wlasciwe wladze odpowie-
dzialne za kontrole higieny i informuja o nich Komisje.

Artykut 13

Zmiany do odwotafi do migdzynarodowych standardéw, takich
jak normy Kodeksu Zywnosciowego, zawartych w niniejszej
dyrektywie, moga by¢ przyjete zgodnie z procedura okreslong
w art. 14.

Artykut 14

Komisja jest wspomagana przez Staly Komitet ds. Srodkéw
Spozywczych (zwany dalej ,Komitetem”).

Przedstawiciel Komisji dostarczy Komitetowi projekt programu
dzialan, ktére majg by¢ podjete. Komitet przekaze swoja opinie
w sprawie tego projektu w takim terminie, jaki ustali jego
przewodniczacy, w zaleznosci od pilnosci sprawy. Opinia zos-
tanie wydana przez wigkszo$¢ ustanowiong w art. 148 ust. 2
Traktatu w przypadku decyzji, ktérych przyjecia przez Rade
wymaga Komisja. Glosy przedstawicieli Panstw Czlonkowskich
w Komitecie s3 wazone w sposéb okreslony w niniejszym
artykule. Przewodniczacy nie bierze udzialu w glosowaniu.

Komisja przyjmie wnioskowane Srodki, jezeli s one zgodne z
opinig Komitetu.

Jezeli przewidziane dzialania nie s3 zgodne z opinig Komitetu
lub jezeli opinia nie zostala wydana, Komisja bezzwlocznie
przedtozy Radzie wniosek w sprawie Srodkéw, jakie powinny
zostal podjete. Rada stanowi kwalifikowang wigkszoscia glo-
SOW.

Jezeli po uplywie okresu trzech miesigcy od daty odwolania do
Rady Rada nie podjela dzialan, proponowane $rodki zostang
przyjete przez Komisje, o ile Rada nie sprzeciwi si¢ przyjeciu
tych $rodkéw stanowiac zwykla wigkszoscia glosow.

Artykut 15

Komisja sklada sprawozdanie Parlamentowi Europejskiemu i
Radzie do dnia 31 grudnia 1998 r, wraz z odpowiednimi
propozycjami, na podstawie do$wiadczenia zgromadzonego w
trakcie wdrazania niniejszej dyrektywy.

Artykut 16

Pafistwa Czlonkowskie wprowadza w zycie przepisy ustawowe,
wykonawcze i administracyjne niezbedne do wykonania niniej-
szej dyrektywa nie pdzniej niz w ciagu 30 miesigcy od jej
przyjecia i niezwlocznie powiadamiajg o tym Komisje.



130 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 13/t. 12

Wspomniane przepisy zawierajg odniesienie do niniejszej dy- Artykut 17
rektywy lub odniesienie to towarzyszy ich urzedowej publika-
Gji. Metody dokonywania takiego odniesienia okreslane sa
przez Panstwa Czlonkowskie.

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.

Sporzgdzono w Luksemburgu, dnia 14 czerwca 1993 r.

Panstwa Czlonkowskie przekaza Komisji teksty podstawowych W imieniu Rady
przepiséw prawa krajowego przyjetych w dziedzinach objetych

niniejszg dyrektywa. Komisja poinformuje o tym pozostale J. TROJBORG
Panstwa Cztonkowskie. Przewodniczqcy
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ZALACZNIK
Przedmowa

. Rozdzialy V i X niniejszego Zalacznika maja zastosowanie na wszystkich etapach po podstawowej produkeji, w
trakcie przygotowywania, przetwarzania, produkcji, pakowania, magazynowania, transportu, dystrybucji, obshugi i
oferowania do sprzedazy lub dostarczania do konsumenta.

Pozostale rozdzialy Zalgcznika stosuje si¢ jak nastepuje:
— rozdziat I do wszystkich pomieszczent zywnosciowych z wyjatkiem tych, ktére wymieniono w rozdziale III,

— rozdziat 11 do wszystkich pomieszczen, gdzie przygotowuje, poddaje obrébce badZ przetwarza si¢ zywno$é, z
wyjatkiem wymienionych w rozdziale Il i miejsc spozywania Zywnosci,

— rozdziat 1l do tych pomieszczen, ktdre wyszczeg6lnione s3 w nagtéwku rozdziatu,

— rozdziat IV do wszelkiego transportu.

. Okreslenia ,gdzie stosowne” i ,w miar¢ potrzeby” uzywane w tym Zalaczniku przeznaczone sa do celow
zapewnienia bezpieczenistwa i wartoéci zdrowotnej Srodkéw spozywczych.

Ogélne wymagania dotyczace pomieszczen zywno$ciowych (inne niz wymienione w rozdziale III)

. Pomieszczenia zywnosciowe muszg by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym stanie i kondycji
technicznej.

. Wyposazenie, wystr6j, konstrukcja i wielko§¢ pomieszczen zywno$ciowych:
a) pozwala na odpowiednie czyszczenie iflub dezynfekcje;

b) ma chroni¢ przed gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem z materiatami toksycznymi, strzgsaniem czastek brudu do
zywnosci i tworzeniem si¢ kondensacji niepozadanej plesni na powierzchni;

¢) umozliwia dobra praktyke higieny, wlacznie z ochrong przed wzajemnym zanieczyszczeniem si¢ przez artykuly
zywnos$ciowe, sprzet, materialy, wodg, powietrze lub przez personel i zewnetrzne Zrodla zanieczyszezen, takie jak
szkodniki;

d) zapewnia, w miar¢ potrzeby, odpowiednie warunki termiczne, w celu higienicznego przetwarzania i magazyno-
wania produktow.

. Musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek, wlasciwie usytuowanych i przeznaczonych do mycia rak. Musi by¢
dostgpna odpowiednia ilo$¢ ubikacji sptukiwanych woda, podlaczonych do sprawnego systemu kanalizacyjnego.
Ubikacje nie moga laczy¢ si¢ bezposrednio z pomieszczeniami, w ktorych pracuje si¢ z zywnoscia.

. Umywalki do mycia rak musza mie¢ ciepla i zimng biezagca wode, musza by¢ zaopatrzone w $rodki do mycia rak i
do higienicznego ich suszenia. W miar¢ potrzeby nalezy stworzy¢ takie warunki, aby stanowiska do mycia zZywnosci
byly oddzielone od umywalek.

. Muszg istnie¢ odpowiednie i wystarczajace systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji. Trzeba unika¢ mecha-
nicznego przeplywu powietrza z obszaréw skazonych do obszaréw czystych. Systemy wentylacyjne musza by¢ tak
skonstruowane, aby umozliwi¢ tatwy dostep do filtréw i innych czgSci wymagajacych czyszczenia lub wymiany.

. Wszelkie wezly sanitarne w obrebie lokali zywnos$ciowych powinny by¢ zaopatrzone w odpowiednia naturalng badz
mechaniczng wentylagcje.

. Pomieszczenia zywno$ciowe musza posiada¢ odpowiednie naturalne iflub sztuczne o$wietlenie.

. Urzadzenia kanalizacyjne musza odpowiadal zamierzonym celom; muszg by¢ zaprojektowane i skonstruowane tak,
aby unika¢ ryzyka skazenia $rodkéw spozywczych.

. W miarg potrzeby musza by¢ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania si¢ przez personel.



132 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

13t 12

I

Szczegblne wymagania dla pomieszczen, w ktérych si¢ przygotowuje, poddaje obrébce lub przetwarza Srodki
spozywcze (z wyjatkiem miejsc spozywania positkow oraz obiektéw wymienionych w rozdziale III)

1. W pomieszczeniach, w ktdrych przygotowuje si¢, poddaje obrobece lub przetwarza $rodki spozywceze (z wyjatkiem
miejsc spozywania positkw):

a) powierzchnie podlég musza by¢ utrzymane w dobrym stanie i muszg by¢ latwe do czyszczenia oraz, w miarg
potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochlaniajacych, zmywalnych oraz
nietoksycznych materialéw, chyba ze przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym zapewnia wlasciwe
wladze, ze inne uzyte materialy sa odpowiednie. Gdzie sytuacja tego wymaga, podlogi musza zapewnial
odpowiednie odwadnianie podlogowe;

b) powierzchnie $cian musza by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza by¢ latwe do czyszczenia oraz, tam gdzie
jest to konieczne, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych, zmywalnych
oraz nietoksycznych materialéw, chyba ze przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywcezym zapewnig wlasciwe
wladze, ze inne uzyte materialy s3 odpowiednie. Tam gdzie ma to zastosowanie, podlogi musza zapewniaé
odpowiednie odwadnianie podtogowe;

¢) sufity i osprzet napowietrzny muszg by¢ zaprojektowane, skonstruowane i wykonczone w sposéb uniemozliwia-
jacych gromadzenie si¢ zanieczyszczen oraz redukujacy kondensacje, wzrost niepozadanych plesni oraz strzgsanie
czastek;

d) okna i inne otwory muszg by¢ skonstruowane w sposéb uniemozliwiajacy gromadzenie si¢ zanieczyszczen. Te,
ktére mogg by¢ otwierane na zewnatrz musza, tam gdzie jest to niezbedne, by¢ wyposazone w ekrany
zatrzymujace owady, ktére moga by¢ latwo demontowane do czyszczenia. W miejscach gdzie otwarte okna
moga spowodowa¢ skazenie $rodkéw spozywczych, okna musza by¢ zamkniete i unieruchomione podczas
produkgji;

¢) drzwi musza by¢ latwe do czyszczenia oraz, w miar¢ potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to wykorzystania
gladkich i niepochlaniajacych powierzchni, chyba ze przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym zapewnia
wlasciwe wladze, ze inne uzyte materialy sa odpowiednie.

f) powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) pozostajace w kontakcie z Zywnoscig musza by¢ w dobrym
stanie i musza by¢ latwe do czyszczenia, w miar¢ potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania gladkich,
zmywalnych oraz nietoksycznych materialow, chyba ze przedsigbiorcy dzialajacy w sektorze spozywczym
zapewnig wlasciwe wladze, ze inne uzyte materialy sa odpowiednie;

2. W miar¢ potrzeby muszg by¢ stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji narzedzi
roboczych oraz wyposazenia. Urzadzenia te muszg by¢ skonstruowane z materialéw odpornych na korozje i byé
fatwe do czyszczenia oraz musza posiada¢ odpowiednie doprowadzenie cieplej i zimnej wody.

3. W stosownych przypadkach nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy dla wszelkich czynnosci zwigzanych z myciem
zywno$ci. Kazdy zlewozmywak lub inne takie urzadzenie przeznaczone do mycia zywno$ci musi posiadaé
odpowiednie, w zalezno$ci od wymagan, doprowadzenie cieplej i/lub zimnej wody pitnej oraz musi by¢ utrzymane
W CzZystosci.

111

Wymagania dotyczace ruchomych iflub tymczasowych pomieszczefi (jak duze namioty, stragany, ruchome
punkty sprzedazy), pomieszczeni uzywanych gléwnie jako prywatne domy mieszkalne, pomieszczen uzywa-
nych okazjonalnie w celach zywieniowych i automatéw ulicznych

1. Pomieszczenia i automaty uliczne beda tak usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w
czystoSci i dobrym stanie i kondycji technicznej, aby uniknaé ryzyka zanieczyszczenia Srodkéw spozywezych i
wystepowania szkodnikéw, na tyle, na ile jest to przyjete w praktyce.

2. W szczegblnoéci i w miarg potrzeby:

a) musza by¢ dostepne odpowiednie urzadzenia, aby utrzymac wiasciwg higieng personelu (wlacznie ze sprzgtem do
higienicznego mycia i suszenia rak, higienicznymi urzadzeniami sanitarnymi i przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z Zywnoscia musza by¢ w dobrym stanie, fatwe do czyszczenia i, w miar¢ potrzeby,
dezynfekcji. Bedzie to wymagal stosowania gladkich, zmywalnych, nietoksycznych materialéw, o ile podmioty
gospodarcze dzialajace w sektorze spozywczym nie przekonaja wlasciwych wiladz, ze inne uzyte materialy sa
wlasciwe;
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¢) nalezy zapewni¢ warunki do czyszczenia i, w miarg potrzeby, dezynfekcji narzedzi do pracy i sprzgtu;
d) nalezy zapewni¢ warunki do czyszczenia $rodkéw spozywezych;
¢) nalezy zapewni¢ odpowiednig ilo$¢ goracej iflub zimnej wody pitnej;

f) nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki iflub udogodnienia dla higienicznego magazynowania i pozbywania si¢
niebezpiecznych iflub niejadalnych substancji i odpadkéw (zaréwno plynnych, jak i stalych);

g) nalezy zapewni¢ odpowiednie udogodnienia iflub warunki dla utrzymywania i kontrolowania wlasciwych
warunkow termicznych Zywnosci;

h) $rodki spozywcze musza by¢ tak umieszczone, aby unikaé, na tyle, na ile jest to rozsadnie praktykowane, ryzyka
zanieczyszczenia.

v
Transport

1. Transportery iflub kontenery uzywane do przewozu $rodkéw spozywczych musza by¢ utrzymywane w czystosci i w
dobrym stanie i kondycji technicznej, aby chroni¢ $rodki spozywcze przed zanieczyszczeniem i musza, w miarg
potrzeby, by¢ tak zaprojektowane i skonstruowane, by umozliwi¢ wlasciwe czyszczenie iflub dezynfekgje.

2. Pojemniki w pojazdach iflub kontenerach nie moga by¢ uzywane do transportowania niczego poza $rodkami
spozywczymi, jesli mogloby to prowadzi¢ do zanieczyszczenia Zywnosci.

Duze ilosci Srodkéw spozywczych w postaci plynu, granulatu lub proszku muszg by¢ transportowane w pojemni-
kach iflub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu $rodkéw spozywezych. Takie kontenery musza
by¢ oznaczone w wyraznie widoczny i nieScieralny sposob, w jednym lub w kilku jezykach Wspdlnoty, aby wskazaé,
ze sa one uzywane do transportu zywnosci, lub musza by¢ oznaczone ,tylko dla $rodkéw spozywezych”.

3. Kiedy transportery iflub kontenery sa wykorzystywane do przewozenia czegokolwiek poza Srodkami spozywczymi
lub do przewozenia réznych Srodkéw spozywczych jednocze$nie, musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie
produktéw, tam gdzie to konieczne, aby uchroni¢ si¢ przed ryzykiem zanieczyszczenia.

4. Kiedy transportery iflub kontenery zostaly uzyte do przewozenia czegokolwiek innego poza $rodkami spozywczymi
lub do przewozenia réznych Srodkéw spozywczych, konieczne jest skuteczne sprzatanie miedzy przewozeniem
fadunkéw, aby uniknaé ryzyka zanieczyszczenia.

5. Srodki spozywcze w transporterach iflub kontenerach muszg by¢ tak rozmieszczone i zabezpieczone, aby zminima-
lizowa¢ ryzyko zanieczyszczenia.

6. Gdzie to konieczne, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia rodkow spozywczych muszg by¢
przystosowane do utrzymania ich wladciwej temperatury i, tam gdzie to konieczne, zaprojektowane tak, aby
umozliwi¢ kontrolowanie tych temperatur.

\4
Wymagania dla sprzetu
Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, z ktérym styka si¢ zywno$¢, sa utrzymywane w czystosci i:

a) sg tak skonstruowane, z takich materialéw i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie i kondygji technicznej,
aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia Zywnosci;

b) z wyjatkiem jednorazowych konteneréw i opakowan, s3 tak skonstruowane, z takich materialéw i w tak dobrym
porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogly by¢ starannie czyszczone i, w miarg potrzeby, dezynfekowane,
wystarczajaco dla zamierzonych celéw;

¢) s3 instalowane w taki sposob, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie otaczajgcego terenu.
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VI

Odpady zywno$ciowe

. Odpady zywnoSciowe i inne $mieci nie moga by¢ gromadzone w pomieszczeniach z zywnoscig, chyba ze jest to

nieuniknione ze wzgledu na prawidlowe funkcjonowanie sektora.

. Odpady zywnoSciowe i inne §mieci muszg by¢ skladowane w zamykanych pojemnikach, o ile przedsigbiorcy nie

przekonajg wlasciwych wladz, ze inne typy uzywanych pojemnikéw sa odpowiednie. Takie pojemniki musza byé
odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym stanie i w miar¢ potrzeby latwe do czyszczenia i dezynfekji.

. Nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy dotyczace gromadzenia i usuwania odpadkéw zywno$ciowych i innych $mieci.

Smietniska musza by¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki sposéb, aby mozna bylo utrzymywac je w czystosci,
chroni¢ przed dostgpem insektéw i zabezpieczy¢ przed zanieczyszczaniem Zzywnosci, wody pitnej, sprzetu czy
pomieszczen.

Vil

Zaopatrzenie w wode

. Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, zgodnie z dyrektywa Rady 80/778/EWG z dnia 15 lipca

1980 r., odnoszaca si¢ do jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi('). Taka woda pitna musi by¢
uzywana ilekro¢ konieczne jest zapewnienie, ze $rodki spozywcze nie s3 zanieczyszczone.

. W stosownych przypadkach 16d nalezy wytwarza¢ z wody, ktora odpowiada parametrom okreslonym w dyrektywie

80/778/EWG. Takiego lodu nalezy uzywacd, aby mie¢ pewnosé, ze Srodki spozywceze nie s3 zanieczyszczone. Musi on
by¢ wytwarzany, uzywany i magazynowany w warunkach, ktére zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczysz-
czeniami.

. Para uzywana bezposSrednio w styczno$ci z zywnoscig nie moze zawiera¢ jakichkolwiek substancji stwarzajacych

ryzyko dla zdrowia lub mogacych zanieczysci¢ produkt.

. Woda niezdatna do picia wykorzystywana do pozyskiwania pary, chtodzenia, do celéw przeciwpozarowych i innych

podobnych celéw niezwiazanych z Zywnoscia musi by¢ prowadzona w oddzielnych systemach, fatwo rozpoznawal-
nych i niemajacych polaczen ani jakichkolwiek mozliwosci powrotu do systeméw wody pitne;j.

VIII

Higiena osobista

. Kazda osoba pracujaca w stycznosci z zywno$cig powinna utrzymywac wysoki stopiefl czysto$ci osobistej i nosi¢

odpowiednia, czystg i, gdzie stosowne, ochronng odziez.

. Zadna osoba, znana lub podejrzewana o to, ze cierpi na chorobe lub jest nosicielka choroby, ktéra moze by¢

przenoszona poprzez zywno$¢, badz tez u ktorej stwierdza si¢ na przyklad zainfekowane rany, zakazenia skéry,
owrzodzenia lub biegunke, nie moze uzyskaé zgody na jakakolwiek prace w stycznosci z Zywnoscia w jakimkolwick
charakterze, jesli wystepuje jakickolwiek prawdopodobienistwo bezposredniego lub posredniego zakazenia Zywnosci
chorobotwérczymi mikroorganizmami.

IX

PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

. Zaden z surowcéw lub skladnikéw nie bedzie zaakceptowany przez przedsigbiorstwa sektora spozywczego, jesli

wiadomo, ze jest lub mozna oczekiwal, ze moze by¢ tak zanieczyszczony pasozytami, patogennymi mikroorganiz-
mami lub by¢ tak toksyczny, zepsuty badZz niewiadomego pochodzenia, ze po normalnym sortowaniu iflub
procedurach przygotowawczych lub przetworczych, zastosowanych zgodnie z zasadami higieny przez przedsigbior-
stwa sektora spozywczego, nadal nie bedzie si¢ nadawac do spozycia przez ludzi.

(') Dz.U. L 229 z 30.8.1980, str 11. Dyrektywa ostatnio zmieniona dyrektywa 91/692/EWG (Dz.U. L 377 z 31.12.1991, str. 48).
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2. Surowce i skladniki magazynowane beda przechowywane w odpowiednich warunkach, ustalonych tak, aby zapo-
biega¢ ich zepsuciu i chroni¢ je przed zanieczyszczeniem.

3. Wszelka zywno$¢, ktora jest poddawana obrobce, magazynowana, pakowana, wystawiana na sprzedaz i trans-
portowana, musi by¢ chroniona przed jakimkolwiek zanieczyszczeniem mogacym uczyni¢ ja nienadajaca si¢ do
spozycia przez ludzi, szkodliwg dla zdrowia lub zanieczyszczong w taki sposdb, ze byloby nierozsadnie oczekiwad,
iz zostanie w tym stanie skonsumowana. W szczegdlnosci Zywno$¢ musi by¢ tak przechowywana iflub chroniona,
aby zminimalizowa¢ jakiekolwiek ryzyko jej zanieczyszczenia. Muszg istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapewni¢
kontrole obecnosci szkodnikow.

4. Surowce, skladniki, pétprodukty i wyroby gotowe, ktére moglyby sprzyjaé wzrostowi chorobotwérczych mikroorga-
nizméw lub tworzeniu si¢ toksyn, musza by¢ przechowywane w temperaturach, ktére nie powodowalyby ryzyka dla
zdrowia. Zgodne z zasadami bezpieczenistwa zywnosciowego, ograniczone okresy, kiedy temperatura nie jest
kontrolowana, s dopuszczalne, w miarg potrzeby, aby przystosowac si¢ do zasad postgpowania przyjetych w trakcie
przygotowywania, transportu, magazynowania, wystawiania na sprzedaz i dostarczania Zywnosci.

5. Jesli $rodki spozywcze maja by¢ przechowywane badz podawane w niskich temperaturach muszg by¢ schtodzone tak
szybko, jak to mozliwe, po ostatnim etapie obrébki cieplnej lub ostatniej fazie przygotowawczej, jesli nie stosuje sie
procesu cieplnego, do temperatury, ktéra nie bedzie stwarzaé ryzyka dla zdrowia.

6. Substancje niosace ryzyko dla zdrowia lub niejadalne, wlacznie ze Srodkami spozywczymi pochodzenia zwierzgcego,
sa odpowiednio oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.
X
Szkolenie

Przedsigbiorcy sektora spozywczego zapewnia, ze personel pracujgcy przy zywnosci jest nadzorowany i szkolony w
sprawach higieny Zywnosci, odpowiednio do jego charakteru pracy.



