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ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 1601/91
z dnia 10 czerwca 1991 r.
ustanawiajace ogélne zasady definicji, opisu i prezentacji
win aromatyzowanych, aromatyzowanych napojéw winopochodnych i aromatyzowanych koktajli
winopodobnych

RADA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gos-
podarcza, w szczegdlnosci jego art. 43 i 100a,

uwzgledniajac wniosek Komisji (1),

we wspOlpracy z Parlamentem Europejskim (2),

uwzgledniajgc opinie¢ Komitetu Ekonomiczno-Spolecznego (3),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

nie ma obecnie szczegblnych zasad wspélnotowych regulujgcych
wina aromatyzowane, aromatyzowane napoje Wwinopo-
chodne i aromatyzowane koktajle winopodobne, zwane dalej ,,na-
pojami aromatyzowanymi”, w szczeg6lno$ci w odniesieniu do ich
definicji oraz wymog6w dotyczacych opisu i prezentacji; z uwagi
na gospodarcze znaczenie tych napojow, konieczne jest, w celu
wspomozenia funkcjonowania wspélnego rynku, ustanowienie
wspolnych przepiséw w tym zakresie;

aromatyzowane napoje stanowia duzy rynek zbytu dla rolnictwa
Wspolnoty; zbyt ten jest w duzej mierze wynikiem dobrej opinii
uzyskanej przez niektére z tych napojéw w calej Wspélnocie i na
rynku $wiatowym; reputacje t¢ mozna przypisa¢ dobrej jakosci
omawianych napojow; nalezy w zwigzku z tym utrzymaé okre-
Slony standard jako$ci omawianych napojow w celu utrzymania
zbytu na tym samym poziomie; odpowiednimi $rodkami utrzy-
mania standardu jakosci jest zdefiniowanie omawianych napo-
jow, z uwzglednieniem tradycyjnych metod produkgji, na ktérych
opiera si¢ ich reputacja; zdefiniowane w ten sposob nazwy
powinny by¢ stosowane tylko w odniesieniu do napojéw takiej
samej jakosci jak napoje tradycyjne w celu zapobiezenia ich dewa-
luacji;

(1) Dz.U.C269z25.10. 1986, str. 15.
(3 Dz.U.C127 z 14.5.1984, str. 185 oraz Dz.U. C 129 z 20.5.1991.
(}) Dz.U.C12429.5.1983, str. 16.

zaleca si¢ stworzenie odpowiednich ram dla napojéw aromaty-
zowanych zlozonych gléwnie z wina i moszczu, przy jednocze-
snym zachowaniu mozliwosci rozwoju i innowacji kompozycji
tych napojow; cel ten moze by¢ latwiej osiagniety w wyniku
utworzenia trzech kategorii napojow opartych na zawartosci
wina, mocy alkoholu oraz mozliwo$¢ dodawania badz nie alko-
holu;

wlaciwe jest, aby wspdlnotowe zasady zastrzegly, dla pewnych
terytoriéw, uzywanie przypisan geograficznych do tych teryto-
riéw, pod warunkiem ze stadia produkcji, w trakcie ktérych
gotowy produkt uzyskuje swoje charakterystyczne i definitywne
wla$ciwosci, odbywaja si¢ na danym obszarze geograficznym;

zwyczajowym $rodkiem informowania konsumenta jest umie-
szczanie niektorych informacji na etykietach; etykietowanie napo-
jow aromatyzowanych podlega ogdélnym zasadom ustalo-
nym w dyrektywie Rady 79/112/JEWG z dnia 18 grudnia
1978 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Pafistw Czlonkow-
skich odnoszacych si¢ do etykietowania, prezentacji i reklamowa-
nia Srodkéw spozywczych przeznaczonych na sprzedaz konco-
wemu konsumentowi (), ostatnio zmienionej dyrektywa
89/395/EWG (°); z uwagi na charakter omawianych napojow
oraz w celu pelniejszej informacji konsumenta nalezy przyjaé
dodatkowe przepisy do zasad ogdlnych;

w przeswiadczeniu konsumenta, reputacja pewnych aromatyzo-
wanych napojow jest SciSle zwigzana z ich tradycyjnym pocho-
dzeniem; w celu zapewnienia odpowiedniego informowania kon-
sumenta i uwzglednienia tych szczegdlnych przypadkéow,
wlasciwe jest wprowadzenie przymusowego wskazywania
pochodzenia napoju, w przypadkach gdy nie pochodzi on z tra-
dycyjnych regionéw produkeji;

w celu zapewnienia wlasciwej informacji o skladzie napoju nalezy
przyjaé okreslone reguly etykietowania dotyczace rodzaju uzy-
tego alkoholu;

() Dz.U.L 331z8.2.1989, str. 1.
(°) Dz.U.L 186z 30.6.1989, str. 17.
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dyrektywa Rady 80/778/EWG z dnia 15 lipca 1980 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (1), ostatnio
zmieniona dyrektywa 81/858/EWG (?) i dyrektywa Rady
80/777|EWG z dnia 15 lipca 1980 r. w sprawie zblizenia usta-
wodawstw Panistw Czlonkowskich w zakresie wydobywa-
nia i wprowadzania do obrotu naturalnych wéd mineralnych (3),
ostatnio zmieniona dyrektywa 85/7[EWG (%), okreslaja cechy cha-
rakterystyczne wody, ktéra moze by¢ uzywana w Srodkach spo-
zywczych; nalezy je uwzglednié;

dyrektywa Rady 88/388/EWG z dnia 22 czerwca 1988 r. w spra-
wie zblizenia ustawodawstw Panstw Cztonkowskich dotyczacych
aromatoéw przeznaczonych do uzytku w $rodkach spozy-
wezych i materialéw zrédlowych stuzacych do ich produkdji (°)
podaje definicje réznych terminéw, ktérych nalezy uzy-
waé w zwiazku z aromatyzowaniem; w niniejszym rozporzadze-
niu stosuje si¢ te samg terminologig;

nalezy przyjaé szczegbtowe przepisy dotyczace opisu i prezenta-
Gji przywozonych napojéw aromatyzowanych z uwzglednieniem
zobowigzan Wspdlnoty w stosunkach z panistwami trzecimi;

w celu ochrony reputacji wspélnotowych napojow aromatyzo-
wanych na rynku $wiatowym, tymi samymi zasadami nalezy
obja¢ wywozone napoje, o ile przepisy nie stanowig inaczej, uwz-
gledniajac tradycyjne zwyczaje i praktyki;

preferowanym sposobem zapewnienia jednolitego i jednocze-
snego wdrozenia omawianych $rodkéw jest dzialanie w drodze
niniejszego rozporzadzenia;

w celu uproszczenia i usprawnienia procedury, nalezy zlecié
Komisji wydanie technicznych przepiséw wykonawczych; w tym
celu nalezy przyjaé przepisy dotyczace procedury, umozliwiajg-
cej $cisty wspolprace Panstw Czlonkowskich i Komisji w ramach
Komitetu Wykonawczego;

konieczne sg $rodki przejsciowe w celu ulatwienia przejscia do
systemu wprowadzonego niniejszym rozporzadzeniem,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Niniejsze rozporzadzenie ustanawia ogdlne zasady definiowania,
opisu i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzowanych
napojéw  winopochodnych i aromatyzowanych koktajli
winopochodnych.

() Dz.U.L 229z 30.8.1980, str. 11.
(» Dz.U.L3192z7.11.1981, str. 19.
(}) Dz.U.L 229z 30.8.1980, str. 1.
(*) Dz.U.L 2z 3.1.1985, str. 22.

(°) Dz.U.L 1847z 15.7.1988, str. 61.

()
()

Artykut 2

. Dla celéw niniejszego rozporzadzenia rozumie si¢ przez:

wino aromatyzowane:

napoj:

— uzyskany z win zdefiniowanych w pkt. 12—18 zalgcznika
I do rozporzadzenia (EWG) nr 822/87 (6), ostatnio zmie-
nionego rozporzadzeniem (EWG) nr 132590 (7), z wyjat-
kiem wina stotowego typu Retsina, z mozliwym dodaniem
MOSZCZU gronowego, MOszCzu gronowego w stanie fer-
mentacji iflub moszczu $wiezego z fermentacjg zatrzy-
mang przez dodanie alkoholu, zgodnie z definicja
zawartg w przepisach wspdlnotowych,

— do ktérego dodano alkohol, zgodnie z definicjg zawartg z
art. 3 lit. d), oraz

— do ktdrego dodano nastgpujgce aromaty:

— naturalne substancje aromatyzujace iflub naturalne
preparaty aromatyzujace zdefiniowane w art. 1 ust. 2
lit. b) ppkt i) oraz lit. c) dyrektywy 88/388/EWG. Bez
uszczerbku dla bardziej rygorystycznych przepiséw
ust. 2 uzywanie substancji i preparatéw, zdefiniowa-
nych w art. 1 ust. 2 lit. b) ppkt ii) przytoczonej dyrek-
tywy, moze by¢ w pewnych wypadkach i pod pew-
nymi warunkami dopuszczone zgodnie z procedurg
przewidziang w art. 14, iflub

— ziola aromatyczne iflub przyprawy korzenne i/lub
aromatyzujace Srodki spozywcze,

— ktory z reguly zostal dostodzony oraz, z wyjatkami poda-
nymi w ust. 2, mdgl by¢ zabarwiony karmelem,

— ktéry ma minimalng moc alkoholu 14,5 % obj. lub wigk-
sza oraz maksymalng moc alkoholu ponizej 22 % obj.
oraz minimalng catkowitg moc alkoholu 17,5 % obj. lub
wigcej; jednakze w odniesieniu do produktéw, ktére sto-
sownie do ust. 5 nosza opis ,wytrawny” lub ,bardzo
wytrawny”, minimalng calkowita moc alkoholu wedtug
objetosci ustala si¢ odpowiednio na poziomie 16 %115 %.

Wino uzyte do przygotowywania wina aromatyzowanego
powinno, przed wzbogaceniem, wystepowaé w gotowym pro-
dukcie w proporcji nie mniejszej niz 75 %. Bez uszczerbku dla
przepiséw art. 5, minimalna naturalna moc alkoholu wedtug
objetosci uzytych produktéw to moc okreslona w art. 18
ust. 1 rozporzadzenia (EWG) nr 822/87.

Dz.U.L 84 7 27.3.1987, str. 1.

Dz.U.L 132z 23.5.1990. str. 19.
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Nazwa ,wino aromatyzowane” moze by¢ zastgpione nazwa
Laperitif winopochodny”. Uzywanie nazwy ,aperitif’ w tym
kontekscie nie narusza jego uzywania do definiowania pro-
duktéw nie objetych zakresem niniejszego rozporzadzenia.

aromatyzowany napdj winopochodny:

napoj:

— uzyskany z win zdefiniowanych w pkt 11-13 i 15-18
zalgcznika I do rozporzadzenia EWG nr 822/87, z wyjat-
kiem win produkowanych z dodatkiem alkoholu i wina
stolowego typu Retsina, z mozliwym dodatkiem moszczu
gronowego iflub czeiciowo sfermentowanego moszczu
gronowego,

— do ktérego dodano nastgpujace aromaty:

— naturalne substancje aromatyzujace iflub naturalne
preparaty aromatyzujace iflub substancje i aromaty
identyczne z naturalnymi zgodnie z definicja
zawartg w art. 1 ust. 2 lit. b) ppkt i) i ppkt ii) oraz lit. ¢)
dyrektywy 88/388/EWG. Uzycie sztucznych substan-
cji okreslonych w art. 1 ust. 2 lit. b) ppkt iii) przyto-
czonej dyrektywy moze, w pewnych wypadkach i pod
pewnymi warunkami, by¢ dopuszczone zgodnie z pro-
cedurg przewidziang w art. 14, i/lub

— ziola aromatyczne iflub przyprawy korzenne iflub
aromatyzujace Srodki spozywcze,

— ktéry mogt by¢ dostodzony,

— do ktérego nie dodano alkoholu, z zastrzezeniem wyjat-
kéw okreslonych w definicji produktu podanej w niniej-
szym rozporzadzeniu lub przyjetych zgodnie z procedura
przewidziang w art. 14,

— ktéry ma rzeczywista moc alkoholu 7 % obj. lub wie-
cej i mniej niz 14,5 % obj.

Wina uzywane w przygotowywaniu aromatyzowanych napo-
jow winopochodnych musza wystgpowaé w gotowym pro-
dukcie w proporcji nie mniejszej niz 50 %. Bez uszczerbku dla
przepiséw art. 5, minimalna naturalna moc alkoholu uzytych
produktéw wynosi, jak podano w art. 18 ust. 1 rozporzadze-
nia (EWG) nr 822/87;

aromatyzowany koktajl winopodobny oznacza napdj:
— uzyskany z wina iflub moszczu gronowego:
— do ktérego dodano nast¢pujace aromaty:

— naturalne substancje aromatyzujace iflub naturalne
preparaty aromatyzujgce i/lub substancje lub preparaty
identyczne z nimi, zgodnie z definicjg w art. 1 ust. 2
lit. b) ppkt i) i ppkt ii) oraz lit. c) dyrektywy

88/388/EWG. Uzycie sztucznych substancji okreslo-
nych w art. 1 ust. 2 lit. b) ppkt iii) przytoczonej dyrek-
tywy moze, w pewnych wypadkach i pod pewnymi
warunkami, by¢ dopuszczone zgodnie z procedura
przewidziang w art. 14, i/lub

— aromatyczne ziola iflub przyprawy korzenne i/lub
aromatyzujace Srodki spozywcze,

— mogl by¢ dostodzony i mégt by¢ zabarwiony,
— do ktérego nie dodano zadnego alkoholu,
— ktéry ma moc alkoholu ponizej 7 % obj.

Wino iflub moszcz gronowy uzyte w przygotowywaniu aroma-
tyzowanego koktajlu  winopodobnego musza  wystepo-
waé w gotowym produkcie w proporcji nie mniejszej niz 50 %.
Bez uszczerbku dla przepisoéw art. 5, minimalna naturalna moc
alkoholu wedlug objetosci uzytych produktéw wynosi, jak pod-
ano w art. 18 ust. 1 rozporzadzenia (EWG) nr 822/87.

Szczegblne nazwy mozna przyjaé na mocy i zgodnie z procedurg
przewidziang w art. 13.

Uzywanie nazwy ,koktajl” w tym kontekscie stosuje si¢ bez
uszczerbku dla jego stosowania przy definiowaniu produktoéw nie
objetych zakresem niniejszego rozporzadzenia.

2. Definicje réznych kategorii wina aromatyzowanego, ktorego
nazwa moze by¢ zastapiona wyrazem ,wino aromatyzowane”:

a) Wermut:

wino aromatyzowane przygotowane na bazie wina okreslo-
nego w ust. 1 lit. a), ktorego charakterystyczny aromat uzys-
kiwany jest poprzez uzycie odpowiednio przyrzadzonych
substancji, pochodzacych w szczeg6lnosci z gatunkéw Arte-
misia, ktorych nalezy uzywaé w kazdym przypadku; napdj ten
moze by¢ dostadzany tylko przy pomocy karmelizowanego
cukru, sacharozy, moszczu gronowego, rektyfikowanego
7ageszczonego Moszczu gronowego i zageszczonego mosz-
czu gronowego.

b) Gorzkie wino aromatyzowane:

wino aromatyzowane o charakterystycznym gorzkim aroma-
cie. Po nazwie ,gorzkie wino aromatyzowane” podaje si¢
nazwe gléwnej substancji nadajacej gorzki aromat, bez
uszczerbku dla przepiséw art. 8 ust. 3.

Nastepujace nazwy lub ich synonimy funkcjonujace w innych
urzedowych jezykach Wspdlnoty mozna stosowaé w celu
uzupelnienia lub zastgpienia omawianego opisu:

— ,Wino chininowe” (,Quinquina wine”), w ktérym glow-
nym $rodkiem aromatyzujacym jest naturalny aromat chi-
niny,

— ,Wino gorzkie” (,Bitter vino”): wino, w ktérym gléwnym
srodkiem aromatyzujacym jest korzen goryczki zél-
tej i napdj zostal zabarwiony dopuszczalnym z6ltym iflub
czerwonym barwnikiem; uzywanie wyrazu ,gorz-
kie", w tym kontekScie, nie narusza jego uzywa-
nia w odniesieniu do innych produktéw nieobjetych zakre-
sem niniejszego rozporzadzenia.
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— zastgpié

— ,Americano”: wino, w ktérym smak jest wynikiem obec-
nosci naturalnych substancji uzyskanych z pio-
tunu i korzeni goryczki i napdj zostat zabarwiony dopusz-
czalnym barwnikiem zéttym iflub czerwonym.

c) Wino aromatyzowane jajeczne:

wino aromatyzowane, do ktérego dodano zéitko jaj lub jego
ekstrant i ktore zawiera cukier w przeliczeniu na cukier inwer-
towany powyzej 200 graméw i minimalng zawarto$¢ zéltka
jaj wynoszaca przynajmniej 10 graméw na litr gotowego pro-
duktu.

Nazwa ,cremovo” moze towarzyszy¢ nazwie ,wino aromaty-
zowane jajeczne”, w ktérym wino takie zawiera wino typu
Marsala w proporcji nie mniejszej niz 80 %.

Nazwa ,cremovo zabaione” moze towarzyszy¢ nazwie ,wino
aromatyzowane jajeczne”, kiedy wino takie zawiera wino typu
Marsala w proporcji nie mniejszej niz 80 % i zawiera z6ltka
jaj w ilosci nie mniejszej niz 60 graméw na litr.

3. Definicje réznych kategorii aromatyzowanych napojéw wino-
pochodnych, ktérych opisy mozna:

opisem  ,aromatyzowany nap6j winopo-
chodny” w Panistwie Czlonkowskim, w ktorym jest produko-
wane.

— stosowa¢ jako uzupelnienie nazwy ,aromatyzowany napdj

winopochodny” w innych Pafistwach Cztonkowskich.
a) Sangria:

napdj uzyskany z wina, aromatyzowanego dodatkiem
wyciggdw lub esencji z naturalnych owocéw cytrusowych,
z sokiem lub bez soku takich owocéw, z mozliwoscig
dodania przypraw korzennych, stodzony i z dodanym
CO,, majacy nabyta moc alkoholu nie mniejsza niz 12 %
obj.

Nap6j ten moze zawieral czastki stale pulpy owocow
cytrusowych lub skorki, a jego kolor musi pochodzi¢ od
uzytego surowca.

Nazwie ,Sangria” musza towarzyszy¢ wyrazy ,wyprodu-
kowano w...”, po ktérych nastepuje nazwa Panstwa
Czlonkowskiego produkujacego napdj badZz mniejszego
regionu, w ktérym produkuje si¢ nap6j z wyjatkiem przy-
padku, gdy jest on produkowany w Hiszpanii lub Portu-
galii.

Nazwe ,Sangria” moze zastgpi¢ opis ,aromatyzowany
napdj winopochodny” tylko wowczas, gdy napdj wypro-
dukowano w Hiszpanii lub Portugalii.

b) Clarea:

napdj uzyskany z wina z zachowaniem takich samych
warunkéw jak w lit. a).

Nazwie ,Clarea” musza towarzyszy¢ wyrazy ,wyproduko-
wano w...”, po ktorych nastgpuje nazwa Panstwa Czlon-
kowskiego produkujacego nap6j badz mniejszego

()

regionu, z wyjatkiem przypadku, gdy napdj wyproduko-
wano w Hiszpanii.

Nazwa ,Clarea” moze zastgpi¢ nazwe ,aromatyzowany
napdj winopochodny” tylko wowczas, gdy napdj wypro-
dukowano w Hiszpanii.

c) Zurra:

napéj uzyskany poprzez dodanie brandy lub spirytuséw
winnych, okre$lonych w  rozporzadzeniu/EWG/nr
1576/89 ('), do napojéw zdefiniowanych w lit. a) i b), z
mozliwoscig dodania kawatkéw owocu. Rzeczywista moc
alkoholu wedlug objetosci musi wynosi¢, co najmniej
9 % i mniej niz 14 %;

d) Bitter soda:

napdéj aromatyzowany uzyskany z gorzkiego wina,
ktorego zawarto$¢ w gotowym produkcie nie moze by¢
mniejsza niz 50 % objetosci, z dodanym CO, lub woda
nasycong dwutlenkiem wegla z mozliwoscig uzycia tych
samych barwnikéw co w ,bitter vino”. Rzeczywista moc
alkoholu musi wynosi¢, co najmniej 8 % obj. i mniej niz
10,5 %. Uzywanie wyrazow ,gorzki”, w tym kontekscie-
pozostaje bez uszczerbku dla jego uzywania do definiowa-
nia produktéw nieobjetych zakresem niniejszego rozpo-
rzadzenia;

e) Kalte Ente:

aromatyzowany  napodj winopochodny  uzys-
kany w wyniku zmieszania wina, wina pétmusujacego lub
wina pétmusujacego z dodatkiem CO, lub wodg nasycong
dwutlenkiem wegla, z dodatkiem naturalnych substancji
lub wyciagéw z cytryny, ktdrej smak musi przewazac.
Gotowy produkt musi zwiera¢ nie mniej niz 25 % wedtug
objetosci wina musujgcego lub wina musujacego z dodat-
kiem CO,;

f) Glithwein:

napdj aromatyzowany uzyskany wylacznie z wina czer-
wonego lub bialego i cukru, aromatyzowany gléwnie
cynamonem i gozdzikiem. W przypadku gdy do jego pro-
dukgji uzyto wina bialego, nazwa handlowa ,Glithwein”
musi by¢ uzupelniona wyrazami ,biate wino”;

g) Maiwein:

napdj aromatyzowany uzyskany z wina z dodaniem roslin
asperula odorata lub z dodatkiem wyciagu z nich w taki
sposéb, aby zapewni¢ dominujacy smak asperula odorata;

h) Maitrank:

napdj aromatyzowany uzyskany z bialego wina wytraw-
nego, do ktérego dodano rosliny asperula odorata lub
wyciag z nich, z dodatkiem pomaranczy i/lub innych owo-
c6éw, z mozliwoscia dodania ich w formie soku, zagesz-
czonych lub wyciggdw z nich, z maksymalnym dostodze-
niem cukrem do 5 % zawartoSci;

Dz.U.L 1602z 12.6.1989, str. 1.



290

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

03/t. 11

i) inne definigje:

inne definicje przyjmuje si¢ zgodnie z procedura przewi-
dziang w art. 13.

4. Definicje kategorii aromatyzowanych koktajli winopodob-
nych, ktérych opisy mozna:

— zastgpi¢ nazwa ,aromatyzowany  koktajl
dobny”, w panstwie w ktérym sa produkowane,

winopo-

— stosowa¢ jako uzupelnienie nazwy ,aromatyzowany koktajl
winopodobny” w innych Panstwach Czlonkowskich.

a) Koktajl winny:

aromatyzowany napoj, w ktérym:

— proporcja koncentratu moszczu gronowego nie prze-
wyzsza 10 % calosci gotowego produktu,

— zawarto$¢ cukru, wyrazonego jako cukier inwerto-
wany, jest mniejsza niz 80 graméw na litr.

b) Aromatyzowany pétmusujgcy koktajl gronowy:
napoj:
— przygotowywany wylacznie z moszczu gronowego,
— o rzeczywistej mocy alkoholu mniejszej niz 4 % obj.,

— zawierajgcy dwutlenek wegla uzyskany wylacznie z
fermentacji uzytych produktéw;

c) Inne definige:

inne definicje przyjmuje si¢ zgodnie z procedura przewi-
dziang w art. 13.

5. Opisy, okreslone w ust. 1 lit. a) i b) oraz ust. 2 i 3 moga réw-
niez zawieraé nastepujace szczegély, z zawartoscig cukru wyra-
zong, w kazdym odno$nym akapicie, jako cukier inwertowany:

a) ,bardzo wytrawny” w wypadku produktéw o zawartosci
cukru ponizej 80 graméw na litr,

b) ,wytrawny”: w wypadku produktéw o zawartosci cukru poni-
zej 50 gramow na litr,

¢) ,potwytrawny”: w wypadku produktéw o zawartosci cukru
miedzy 50 a 90 graméw na litr,

d) ,potstodki”: w wypadku produktéw o zawartosci cukru mig-
dzy 90 a 130 graméw na litr,

e) ,stodki”: w wypadku produktéw o zawartosci cukru powyzej
130 graméw na litr.

Nazwe ,potstodki” i ,stodki” mozna zastapi¢ nazwa zawartosci
cukru, wyrazona w gramach cukru inwertowanego na litr.

6. W przypadku gdy nazwa handlowa aromatyzowanych napo-
jow produkowanych w oparciu o wino zawiera nazwe ,musu-
jacy”, ilo$¢ uzytego wina musujgcego nie moze by¢ mniejsza niz
95 %.

7. Przepisy wykonawcze do tego artykulu przyjmuje si¢ zgodnie
z procedurg przewidziang w art. 14.

Artykut 3
Definicje uzupelniajace
Dla celéw niniejszego rozporzadzenia rozumie si¢ przez:
a) ,stodzenie™

uzycie jednego lub wigkszej liczby nastepujacych produk-
tow w przygotowywaniu win aromatyzowanych, aromatyzo-
wanych napojow winopochodnych i aromatyzowanych kok-
tajli winopodobnych:

cukier poétbialy, cukier bialy, rafinowany cukier bialy, dek-
stroza, fruktoza, syrop glukozowy, cukier plynny, inwerto-
wany cukier plynny, inwertowany syrop cukrowy, rektyfiko-
wany zageszczony MOSZCZ gronowy, zageSzZCZOny MOSZCZ
gronowy, §wiezy moszcz gronowy, cukier palony, midd, syrop
,carob” lub inne naturalne substancje weglowodanowe, dajace
rezultat podobny jak w przypadku wyzej podanych produk-

tow.

,Cukier palony” oznacza produkt uzyskany wylacz-
nie w wyniku kontrolowanego podgrzewania sacharozy bez
zasad, kwaséw mineralnych lub innych dodatkéw chemicz-
nych,

b) ,aromatyzowanie”:

uzywanie jednej lub wickszej liczby aromatéw okreslo-
nych w art. 1 ust. 2 lit. a) dyrektywy 88/388/EWG i[lub aro-
matycznych ziot i/lub przypraw korzennych i/lub aromatyzu-
jacych $rodkéw spozywczych w przygotowywaniu win
aromatyzowanych, aromatyzowanych napojéow winopochod-
nych i aromatyzowanych koktajli winopodobnych,

Dodanie takich substancji nadaje gotowemu produktowi
cechy organoleptyczne inne niz cechy organoleptyczne wina;

¢) ,barwienie”:
uzywanie jednego lub wigkszej liczby barwnikow w przygo-
towywaniu win aromatyzowanych lub aromatyzowanych
koktajli winopodobnych;

d) ,dodawanie alkoholu”:
uzywanie jednego lub wigkszej liczby nastepujacych produk-
tOw w przygotowywaniu win aromatyzowanych oraz, w razie
potrzeby, aromatyzowanych napojow winopochodnych:
— alkohol etylowy pochodzenia winiarskiego,
— alkohol winny lub alkohol z suszonych winogron,
— alkohol etylowy pochodzenia rolniczego,
— destylat winny lub destylat z suszonych winogron,
— destylat pochodzenia rolniczego,
— spirytus winny lub spirytus z wyt lokéw winogron,

— spirytus z suszonych winogron,
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ktére zgodne sg z cechami okreslonymi przez przepisy wspol-
notowe, w szczeg6lnosci whasciwosci alkoholu etylowego
muszg by¢ zgodne z wlasciwosciami podanymi w zalacz-
niku T;

e) ,rzeczywista moc alkoholu wedlug objetosci™

liczba objetosci czystego alkoholu przy 20 °C zawarta w 100
objetoéciach produktu w tej samej temperaturze;

f) ,potencjalna moc alkoholu wedtug objetosci™

liczba objetosci czystego alkoholu przy 20 °C, ktéra bylaby
wyprodukowana przez calkowita fermentacj¢ cukru zawar-
tego w 100 objetosciach produktu w tej samej temperaturze;

g) ,catkowita moc alkoholu wedlug objetosci™:

suma rzeczywistej i potencjalnej mocy alkoholu wedtug obje-
tosci;

h) ,naturalna moc alkoholu wedlug objetosci™

catkowita moc alkoholu wedlug objetosci produktu przed
jakimkolwiek wzbogaceniem.

Artykut 4

1. W odniesieniu do napojéw okreslonych w niniejszym rozpo-
rzadzeniu, liste dopuszczalnych dodatkéw do zywnosci, sposoby
ich stosowania oraz stosowania omawianych produktéw okresla
si¢ zgodnie z procedurg przewidziang w  dyrektywie
89/107/EWG (1).

2. W celu przygotowywania tych napojéw mozna zezwoli¢ na
dodanie wody, ktéra moze by¢ destylowana lub demineralizo-
wana, pod warunkiem, Ze jako$¢ wody odpowiada przepisom
krajowym przyjetym zgodnie z dyrektywami
90/777[EWG i 80/778/EWG oraz ze dodana woda nie zmieni
charakteru napoju.

3. Alkohol etylowy uzywany do rozcieficzenia lub rozpuszcze-
nia barwnikow, aromatéw lub wszelkich innych dopuszczalnych
dodatkéw stosowanych w przygotowywaniu omawianych pro-
duktéw aromatyzowanych musi by¢ pochodzenia rolnego i musi
by¢ stosowany w SciSle okreslonych dawkach niezbednych do
rozcienczenia lub rozpuszczenia barwnikéw, aromatéw lub
wszelkich innych dopuszczalnych dodatkow.

4. Szczegblowe zasady, w tym metody stosowane do analizowa-
nia produktéw objetych niniejszym rozporzadzeniem, przyjmuje
si¢ zgodnie z procedurg przewidziana w art. 13.

Artykut 5

1. Procesy i praktyki enologiczne dopuszczalne w stosunku do
win i moszcz6w stosuje si¢ takie, ktore zostaly ustanowione roz-
porzadzeniem (EWG) nr 822/87.

2. Procesy dotyczace gotowych produktéw i surowcéw innych
niz okre$lone w ust. 1 moga zosta¢ okreslone zgodnie z proce-
dura przewidziang w art. 14.

(') Dz.U.L 40z 11.2.1989, str. 27.

Artykut 6

1. Uzywanie opisoéw wymienionych w art. 2 oraz w niniejszym
artykule, zastrzega si¢ dla napojéw w nich zdefiniowanych, z
uwzglednieniem wymagan ustanowionych w art. 2 i 4. Opisy te
nalezy stosowa¢ do opisywania we Wspdlnocie omawianych
napojow.

W stosunku do napojow nie spelniajacych wymogow ustanowio-
nych dla napojow zdefiniowanych w art. 2, nie mozna uzywac
opiséw przypisanych tym ostatnim.

2. a) Nazwy geograficzne podane w zalaczniku II moga zasta-
pi¢ nazwy w ust. 1 lub moga je uzupelnia¢, tworzac nazwy
ztozone.

b) Te nazwy geograficzne zastrzega si¢ dla napojow, w odnie-
sieniu do ktérych faza produkcyjna, w trakcie ktérej uzy-
skuja one swoj charakter i ostateczne whasciwosci jakoscio-
we, zachodzi na wskazanym obszarze geograficznym, pod
warunkiem ze konsument nie b¢dzie wprowadzony w bad
odnosnie do uzytych surowcow.

3. Nazwy handlowe okreslone w ust. 1 nie mogg by¢ uzupel-
niane przypisaniami geograficznymi dozwolonymi dla produk-
téw winiarskich.

4. Pafistwa Czlonkowskie moga stosowac szczegdlne zasady kra-
jowe dotyczace produkdji, przeplywu w Pafistwie Czlonkowskim,
nazw i prezentacji napojow okreslonych w zalaczniku II produ-
kowanych na ich terytorium, o ile zasady takie sa zgodne z pra-
wem wspolnotowym.

Artykut 7

1. Nazwy handlowe napojoéw aromatyzowanych zawierajacych
produkty winiarskie i Srodki aromatyzujace i majace minimalng
moc alkoholu 1,2 % obj., ktére nie sa zgodne z niniejszym roz-
porzadzeniem, nie moga zawiera¢ zZadnego odniesienia do pro-
duktow sektora winiarskiego.

2. Napoje aromatyzowane nie spelniajace wymogow niniejszego
rozporzadzenia nie moga by¢ wprowadzane do obrotu, do spo-
zycia przez ludzi, przy uzyciu wyrazéw lub zwrotdw, takich jak
,podobny”, ,typu”, ,w stylu”, ,o smaku” lub wszelkich innych
nazw odwolujacych si¢ do nazw przytoczonych w niniejszym
rozporzadzeniu.

3. Najpdzniej sze$¢ miesiecy po wejsciu w Zycie niniejszego roz-
porzadzenia, Komisja przedstawia Radzie wlasciwy wniosek doty-
czgcy napojéw aromatyzowanych, obejmujacych produkty sek-
tora win, uzyskiwanych przez dodawanie alkoholu, a nieobjetych
niniejszym rozporzadzeniem.

Dopuszcza si¢ stosowanie wyrazoéw uzywanych do opisywania
napojow znanych jako ,napoje chtodzace produkowane na bazie
wina”, dopdki Rada nie podejmie decyzji co do wyzej wymienio-
nego wniosku.
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Artykut 8

1. Oproécz zgodnosci z zasadami krajowymi przyjetymi zgodnie
z dyrektywa 79/112[EWG, etykietowanie, prezentacja i reklamo-
wanie napojow wymienionych w art. 2, musza by¢ zgodne z
niniejszym artykulem.

2. Nazwa handlowa produktéw okreslonych w art. 2 to jedna z
nazw, ktora jest im zastrzezona na mocy art. 6.

3. Nazwy okreSlone w art. 2 moga by¢ uzupelnione informacja
odnoszacy si¢ do gléwnego aromatu uzytego w napoju.

4. Jesli alkohol uzyty do wytworzenia napojow objetych niniej-
szym rozporzgdzeniem jest jednego rodzaju (np. tylko alkohol
winny, alkohol melasowy lub alkohol zbozowy), rodzaj alkoholu
moze by¢ wskazany na etykiecie.

Jesli alkohol skfadat si¢ z kilku réznych sktadnikéw, nie wskazuje
si¢ na etykiecie informacji o rodzaju alkoholu.

Alkohol etylowy uzywany w przygotowywaniu napojow obje-
tych niniejszym rozporzadzeniem w celu rozcieficzenia lub roz-
puszczenia barwnikéw, aromatow czy jakichkolwiek innych
dodatkéw, nie moze by¢ uwazany za skladnik.

5. Nazwy geograficzne wymienione w zalgczniku II nie mogg
by¢ thumaczone.

6. Szczegbtowe informacje przewidziane w niniejszym rozporza-
dzeniu podaje si¢ w jednym, badz wigcej niz w jednym jezyku
urzedowym Wspdlnoty w taki sposdb, aby koricowy konsument
mogt z fatwoscia zrozumieé kazdg pozycje, dopdki nabywcy nie
otrzymajg informacji w inny sposéb.

7. Dopuszcza sig, w wypadku napojéw pochodzacych z panstw
trzecich, uzywanie urzedowego jezyka pafstwa trzecie-
go, w ktérym produkt zostal wyprodukowany, jesli szczegélowe
informacje przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu podane sg
takze w jezyku urzedowym Wspdlnoty w taki sposéb, aby kon-
sument koncowy mogt z fatwoscig zrozumiec kazdg z nich.

8. Bez uszczerbku dla art. 11, w wypadku napojow pochodza-
cych ze Wspdélnoty i przeznaczonych na wywoz, szczegbétowe
informacje wymagane niniejszym rozporzadzeniem mogg by¢
powtdrzone w innym jezyku; przepisu tego nie stosuje jednak do
nazw okreslonych w ust. 5.

9. W przypadku napojéw okreslonych w art. 2, nastepujace
kwestie moga by¢ okreSlone zgodnie z procedurg przewi-
dziang w art. 13:

a) szczegdlne przepisy regulujace uzywanie terminéw dotyczg-
cych niektdrych wlasciwosci produktu, takie jak jego historia
lub metoda jego produkgji;

b) zasady regulujace etykietowanie produktéw w zbiornikach,
nie przeznaczonych dla konsumenta koficowego.

Artykut 9

1. Panstwa Czlonkowskie podejma $rodki niezbedne do zapew-
nienia przestrzegania wspolnotowych przepiséw dotyczacych
win aromatyzowanych, aromatyzowanych napojéw winopo-
chodnych i aromatyzowanych koktajli winopodobnych.

Wyznaczajg one jedna lub wigcej agencji do monitorowania prze-
strzegania tych przepiséw.

W przypadku napojéw wymienionych w zalgczniku II, mozna,
zgodnie z procedurg przewidziang w art. 13, podjaé decyzje, ze
nadzor i ochrona sg skuteczne do celéw przeplywu we Wspdl-
nocie, przy pomocy dokumentéw handlowych, weryfikowanych
przez administracje oraz poprzez prowadzenie stosownych reje-
Strow.

2. W odniesieniu do napojéw wymienionych w zalaczniku II,
ktére s3 wywozone, mozna ustanowic zgodnie z procedurg przy-
jeta w art. 13, system potwierdzania autentycznosci dokumen-
t6, w w celu eliminowania praktyk oszukanczych i podrabiania
dokument6w.

Jesli system wymieniony w pierwszym akapicie nie zostal wpro-
wadzony, Pafstwa Czlonkowskie przyjmuja wlasne systemy
potwierdzania autentycznosci pod warunkiem, ze spelniaja one
wymogi zasad wspdlnotowych.

3. Rada, stanowigc kwalifikowang wigckszoscig gloséw, na wnio-
sek Komisji, przyjmuje $rodki niezbedne do jednolitego stosowa-
nia wspdlnotowych przepiséw odnoszacych si¢ do win
aromatyzowanych, aromatyzowanych napojéw winopochod-
nych i aromatyzowanych koktajli winopodobnych, zwlasz-
cza w odniesieniu do kontroli i stosunkéw miedzy kompetent-
nymi organami Panstw Czlonkowskich.

4. Pafistwa Czlonkowskie i Komisja przekazuja sobie wzajemnie
informacje niezbgdne do wykonania niniejszego rozporzadzenia.
Szczegblowe zasady przekazywania i rozpowszechniania takich
informacji przyjmuje si¢ zgodnie z procedura przewi-
dziang w art. 13.

Artykut 10

Przywozone  napoje  zdefiniowane ~ w  niniejszym
rozporzadzeniu i noszace przypisanie geograficzne, w celu
wprowadzenia do obrotu do spozycia przez ludzi we Wspdlnocie,
moga, na zasadzie wzajemnych uzgodnien, kwalifikowa¢ si¢ do
nadzoru i ochrony, okreslonych w art. 9 ust. 1 akapit drugi.

Przepisy akapitu pierwszego wdraza si¢ w drodze porozumief
negocjowanych i zawieranych z zainteresowanymi pafstwami
trzecimi, zgodnie z procedurg przewidziang w art. 113 Traktatu.

Przepisy wykonawcze oraz liste produktéw okreslonych w ust. 1
przyjmuje si¢ zgodnie z procedurg przewidziang w art. 14.

Artykut 11

Wina aromatyzowane, aromatyzowane napoje winopochod-
ne i aromatyzowane koktajle winopodobne przeznaczone na
wywoz, poza wyjatkami objetymi procedura przewidziang
w art. 13, muszg by¢ zgodne z przepisami niniejszego roz-
porzadzenia.
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Artykut 12

1. Dla napojéw objetych niniejszym rozporzadzeniem ustanawia
si¢ Komitet Wykonawczy, zwany dalej ,Komitetem”, skladajacy
si¢ z przedstawicieli Panstw Czlonkowskich, ktéremu przewod-
niczy przedstawiciel Komisji.

2. W ramach Komitetu glosy Panistw Czlonkowskich wazone sa
zgodnie z art. 148 ust. 2 Traktatu. Przewodniczacy nie bierze
udziatu w glosowaniu.

Artykut 13

1. W przypadku, gdy procedura przewidziana w niniejszym arty-
kule ma by¢ stosowana, przewodniczacy przekazuje sprawe
Komitetowi z wlasnej inicjatywy lub na wniosek przedstawiciela
Panistwa Czlonkowskiego.

2. Przedstawiciel Komisji przedklada projekt srodkéow, ktére
majg by¢ przyjete. Komitet wydaje opini¢ dotyczgca pro-
jektu w terminie okreslonym przez przewodniczacego w zalez-
nosci od pilnosci przedlozonych do rozpatrzenia spraw. Opinig
przyjmuje si¢ wigkszoscig 54 glosow. Glosy Panstw Czlonkow-
skich sg wazone zgodnie z art. 148 ust. 2 Traktatu. Przewodni-
czacy nie bierze udzialu w glosowaniu.

3. Komisja przyjmie Srodki, ktére stosuje si¢ bezzwlocznie. Jed-
nakze, jesli te $rodki nie s3 zgodne z opinig Komitetu, Komisja
bezzwlocznie powiadamia o tym Rade. W takim przypadku
Komisja moze odroczy¢ stosowanie srodkéw o miesigc od dnia
powiadomienia.

Rada, stanowigc kwalifikowana wigkszoscig gloséw, moze pod-
ja¢ inng decyzje w ciggu jednego miesigca.

Artykut 14

1. W przypadku gdy procedura przewidziana w niniejszym arty-
kule ma by¢ zastosowana, przewodniczacy przekazuje sprawe
Komitetowi z wlasnej inicjatywy lub na wniosek przedstawiciela
Panistwa Czlonkowskiego.

2. Przedstawiciel Komisji przedklada Komitetowi projekt srod-
kéw, ktore majg by¢ przyjete. Komitet wydaje opini¢ dotyczaca
projektu  w terminie okreSlonym przez przewodniczg-
cego w zaleznosci od pilnoci sprawy. Opini¢ wydaje si¢ wigkszo-
Scig okreslong w art. 148 ust. 2 Traktatu, przewidziana dla decyz-
ji, ktore Rada jest zobowigzana podja¢ na wniosek Komisji. Glosy

przedstawicieli Panstw Czlonkowskich w ramach Komitetu
wazone sg w sposob ustalony w powyzszym artykule. Przewod-
niczacy nie bierze udzialu w glosowaniu.

3. a) Komisja przyjmuje przewidziane $rodki, jezeli sa one
zgodne z opinig Komitetu.

b) Jezeli przewidziane Srodki nie sg zgodne z opinig Komitetu
lub jesli opinia nie zostala wydana, Komisja bezzwlocznie
przedkiada Radzie propozycje dotyczacy $rodkéw ktore
majg by¢ przyjete. Rada stanowi wickszoscig kwalifiko-
wang.

Jesli po uplywie trzech miesigcy od daty przekazania sprawy
Radzie nie podejmie ona decyzji, proponowane Srodki przyjmuje
Komisja.

Artykut 15

Komitet moze bada¢ wszelkie inne kwestie, ktore zostaly mu
przedstawione przez przewodniczacego z jego inicjatywy lub na
wniosek przedstawiciela Paistwa Czlonkowskiego.

Artykut 16

1. W celu ulatwienia przejscia od obecnych ustalen do tych
wprowadzonych niniejszym rozporzadzeniem przyjmuje sie
$rodki przejsciowe, zgodnie z procedurg przewidziang w art. 13.

2. Srodki przejsciowe tego rodzaju stosuje si¢ nie dtuzej niz dwa
lata od daty wdrozenia niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 17

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Wspdlnot Europejskich.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 17 grudnia 1991 r.,
z wyjatkiem art. 12-15, ktére stosuje si¢ od dnia wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia. Jednakze, napoje
wyprodukowane i etykietowane przed tag dat3 moga byc
sprzedawane az do wyczerpania si¢ zapasow.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 10 czerwca 1991 r.

W imieniu Rady
J.-C. JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZALACZNIK I

Charakterystyka alkoholu etylowego, o ktérym mowa w art. 3 lit. d)

1. Wlasciwosci organoleptyczne

2. Minimalna moc alkoholu wedtug objetosci
3. Dopuszczalny poziom pozostatosci:

— kwasowos$¢ calkowita wyrazona w gramach kwasu octowego na
hektolitr alkoholu 100 % obj.:

— estry wyrazone w gramach octanu etylowego na hektolitr alko-
holu 100 % obj.:

— aldehydy wyrazone w gramach aldehydu octowego na hektolitr
alkoholu 100 % obj.:

— alkohole wyzsze wyrazone w gramach metyl-2 propanol-1 na
hektolitr alkoholu 100 % obj.:

— metanol wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu 100 % obj.:

— suchy ekstrakt wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu 100 %
obj.:

— zasady lotne zawierajace azot wyrazone w gramach azotu na hek-
tolitr alkoholu 100 % obj.:

— Furfural:

Niewykrywalny smak inny niz pocho-
dzacy od surowca

96,0 %

1,5
1,3
0,5
0,5

50
1,5

0,1

niewykrywalny
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ZALACZNIK 11

Napoje aromatyzowane produkowane w oparciuo produkty winiarskie
nazwy geograficzne

okreslone w art. 6 ust. 2

Niirnberger Glithwein
Vermouth de Chambéry

Vermouth di Torino



