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ROZPORZADZENIE KOMISJI (EWG) NR 2580/88
z dnia 17 sierpnia 1988 r.

ustanawiajace zasady wprowadzania zmian w wykazie odmian ryzu, okreslonym w zalaczniku B do
rozporzadzenia (EWG) nr 387887

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gos-
podarcza,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 3878/87 z dnia
18 grudnia 1987 r. w sprawie pomocy do produkeji niektérych
odmian ryzu ('), ostatnio zmienione rozporzadzeniem (EWG)
nr 1424/88 (2), w szczegdlnosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

artykul 2 ust. 1 rozporzadzenia (EWG) nr 3878/87 okresla cechy
morfologiczne odmiany wymagane do uzyskania pomocy do
produkgji; ust. 2 tego samego artykutu przewiduje, ze poczawszy
od roku gospodarczego 1988/89 zadna z odmian nie bedzie si¢
kwalifikowa¢ do uzyskania doplaty, o ile nie bedzie posiadaé
pewnych cech jako$ciowych dotyczacych kleistosci, konsystencji
i zawarto$ci amylozy;

wspomniane cechy jako$ciowe powinny odpowiada¢ cechom
stwierdzonym u odmian przywozonych z obszardéw, na ktorych
tradycyjnie uprawiany jest ryz Indica;

metody analiz stosowane przy okreslaniu tych cech morfologicz-
nych i jakosciowych powinny zosta¢ zdefiniowane;

procedura wprowadzania zmian w wykazie odmian podanym
w zalgczniku B do rozporzadzenia (EWG) nr 3878/87 powinna
zawieraé coroczne kontrole probek, aby umozliwi¢ przeprowa-
dzenie koniecznych analiz odmian;

srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z
opinig Komitetu Zarzgdzajacego ds. Zboz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

1. Poczawszy od roku gospodarczego 1988/89, do zalacznika B
do rozporzadzenia (EWG) nr 3878/87 mozna wiaczy¢ jedynie te
odmiany ryzu, ktére odznaczajg si¢ cechami morfologicznymi
wymienionymi w art. 2 ust. 1 powyzszego rozporzadzenia oraz
nastepujacymi cechami jako$ciowymi:

— kleisto$¢ nieprzekraczajaca 2,50 gem,
— konsystencja nie mniejsza niz 0,85 kg/cm?
— zawarto$¢ amylozy nie mniej niz 21 %.

2. Metody przeprowadzania kontroli morfologicznych i jako-
$ciowych cech odmian ryzu sg okre$lone w zalgczniku L.

() Dz.U.L 365z 24.12.1987, str. 3.
() DzU.L 131z 27.5.1988, str. 2.

Artykut 2

1. Panstwa Czlonkowskie, ktore chcg, aby uprawniona odmiana
ryzu zostala wlaczona do zalacznika B rozporzadzenia (EWG)
nr 3878/87, skladaja do Komisji, najpdzniej dnia 31 lipca kaz-
dego roku, wnioski zawierajace nazwe odmiany oraz dotyczace
jej odniesienia w krajowym katalogu odmian roslin uprawnych.

2. Po zlozeniu wniosku, zgodnie z przepisami ust. 1, Pafstwo
Czlonkowskie przekazuje tylko jednemu z laboratoriéw wymie-
nionych w zalgczniku Il prébke nietuskanego kwalifikowanego
ziarna kazdej z odmian, ktérych dotyczy wniosek. Departamenty
Komisji wskaza najpdzniej do dnia 31 grudnia kazdego roku,
ktore laboratorium powinno otrzymac prébke.

Prébka o wadze co najmniej 5 kg musi zostaé wyprodukowana
w ciagu tego roku na jednym z obszaréw wymienionych w zalacz-
niku A do rozporzadzenia (EWG) nr 3878/87.

Artykut 3

1. Laboratorium odpowiedzialne za zbadanie ryzu, po prze-
prowadzeniu testéw w zakresie kietkowania oraz po zbadaniu
ryzu, przekaze probki oznakowane kodem do wszystkich labo-
ratoriow wymienionych w zalaczniku II, zas liste kodow i odpo-
wiadajacych im informacji przekaze w zapieczgtowanej kopercie
pracownikom Komisji.

2. Kazda probka przesytana do laboratoriéw w celu przeprowa-
dzenia badan powinna obejmowad co najmniej 100 graméw
wyluskanego ryzu oraz co najmniej 750 graméw wymidconego
ryzu. W sklad probek powinny wchodzié tylko cale ziarna, a cale,
ale skredowane ziarna zostang usunigte z probek wymtdconego

ryzu.

Artykut 4

1. Pracownicy Komisji okreslaja cechy danych odmian na pod-
stawie Sredniej arytmetycznej badz na podstawie wynikéw
przeprowadzonych badan, po wykluczeniu najwyzszych i najniz-
szych wynikow.

2. Jesli zostang zlozone co najmniej dwa wnioski o wlaczenie
jednej odmiany, jej cechy zostang okreslone na podstawie $red-

niej wynikéw testéw, jak okreslono w ust. 1.
3. Pracownicy Komisji powiadamiaja Panstwa Czlonkowskie o
wynikach badan przed dniem 31 marca kazdego roku.

Artykut 5

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Wspélnot Europejskich.



03/t. 8 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 127

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloici i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 17 sierpnia 1988 r.
W imieniu Komisji
Frans ANDRIESSEN
Wiceprzewodniczgcy
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ZALACZNIK I

METODY BADAN

A. CECHY MORFOLOGICZNE

W celu przeprowadzenia pomiaréw ziaren ryzu oraz badan na brak perlistosci oraz prazkowania stosuje si¢
nastepujaca metode:

1.
2.

nalezy wydzieli¢ z prébki znaczng liczbe calych ziaren;

$rednig ustala si¢ poprzez podwdjny pomiar kazdego ze stu ziaren;

3. wynik nalezy zaokragli¢ w gére lub w dét do pierwszego miejsca po przecinku.

B. CECHY ]AKOgCIOWE

a) Ujednolicona procedura uzywania testera zywnosci Instron do okreslania kleisto$ci gotowanego ryzu

1.

Cel

Ta metoda moze by¢ stosowana do pomiaru kleisto$ci gotowanego ryzu przy uzyciu testera zywnosci
Instron.

Zakres

Gotowany w pelni oczyszczony ryz.

Definicje

Do celéw tej metody stosuje si¢ nastepujace definicje.

3.1. Kleisto$¢: sktonno$¢ gotowanych ziaren ryzu do sklejania si¢ ze soba.

3.2. W pelni oczyszczony ryz: zgodnie z definicja z ust. 1 lit. d) zalacznika A do rozporzadzenia (EWG)
nr 1418/76.

Zasada

Pomiar sity koniecznej do pokonania oporu przy rozdzielaniu dwéch plaskich powierzchni gladkiej stali,
pomigdzy ktérymi Sci$nigto ziarna gotowanego ryzu, przy uzyciu danej sity przez dany czas.

Aparatura

5.1. Tester Zzywnosci Instron, dzialajacy w celu $ciskania i tarcia, ze stala predkoscig 0,5 cm/min,
wyposazony w komore tadunkowa o skali pomiaru od 0 do 5 kg.

5.2.  Tlok pasujacy do komory fadunkowej testera Zywnosci Instron (5.1) wyposazony w kwadratowa
gladka podstawe ze stali.

5.3. Talerz stalowy o gladkiej powierzchni umieszczony osiowo wzgledem tloka (5.2) i przytwierdzony
do podstawy testera Zywno$ci Instron.

5.4. Zlewki o pojemnosci 25 ml.

5.5. Elektryczna wanna wodna wyposazona w nieszczelna pokrywe i perforowany talerz, na ktérym
umieszcza si¢ zlewki (5.4). Poziom wody w naczyniu podczas gotowania nie moze podnosi¢ si¢
powyzej perforowanego talerza.

5.6. Waga, z doktadnoscig do 0,1 grama.
5.7. Szklana pateczka.

5.8. Szkla do obserwacji o $rednicy 6 cm.
5.9.  Czasomierz.

5.10. Lopatka.

5.11. Torebki plastikowe lub inne pojemniki nadajace si¢ do przechowywania 2 graméw gotowanego
ryzu i zabezpieczajace go przed wysuszeniem.

Procedura
6.1. Podgrzewanie wanny

Dostosowac temperature wanny (5.5) w taki sposéb, aby utrzymywac wodg w stanie intensywnego
wrzenia.

6.2. Przygotowanie do gotowania

Dla kazdego pomiaru: przygotowaé dwie zlewki (5.4), umieszczajac w kazdej z nich prébke 8
graméw catkowicie wymtdconego ryzu (tylko cale ziarna), zwazona z doktadnoscia do 0,1 grama
wraz z 12 ml wody destylowanej. Delikatnie zamiesza¢ szklang paleczk (5.7), przykry¢ zlewki
szklami do obserwacji (5.8).
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7.

6.3. Gotowanie

Zdja¢ pokrywe z naczynia do gotowania, umiesci¢ zlewki na perforowanym talerzu i szybko
przykry¢ pokrywa. Uruchomi¢ czasomierz (5.9). Po uplywie 20 minut wylaczy¢ grzanie
i pozostawi¢ wszystko w nienaruszonym stanie przez 10 minut. Wyjaé zlewki z naczynia do
gotowania i odwrdcic na szkta do obserwacji. Pozostawic do ostygnigcia przez co najmniej godzine.

6.4. Nastawienie testera zywnosci Instron

Nastawi¢ tester zywnosci Instron (5.1), zgodnie z instrukcja producenta, upewniajac si¢ czy
wskazania komory tadunkowej odpowiadaja wartosciom od 0 do 640 graméw, a predkosé 0,5
cm/min.

6.5. Pomiar przy uzyciu testera Zywnosci Instron

Wyjac ugotowany ryz z kazdej zlewki i przy uzyciu topatki (5.10) odrzuci¢ najnizsze i najwyzsze
warstwy. Przygotowac osiem probek, kazda o wadze 2 gramy, po cztery z kazdej zlewki, zwazy¢
z dokladnoscig do 0,1 grama, przechowujac je w plastikowych torebkach (5.11) az do chwili
dokonania pomiaru. Umiesci¢ jedng probke osiowo wzgledem tloka (5.2) na stalowym talerzu
(5.3), uktadajac ryz najscislej jak to mozliwe, ale bez naciskania. Sprawi¢, aby ttok opuszczat si¢ ze
stalg predkoscia 0,5 cm/min az do momentu, w ktérym sita $ciskania ryzu dojdzie do 640 gramow.
Zatrzymac¢ ruch tloka na 10 sekund, a nast¢pnie podnies¢ go z powrotem z ta sama predkoscia.
Obliczy¢ powierzchnig ponizej krzywej wyznaczonej (na rzednej) przez site pociagowa w gramach
oraz (na odcietej) przez odleglos¢ pokonang przez thok w centymetrach podczas fazy, w ktorej byta
wywierana dodatnia warto$¢ sily pociggowej. Powierzchnia okresla site wyrazong w gramach na
cm.

Powtarzalnos¢

Roéznica miedzy wynikami dwéch analiz (dwoch serii o§miu pomiaréw) nie moze przekroczy¢ 15 %
$redniej wartosci.

b) Ujednolicona procedura uzywania testera zywnoSci Instron do okreslania konsystencji gotowanego

ryzu
L.

Cel

Metoda ta moze by¢ stosowana do pomiaru konsystencji gotowanego ryzu przy uzyciu testera Zywnosci
Instron.

Zakres

Gotowany w pelni oczyszczony ryz.

Definicje

Do celéw tej metody stosuje si¢ nastgpujace definicje.

3.1. Konsystencja: odporno$¢ gotowanego ryzu na rozgniatanie.

3.2. W pelni oczyszczony ryz: zgodnie z definicja z ust. 1 lit. d) zalacznika A do rozporzadzenia
(EWG) nr 1418/76.

Zasada

Pomiar sily koniecznej do wyci$nigcia catkowicie wymldconego gotowanego ryzu przez perforowany
talerz.

Aparatura
5.1.  Tester zywnosci Instron dzialajacy w celu Sciskania, ze stala predko$cig 10 cm/min.

5.2. Model o powierzchni 50 cm? komory systemu pomiaru struktury Ottawa, w razie koniecznosci,
zmieniony w celu ograniczenia sekcji do 15 % pierwotnej powierzchni, z wbudowanym
perforowanym talerzem.

5.3. Tlok pasujacy do komory tadunkowej testera Zywnosci Instron (5.1).
5.4. Wysokie zlewki o pojemnosci 100 ml.

5.5. Elektryczna wanna wodna przykryta nieszczelng pokrywa z perforowanym talerzem, na ktérym
umieszcza si¢ zlewki (5.4). Poziom wody w naczyniu podczas gotowania nie moze podnosic sig
powyzej perforowanego talerza.

5.6. Waga, z dokladnoscia do 0,1 grama.
5.7.  Szklana paleczka.

5.8. Szkla do obserwacji o Srednicy 6 cm.
5.9.  Czasomierz.

5.10. Lopatka.

5.11. Torebki plastikowe lub inne pojemniki nadajgce si¢ do przechowywania 17 graméw gotowanego
ryzu i zabezpieczajace go przed wysuszeniem.
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6. Procedura

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

Podgrzewanie wanny

Dostosowa¢ temperature wanny (5.5) w taki sposéb, aby utrzymywa¢ wode w stanie intensywnego
wrzenia.

Przygotowanie do gotowania

Dla kazdego pomiaru: przygotowaé dwie zlewki (5.4), umieszczajac w kazdej z nich prébke 20
graméw catkowicie wymtldconego ryzu (tylko cale ziarna), zwazong z dokladnoscig do 0,1 grama
wraz z 38 ml wody destylowanej. Delikatnie zamieszaé szklang paleczka (5.7), przykry¢ zlewki
szklami do obserwagji (5.8).

Gotowanie

Zdja¢ pokrywe z naczynia do gotowania, umiesci¢ zlewki na perforowanym talerzu i szybko
przykry¢ pokrywa. Uruchomi¢ czasomierz (5.9). Po uplywie 20 minut wylaczy¢ grzanie
i pozostawi¢ wszystko w nienaruszonym stanie przez 10 minut. Wyja¢ zlewki z naczynia do
gotowania i odwréci¢ na szkla do obserwacji. Pozostawi¢ do ostygnigcia do temperatury
pokojowe;.

Nastawienie testera zywnosci Instron

Nastawi¢ tester zywnosci Instron (5.1) zgodnie z instrukcjg producenta, upewniajac si¢ czy
wskazania komory tadunkowej odpowiadajg warto$ciom od 5 do 10 kg, a predkos¢ 10 cm/min.

Pomiar przy uzyciu testera zywnosci Instron

Wyja¢ ugotowany ryz i przygotowac szes¢ probek, kazdg o wadze 17 graméw, po trzy z kazdej
z dwoch zlewek, zwazy¢ z dokladnoscia do 0,1 grama, przechowujac je w plastikowych torebkach
(5.11) az do chwili dokonania pomiaru. Umiesci¢ jedng probke w komorze Ottawa (5.2) i sprawié,
aby tok (5.3) opuszczal si¢ ze stala predkoscia 10 cm/min, stale zapisujac site konieczna do
wyciskania probki gotowanego ryzu.

Przyjmuje si¢, ze konsystencja probki odpowiada sile (w kg) wyrazonej $rednia warto$cig pola
wyznaczonego krzywa wyciskania.

7. Powtarzalnos¢

Réznica migdzy wynikami dwoch analiz (po sze$¢ pomiaréw kazda) nie moze przekroczy¢ 10 % $redniej
wartosci.

¢) Zawarto$¢ amylozy

Okreslana zgodnie z norma ISO 6647.
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ZALACZNIK 11

WYKAZ LABORATORIOW

. INSTITUUT VOOR GRAAN, MEEL EN BROOD TNO

Lawickse Allee 15
6701 AN WAGENINGEN (Nederland)

. IRAT-INRA DE TECHNOLOGIE DES CEREALES

ENSAM

9, place Viala
MONTPELLIER (France)

. INSTITUTO DE AGROQUfMICA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

C[Jaime Roig 11
VALENCIA (Espana)

. ENTE NAZIONALE RISI — CENTRO DI RICERCHE SUL RISO

MORTARA (Italia)

. INSTITUTO DE QUALIDADE ALIMENTAR (IQA)

Rua Castilho N° 36 — R/C
LISBOA (Portugal)

. FLOUR MILLING AND BAKING RESEARCH ASSOCIATION

Chorleywood
Rickmansworth
HERTFORDSHIRE (United Kingdom)



