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ROZPORZADZENIE KOMIS]JI (EWG) NR 1677/88
z dnia 15 czerwca 1988 r.
ustanawiajace normy jako$ci ogorkéw

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gos-
podarcza,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady nr 103572 z dnia 18 maja
1972 r. w sprawie wspdlnej organizacji rynku owocéw
i warzyw (1), ostatnio zmienione rozporzadzeniem (EWG)
nr 1117/88 (?), w szczegdlnosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

rozporzadzenie Rady nr 183/64/EWG (%) ustanawia normy jako-
Sci ogorkow;

w produkgji i obrocie tymi produktami nastgpila zmiana, w szcze-
g6lnosci w odniesieniu do wymagan rynku konsumenckiego
i hurtowego; dlatego nalezy zmieni¢ wspdlne normy jakosci ogor-
kéw, aby uwzgledni¢ te nowe wymagania;

zmiany takie pociagaja za sobg konieczno$¢ zmiany definicji
dodatkowej klasy jakosci okreslonej w rozporzadzeniu Rady
(EWG) nr 1194/69 (%), ostatnio zmienionym rozporzadzeniem
(EWG) nr 79/88 (%); definiujac te klase, nalezy wzia¢ pod uwage
znaczenie gospodarcze danych produktéw dla producentéw oraz
potrzebe zaspokojenia wymagan konsumentéw;

normy stosowane sg na wszystkich etapach obrotu; transport na
duze odlegtosci, sktadowanie przez pewien okres czasu oraz roz-
norodne operacje przetadunkowe moga powodowal pewne
pogorszenie wynikajace z cech biologicznych produktéw lub ich
podatnosci na psucie sig; w zwigzku z tym, takie pogorszenie
powinno by¢ brane pod uwage przy stosowaniu norm na etapach
obrotu nastepujacych po wysylce;

(1) Dz.U.L 118z 20.05.1972, str. 1.

() Dz.U.L 107 z 28.04.1988, str. 1.

() DzU. 1927 25.11.1964, str. 3217/64.
(% Dz.U.L 157 z 28.06.1969, str. 1.

() Dz.U.L 10z 14.01.1988, str. 8.

w celu zachowania jasnosci i pewnosci wymogéw prawnych oraz
dla ulatwienia stosowania, normy tak zmienione nalezy ujaé
w jednolity tekst;

$rodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z
opiniag Komitetu Zarzadzajacego ds. Owocéw i Warzyw,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Normy jakosci ogérkéow objetych podpozycjami 0707 00 11
i 0707 00 19 Nomenklatury Scalonej okreslone sg w Zalacz-
niku do niniejszego rozporzadzenia.

Normy te stosuje si¢ na wszystkich etapach obrotu, zgodnie z
warunkami okre§lonymi w rozporzadzeniu (EWG) nr 1035/72.

Jednakze na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga,
w stosunku do okreslonych norm, wykazywaé nieznaczne obni-
zenie $wiezosci i turgoru oraz niewielkie zmiany wynikajace z ich
rozwoju biologicznego i podatnosci na psucie sig.

Artykut 2
W rozporzadzeniu nr 183/64/EWG wprowadza si¢ nastgpujace
zmiany:
— skresla sig art. 1 ust. 2 tiret drugie,

— skresla si¢ zalacznik 1/2.

Artykut 3

W rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 1194/69 EWG wprowadza si¢
nastepujgce zmiany:

— wart. 1 skresla si¢ wyrazy ,i ogorki”,

— skresla si¢ zalgcznik VIL

Artykut 4

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zyciez dniem 1 stycznia
1989 r.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panstwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 15 czerwca 1988 r.
W imieniu Komisji
Frans ANDRIESSEN
Wiceprzewodniczgey
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ZALACZNIK

NORMA JAKOSCI OGORKOW

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do ogorkéw odmian (uprawnych) Cucumis sativus L, dostarczanych konsumentowi
w stanie $wiezym, z wylaczeniem ogérkéw przeznaczonych do celéw przetwérstwa i korniszonéw.

PRZEPISY DOTYCZACE ]AKOSCI

Celem normy jest okrelenie wymagan jakosciowych w odniesieniu do ogérkéw po ich przygotowaniu
i opakowaniu.

A.

Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem szczeg6lnych przepisoéw dla kazdej klasy i przyznanych tolerancji,
og6rki muszg by¢:

— W stanie nienaruszonym,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia lub pogorszenia, ktére powoduje jego nieprzydatnosé
do spozycia,

— o $wiezym wygladzie,

— jedrne,

— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— praktycznie wolne od uszkodzen wyrzadzonych przez szkodniki,

— bez gorzkiego smaku (z zastrzezeniem szczegdlnych przepiséw dla klas 11 i III objetych pozycja
,Tolerancje”),

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od obcego zapachu i/lub smaku.

Ogdrki muszg by¢ dostatecznie rozwinigte, ale ich nasiona musza by¢ migkkie.
Stopien rozwoju musi by¢ taki, aby mogly one:

— wytrzyma¢ transport i przeladunek, oraz

— dotrze¢ w zadowalajacym stanie do miejsca przeznaczenia.

Klasyfikacja

Ogorki dzieli si¢ na cztery klasy okreslone ponizej:

i)  Klasa ,Ekstra”

Ogorki w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza posiada¢ wszystkie cechy charakterystyczne
dla odmiany.

Muszg one:
— by¢ dobrze rozwinigte,

— by¢ dobrze wyksztalcone i praktycznie proste (0 maksymalnej wysokosci fuku: 10 mm na kazde
10 cm dlugosci ogorka)

— mie¢ barwg typowa dla odmiany,

— by¢ wolne od wad, w tym wszelkich znieksztalcen, w szczegdlnosci spowodowanych
formowaniem si¢ nasion.

ii) Klasa I
Ogorki w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Ponadto musza by¢:
— dostatecznie rozwinigte,

— dostatecznie dobrze wyksztalcone i praktycznie proste (0 maksymalnej wysokosci fuku: 10 mm
na kazde 10 cm dlugosci ogérka).

Dopuszcza si¢ nastgpujace wady:
— lekkie znieksztalcenia, z wyjatkiem znieksztalcent spowodowanych formowaniem si¢ nasion,

— lekkie wady zabarwienia, w szczegdlnosci jasng barwe w czesci ogorka stykajacej sie z ziemig
w okresie wzrostu,

— lekkie uszkodzenia skorki spowodowane otarciem, przetadunkiem lub niskg temperaturag pod
warunkiem, Ze sg zabliznione i nie wplywaja na zachowanie jakosci.
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iii) Klasa I

Do tej klasy naleza ogérki, ktére nie kwalifikuja si¢ do wlaczenia do wyzszych klas, ale ktére spelniaja
okreslone powyzej minimalne wymagania. Jednakze dopuszcza si¢ nastgpujace wady:

— znicksztalcenia, oprocz znieksztalcen spowodowanych znacznym przero$nigciem nasion,
— wady zabarwienia siggajace jednej trzeciej powierzchni;

w przypadku ogérkéw uprawianych pod dachem nie dopuszcza si¢ znacznych wad zabarwienia
w miejscach objetych tg wada,

— zabliznione pe¢knigcia,

— lekkie uszkodzenia spowodowane otarciem i przetadunkiem, pod warunkiem Ze nie wptywaja one
znaczaco na zachowanie jakosci i wyglad.

Wszystkie wady wymienione wyzej dopuszcza si¢ dla 0gérkéw prostych i lekko zakrzywionych.

Natomiast dla ogérkéw zakrzywionych dopuszcza si¢ tylko krzywizng i nieznaczne wady
zabarwienia, a inne wady i znieksztalcenia sg niedopuszczalne.

Ogo6rki lekko zakrzywione mogg mie¢ maksymalna wysoko$¢ tuku 20 mm na kazde 10 cm dtugosci
ogorka.

Ogorki zakrzywione moga mie¢ wiekszy luk i musza by¢ pakowane osobno.

iv)  Klasa III (1)

Do tej klasy naleza ogorki, ktére nie kwalifikuja si¢ do wlaczenia do wyzszych klas, ale spelniaja
wymagania okreslone dla klasy II. Jednakze ogérki zakrzywione moga mie¢ wszystkie wady
dopuszczone dla klasy I dla ogorkow prostych i lekko zakrzywionych i muszg by¢ pakowane osobno.

PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI
Wielkos¢ okresla si¢ na podstawie wagi ogérkow.

i) Minimalna waga ogérkéw gruntowych wynosi 180 g lub wigcej. Minimalna waga ogérkéw uprawianych
pod dachem wynosi 250 g lub wigcej.

ii) Ponadto, ogérki klas ,Ekstra” i I uprawiane pod dachem wazace:
— 500 g lub wigcej musza mie¢ nie mniej niz 30 cm dtugosci,
— 250-500 g muszg mie¢ nie mniej niz 25 cm dlugosci.
iii) Klasyfikacja wedtug wielkosci jest obowiazkowa dla klas ,Ekstra” i 1.
Réznica wagi migdzy najlzejszym i najcigzszym ogérkiem w tym samym opakowaniu nie moze przekraczac:
— 100 g, jezeli najlzejsze sztuki waza od 180 g do 400 g,
— 150 g, jezeli najlzejsze sztuki waza 400 g lub wigcej.

iv) Przepisy dotyczace klasyfikacji wedlug wielkosci nie majg zastosowania do ,0gérkéw krotkich”.

PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCJI

W kazdym opakowaniu dopuszcza sig tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci produktu, ktéry nie spelnia
wymagan okreslonych dla danej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci:

i) Klasa ,Ekstra”:
5 % liczby ogorkow niespelniajacych wymagan dla tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy
I lub wyjatkowo mieszczacych si¢ w granicach tolerancji dla klasy L.

ii) Klasa I:
10 % liczby ogdrkéw niespetniajacych wymagan dla tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy
II lub wyjatkowo mieszczacych si¢ w granicach tolerangji dla tej klasy.

iii) Klasa II:
10 % liczby ogérkéw niespelniajacych wymagan dla tej klasy ani wymagan minimalnych, z wyjatkiem

produktu z objawami gnicia lub pogorszenia, ktére powoduje jego nieprzydatno$¢ do spozycia. W
ramach tej tolerancji najwyzej 2 % liczby ogérkéw moze mie¢ konce o gorzkim smaku.

Dodatkowa klasa w rozumieniu art. 2 ust. 1 rozporzadzenia (EWG) nr 1035/72. Stosowanie tej klasy jakosci lub pewnych jej
wymagan wymaga decyzji, ktorg podejmuje si¢ na podstawie art. 4 ust. 1 tego rozporzadzenia.
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iv)  Klasa III:
15 % liczby ogorkow niespelniajacych wymagan dla tej klasy ani wymagan minimalnych, z wyjatkiem

produktu z objawami gnicia lub pogorszenia, ktére powoduje jego nieprzydatnosé¢ do spozycia. W
ramach tej tolerancji najwyzej 4 % liczby ogérkéw moze mie¢ konce o gorzkim smaku.

Tolerancje dotyczace wielkosci:

Dla wszystkich klas: 10 % liczby ogorkow niespelniajacych wymagan w zakresie wielkosci. Tolerancjg te
stosuje si¢ tylko do ogérkéw réznigeych sig nie wigcej niz o 10 % od deklarowanego rozmiaru lub wagi.

PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU

A.

Jednolitosé:

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita i zawieral wytacznie ogérki tego samego pochodzenia,
odmiany lub typu, jakosci i wielkosci (w przypadku gdy jest to wymagane). W odniesieniu do ogérkow
w klasie III jednolito$¢ moze by¢ ograniczona do pochodzenia i odmiany lub typu.

Widoczna czg$¢ zawartoSci kazdego opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

Opakowanie:
Opakowanie musi zapewnia¢ wlasciwg ochrong ogérkéw.
Ogorki muszg by¢ pakowane mozliwie Scisle, tak aby nie ulegaly uszkodzeniom podczas transportu.

Materialy stosowane wewnatrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaly
jakimkolwiek uszkodzeniom zewngtrznym lub wewngtrznym produktu. Stosowanie materialéw,
w szczegblnosci papierowych lub pieczeci ze specyfikacjami handlowymi jest dozwolone pod warunkiem,
ze nadruk i etykieta wykonane sg nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania nie mogg zawiera¢ zadnych obcych substancji.

PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nast¢pujace informacje, zgrupowane po tej samej stronie, naniesione
w sposob czytelny i trwaly oraz widoczne z zewnatrz:

A.

Identyfikacja:

Pakujac
i/lubJ Y } Nazwa (nazwisko) i adres lub urzedowo nadane lub zatwierdzone oznaczenie kodowe

Wysylajacy

Rodzaj produktu:

— ,0g6rki”, jesli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,
— ,pod dachem”, w stosownym przypadku, lub réwnowazne okreslenie,

— ,0gorki krotkie” lub ,mini ogérki”, w stosownym przypadku.

Pochodzenie produktu:

— kraj pochodzenia i, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna albo lokalna nazwa
miejsca.

Specyfikacje handlowe:

— klasa oraz, w stosownych przypadkach, w odniesieniu do klasy I1 i Il ,,og6rki zakrzywione”,

— wielko$¢ (w przypadku ogorkéw klasyfikowanych wedlug wielkosci) wyrazona najwigksza
i najmniejsza waga og6rkéw,

— liczba sztuk (nieobowigzkowo)

Urzedowe znakowanie skrzyni (nicobowigzkowo).



