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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2022/2104
z dnia 29 lipca 2022 r.

uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego

i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych

dotyczacych oliwy z oliwek oraz uchylajace rozporzadzenie

Komisji (EWG) nr 2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 29/2012

Artykut 1

Zakres stosowania

W niniejszym rozporzadzeniu ustanawia si¢ nastgpujace przepisy doty-
czace:

a) wlasciwosci kategorii oliw z oliwek, o ktorych mowa w czgéci VIII
pkt 1-6 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

b) szczegdtowych norm handlowych w odniesieniu do oliw z oliwek,
o ktorych mowa w czesci VIII pkt 1 lit. a) i b) oraz pkt 3 i 6
zatacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, sprzedawanej
konsumentowi koncowemu, prezentowanej w stanie naturalnym lub
w $rodku spozywczym.

Artykut 2

Kategorie oliwy z oliwek

1. Oliwe z oliwek, ktora posiada wlasciwosci okreslone:

a) w pkt 1 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za oliwg z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego
tloczenia w rozumieniu czgéci VIII pkt 1 lit. a) zatacznika VII do
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

b) w pkt 2 tabel A i B zalgcznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za oliwe z oliwek z pierwszego tloczenia w rozumieniu
czesci VIII pkt 1 lit. b) zatacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013;

c) w pkt 3 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za oliwg lampante w rozumieniu czg¢sci VIII pkt 1 lit. ¢)
zatgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

d) w pkt 4 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za rafinowang oliwe z oliwek w rozumieniu czesci VIII
pkt 2 zatacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013;

e) w pkt 5 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za oliw¢ z oliwek skladajaca si¢ z rafinowanej oliwy
z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia w rozumieniu
czeSci VIII pkt 3 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013;

f) w pkt 6 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za surowg oliw¢ z wytloczyn z oliwek w rozumieniu
czesci VIII pkt 4 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013;

g) w pkt 7 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za rafinowang oliwe z wytloczyn z oliwek w rozumieniu
czeSci VIII pkt 5 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013;
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h) w pkt 8 tabel A i B zalacznika I do niniejszego rozporzadzenia
uznaje si¢ za oliwg z wytloczyn z oliwek w rozumieniu czgsci
VIII pkt 6 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

2. Wiasciwosci kategorii oliwy z oliwek okreslone w zalgczniku
I okresla si¢ zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE)
2022/2105.

Artykut 3

Mieszanki i oliwa z oliwek w innych Srodkach spozywczych

1. Wylacznie oliwy, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), mogg stanowié
cze$¢ mieszanek oliwy z oliwek i innych olejow roslinnych.

2. Wylacznie oliwy, o ktorych mowa w art. 1 lit. b), moga by¢
wlaczane do innych $rodkow spozywczych.

3. Panstwa czlonkowskie moga zakaza¢ produkcji na swoim teryto-
rium mieszanek oliwy z oliwek i innych olejow roslinnych, o ktorych
mowa w ust. 1, do celow wewnetrznej konsumpcji. Nie moga jednak
zakaza¢ wprowadzania do obrotu na swoim terytorium takich mieszanek
pochodzacych z innych krajow i nie moga zakazaé produkcji na swoim
terytorium takich mieszanek przeznaczonych do wprowadzania do
obrotu w innym panstwie czlonkowskim lub do wywozu.

Artykut 4

Pakowanie

1.  Oliwy, o ktéorych mowa w art. 1 lit. b), oferuje si¢ konsumentowi
finalnemu w opakowaniu o maksymalnej pojemnosci pigciu litrow.
Takie opakowanie zaopatrzone jest w system zamknigcia, ktory nie
moze juz by¢ zapieczgtowany, po tym jak zostal po raz pierwszy
otwarty i jest zaopatrzone w etykiet¢, zgodnie z niniejszym rozporza-
dzeniem.

2. Jednakze w przypadku oliwy, o ktérej mowa w art. 1 lit. b),
przeznaczonej do spozycia w restauracjach, szpitalach, stotdwkach
i innych podobnych zakladach zywienia zbiorowego, panstwa czlon-
kowskie mogg ustali¢ maksymalna pojemnos$¢ opakowania powyzej
picciu litrow, w zalezno$ci od rodzaju danego zaktadu.

Artykut 5
Etykietowanie

1.  Etykietowanie danych szczegdtowych, o ktorych mowa w art. 6-9,
jest obowigzkowe.

2. Nazwa prawna, o ktorej mowa w art. 6 ust. 1, oraz, w stosownych
przypadkach, miejsce pochodzenia, o ktorym mowa w art. 8 ust. 1, sg
zgrupowane w obrebie glownego pola widzenia, zgodnie z definicjg
w art. 2 ust. 2 lit. 1) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011, na tej samej
etykiecie lub na kilku etykietach przymocowanych do tego samego
pojemnika lub bezposrednio na samym pojemniku. Wszystkie wspom-
niane dane szczegdtowe muszg by¢ widoczne w catosci i stanowic czes$é
jednorodnego zapisu tekstu.

3. Etykietowanie danych szczegélowych, o ktérych mowa w art. 10,
11 1 12, jest dobrowolne.
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Artykut 6

Nazwa prawna i etykietowanie kategorii oliwy

1. Opis oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), uznaje si¢ za ich nazwe
prawng w rozumieniu art. 2 ust. 2 lit. n) rozporzadzenia (UE)
nr 1169/2011.

2.  Etykieta zawiera, w postaci zrozumialego i nieusuwalnego napisu,
oprocz opisu, o ktérym mowa w ust. 1, ale niekoniecznie w jego
poblizu, nastgpujace informacje dotyczace kategorii oliwy:

a) oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia:

~najwyzsza kategoria oliwy z oliwek, uzyskana bezposrednio
z oliwek i1 wylacznie za pomocg $rodkdw mechanicznych”;

b) oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia:

,oliwa z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i wylgcznie za
pomoca $rodkéw mechanicznych”;

c) oliwa z oliwek skladajaca si¢ z rafinowanej oliwy z oliwek oraz
oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia:

,oliwa zawierajaca wylacznie oliwe z oliwek, ktora poddana zostata
rafinacji i oliwg uzyskang bezposrednio z oliwek™;

d) oliwa z wytloczyn z oliwek:

(i) ,,oliwa zawierajaca wylacznie oliwe uzyskang za pomoca
obrobki produktu otrzymanego po uzyskaniu oliwy z oliwek
oraz oliwe otrzymana bezposrednio z oliwek™; lub

(ii) ,,oliwa zawierajagca wylacznie oliwe uzyskang z przetworzenia
wyttoczyn z oliwek i oliwg otrzymang bezposrednio z oliwek”.

Artykut 7

Specjalne warunki przechowywania

Na opakowaniach lub etykietach na opakowaniach oliw, o ktérych
mowa w art. 1 lit. b), muszg znajdowaé si¢ informacje o szczegdlnych
warunkach przechowywania oliwy w ciemnym i chlodnym miejscu.

Artykut 8

Miejsce pochodzenia

1.  Oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia i oliwa
z oliwek z pierwszego tloczenia, jak okreslono w cz¢sci VIII pkt 1 lit. a)
i b) zatacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, posiadaja na
etykiecie informacj¢ o miejscu pochodzenia.

2. W przypadku oliwy, o ktorej mowa w czesci VIII pkt 3 i 6
zatgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nie umieszcza
si¢ na etykiecie informacji o miejscu pochodzenia.

3. Informacje o miejscu pochodzenia, o ktérych mowa w ust. 1,
zawierajg jedynie:

a) w przypadku oliwy z oliwek pochodzacej, zgodnie z ust. 6 1 7,
z jednego panstwa cztonkowskiego lub panstwa trzeciego — odnie-
sienie odpowiednio do tego panstwa czlonkowskiego, do Unii lub
danego panstwa trzeciego; lub
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b) w przypadku mieszanek oliwy z oliwek pochodzacej, zgodnie z ust. 6
i 7, z wigcej niz jednego panstwa cztonkowskiego lub panstwa trze-
ciego — jedno z nastgpujacych oznaczen, w stosownych przypad-
kach:

(i) ,mieszanka oliw z oliwek pochodzacych z Unii Europejskiej”
lub odniesienie do Unii;

(ii) ,;mieszanka oliw z oliwek niepochodzacych z Unii Europe;j-
skiej” lub odniesienie do pochodzenia spoza Unii;

(iii) ,,mieszanka oliw z oliwek pochodzacych z Unii Europejskiej
i oliwek niepochodzacych z Unii” Iub odniesienie do pocho-
dzenia z i spoza Unii; lub

¢) chroniong nazwe pochodzenia lub chronione oznaczenie geogra-
ficzne zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

4.  Nazwy marek lub firm, wnioski o rejestracje ktorych zostaty
ztozone do 31 grudnia 1998 r. zgodnie z dyrektywa 89/104/EWG, lub
do 31 maja 2002 r. zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 40/94,
nie sg uwazane za informacje o miejscu pochodzenia regulowane niniej-
szym rozporzadzeniem.

5. W przypadku przywozu z panstwa trzeciego, miejsce pochodzenia
jest ustalane zgodnie z art. 59-63 rozporzadzenia (UE) nr 952/2013.

6.  Miejsce pochodzenia, odnoszace si¢ do panstwa czlonkowskiego
lub do Unii, odpowiada obszarowi geograficznemu, na ktérym oliwki
zostaty zebrane i na ktorym znajduje si¢ tlocznia, w ktorej oliwa zostala
uzyskana z oliwek.

7. Jezeli oliwki zostaly zebrane w panstwie czlonkowskim lub
panstwie trzecim innym niz to, w ktérym znajduje si¢ tlocznia, w ktorej
oliwa zostata uzyskana z oliwek, miejsce pochodzenia zawiera nast¢pu-
jace sformutowanie: ,,Oliwa z oliwek (najwyzszej jakosci) z pierwszego
tloczenia uzyskana w (oznaczenie Unii lub nazwa panstwa cztonkow-
skiego lub panstwa trzeciego, o ktérym mowa) z oliwek zebranych
w (oznaczenie Unii lub nazwa panstwa cztonkowskiego lub panstwa
trzeciego, o ktorym mowa)”.

Artykut 9

Numer zakladu pakujacego

W przypadku oliw, o ktérych mowa w art. 1 lit. b), etykieta, w stosow-
nych przypadkach, zawiera alfanumeryczny kod identyfikacyjny zaktadu
pakujacego zatwierdzonego zgodnie z art. 6 rozporzadzenia wykonaw-
czego Komisji (UE) 2022/2105.

Artykut 10

Okreslenia zastrzezone stosowane fakultatywnie

Nastepujace warunki majg zastosowanie do okreslen zastrzezonych
stosowanych fakultatywnie w rozumieniu zatgcznika IX do rozporza-
dzenia (UE) nr 1308/2013, ktore moga by¢ umieszczane na etykietach
oliw, o ktorych mowa w art. 1 lit. b) niniejszego rozporzadzenia:

a) oznaczenie ,,pierwsze ttoczenie na zimno” moze si¢ pojawic tylko
odnosnie do oliwy z oliwek najwyzszej jako$ci z pierwszego
tloczenia lub oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, otrzymanych
przy temperaturze ponizej 27 °C z pierwszego mechanicznego
tloczenia przecieru z oliwek za pomoca tradycyjnego systemu wytla-
czania z wykorzystaniem ttokéw hydraulicznych;
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b) oznaczenie ,uzyskiwanie na zimno” moze pojawi¢ si¢ tylko
odnosnie do oliwy z oliwek najwyzszej jako$ci z pierwszego
tloczenia lub oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia otrzymywanych
przy temperaturze ponizej 27 °C, za pomocg przesgczania lub wiro-
wania przecieru z oliwek;

¢) oznaczenia wlasciwosci organoleptycznych odnoszace si¢ do smaku
lub zapachu moga pojawi¢ si¢ wylacznie w przypadku oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierw-
szego tloczenia. Wylacznie wilasciwosci organoleptyczne okre§lone
w zalgczniku IX do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 moga
pojawi¢ si¢ na etykiecie i tylko wowczas, gdy sg oparte na ocenie
przeprowadzonej zgodnie z metoda, o ktoérej mowa w pkt 5 zalgcz-
nika I do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2022/2105.
Definicje i zakresy wynikéw, ktére umozliwiaja oznaczenie tych
wlasciwosci organoleptycznych, sa okre§lone w zalaczniku II do
niniejszego rozporzadzenia;

d) oznaczenie maksymalnej kwasowos$ci oczekiwanej w momencie
uplywu daty minimalnej trwato$ci, o ktorej mowa w art. 9 ust. 1
lit. f) rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011, moze pojawi¢ sig¢ tylko
wowczas, gdy towarzyszy mu oznaczenie, za pomocg napisu tego
samego rozmiaru i w tym samym polu widzenia, maksymalnych
wartosci dla liczby nadtlenkowej, zawarto§ci woskow i absorpcji
ultrafioletu, ustalonych zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym
Komisji (UE) 2022/2105] i oczekiwanych w momencie uptywu tej
samej daty.

Artykut 11

Wskazanie roku zbioru

1.  Wylacznie oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego
tloczenia i oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia, o ktorych mowa
w czesci VIII pkt 1 lit. a) i b) zatacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, moga zawiera¢ oznaczenie roku zbioru.

2. Informacja o roku zbiorow moze by¢ zamieszczona na etykiecie
jedynie wowczas, gdy 100 % zawartosci pojemnika pochodzi z tych
zbiordw 1 oznacza si¢ ja na etykiecie w postaci odpowiedniego roku
gospodarczego zgodnie z art. 6 lit. f) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013
lub w postaci miesigca i roku zbioru, w tej kolejnosci. Miesigc odpo-
wiada miesigcowi uzyskania oliwy z oliwek.

3.  Panstwa czltonkowskie moga zdecydowac, ze rok zbioru, o ktérym
mowa w ust. 1, nalezy podawac na etykiecie oliwy z oliwek, o ktorej
mowa w tym ust., produkowanej w danym panstwie, uzyskanej z oliwek
zebranych na terytorium danego panstwa i przeznaczonej wylacznie na
dany rynek krajowy.

4.  Decyzja, o ktoérej mowa w ust. 3, nie stanowi przeszkody dla
wprowadzania do obrotu oliwy z oliwek etykietowanej przed dniem,
w ktorym decyzja ta staje si¢ skuteczna, do wyczerpania zapasow.

5.  Panstwa czlonkowskie powiadamiajg Komisje o decyzji, o ktorej
mowa w ust. 3, zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym (UE)
2017/1183.



02022R2104 — PL —10.12.2023 — 001.001 — 7

Artykut 12

Oznaczenie obecnos$ci oliwy z oliwek poza wykazem skladnikéw
w mieszankach i $rodkach spozywczych

1. W przypadku gdy obecnos¢ oliw, o ktorych mowa w art. 1 lit. b),
w mieszance z innymi olejami ro$linnymi jest zaznaczona na etykiecie
w innym miejscu niz w wykazie skladnikéw, przy uzyciu stow,
obrazéw lub grafiki, dana mieszanka jest opatrzona nast¢pujacym
opisem handlowym: ,,Mieszanka olejow roslinnych (lub szczegoélnych
nazw danych olejow ro$linnych) i oliwy z oliwek”, bezposrednio po
ktérych podaje si¢ zawarto§¢ procentowa takich olejoéw w mieszance.

2. Obecno$¢ oliw, o ktorych mowa w art. 1 lit. b), moze by¢ zazna-
czona za pomocg obrazkéw lub grafiki na etykiecie mieszanki, o ktorej
mowa w ust. 1, jedynie wowczas, gdy wynosi ona wigcej niz 50 %
danej mieszanki.

3. Z wyjatkiem produktéw spozywczych w postaci stalej konserwo-
wanych wylacznie w oliwie z oliwek, w szczegdlnosci produktow,
o ktérych mowa w rozporzadzeniach Rady (EWG) nr 2136/89 (1)
oraz (EWG) nr 1536/92 (?), oraz w przypadku gdy obecno$¢ oliw,
o ktorych mowa w art. 1 lit. b) niniejszego rozporzadzenia, jest zazna-
czona na etykiecie w innym miejscu niz w wykazie skladnikéow przy
uzyciu wyrazoéw, obrazkow lub grafiki, bezposrednio po opisie hand-
lowym $rodka spozywczego podawana jest zawarto$¢ procentowa oliwy
w stosunku do calkowitej masy netto srodka spozywczego.

4.  Zawartos¢ procentowa dodanej oliwy, o ktorej mowa w art. 1
lit. b), w stosunku do catkowitej masy netto $srodkéw spozywczych,
o ktéorych mowa w ust. 3 niniejszego artykutu, moze by¢ zastapiona
zawartoscig procentowg dodanej oliwy z oliwek w stosunku do catko-
witej masy thuszczow, za pomocg dodania wyrazow ,,zawartos¢ procen-
towa ttuszczow”.

5. Opisy, o ktorych mowa w art. 6 ust. 1, moga zosta¢ zastgpione
wyrazami ,,0liwa z oliwek” na etykietach produktow, o ktorych mowa
w ust. 1 i 3 niniejszego artykutu.

Jednak w przypadku obecnosci oliwy z wyttoczyn z oliwek wyrazy
»oliwa z oliwek” nalezy zastgpi¢ wyrazami ,0liwa z wytloczyn
z oliwek”.

6. W przypadku dodawania innych $rodkéw spozywczych do oliw,
o ktorych mowa w art. 1 lit. b), powstaly srodek spozywczy nie moze
nosi¢ zadnej z nazw prawnych, o ktérych mowa w art. 6.

Artykut 13
Przepisy uchylajace

Rozporzadzenie (EWG) nr 2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze (UE)
nr 29/2012 tracg moc.

Odestania do uchylonych rozporzadzen odczytuje si¢ jako odestania do
niniejszego  rozporzadzenia 1  rozporzadzenia  wykonawczego
Komisji (UE) 2022/2105 oraz zgodnie z tabelg korelacji znajdujaca
si¢ w zalaczniku III do niniejszego rozporzadzenia.

(") Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2136/89 z dnia 21 czerwca 1989 r. ustana-

wiajagce wspoOlne normy handlowe w odniesieniu do konserwowanych
sardynek (Dz.U. L 212 z 22.7.1989, s. 79).

(® Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1536/92 z dnia 9 czerwca 1992 r. ustana-
wiajagce wspolne normy handlowe w odniesieniu do konserwowanego
tunczyka i bonito (Dz.U. L 163 z 17.6.1992, s. 1).
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Artykut 14
Wejscie w Zycie
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w catosci i jest bezposrednio stosowane
we wszystkich panstwach czlonkowskich.



A. Cechy jakoSciowe

ZALACZNIK 1

WEASCIWOSCI OLIWY Z OLIWEK

Liczba nadtlen-

‘Wiasciwos$ci organoleptyczne

Estry etylowe

. Kwasowos¢ . kwasu tluszczo-
Kategoria (%)(*) (mEI;OV(V)a/kg) K23z Kazes lub Kj79 AK Mediana wad Mfdlana . wego
2 ™d) @ (1) arom(aMuf)o(vzv)ocow (mg/kg)
1. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego | < 0,80 < 20,0 < 2,50 < 0,22 < 0,01 Md = 0,0 Mf > 0,0 <35
tloczenia
2. Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia <20 < 20,0 < 2,60 < 0,25 < 0,01 Md < 3,5 Mf > 0,0 —
3. Oliwa z oliwek lampante > 20 — — — — Md > 3503 |—
4. Rafinowana oliwa z oliwek < 0,30 <50 — < 1,25 < 0,16 —
5. Oliwa z oliwek skladajaca si¢ z rafinowanej oliwy | < 1,00 < 150 — < 1,15 < 0,15 —
z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia
6. Surowa oliwa z wytloczyn z oliwek — — — — — — _
7. Rafinowana oliwa z wytloczyn z oliwek < 0,30 <50 — < 2,00 < 0,20 — —
8. Oliwa z wytloczyn z oliwek < 1,00 < 15,0 — < 1,70 < 0,18 — —

(") Mediang wad okres$la si¢ jako mediang wady odebranej z najwigksza intensywnoscia.

(®) Jezeli mediana goryczy lub ostrego smaku jest wyzsza niz 5,0, kierownik zespotu o tym informuje.

(®) Mediana wad moze by¢ mniejsza lub réwna 3,5, kiedy mediana aromatu owocowego wynosi 0,0.

€20TCI'0l — 1d — ¥012dCT0T0
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B. Charakterystyka czystosci

dajaca si¢ z rafino-
wanej oliwy z oliwek
oraz oliwy z oliwek
z pierwszego
tloczenia

Kategoria Sklad kwaséw tluszczowych (1) Izomery Izomery Stigmasta- AECN42 2-monopalmitynian glicerolu
transolei- translino- dieny (%)
Mirysty- Linolenowy | Arachidowy | Eikozenowy | Behenowy | Lignocery- [ nOWe lowe + izom- | (mg/kg) () ¢
nowy nowy ogolem ery trans-
(%) (%) (%) (%) o linolenowe
(%) (%) (%) ogélem
(() 0)

. Oliwa z oliwek | < 0,03 < 1,00 |< 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,05 < 0,05 < 0,05 <10,20| < 0,9, jesli % zawartos¢ kwasu
najwyzszej jakosci palmitynowego ogoétem < 14,00 %
z pierwszego
thoczenia < 1,0, jesli % zawartos¢ kwasu

palmitynowego ogétem > 14,00 %

. Oliwa =z oliwek | < 0,03 < 1,00(» |<0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,05 < 0,05 < 0,05 < 10,20 < 0,9, jesli % zawartos¢ kwasu
z pierwszego palmitynowego ogoétem < 14,00 %
tloczenia

< 1,0, jesli % zawartos¢ kwasu
palmitynowego ogoétem > 14,00 %

. Oliwa z oliwek | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,10 < 0,10 < 0,50 < 0,30 < 09, jesli % zawartos¢ kwasu
lampante palmitynowego ogétem < 14,00 %

< L1, jesli % zawartos¢ kwasu
palmitynowego ogoétem > 14,00 %

. Rafinowana oliwa | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,20 < 0,30 — <]0,30| < 0,9, jesli % zawartos¢ kwasu
z oliwek palmitynowego ogétem < 14,00 %

< 1,1, jesli % zawartosci kwasu
palmitynowego ogétem > 14,00 %

. Oliwa z oliwek skia- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,20 < 0,30 — < 10,30 < 0,9, jesli % zawartosci kwasu

palmitynowego ogoétem < 14,00 %

< 1,0, jesli % zawartosci kwasu
palmitynowego ogoétem > 14,00 %

0T — T00°T00 — €20T°C1°0l — 1d — ¥01T¥dCT0C0



Kategoria Sklad kwasow tluszezowych (1) Izomery Izomery Stigmasta- AECN42 2-monopalmitynian glicerolu
transolei- translino- dieny
: : : : : nowe lowe+izome-| (mg/kg) (°) (%)
Mirysty- Linolenowy | Arachidowy | Eikozenowy | Behenowy | Lignocery- v ! g/ke
nowy nowy ogélem ry translino-
(%) (%) (%) (%) o lenowe
(%) (%) (%) ogolem
(%)
6. Surowa oliwa | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,20 < 0,10 — <0,60]| <14
z wytloczyn
z oliwek
7. Rafinowana oliwa | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 < 0,35 — < 0,50 <14
z wytloczyn
z oliwek
8. Oliwa z wyttoczyn | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 < 0,35 — < 0,50 < 1,2
z oliwek

(") Zawarto$¢ innych kwasdéw thuszczowych (%): palmitynowy: 7,00-20,00; oleopalmitynowy: 0,30-3,50; heptadekanowy: < 0,40; heptadekenowy < 0,60; stearynowy: 0,50-5,00; oleinowy: 55,00-85,00; linolowy:
2,50-21,00.

(®) Jezeli zawarto$¢ kwasu linolenowego wynosi wigcej niz 1,00, ale co najwyzej 1,40, stosunek apparent B-sitosterolu/kampesterolu musi wynosi¢ co najmniej 24.

(®) Suma izomer6w, ktore moglyby (lub nie mogtyby) by¢ oddzielone kolumna kapilarna.

Tabela B — ciag dalszy

Kategoria Sklad steroli Sterole Erytrodiol i| Woski (mg/kg)"™
ogélem uwaol (%) &
Chole-sterol | Brassica- Kampe- Stigmasterol | Apparent B- | A-7-stigma- (mg/kg)
(%) sterol (%) sterol (') (%) | (%) sitoster- stenol (1) (%)

ol () (%)

1. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci [ < 0,5 <01 <40 < Kamp. > 93,0 <05 > 1000 <45 C42 + C44 + C46 < 150
z pierwszego tloczenia
2. Oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia | < 0,5 <0, <40 < Kamp. > 93,0 <0,5 > 1000 <45 C42 + C44 + C46 < 150
3. Oliwa z oliwek lampante <05 < 0,1 <40 — > 93,0 <05 > 1000 <450 C40 + C42 + C44 + C46 < 300 (%)

€20TCI'0I — 1d — ¥012dCT0C0
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Kategoria Sklad steroli Sterole Erytrodiol i| Woski (mg/kg)"™
ogoélem uwaol (%) &
Chole-sterol | Brassica- Kampe- Stigmasterol | Apparent p-| A-7-stigma- | (Mg/kg)
(%) sterol (%) sterol (') (%) | (%) sitoster- stenol (1) (%)
ol (%) (%)

4. Rafinowana oliwa z oliwek <05 < 0,1 <40 < Kamp. > 93,0 <05 > 1000 <45® C40 + C42 + C44 + C46 < 350
5. Oliwa z oliwek skladajaca si¢ z rafino- [ < 0,5 <0, <40 < Kamp. > 93,0 <0,5 > 1000 <45 C40 + C42 + C44 + C46 < 350

wanej oliwy z oliwek oraz oliwy

z oliwek z pierwszego tloczenia
6. Surowa oliwa z wytloczyn z oliwek <05 <0,2 <40 — > 93,0 <05 > 2500 > 45 () C40 + C42 + C44 + C46 > 350 ()
7. Rafinowana oliwa z wytloczyn z oliwek | < 0,5 < 0,2 <40 < Kamp. > 93,0 <0,5 > 1800 > 4.5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
8. Oliwa z wytloczyn z oliwek <0,5 < 0,2 <40 < Kamp. > 93,0 <0,5 > 1600 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
(') Zob. dodatek do niniejszego zatacznika.
(®) Apparent B-sitosterol: A-5,23-stigmastadienol+klerosterol+ B-sitosterol+sitostanol+ A-5-awenasterol+ A-5,24-stigmastadienol.
(®) Oliwa z zawarto$ciag woskow wynoszaca 300-350 mg/kg uznawana jest za oliwe lampante, jezeli catkowita zawarto$¢ alkoholi alifatycznych jest mniejsza lub rowna 350 mg/kg lub jezeli zawarto$¢ erytrodiolu i uwaolu jest

mniejsza lub réwna 3,5 %.
() Oliwy o zawarto$ci erytrodiolu + uwaolu wynoszacej od 4,5 % do 6 % musza mie¢ zawarto$¢ erytrodiolu nieprzekraczajaca 75 mg/kg.
(°) Oliwa z zawarto$cig woskow migdzy 300 mg/kg a 350 mg/kg jest uznawana za surowa oliwg z wytloczyn oliwek, jezeli catkowita zawarto$¢ alkoholi alifatycznych wynosi powyzej 350 mg/kg i jezeli zawarto$¢ procentowa

erytrodiolu i uwaolu jest wigksza niz 3,5.
Uwagi:

a) wyniki analiz musza by¢ wyrazone z dokladnoscia do tej samej liczby miejsc po przecinku, jaka zastosowano w odniesieniu do kazdej wtasciwosci. Ostatnia cyfra musi by¢ powigkszona
o jeden, jezeli nastgpna cyfra jest wigksza niz 4;

b) jezeli chocby jedna wlasciwosé nie jest zgodna ze wskazanymi warto$ciami, kategori¢ oliwy nalezy zmieni¢ lub zglosi¢ oliwe jako niezgodng do celéw niniejszego rozporzadzenia,
¢) w przypadku oliwy lampante obie cechy jakosci oznaczone gwiazdka (*) moga jednoczesnie rdzni¢ si¢ od wartosci dopuszczalnych ustanowionych dla tej kategorii;

d) jezeli wlasciwo$¢ oznaczona jest dwiema gwiazdkami (**), oznacza to, ze w przypadku surowej oliwy z wyttoczyn z oliwek obie odpowiednie warto$ci dopuszczalne moga roézni¢ si¢
jednoczesnie od podanych wartosci. W przypadku oliwy z wytloczyn z oliwek i rafinowanej oliwy z wytloczyn z oliwek jedna z odpowiednich wartosci dopuszczalnych moze rézni¢ si¢ od
podanych wartosci.

100100 — €20T°CI°01 — 1d — ¥012¥dCT0T0
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Dodatek

Schemat podejmowania decyzji

Schemat podejmowania decyzji dotyczacych kampesterolu w przypadku oliwy
z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek z pierwszego
tloczenia:

Stigmasterol =14 % | [ A-7-stigmastenol =0.3%

Pozostale parametry sg zgodne z wartosciami dopuszczalnymi okreslonymi
W niniejszym rozporzadzeniu.

Schemat podejmowania decyzji dotyczacych delta-7-stigmastenolu w przypadku:

— Oliwy z oliwek najwyzszej jakoS$ci z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek
z pierwszego tloczenia

_______________________ I

{ Stigmasterol < 1,4 % AECN42 < 10,10]

Kampesterol < 3,3 % Apparent B-sitosterol
..................................................... /(kampesterol + A-7-
%, stigmastenol) > 25

Pozostale parametry s zgodne z wartosciami dopuszczalnymi okreslonymi
W niniejszym rozporzadzeniu.

— Oliwy z oliwek lampante

0,5 % <A-7-sti gmastenol < 0,8 %

Kampesterol < 3,3 %

Pozostale parametry s zgodne z wartosciami dopuszczalnymi okreslonymi
W niniejszym rozporzadzeniu.

— Rafinowanej oliwy z oliwek i oliwy z oliwek skladajacej si¢ z rafinowanej
oliwy z oliwek i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia

] 0.5 % <A-7-stigmastenol < 0,8 %

Apparent B-sitosterol/(kampesterol + A-7-stigmastenol) = 24 [ AECN42 < 10,151
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Pozostale parametry sa zgodne z warto$ciami dopuszczalnymi okre§lonymi
W niniejszym rozporzadzeniu.

— Surowej oliwy z wytloczyn z oliwek, rafinowanej oliwy z wytloczyn
z oliwek i oliwy z wytloczyn z oliwek

0,5 % <A-7-stigmastenol < 0,7 %

{ AECN42<10401 ¢  { Stigmasterol <14 %

Pozostate parametry sa zgodne z wartoSciami dopuszczalnymi okreslonymi
W niniejszym rozporzadzeniu.
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ZALACZNIK 11

Definicje nieobowiazkowej terminologii dotyczacej wlasciwosci
organoleptycznych do celow etykietowania

Na zadanie kierownik zespotu degustatoréw ustanowionego zgodnie z art. 10
rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2022/2105 moze potwierdzi¢, ze
oceniane oliwy sa zgodne z definicjami i przedzialtami odpowiadajacymi
wylacznie nastgpujacym okresleniom, w zaleznosci od stopnia intensywnosci
1 percepcji cech oliwy.

Cechy pozytywne (owocowy, gorzki i ostry): w odniesieniu do intensywnosci
percepcji:

okreslenie mocny stosuje sig, jezeli mediana danej cechy jest wyzsza niz 6,0;

okreslenie sredni stosuje sig, jezeli mediana danej cechy jest wyzsza niz 3,0 oraz
nie wyzsza niz 6,0;

okreslenie lekki stosuje sie, jezeli mediana danej cechy jest nie wyzsza niz 3,0.

Owocowy: charakterystyczny dla oliwy ogét doznan wechowych, zaleznych od
odmiany oliwek, pochodzacy ze zdrowych i §wiezych oliwek, niezdominowany
zapachem ani zielonych, ani dojrzalych oliwek. Doznania te odbierane sa bezpo-
$rednio i/lub poprzez jame¢ nosowo-gardtowa.

Owocowy niedojrzaly: charakterystyczny dla oliwy ogoél doznan wechowych
przypominajacych zapach niedojrzatych owocow, zaleznych od odmiany oliwek,
pochodzacy z zielonych, zdrowych i §wiezych oliwek. Doznania te odbierane sa
bezposrednio i/lub poprzez jam¢ nosowo-gardlowa.

Owocowy dojrzaly: charakterystyczny dla oliwy ogét doznan wechowych przy-
pominajacych zapach dojrzatych owocow, zaleznych od odmiany oliwek, pocho-
dzacy ze zdrowych i §wiezych oliwek. Doznania te odbierane sg bezpos$rednio
i/lub poprzez jamg¢ nosowo-gardtowa.

Oliwa zrownowazona: oliwa, ktora nie wykazuje braku rownowagi, co oznacza
wrazenie wgchowo-smakowe i dotykowe, w ktéorym mediana goryczy i mediana
ostrego smaku s3 co najwyzej o dwa punkty wyzsze od mediany cechy:
OWOCOWY.

Oliwa tagodna: oliwa, w odniesieniu do ktdrej mediana goryczy i ostrego smaku
jest nizsza lub réwna 2,0.

Okreslenia pod warunkiem przedsta-| Mediana danej cechy
wienia $wiadectwa badania organo-
leptycznego

Owocowy —

Owocowy dojrzaly —

Owocowy niedojrzaty —

Lekko owocowy <30
Srednio OWOCOWY 3,0 < Me < 6,0
Mocno owocowy > 6,0
Owocowy lekko dojrzaty <30
Owocowy srednio dojrzaty 3,0 <Me < 6,0
Owocowy mocno dojrzaty > 6,0
Owocowy lekko niedojrzaty <30

Owocowy s$rednio niedojrzaty 3,0 <Me < 6,0
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Okreslenia pod warunkiem przedsta-
wienia $wiadectwa badania organo-
leptycznego

Mediana danej cechy

Owocowy mocno niedojrzaty > 6,0
Lekko gorzki <30
Srednio gorzki 3,0 < Me < 6,0
Mocno gorzki > 6,0
Lekko ostry <30
Srednio ostry 3,0 < Me < 6,0
Mocno ostry > 6,0

Oliwa zrownowazona

Mediana goryczy i mediana ostrego smaku
sa co najwyzej o dwa punkty wyzsze od
mediany cechy: owocowy.

Oliwa tagodna

Mediana goryczy i mediana ostrego smaku
nie przekraczaja 2,0.
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ZALACZNIK 111

Tabela Korelacji

Rozporzadzenie wykonawcze (UE)

Rozporzadzenie (EWG)

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wyko-

nr 29/2012 nr 2568/91 nawcze Komisji (UE)

2022/2105
Art. 1 lit. a)

Art. 1
Art. 2 ust. 2

Art. 1 ust. 1 Art. 1 lit. b) i art. 1 ust. 2

Art. 1 ust. 2 Art. 1 lit. b)

Art. 2 akapit pierwszy Art. 4 ust. 1

Art. 2 akapit drugi Art. 4 ust. 2

Art. 3 akapit pierwszy Art. 6 ust. 1

Art. 3 akapit drugi lit. a)—d) Art. 6 ust. 2 lit. a)—d)

Art. 4 ust. 1 akapit pierwszy Art. 8 ust. 1

Art. 4 ust. 1 akapit drugi Art. 8 ust. 2

Art. 4 ust. 1 akapit trzeci -

Art. 4 ust. 2 Art. 8 ust. 3

Art. 4 ust. 3 Art. 8 ust. 4

Art. 4 ust. 4 Art. 8 ust. 5

Art. 4 ust. 5 akapit pierwszy Art. 8 ust. 6

Art. 4 ust. 5 akapit drugi Art. 8 ust. 7

Art. 4a Art. 7

Art. 4b Art. 5

Art. 5 akapit pierwszy lit. a)-d) Art. 10 lit. a)-d)

Art. 5 akapit pierwszy lit. e) Art. 11 ust. 11 2

Art. 5 akapit drugi -

Art. Sa akapit pierwszy Art. 11 ust. 3

Art. Sa akapit drugi Art. 11 ust. 4

Art. Sa akapit trzeci Art. 11 ust. 5

Art. 6 ust. 1 akapit pierwszy Art. 12 ust. 1

Art. 6 ust. 1 akapit drugi Art. 12 ust. 2

Art. 6 ust. 1 akapit trzeci Art. 3 ust. 3
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Rozporzadzenie wykonawcze (UE) | Rozporzadzenie (EWG) Niniejsze rozporzadzenie Rozporzadzenie wyko-
nr 29/2012 nr 2568/91 nawcze Komisji (UE)
2022/2105
Art. 6 ust. 2 akapit pierwszy Art. 12 ust. 3
Art. 6 ust. 2 akapit drugi Art. 12 ust. 4
Art. 6 ust. 3 Art. 12 ust. 5
- - Art. 12 ust. 6
Art. 6 ust. 4 -
Art. 7 Art. 5 ust. 2
Art. 8 ust. 1 Art. 2 ust. 3
Art. 8 ust. 2 Art. 4 ust. 3
Art. 8 ust. 3 Art. 4 ust. 2
Art. 8 ust. 4 Art. 4 ust. 3
Art. 8a Art. 2 ust. 1 1 art. 4
ust. 1

Art. 9 ust. 1 akapit pierwszy Art. 13 ust. 1
Art. 9 ust. 1 akapit drugi Art. 13 ust. 2
Art. 9 ust. 1 akapit trzeci —
Art. 9 ust. 1 akapit czwarty —_—
Art. 9 ust. 1 akapit piaty
Art. 9 ust. 2 akapit pierwszy Art. 6 ust. 1
Art. 9 ust. 2 akapit drugi lit. a), Art. 6 ust. 2 lit. a), b)
b) i ¢) ic)
Art. 9 ust. 2 akapit trzeci Art. 9
_ Art. 6 ust. 3
Art. 10 akapit pierwszy zdanie Art. 14
wstepne
Art. 10 akapit pierwszy lit. a)—d) e
i akapit drugi
Art. 10 a Art. 14
Zalacznik 1 -
Zatacznik 11 -

Art. 1 ust. 1 Art. 2 ust. 1 lit. a) i art. 2

ust. 1 lit. b)

Art. 1 ust. 2 Art. 2 ust. 1 lit. ¢)

Art. 1 ust. 3 Art. 2 ust. 1 lit. d)

Art. 1 ust. 4 Art. 2 ust. 1 lit. e)
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Rozporzadzenie wykonawcze (UE)
nr 29/2012

Rozporzadzenie (EWG)
nr 2568/91

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie wyko-
nawcze Komisji (UE)
2022/2105

Art. 1 ust. 5 Art. 2 ust. 1 lit. )
Art. 1 ust. 6 Art. 2 ust. 1 lit. g)
Art. 1 ust. 7 Art. 2 ust. 1 lit. h)
Art. 2 ust. 2
Art. 3ust. 112
Art. 2 ust. 1 Art. 7

Art. 2 ust. 1 lit. a)

Zatacznik T pkt 1

Art. 2 ust. 1 lit. b)

Zatacznik 1 pkt 2

Art. 2 ust. 1 lit. ¢)

Art. 2 ust. 1 lit. d)

Art. 2 ust. 1 lit. e)

Zatacznik 1 pkt 3

Art. 2 ust. 1 lit. )

Zatacznik 1 pkt 4

Art. 2 ust. 1 lit. g)

Zatacznik I pkt 5

Art. 2 ust. 1 lit. h)

Art. 2 ust. 1 lit. i)

Zatacznik 1 pkt 6

Art. 2 ust. 1 lit. j)

Zatacznik 1 pkt 7

Art. 2 ust. 1 lit. k)

Zatacznik 1 pkt 8

Art. 2 ust. 1 lit. 1)

Zatacznik 1 pkt 9

Art. 2 ust. 1 lit. m)

Zatacznik 1 pkt 10

Art. 2 ust. 2 akapit Art. 10 ust. 1
pierwszy i czgs¢ pkt 9.4

zalacznika XII

Art. 2 ust. 2 akapit drugi Art. 11 ust. 1
Art. 2 ust. 2 akapit trzeci Art. 11 ust. 2
- Art. 11 ust. 3
Czg$¢ pkt 9.4 zalacznika Art. 11 ust. 4
XII

Art. 2 ust. 3 akapit Art. 3 ust. 1
pierwszy

Art. 2 ust. 3 akapit drugi Art. 3 ust. 2
Art. 2 ust. 4 akapit Art. 9 ust. 2
pierwszy

Art. 2 ust. 4 akapit drugi Art. 9 ust. 3
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Rozporzadzenie wykonawcze (UE) | Rozporzadzenie (EWG) Niniejsze rozporzadzenie Rozporzadzenie wyko-
nr 29/2012 nr 2568/91 nawcze Komisji (UE)
2022/2105
Art. 2 ust. 4 akapit trzeci Art. 9 ust. 4
Art. 2 ust. 5 Art. 9 ust. 5
Art. 2a ust. | Art. 3 ust. 1
Art. 2a ust. 2 Art. 3 ust. 3
Art. 2a ust. 3 Art. 3 ust. 4
Art. 2a ust. 4 akapit pierwszy Art. 3 ust. 5
Art. 2a ust. 4 akapit drugi Art. 3 ust. 2
Art. 2a ust. 5 Art. 9 ust. 1
Art. 3 akapit pierwszy Art. 13 ust. 1
Art. 3 akapit drugi Art. 3 ust. 6
Art. 4 ust. 1 akapit pierwszy Art. 10 ust. 1
Art. 4 ust. 1 akapit drugi Art. 10 ust. 2
Art. 4 ust. 1 akapit trzeci Art. 10 ust. 3
Art. 4 ust. 2 Art. 10 ust. 4
Art. 4 ust. 3 -
Art. 6 ust. 1 Art. 12 ust. 1
Art. 6 ust. 2 Art. 12 ust. 2
Art. 7 —_—
Art. 7a akapit drugi Art. 2 ust. 2
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Art. 8 ust. 2 Art. 14
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