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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 214/2004
z dnia 6 lutego 2004 r.

ustanawiajace norme jakosci dla wisni i czeresni

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEISKICH
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspolnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 2200/96 z dnia 28
pazdziernika 1996 r. w sprawie wspolnej organizacji rynku owocow
i warzyw (1), a w szczeg6lnosci jego art. 2 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Wisnie i czeresnie znajduja si¢ wsrod produktow wymienionych
w zataczniku 1 do rozporzadzenia (WE) nr 2200/96, dla ktérych
musza by¢ przyjete normy. Dla zapewnienia przejrzystosci rozpo-
rzadzenie Komisji (EWG) nr 899/87 z dnia 30 marca 1987 r.
ustanawiajace normy jakosci dla wisni i czereéni (?), ktore bylo
kilkakrotnie zmieniane, powinno zosta¢ uchylone i zastgpione
nowym rozporzadzeniem. W tym celu oraz dla zachowania prze-
jrzystosci na rynku $wiatowym nalezy wzia¢ pod uwagg norme
ONZ/EKG FFV-13 dotyczaca sprzedazy i kontroli jako$ci wisni
i czere$ni zalecana przez Grup¢ Robocza ds. Normalizacji
Produktoéw tatwo psujacych si¢ oraz rozwijania jakosci Europej-
skiej Komisji Gospodarczej ONZ (ONZ/EKG);

(2)  Stosowanie nowych norm powinno skutkowa¢ usunigciem
z rynku produktow o niedostatecznej jakosci, dostosowaniem
produkcji do wymogdw konsumenta oraz utatwieniem stosunkow
handlowych opartych na sprawiedliwej konkurencji, a w konsek-
wencji poprawa optacalnosci produkcji;

(3)  Normy sa stosowane na wszystkich etapach handlu. Transport na
dalekie odlegtosci, przechowywanie przez pewien czas oraz rdzne
procesy, jakim sa poddawane produkty, moga spowodowac
pewne pogorszenie jakosci produktow wynikajace ze zmian
biologicznych produktéw lub ich sktonnosci do szybkiego psucia
si¢. Przy stosowaniu normy na etapach handlu po wysylce nalezy
bra¢ pod uwage mozliwos¢ takiego psucia sig;

(4)  Poniewaz produkty klasy ,Ekstra” musza by¢ sortowane
i pakowane ze szczego6lna ostroznoscia, w ich przypadku pod
uwage brane sa jedynie utrata $wiezosci i jedrnosci;

(5)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne
z opinia Komitetu Zarzadzajacego ds. Swiezych Owocow
i Warzyw,

PRZYJMUIJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Dla wisni i czere$ni objetych kodem CN 0809 20 stosuje si¢ norme
jakosci okreslona w zataczniku.

Normy maja zastosowanie na wszystkich etapach handlu zgodnie
z warunkami ustanowionymi w rozporzadzeniu (WE) nr 2200/96.

Jednakze na etapie po wysylce, w odniesieniu do wymogdéw normy
produkty moga wykazywa¢ nieznaczny brak $wiezoSci 1 jedrnosci;
produkty zaklasyfikowane do klas innych niz ,,Ekstra” moga dodatkowo
wykazywac nieznaczne pogorszenie jakosci wynikajace z zachodzacych
w nich zmian oraz tendencji do psucia sig.

(") Rozporzadzenie ostatnio zmienione rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
47/2003 (Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 64)

(®» Dz.U. L 200 z 21.7.1987, str. 18. Rozporzadzenie ostatnio zmienione rozpo-
rzadzeniem (WE) nr 46/2003 (Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 61).
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Artykut 2

Rozporzadzenie (EWG) nr 899/87 traci moc.

Artykut 3
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w catosci 1 jest bezposrednio stosowane
we wszystkich Panstwach Cztonkowskich.



2004R0214 — PL — 20.05.2004 — 001.001 — 4

ZALACZNIK
NORMA DLA WISNI I CZERESNI

1. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norma stosuje si¢ do wisni i czere$ni odmian uprawnych
Prunus Avium L. i Prunus cerasus L oraz ich mieszancow, dostarcza-
nych w stanie $wiezym konsumentowi. Norma nie obejmuje wisni
i czere$ni przeznaczonych do przetworstwa.

II. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem niniejszej normy jest zdefiniowanie wymagan jakosciowych dla
wisni 1 czeresni po przygotowaniu i zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z uwzglednieniem specjalnych przepisow dla
kazdej klasy i w ramach dozwolonych tolerancji, wiSnie i czere$nie
musza by¢:

— nie uszkodzone,
— o $wiezym wygladzie,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkt porazony gniciem lub popsuty
w stopniu powodujacym jego niezdatno$¢ do spozycia,

— twarde (zaleznie od odmiany),

— czyste; praktycznie pozbawione wszelkich widocznych substancji
obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikow,

— praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
— wolne od nienaturalnej zewngtrznej wilgoci,

— pozbawione jakiegokolwiek obcego zapachu i/lub smaku,

— z szypulka (V).

Wisnie musza by¢ zebrane ostroznie.

Musza by¢ wystarczajaco rozwinigte i wykazywac¢ odpowiednia dojrza-
os¢. Ich stopien rozwoju i warunki musza by¢ takie, by zapewnialy im:

— wytrzymatos$¢ na transport i przetadunek oraz

— na dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie jakos-
ciowym.

B. Podzial na klasy jakoSci

Wisnie i czere$nie klasyfikuje si¢ w trzech zdefiniowanych ponizej
klasach:

1) Klasa , ekstra”

Wisnie i czereSnie w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakoSci.
Powinny by¢ dobrze wyksztalcone i mie¢ wszystkie cechy oraz
barwe charakterystyczna dla danej odmiany.

Musza by¢ wolne od wad, z wyjatkiem nieznacznych powierzchow-
nych wad skorki, pod warunkiem ze wady te nie wplywaja na
ogbélny wyglad produktu, jego jakos$¢, jako$¢ przechowywania
oraz prezentacj¢ w opakowaniu.

(") Dopuszczalny jest brak szyputek pod warunkiem ze skorka nie jest uszko-
dzona i Ze nie nastapit powazny wyciek soku w przypadku wisni oraz
czeres$ni rodzaju ,,Picota” lub rownowaznych nazw, ktore w sposob naturalny
traca szyputki przy zbiorze.
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il) Klasa I

Wisnie i czere$nie w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Musza by¢
charakterystyczne dla odmiany.

Dopuszcza si¢ nastgpujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze
wady te nie wplywaja na ogolny wyglad produktu, jego jakosc,
jako$¢ przechowywania oraz prezentacj¢ w opakowaniu:

— nieznaczne wady ksztattu,
— nieznaczne wady wybarwienia.

Powinny one by¢ wolne od oparzelin stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych gradem.

i) Klasa 11

Klasa obejmuje wisnie i czere$nie, ktore nie kwalifikuja si¢ do
wlaczenia do wyzszych klas, ale spelniaja minimalne wymagania
okreslone powyzej.

Dopuszcza si¢ nastgpujace wady, pod warunkiem ze wisnie
i czere$nie zachowuja swoje istotne cechy w odniesieniu do jakosci,
jakosci przechowywania i1 prezentacji:

— wady ksztattu i wybarwienia pod warunkiem ze zachowuja
cechy charakterystyczne dla odmiany,

— mate, zabliznione powierzchniowe skaleczenia, nie obnizajace
w powazniejszym stopniu wygladu lub trwato$ci owocu.

IIl. PRZEPISY DOTYCZACE SORTOWANIA WEDLUG WYMIAROW

Wielko$¢ okresla si¢ wedlug najwigkszej $rednicy przekroju porzecz-
nego. Wisnie 1 czereSnie powinny mie¢ nast¢pujace minimalne
wymiary:

— Kilasa ,,ekstra”: 20 mm,

— Klasy i II: 17 mm.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCII

Dopuszcza si¢ tolerancj¢ w odniesieniu do jakosci i wielkosci
w kazdym opakowaniu dla produktu nie spelniajacego wymagan dla
wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci
1) Klasa ,,ekstra”

5 % liczbowo lub wagowo wisni i czeresni nie spetniajacych wymagan
tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy I lub wyjatkowo
mieszczacych si¢ w tolerancjach dla klasy I, z wyjatkiem owocow
przejrzatych. W ramach tej tolerancji najwyzej 2 % ogdlu owocoOw
moga stanowi¢ owoce popegkane i/lub robaczywe.

i) Klasa I

10 % liczbowo lub wagowo wisni i czere$ni nie spetniajacych wymagan
tej klasy, lecz zgodnych z wymaganiami dla klasy II lub wyjatkowo
mieszczacych si¢ w tolerancjach dla klasy 1. W ramach tej tolerancji
najwyzej 4 % ogotlu owocOw moga stanowié owoce popegkane i/lub
robaczywe.

Dodatkowo, dopuszcza sig¢ 10 % wisni i czere$ni bez szypulek pod

warunkiem ze skorka nie jest uszkodzona i nie nastapit powazny wyciek
soku.

i) Klasa 11

10 % liczbowo lub wagowo wisni i czere$ni nie spelniajacych ani
wymagan tej klasy ani wymagan minimalnych, z wyjatkiem produktow
nadgnitych lub uszkodzonych w inny sposob, ktory czyni je niezdat-
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nymi do spozycia. W ramach tej tolerancji najwyzej 4 % ogotu owocoOw
moga stanowi¢ owoce przejrzate i/lub popgkane i/lub robaczywe.
Najwyzej 2 % ogdtu owocow moga stanowié owoce przejrzate.

Dodatkowo, dopuszcza sig 20 % wisni i czere$ni bez szypulek pod
warunkiem ze skorka nie jest uszkodzona i nie nastapit powazny wyciek
soku.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: 10 % liczbowo lub wagowo wisni i czeresni nie
spetniajacych wymagan co do minimalnej deklarowanej wielkosci,
jednakze pod warunkiem ze ich $rednica nie jest mniejsza niz:

— 17 mm w klasie ,,Ekstra”,

— 15 mm w klasach I i II.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTACIJI
A. Jednolitosé¢

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita i zawiera¢ jedynie
wisnie i czere$nie tego samego pochodzenia, odmiany i jakosci. Owoce
musza by¢ jednolitej wielkosci.

Ponadto wisnie i czere$nie w klasie ,,Ekstra” musza by¢ jednolite pod
wzgledem wybarwienia i dojrzalo$ci.

Widoczna czg§¢ zawartosci kazdego opakowania musi by¢ reprezenta-
tywna dla calej zawartosci opakowania.

Nie naruszajac poprzednich przepisow niniejszego punktu produkty
objete  niniejszym  rozporzadzeniem moga  by¢  mieszane,
w opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy o masie netto 3 kg
lub mniejszej, z réznymi rodzajami owocow i1 warzyw na warunkach
ustanowionych w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 48/2003 (!).

B. Pakowanie

Wisnie i czere$nie musza by¢ pakowane w sposdb zapewniajacy wias-
ciwa ochrong produktow.

Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania musza by¢
nowe, czyste i takiej jakos$ci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodze-
niom zewngtrznym lub wewnetrznym produktu. Dopuszcza si¢ uzycie
materiatdw, w szczegdlnosci papierowych lub stempli zawierajacych
oznaczenia handlowe, pod warunkiem ze nadruku lub etykietowania
dokonano z zastosowaniem nietoksycznego tuszu lub kleju.

Opakowania musza by¢ wolne od substancji obcych.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie moga, po
usunigciu, pozostawia¢ widocznych $ladow kleju ani prowadzi¢ do
uszkodzen skorki.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Kazde opakowanie musi by¢ opatrzone nast¢pujacymi danymi pisanymi
literami zgrupowanymi po tej samej stronie, naniesionymi w Sposob
czytelny, niescieralny i widoczny z zewnatrz:

A. Cechy identyfikacyjne

Pakujacy i/lub wysytajacy: nazwa i adres lub oficjalnie ustanowione lub
zatwierdzone oznaczenie kodu. Jednakze w przypadku zastosowania
oznaczenia kodu wskazanie ,,pakujacy i/lub wysylajacy” (badz réwno-
wazne skroty) musi by¢ zamieszczone w bliskim sasiedztwie znaku
kodowego.

(M) Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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B. Rodzaj produktu

— ,,Wisnie/czeresnie”, jesli zawarto§¢ opakowania nie jest widoczna
Z Zewnatrz,

— ,,Wisénie”, odpowiednio,

— ,,Picota” lub réwnowazna nazwa, odpowiednio,
— nazwa odmiany (nicobowiazkowo).

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia oraz nieobowiazkowo rejon uprawy lub nazwa
krajowa, regionalna albo lokalna.

D. Charakterystyka jako$ci handlowej

Klasa.

E. Znak urzedowej kontroli (nieobowiazkowo)



