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(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 68/2013

z dnia 16 stycznia 2013 r.

w sprawie katalogu materialéw paszowych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 767/2009 z dnia 13 lipca 2009 r. w sprawie wprowa-
dzania na rynek i stosowania pasz, zmieniajace rozporzadzenie
(WE) nr 1831/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady i uchyla-
jace dyrektywe Rady 79/373/EWG, dyrektywe Komisji
80/511/EWG, dyrektywy Rady 82/471/EWG, 83/228/EWG,
93/74[EWG, 93[113]WE i 96/25/WE oraz decyzje Komisji
2004/217|WE (1), w szczegdlnosci jego art. 26 ust. 2 i 3,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 575/2011 z dnia
16 czerwca 2011 r. w sprawie katalogu materialéw
paszowych (%) (dalej: ,katalog”) =zastapiono pierwsza
wersje katalogu materiatéw paszowych ustanowiong
w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 242/2010 z dnia
19 marca 2010 r. w sprawie utworzenia katalogu mate-
rialéw paszowych (3).

(2)  Wlasciwi przedstawiciele europejskich sektoréw paszo-
wych, po konsultacjach z innymi zainteresowanymi stro-
nami, we wspolpracy z wlasciwymi organami krajowymi
oraz przy uwzglednieniu odpowiedniego do$wiadczenia
wynikajacego z opinii wydanych przez Europejski Urzad
ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz z rozwoju wiedzy
naukowej i technicznej, przygotowali zmiany do
rozporzadzenia (UE) nr 575/2011.

(3)  Zmiany te obejmuja dodanie nowych pozycji proceséw
obrébki i materialéw paszowych oraz poprawe istnieja-
cych pozycji, w szczegdlnodci dotyczacych pochodnych
olejow i ttuszczéw.

(4)  Ponadto zmiany dotycza maksymalnej zawartosci zanie-
czyszczen chemicznych wynikajacych z procesu produk-
cyjnego lub stosowania substancji pomocniczych w

() Dz.U. L 229 z 1.9.2009, s. 1.
() Dz.U. L 159 z 17.6.2011, s. 25.
() Dz.U. L 77 z 24.3.2010, s. 17.

przetworstwie, ktérg nalezy ustanowi¢ zgodnie z pkt 1
zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.
W odniesieniu do wycofanych Srodkéw spozywczych,
takich jak nadwyzka produkcji, produkty znicksztatcone
lub Zywnos¢, ktorej data przydatnosci do spozycia
zostala przekroczona, ktére zostaly wyprodukowane
zgodnie z unijnym prawem zywno$ciowym, powinny
obowiazywac¢ przepisy szczegdlne.

(5) Warunki ustanowione w art. 26 rozporzadzenia (WE) nr
767/2009 s3 spetnione.

(6)  Ze wzgledu na duzg liczbe zmian, ktdre trzeba wprowa-
dzi¢ do rozporzadzenia (UE) nr 575/2011, dla zacho-
wania sp6jnoSci i jasnosci oraz w celu uproszczenia
rozporzadzenie to nalezy uchyli¢ i zastapic.

(7)  Powinno si¢ zmniejszy¢ obcigzenie administracyjne
podmiotéw gospodarczych przez zapewnienie okresu
czasu pozwalajacego na plynng zmiang etykietowania,
aby unikng¢ niepotrzebnych zaklécenn w praktykach
handlowych.

8)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Laficucha Zywno-
Sciowego i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Ustanawia si¢ katalog materialéw paszowych, o ktérym mowa
w art. 24 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009, jak okreslono
w zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2
Rozporzadzenie (UE) nr 575/2011 traci moc.

Odniesienia do uchylonego rozporzadzenia traktuje si¢ jako
odniesienia do niniejszego rozporzadzenia.
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Artykut 3
Materialy paszowe, ktére zostaly opatrzone etykieta zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 575/2011 przed
dniem 19 sierpnia 2013 r., moga by¢ nadal wprowadzane do obrotu i stosowane do wyczerpania zapasow.
Artykut 4

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzg-
dowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 16 stycznia 2013 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy



30.1.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

L 293

ZALACZNIK

KATALOG MATERIALOW PASZOWYCH
CZESC A

Przepisy ogélne

. Stosowanie katalogu przez podmioty dzialajgce na rynku pasz jest dobrowolne. Nazwa materialu paszowego wymie-

nionego w czesci C moze by¢ jednak stosowana wylacznie w przypadku materialu paszowego spelniajgcego wymogi
danej pozydji.

. Wszystkie pozycje w wykazie materialéw paszowych w czesci C sa zgodne z ograniczeniami dotyczacymi stoso-

wania materialéw paszowych zgodnie z odpowiednim prawodawstwem Unii. Podmioty dzialajace na rynku pasz,
stosujgce material paszowy wpisany do katalogu, zapewniaja zgodno$¢ tego materialu z art. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 767/2009.

. ,Wycofane Srodki spozywcze” oznaczaja Srodki spozywcze inne niz odpady gastronomiczne, ktdre zostaly wypro-

dukowane zgodnie z unijnym prawem zywnosciowym z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi, ale ktére nie sa
juz przeznaczone do spozycia przez ludzi ze wzgledéw praktycznych lub logistycznych albo z powodu probleméw
spowodowanych bledami podczas wytwarzania, pakowania, lub innymi, i ktére nie stwarzaja zadnego ryzyka dla
zdrowia w przypadku stosowania jako pasza. Ustanowienie maksymalnej zawartosci, o ktérej mowa w pkt 1
zalgcznika I rozporzadzenia (WE) nr 767/2009, nie ma zastosowania do wycofanych Srodkéw spozywczych
i odpadéw gastronomicznych. Ma zastosowanie w przypadku dalszego przetwarzania jako paszy.

. Zgodnie z dobra praktyka, o ktérej mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 1832005 Parlamentu Europejskiego

i Rady ('), materialy paszowe s3 wolne od zanieczyszczefi chemicznych wynikajacych z ich procesu produkcyjnego
i stosowania substancji pomocniczych w przetworstwie, o ile w katalogu nie zostata ustalona okre§lona maksymalna
zawarto$¢. Substancje zabronione do stosowania w paszy nie sg obecne; dla tych substancji nie ustanawia sig
maksymalnej zawarto$ci. W interesie przejrzystosci materialy paszowe zawierajace tolerowane pozostatosci sg opat-
rywane odpowiednimi informacjami dostarczonymi przez podmioty dzialajace na rynku pasz w kontekscie zwyklych
transakcji handlowych.

. Zgodnie z dobra praktyka, o ktérej mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 183/2005, zasada ALARA (%) oraz bez

uszczerbku dla stosowania rozporzadzenia (WE) nr 183/2005, dyrektywy 2002/32/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 7 maja 2002 r. w sprawie niepozadanych substancji w paszach zwierzecych (%), rozporzadzenia (WE)
nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdéw pozostalosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roSlinnego i zwierzgcego oraz na ich
powierzchni, zmieniajacego dyrektywe Rady 91/414/EWG (%), a takze rozporzadzenia (WE) nr 1831/2003 Parla-
mentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. w sprawie dodatkéw stosowanych w zywieniu zwierzat (°)
wskazane jest szczegétowe okre$lenie w katalogu materialdw paszowych maksymalnej zawartoéci zanieczyszczen
chemicznych wynikajacych z procesu produkcyjnego lub ze stosowania substancji pomocniczych stosowanych
w przetworstwie, ktore s obecne na poziomie 0,1 % lub wyzszym. W katalogu moze takze zostaé ustanowiona
maksymalna zawarto$¢ dla zanieczyszczen chemicznych i substancji pomocniczych stosowanych w przetworstwie
obecnych na poziomie nizszym niz 0,1 %, jezeli uwaza si¢ to za stuszne z punktu widzenia dobrej praktyki
handlowej. O ile w czgsci B lub C niniejszego zalacznika nie okreslono inaczej, maksymalna zawarto$¢ wyrazona
jest w stosunku wagowym.

. Konkretna maksymalna zawarto$¢ dla zanieczyszczen chemicznych i substancji pomocniczych stosowanych w prze-

tworstwie jest ustanowiona albo w opisie procesu w czgéci B, albo w opisie materiatu paszowego w czgsci C, albo na
koncu kategorii w czgsci C. O ile w czeSci C nie jest ustanowiona konkretna maksymalna zawarto$¢, maksymalna
zawarto$¢ ustanowiona w cze$ci B dla danego procesu ma zastosowanie do kazdego materialu paszowego wymie-
nionego w cz¢éci C, o ile opis tego materialu paszowego zawiera odniesienie do tego procesu oraz o ile dany proces
jest zgodny z opisem w czgsci B.

. Czystos$¢ botaniczna materialu paszowego nie moze by¢ mniejsza niz 6. Jednakze ilo$¢ zanieczyszczen botanicz-
Czystos¢ bot. teriatu b 95 %. Jednakze il zef bot

nych, takich jak pozostaloici innych nasion oleistych lub owocéw oleistych pochodzace z uprzedniego procesu
produkcyjnego, nie moze przekracza¢ 0,5 % dla kazdego rodzaju nasion lub owocéw oleistych. W drodze odstgpstwa
od powyzszych zasad ogélnych szczegdlny poziom ustanawia si¢ w wykazie materialéw paszowych w czesci C.

z.U. L 35 z 8.2.2005, s. 1.

ajnizsza warto$¢, jakg mozna realnie osiagnac.
z.U. L 140 z 30.5.2002, s. 10.

z.U. L 70 z 16.3.2005, s. 1.

z.U. L 268 z 18.10.2003, s. 29.
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Do nazwy materialu paszowego dodaje si¢ (') nazwe zwyczajowa/kwalifikator jednego lub wielu proceséw wymie-
nionych w ostatniej kolumnie glosariusza proceséw w czesci B w celu wskazania, ze material ten poddano odpo-
wiedniemu procesowi lub procesom. Material paszowy, ktérego nazwa jest potaczeniem nazwy wymienionej w czgsci
C z nazwa zwyczajowg/kwalifikatorem jednego lub wielu proceséw wymienionych w czesci B, uwazany jest za
wlaczony do katalogu, a jego etykieta zawiera obowigzkowe deklaracje stosowane dla tego materiatu paszowego, jak
okre$lono w ostatniej kolumnie w cz¢Sci B i C, zaleznie od przypadku. Jezeli w ostatniej kolumnie w czgsci
B ustanowiona jest szczegblna metoda stosowana dla procesu, jest ona wymieniana w nazwie danego materialu
paszowego.

. Jesli proces produkcyjny materialu paszowego rézni si¢ od opisu danego procesu zamieszczonego w glosariuszu

proceséw w czesci B, proces ten umieszcza si¢ w opisie danego materialu paszowego.

W przypadku pewnej liczby materialéw paszowych mozna stosowaé synonimy. Synonimy te umieszcza si¢ w nawia-
sach kwadratowych w kolumnie ,nazwa” w pozycji dotyczacej danego materiatlu paszowego w wykazie materialéw
paszowych w czgdci C.

W opisie materialdow paszowych w wykazie materialéw paszowych w czesci C wyraz ,produkt” stosuje si¢ zamiast
wyrazu ,produkt uboczny”, aby odzwierciedli¢ sytuacje na rynku oraz jezyk stosowany w praktyce przez podmioty
dzialajace na rynku pasz w celu podkreslenia wartosci handlowej materialéw paszowych.

Nazwa botaniczna roéliny podawana jest jedynie w opisie pierwszej pozycji dotyczacej tej rosliny w wykazie
materialéw paszowych w czesci C.

Jako podstawowa zasade obowiazkowego etykietowania skladnikéw analitycznych danego materialu paszowego
w katalogu przyjmuje si¢ to, czy dany produkt zawiera wysokie stezenie okreslonego skladnika, lub to, czy dany
proces produkcyjny zmienit wlasciwosci odzywcze produktu.

W art. 15 lit. g) rozporzadzenia (WE) nr 767/2009 w zwigzku z pkt 6 zalgcznika I do tego rozporzadzenia
ustanowiono wymogi dotyczgce etykietowania w odniesieniu do zawarto$ci wilgoci. W art. 16 ust. 1 lit. b) tego
rozporzgdzenia w zwigzku z zalacznikiem V do tego rozporzadzenia ustanowiono wymogi dotyczace etykietowania
w odniesieniu do innych skladnikéw analitycznych. Ponadto pkt 5 zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr
767/2009 zawiera wymodg zadeklarowania poziomu popiotu nierozpuszczalnego w kwasie chlorowodorowym,
jesli poziom ten przekracza ogétem 2,2 % lub w przypadku pewnych materialéw paszowych, jesli przekracza
poziom okreslony w odpowiedniej sekeji zalgcznika V do tego rozporzadzenia. Niektére pozycje w wykazie mate-
rialéw paszowych w czesci C odbiegaja jednak od powyzszych zasad pod nastepujacymi wzgledami:

a) obowigzkowe deklaracje dotyczace sktadnikow analitycznych w wykazie materialéw paszowych w czgsci C zaste-
puja obowigzkowe deklaracje okreslone w odpowiedniej sekcji zalacznika V do rozporzadzenia (WE) nr
767/2009;

b) jesli kolumna dotyczaca obowiazkowych deklaracji w wykazie materialéw paszowych w czesci C jest pusta
w odniesieniu do skladnikéw analitycznych, ktére powinny by¢ zadeklarowane zgodnie z odpowiednig sekcja
zalgcznika V do rozporzadzenia (WE) nr 7672009, zaden z tych skladnikéw nie musi by¢ etykietowany. Jesli
jednak w wykazie materialéw paszowych w czesci C nie okreslono poziomu popiotu nierozpuszczalnego w kwasie
chlorowodorowym, poziom ten nalezy zadeklarowaé, w przypadku gdy przekracza 2,2 %;

¢) w przypadku gdy w kolumnie ,obowigzkowe deklaracje” w wykazie materialéw paszowych w czeici C podano
jeden lub wigcej okreslonych pozioméw wilgotnosci, poziomy te maja zastosowanie zamiast pozioméw okre-
slonych w pkt 6 zalacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009. Jesli jednak wilgotno$¢ wynosi ponizej 14 %,
jej zadeklarowanie nie jest obowigzkowe. Jesli w kolumnie tej nie podano okreslonego poziomu wilgotnosci,
zastosowanie ma pkt 6 zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

Podmiot dzialajacy na rynku pasz, ktéry twierdzi, ze material paszowy posiada wigcej wlasciwosci niz okreslone
w kolumnie ,opis” wykazu materialéw paszowych w czgsci C lub odnosi si¢ do proceséw wymienionych w czesci B,
ktére moga by¢ wlaczone do o$wiadczenia (np. ochrona przed degradacja w zwaczu), musi spelni¢ wymagania art.
13 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009. Ponadto materialy paszowe moga spelniaé szczegdlne potrzeby zywieniowe
zgodnie z art. 9 i 10 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

(") W drodze odstgpstwa od tego obowigzku dla procesu ,suszenie” — mozna dodac.
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CZESC B

Glosariusz proces6w

Proces

Definicja

Nazwa zwyczajowa/kwalifikator

Frakcjonowanie
powietrzem

Separacja czgstek przy pomocy strumienia
powietrza.

Frakcjonowany powietrzem

Aspiracja

Proces usuwania pytu, drobnych czastek i innych
czedci zawierajacych zawieszone skrawki zbdz

z masy ziarna podczas przenoszenia przy
pomocy strumienia powietrza.

Aspirowany

Blanszowanie

Proces polegajacy na obrdbcee cieplnej substancji
organicznej w drodze gotowania lub obrébki parg
w celu denaturacji naturalnych enzymoéw,
zmigkezenia tkanki i usunigcia surowych
aromatow, a nastepnie zanurzenie w zimnej
wodzie w celu zatrzymaniu procesu gotowania.

Blanszowany

Bielenie

Usunigcie naturalnego koloru.

Bielony

Schladzanie

Obnizenie temperatury ponizej temperatury
otoczenia, ale powyzej punktu zamarzania,
w celu konserwaciji.

Schtodzony

Siekanie

Zmniejszenie wielkosci czastek przy pomocy
noza lub nozy.

Siekany

Oczyszczanie

Usunigcie przedmiotéw (zanieczyszczen, np.
kamieni) lub czgici wegetatywnych roéliny, np.
luznych czastek zdzbla, albo tusek lub chwastow.

Oczyszczony/Sortowany

Zatezanie (1)

Zwickszenie zawarto$ci niektorych skladnikéw
przez usunigcie wody lub innych sktadnikow.

Koncentrat

Kondensacja

Przeprowadzenie substancji ze stanu gazowego
do stanu cieklego.

Skondensowany

10

Gotowanie

Zastosowanie ciepta do zmiany fizycznych
i chemicznych wiasciwosci materiatow
paszowych.

Gotowany

11

Rozdrabnianie

Zmniejszenie wielkosci czastek przy pomocy
rozdrabniarki.

Rozdrobniony, rozdrabnianie

12

Krystalizacja

Oczyszczanie w drodze formowania statych
krysztalow z cieklego roztworu. Zanieczyszczenia
w roztworze zwykle nie zostaja wlyczone do
struktury krystalicznej krysztatu.

Skrystalizowany
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Proces

Definicja

Nazwa zwyczajowa/kwalifikator

13 | Obluszczanie (%) Calkowite lub czeSciowe usunigcie zewnetrznych | Obluszczony, czeSciowo
warstw z ziarna, nasion, owocow, orzechow obluszczony
i innych.

14 | Luszczenie/obluskiwanie | Usunigcie zewnetrznej skorki fasoli, ziarna Luszczony lub obtuskany ()
i nasion, zwykle metodami fizycznymi.

15 | Depektynizacja Ekstrakcja pektyn z materialu paszowego. Poddany depektynizacji

16 | Osuszanie Proces ekstrakcji wilgoci. Osuszony

17 | Odszlamianie Proces usuwania warstwy szlamu na powierzchni. | Odszlamiony

18 | Odcukrzanie Catkowite lub cze$ciowe usunigcie mono- Odcukrzony, czgsciowo
i disacharydéow z melasy i innego materialu odcukrzony
zawierajacego cukier metodami chemicznymi lub
fizycznymi.

19 | Detoksykacja Proces niszczenia lub zmniejszania stezenia Poddany detoksykacji
toksycznych zanieczyszczen.

20 | Destylacja Frakcjonowanie cieczy w drodze gotowania Destylowany
i zbierania skondensowanej pary do osobnego
pojemnika.

21 | Suszenie Odwodnienie w drodze proceséw sztucznych lub | Suszony (na stoncu lub
naturalnych. sztucznie)

22 | Kiszenie Przechowywanie materialéw paszowych w silosie, | Zakiszony
ewentualnie z dodatkiem $rodkéw
konserwujgcych lub w warunkach beztlenowych,
ewentualnie z dodatkami do kiszonek.

23 | Odparowanie Zmniejszanie zawarto$ci wody. Odparowany

24 | Ekspandowanie Proces cieplny, podczas ktérego woda zawarta Ekspandowany lub
w produkcie gwaltownie przeksztalca si¢ w parg¢ | speczniony
powodujgc zwigkszenie objetosci (pecznienie) lub
rozerwanie produktu.

25 | Tloczenie Usunigcie oleju/thuszczu przez wyciskanie. Wytlok/makuch oraz

olej/thuszcz

26 | Ekstrakcja Usuniecie z niektorych materiatéw tluszczu lub | Ekstrahowany/maczka
oleju (rozpuszczalnikiem organicznym), lub cukru | i tluszcz/olej, melasy/pulpy
i innych rozpuszczalnych w wodzie sktadnikow | i cukier lub inne
(woda). rozpuszczalne w wodzie

skladniki
27 | Ekstruzja Proces cieplny, podczas ktérego nagle Ekstrudowany

odparowanie wody zawartej w produkcie
prowadzi do rozpadu produktu, polaczony ze
specjalnym ksztattowaniem produktu w drodze
przeciskania przez otwory.
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Proces

Definicja

Nazwa zwyczajowa/kwalifikator

28

Fermentacja

Proces, podczas ktdérego mikroorganizmy, takie
jak bakterie, grzyby lub drozdze, s3 wytwarzane
lub stosowane do oddzialywania na materialy,
w celu wywolania zmian w ich skladzie
chemicznym lub wlasciwosciach.

Sfermentowany

29

Filtracja

Rozdzielenie mieszaniny materialéw plynnych
i stalych przez przepuszczanie plynu przez
porowate medium lub membrane.

Filtrowany

30

Platkowanie

Walcowanie wilgotnego materialu poddanego
obrébce cieplne;j.

Platki

31

Mielenie na drobno

Zmniejszenie wielkosci czastek suchego ziarna
w celu ulatwienia rozdzielania na frakcje
sktadowe (gléwnie make, otreby i Srutg).

Maka, otreby, Sruta (*), pasza

32

Frakcjonowanie

Rozdzielenie fragmentéw materialéw paszowych
przez przesiewanie lub obrobke strumieniem
powietrza, co usuwa lekkie czgsci tupiny.

Frakcjonowany

33

Kruszenie

Proces rozdrabniania materialu paszowego na
kawatki.

Kruszony

34

Smazenie

Proces ogrzewania materialu paszowego w oleju
lub tluszczu.

Smazony

35

Zelowanie

Proces formowania Zelu, stalego materiatu

o konsystencji galarety, ktéry moze by¢ migkki
albo twardy, zwykle przy pomocy czynnikéw
zelujacych.

Zelowany

36

Granulacja

Obrobka materiatu paszowego w celu otrzymania
czastek o okreslonej wielkodci i konsystencji.

Granulowany

37

Mielenie

Zmniejszanie wielkosci czastek statych
materialow paszowych w procesie na sucho lub
mokro.

Mielony

38

Ogrzewanie

Obrébka cieplna przeprowadzana w okreslonych
warunkach.

Poddany obrébce cieplnej

39

Uwodornianie

Proces katalityczny, ktérego celem jest nasycenie
podwdéjnych wigzan olejow/ttuszczéw/kwaséw
tluszczowych, przeprowadzany w wysokiej
temperaturze w atmosferze wodoru i pod
ci$nieniem, aby otrzymaé cz¢Sciowo lub
catkowicie nasycone tréjglicerydy/kwasy
tluszczowe, albo ktérego celem jest uzyskanie
polioli w drodze redukcji weglowodanowych
grup karbonylowych do grup hydroksylowych.

Utwardzony, cz¢Sciowo
utwardzony

40

Hydroliza

Zmniejszenie wielkosci czasteczek przez
odpowiedniag obrébke woda oraz albo
temperatura/ci$nieniem, enzymami, albo
kwasami/zasadami.

Hydrolizowany
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41 | Uplynnianie Przeprowadzenie ze stanu stalego lub gazowego | Uplynniony
do stanu cieklego.
42 | Maceracja Zmniejszenie wielkosci czastek materialéw Macerowany
paszowych metodami mechanicznymi, czesto
w obecnosci wody lub innych cieczy.
43 | Stodowanie Umozliwienie kielkowania ziarna w celu Stodowany
aktywowania naturalnie wystepujacych enzyméw,
zdolnych do rozbicia skrobi na fermentowalne
weglowodany, a biatka na aminokwasy i peptydy.
44 | Topienie Przeprowadzenie z fazy stalej do fazy cieklej Stopiony
przez zastosowanie ciepla.
45 | Mikronizacja Proces zmniejszania przecigtnej Srednicy czastek | Mikronizowany
materiatu stalego do wielkosci mikrometrow.
46 | Parzenie Proces moczenia w wodzie i poddawania obrébee | Parzony
cieplnej w celu zelowania skrobi, a nastgpnie
suszenia.
47 | Pasteryzacja Ogrzewanie do temperatury krytycznej przez Pasteryzowany
okre$lony czas w celu wyeliminowania
szkodliwych mikroorganizméw, a nast¢pnie nagle
schiodzenie.
48 | Obieranie Usuwanie skorki z owocow i warzyw. Obrany
49 | Granulowanie Ksztaltowanie w drodze przeciskania przez Granulat, granulowany
matrycg.
50 | Polerowanie ryzu Usuwanie niemal wszystkich lub czgsci otrab oraz | Polerowany
zarodkéw z ryzu tuskanego.
51 | Wstepne Zelowanie Modyfikacja skrobi w celu znacznego Wstepnie zelowany (5)
poprawienia jej wlasciwosci pecznienia w zimnej
wodzie.
52 | Wyciskanie (%) Fizyczne usuniecie cieczy, takich jak tluszcze, Wytlok/makuch (w
oleje, woda lub sok, z materiatéw statych. przypadku materiatéw
zawierajacych olej)
Pulpa, miazga (w przypadku
owocow itd.)
Wystodki (w przypadku
burakéw cukrowych)
53 | Rafinacja Catkowite lub czg$ciowe usunigcie zanieczyszczen | Rafinowany, czg¢sciowo
lub niepozadanych skladnikéw metoda obrébki | rafinowany
chemicznej lub fizycznej.
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Proces

Definicja

Nazwa zwyczajowa/kwalifikator

54

Prazenie

Ogrzewanie suchego materialu paszowego w celu
poprawy jego strawnosci, zintensyfikowania
koloru lub zmniejszenia naturalnie wystepujacych
substancji przeciwodzywczych.

Prazony

55

Walcowanie

Zmniejszenie wielkosci czastek w drodze
przeciskania materiatu paszowego, np. ziaren,
migdzy walcami.

Walcowany

56

Ochrona przed degradacja
W Zwaczu

Proces, ktérego celem jest ochrona skladnikow
odzywczych przed degradacja w zwaczu,

w drodze obrobki fizycznej przy zastosowaniu
ciepla, ci$nienia, pary lub ich kombinacji, albo
w drodze dzialania np. aldehydami,
lignosulfonianami, wodorotlenkiem sodu lub
kwasami organicznymi (takimi jako kwas
propionowy lub taninowy).

Materialy paszowe chronione przed degradacja
w zwaczu w drodze dzialania aldehydéw moga
zawiera¢ maksymalnie 0,12 % wolnych

aldehydéw.

Chroniony przed degradacja
w zwaczu w drodze dzialania
[uzupelni¢ whasciwe]

57

Przesiewanie

Rozdzielanie czastek o réznej wielkosci przez
przetrzgsanie lub przelewanie materiatu
paszowego przez sito lub sita.

Przesiany

58

Odtluszczanie

Rozdzielanie gornej warstwy cieczy metodami
mechanicznymi, np. tluszczu mlecznego.

Odtluszczony

59

Krojenie

Cigcie materiatlu paszowego na cienkie plastry.

Krojony

60

Moczenie[rozmigkczanie

Zwilzenie i zmigkczenie materialu paszowego,
zwykle nasion, w celu skrdcenia czasu gotowania,
ulatwienia usuwania ostonki nasion i wchlaniania
wody, w celu aktywagji kietkowania lub
zmniejszenia stgzenia naturalnie wystepujacych
substancji przeciwodzywczych.

Namoczony/rozmigkczony

61

Suszenie rozpylowe

Zmniejszenie zawarto$ci wilgoci w cieczy przez
rozpylenie w celu zwigkszenia stosunku
powierzchni do masy materiatu paszowego, na
ktéry nawiewane jest cieple powietrze.

Suszony rozpylowo

62

Parowanie

Proces stosowania pary pod ci$nieniem do
ogrzewania i gotowania w celu zwigkszenia
strawnosci.

Parowany

63

Toastowanie

Ogrzewanie, przy zastosowaniu suchego ciepla,
zwykle nasion oleistych, np. w celu zmniejszenia
lub usunigcia naturalnie wystepujacych substancji
przeciwodzywczych.

Toastowany
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64 | Ultrafiltracja Przesaczanie cieczy przez membrang Poddany ultrafiltracji
przepuszczajaca tylko male czgsteczki.
65 | Odkielkowanie Proces catkowitego lub czgsciowego usuwania Odkietkowany
zarodkéw z rozdrobnionych ziaren zboz.
66 | Mikronizacja w podczer- | Proces cieplny z zastosowaniem ogrzewania Mikronizowany
wieni w podczerwieni w celu gotowania i prazenia w podczerwieni
zboza, korzeni, nasion lub bulw, albo ich
produktow pochodnych, a nastgpnie zwykle
platkowania.
67 | Hydroliza  olejéw/ttusz- | Proces chemiczny hydrolizy olejow/tluszczow. Poddany hydrolizie
czéw i uwodornionych | Reakcja olejow/ttuszczéw z woda,
olejow/ttuszczéw przeprowadzana w wysokiej temperaturze i pod

ci$nieniem, pozwala na uzyskanie surowych
kwaséw thuszczowych w fazie hydrofobowej oraz
stodkiej wody (surowy glicerol) w fazie
hydrofilowe;.

(") W jezyku niemieckim wyraz ,konzentrieren” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazem ,eindicken”, przy czym wspdlnym
kwalifikatorem powinien by¢ wyraz ,eingedickt”.
() Wyraz ,obluszczanie” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazem ,tuszczenie” lub ,obluskiwanie”; w takich przypadkach
wspolnym kwalifikatorem powinien by¢ wyraz ,wytuskany” lub ,obtuszczony”.

(%) W przypadku ryzu proces ten okresla si¢ jako ,tuskanie”, a kwalifikator zwyczajowy to ,tuskany”.

(*) W jezyku francuskim mozna stosowaé wyraz ,issues”.
(°) W jezyku niemieckim mozna stosowaé kwalifikator ,aufgeschlossen” i nazwe ,Quellwasser” (w odniesieniu do skrobi). W jezyku

dunskim mozna stosowa¢ kwalifikator ,Kveeldning” i nazwe ,Kveldet” (w odniesieniu do skrobi).

(°) W jezyku francuskim wyraz ,pressage” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazem ,extraction mécanique”.

CZESC C
Wykaz materialéw paszowych

1. Ziarna zb6z i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

1.1.1 | Jeczmief Ziarno Hordeum vulgare L. Moze by¢ chronione
przed degradacja w zwaczu.

1.1.2 | Jeczmienn speczniony Produkt uzyskiwany z grubo mielonego lub Skrobia
famanego jeczmienia metodg obrobki
w cieplych i wilgotnych warunkach oraz pod
ci$nieniem.

1.1.3 | Jeczmien prazony Produkt prazenia jeczmienia, ktdry jest Skrobia, jezeli > 10 %
czgSciowo prazony, nabierajac lekkiego . L
sabarwienia. Biatko surowe, jezeli > 15 %

1.1.4 | Platki jeczmienne Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Skrobia
mikronizacj¢ w podczerwieni i walcowanie
tuskanego jeczmienia. Moze zawieraé niewielkie
ilosci tusek jeczmienia. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

1.1.5 | Wiékno jeczmienne Produkt uzyskiwany podczas produkgji skrobi | Widkno surowe
jeczmiennej. Zawiera czgstki bielma i gléwnie . L
wiokna. Biatko surowe, jezeli > 10 %

1.1.6 | Luski jeczmienne Produkt uzyskiwany podczas produkgji etanolu | Widkno surowe
ze skrobi po zmieleniu na sucho, przesianiu ) L .
i luszczeniu ziaren jeczmienia. Biatko surowe, jezeli > 10 %
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1.1.7 | Sruta jeczmienna Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania Widékno surowe
przesianego, tuszczonego jeczmienia na kasze .
pertowg, grysik lub make. Zawiera gléwnie Skrobia
czastki bielma z drobnymi fragmentami tuski
zewnetrznej i ziarna z przesiewania.
1.1.8 | Biatko jeczmienne Produkt uzyskiwany z jeczmienia po Bialko surowe
oddzieleniu skrobi i otrgb. Zawiera gléwnie
biatko.
1.1.9 | Jeczmienne biatko Produkt uzyskiwany z jeczmienia po Wilgotno$¢, jezeli < 45 % lub
paszowe oddzieleniu skrobi. Zawiera gléwnie biatko > 60 %
i czgstki bielma. L,
Jezeli wilgotnos¢ < 45 %:
— Biatko surowe
— Skrobia
1.1.10 | Rozpuszczalne czesci Produkt uzyskiwany z jeczmienia po ekstrakeji | Biatko surowe
jeczmienia na mokro bialka i skrobi.
1.1.11 | Otrgby jeczmienne Produkty uzyskiwany podczas produkcji maki, | Wiékno surowe
z przesiewania ziaren luszczonego jeczmienia.
Zawicera glownie fragmenty tuski zewngtrznej
i czgstki ziarna, z ktdrych usunieto wigksza
cze$¢ bielma.
1.1.12 | Ptynna skrobia Wtérna frakcja skrobi uzyskiwana podczas Jezeli wilgotno$é < 50 %:
jeczmienna produkgji skrobi z jeczmienia. .
— Skrobia
1.1.13 | Przesiewy jeczmienia Produkt mechanicznego przesiewania Wiékno surowe
browarnego (frakcjonowanie pod wzgledem wielkosci), . o .
zawierajacy niewymiarowe ziarna jeczmienia Popict surowy, jezeli > 2,2 %
i frakcje ziaren jeczmienia, oddzielone przed
procesem stodowania.
1.1.14 | Pyl stodowy Produkt zawierajacy frakcje ziaren jeczmienia | Widkno surowe
i jeczmienny i stodu, rozdzielone podczas produkeji stodu.
1.1.15 | Luski jeczmienia Produkt uzyskiwany z oczyszczania jeczmienia | Wiékno surowe
browarnego browarnego, zawierajacy fragmenty tuski
i drobne fragmenty jeczmienia.
1.1.16 | Wywar gorzelniany Produkt uzyskiwany podczas produkgji etanolu | Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
jeczmienny, wilgotny, | z jeczmienia. Zawiera stala frakcje wywaru > 88%
frakcja stala z destylacji. o .
Jezeli wilgotnos¢ < 65 %:
— Biatko surowe
1.1.17 | Wywar gorzelniany Produkt uzyskiwany podczas produkgji etanolu | Wilgotnosé, jezeli < 45 % lub
jeczmienny, wilgotny, | z jeczmienia. Zawiera rozpuszczalng frakcje >70%
frakcja rozpuszczalna | wywaru z destylacji.
) P g Jezeli wilgotnos¢ < 45 %:
— Biatko surowe
1.1.18 | Stod () Produkt uzyskiwany z kietkujacych zb6z,
suszonych, grubo mielonych lub
ekstrahowanych.
1.1.19 | Kielki stodowe (') Produkt uzyskiwany z kielkujacych zboz
browarnianych w wyniku oczyszczania stodu,
zawierajacy kielki, drobne fragmenty zboza,
tuski i niewielkie famane ziarna zbdz
stodowanych. Moze by¢ grubo mielony.
1.2.1 | Kukurydza (3 Ziarno Zea mays L. ssp. mays. Moze by¢

chronione przed degradacjg w zwaczu.
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1.2.2 Platki kukurydziane Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Skrobia
mikronizacje w podczerwieni i walcowanie
tuszczonej kukurydzy. Moze zawieraé
niewielkie ilosci tuski kukurydzianej.
1.2.3 | Sruta kukurydziana Produkt wytwarzania maki lub grysiku Widkno surowe
z kukurydzy. Zawiera gléwnie fragmenty tuski .
zewnetrznej i czastki ziarna, z ktérego usunigto Skrobia
mniej bielma niz z otrgb kukurydzianych. Moze
zawieraé fragmenty zarodkéw kukurydzianych.
1.2.4 Otreby kukurydziane Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania maki | Wi6kno surowe
lub grysiku z kukurydzy. Zawiera glownie tuske
zewnetrzng i niewielkie iloSci fragmentéw
zarodkéw kukurydzianych oraz czastek bielma.
1.2.5 | Kolby kukurydzy Srodkowy rdzen kolby kukurydzy. Zawiera Wiékno surowe
nieoddzielone rdzenie kolby, ziarno i liScie. )
Skrobia
1.2.6 Przesiewy kukurydzy Frakcja ziaren kukurydzy, oddzielonych
w drodze przesiewania przy przyjmowaniu
produktu.
1.2.7 | Wiékno kukurydziane | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wilgotnos¢, jezeli < 50 % lub
skrobi kukurydzianej. Zawiera gléwnie widkno. | > 70 %
Jezeli wilgotno$¢ < 50 %:
— Widkno surowe
1.2.8 Gluten kukurydziany Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wilgotnos¢, jezeli < 70 % lub
skrobi kukurydzianej. Zawiera gléwnie gluten [ > 90 %
uzyskiwany podczas oddzielania skrobi. o »
Jezeli wilgotno$¢ < 70 %:
— Biatko surowe
1.2.9 Gluten paszowy Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wilgotnos¢, jezeli < 40 % lub
kukurydziany skrobi kukurydzianej. Zawiera otrgby > 65%
kukurydziane i rozpuszczalne czgsci kukurydzy. o » o
Produkt moze takze zawiera¢ tamana Jezeli wilgotnosc < 40 %:
kukurydze i pozostatosci z ekstrakeji oleju _ Biatko s
z zarodkéw kukurydzy. Mozna doda¢ do niego ko surowe
inne pochodne produkty skrobi i produkty — Widkno surowe
z rafinowania lub fermentacji produktéw )
skrobiowych. — Skrobia
1.2.10 | Zarodki kukurydzy Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wilgotno$¢, jezeli < 40 % lub
grysiku, maki lub skrobi z kukurydzy. Zawiera | > 60 %
glownie zarodki kukurydzy, luske zewnetrzna o . o
i czesci bielma. Jezeli wilgotno§¢ < 40 %:
— Biatko surowe
— Tluszcz surowy
1.2.11 | Makuch z zarodkéw Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania oleju, | Biatko surowe
kukurydzy uzyskiwany przez tloczenie przetworzonych
zarodkéw kukurydzy, do ktérych moga jeszcze Thuszez surowy
przylega¢ fragmenty bielma i tuski.
1.2.12 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z zarodkow kukurydzy | ekstrakcje przetworzonych zarodkéw
kukurydzy.
1.2.13 | Surowy olej Produkt uzyskiwany z zarodkéw kukurydzy. Thuszcz surowy

z zarodkéw kukurydzy
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1.2.14 | Kukurydza, speczniona | Produkt uzyskiwany z grubo miclonej lub Skrobia

famanej kukurydzy metoda obrébki w cieptych

i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.

1.2.15 | Roztwdr z namoczonej | Zageszczona frakcja plynna z procesu Wilgotnosc, jezeli < 45 % lub
kukurydzy [namok] rozmigkczania kukurydzy. > 65%

Jezeli wilgotno$¢ < 45 %:
— Bialko surowe

1.2.16 | Kiszonka z kukurydzy | Produkt uboczny przetwarzania kukurydzy Widkno surowe
cukrowej cukrowej, zawierajacy rdzenie kolb, tuski,

podstawe ziarna, krojone i suszone lub
wyciskane. Uzyskiwany przez krojenie kolb
kukurydzy cukrowej, jej tusek i lisci,

z dodatkiem ziaren kukurydzy cukrowe;.

1.2.17 | Rozdrobniona Produkt uzyskiwany w drodze odkielkowania | Wi6kno surowe
kukurydza, rozdrobnionej kukurydzy. Zawiera gléwnie )
odkietkowana fragmenty bielma; moze zawiera¢ zarodki Skrobia

kukurydzy i czastki tuski zewnetrzne;j.

1.3.1 Proso Ziarno Panicum miliaceum L.

1.4.1 Owies zwyczajny Ziarno Avena sativa L. i inne uprawne odmiany

owsa.

1.4.2 | Owies, luskany Luskane ziarna owsa. Moga by¢ poddawane

obrdbcee parg.

1.4.3 | Platki owsiane Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Skrobia

mikronizacj¢ w podczerwieni i walcowanie
tuskanego owsa. Moze zawiera¢ niewielkie ilo$ci
tuski owsianej.

1.4.4 | Sruta owsiana Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania Wiékno surowe

przesianego, tuskanego owsa na kasze i make. )
Zawiera glownie otreby owsiane i niewielkie Skrobia
iloci bielma.

1.4.5 | Otreby owsiane Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wiékno surowe

maki, uzyskiwany z przesianego ziarna
tuskanego owsa. Zawiera gléwnie fragmenty
tuski zewnetrznej i czastki ziarna, z ktérych
usunieto wiekszg cze$¢ bielma.

1.4.6 | Luski owsiane Produkt uzyskiwany podczas luszczenia ziaren | Wiékno surowe

owsa.

1.4.7 | Owies, speczniony Produkt uzyskiwany z grubo mielonego lub Skrobia

famanego owsa metoda obrébki w cieplych
i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.
1.4.8 | Kasza owsiana Owies oczyszczony z usunietg tuska. Wiékno surowe
Skrobia
1.4.9 | Maka owsiana Produkt uzyskiwany w drodze mielenia ziaren | Wi6kno surowe
owsa.
Skrobia
1.4.10 | Maczka z owsa Produkt owsiany z wysoka zawartosciag skrobi, | Wi6kno surowe

pastewnego

po tuszczeniu.
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1.4.11

Pasza owsiana

Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
przesianego, luskanego owsa na kasz¢ i make.
Zawiera gtownie otreby owsiane i niewielkie
ilosci bielma.

Wtékno surowe

Nasiona komosy
ryzowej, ekstrahowane

Oczyszczone cale nasiona komosy ryzowej
(Chenopodium quinoa Willd.), z ktérych usunigto
saponiny zawarte w lusce zewngtrznej nasion.

1.6.1

Ryz lamany

Czg$¢ ziarna ryzu Oryza Sativa L. o dlugosci
mniejszej niz trzy czwarte calego ziarna. Ryz
moze by¢ parzony.

Skrobia

1.6.2

Ryz polerowany

Luskany ryz, z ktérego podczas polerowania
usunigto niemal cale otrgby i zarodki. Ryz
moze by¢ parzony.

Skrobia

1.6.3

Ryz, wstepnie
zelowany

Produkt uzyskiwany z polerowanego lub
famanego ryzu w drodze wstgpnego zelowania.

Skrobia

1.6.4

Ryz ekstrudowany

Produkt uzyskiwany przez ekstrudowanie maki
ryZOwej.

Skrobia

1.6.5

Platki ryzowe

Produkt uzyskiwany przez platkowanie wstepne
zelowanych lub famanych ziaren ryzu.

Skrobia

1.6.6

Ryz, tuskany

Ryz nieluskany (Oryza Sativa L.), z ktdrego
usunigto tylko tuske. Moze by¢ parzony. Proces
tuskania i obrébki moze prowadzi¢ do
nieznacznej utraty otrgb.

Skrobia

Widkno surowe

1.6.7

Grubo mielony ryz
pastewny

Produkt uzyskiwany w drodze mielenia ryzu
pastewnego, zawierajacy albo zielone, kredowe
lub niedojrzale ziarna, oddzielone podczas
mielenia ryzu tuskanego, albo zwykle tuskane
ziarno, ktére jest zolte lub ma plamy.

Skrobia

1.6.8

Magka ryzowa

Produkt uzyskiwany przez mielenie ryzu
polerowanego. Ryz moze by¢ parzony.

Skrobia

1.6.9

Maka z tuskanego ryzu

Produkt uzyskiwany przez mielenie ryzu
tuskanego. Ryz moze by¢ parzony.

Skrobia

Widkno surowe

1.6.10

Otreby ryzowe

Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu,
zawierajacy gldwnie zewnetrzne warstwy ziarna
(owocnia, ostonka nasion, jadro, aleuron)

z czgdcig zarodka. Ryz moze by¢ parzony lub
ekstrudowany.

Widkno surowe

1.6.11

Otreby ryzowe
z weglanem wapnia

Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu,
zawierajacy gldwnie zewnetrzne warstwy ziarna
(owocnia, ostonka nasion, jadro, aleuron)

z czgdcig zarodka. Moze zawieraé maksymalnie
23 % weglanu wapnia, stosowanego jako
substancja pomocnicza w przetworstwie. Ryz
moze by¢ parzony.

Widkno surowe

Weglan wapnia
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1.6.12 | Odtluszczone otreby Otreby ryzowe uzyskane z ekstrakcji oleju. Widkno surowe
ryzowe Moga by¢ chronione przed degradacja
W Zwaczu.

1.6.13 | Olej z otrgb ryzowych | Olej ekstrahowany ze stabilizowanych otrab Thuszcz surowy
ryzowych.

1.6.14 | Sruta ryzowa Produkt wytwarzania maki ryzowej i skrobi Skrobia, jezeli > 20 %
ryzowej, uzyskiwany w drodze mielenia na . o N
sucho lub mokro i przesiewania. Zawiera Biatko surowe, jezeli > 10 %
g}é\ynie s/krobig, bia}ko,' tluszc'z i Yv}ékno. RyZ | Thuszcz surowy, jezeli > 5%
moze by¢ parzony. Moze zawieraé
maksymalnie 0,25 % sodu i maksymalnie Widkno surowe
0,25 % siarczandow.

1.6.15 | Sruta ryzowa Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu, | Skrobia

z weglanem wapnia zawierajacy glownie czgstki warstwy .
aleuronowej i bielma. Moze zawiera¢ Biatko surowe
maksymalnie 23 % weglanu wapnia, Thuszez surowy
stosowanego jako substancja pomocnicza
w przetworstwie. Ryz moze by¢ parzony. Wiékno surowe
Weglan wapnia

1.6.17 | Zarodki ryzowe Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu, | Tluszcz surowy
zawierajacy gtownie zarodki. .

Biatko surowe

1.6.18 | Makuch z zarodkéw Produkt pozostaly po rozdrobnieniu zarodkéw | Biatko surowe

ryzowych ryzu w celu wytloczenia oleju.
Tluszcz surowy
Wiékno surowe

1.6.20 | Bialko ryzowe Produkt wytwarzania skrobi ryzowej, Bialko surowe
uzyskiwany przez mielenie na mokro,
przesiewanie, rozdzielanie, zatezanie i suszenie.

1.6.21 | Plynna pasza z ryzu Zatgzony plynny produkt mielenia na mokro | Skrobia
i przesiewania ryzu.

1.6.22 | Ryz, speczniony Produkt uzyskiwany przez ekspandowanie Skrobia
ziaren ryzu lub lamanych ziaren ryzu.

1.6.23 | Ryz, fermentowany Produkt uzyskiwany w drodze fermentacji ryzu. | Skrobia

1.6.24 | Ryz niewymiarowy, Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu, | Skrobia

polerowany/Ryz zawierajacy gléwnie niewymiarowe lub
kredowy, polerowany kredowe, lub uszkodzone ziarna, cate lub
famane. Moze by¢ parzony.
1.6.25 | Ryz niedojrzaly, Produkt uzyskiwany podczas polerowania ryzu, | Skrobia
polerowany zawierajacy gtownie niedojrzate lub kredowe
ziarna.
1.7.1 | Zyto Ziarno Secale cereale L.
1.7.2 | Sruta zytnia Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Skrobia

maki, uzyskiwany z przesiewanego zyta.
Zawiera gtéwnie czastki bielma z drobnymi
fragmentami tuski zewnetrznej i réznymi
cze$ciami ziarna.

Widkno surowe
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Pasza zytnia

Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany

z przesiewanego Zyta. Zawiera glownie
fragmenty tuski zewngtrznej i czastki ziarna,
z ktérego usunigto mniej bielma niz z otrgb
zytnich.

Skrobia

Widkno surowe

Otreby Zytnie

Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany

z przesiewanego zyta. Zawiera glownie
fragmenty tuski zewnetrznej i czastki ziarna,
z ktérego usunigto wigksza czg$¢ bielma.

Skrobia

Wlékno surowe

1.8.1

Sorgo [proso]

Ziarno/nasiona Sorghum bicolor (L.) Moench.

1.8.2

Sorgo biale

Ziarno sorga biatego.

1.8.3

Gluten paszowy
Z sorga

Wysuszony produkt uzyskiwany podczas
oddzielania skrobi sorga. Zawiera gtownie
otreby i niewielkie ilosci glutenu. Produkt moze
takze zawiera¢ wysuszone pozostalosci z wody
do maceracji; moze mie¢ dodane zarodki.

Biatko surowe

1.9.1

Orkisz

Ziarno orkiszu Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank, Triticum monococcum.

1.9.2

Otreby orkiszowe

Produkt wytwarzania maki orkiszowej. Zawiera
glownie tuske zewnetrzna i niewielkie ilosci
fragmentéw zarodkéw orkiszowych oraz
bielma.

Wlékno surowe

1.9.3

Luski orkiszowe

Produkt uzyskiwany podczas tuszczenia ziaren
orkiszu.

Wiékno surowe

1.9.4

Sruta orkiszowa

Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
przesianego, tuskanego orkiszu na make
orkiszowa. Zawiera glownie czastki bielma
z drobnymi fragmentami tuski zewn¢trznej
i ziarna z przesiewania.

Widkno surowe

Skrobia

1.10.1

Pszenzyto

Ziarno Triticum x Secale cereale L. Hybrid.

1.11.1

Pszenica

Ziarno Triticum aestivum L., Triticum durum Desf.
i inne uprawne odmiany pszenicy. Moze by¢
chronione przed degradacjg w zwaczu.

1.11.2

Kielki pszenicy

Produkt uzyskiwany z kietkujacej pszenicy
browarnej i w wyniku oczyszczania stodu,
zawierajacy kielki, drobne fragmenty zboza,
tuske i niewielkie famane ziarna pszenicy
browarnej.

1.11.3

Pszenica, wstepnie
zelowana

Produkt uzyskiwany z grubo mielonej lub
famanej pszenicy metoda obrobki w cieplych
i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.

Skrobia

1.11.4

Sruta pszenna

Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany

z przesiewanego ziarna pszenicy lub tuskanego
orkiszu. Zawiera gléwnie czastki biclma

z drobnymi fragmentami tuski zewn¢trznej

i ziarna z przesiewania.

Wiékno surowe

Skrobia
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1.11.5 | Platki pszenne Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Wiékno surowe
mikronizacje w podczerwieni i walcowanie )
tuskanej pszenicy. Moze zawiera¢ niewielkie Skrobia
ilosci tuski pszennej. Moze by¢ chronione przed
degradacja w zwaczu.
1.11.6 | Pasza pszenna Produkt wytwarzania maki lub stodowania, Widkno surowe
uzyskiwany z przesiewanego ziarna pszenicy
lub tuskanego orkiszu. Zawiera gléwnie
fragmenty tuski zewnetrznej i czastki ziarna,
z ktérego usunigto mniej bielma niz z otrgb
pszennych.
1.11.7 | Otreby pszenne () Produkt wytwarzania maki lub stodowania, Wibkno surowe
uzyskiwany Z przesiewanego ziarna pszenicy
lub tuskanego orkiszu. Zawiera gléwnie
fragmenty tuski zewnetrznej i czastki ziarna,
z ktérych usunigto wigksza czg$¢ bielma.
1.11.8 | Czastki fermentowanej, | Produkt uzyskiwany w procesie faczacym Skrobia
stodowanej pszenicy stodowanie i fermentacje pszenicy i otrgb i
pszennych. Produkt jest nastepnie suszony Wi6kno surowe
i grubo mielony.
1.11.10 | Wiékno pszenne Wi6kno ekstrahowane podczas przetwarzania | Wilgotno$¢, jezeli < 60 % lub
pszenicy. Zawiera gléwnie widkno. > 80 %
Jezeli wilgotno$é < 60 %:
— Widkno surowe
1.11.11 | Zarodki pszenicy Produkt mielenia na drobno, zawierajacy Biatko surowe
glownie zarodki pszenicy, walcowane lub nie,
do ktérych moga jeszcze przylega fragmenty Thuszez surowy
bielma lub tuski zewnetrznej.
1.11.12 | Zarodki pszenicy, Produkt fermentacji zarodkéw pszenicy, przy Biatko surowe
fermentowane czym mikroorganizmy zostaly inaktywowane.
Thuszcz surowy
1.11.13 | Makuch z zarodkéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany Biatko surowe
pszenicy w drodze tloczenia zarodkéw pszenicy (Triticum
aestivum L., Triticum durum Desf. i innych
uprawnych odmian pszenicy i tuskanego
orkiszu (Triticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank, Triticum monococcum L.)), do ktdrych
moga jeszcze przylegaé fragmenty bielma
i tuski.
1.11.15 | Biatko pszenne Bialko pszenne ekstrahowane podczas Bialko surowe
wytwarzania skrobi lub etanolu; moze by¢
czg$ciowo hydrolizowane.
1.11.16 | Gluten paszowy Produkt wytwarzania skrobi pszennej i glutenu. | Wilgotno$¢, jezeli < 45 % lub
pszenny Zawiera gloéwnie otreby, z ktorych zarodki > 60 %
mogly zostaé czg$ciowo usunigte. Mozna dodaé o . o
rozpuszczalne czgsci pszenicy, lamang pszenice Jezeli wilgotnosc < 45 %:
i inne pochodne produkty skrobi i produkty __ Bialko surowe
pochodzace z rafinowania lub fermentacji
produktéw skrobi. — Skrobia
1.11.18 | Gluten pszenny witalny | Biatko pszenicy charakteryzujace si¢ wysoka Biatko surowe

wiskoelastycznoscia po uwodnieniu, przy
minimalnej zawartosci biatka 80 % (N x 6,25)
i maksymalnej zawartoci popiotu w suchej
masie 2 %.
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1.11.19 | Plynna skrobia pszenna | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
skrobi/glukozy oraz glutenu z pszenicy. > 85%
Jezeli wilgotno$¢ < 65 %:
— Skrobia
1.11.20 | Skrobia pszenna Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Biatko surowe
zawierajaca bialko, skrobi pszennej, zawierajacy gtéwnie .
cze$ciowo odcukrzona | odcukrzong skrobig, rozpuszczalne biatko Skrobia
i inne rozpuszczalne czesci bielma. Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze
1.11.21 | Rozpuszczalne czesci Produkt uzyskiwany z pszenicy po ekstrakgcji na | Wilgotnos¢, jezeli < 55 % lub
pszenicy mokro bialka i skrobi. Moze by¢ > 85%
hydrolizowany. o -
Jezeli wilgotno§¢ < 55 %:
— Biatko surowe
1.11.22 | Koncentrat pszenny Wilgotny produkt uboczny, uwalniany po Wilgotnos¢, jezeli < 60 % lub
drozdzowy fermentacji skrobi pszennej podczas > 80 %
wytwarzania alkoholu. L »
Jezeli wilgotno$¢ < 60 %:
— Biatko surowe
1.11.23 | Przesiewy pszenicy Produkt mechanicznego przesiewania Wiékno surowe
browarnej (frakcjonowanie pod wzgledem wielkosci),
zawierajacy male ziarna pszenicy i frakcje
ziaren pszenicy, oddzielone przed procesem
stodowania.
1.11.24 | Pyl stodowy i pszenny | Produkt zawierajacy frakcje ziaren pszenicy Widkno surowe
i stodu, oddzielone podczas produkeji stodu.
1.11.25 | Luski pszenicy Produkt oczyszczania pszenicy stodowanej, Widkno surowe
stodowanej zawierajacy fragmenty tuski i drobne fragmenty
pszenicy.
1.12.2 | Mgka z ziarna (%) Maka z mielenia ziarna. Skrobia
Widkno surowe
1.12.3 | Koncentrat biatka Koncentrat i suszony produkt uzyskiwany Biatko surowe
z ziarna (%) z ziarna po usunigciu skrobi w drodze
fermentacji drozdzowe;.
1.12.4 | Przesiewy ziarna Produkty mechanicznego przesiewania Widkno surowe
zb6z (%) (frakcjonowanie pod wzgledem wielkosci),
zawierajace male ziarna i frakcje ziaren zboza,
takze kielkujacego, oddzielone przed dalszym
przetwarzaniem ziarna. Produkty zawieraja
wiecej widkna surowego (np. tuski) niz zboza
niefrakcjonowane.
1.12.5 | Zarodki ziarna (*) Produkt mielenia na drobno i wytwarzania Biatko surowe

skrobi, zawierajacy gléwnie zarodki ziarna,
walcowane lub nie, do ktorych mogg jeszcze
przylega¢ fragmenty bielma lub tuski
zewnetrznej.

Thuszez surowy
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1.12.6

Sok surowy z ziaren (%)

Produkt uzyskiwany z odparowania
koncentratu soku surowego z fermentacji

i destylacji ziarna wykorzystanego w produkgji
alkoholu zbozowego.

Wilgotnos¢, jezeli < 45 % lub
> 70 %

Jezeli wilgotno$¢ < 45 %:

— Biatko surowe

1.12.7

Wywar gorzelniany
zbozowy wilgotny (%)

Wilgotny produkt wytwarzany jako stala frakcja
w drodze odwirowania lub filtrowania soku
surowego z fermentowanych i destylowanych
ziaren wykorzystanych w produkcji alkoholu
zbozowego.

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 88 %

Jezeli wilgotno$é < 65 %:

— Biatko surowe

1.12.8

Zageszczony wywar
gorzelniany ()

Wilgotny produkt z wytwarzania alkoholu

w drodze fermentacji i destylacji zacieru

z pszenicy i syropu cukrowego po uprzednim
oddzieleniu otrab i glutenu. Moze zawieraé
martwe komorki lub czesci mikroorganizméw
fermentacyjnych.

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 88 %

Jezeli wilgotnos¢ < 65 %:

— Biatko surowe, jezeli >
10 %

1.12.9

Wywar gorzelniany
zbozowy ()

Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania
alkoholu w drodze fermentacji i destylacji
zacieru z ziarna zb6z lub innych produktéw
skrobiowych i zawierajacych cukier. Moze
zawiera¢ martwe komoérki lub czesci
mikroorganizméw fermentacyjnych. Moze
zawieral 2 % siarczandw. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

Wilgotnos¢, jezeli < 60 % lub
> 80 %

Jezeli wilgotnos¢ < 60 %:

— Biatko surowe

1.12.10

Wywar gorzelniany
zbozowy suszony
(suszony wywar
gorzelniany zbozowy
z frakcja stalg)

Produkt destylacji alkoholu uzyskiwany

w drodze suszenia stalych pozostalosci
sfermentowanego ziarna. Moze by¢ chronione
przed degradacjs w zwaczu.

Biatko surowe

1.12.11

Wywar gorzelniany
zbozowy ciemny (%)
(suszony wywar
gorzelniany zbozowy
z frakcja stalg i ciekla
DDGS) (9

Produkt destylacji alkoholu uzyskiwany

w drodze suszenia stalych pozostatosci
sfermentowanego ziarna, do ktérych dodano
syrop ciemny piwny lub odparowany
przefermentowany zacier. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

Biatko surowe

1.12.12

Mléto browarniane (¥)

Produkt browarnictwa zawierajgcy pozostalosci
stodowanych i niestodowanych zbéz i innych
produktéw skrobiowych, ktére moga zawieraé
chmiel. Zwykle wprowadzany do obrotu

w stanie wilgotnym, ale moze by¢ sprzedawany
takze w postaci suchej. Moze zawieraé
maksymalnie 0,3 % polisiloksanu dwumetylu,
moze zawiera¢ maksymalnie 1,5 % enzymodw,
moze zawiera¢ maksymalnie 1,8 % bentonitu.

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 88 %

Jezeli wilgotno$¢ < 65 %:

— Bialko surowe

1.12.13

Mléto (4)

Produkt staly uzyskiwany w procesie
wytwarzania whisky zbozowej. Zawiera
pozostalosci po ekstrakgji zboza stodowanego
goracg wodg. Zwykle wprowadzany do obrotu
w postaci wilgotnej po usunigciu ekstraktu
przez grawitacje.

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 88 %

Jezeli wilgotnos¢ < 65 %:

— Biatko surowe
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1.12.14 | Przefiltrowane ziarna Produkt staly uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
zacieru piwa, ekstraktu stodowego i whisky. Zawiera > 88 %

pozostalosci po ekstrakeji goracg woda grubo o » )
mielonego stodu i ewentualnie inne dodatki Jezeli wilgotnosc < 65 %:
bogate w cukry i skrobi¢. Zwykle wprowadzany | __ pino cirowe
do obrotu w postaci wilgotnej po usunigciu
ekstraktu przez wyciskanie.

1.12.15 | Syrop piwny Produkt pozostaly w destylatorze po pierwszej | Biatko surowe, jezeli > 10 %
(sok surowy) destylacji przefermentowanej
brzeczki stodowe;.

1.12.16 | Syrop piwny ciemny Produkt z pierwszej (sok surowy) destylacji Wilgotno$¢, jezeli < 45 % lub

stodu uzyskiwany przez odparowanie syropu
piwnego pozostalego w destylatorze.

> 70 %
Jezeli wilgotno$é < 45 %:

Biatko surowe

(") Nazwe te mozna uzupelni¢ gatunkami zboza.

() W jezyku angielskim kukurydza moze by¢ okreslana réwniez mianem ,corn”. Dotyczy to wszystkich produktow z kukurydzy.

(°) Jesli ten produkt byl poddany drobniejszemu mieleniu, do nazwy mozna dodaé wyraz ,miatki” lub nazwe mozna zastapi¢ przez
odpowiednie okreslenie.

(*) Nazwe te mozna uzupelni¢ gatunkami ziarna.

2. Nasiona oleiste, owoce oleiste i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
2.1.1 | Makuch z babassu Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie orzechéw palmy Babassu, odmiany
Orbignya. Thuszcz surowy
Widkno surowe
2.2.1 | Nasiona Inianki siewnej | Nasiona Camelina sativa L. Crantz.
2.2.2 | Makuch z Inianki Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
siewnej tloczenie nasion Inianki siewnej.
Thuszcz surowy
Widkno surowe
2.2.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z Inianki siewnej ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng
makucha z nasion Inianki siewnej.
23.1 Lupiny kakaowca Lupiny suszonego i prazonego ziarna Wiékno surowe
Theobroma cacao L.
2.3.2 | Luski kakaowe Produkt uzyskiwany w drodze przetwarzania | Widkno surowe
ziarna kakaowego. )
Bialko surowe
2.3.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

Z cze$ciowo
obluszczonego ziarna
kakaowego

ekstrakcje suszonego i prazonego ziarna
kakaowego Theobroma cacao L., z ktorego
usunigto cze$¢ tuski.

Wiékno surowe
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2.4.1 | Makuch z kopry Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie suszonego rdzenia (bielmo) i tuski
zewnetrznej (fupina nasienna) nasion palmy Thuszez surowy
kokosowej Cocos nucifera L. Wi6kno surowe

2.4.2 | Hydrolizowany Produkt wytwarzania oleju, uzyskany przez Biatko surowe

makuch z kopry tloczenie i enzymatyczng hydrolize suszonego
rdzenia (bielmo) i tuski zewnetrznej (tupina Thuszez surowy
nasienna) nasion palmy kokosowej Cocos Wi6kno surowe
nucifera L.

2.4.3 | Poekstrakcyjna maczka | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

z kopry ekstrakcje suszonego rdzenia (bielmo) i tuski
zewnetrznej (fupina nasienna) nasion palmy
kokosowej.

2.5.1 Nasiona bawelny Nasiona Gossypium ssp., z ktorych usunigto

wlokno. Moga by¢ chronione przed degradacja
W Zwaczu.

252 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z czegSciowo ekstrakcje nasion bawelny, z ktdrych usunigto i
obluszczonych nasion | wiékno i czeé¢ tuski.(Maksymalna zawarto$c Wicdkno surowe
bawelny widkna surowego: 22,5 % w suchej masie).

Moze by¢ chroniony przed degradacja
W Zwaczu.

2.5.3 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

bawelny tloczenie nasion bawelny, z ktdrych usunigto )
wiékno. Widkno surowe
Thuszcz surowy

2.6.1 | Makuch z cz¢éciowo Produkt wytwarzania oleju, uzyskany przez Biatko surowe
obluszczonych tloczenie czg$ciowo obluszczonych orzechéw
orzechéw ziemnych ziemnych Arachis hypogaea L. i innych Thuszez surowy

gatunkéw Arachis. Wi6kno surowe
(Maksymalna zawarto$¢ wiékna surowego:
16 % w suchej masie).

2.6.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
Z cze$ciowo ekstrakcje makuchu z czgSciowo obtuszczonych i
obtuszczonych orzechéw ziemnych.(Maksymalna zawartoé¢ Wi6kno surowe
orzechéw ziemnych wlokna surowego: 16 % w suchej masie).

2.6.3 | Makuch Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany Bialko surowe
z obluszczonych z tloczenia obluszczonych orzechéw ziemnych.
orzechéw ziemnych Thuszez surowy

Wiékno surowe

2.6.4 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
z obluszczonych ekstrakcje makucha z obtuszczonych orzechéw ,
orzechéw ziemnych ziemnych. Wicdkno surowe

2.7.1 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

drzewa kapokowego

tloczenie nasion drzewa kapokowego (Ceiba
pentadra L. Gaertn.).

Widkno surowe
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2.8.1

Siemi¢ Iniane

Nasiona Inu Linum usitatissimum L. (minimalna
czysto$¢ botaniczna: 93 %) w postaci calych,
splaszczonych lub grubo mielonych nasion.
Moga by¢ chronione przed degradacja

W Zwaczu.

2.8.2

Makuch z siemienia
Inianego

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion Inu. (Minimalna czystos¢
botaniczna: 93 %).

Biatko surowe
Tluszcz surowy

Wiékno surowe

2.8.3

Sruta poekstrakcyjna
Iniana

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng
makuchu z siemienia Inianego. Moze by¢
chroniony przed degradacja w zwaczu.

Biatko surowe

2.8.4

Makuch paszowy
z siemienia Inianego

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion Inu. (Minimalna czystos¢
botaniczna: 93 %). Moze zawiera¢ maksymalnie
1 % wykorzystanej ziemi bielgcej

i pomocniczych materialéow filtracyjnych (np.
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz wlokno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladow tloczenia

i rafinacji.

Biatko surowe
Tluszcz surowy

Wlékno surowe

2.8.5

Sruta poekstrakcyjna
paszowa Iniana

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng
makucha z siemienia Inianego. Moze zawieral
maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi bielgcej
i pomocniczych materialéow filtracyjnych (np.
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz widkno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladéw tloczenia

i rafinacji. Moze by¢ chroniony przed
degradacjg w zwaczu.

Biatko surowe

2.9.1

Otrgby z nasion
gorczycy

Produkt wytwarzania gorczycy (Brassica juncea
L.). Zawiera fragmenty tuski zewnetrznej
i czastki ziarna.

Wlékno surowe

29.2

Sruta poekstrakcyjna
Z nasion gorczycy

Produkt uzyskiwany w drodze ekstrakcji
lotnego oleju z nasion gorczycy.

Biatko surowe

2.10.1

Nasiona nigru

Nasiona olejarki abisyniskiej Guizotia abyssinica
(L. F.) Cass.

2.10.2

Makuch z nasion nigru

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion nigru (maksymalna zawarto$é
popiotu nierozpuszczalnego w HCl: 3,4 %).

Bialko surowe
Tluszcz surowy

Wlékno surowe

2.11.1

Pulpa z oliwek

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje tloczonych oliwek Olea europea L.,
oddzielonych na tyle, na ile to mozliwe, od

czgstek pestek.

Biatko surowe
Widkno surowe

Tluszcz surowy
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2.11.2

Odtluszczona $ruta
poekstrakcyjna
paszowa z oliwek

Produkt wytwarzania oliwy z oliwek,
uzyskiwany przez ekstrakcje i odpowiednia
obrébke cieplng makuchu z pulpy z oliwek,
oddzielonego na tyle, na ile to mozliwe, od
czgstek pestek. Moze zawiera¢ maksymalnie

1 % wykorzystanej ziemi bielgcej

i pomocniczych materiatéw filtracyjnych (np.
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz wi6kno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladéw tloczenia

i rafinacji.

Biatko surowe

Widkno surowe

2.11.3

Odtluszczona $ruta
poekstrakcyjna
z oliwek

Produkt wytwarzania oliwy z oliwek,
uzyskiwany przez ekstrakcje i odpowiednia
obrébke cieplng makuchu z pulpy z oliwek,
oddzielonego na tyle, na ile to mozliwe, od
czastek pestek.

Biatko surowe

Widkno surowe

2.12.1

Makuch z rdzenia
palmy

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie rdzeni palmowych olejowca
gwinejskiego Elaeis guineensis Jacq., Corozo
oleifera (HBK) L.H. Bailey (Elaeis melanococca
auct.), z ktorych usunigto mozliwie jak
najwiecej twardej tupiny zewnetrznej.

Biatko surowe
Wibkno surowe

Tluszcz surowy

2.12.2

Sruta poekstrakcyjna
palmowa

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje rdzeni palmowych, z ktorych
usunicto mozliwie jak najwigcej twardej tupiny
Zewnetrznej.

Biatko surowe

Widkno surowe

2.13.1

Nasiona dyni
i dyniowatych

Nasiona Cucurbita pepo L. i rodlin z rodzaju
Cucurbita.

2.13.2

Makuch z nasion dyni
i dyniowatych

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion Cucurbita pepo L. i nasion roslin
z rodzaju Cucurbita.

Biatko surowe

Thuszcz surowy

2.14.1

Nasiona rzepaku (')

Nasiona rzepaku Brassica napus L. ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk., Indian sarson Brassica napus L.
var. Glauca (Roxb.) O. E. Schulz oraz rzepaku
Brassica napa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk.
Minimalna czysto$¢ botaniczna: 94 %. Moga
by¢ chronione przed degradacja w zwaczu.

2.14.2

Makuch z nasion
rzepaku

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion rzepaku. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

Bialko surowe
Thuszcz surowy

Widkno surowe

2.14.3

Sruta poekstrakcyjna
rzepakowa

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrdbke cieplng
makuchu z nasion rzepaku. Moze by¢
chroniony przed degradacja w zwaczu.

Biatko surowe

2.14.4

Nasiona rzepaku,
ekstrudowane

Produkt uzyskiwany z calego rzepaku metoda
obrébki w cieplych i wilgotnych warunkach
oraz pod ci$nieniem, zwigkszajacych zelowanie
skrobi. Moze by¢ chroniony przed degradacja
W Zwaczu.

Biatko surowe

Thluszcz surowy
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2.14.5 | Biatlkowy koncentrat Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany Biatko surowe
z nasion rzepaku w drodze oddzielenia frakcji biatkowej

makuchu z nasion rzepaku lub nasion rzepaku.
2.14.6 | Makuch rzepakowy Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie nasion rzepaku. Moze zawieraé
maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi bielacej Thuszez surowy
i pomocniczych materiatow filtracyjnych (np. | Wwidkno surowe
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz wiékno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladéw tloczenia
i rafinacji. Moze by¢ chroniony przed
degradacja w zwaczu.

2.14.7 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
paszowa z nasion ekstrakcje i odpowiednia obrdbke cieplng
rzepaku makuchu z nasion rzepaku. Moze zawieraé

maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi bielgcej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych (np.
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz wiékno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladéw tloczenia

i rafinacji. Moze by¢ chroniony przed
degradacja w zwaczu.

2.15.1 | Nasiona krokoszu Nasiona krokoszu barwierskiego Carthamus
barwierskiego tinctorius L.

2.15.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z czeSciowo ekstrakcje czgSciowo obluszczonych nasion .
obluszczonych nasion | krokoszu. Wickno surowe
krokoszu

2.15.3 | Luski nasion krokoszu | Produkt uzyskiwany podczas obtuszczania Widkno surowe

nasion krokoszu.

2.16.1 | Ziarna sezamu Ziarno Sesamum indicum L.

2.17.1 | Ziarno sezamu, Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
cze$ciowo luszczone usunigcie czesci tuski. ,

Wiékno surowe

2.17.2 | Luski ziarna sezamu Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Widkno surowe

ziarna sezamu.

2.17.3 | Makuch z ziarna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
sezamu tloczenie ziarna sezamu (maksymalna ,

zawarto$¢ popiolu nierozpuszczalnego w HCl: Wickno surowe
5 %). Thuszcz surowy
2.18.1 | Nasiona soi toastowane | Nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) poddane
odpowiedniej obrébce cieplnej. (Aktywnosé
ureazy: maksymalnie 0,4 mg N/g x min.). Moga
by¢ chronione przed degradacja w zwaczu.
2.18.2 | Makuch z nasion soi Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

tloczenie nasion soi.

Tluszcz surowy

Wlékno surowe
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2.18.3 | Poekstrakcyjna $ruta Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany Biatko surowe
sojowa z nasion soi po ekstrakcji i odpowiedniej i
obrdbce cieplnej. (Aktywno$¢ ureazy: Wicdkno surowe
maksymalnie 0,4 mg NJg x min.). Jezeli > 8% w suchej masie
Moze by¢ chroniony przed degradacja
W Zwaczu.
2.18.4 | Poekstrakcyjna Sruta Produkt wytwarzania oleju uzyskiwany Bialko surowe
sojowa, z obluszczonych nasion soi po ekstrakeji
z obluszczonych i odpowiedniej obrobce cieplnej. (Aktywnosé
nasion soi ureazy: maksymalnie 0,5 mg N/g x min.). Moze
by¢ chroniony przed degradacja w zwaczu.
2.18.5 | Luski nasion soi Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Wiékno surowe
nasion soi.
2.18.6 | Nasiona soi, Produkt uzyskiwany z nasion soi metoda Bialko surowe
ekstrudowane obrobki w cieplych i wilgotnych warunkach
oraz pod ci$nieniem, zwickszajacym zelowanie Thuszez surowy
skrobi. Moze by¢ chroniony przed degradacja
W Zwaczu.
2.18.7 | Koncentrat biatka Produkt uzyskiwany z obluszczonych nasion | Biatko surowe
sojowego soi po ekstrakgji tluszczu, poddanych
fermentacji lub powtérnej ekstrakeji w celu
obnizenia poziomu ekstraktu wolnego od
azotu.
2.18.8 | Pulpa z nasion soi Produkt uzyskiwany podczas ekstrakeji nasion | Biatko surowe
[pasta z nasion soi] soi do przygotowywania zZywnosci.
2.18.9 | Nasiona soi Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania Bialko surowe
melasowane nasion soi.
Tluszcz surowy
2.18.10 | Produkt uboczny Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania Bialko surowe
przygotowywania nasion soi w celu otrzymania przetworéw
nasion soi zywno$ciowych.
2.18.11 | Nasiona soi Nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) Aktywno$¢ ureazy, jezeli >
0,4 mg Nfg x min.
2.18.12 | Platki sojowe Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Biatko surowe
mikronizacje w podczerwieni i walcowanie
obluskanej soi. (Aktywno$¢ ureazy:
maksymalnie 0,4 mg N/g x min.).
2.18.13 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany Bialko surowe

paszowa z nasion soi

z nasion soi po ekstrakcji i odpowiedniej
obrébee cieplnej. (Aktywnos¢ ureazy:
maksymalnie 0,4 mg N/g x min.). Moze
zawiera¢ maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi
bielacej i pomocniczych materiatéw
filtracyjnych (np. ziemia okrzemkowa,
bezpostaciowe krzemiany i krzem, krzemiany
warstwowe oraz widkno celulozowe lub
drzewne) oraz surowych lecytyn ze
zintegrowanych zakladéw tloczenia i rafinacji.
Moze by¢ chroniony przed degradacja

W Zwaczu.

Wibkno surowe

Jezeli > 8 % w suchej masie
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2.18.14 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju uzyskiwany Bialko surowe
paszowa sojowa, z obluszczonych nasion soi po ekstrakeji
z obluszczonych i odpowiedniej obrobce cieplnej. (Aktywnos¢
nasion soi ureazy: maksymalnie 0,5 mg N/g x min.). Moze
zawiera¢ maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi
bielgcej i pomocniczych materiatéw
filtracyjnych (np. ziemia okrzemkowa,
bezpostaciowe krzemiany i krzem, krzemiany
warstwowe oraz widkno celulozowe lub
drzewne) oraz surowych lecytyn ze
zintegrowanych zakladéw tloczenia i rafinacji.
Moze by¢ chroniony przed degradacja
W Zwaczu.
2.19.1 | Nasiona stonecznika Nasiona Helianthus annuus L. Mogg by¢
chronione przed degradacja w zwaczu.
2.19.2 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
stonecznika tloczenie nasion stonecznika.
Tluszcz surowy
Wiékno surowe
2.19.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z nasion slonecznika ekstrakcje i odpowiednia obrdbke cieplng
makuchu z nasion stonecznika. Moze by¢
chroniony przed degradacja w zwaczu.
2.19.4 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
stonecznikowa, ekstrakcje i odpowiednia obrdbke cieplng .
z obltuszczonych makuchu z nasion stonecznika, z ktérych Wicdkno surowe
nasion stonecznika usunieto tuske, catkowicie lub
cze$ciowo.Maksymalna zawarto$¢ wiékna
surowego: 27,5 % w suchej masie.
2.19.5 | Luski nasion Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Widkno surowe
stonecznika nasion stonecznika.
2.19.6 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
paszowa z nasion ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng
stonecznika makucha z nasion stonecznika. Moze zawieral
maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi bielgcej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych (np.
ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe krzemiany
i krzem, krzemiany warstwowe oraz widkno
celulozowe lub drzewne) oraz surowych lecytyn
ze zintegrowanych zakladow tloczenia
i rafinacji. Moze by¢ chroniony przed
degradacja w zwaczu.
2.19.7 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

paszowa
stonecznikowa,

z obluszczonych
nasion slonecznika

ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng
makucha z nasion stonecznika, z ktérych
usunieto tuske, catkowicie lub czesciowo. Moze
zawiera¢ maksymalnie 1 % wykorzystanej ziemi
bielgcej i pomocniczych materiatéw
filtracyjnych (np. ziemia okrzemkowa,
bezpostaciowe krzemiany i krzem, krzemiany
warstwowe oraz widkno celulozowe lub
drzewne) oraz surowych lecytyn ze
zintegrowanych zakladéw tloczenia

i rafinacjiMaksymalna zawarto$¢ widkna
surowego: 27,5 % w suchej masie.

Widkno surowe
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2.20.1 | Oleje i tluszcze Oleje i tluszcze uzyskiwane z rolin (z Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
ro$linne (?) wyjatkiem oleju rycynowego z racznika
pospolitego), moga by¢ odszlamowane,
rafinowane lub utwardzone.
2.21.1 | Lecytyna surowa Produkt uzyskiwany podczas odszlamiania
woda oleju surowego z nasion oleistych
i owocow oleistych. Podczas odszlamiana oleju
surowego mozna doda¢ kwas cytrynowy, kwas
fosforowy lub wodorotlenek sodu.
2.22.1 | Nasiona konopi Kontrolowane nasiona konopi Cannabis sativa L.
o maksymalnej zawartosci THC zgodnej
z prawodawstwem UE.
2.22.2 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
konopi tloczenie nasion konopi. ,
Widkno surowe
2.22.3 | Olej z konopi Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie roéliny i nasion konopi.
Tluszcz surowy
Wiékno surowe
2.23.1 | Nasiona maku Nasiona Papaver somniferum L.
2.23.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe

makowa

ekstrakcje makucha z nasion maku.

(") W stosownych przypadkach mozna dodaé wskazanie ,niska zawarto$¢ glukozynolanéw” zgodnie z definicja w prawie wspélnotowym.

Dotyczy to wszystkich produktéw z nasion rzepaku.
(%) Nazwe nalezy uzupemni¢ nazwa gatunku rosliny.

3. Nasiona roélin straczkowych i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
3.1.1 | Fasola, toastowana Nasiona Phaseolus spp. lub Vigna spp. poddane

stosownej obrdbee cieplnej. Moga by¢

chronione przed degradacjg w zwaczu.

3.1.2 | Koncentrat biatkowy Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po Biatko surowe
fasoli namoczeniu fasoli, podczas wytwarzania skrobi.

3.2.1 | Chleb $wietojanski, Suszone owoce szarainczynu strgkowego Wiékno surowe
suszony Ceratonia siliqua L.

3.2.3 | Straki szarafczynu Produkt uzyskiwany przez rozdrobnienie Wiékno surowe
strgkowego, suszone suchych owocéw (strakéw) szaraficzynu

strakowego, z ktérych usunieto nasiona.

3.2.4 | Maczka z suszonych Produkt uzyskiwany przez mikronizacje Widkno surowe
strgkéw szaraficzynu susz9nych OWO.C(/)W sza.raﬁczynu strakowego, Cukry calkowite
strgkowego, z ktérych usunigto nasiona. -
mikronizowana w przeliczeniu na sacharozg

3.2.5 | Zarodki szaraficzynu Zarodki nasion szaraficzynu strgkowego. Biatko surowe

strgkowego
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3.2.6 | Makuch z zarodkéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
szaraficzynu tloczenie zarodkéw szaraiczynu strakowego.
strgkowego

3.2.7 | Nasiona szarafczynu Nasiona szarafnczynu strakowego. Wiékno surowe

strgkowego

3.3.1 | Ciecierzyca Nasiona Cicer arietinum L.

3.4.1 Wyka soczewicowata Nasiona Ervum ervilia L.

3.5.1 | Nasiona kozieradki Nasiona kozieradki pospolitej (Trigonella foenum-
graecum).

3.6.1 | Maczka Produkt uzyskiwany po ekstrakgji kleju Bialko surowe

z ekstrahowanych ro$linnego z nasion Cyamopsis tetragonoloba (L.)
nasion guar Taub.
3.6.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt ekstrakeji kleju rolinnego z zarodkéw | Biatko surowe
z zarodkow guar nasion guar.
3.7.1 | Bobik Nasiona Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers.
i var. minuta (Alef) Mansf.

3.7.2 | Platki bobiku Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Skrobia
mikronizacje w podczerwieni i walcowanie )
obtuszczonego bobiku. Biatko surowe

3.7.3 | Luski bobiku Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Widkno surowe
nasion bobiku, zawierajacy gléwnie tuski )
zewnetrzne. Biatko surowe

3.7.4 | Bobik, obluszczony Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Biatko surowe
nasion bobiku, zawierajacy gléwnie rdzenie .
nasion bobiku. Wickno surowe

3.7.5 | Biatko bobiku Produkt uzyskiwany przez mielenie Biatko surowe
i frakcjonowanie powietrzem bobiku.

3.8.1 Soczewica Nasiona Lens culinaris a.0. Medik.

3.8.2 | Luski soczewicy Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Widkno surowe
nasion soczewicy.

3.9.1 | Lubiny stodkie Nasiona Lupinus ssp. o niskiej zawartoci
gorzkich nasion.

3.9.2 Lubiny stodkie, Obluszczone nasiona tubinu. Biatko surowe

obluszczone

3.9.3 | Ltuski tubinu Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Bialko surowe
nasion tubinu, zawierajacy gléwnie tuski )
zewnetrzne. Wiékno surowe

3.9.4 | Pulpa z tubinu Produkt uzyskiwany po ekstrakgji sktadnikow | Widkno surowe
tubinu.

3.9.5 | Sruta z lubinu Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania maki | Biatko surowe
z tubinu. Zawiera gléwnie czastki liScienia .

i mate ilosci tuski. Wickno surowe

3.9.6 | Biatko lubinu Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po Biatko surowe
namoczeniu tubinu podczas wytwarzania skrobi
lub po zmieleniu i frakcjonowaniu powietrzem.

3.9.7 | Maczka biatkowa Produkt przetwarzania tubinu w celu Biatko surowe

z tubinu

wyprodukowania maczki o wysokiej zawartosci

bialka.
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3.10.1 | Fasola mung Nasiona Vigna radiata L.
3.11.1 | Groch Nasiona Pisum ssp. Moga by¢ chronione przed
degradacjg w Zwaczu.
3.11.2 | Otreby grochowe Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wiékno surowe
maczki grochowej. Zawiera gtéwnie tuski
usunigte podczas obluszczania i oczyszczania
grochu.
3.11.3 | Platki grochowe Produkt uzyskiwany przez parowanie lub Skrobia
mikronizacj¢ w podczerwieni i walcowanie
obluszczonych nasion grochu.
3.11.4 | Maka grochowa Produkt uzyskiwany podczas mielenia grochu. | Biatko surowe
3.11.5 | Luski grochowe Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Widékno surowe
maczki grochowej. Zawiera gtownie tuski
usunigte podczas obluszczania i oczyszczania
grochu oraz male iloci bielma.
3.11.6 | Groch, obluszczony Obluszczone nasiona grochu. Bialko surowe
Wiékno surowe
3.11.7 | Sruta grochowa Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania maki | Biatko surowe
grochowej. Zawiera glownie czgstki liScienia i
i male ilosci tuski. Widkno surowe
3.11.8 | Przesiewy grochu Produkt mechanicznego przesiewania, Wiékno surowe
zawierajgcy frakcje ziaren grochu rozdzielone
przed dalszym przetwarzaniem.
3.11.9 | Bialko grochu Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po Bialko surowe
namoczeniu grochu podczas wytwarzania
skrobi lub po mieleniu i frakcjonowaniu
powietrzem, moze by¢ czg$ciowo
hydrolizowany.
3.11.10 | Pulpa grochowa Produkt uzyskiwany z ekstrakcji na mokro Wilgotno$¢, jezeli < 70 % lub
skrobi i biatka z grochu. Zawiera gléwnie > 85%
widkno wewnetrzne i skrobie. )
Skrobia
Wiékno surowe
Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
3.11.11 | Rozpuszczalne czesci Produkt uzyskiwany z ekstrakcji na mokro Wilgotno$¢, jezeli < 60 % lub
grochu skrobi i biatka z grochu. Zawiera gléwnie > 85%
rozpuszczalne biatko i oligosacharydy. )
Cukry ogdlem
Biatko surowe
3.11.12 | Wiékno grochu Produkt uzyskiwany przez ekstrakcje po Widékno surowe
mieleniu i przesiewaniu obluszczonego grochu.
3.12.1 | Wyka siewna Nasiona Vicia sativa L. var. sativa i inne
odmiany.
3.13.1 | LedZwian siewny Nasiona Lathyrus sativus L. poddane stosownej | Metoda obrobki cieplnej
obrébce cieplne;j.
3.14.1 | Wyka jednokwiatowa | Nasiona Vicia monanthos Desf.
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4. Roéliny bulwiaste, rosliny korzeniowe i ich produkty pochodne

Numer

Nazwa

Opis

Obowigzkowa deklaracja

4.1.1

Burak cukrowy

Korzenie Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell.

Liscie i korzenie buraka
cukrowego

Swiezy produkt wytwarzania cukru zawierajacy
gléwnie oczyszczone czesci buraka cukrowego
z czeSciami lisci lub bez.

Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 5% w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 50 %

Cukier (z burakéw
cukrowych)
[sacharoza]

Cukier ekstrahowany z burakéw cukrowych
przy uzyciu wody.

Sacharoza

Melasa buraczana (z
burakéw cukrowych)

Produkt o konsystengji syropu uzyskiwany
podczas wytwarzania lub rafinowania cukru

z burakéw cukrowych. Moze zawieraé
maksymalnie 0,5 % substancji
przeciwpienigcych. Moze zawiera¢ maksymalnie
0,5 % $rodkéw usuwajacych kamien. Moze
zawiera¢ maksymalnie 2 % siarczanéw. Moze
zawiera¢ maksymalnie 0,25 % siarczynow.

Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze

Wilgotnos¢, jezeli > 28 %

Melasa buraczana (z
burakéw cukrowych),
czeSciowo pozbawiona
cukru lub betainy

Produkt uzyskiwany po dalszej ekstrakcji
sacharozy lub betainy z melasy buraczanej przy
uzyciu wody. Moze zawiera¢ maksymalnie 2 %
siarczanéw. Moze zawiera¢ maksymalnie

0,25 % siarczynow.

Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze

Wilgotnos¢, jezeli > 28 %

Melasa zawierajaca
izomaltuloze

Niekrystaliczna frakcja z wytwarzania
izomaltulozy w drodze enzymatycznego
przeksztalcania sacharozy z burakéw
cukrowych.

Wilgotnos¢, jezeli > 40 %

Wystodki buraczane
mokre (z burakéw
cukrowych)

Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy

krajanke burakéw cukrowych, z ktérej woda
ekstrahowano cukier. Minimalna wilgotnos¢:
82 %. Zawarto$¢ cukru jest niska i spada do
zera w wyniku fermentacji (kwas mlekowy).

Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 5% w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 82 % lub
>92%

Wystodki buraczane
prasowane (z burakéw
cukrowych)

Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy
krajanke burakéw cukrowych, z ktérej woda
ekstrahowano cukier, mechanicznie wyciskany.
Maksymalna wilgotnos¢: 82 %. Zawarto$¢ cukru
jest niska i spada do zera w wyniku fermentacji
(kwas mlekowy). Moze zawiera¢ maksymalnie
1% siarczanéw.

Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 5 % w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 82 %

Wystodki buraczane
prasowane,
melasowane (z
burakéw cukrowych)

Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy
krajanke buraka cukrowego, z ktérej woda
ekstrahowano cukier, mechanicznie wyciskany,
z dodatkiem melasy. Maksymalna wilgotno$c:
82 %. Zawarto$¢ cukru spada w wyniku
fermentacji (kwas mlekowy). Moze zawieraé
maksymalnie 1 % siarczanow.

Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 5% w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
> 82%
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4.1.10 | Wyslodki buraczane Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy Zawarto§¢ popiotu
suszone (z burakéw krajanke burakéw cukrowych, z ktérej woda nierozpuszczalnego w HCl,
cukrowych) ekstrahowano cukier, mechanicznie wyciskany | jezeli > 3,5 % w suchej masie
i suszony. Moze zawiera¢ maksymalnie 2 % ) )
siarczanéw. Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze,
jezeli > 10,5 %
41.11 | Wystodki buraczane Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy Zawarto§¢ popiotu
suszone, melasowane (z | krajanke burakéw cukrowych, z ktérej woda nierozpuszczalnego w HCl,
burakéw cukrowych) ekstrahowano cukier, mechanicznie wyciskany | jezeli > 3,5 % w suchej masie
i suszony, z dodatkiem melasy. Moze zawiera¢ . .
maksymalnie 0,5 % substancji Cukier Fa}kox.mty
przeciwpienigcych. Moze zawiera¢ maksymalnie | W przeliczeniu na sacharozg
2 % siarczanow.
41.12 | Syrop cukrowy Produkt uzyskiwany w drodze przetwarzania Cukier catkowity
cukru lub melasy. Moze zawiera¢ maksymalnie | w przeliczeniu na sacharozg¢
0,5 % siarczandéw. Moze zawiera¢ maksymalnie ) o .
0,25 % siarczynéw. Wilgotno$¢, jezeli > 35 %
4.1.13 | Czgéci burakéw Produkt wytwarzania spozywczego syropu Jezeli suszone:
(cukrowych), gotowane | z burakoéw cukrowych, ktéry moze by¢ L
wyciskany lub suszony. zawartosc popiotu
nierozpuszczalnego w HC,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
Jezeli wyciskane:
zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HC,
jezeli > 5 % w suchej masie
Wilgotnosé, jezeli < 50 %
4.1.14 | Fruktooligosacharydy Produkt uzyskiwany z cukru z burakéw Wilgotnosé, jezeli > 28 %
cukrowych w drodze procesu enzymatycznego.
4.2.1 | Sok z burakéw Sok wyciskany z czerwonych burakéw (Beta Wilgotno$¢, jezeli < 50 % lub
vulgaris convar. crassa var. conditiva), nastgpnie | > 60 %
zageszczany i pasteryzowany, zachowujacy .. )
typowy warzywny smak i aromat. Zawartosc popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
43.1 | Marchew Korzen z6ttej lub czerwonej marchwi Daucus
carota L.
4.3.2 | Obierki marchwi, Wilgotny produkt przetwarzania marchwi Skrobia
parowane zawierajacy obierki usuniete z korzenia )
marchwi w drodze obrébki parg, do ktérych Widkno surowe
moze by¢ dodana pomocniczo zelatynujgca Zawartos¢ popiotu
skr(;bia z marchwi. Maksymalna wilgotnos¢: nierozpuszczalnego w HCI,
97 %. jezeli > 3,5 % w suchej masie
Wilgotnos¢, jezeli < 87 % lub
>97%
4.3.3 | Skrawki marchwi Wilgotny produkt uzyskiwany w drodze Skrobia
mechanicznego rozdzielania podczas ,
przetwarzania marchwi, zawierajacy gléwnie Wicdkno surowe
suszong marchew i pozostalosci marchwi. Zawartos¢ popiotu
Produkt mégt byc’ poc’lt/iany (())br(’)bce cieplne;j. nierozpuszczalnego w HCI,
Maksymalna wilgotnosé: 97 %. jezeli > 3,5 % w suchej masie
Wilgotnos¢, jezeli < 87 % lub
>97%
4.3.4 | Platki marchwi Produkt uzyskiwany w drodze platkowania,
a nastepnie suszenia, korzenia z6ltej lub
czerwonej marchwi.
4.3.5 | Marchew, suszona Korzen zéltej lub czerwonej marchwi Wiékno surowe
niezaleznie od postaci, suszony.
4.3.6 | Marchew paszowa, Produkt zawierajacy wewnetrzny miazsz Widékno surowe
suszona i skorke zewngtrzna, poddane suszeniu.
4.41 | Korzenie cykorii Korzenie Cichorium intybus L.
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4.42 | LiScie i korzenie Swiezy produkt przetwarzania cykorii. Zawiera | Zawartos¢ popiotu
cykorii gléwnie oczyszczone czesci cykorii i czesci lisci. | nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
Wilgotnos¢, jezeli < 50 %
443 | Nasiona cykorii Nasiona Cichorium intybus L.
444 | Prasowana pulpa Produkt wytwarzania inuliny z korzeni Widkno surowe
z cykorii Cichorium intybus L. zawierajacy ekstrahowane L, .
i mechanicznie wyciskane plastry cykorii. Z.awartosc popiotu
(Rozpuszczalne) weglowodany cykorii i woda plfergzpuszcialnego w HCL )
zostaly czesciowo usunigte. Moze zawierad jezeli > 3,5% w suchej masie
maksymaln?e 1 %Osia?czan()v{. Moze zawieral Wilgotnosé, jezeli < 65 % lub
maksymalnie 0,2 % siarczynéw. > 82%
4.4.5 | Suszona pulpa Produkt wytwarzania inuliny z korzeni Wiékno surowe
z cykorii Cichorium intybus L. zawierajacy ekstrahowane L, .
i mechanicznie wyciskane, a nastepnie suszone Zfiwartosc popiotu
plastry cykorii. (Rozpuszczalne) weglowodany .m.erc.)Zpuszcialnego w _HCL .
cykorii zostaly czgsciowo usunigte. Moze jezeli > 3,5 % w suchej masie
zawiera¢ maksymalnie 2 % siarczanéw. Moze
zawiera¢ maksymalnie 0,5 % siarczynéw.
44.6 | Sproszkowany susz Produkt uzyskiwany w drodze krojenia, Wiékno surowe
z korzenia cykorii suszenia i mielenia korzeni cykorii. Moze L, .
zawiera¢ maksymalnie 1 % S$rodkow Zawartos¢ popiotu
przeciwzbrylajacych. plfergzpuszczalnego w HCL .
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.47 | Melasa z cykorii Produkt przetwarzania cykorii, uzyskiwany Bialko surowe
w drodze wytwarzania inuliny i oligofruktozy. »
Melasa z cykorii zawiera organiczne materiaty Popidt surowy
rodlinne i s.k}adniki mineralns. Moze zawieraé Wilgotnosé, jezeli < 20 % lub
maksymalnie 0,5 % substancji >30%
przeciwpienigcych.
4.4.8 | Winaza z cykorii Produkt uboczny przetwarzania cykorii, Bialko surowe
uzyskiwany po rozdzieleniu inuliny »
i oligofruktozy oraz wymywaniu Popidt surowy
jonovsfymiennym.‘Winaz)a. z cxkorii zayviera Wilgotnos¢, jezeli < 30 % lub
organiczne materialy rolinne i skfadniki > 40 %
mineralne. Moze zawiera¢ maksymalnie 1 %
substangji przeciwpienigcych.
449 | Inulina z cykorii Inulina to fruktan ekstrahowany z korzenia
Cichorium intybus L.; surowa inulina z cykorii
moze zawiera¢ maksymalnie 1 % siarczanéw
i maksymalnie 0,5 % siarczynow.
4.410 | Syrop oligofruktozowy | Produkt uzyskiwany w drodze czesciowej Wilgotno$¢, jezeli < 20 % lub
hydrolizy inuliny z Cichorium intybus L.; surowy | > 30 %
syrop oligofruktozowy moze zawieral
maksymalnie 1 % siarczanéw i maksymalnie
0,5 % siarczynow.
4.4.11 | Oligofruktoza, suszona | Produkt uzyskiwany w drodze czesciowej
hydrolizy, a nastepnie suszenia inuliny
z Cichorium intybus L.
4.5.1 | Czosnek, suszony Bialy lub z6lty proszek z czystego, mielonego
czosnku Allium sativum L.
4.6.1 | Maniok [tapioka] Korzenie Manihot esculenta Crantz, niezaleznie | Wilgotnos¢, jezeli < 60 % lub

[kasawa]

od postaci.

>70%
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4.6.2 Maniok, suszony Korzenie manioku, niezaleznie od postaci, Skrobia
suszone. o .
Zawarto$¢ popiolu
nierozpuszczalnego w HC,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.7.1 | Pulpa z cebuli Wilgotny produkt uzyskiwany podczas Widkno surowe
przetwarzania cebuli (z rodzaju Allium), .. .
zawierajacy zaréwno lupiny, jak i cale cebule. Zawartosc popiotu
Jezeli z procesu wytwarzania oleju z cebuli, pl.ero.zpuszcialnego w HCI’ .
wowczas zawiera gléwnie gotowane jezeli > 3,5 % w suchej masie
pozostatosci cebuli.
4.7.2 | Cebule smazone Pozbawione tupin, zgniecione, a nastepnie Widkno surowe
smazone czg$ci cebuli. » )
Zawarto$¢ popiolu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
Thluszcz surowy
4.7.3 | Rozpuszczalne frakcje | Suchy produkt uzyskiwany podczas Widékno surowe
cebuli przetwarzania Swiezej cebuli. Uzyskiwany
w drodze ekstrakcji alkoholem lub woda, przy
czym frakcja alkoholowa lub wodna sa
rozdzielane i suszone rozpylowo. Zawiera
glownie weglowodany.
4.8.1 | Ziemniaki Bulwy Solanum tuberosum L. Wilgotno$¢, jezeli < 72 % lub
> 88 %
4.8.2 | Ziemniaki, obrane Ziemniaki, z ktérych usunigto skérke w drodze | Skrobia
obrdbki parg. i
Widkno surowe
Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.8.3 | Obierki ziemniakéw, Wilgotny produkt przetwarzania ziemniakow | Wilgotnos¢, jezeli < 82 % lub
parowane zawierajacy obierki usunigte z bulwy > 93 %
ziemniakéw w drodze obrobki parg, do ktérych )
moze by¢ dod iczo zel j Skrobia
y¢ dodana pomocniczo zelatynujaca
skrobia z ziemniakéw. Moga by¢ tluczone. Wi6kno surowe
Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.8.4 | Ziemniaki surowe, Produkt uzyskiwany z ziemniakéw podczas Wilgotnos¢, jezeli < 72 % lub
krojone przygotowywania produktéw z ziemniakéw do | > 88 %
spozycia przez ludzi, takze obrane ze skérki. )
Skrobia
Wiékno surowe
Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.8.5 | Skrawki ziemniak6w Produkt uzyskiwany w drodze mechanicznego | Wilgotnos¢, jezeli < 82 % lub
rozdzielania podczas przetwarzania >93%
ziemniakéw, zawierajacy glownie suszone .
ziemniaki i pozostatosci ziemniakéw. Produkt Skrobia
mogt by¢ poddany obrébee cieplnej. Wi6kno surowe
Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.8.6 | Ziemniaki, thuczone Produkt z blanszowanych lub gotowanych, Skrobia

a nastepnie tlhuczonych ziemniakow.

Wibkno surowe

Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
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4.8.7 | Platki ziemniaczane Produkt uzyskiwany w drodze suszenia Skrobia
bebnowego umytych, obranych lub i
nieobranych ziemniakéw poddanych obrébce Wickno surowe
parg. Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
4.8.8 | Pulpa ziemniaczana Produkt wytwarzania skrobi ziemniaczanej, Wilgotnos¢, jezeli < 77 % lub
zawierajacy ekstrahowane mielone ziemniaki. > 88 %
4.8.9 | Pulpa ziemniaczana, Suszony produkt wytwarzania skrobi
suszona ziemniaczanej, zawierajacy ekstrahowane
mielone ziemniaki.
4.8.10 | Biatko ziemniaczane Produkt wytwarzania skrobi, zawierajacy Biatko surowe
gléwnie substancje bialkowe, uzyskiwany po
oddzieleniu skrobi.
4.8.11 | Bialko ziemniaczane, Bialko uzyskiwane w drodze kontrolowanej Biatko surowe
hydrolizowane hydrolizy enzymatycznej biatka
ziemniaczanego.
4.8.12 | Biatko ziemniaczane, Produkt uzyskiwany w drodze fermentacji, Bialko surowe
fermentowane a nastepnie suszenia rozpryskowego biatka
ziemniaczanego.
4.8.13 | Bialko ziemniaczane, Plynny produkt uzyskiwany w drodze Bialko surowe
fermentowane, ptynne | fermentagcji biatka ziemniaczanego.
4.8.14 | Sok ziemniaczany, Skoncentrowany produkt wytwarzania skrobi | Wilgotnos¢, jezeli < 50 % lub
koncentrat ziemniaczanej, zawierajacy substancj¢ pozostala [ > 60 %
po czeSciowym usunieciu wiékna, biatka o » .
i skrobi z pulpy z calych ziemniakéw oraz Jezeli Wilgotnos¢ < 50 %:
odparowaniu czg$ci wody. _ Bialko surowe
— Popidt surowy
4.8.15 | Granulat ziemniaczany | Suszone ziemniaki (po umyciu, obraniu,
zmniejszeniu wielko$ci — przez krojenie,
platkowanie itd. oraz po usunieciu zawartosci
wody).
49.1 | Batat Bulwy Ipomoea batatas L., niezaleznie od postaci. | Wilgotnos¢, jezeli < 57 % lub
> 78%
4.10.1 | Stonecznik bulwiasty Bulwy Helianthus tuberosus L., niezaleznie od Wilgotnos¢, jezeli < 75 % lub

[topinambur]

postaci.

> 80 %

5. Inne nasiona, owoce i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
51.1 | Zotedzie Cale owoce debu szypulkowego Quercus robur

L., debu bezszyputkowego Quercus petraca

(Matt.) Liebl., dgbu korkowego Quercus suber L.

lub innych gatunkéw debu.
5.1.2 | Zotedzie, obluszczone | Produkt uzyskiwany podczas obluszczania Biatko surowe

zoledzi. .

Wiékno surowe

5.2.1 | Migdaly Cale lub tamane owoce Prunus dulcis, z tupinami

lub bez.
5.2.2 | Lupiny migdatéw Lupiny migdaléw uzyskiwane z obluszczonych | Widkno surowe

nasion migdatéw w drodze fizycznego
oddzielenia od rdzenia i grubo mielone.
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5.2.3 | Makuch z migdatéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie migdatéw. ,

Widkno surowe

5.3.1 | Nasiona anyzu Nasiona Pimpinella anisum.

5.4.1 | Pulpa jablkowa, Produkt uzyskiwany z produkgji soku z Malus | Wi6kno surowe

suszona [miazga domestica lub z produkgji jablecznika. Zawiera

jablkowa, suszona] gléwnie wewnetrzny miazsz i zewnetrzng
skorke, poddane suszeniu. Mogt by¢ poddany
depektynizacji.

5.4.2 | Pulpa jablkowa, Produkt wilgotny uzyskiwany z produkcji soku | Wi6kno surowe

prasowana [miazga jablkowego lub jablecznika. Zawiera gléwnie

jablkowa, prasowana] | wewnetrzny migzsz i zewnetrzng skorke,
poddane wyciskaniu. M6gt by¢ poddany
depektynizacji.

5.4.3 | Melasa jablkowa Produkt uzyskiwany po produkcji pektyny Bialko surowe
z pulpy jabtkowej. Mogt by¢ poddany )
depektynizacji. Widékno surowe

Oleje i tluszcze surowe, jezeli
> 10 %

5.5.1 | Nasiona burakéw Nasiona buraka cukrowego.

cukrowych

5.6.1 Gryka Nasiona Fagopyrum esculentum.

5.6.2 | Luski i otreby gryczane | Produkt uzyskiwany podczas mielenia ziaren Widékno surowe
gryki.

5.6.3 | Sruta gryczana Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany Widékno surowe
z przesianej gryki. Zawiera gléwnie czastki )
bielma z drobnymi fragmentami warstwy Skrobia
zewnetrznej i réznymi cze$ciami ziarna. Nie
moze zawiera¢ wiecej niz 10 % widkna
surowego.

5.7.1 | Nasiona kapusty Nasiona Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.

czerwonej

5.8.1 | Nasiona mozgi Nasiona Phalaris canariensis.

kanaryjskiej

5.9.1 | Nasiona kminku Nasiona Carum carvi L.

5.12.1 | Kasztany, famane Produkt wytwarzania maki kasztanowej, Bialko surowe
zawierajacy glownie czgstki bielma, z drobnymi ,
fragmentami skorki i nielicznymi Widkno surowe
pozostaloSciami kasztanéw (Castanea spp.).

5.13.1 | Pulpa cytrusowa Produkt uzyskiwany w drodze wyciskania Widkno surowe
owocow cytrusowych Citrus (L.) spp. lub
podczas produkgji sokéw cytrusowych. Mgt
by¢ poddany depektynizacji.

5.13.2 | Pulpa cytrusowa, Produkt uzyskiwany w drodze wyciskania Wiékno surowe

suszona owocéw cytrusowych lub podczas produkeji
sokéw cytrusowych, a nastepnie suszony. Mogt
by¢ poddany depektynizacji.
5.14.1 | Nasiona koniczyny Nasiona Trifolium pratense L.
lakowej czerwonej
5.14.2 | Nasiona koniczyny Nasiona Trifolium repens L.
bialej
5.15.1 | Eupiny kawy Produkt uzyskiwany z obtuskanych nasion Widékno surowe

roéliny Coffea.
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5.16.1 | Nasiona chabra Nasiona Centaurea cyanus L.
blawatka
5.17.1 | Nasiona ogérka Nasiona Cucumis sativus L.
5.18.1 | Nasiona cyprysu Nasiona Cupressus L.
5.19.1 | Owoce daktylowca Owoce Phoenix dactylifera L. Moga by¢ suszone.
5.19.2 | Nasiona daktylowca Cale nasiona daktylowca. Widkno surowe
5.20.1 | Nasiona kopru Nasiona Foeniculum vulgare Mill.
wloskiego
5.21.1 | Owoce figowca Owoce Ficus carica L. Moga by¢ suszone.
5.22.1 | Rdzenie owocow () Produkt zawierajacy wewngtrzne, jadalne
nasiona orzechéw lub pestki owocow.
5.22.2 | Pulpa owocowa (') Produkt uzyskiwany podczas produkeji soku Widkno surowe
i przecieru owocowego. Mogt by¢ poddany
depektynizacji.
5.22.3 | Pulpa owocowa, Produkt uzyskiwany podczas produkgji soku Widkno surowe
suszona (') i przecieru owocowego, a nastgpnie suszony.
Mogt by¢ poddany depektynizacji.
5.23.1 | Rzezucha ogrodowa Nasiona Lepidium sativum L. Widkno surowe
5.24.1 | Nasiona roSlin Nasiona traw z rodziny Poaceae, Cyperaceae
trawiastych i Juncaceae.
5.25.1 | Pestki winogronowe Pestki Vitis L. oddzielone od pulpy Thuszcz surowy
winogronowej, z ktérych nie usunigto oleju. )
Widkno surowe
5.25.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt uzyskiwany podczas ekstrakeji oleju Widkno surowe
z pestek winogron z pestek winogron.
5.25.3 | Pulpa winogronowa Pulpa winogronowa poddana szybkiemu Wiékno surowe
[wyttok z winogron] suszeniu po ekstrakcji alkoholu, z ktérej
usunigto mozliwie jak najwigcej szyputek
i pestek.
5.25.4 | Rozpuszczalne frakcje | Produkt uzyskiwany z pestek winogron po Widkno surowe
pestek winogron wytworzeniu soku z winogron. Zawiera
glownie weglowodany. Moze by¢ zatgzany.
5.26.1 | Orzechy laskowe Cate lub famane owoce Corylus (L.) spp.,
z tupinami lub bez.
5.26.2 | Makuch z orzechéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

laskowych

wyciskanie orzechéw laskowych.

Widkno surowe
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5.27.1 | Pektyna Pektyna jest uzyskiwana w drodze ekstrakeji
wodnej (naturalnych odmian) odpowiedniego
materiatu roélinnego, zwykle owocow
cytrusowych lub jablek. Nie stosuje si¢ innych
organicznych §rodkéw stracajacych niz
metanol, etanol i 2-propanol. Moze zawieraé
maksymalnie 1 % metanolu, etanolu i 2-
propanolu, pojedynczo lub acznie,
w przeliczeniu na substancje bezwodng.
Pektyna skfada si¢ gléwnie z czg$ciowych
estrow metylowych kwasu poligalakturonowego
oraz jego soli amonowych, sodowych,
potasowych i wapniowych.
5.28.1 | Nasiona pachnotki Nasiona Perilla frutescens L. i produkty jej
Zwyczajnej zmielenia.
5.29.1 | Orzeszki sosnowe Nasiona Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Pistacje Owoce Pistacia vera L.
5.31.1 | Nasiona babki Nasiona Plantago (L.) spp.
5.32.1 | Nasiona rzodkiewki Nasiona Raphanus sativus L.
5.33.1 | Nasiona szpinaku Nasiona Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Nasiona ostropestu Nasiona Carduus marianus L.
plamistego
5.35.1 | Pulpa pomidorowa Produkt uzyskiwany przez wyciskanie Wiékno surowe
[miazga pomidorowa] | pomidoréw Solanum lycopersicum L. podczas
produkgji soku pomidorowego. Zawiera
glownie skérke i nasiona pomidorow.
5.36.1 | Nasiona krwawnika Nasiona Achillea millefolium L.
pospolitego
5.37.1 | Makuch z pestek moreli | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
wytlaczanie pestek moreli (Prunus armeniaca L.). ,
Moze zawieraé kwas cyjanowodorowy. Wicdkno surowe
5.38.1 | Makuch z kminu Produkt wytwarzania oleju uzyskiwany przez | Biatko surowe
czarnego wytlaczanie nasion kminu czarnego (Bunium ,
persicum L) Wiékno surowe
5.39.1 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
ogérecznika wytlaczanie nasion ogérecznika (Borago ,
officinalis L). Wiékno surowe
5.40.1 | Makuch z wiesiotka Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
dwuletniego wytlaczanie nasion wiesiolka dwuletniego )
(Oenohera L.). Widkno surowe
5.41.1 | Makuch z owocu Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
granatu wytlaczanie nasion owocu granatu (Punica ,
granatum L). Wiékno surowe
5.42.1 | Makuch z nasion Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

orzecha wloskiego

wytlaczanie nasion orzecha wloskiego (Juglans
regia L.).

Widkno surowe

(") Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku rosliny.
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6. Pasze objetosciowe i wlékniste i ich produkty pochodne
Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
6.1.1 | Boéwina Liscie Beta spp.
6.2.1 | Roéliny zbozowe (') Cate roliny zb6z lub ich czesci. Moga by¢
suszone, $wieze lub zakiszone.
6.3.1 Stoma zbéz (') Stoma zbdz.
6.3.2 | Stoma zbdz, poddana | Produkt uzyskiwany w drodze odpowiedniej S6d, jezeli do obrobki uzyto
obrébce () (3) obrébki stomy zboz. NaOH
6.4.1 | Maczka z koniczyny Produkt uzyskiwany w drodze suszenia Biatko surowe
i mielenia koniczyny Trifolium spp. Moze i
zawiera¢ do 20 % lucerny (Medicago sativa L. Widkno surowe
i Medicago var. Martyn).lub. innych roslin Zawartos¢ popiotu
.pastewny’c}.l suszonych i mielonych nierozpuszczalnego w HCl,
jednoczesnie z koniczyna. jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.5.1 | Maczka z roélin Produkt uzyskiwany w drodze suszenia Biatko surowe
pastewnych [maczka i mielenia, a w niekt6rych przypadkach i
z traw] (%) [maczka prasowania roélin pastewnych. Widkno surowe
z roélin zielonych] (%) Zawartos¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.6.1 | Trawa, suszona na polu | Dowolne gatunki traw, suszone na polu. Zawarto$¢ popiotu
[siano] nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.6.2 | Trawa, suszona Produkt uzyskiwany z trawy (dowolnej Bialko surowe
w wysokiej odmiany), ktéra zostala sztucznie odwodniona )
temperaturze [susz (w dowolnej formie). Widkno
z traw] Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.6.3 | Trawa, ziola, rosliny Swieze, zakiszone lub suszone rosliny uprawne | Zawartoé¢ popiotu
stragczkowe [zielonka] | obejmujace trawe, rosliny straczkowe lub ziola, | nierozpuszczalnego w HCl,
powszechnie okreslane jako kiszonka, jezeli > 3,5 % w suchej masie
sianokiszonka, siano lub zielonka.
6.7.1 | Mgka konopna Maka grubo mielona z suszonych lisci Cannabis | Biatko surowe
sativa L.
6.7.2 | Wiékno konopne Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
konopi, zabarwiony na zielono, suszony,
widknisty.
6.8.1 | Stoma bobikowa Stoma bobiku.
6.9.1 Stoma Iniana Stoma Inu (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 | Lucerna [alfalfa] Medicago sativa L. i Medicago var. Martyn lub ich | Zawartos¢ popiotu
czgdel. nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.10.2 | Lucerna, suszona na Lucerna, suszona na polu. Zawarto$¢ popiotu

polu [alfalfa, suszona na
polu]

nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
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6.10.3 | Lucerna, suszona Lucerna sztucznie odwodniona, w dowolnej Biatko surowe
w wysokiej formie. )
temperaturze [alfalfa, Wi6kno surowe
suszona w wysokiej Zawartos¢ popiotu
temperaturze] nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.10.4 | Lucerna, ekstrudowana | Granulat lucerny, ekstrudowany.
[alfalfa, ekstrudowana]
6.10.5 | Maczka z lucerny’ Produkt uzyskiwany w drodze suszenia Bialko surowe
[alfalfa, mgczka] (%) i mielenia lucerny. Moze zawiera¢ do 20 % i
koniczyny lub innych rolin pastewnych Widkno surowe
suszonych i mielonych jednoczesnie z lucerng. | 7 0o coce popiotu
nierozpuszczalnego w HCl,
jezeli > 3,5 % w suchej masie
6.10.6 | Miazga z lucerny Suszony produkt uzyskiwany w drodze Biatko surowe
[alfalfa, miazga] wyciskania soku z lucerny. ,
Widkno surowe
6.10.7 | Koncentrat biatkowy Produkt uzyskiwany w drodze sztucznego Biatko surowe
z lucerny [alfalfa, suszenia frakgji soku wycisnigtego z lucerny,
koncentrat biatkowy] ktére oddzielono przez odwirowanie i poddano | Karoten
obrdbce cieplnej w celu wytrgcenia bialka.
6.10.8 | Rozpuszczalne czeSci Produkt uzyskiwany po ekstrakeji bialka z soku | Biatko surowe
lucerny z lucerny, moze by¢ suszony.
6.11.1 | Kiszonka z kukurydzy | Zakiszone rosliny Zea mays L. ssp. mays lub ich
czgsci.
6.12.1 | Stoma grochowa Stoma Pisum ssp.

1

(
(
(
(

) Nazwe nalezy uzupehi¢ nazwg gatunku rosliny.

%) Nazwe nalezy uzupelni¢ wskazaniem rodzaju przeprowadzanej obrébki.
%) Do nazwy mozna dodaé gatunek roliny pastewne;j.

*) Wyraz ,maczka” mozna zastgpi¢ wyrazem ,granulat’. Do nazwy moze by¢ dodana metoda suszenia.

7. Inne rodliny, algi i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
7.1.1 | Algi (Y Algi, zywe lub przetworzone, w tym algi Bialko surowe
$wieze, chlodzone lub mrozone. Mogg zawiera¢
maksymalnie 0,1 % substancji Thuszez surowy
przeciwpienigcych. Popiét surowy
7.1.2 | Algi suszone (') Produkt uzyskiwany w drodze suszenia alg. Biatko surowe
Produkt ten mdgt by¢ plukany w celu
zmniejszenia zawartosci jodu. Moze zawieraé Thuszez surowy
maksymalnie 0,1 % substancji Popiét surowy
przeciwpienigcych.
7.1.3 | Maczka z alg () Produkt wytwarzania oleju z alg, uzyskiwany | Bialko surowe
przez ekstrakcje alg. Moze zawieral
maksymalnie 0,1 % substancji Thuszez surowy
przeciwpienigcych. Popidt surowy
7.1.4 | Olej z alg (1 Produkt wytwarzania oleju z alg, uzyskiwany | Tluszcz surowy

w drodze ekstrakcji. Moze zawieral
maksymalnie 0,1 % substancji
przeciwpienigcych.

Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
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7.1.5 | Ekstrakt z alg (! Wodny lub alkoholowy ekstrakt z alg
[frakcja z alg] (! zawierajacy gléwnie weglowodany. Moze

zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
przeciwpienigcych.

7.2.6 | Maczka z wodorostéw | Produkt uzyskiwany w drodze suszenia Popidt surowy
morskich i rozdrabniania makroalg, w szczegdlnosci

brunatnic. Produkt ten mégl by¢ plukany
w celu zmniejszenia zawartosci jodu. Moze
zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
przeciwpienigcych.

7.3.1 Kora (%) Oczyszczona i suszona kora drzew lub Wibékno surowe

krzewow.

7.4.1 | Kwiaty (%), suszone Wszystkie czesci suszonych kwiatéw roslin Widkno surowe

jadalnych i ich frakgje.

7.5.1 | Brokuly, suszone Produkt uzyskiwany przez suszenie rosliny

Brassica oleracea L. po ptukaniu, zmniejszeniu
wielkosci (przez krojenie, platkowanie itp.)
i usunigciu zawartosci wody.

7.6.1 | Melasa z trzciny Produkt o konsystencji syropu uzyskiwany Cukier catkowity

cukrowej podczas wytwarzania lub rafinowania cukru w przeliczeniu na sacharoze
z Saccharum L. Moze zawiera¢ maksymalnie ) o N
0,5 % substancji przeciwpienigcych. Moze Wilgotnosé, jezeli > 30 %
zawiera¢ maksymalnie 0,5 % Srodkéw
usuwajacych kamien. Moze zawieraé
maksymalnie 3,5 % siarczanéw. Moze zawieraé
maksymalnie 0,25 % siarczynéw.

7.6.2 | Melasa z trzciny Produkt uzyskiwany po dalszej ekstrakcji Cukier catkowity
cukrowej, czgSciowo sacharozy z melasy z trzciny cukrowej przy w przeliczeniu na sacharoze
odcukrzona uzyciu wody. ) P

Wilgotnos¢, jezeli > 28 %

7.6.3 | Cukier z trzciny Cukier ekstrahowany z trzciny cukrowej przy | Sacharoza
cukrowej [sacharoza] uzyciu wody.

7.6.4 | Bagassa [wytloczyny] Produkt uzyskiwany podczas ekstrakcji cukru | Widkno surowe
z trzciny cukrowej z trzciny cukrowej przy uzyciu wody. Zawiera

gléwnie widkno.
7.7.1 | Lidcie, suszone (%) Suszone liScie roslin jadalnych i ich frakcje. Widkno surowe
7.8.1 | Lignoceluloza () Produkt uzyskiwany w drodze mechanicznego | Wiékno surowe
przetwarzania surowego naturalnie suszonego
drewna, zawierajacy glownie lignocelulozg.

7.9.1 | Korzen lukrecji Korzefi Glygyrrhiza L.

7.10.1 | Mieta Produkt uzyskiwany w wyniku suszenia

nadziemnych czesci roslin Mentha apicata,
Mentha piperita lub Mentha viridis (L.),
niezaleznie od postaci.

7.11.1 | Szpinak, suszony [susz | Produkt uzyskiwany w wyniku suszenia rosliny

ze szpinaku]

Spinacia oleracea L., niezaleznie od postaci.
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7.12.1

Jukka Mojave

Sproszkowana Yucca schidigera Roezl.

Wibkno surowe

7.13.1

Wegiel roélinny [wegiel
drzewny]

Produkt uzyskiwany przez karbonizacje
organicznego materiatu rolinnego.

Wibkno surowe

7.14.1

Drewno (%)

Drewno dojrzate lub widkna drzewne
niepoddane obrébce chemicznej.

Wibkno surowe

(") Nazwe nalezy uzupemni¢ nazwa gatunku rosliny.

(%) Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwg gatunku.

8. Przetwory mleczne i ich produkty pochodne

Numer

Nazwa

Opis

Obowigzkowa deklaracja

Maslo i produkty
z masta

Masto i produkty uzyskiwane w drodze
produkcji  lub  przetwarzania masta  (np.
serwatka maslana), o ile nie zostaly wymienione
osobno.

Biatko surowe
Thluszcz surowy
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 6 %

8.2.1

Maslanka, maslanka
w proszku (1)

Produkt uzyskiwany w wyniku oddzielenia
masta ze $mietany lub podobny proces.

Mozna stosowal zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan sze$ciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do  zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji biatka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwasow, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mrowkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Biatko surowe
Thluszcz surowy
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 6 %
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Kazeina

Produkt uzyskiwany z odtluszczonego mleka
lub maslanki przez suszenie kazeiny wytraconej
przy uzyciu kwasoéw lub podpuszczki.

Biatko surowe

Wilgotnos¢, jezeli > 10 %

8.4.1

Kazeinian

Produkt ekstrahowany ze skrzepu lub kazeiny
poprzez zastosowanie substancji neutralizujg-
cych i suszenie.

Biatko surowe

Wilgotnos¢, jezeli > 10 %

Ser i produkty z sera

Ser i produkty wytworzone z sera i produktéw
na bazie mleka.

Biatko surowe

Thuszcz surowy

8.6.1

Siara/siara w proszku

Plyn wydzielany przez gruczoly mleczne
ssakow do pigciu dni po porodzie. Mozna
stosowa zatezanie lub suszenie.

Biatko surowe

Uboczne produkty

mleczne

Produkty uzyskiwane podczas wytwarzania
przetworéw mlecznych (migdzy innymi: wyco-
fane mleczne $rodki spozywcze, osad z wirdwek
lub separatoréw, biata woda, mineraly mleka).

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moga zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan szeSciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji bialka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw, np. kwaséw
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréwkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Wilgotnosé
Biatko surowe
Thuszez surowy

Cukry ogétem

8.8.1

Fermentowane prze-
twory mleczne

Produkty uzyskiwane w drodze fermentacji
mleka (np. jogurt).

Biatko surowe

Thuszcz surowy

8.9.1

Laktoza

Cukier oddzielony z mleka lub serwatki przez
oczyszczanie i suszenie.

Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 5 %

8.10.1

Mleko/mleko
w proszku (')

Zwykla  wydzielina  gruczotéw  mlecznych
uzyskiwana z jednego lub wielu dojen. Mozna
stosowal zatezanie lub suszenie.

Bialko surowe
Thuszcz surowy

Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
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8.11.1 | Odttuszczone mleko/ Mleko o zawartodci tluszczu zmniejszonej | Biatko surowe
odtluszczone mleko przez rozdzielenie.
w proszku ") Wilgotnoéé, jeZeli > 5%
Mozna stosowal zatg¢zanie lub suszenie.
8.12.1 | Tluszcz mleczny Produkt uzyskany w drodze odtluszczania | Tluszcz surowy
mleka.
8.13.1 | Bialko mleka Produkt uzyskiwany w drodze suszenia | Biatko surowe
w proszku zwigzkéw biatka ekstrahowanych z mleka
w drodze obrébki chemicznej lub fizycznej. Wilgotno$¢, jezeli > 8 %
8.14.1 | Skondensowane i odpa- | Skondensowane i odparowane mleko oraz | Biatko surowe
rowane mleko oraz produkty uzyskiwane w wyniku produkcji lub
jego produkty przetwarzania tych produktéw. Thuszcz surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
8.15.1 | Filtrat mleka/filtrat Produkt uzyskiwany w drodze filtragji (ultra-, | Popiét surowy
mleka w proszku (') nano- lub mikro-) mleka (przechodzgcego
przez membrang), z ktérego mogla zostaé | Biatko surowe
cze$ciowo usunigta laktoza.
Laktoza
Mozna stosowaé odwrocong osmozg oraz zate-
zanie lub suszenie. Wilgotnosc, jezeli > 8 %
8.16.1 | Retentat mleka/retentat | Produkt uzyskiwany w drodze filtracji (ultra-, | Biatko surowe
mleka w proszku (') nano- lub mikro-) mleka (zatrzymywanego
przez membrang). Popidt surowy
Mozna stosowal zatezanie lub suszenie. Laktoza
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
8.17.1 | Serwatka/serwatka Produkt uzyskiwany w wyniku wytwarzania | Biatko surowe

w proszku (1)

sera, twarogu, kazeiny lub podobnych proce-
SOW.

Mozna stosowal zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawieraé:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan szeSciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji biatka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréwkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nicorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkji,

— maksymalnie 0,5% zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu piecioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Laktoza
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

Popiét surowy
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8.18.1

Serwatka odlaktozowa-
na/serwatka odlaktozo-
wana w proszku (')

Serwatka, z ktdrej czeSciowo usunigto laktoze.
Mozna stosowal zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. heksametafosforan sodu),
difosforanéw (np. tetrapirofosforan sodu),
stosowanych do zmniejszenia lepkosci
i stabilizacji biatka podczas przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréowkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Biatko surowe
Laktoza
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

Popidt surowy

8.19.1

Bialko serwatki/biatko
serwatki w proszku (')

Produkt uzyskiwany w drodze suszenia
zwigzkéw  biatka serwatki ekstrahowanych
z serwatki w drodze obrdébki chemicznej lub
fizycznej. Mozna stosowac zatgzanie lub susze-
nie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawieral:

— maksymalnie 0,5 % fosforandw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan szeSciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji bialka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw, np. kwaséw
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréowkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Biatko surowe

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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8.20.1

Demineralizowana,
odlaktozowana serwat-
ka/demineralizowana,
odlaktozowana
serwatka w proszku (')

Serwatka, z ktdrej czeSciowo usunigto laktoze
i mineraly.

Mozna stosowal zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawieraé:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan szesciosodowy),
dwufosforanow (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji biatka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréwkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nicorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu piecioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Biatko surowe

Laktoza

Popidt surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

8.21.1

Filtrat serwatki/filtrat
serwatki w proszku (')

Produkt uzyskiwany w drodze filtracji (ultra-,
nano- lub mikro-) serwatki (przechodzacej
przez membrang), z ktérej mogla zostac
czg$ciowo usunigta laktoza. Mozna stosowaé
odwrdcong osmoz¢ oraz zat¢zanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawieraé:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan sze$ciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji biatka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwasow, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mroéwkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkji,

— maksymalnie 0,5% zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu piecioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci;

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Popidt surowy
Biatko surowe
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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8.22.1

Retentat serwatki/re-
tentat serwatki
w proszku (')

Produkt uzyskiwany w drodze filtracji (ultra-,
nano- lub mikro-) serwatki (zatrzymywanej
przez membrang).

Mozna stosowaé zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie jako
material paszowy, moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. polifos-
foranéw (np. metafosforan szesciosodowy),
dwufosforanéw (np. pirofosforan czteroso-
dowy), stosowanych do zmniejszenia
lepkosci i stabilizacji bialka podczas prze-
twarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwasow, np. kwasow
organicznych: kwasu cytrynowego, kwasu
mréowkowego,  kwasu  propionowego;
kwaséw nieorganicznych: kwasu siarko-
wego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
fosforowego, stosowanych do regulowania
pH na wielu etapach procesu produkgji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodoro-
tlenku sodu, potasu, wapnia, magnezu,
stosowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci,

— maksymalnie 0,4 % emulgatora (lecytyny).

Biatko surowe
Popidt surowy
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

(") Wyrazenia nie s3 synonimami: odnosne produkty réznia si¢ gtéwnie pod wzgledem wilgotnosci, nalezy uzywaé odpowiednich wyrazen

stosownie do przypadku.

9. Produkty zwierzece ze zwierzat ladowych i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
9.1.1 | Produkty uboczne Cale statocieplne zwierzgta ladowe lub ich Biatko surowe
pochodzenia czgdci, $wieze, mrozone, gotowane, poddane TH
zwierz ! brébee k lub HsEck surowy
ecego (1) obréobce kwasem lub suszone.
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.2.1 Tluszcz zwierzecy () Produkt zawierajacy tluszcz stalocieplnych Thuszcz surowy
zwierzat ladowych. Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % heksanu,
jezeli byl ekstrahowany rozpuszczalnikami.
9.3.1 | Pszczele produkty Midd, wosk pszczeli, mleczko pszczele, Cukier catkowity
uboczne propolis, pylek, przetworzone lub w przeliczeniu na sacharoze
nieprzetworzone.
9.4.1 Przetworzone biatko Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, suszenie | Biatko surowe

zwierzece (%)

i mielenie calych stalocieplnych zwierzat
ladowych lub ich czgsci, z ktérych thuszez mogh
zostaé czeSciowo wyekstrahowany lub usuniety
fizycznie.

Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % heksanu,
jezeli byl ekstrahowany rozpuszczalnikami.

Thuszcz surowy
Popiét surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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9.5.1 | Biatka pochodzace Suszone biatko zwierzgce jakosci odpowiedniej | Biatko surowe
z produkcji zelatyny () | dla zywnosci, pochodzgce z produkeji zelatyny. | .o surowy
Popidt surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.6.1 | Biatko zwierzece, Hydrolizowane bialko uzyskiwane przez Bialko surowe
. ) ) P
hydrolizowane (?) zastosowanie temperatury lub.c1sn1.ema,.albo Wilgotnos, jeseli > 8 %
w drodze chemicznej, mikrobiologicznej lub
enzymatycznej hydrolizy bialka zwierzecego.

9.7.1 | Maczka z krwi (?) Produkt pochodzacy z obrébki cieplnej krwi Biatko surowe
statocieplnych zwierzat poddanych ubojowi. Wilgotnosé, jezeli > 8 %

9.8.1 | Produkty z krwi () Produkty pochodzace z krwi lub frakcji krwi | Biatko surowe
statocieplnych zwierzat poddanych ubojowi; Wilgotnode. iezeli > 8 %
obejmuja osocze suszone/mrozone/plynne, 8 )
suszong pelng krew, krwinki czerwone
suszone/mrozone/plynne lub ich frakcje
i mieszaniny.

9.9.1 | Odpady Wszystkie odpady zywnoSciowe zawierajace Bialko surowe

gastronomiczne material pochodzenia zwierzgcego, w tym Thiszez suro
zuzyty olej kuchenny, pochodzace z restauracji, Wy
obiektéw gastronomicznych i kuchni, facznie Popidt surowy
z kuchniami zbiorowymi i domowymi. Wilgotnosé, jezeli > 8 %

9.10.1 | Kolagen (3 Produkt na bazie biatka pochodzacy z kosci, Biatko surowe
skor, skorek oraz Sciggien zwierzat. Wilgotnosé, jezeli > 8 %

9.11.1 | Maczka z piér Produkt uzyskiwany przez suszenie i mielenie | Biatko surowe
pior zwierzat poddanych ubojowi, moze by¢ | o ioce st s g o
hydrolizowany. g &

9.12.1 | Zelatyna (3) Naturalne rozpuszczalne bialko, zelujace lub Biatko surowe
niezelujace, uzyskane w wyniku czesciowej . i2 st 0
hydrolizy kolagenu pochodzacego z kosci, skor Wilgotnosé, jezeli > 8 %
i skérek oraz Sciggien zwierzat.

9.13.1 | Skwarki (3 Produkt uzyskiwany przy wytwarzaniu loju Bialko surowe
wolowego, smalcu lub innych ekstrahowanych | 44 o
lub oddzielanych fizycznie tluszczow Wy
pochodzenia zwierzecego, §wiezy, mrozony lub | Popi6t surowy
suszony. Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % heksanu,
jezeli byl ekstrahowany rozpuszczalnikami.

9.14.1 | Produkty pochodzenia | Wycofane §rodki spozywcze zawierajace Biatko surowe

zwierzecego (') produkty pochodzenia zwierzgcego; poddane |y o
obrobce lub nie, §wieze, mrozone lub suszone. Wy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.15.1 | Jaja Cale jaja Gallus gallus L., w skorupkach lub bez.
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9.15.2 | Bialko jaj Produkt uzyskiwany z jaj po oddzieleniu Biatko surowe
skorupek i z6ltka, pasteryzowany i ewentualnie | \rotoda denaturacji, jezeli
denaturowany. dotyczy '
9.15.3 | Produkty jajeczne, Produkty skladajace si¢ z pasteryzowanych Biatko surowe
suszone suszonych jaj, bez skorupek, lub z mieszanki | Ty,67c7 surowy

suszonego biatka i suszonego zottka jaja

w réznych proporcjach. Wilgotnosé, jezeli > 5 %

9.15.4 | Proszek jajeczny, Suszone cale jaja lub ich czgsci, slodzone. Biatko surowe
stodzony Thuszcz surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 5 %

9.15.5 | Skorupki jaj, suszone Produkt uzyskiwany z jaj drobiowych po Popidt surowy
usunigciu zawartosci (z6ttka i biatka). Skorupki
s3 suszone.

9.16.1 | Bezkregowce ladowe (') | Cale bezkregowce ladowe lub ich czgsci, na
wszystkich etapach Zycia, inne niz gatunki
chorobotwoércze dla zwierzat i ludzi; poddane
obrébce lub nie, §wieze, mrozone lub suszone.

9.17.1 | Siarczan chondroityny | Produkt uzyskiwany w drodze ekstrakeji ze Sod
Sciegien, kosci i innych tkanek zwierzecych
zawierajacych chrzastki i migkkie tkanki laczne.

(") Bez uszczerbku dla obowigzkowych wymogéw dotyczacych dokumentéw handlowych i Swiadectw zdrowia dla produktéw ubocznych

pochodzenia zwierzgcego oraz produktéw pochodnych, ustanowionych w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 142/2011 (zalacznik VIII,

rozdzial IIl) (Dz.U. L 54 z 26.2.2011, s. 1), jezeli katalog jest stosowany do celéw etykietowania, nazwy sa zastgpowane, odpowiednio:

— nazwg gatunku zwierzecia, oraz

— nazwg czedci produktu pochodzenia zwierzecego (np. watroba, migso (tylko w przypadku migsni szkieletowych)), lub

— nazwg gatunku zwierzecia niestosowanego w zwigzku z zakazem powtérnego przetwarzania wewngtrzgatunkowego (np. nieza-
wierajacy drobiu), albo

sa uzupelniane, odpowiednio:

— nazwg gatunku zwierzecia, lub

— nazwg czgéci produktu pochodzenia zwierzecego (np. watroba, migso (tylko w przypadku migsni szkieletowych)), lub

— nazwg gatunku zwierzecia niestosowanego w zwigzku z zakazem powtdrnego przetwarzania wewngtrzgatunkowego.

(%) Bez uszczerbku dla obowigzkowych wymogéw dotyczacych dokumentéw handlowych i $wiadectw zdrowia dla produktéw ubocznych

pochodzenia zwierzecego oraz produktéw pochodnych, ustanowionych w rozporzadzeniu (UE) nr 142/2011 (zalacznik VIII, rozdzial

I1I), jezeli katalog jest stosowany do celéw etykietowania, nazwy sg uzupeniane, odpowiednio:

— nazwg gatunku przetwarzanego zwierzecia (np. $winia, przezuwacz, dréb), lub

— nazwg przetwarzanego materiatu (np. kosci), lub

— nazwg stosowanego procesu (np. odttuszczony, rafinowany), lub

— nazwg gatunku zwierzgcia nieprzetwarzanego w zwigzku z zakazem powtdrnego przetwarzania wewngtrzgatunkowego (np.
niezawierajacy drobiu).

10. Ryby, inne zwierzeta wodne i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

10.1.1 | Bezkregowce wodne (') | Cale bezkregowce morskie lub stodkowodne
lub ich czgsci, na wszystkich etapach zycia, inne
niz gatunki chorobotwoércze dla zwierzat

i ludzi; poddane obrébce lub nie, Swieze,
mrozone lub suszone.

10.2.1 | Produkty uboczne ze Pochodzace z zakladoéw lub wytworni Bialko surowe
zwierzat wodnych (') przygotowujacych lub wytwarzajacych
produkty przeznaczone do spozycia przez
ludzi; poddane obrébee lub nie, $wieze,
mrozone lub suszone.

Thuszcz surowy

Popi6tl surowy

10.3.1 | Maczka ze Produkt wytwarzany w drodze ogrzewania, Biatko surowe
skorupiakéw wyciskania i suszenia calych skorupiakéw lub
ich czgsci, w tym krewetek dzikich

i hodowlanych.

Thuszcz surowy
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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10.4.1 | Ryby (3 Cale ryby lub ich czesci: $wieze, mrozone, Biatko surowe
gotowane, poddane obrobce kwasem lub Wilgotnosé, jezeli > 8 %
suszone.
10.4.2 | Maczka rybna () Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, Bialko surowe
wyciskanie i suszenie catych ryb lub ich czedci, | T1uszcz surowy
do ktérego przed suszeniem mogly zostaé B o .
ponownie dodane rozpuszczalne frakcje ryb. Popi6t surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.4.3 | Rozpuszczalne frakcje | Skondensowany produkt uzyskiwany podczas | Biatko surowe
ryb wytwarzania maczki rybnej, ktéry zostat Thuszez surowy
oddzielony i byt stabilizowany przez ] o .
zakwaszanie lub suszenie. Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
10.4.4 | Bialko rybne, Produkt uzyskiwany w wyniku kwasowej Biatko surowe
hydrolizowane hydrolizy calych ryb lub ich czesci, czgsto Thuszez surowy
zatgzany przez suszenie. . o
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.4.5 | Maczka z osci Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, Popiét surowy
wyciskanie i suszenie czgSci ryb. Zawiera
glownie osci.
10.4.6 | Olej z ryb Olej uzyskiwany z ryb lub ich czgici, Thluszcz surowy
poddawany nastgpnie odwirowaniu w celu Wilgotnosé, jezeli > 1%
usuniecia wody (moze obejmowac szczegdly '
charakterystyczne dla danego gatunku, np. olej
z watroby dorsza).
10.4.7 | Olej z ryb, utwardzony | Olej uzyskiwany z uwodornienia oleju z ryb. | Wilgotno$¢, jezeli > 1 %
10.5.1 | Olej z kryla Olej uzyskiwany z gotowanego i wyciskanego | Wilgotnos¢, jezeli > 1%
planktonicznego kryla morskiego, poddawany
nastgpnie odwirowaniu w celu usunigcia wody.
10.5.2 | Koncentrat biatkowy Produkt uzyskiwany w wyniku enzymatycznej | Biatko surowe
z kryla, hydrolizowany | hydrolizy catego kryla lub jego czeici, czesto | Tuszcs surowy
zatezany przez suszenie. i o
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.6.1 | Maczka z pierscienic Produkt wytwarzany przez ogrzewanie Thuszcz
morskich i suszenie catych pierScienic morskich lub ich Popict, jezeli > 20 %
czesci, w tym Nereis virens M. Sars. . o
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.7.1 | Maczka z zooplanktonu | Produkt wytwarzany przez ogrzewanie, Bialko surowe

morskiego

wyciskanie i suszenie zooplanktonu morskiego,
np. kryla.

Thuszcz surowy
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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10.7.2 | Olej z zooplanktonu Olej uzyskiwany z gotowanego i wyciskanego | Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
morskiego zooplanktonu morskiego, poddawany nastepnie
odwirowaniu w celu usunigcia wody.
10.8.1 | Maczka z migczakéw Produkt wytwarzany przez ogrzewanie Bialko surowe
i suszenie caiych. mlgczakow lub ich czesdi, Thuszez surowy
w tym kalamarnic i malzy. B L
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.9.1 | Maczka z kalamarnic Produkt wytwarzany przez ogrzewanie, Biatko surowe

wyciskanie i suszenie calych katamarnic lub ich
czg$ci.

Thuszcz surowy
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotno$¢, jezeli > 8 %

(") Nazwe nalezy uzupeni¢ nazwa gatunku.
(3) Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku w przypadku produktu wytwarzanego z ryb hodowlanych.

11. Mineraly i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowiazkowa deklaracja
11.1.1 | Weglan wapnia (') Produkt uzyskiwany w drodze mielenia Wapn, popiét
[wapien] materialéw bedacych zZrédlem weglanu nierozpuszczalny w HCl,
wapnia (CaCOj), takich jak wapien, lub przez | jezeli > 5 %
wytracanie z kwasnego roztworu.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,25 % glikolu
propylenowego.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.1.2 | Wapienne muszle morskie | Produkt pochodzenia naturalnego, uzyskiwany | Wapn, popiét
z muszli morskich, mielonych lub poddanych | nierozpuszczalny w HCl,
granulacji, takich jak muszle ostryg lub jezeli > 5 %
muszle morskie.
11.1.3 | Weglan wapniowo- Naturalna mieszanina weglanu wapnia Wapri, magnez, popi6t
magnezowy (CaCO3) i weglanu magnezu (MgCOs). Moze | nierozpuszczalny w HCl,
zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji jezeli > 5%
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.1.4 | Kwasny weglan wapnia Produkt pochodzenia naturalnego uzyskiwany | Wapn, popiét
z alg morskich (maerl) z wapiennych alg morskich, mielonych na nierozpuszczalny w HCl,
grubo lub poddawanych granulacji. jezeli > 5%
11.1.5 | Czerwone wapienne algi | Produkt pochodzenia naturalnego uzyskiwany | Wapn, popi6t
(lithothamne) z wapiennych alg morskich (Phymatolithon nierozpuszczalny w HCl,
calcareum (Pall.)), mielonych na grubo lub jezeli > 5%
poddawanych granulacji.
11.1.6 | Chlorek wapnia Chlorek wapnia (CaCl,). Moze zawieraé Wapn, popi6t
maksymalnie 0,2 % siarczanu baru. nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5%
11.1.7 | Wodorotlenek wapnia Wodorotlenek wapnia (Ca(OH),). Wapri, popi6t
Moze zawieraé maksymalnie 0,1 % substancji | nierozpuszczalny w HCl,
pomocniczych stosowanych przy mieleniu. jezeli > 5 %
11.1.8 | Siarczan wapnia, Siarczan wapnia, bezwodny (CaSO,), Wapn, popiét

bezwodny

uzyskiwany przez mielenie bezwodnego
siarczanu wapnia lub odwodnienie
dwuwodnego siarczanu wapnia.

nierozpuszczalny w HC,
jezeli > 5 %
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11.1.9 | Siarczan wapnia Pétwodny siarczan wapnia (CaSO, x ¥ H,0) | Wapn, popiét
pétwodny uzyskiwany przez czg$ciowe odwodnienie nierozpuszczalny w HCl,
dwuwodnego siarczanu wapnia. jezeli > 5%
11.1.10 | Siarczan wapnia Dwuwodny siarczan wapnia (CaSO, x 2H,0) | Wapn, popidt
dwuwodny uzyskiwany przez mielenie dwuwodnego nierozpuszczalny w HC,
siarczanu wapnia lub uwodnienie pétwodnego | jezeli > 5 %
siarczanu wapnia.
11.1.11 | Sole wapniowe kwaséw | Sole wapniowe jadalnych kwaséw Wapn, kwas organiczny
organicznych (%) organicznych z co najmniej 4 atomami wegla.
11.1.12 | Tlenek wapnia Tlenek wapnia (CaO) uzyskiwany w wyniku | Wapn, popiot
kalcynacji wystepujacego naturalnie wapienia. | nierozpuszczalny w HCl,
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji | jezeli > 5 %
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.1.13 | Glukonian wapnia Sol wapniowa kwasu glukonowego, zwykle | Wapn, popiodt
wyrazana jako Ca(C¢H;;05), 1 jej postacie nierozpuszczalny w HCl,
uwodnione. jezeli > 5%
11.1.15 | Siarczan/weglan wapnia Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania Wapn, popidt
weglanu sodu. nierozpuszczalny w HC,
jezeli > 5%
11.1.16 | Pidolan wapnia L-pidolan wapnia (CsH4CaNO3). Moze Wapn, popi6t
zawiera¢ maksymalnie 1,5 % kwasu nierozpuszczalny w HC,
glutaminowego i substancji powiazanych. jezeli > 5%
11.1.17 | Weglan wapnia-tlenek Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie Wapii, magnez
magnezu wystepujacych naturalnie substancji
zawierajacych wapn i magnez, np. dolomitu.
Moze zawieraé maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.2.1 | Tlenek magnezu Kalcynowany tlenek magnezu (MgO), Magnez, popiét
o zawartosci MgO co najmniej 70 %. nierozpuszczalny w HCI,
jezeli > 15 %
11.2.2 | Siarczan magnezu Siarczan magnezu (MgSO, x 7 H,0). Magnez, siarka, popi6t
siedmiowodny nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 15 %
11.2.3 | Siarczan magnezu Siarczan magnezu (MgSO, x H,0). Magnez, siarka, popi6t
jednowodny nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 15 %
11.2.4 | Siarczan magnezu, Bezwodny siarczan magnezu (MgSO,). Magnez, siarka, popi6t
bezwodny nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.2.5 | Propionian magnezu Propionian magnezu (C4H;,MgO,). Magnez
11.2.6 | Chlorek magnezu Chlorek magnezu (MgCl,) lub roztwér Magnez, chlor, popidt
uzyskiwany przez naturalne zatgzanie wody | nierozpuszczalny w HCl,
morskiej po osadzeniu si¢ chlorku sodu. jezeli > 10 %
11.2.7 | Weglan magnezu Naturalny weglan magnezu (MgCO3). Magnez, popiot

nierozpuszczalny w HC,
jezeli > 10 %
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11.2.8

Wodorotlenek magnezu

Wodorotlenek magnezu (Mg(OH),).

Magnez, popidt
nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %

11.2.9

Siarczan magnezowo-
potasowy

Siarczan magnezowo-potasowy.

Magnez, potas, popidt
nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %

11.2.10

Sole magnezowe kwas6w
organicznych (%)

Sole magnezowe jadalnych kwasow
organicznych z co najmniej 4 atomami wegla.

Magnez, kwas organiczny

11.3.1

Fosforan
dwuwapniowy (%)
[wodoroortofosforan
wapnia]

Wodorofosforan wapnia uzyskiwany z kosci
lub Zrédet nieorganicznych (CaHPO, x H,0).

CalP > 1,2

Moze zawiera¢ maksymalnie 3 % chlorku,
wyrazonego jako NaCl.

Wapn, fosfor calkowity,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %, popidt
nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5 %

11.3.2

Fosforan jedno-,
dwuwapniowy

Produkt uzyskiwany chemicznie, ztozony

z fosforanu dwuwapniowego

i jednowapniowego (CaHPO,. Ca(H,PO,), *
H,0)

0,8< CafP < 1,3

Fosfor catkowity, wapn,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli
10 %

\4

11.3.3

Fosforan jednowapniowy
[czterowodoro-
dwuortofosforan wapnia)

Bis-dwuwodorofosforan wapnia (Ca(H,PO,),
x H,0)

CafP > 0,9

Fosfor catkowity, wapn,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli
10 %

\%

11.3.4

Fosforan tréjwapniowy
[ortofosforan
tréojwapniowy]

Fosforan tréjwapniowy z koci lub Zrédet
nieorganicznych (Ca;(PO,), x H,0)

CalP > 1,3

Wapni, fosfor catkowity,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.5

Fosforan wapniowo-
magnezowy

Fosforan wapniowo-magnezowy.

Wapni, magnez, fosfor
catkowity,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.6

Fosforan odfluorowany

Fosforan naturalny, kalcynowany i poddany
obrdbce cieplnej wigkszej niz to konieczne do
usunigcia zanieczyszczen.

Fosfor catkowity, wapn, sod,
P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %, popidt
nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5%

11.3.7

Pirofosforan
dwuwapniowy
[dwufosforan
dwuwapniowy]

Pirofosforan dwuwapniowy.

Fosfor catkowity, wapn,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.8

Fosforan magnezu

Produkt skladajacy si¢ z jedno-, dwu- lub
tréjzasadowego fosforanu magnezu.

Fosfor catkowity, magnez,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %, popidt
nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %

11.3.9

Fosforan sodowo-
Wapniowo-magnezowy

Produkt skladajacy si¢ z fosforanu sodowo-
wapniowo-magnezowego.

Fosfor catkowity, magnez,
wapn, sod,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %
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11.3.10

Fosforan sodu
[dwuwodoroortofosforan
sodu]

Fosforan jednosodowy
(NaH,PO, x H,0)

Fosfor catkowity, sod,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.11

Fosforan dwusodowy
[wodoroortofosforan
dwusodowy]

Fosforan dwusodowy (Na,HPO, x H,0).

Fosfor catkowity, sod,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.12

Fosforan tréjsodowy
[ortofosforan tréjsodowy]

Fosforan tréjsodowy (Na;PO,).

Fosfor catkowity, sdd,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.13

Pirofosforan
czterosodowy
[dwufosforan
czterosodowy]

Pirofosforan czterosodowy (Na,P,05).

Fosfor catkowity, sod,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.14

Fosforan jednopotasowy
[dwuwodoroortofosforan
potasu]

Fosforan jednopotasowy (KH,PO, x H,0).

Fosfor catkowity, potas,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.15

Fosforan dwupotasowy
[wodoroortofosforan
dwupotasowy]

Fosforan dwupotasowy (K,HPO, x H,O).

Fosfor catkowity, potas,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.16

Fosforan wapniowo-
sodowy

Fosforan wapniowo-sodowy (CaNaPO,).

Fosfor catkowity, wapn, sod,
P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.17

Fosforan jednoamonowy
[dwuwodoroortofosforan
amonu)]

Fosforan jednoamonowy (NH4H,PO,).

Azot catkowity, fosfor
catkowity,

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.18

Fosforan dwuamonowy
[wodoroortofosforan
dwuamonowy]

Fosforan dwuamonowy ((NH,),HPO,).

Azot catkowity Fosfor
catkowity P nierozpuszczalny
w 2 % kwasie cytrynowym,
jezeli > 10 %

11.3.19

Tréjpolifosforan sodu
[tréjfosforan

pieciosodowy]

Tréjpolifosforan sodu (NasP30o).

Fosfor catkowity sod

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.20

Fosforan sodowo-
magnezowy

Fosforan sodowo-magnezowy (MgNaPO,).

Fosfor catkowity, magnez,
sod, P nierozpuszczalny

w 2 % kwasie cytrynowym,
jezeli > 10 %

11.3.21

Podfosforyn magnezu

Podfosforyn magnezu (Mg(H,PO,), x 6H,0).

Magnez

Fosfor catkowity

P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %
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11.3.22 | Odzelowana maczka Odzelowane, sterylizowane i mielone kosci, | Fosfor catkowity, wapn,
kostna z ktorych usunigto thuszcz. popidt nierozpuszczalny

w HCl, jezeli > 10 %

11.3.23 | Popiét kostny Mineralne pozostalosci po spopielaniu, Fosfor catkowity, wapn,
spalaniu lub gazyfikacji ubocznych produktéw | popidt nierozpuszczalny
pochodzenia zwierzgcego. w HCl, jezeli > 10 %

11.3.24 | Polifosforan wapnia Niejednorodne mieszaniny soli wapnia Fosfor catkowity, wapn,
skondensowanych kwaséw polifosforowych P nierozpuszczalny w 2 %
o0 ogélnym wzorze H(n + 2)PnO(3n + 1), kwasie cytrynowym, jezeli >
gdzie ,n” wynosi nie mniej niz 2 10 %

11.3.25 | Dwuwodorodwufosforan | Dwuwodoropirofosforan jednowapniowy Fosfor catkowity, wapa,

wapnia (CaH,P,05). P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %
11.3.26 | Kwasny pirofosforan Kwasny pirofosforan magnezu (MgH,P,0,). | Fosfor catkowity, magnez,
magnezu Wytwarzany z oczyszczonego kwasu P nierozpuszczalny w 2 %
fosforowego i oczyszczonego wodorotlenku | kwasie cytrynowym, jezeli >
magnezu lub tlenku magnezu przez 10 %
odparowanie wody i kondensacj¢
ortofosforanu do dwufosforanu.
11.3.27 | Dwuwodorodwufosforan | Dwuwodorodwufosforan dwusodowy Fosfor catkowity, wapn,
dwusodowy (Na,H,P,0,). P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.28 | Dwufosforan tréjsodowy | Jednowodorodwufosforan tréjsodowy Fosfor catkowity, sod,
(bezwodny: Na;HP,0; jednowodny: P nierozpuszczalny w 2 %
Na;HP,0; x H,0). kwasie cytrynowym, jezeli >

10 %
11.3.29 | Polifosforan sodu Niejednorodna mieszanina soli sodowych Fosfor catkowity, sod,
[heksametafosforan sodu] | liniowo skondensowanych kwasow P nierozpuszczalny w 2 %
polifosforowych o ogdélnym wzorze kwasie cytrynowym, jezeli >
H(n + 2)PnO(3n + 1), gdzie ,n” jest nie 10%
mniejsze niz 2.

11.3.30 | Fosforan tréjpotasowy Jednofosforan tréjpotasowy (bezwodny: Fosfor catkowity, potas,
K;PO,; uwodniony: K3PO, x n H,O (n = 1 | P nierozpuszczalny w 2 %
lub 3)). kwasie cytrynowym, jezeli >

10 %
11.3.31 | Dwufosforan Pirofosforan czteropotasowy (K,P,05). Fosfor catkowity, wapn,
czteropotasowy P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %
11.3.32 | Tréjfosforan Trojpolifosforan pigciopotasowy (K5P3010). Fosfor catkowity, wapn,
pigciopotasowy P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %

11.3.33 | Polifosforan potasu Niejednorodna mieszanina soli potasowych Fosfor catkowity, potas,
liniowo skondensowanych kwaséw P nierozpuszczalny w 2 %
polifosforowych o ogdélnym wzorze kwasie cytrynowym, jezeli >
H(n + 2)PnO(3n + 1), gdzie ,n” jest nie 10%
mniejsze od 2.

11.3.34 | Polifosforan sodowo- Polifosforan sodowo-wapniowy. Fosfor catkowity, wapr, sod,

wapniowy P nierozpuszczalny w 2 %
kwasie cytrynowym, jezeli >
10 %
11.4.1 | Chlorek sodu (') Chlorek sodu (NaCl) lub produkt uzyskiwany | Sod, popi6t nierozpuszczalny

z solanki w wyniku krystalizacji przez
odparowanie (s6l prézniowa), odparowania
wody morskiej (s6] morska) lub mielenia soli
kamienne;.

w HCl, jezeli > 10 %
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11.4.2 | Dwuweglan sodu Dwuweglan sodu (NaHCOs). S6d, popiodt nierozpuszczalny
[wodoroweglan sodu] w HC, jezeli > 10 %

11.43 | (Dwu)weglan sodufamonu | Produkt uzyskiwany podczas produkeji Séd, popidt nierozpuszczalny
[(wodoro)weglan weglanu sodu i dwuweglanu sodu, ze w HCl, jezeli > 10 %
sodu/amonu] $ladowymi iloSciami dwuweglanu amonu

(maksymalnie 5 % dwuweglanu amonu).

11.44 | Weglan sodu Weglan sodu (Na,CO5). Séd, popidt nierozpuszczalny
w HCl, jezeli > 10 %

11.4.5 | Péltoraweglan sodu Potoraweglan sodu (NazH(CO3),). $6d, popiot nierozpuszczalny
w HCl, jezeli > 10 %

11.4.6 | Siarczan sodu Siarczan sodu (Na,SO,). $6d, popidt nierozpuszczalny

Moze zawiera¢ maksymalnie 0,3 % metioniny. | w HCl, jezeli > 10 %

11.4.7 | Sole sodowe kwasow Sole sodowe jadalnych kwaséw organicznych | S6d, kwas organiczny
organicznych (3 z co najmniej 4 atomami wegla.

11.5.1 | Chlorek potasu Chlorek potasu (KCI) lub produkt uzyskiwany | Potas, popiét

przez mielenie chlorku potasu ze Zrédet nierozpuszczalny w HC,
naturalnych. jezeli > 10 %

11.5.2 | Siarczan potasu Siarczan potasu (K,SO,). Potas, popidt
nierozpuszczalny w HC,
jezeli > 10 %

11.5.3 | Weglan potasu Weglan potasu (K,CO3). Potas, popidt
nierozpuszczalny w HC,
jezeli > 10 %

11.5.4 | Dwuweglan potasu Dwuweglan potasu (KHCO;). Potas, popiot

[wodoroweglan potasu] nierozpuszczalny w HCI,
jezeli > 10 %

11.5.5 | Sole potasowe kwaséw Sole potasowe jadalnych kwasow Potas, kwas organiczny
organicznych (3 organicznych z co najmniej 4 atomami wegla.

11.6.1 | Kwiat siarczany Proszek uzyskiwany z naturalnych zl6z tego | Siarka

mineratu. Réwniez produkt uzyskiwany
w wyniku rafinacji ropy naftowej stosowanej
przez producentéw siarki.
11.7.1 | Attapulgit [palygorskit] Naturalny mineral zawierajacy magnez, glin | Magnez
i krzem.
11.7.2 | Kwarc Mineral wystepujacy naturalnie, uzyskiwany
przez mielenie Zrédel kwarcu.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.7.3 | Krystobalit Dwutlenek krzemu (SiO,) uzyskiwany

z ponownej krystalizacji kwarcu.
Moze zawieraé maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
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11.8.1

Siarczan amonu

Siarczan amonu ((NH,),SO,) uzyskiwany
w drodze syntezy chemicznej.

Azot wyrazony jako surowe
biatko, siarka

11.8.2

Roztwoér siarczanu amonu

Siarczan amonu w roztworze wodnym,
zawierajgcy nie mniej niz 35 % siarczanu
amonu.

Azot wyrazony jako biatko
surowe

11.8.3

Sole amonowe kwaséw
organicznych ()

Sole amonowe jadalnych kwasow
organicznych z co najmniej 4 atomami wegla.

Azot wyrazony jako surowe
bialko, kwas organiczny

11.8.4

Mleczan amonu

Mleczan amonu (CH;CHOHCOONH,).
Obejmuje mleczan amonu wytwarzany

w drodze fermentacji przez Lactobacillus
delbrueckii ssp. Bulgaricus, Lactococcus lactis ssp.,
Leuconostoc mesenteroides, Streptococcus
thermophilus, Lactobacillus spp. lub
Bifidobacterium spp., zawierajacy co najmniej
44 % azotu, wyrazonego jako bialko surowe.

Moze zawieraé maksymalnie 0,8 % fosforu,
0,9 % potasu, 0,7 % magnezu, 0,3 % sodu,
0,3 % siarczanéw, 0,1 % chlorkéw, 5 %
cukréw i 0,1 % krzemowych substanciji
przeciwpienigcych.

Azot wyrazony jako surowe
biatko, popidt surowy

11.8.5

Octan amonu

Octan amonu (CH;COONH,) w roztworze
wodnym, zawierajacy nie mniej niz 55 %
octanu amonu.

Azot wyrazony jako biatko
surowe

(") Rodzaj zrédla moze by¢ wskazany dodatkowo lub zamiast nazwy.
(%) Nazwe nalezy zmieni¢ lub uzupehi¢ w celu okreslenia kwasu organicznego.
(*) W nazwie moze by¢ zawarte okreslenie procesu produkcji.

12. Produkty (uboczne) fermentacji mikroorganizméw

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
12,1 Produkty uzyskiwane | Moga zawiera¢ maksymalnie 0,3 % substancji | Kwas propionowy, jezeli >
z biomasy okreSlonych | przeciwpienigcych.Moga zawiera¢ maksymalnie | 0,5 %
mikroorganizméw 1,5 % substangji filtracyjnych/Srodkéw
hodowanych na klarujacych.Moga zawiera¢ maksymalnie 2,9 %
okreslonych podlozach | kwasu propionowego.
12.1.1 | Bialko Bialkowy produkt fermentacji uzyskiwany Biatko surowe
wyprodukowane przez | w wyniku hodowli Methylophilus methylotrophus »

Methylophilus (NCIMB szczep 10.515) (1) na metanolu, Popidl surowy
methylotrophus zawa}rtoéé b.ia}ka surowego: co najmniej 68 %, | Tiygc, surowy
wspolczynnik odbicia co najmniej 50.

12.1.2 | Biatko Bialkowy produkt fermentacji przez Bialko surowe
wyprodukowane przez | Methylococcus capsulatus (Bath) (NCIMB szczep »
Methylococcus 11132), Alcaligenes acidovorans (NCIMB szczep Popidl surowy

capsulatus (Bath), Alca
ligenes acidovorans,
Bacillus brevis i Bacillus
firmus

12387), Bacillus brevis (NCIMB szczep 13288)
i Bacillus firmus (NCIMB szczep 13280) (') na
gazie ziemnym (okoto 91 % metanu, 5 % etanu,
2 % propanu, 0,5 % izobutanu, 0,5 % n-
butanu), amoniaku i solach mineralnych,
zawarto$¢ bialka surowego: co najmniej 65 %.

Thuszcz surowy
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12.1.3

Biatko
wyprodukowane przez
bakterie Escherichia coli

Produkt biatkowy, produkt uboczny
wytwarzania aminokwaséw przez kulture
Escherichia coli K12 (') na podiozach
pochodzenia rodlinnego lub chemicznego,
amoniaku lub solach mineralnych; moze by¢
hydrolizowany.

Biatko surowe

12.1.4

Biatko
wyprodukowane przez
bakterie
Corynebacterium
glutamicum

Produkt biatkowy, produkt uboczny
wytwarzania aminokwaséw przez kulture
Corynebacterium glutamicum (') na substratach
pochodzenia ro$linnego lub chemicznego,
amoniaku lub solach mineralnych; moze by¢
hydrolizowany.

Biatko surowe

12.1.5

Drozdze i ich czesci
[drozdze piwne]
[produkty drozdzowe]

Wszystkie drozdze i ich czgici uzyskiwane

z Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces
carlsbergensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
fragilis, Torulaspora delbrueckii, Candida
utilis/Pichia jadinii, Saccharomyces uvarum,
Saccharomyces ludwigii lub Brettanomyces

ssp. (1) (3) na podlozach gtéwnie pochodzenia
rodlinnego, takich jak melasa, syrop cukrowy,
alkohol, pozostalosci gorzelnicze, zboza oraz
produkty zawierajace skrobig, soki owocowe,
serwatke, kwas mlekowy, cukier, hydrolizowane
wldkna roslinne i skladniki odzywcze procesu
fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne.

Wilgotnos¢, jezeli < 75 % lub
> 97 %

Jezeli Wilgotnos¢ < 75 %:

Biatko surowe

12.1.6

Kiszonka z grzybni po
produkgcji penicyliny

Grzybnia (zwigzki azotu), wilgotny produkt
uboczny produkgji penicyliny przez Penicillium
chrysogenum (ATCC48271) ('), na réznych
zrédlach weglowodandw i ich hydrolizatéw,
poddana obrdbce cieplnej i zakiszona przy
uzyciu Lactobacillus brevis, plantarum, sake,
collinoides i Streptococcus lactis w celu
inaktywowania penicyliny; azot wyrazony jako
biatko surowe: co najmniej 7 %.

Azot wyrazony jako biatko
surowe

Popiét surowy

12.1.7

Drozdze z procesu
produkgji biodiesla

Wszystkie drozdze i ich czgéci, uzyskiwane

z Yarrowia (') (?) hodowanych na olejach
roSlinnych i odszlamianych, przy czym frakcje
glicerolu powstajg podczas produkcji biopaliwa.

Wilgotnos¢, jezeli <75 % lub
>97 %

Jezeli Wilgotnosé < 75 %:

Biatko surowe

12,2

Inne produkty uboczne
fermentacji

Moga zawiera¢ maksymalnie 0,6 % substancji
przeciwpienigcych. Moga zawiera¢ maksymalnie
0,5 % $rodkéw usuwajacych kamied. Moga
zawiera¢ maksymalnie 0,2 % siarczynéw.

12.2.1

Winaza
[skondensowana
rozpuszczalna melasa]

Produkty uboczne pochodzace

z przemystowego przetwarzania
moszczu[brzeczki powstalych na skutek
procesu fermentacji, np. podczas produkeji
alkoholu, kwaséw organicznych, drozdzy.
Skladaja si¢ z frakeji plynu/pasty uzyskanej po
oddzieleniu moszczufbrzeczki z procesu
fermentacji. Moga rowniez zawieraé martwe
komérki mikroorganizméw wykorzystanych do
fermentacji lub ich czesci. Podloza sg gléwnie
pochodzenia rodlinnego, np. melasa, syrop
cukrowy, alkohol, pozostatosci gorzelnicze,
zboza oraz produkty zawierajace skrobig, soki
owocowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier,
hydrolizowane widkna roslinne i sktadniki
odzywcze procesu fermentacji, takie jak
amoniak czy sole mineralne.

Biatko surowe

Substrat i nazwa procesu
produkgji stosownie do
przypadku
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12.2.2 | Produkty uboczne Produkty uboczne wytwarzania kwasu Bialko surowe
wytwarzania kwasu L-glutaminowego w drodze fermentacji przez
L-glutaminowego Corynebacterium melassecola (') na podlozu

zozonym z sacharozy, melasy, produktéw
skrobiowych i ich hydrolizatéw, soli amonu
i innych zwigzkéw azotu.

12.2.3 | Produkty uboczne Produkty uboczne wytwarzania chlorowodorku | Biatko surowe
wytwarzania L-lizyny w drodze fermentacji przez
chlorowodorku L- Brevibacterium lactofermentum (') na podtozu
lizyny przez zlozonym z sacharozy, melasy, produktéw
Brevibacterium skrobiowych i ich hydrolizatéw, soli amonu
lactofermentum i innych zwigzkéw azotu.

12.2.4 | Produkty uboczne Produkty uboczne wytwarzania aminokwaséw | Biatko surowe
wytwarzania w drodze fermentacji przez Corynebacterium Popish
aminokwaséw przez glutamicum (') na podlozu pochodzenia OpIOt SUTOWy
Corynebacterium roélinnego lub chemicznego, amoniaku lub
glutamicum solach mineralnych.

12.2.5 | Produkty uboczne Produkty uboczne wytwarzania aminokwaséw | Biatko surowe
wytwarzania w drodze fermentacji przez Escherichia coli ot
aminokwasow przez K12 (") na podlozu pochodzenia rolinnego lub Popiot surowy
Escherichia coli K12 chemicznego, amoniaku lub solach

mineralnych.
12.2.6 | Produkt uboczny Produkt uboczny fermentacji przez Aspergillus | Biatko surowe

wytwarzania enzyméw
przez Aspergillus niger

niger (1) na pszenicy i stodzie prowadzonej
w celu produkeji enzymu.

(") Komorki mikroorganizméw zostaly inaktywowane lub zabite.

() Nazwa uzytkowa szczepéw drozdzy moze si¢ rézni¢ w zaleznoéci od taksonomii naukowej,

synonimy nazw wymienionych szczepow.

dlatego mozna stosowaé rowniez

13. Rézne

Numer

Nazwa

Opis

Obowigzkowa deklaracja

13.1.1 | Produkty przemystu Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku Skrobia
piekarniczego wytwarzania chleba, herbatnikow, wafli lub Cuki Heowit
i zakladéw makaronéw. Moga by¢ suszone. uier catkowity
. w przeliczeniu na sacharoze
wytwarzajacych
makarony Tluszcz surowy, jezeli > 5 %
13.1.2 | Produkty przemystu Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku Skrobia
ciastkarskiego E/y/twarzama ciast cukierniczych i ciastek. Moga Cukier calkowity
y¢ suszone. o
w przeliczeniu na sacharoze
Thuszez surowy, jezeli > 5 %
13.1.3 | Produkty wytwarzania | Substancje lub produkty przeznaczone, Bialko surowe, jezeli > 10 %

platkéw $niadaniowych

w formie przetworzonej, czg§ciowo przetwo-
rzonej lub nieprzetworzonej, do spozycia przez
ludzi lub co do ktérych istnieje uzasadnione
przypuszczenie, ze moga by spozywane przez
ludzi. Moga by¢ suszone.

Widkno surowe

Oleje/tluszcze surowe, jezeli >

10 %
Skrobia, jezeli > 30 %

Cukier calkowity
w przeliczeniu na sacharozg,
jezeli > 10 %
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13.1.4 | Produkty przemystu Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku Skrobia
cukierniczego Evy’twarzania stodyczy, w tym czekolady. Moga Thiszez surowy, jezeli > 5 %
y¢ suszone.
Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze
13.1.5 | Produkty zakladéow Produkty uzyskiwane podczas produkgji lodéw. | Skrobia
wytwarzajacych lody Moga by¢ suszone. Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze
Thuszcz surowy
13.1.6 | Produkty i produkty Produkty uzyskiwane w procesie przetwarzania | Skrobia
uboczne przetwarzania | $wiezych owocéw i warzyw (w tym skérka, cale WISk
$wiezych owocéw czastki owocow/[warzyw i ich mieszanki). oXno surowe
i warzyw () Mogly by¢ wczesniej suszone lub mrozone. Thuszcz surowy, jezeli > 5 %
Popi6t nierozpuszczalny
w HC, jezeli > 3,5 %
13.1.7 | Produkty Produkty uzyskiwane w wyniku mrozenia lub | Wiékno surowe
przetwarzania rolin (") | suszenia calych roslin lub ich czgsci.
13.1.8 | Produkty Produkty uzyskiwane w wyniku mrozenia lub | Biatko surowe, jezeli > 10 %
przetwarzania suszenia przypraw korzennych i ziolowych lub ,
przypraw korzennych | ich czedci. Wiékno surawe
i ziotowych () Oleje/thuszcze surowe, jezeli >
10 %
Skrobia, jezeli > 30 %
Cukier catkowity
w przeliczeniu na sacharoze,
jezeli > 10 %
13.1.9 | Produkty Produkty uzyskiwane w wyniku rozdrabniania, | Wiékno surowe
przetwarzania zi6l () mielenia, mrozenia lub suszenia zi6t lub ich
czgsci.
13.1.10 | Produkty przetworstwa | Produkty uzyskiwane podczas przetwarzania Skrobia
ziemniakow ziemniakéw. Mogly by¢ wczesniej suszone lub ,
. Wiékno surowe
mrozone.
Thluszcz surowy, jezeli > 5 %
Popidt nierozpuszczalny
w HCl, jezeli > 3,5%
13.1.11 | Produkty i produkty Substancje pochodzace z produkcji sosow Thuszcz surowy
uboczne produkcji przeznaczone, w formie przetworzonej,
S0SOW czgdciowo przetworzonej lub nieprzetworzone;j,
do spozycia przez ludzi lub co do ktérych
istnieje uzasadnione przypuszczenie, ze moga
by¢ spozywane przez ludzi. Moga by¢ suszone.
13.1.12 | Produkty i produkty Produkty i produkty uboczne przemystu Thuszcz surowy
uboczne przemystu wytwarzajacego przekaski, uzyskiwane podczas
wytwarzajacego i w wyniku produkgji przekasek — chipsow
przekaski ziemniaczanych, przekasek na bazie ziem-
niakéw lub zbdz (przekasek bezposrednio
ekstrudowanych, na bazie ciasta i granulowa-
nych) oraz orzechéw.
13.1.13 | Produkty przemystu Produkty uzyskiwane podczas produkcji Thuszez surowy, jezeli > 5%

wytwarzajjcego
zywno$¢ gotowa do
spozycia

zywnosci gotowej do spozycia. Moga by¢
suszone.
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13.1.14 | Roélinne produkty Stale produkty uzyskiwane z rolin (w tym Bialko surowe, jezeli > 10 %
uboczne produkdji jagdd i nasion, takich jak anyz) po ich maceracji Wik
napojoéw w roztworze alkoholowym lub po odparowa- OKno surowe
spirytusowych niu/destylacji alkoholowej, lub po obu tych Oleje/tluszcze surowe, jezeli >
procesach, podczas wydobywania aromatu 10%
w produkgji napojow spirytusowych. Produkty
te muszg by¢ destylowane w celu wyelimino-
wania pozostatosci alkoholu.
13.1.15 | Piwo paszowe Produkt browarniany, ktérego nie mozna Zawarto$¢ alkoholu
sprzedawac jako napoju dla ludzi.
13.2.1 | Cukier karmelizowany | Produkt uzyskiwany przez kontrolowane Cukier catkowity
ogrzewanie dowolnego cukru. w przeliczeniu na sacharoze
13.2.2 | Dekstroza Dekstrozg uzyskuje si¢ w wyniku hydrolizy Cukier calkowity
skrobi; sklada si¢ z oczyszczonej, skrystalizo- | w przeliczeniu na sacharozg
wanej glukozy, z wodg krystalizacyjng lub bez.
13.2.3 | Fruktoza Fruktoza jako oczyszczony krystaliczny Cukier calkowity
proszek. Uzyskuje si¢ ja z glukozy w syropie | w przeliczeniu na sacharozg¢
glukozowym z wykorzystaniem izomerazy
glukozy oraz w wyniku inwersji sacharozy.
13.2.4 | Syrop glukozowy Syrop glukozowy jest oczyszczonym i zatg- Cukry ogdtem
zonym wodnym roztworem sacharydéw . o
odzywczych uzyskiwanych w wyniku hydrolizy Wilgotnosé, jezeli > 30 %
ze skrobi.
13.2.5 | Melasa glukozowa Produkt wytwarzany podczas procesu rafino- | Cukry ogdtem
wania syropéw glukozowych.
13.2.6 | Ksyloza Cukier ekstrahowany z drewna.
13.2.7 | Laktuloza Polsyntetyczny dwucukier (4-O-D-galaktopira- | Laktuloza
nozylo-D-fruktoza) uzyskiwany z laktozy
poprzez izomeryzacje glukozy do fruktozy.
Wystepuje w poddanym obrdbcee termicznej
mleku i przetworach mlecznych.
13.2.8 | Glukozamina Aminocukier (monosacharyd) bedacy czescia S6d lub potas, zaleznie od
(chitozamina) struktury polisacharydéw chitozanu i chityny. | przypadku.
Wytwarzany w drodz.e h/ydr.ol.lzy szkieletow Ze awierzat wodnych” lub ,z
zewnetrznych skorupiakéw i innych stawo- .7
., . fermentacji”, zaleznie od
nogéw lub fermentagji ziarna, np. kukurydzy
- przypadku
czy pszenicy.
13.3.1 | Skrobia (%) Skrobia. Skrobia
13.3.2 | Skrobia (%), wstepnie Produkt sktadajacy si¢ ze skrobi ekspandowanej | Skrobia
zelowana w wyniku obrobki cieplnej.
13.3.3 | Mieszanka skrobi (?) Produkt skfadajacy si¢ z wystepujacej naturalnie | Skrobia

lub modyfikowanej skrobi spozywczej uzyski-
wanej z roznych Zrédet botanicznych.
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
13.3.4 | Makuch z hydrolizatéw | Produkt filtracji roztworu z hydrolizy skrobi, | Wilgotnos¢, jezeli < 25 % lub
skrobi () zawierajacy: bialko, skrobig, polisacharydy, > 45%
th{szcze, olg]e i pomocnicze materl’a}y filtra- Jezeli Wilgotnosé < 25 %:
cyjne (np. ziemia okrzemkowa, widkno drzew-
ne). — Thuszez surowy
— Bialko surowe
13.3.5 | Dekstryna Dekstryna to skrobia poddana czesciowej
hydrolizie kwasowe;j.
13.3.6 | Maltodekstryna Maltodekstryna to skrobia poddana czesciowej
hydrolizie.
13.4.1 | Polidekstroza Przypadkowo powigzany polimer blokowy
glukozy wytwarzany w wyniku termicznej
polimeryzacji D-glukozy.
13.5.1 | Alkohole Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
polihydroksylowe lub fermentacji, skladajacy si¢ ze zredukowa-
[poliole] nych mono-, dwu- lub oligosacharydéw, lub
polisacharydow.
13.5.2 | Izomalt Alkohol cukrowy uzyskiwany z sacharozy po
enzymatycznej konwersji i uwodornieniu.
13.5.3 | Mannitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
lub fermentacji, skladajacy si¢ ze zredukowanej
glukozy lub fruktozy.
13.5.4 | Ksylitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
i fermentacji ksylozy.
13.5.5 | Sorbitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
glukozy.
13.6.1 | Kwasne oleje z rafinacji | Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwaséw | Thuszcz surowy
chemicznej (%) z olejéw lub tluszczow pochodzenia roslinnego ) P
. Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
lub zwierzgcego przy pomocy zasad,
a nastepnie zakwaszania poprzez rozdzielanie
fazy wodnej, zawierajacy wolne kwasy tlusz-
czowe, oleje lub tluszcze oraz naturalne sklad-
niki ziaren, owocéw lub tkanek zwierzecych,
takie jak mono- i dwuglicerydy, lecytyna
i widkno.
13.6.2 | Kwasy tluszczowe Glicerydy uzyskiwane w drodze estryfikacji Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
estryfikowane glicerolu kwasami tluszczowymi. Moga Tt
glicerolem (%) zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu z uwodor- | ' TUS4C% SUrOWy
niania. Nikiel, jezeli > 20 ppm
13.6.3 | Mono-, dwu- Produkt zawierajacy mieszaning mono-, dwu- | Tluszcz surowy

i tréjglicerydy kwasow
tluszczowych ()

i trjestréw glicerolu i kwasow tluszczowych.

Moga zawieraé niewielkie ilosci wolnych
kwaséw tluszczowych i glicerolu.

Moga zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

Nikiel, jezeli > 20 ppm
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13.6.4 | Sole kwasow Produkt uzyskiwany w drodze reakcji kwaséw | Tluszcz surowy (po hydrolizie)
tluszczowych () tluszczowych zawierajacych co najmniej cztery . >
. . Wilgotnosé
atomy wegla z wodorotlenkami, tlenkami lub
solami wapnia, magnezu, sodu lub potasu. Ca lub Na lub K lub Mg
Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu (stosownie do przypadku)
z uwodorniania. Nikiel, jezeli > 20 ppm
13.6.5 | Destylaty kwaséw Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwaséw | Tluszcz surowy
tluszczowych z olejéw lub tluszczéw pochodzenia roslinnego wil & encli > 1%
z rafinacji fizycznej () | lub zwierzgcego w drodze destylacji, zawiera- tigotnosc, jezell ’
jacy wolne kwasy tluszczowe, oleje lub tluszcze
oraz naturalne skladniki ziaren, owocoéw lub
tkanek zwierzecych, takie jak mono- i dwugli-
cerydy, sterole i tokoferole.
13.6.6 | Surowe kwasy Produkt uzyskiwany w drodze hydrolizy Tluszcz surowy
tluszczowe olejow/ttuszczéw. Z definicji zawiera surowe wil & iexeli > 1%
z hydrolizy () kwasy tluszczowe C4—C,,, alifatyczne, liniowe, tigotnosc, jezell ?
monokarboksylowe, nasycone i nienasycone. Nikiel, jezeli > 20 ppm
Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.
13.6.7 | Czyste, destylowane Produkt uzyskiwany w drodze destylacji suro- | Tluszcz surowy
kwasy tluszczowe wych kwasow ttuszczowych z hydrolizy . o
z hydrolizy () olejow/tluszczéw, ewentualnie z uwodornia- Wilgotnosé, jezeli > 1 %
niem. Z definicji zawiera czyste, destylowane Nikiel, jezeli > 20 ppm
kwasy tluszczowe C4—C,,, alifatyczne, liniowe,
monokarboksylowe, nasycone i nienasycone.
Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.
13.6.8 | Sopstok (%) Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwaséw | Wilgotnos¢, jezeli < 40 oraz >
z olejow lub tluszczéw roslinnych przez 50 %
i lenk
zastosowanie wodnego roztworu wodorgt enku | 1 b Na Tub K lub M,
wapnia, magnezu, sodu lub potasu, zawierajacy . e d dk
sole kwasow thuszczowych, oleje lub thuszcze | SIOSOWMIE €O przypadku
oraz naturalne skladniki ziaren, owocéw lub
tkanek zwierzecych, takie jak mono- i dwugli-
cerydy, lecytyna i wiékno.
13.6.9 | Mono- i dwuglicerydy | Mono- i dwuglicerydy kwaséw ttuszczowych | Thuszcz surowy
kwaséw tluszczowych | zawierajacych co najmniej cztery atomy wegla,
estryfikowane kwasami | estryfikowane kwasami organicznymi.
organicznymi (*) (°)
13.6.10 | Estry sacharozy Estry sacharozy i kwasow tluszczowych. Cukier calkowity
i kwasow w przeliczeniu na sacharoze
n
tluszczowych () Thszez surowy
13.6.11 | Sacharoglicerydy Mieszanina estrow sacharozy oraz mono- Cukier catkowity
kwaséw i dwuglicerydow kwaséw tluszczowych. w przeliczeniu na sacharoze
tluszczowych (%)

Thuszcz surowy
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13.8.1

Gliceryna, surowa

Produkt uboczny uzyskiwany:

— w drodze oleochemicznego rozszczepiania
olejow/tluszczéw w celu otrzymania
kwasow tluszczowych i stodkiej wody,

a nastgpnie zatgzania stodkiej wody w celu
otrzymania surowego glicerolu lub trans-
estryfikacji (moze zawiera¢ maksymalnie
0,5 % metanolu) naturalnych olejow/tusz-
czéw w celu otrzymania estréw metylo-
wych kwasu tluszczowego i stodkiej wody,
a nastgpnie zatgzania stodkiej wody w celu
otrzymania surowego glicerolu,

— w procesie wytwarzania biodiesla (metylo-
wych lub etylowych estrow kwasow thusz-
czowych), w drodze transestryfikacji olejow
i thuszczéw nieokreslonego pochodzenia
rodlinnego i zwierzgcego. W glicerynie
mogg pozostac sole mineralne i organiczne
(maksymalnie 7,5 %).

Moze zawiera¢ maksymalnie 0,5 % metanolu

i maksymalnie 4 % substancji organicznych

niezawierajacych glicerolu, obejmujacej estry

metylowe kwaséw tluszczowych, estry etylowe
kwasow tluszczowych, wolne kwasy tluszczowe

i glicerydy,

— w drodze zmydlania olejow/thuszczow
pochodzenia rolinnego lub zwierzgcego,
zwykle zasadami/ziemig alkaliczng, w celu
otrzymania mydta.

Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

Glicerol

Potas, jezeli > 1,5 %
Séd, jezeli > 1,5 %
Nikiel, jezeli > 20 ppm

13.8.2

Gliceryna

Produkt uzyskiwany:

— w drodze oleochemicznego procesu a)
rozszczepiania olejow|tluszczow,
a nastepnie zatezania stodkiej wody i rafi-
nacji przez destylacje (zob. czg$¢ B glosa-
riusza proceséw, pozycja 20) lub w procesie
wymiany jonowej; b) transestryfikacji natu-
ralnych olejow/tluszczéw w celu otrzymania
estrow metylowych kwasu tluszczowego
i surowej stodkiej wody, a nastgpnie zate-
zania stodkiej wody w celu otrzymania
surowego glicerolu i rafinacji przez desty-
lacje lub w procesie wymiany jonowej,

— W procesie wytwarzania biodiesla (metylo-
wych lub etylowych estréw kwaséw thusz-
czowych), w drodze transestryfikacji olejow
i thuszczéw nieokreslonego pochodzenia
ro$linnego i zwierzgcego, a nastepnie rafi-
nagji gliceryny. Minimalna zawarto§¢ glice-
rolu: 99 % w suchej masie,

— w drodze zmydlania olejow/tluszczow
pochodzenia roslinnego lub zwierzecego,
zwykle zasadami/ziemig alkaliczng, w celu
otrzymania mydla, a nastepnie rafinacji
surowego glicerolu i destylacji.

Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

Glicerol, jezeli < 99 %
w suchej masie

Séd, jezeli > 0,1 %
Potas, jezeli > 0,1 %

Nikiel, jezeli > 20 ppm

13.9.1

Dimetylosulfon

Organiczny zwigzek siarki ((CH;),SO,) uzyski-
wany syntetycznie, identyczny z naturalnie
wystepujacym Zrodlem w roslinach.

Siarka
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13.10.1

Torf

Produkt naturalnego rozkladu rolin (gléwnie
torfowcéw) w Srodowisku beztlenowym
i oligotroficznym.

Widkno surowe

13.10.2

Leonardyt

Produkt bedgcy naturalnie wystepujacym
kompleksem mineralnym weglowodoréw feno-
litycznych, zwany réwniez humatem, pocho-
dzgcy z rozkladu materii organicznej na prze-
strzeni milionéw lat.

Wlékno surowe

13.11.1

Glikol propylenowy
[1,2-propanodiol]
[propano-1,2,-diol]

Zwiazek organiczny (diol lub podwdéjny alko-
hol) o wzorze C3HgO,. Lepki stodkawy plyn,
higroskopijny i mieszalny z woda, acetonem
i chloroformem. Moze zawiera¢ maksymalnie
0,3 % glikolu dwupropylenowego.

Glikol propylenowy

13.11.2

Monoestry glikolu
propylenowego

i kwaséow
tluszczowych (%)

Monoestry glikolu propylenowego i kwasow
tluszczowych, same lub w mieszaninie z dies-
trami.

Glikol propylenowy

Thuszcz surowy

)
’)
Y

5

azwe nalezy zmieni¢ lub uzupemi¢ w celu okreSlenia zastosowanych kwaséw tluszczowych.
azwe nalezy zmieni¢ lub uzupelni¢ w celu okreslenia kwasu organicznego

(") Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwg owocu, warzywa, rosliny, przyprawy korzennej lub ziolowej stosownie do przypadku.
() Nazwe nalezy uzupeli¢ wskazaniem pochodzenia botanicznego.

(%) Nazwe nalezy uzupelni¢ wskazaniem pochodzenia botanicznego lub zwierzecego.
* N

() N
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