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IV
(Informacje)
INFORMACJE INSTYTU(]I, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNII EUROPEJSKIEJ
Kursy walutowe euro ()
5 kwietnia 2023 r.
(2023/C 126/01)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
uUsD Dolar amerykanski 1,0940 CAD  Dolar kanadyjski 1,4719
JPY Jen 143,74 HKD  Dolar Hongkongu 8,5877
DKK Korona durnska 7,4498 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7349
GBP Funt szterling 0,87685 | SGD  Dolar singapurski 1,4512
SEK Korona szwedzka 11,3265 KRW  Won 1434,80
CHF Frank szwajcarski 0,9901 ZAR  Rand 19,6107
ISK Korona islandzka 149,70 CNY Yuan renminbi 7,5265
NOK Korona norweska 11,3990 IDR Rupia indonezyjska 16 330,90
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 4,8120
CZK Korona czeska 23,429 PHP Peso filipiniskie 59,604
HUF Forint wegierski 376,19 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,6818 THB  Bat tajlandzki 37,032
RON Lej rumunski 4,9314 BRL Real 5,5497
TRY Lir turecki 21,0619 MXN  Peso meksykarniskie 19,8441
AUD Dolar australijski 1,6325 INR Rupia indyjska 89,7215

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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Kursy walutowe euro ()
6 kwietnia 2023 r.
(2023/C 126/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
USsD Dolar amerykariski 1,0915 CAD  Dolar kanadyjski 1,4704
JPY Jen 143,49 HKD  Dolar Hongkongu 8,5682
DKK Korona duniska 7,4510 NZD  Dolar nowozelandzki 1,7387
GBP Funt szterling 0,87495 | SGD  Dolar singapurski 1,4507
SEK Korona szwedzka 11,3875 KRW  Won 1438,81
CHF Frank szwajcarski 0,9878 ZAR  Rand 19,8929
ISK Korona islandzka 149,70 CNY  Yuan renminbi 7,5014
NOK Korona norweska 11,3855 IDR Rupia indonezyjska 16 290,63
BGN Lew 1,9558 MYR  Ringgit malezyjski 4,8015
CZK Korona czeska 23,409 PHP Peso filipifiskie 59,562
HUF Forint wegierski 376,10 RUB  Rubel rosyjski
PLN Zloty polski 4,6863 THB  Bat tajlandzki 37,171
RON Lej rumunski 4,9369 BRL Real 5,5096
TRY Lir turecki 21,0195 MXN  Peso meksykarnskie 19,9624
AUD Dolar australijski 1,6312 INR Rupia indyjska 89,3655

(') Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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v

(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji

(Sprawa M.10986 — AXA SPAIN | GACM SPAIN)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 126/03)

1. W dniu 27 marca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymata zgloszenie
planowanej koncentracj.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— AXA Seguros Generales, S.A. de Seguros y Reaseguros (,AXA Seguros Generales”, Hiszpania) nalezace do AXA S.A.
(-AXA Group”, Frangja),

— GACM Espafia, S.A.U. (,GACM Spain”, Hiszpania).

Przedsi¢biorstwo AXA Seguros Generales przejmie, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli
Yaczenia przedsigbiorstw, wylaczng kontrole nad calym przedsigbiorstwem GACM Spain.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udziatéw/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsiebiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— AXA Seguros Generales jest czeScig AXA Spain, hiszpariskiej grupy ubezpieczeniowej posiadajgcej zezwolenie na pro-
wadzenie dzialalno$ci ubezpieczeniowej i reasekuracyjnej w zakresie ubezpieczen zdrowotnych, ubezpieczefi na zycie,
ubezpieczen oszczednosciowych, funduszy emerytalnych, ubezpieczen samochodowych oraz innych ubezpieczeni oso-
bowych i gospodarczych. AXA Spain jest czgscig grupy spoélek, ktdrych jednostkg dominujgcg najwyzszego szczebla
jest notowana na gieldzie francuska spétka AXA Group prowadzaca dzialalno$¢ w zakresie ubezpieczen i zarzadzania
aktywami w 54 krajach,

— GACM Spain jest spétka holdingowa, ktéra kontroluje przedsigbiorstwa oferujace ubezpieczenia majgtkowe, i wypad-
kowe, a takze ubezpieczenia na zycie i ubezpieczenia zdrowotne w Hiszpanii.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.10986 — AXA SPAIN | GACM SPAIN

(') Dz.U.L 24z 29.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
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Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta lub poczta elektroniczna. Nalezy stosowaé nastgpujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.11068 - RLBNW | ASM | BETA PURA)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 126/04)

1. W dniu 28 marca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (!), Komisja otrzymata zgloszenie
planowanej koncentracji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:

— Raiffeisenlandesbank Niederdsterreich-Wien AG (,RLBNW”, Austria), kontrolowane przez Raiffeisen-Holding Niederds-
terreich-Wien reg.Gen.m.b.H. (Austria),

— AGRANA Sales & Marketing GmbH (,ASM”, Austria), kontrolowane przez AGRANA Beteiligungs-Aktiengesellschaft
(Austria),

— Beta Pura GmbH (,Beta Pura”, Austria), kontrolowane przez ASM i Amalgamated Sugar Company (Stany Zjednoczone).

Przedsi¢biorstwa RLBNW i ASM przejmg, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) i art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kontroli
faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad calym przedsigbiorstwem Beta Pura GmbH.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialéw/akcji.

2. Przedmiot dziatalnosci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentragji:

— RLBNW jest austriackim bankiem uniwersalnym nalezagcym do austriackiej grupy Raiffeisen Banking Group,

— ASM jest sp6tkg zalezna sp6tki AGRANA Beteiligungs-Aktiengesellschaf, ktorej dziatalno$é dzieli sig na trzy segmenty:
cukier, skrobi¢ i owoce. Segment cukru obejmuje szeroka game cukru i jego produktéw ubocznych, takich jak melasa,

wystodki buraczane i inne skladniki pasz,

— Beta Pura prowadzi zaklad krystalizacji betainy, w ktérym przetwarza si¢ naturalng plynng betaing w naturalng krysta-
liczng betaing i jej produkty uboczne.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsiebiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niektérych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okre$lonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awacé nastgpujacy numer referencyjny:

M.11068 - RLBNW | ASM | BETA PURA

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.
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Uwagi mozna przesyla¢ do Komisji poczta lub poczta elektroniczna. Nalezy stosowaé nastgpujace dane kontaktowe:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

11.4.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 126]7

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.11074 — L-GAM | EPIC BPIFRANCE | BIOSE)

Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2023/C 126/05)

1. 30 marca 2023 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymata zgloszenie plano-
wanej koncentragji.

Zgloszenie to dotyczy nastepujacych przedsigbiorstw:
— L-GAM GPII S.a.rl (,L-GAM”, Luksemburg),
— EPIC Bpifrance (Francja),

— Biose Industrie SAS (,Biose”, Francja), kontrolowane przez Microbiota Anima Group SAS i Cathay Capital Private Equity
SAS.

Przedsi¢biorstwa L-GAM i EPIC Bpifrance przejmag, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli
faczenia przedsigbiorstw, wsp6lng kontrole nad calym przedsigbiorstwem Biose.

Koncentracja dokonywana jest w drodze zakupu udzialow/akcji.

2. Przedmiot dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji:

— L-GAM jest spotka inwestycyjng z siedzibg w Luksemburgu, dokonujaca dlugoterminowych inwestycji w male i Srednie
prywatne przedsigbiorstwa w Europie,

— EPIC Bpifrance jest francuska publiczng instytucjg przemystowa i handlows, ktéra wspiera rozwdj i finansowanie
malych i §rednich przedsigbiorstw na rachunek panstwa francuskiego, skoncentrowana na innowacjach i technologiach,

— Biose jest przedsigbiorstwem biotechnologicznym skupionym na sektorze mikrobiomu, $wiadczacym ustugi kontrakto-
wego wytwarzania i rozwoju, gtéwnie w zakresie zywych produktéw bioterapeutycznych i probiotykéw.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsiebiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej kwestii.

Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania niekt6rych
koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (}) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia
w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej koncen-
tracji.

Komisja musi otrzymac takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie 10 dni od daty niniejszej publikacji. Nalezy zawsze pod-
awa¢ nastepujacy numer referencyjny:

M.11074 - L-GAM | EPIC BPIFRANCE | BIOSE
Uwagi mozna przesyta¢ do Komisji pocztg lub poczta elektroniczna. Nalezy stosowa¢ nastgpujace dane kontaktowe:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

() Dz.U.L 24 229.1.2004, s. 1 (,rozporzadzenie w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw”).
() Dz.U.C 3667 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Adres pocztowy:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora winorosli
i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013

(2023/C 126/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”
PDO-HU-A1509-AMO02
Data rozpoczecia stosowania 15.10.2016

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1. Zezwolenie na stosowanie nazwy ,fébor” [wino podstawowe]
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:

Punkt III: Szczegdlne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.2.: Metoda uprawy, gestos$¢ nasadzen,
zbiory)

Punkt VIII: Warunki dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykieto-
wanie i inne wymogi))

b) uzasadnienie: Ostatnio pojawil si¢ popyt na wino wyzszej jakosci, ,f6bor” [wino podstawowe]. To, w polaczeniu
z ograniczeniem ilo$ciowym, umozliwi produkcje imponujacego, ztozonego wina o wyzszej wartosci.

2.2. Usunigcie kategorii produktu ,wino pétmusujgce”
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt II: Opis wina lub win (jednolity dokument, pkt 4: Opis wina lub win))

Punkt III: Szczegdlne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.1: Obowigzkowe praktyki enologiczne;
pkt 5.1.2: Metoda uprawy, gesto$¢ nasadzei, zbiory)

Punkt V: Maksymalna wydajno$¢ (jednolity dokument, pkt 5.2: Maksymalna wydajnosc)
Punkt VI: Dozwolone odmiany winorodli (jednolity dokument, pkt 7: Gléwne odmiany winorosli)

Punkt VII: Zwigzek z obszarem geograficznym (jednolity dokument, pkt 8: Opis zwigzkéw)

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Punkt VIII: Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykieto-
wanie i inne wymogi))

b) Uzasadnienie: W ostatnich latach producenci wina nie produkowali tradycyjnie wytwarzanego wina péimusuja-
cego i aby dostosowac si¢ do zapotrzebowania rynku, wino to zostanie usuniete ze specyfikacji produktu.

2.3. Dodanie kategorii produktu ,gazowane wino pétmusujgce”
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt II: Opis wina lub win (jednolity dokument, pkt 4: Opis wina lub win))

Punkt III: Szczegdlne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.1: Obowigzkowe praktyki enologiczne;
pkt 5.1.2: Maksymalna wydajnos¢)

Punkt V: Maksymalna wydajno$¢ (jednolity dokument, pkt 5.2: Maksymalna wydajnosc)
Punkt VI: Dozwolone odmiany winorodli (jednolity dokument, pkt 7: Gléwne odmiany winorosli)
Punkt VII: Zwiazek z obszarem geograficznym (jednolity dokument, pkt 8: Opis zwiazkow)

Punkt VIII: Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykieto-
wanie i inne wymogi))

b) uzasadnienie: W ostatnich latach popyt na rynku zmienil si¢ na korzys¢ gazowanego wina musujacego. Produkcja

tej kategorii produktéw pod tg chroniona nazwa pochodzenia bedzie mozliwa dzigki zmianie specyfikacji pro-
duktu.

2.4. Dodanie kategorii produktu ,wino musujgce”
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:
Punkt IT: Opis wina lub win (jednolity dokument, pkt 4: Opis wina lub win))

Punkt III: Szczegdlne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.1: Obowigzkowe praktyki enologiczne;
pkt 5.1.2: Maksymalna wydajnos¢)

Punkt V: Maksymalna wydajno$¢ (jednolity dokument, pkt 5.2: Maksymalna wydajnos$c)
Punkt VI: Dozwolone odmiany winoroéli (jednolity dokument, pkt 7: Gléwne odmiany winorosli)
Punkt VII: Zwiazek z obszarem geograficznym (jednolity dokument, pkt 8: Opis zwiazkow)

Punkt VIII: Warunki dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykieto-
wanie i inne wymogi))

b) uzasadnienie: W ostatnim czasie zainteresowanie producentéw i popyt na rynku ulegly zmianie na korzys¢ pro-
dukcji wina musujgcego ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”.

2.5. Skorygowanie pominigcia gminy Balatongyorok
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:
Punkt IV: Wyznaczony obszar (jednolity dokument, pkt 6: Wyznaczony obszar geograficzny)

b) uzasadnienie: Z powodu bledu administracyjnego w opisie wyznaczonego obszaru pominigto gming Balatongyo-
rok. Wladze wegierskie dokonaly stosownej korekty w 2013 r. Na skutek tej korekty wyznaczony obszar ulegl
zwickszeniu. Przedmiotowa gmina pojawila si¢ w poprzedniej wersji specyfikacji, ale zostala péZniej pominieta
z powodu bledu administracyjnego. Fakt ten uzasadnia zastapienie (zwigkszenie).

2.6. Skorygowanie pominiecia odmiany winorosli Zeus
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:

Punkt VI: Dozwolone odmiany winoroéli (jednolity dokument, pkt 7: Gléwne odmiany winorosli)
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2.7.

b) uzasadnienie: Z powodu bledu administracyjnego w wykazie odmian winorosli pomini¢to odmiang winorosli
Zeus. Wladze wegierskie dokonaly stosownej korekty w 2013 r. Na skutek tej korekty wykaz odmian winorosli
zostal rozszerzony. Przedmiotowa odmiana pojawila si¢ w poprzedniej wersji specyfikacji, ale zostala p6zZniej
pominigta z powodu bledu administracyjnego. Fakt ten uzasadnia zastgpienie (zwigkszenie).

Skreslenie oznaczer gmin Siimeg, Siimegprdga i Csabrendek oraz skreslenie zasad uzywania nazwy gminy Siimeg.
a) punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:

Punkt VII: Warunki dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykieto-
wanie i inne wymogi))

b) uzasadnienie: Wegry zamierzajg zarejestrowa nowa chroniong nazwe pochodzenia (ChNP) dla wyznaczonego
obszaru obejmujgcego gminy Siimeg, Siimegprdga i Csabrendek. Jezeli ChNP Siimeg zostanie przyjeta jako
odrebna ChNP, konieczne bedzie usunigcie z zasad etykietowania przepiséw dotyczacych podawania nazw tych
gmin w odniesieniu do ChNP ,Balaton-felvidék/Balaton-felvidéki”.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujgce

9. Gazowane wino potmusujgce

Opis wina lub win
1. Wino — biale

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino biale ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” ma zrdznicowang barwe — od jasnostomkowej po bladoztotg.
W nosie dominuje mineralno$¢ oraz dodatkowo biale kwiaty (akacja, kwiat lipy, hiacynt i kwiat pomaraficzy). Doj-
rzale, zloZone, eleganckie, ale wyczuwalna kwasowos¢ stanowi podstawe smaku win bialych ,Balaton-felvidék | Bala-
ton-felvidéki”, ktory dtugo pozostaje w ustach, wykazujac lekka goryczke i migdalowy posmak charakterystyczny dla
lokalnych odmian.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Wino —rdzowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Jego barwa waha si¢ od barwy tupiny cebuli po rézowa. Zapewnia diugotrwale poczucie kwasowosci; zapachowe
aromaty sa, w niekt6rych przypadkach, mineralne i owocowe (maliny i jezyny). Jego zapach i smak nie wykazujg zad-
nych oznak lezakowania w beczkach.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino — czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Intensywne wina czerwone o barwie od rubinowej do rubinowo-purpurowej w wyraznej kwasowosci; smak debu
w winach nie jest dominujacy. Taniny w tych winach sg tagodne i dojrzale. W nosie i na podniebieniu wino to ma
zazwyczaj charakter owocowy (jezyna, malina, wi$nia) i korzenny; uzupelnia go wywazona mineralnos¢.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino musujgce — biate

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Przewaznie biale, o zdecydowanie wyczuwalnej kwasowosci i owocowych aromatach. Barwa wina moze si¢ waha¢ od
jasnostomkowej do zlotej. O jego zapachu i smaku decyduja pierwotne aromaty owocowe typowe dla winogron, uzu-
pelnione wtérnymi substancjami zapachowymi i aromatycznymi, ktére rozwijajg si¢ podczas dojrzewania. Podczas
calego procesu degustacji czué delikatne musowanie wytwarzane przez kwas weglowy pochodzacy z drugiej fermen-
tacji alkoholowej.



11.4.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 126/13

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Wino musujgce — rézowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa wina moze si¢ waha¢ od koloru bladej skdrki cebuli po jasnoczerwony. O jego smaku i zapachu decydujg aro-
maty owocowe, wywazone aromaty kwiatowe, aromaty malinowe, czerwonych jagéd lesnych i korzenne, charakte-
rystyczne dla winogron, uzupelnione wtérnymi substancjami zapachowymi i aromatycznymi, ktére rozwijaja sig
podczas dojrzewania (np. lekkim aromatem biszkoptowym i nutami chalki), ktérym towarzyszy przyjemna zréwno-
wazona kwasowosc.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Wino musujgce — czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino to charakteryzuje si¢ rubinowoczerwong barwa, ktéra moze by¢ uzupelniona karmazynowymi i purpurowymi
odcieniami.

W aromacie wina dominujg owoce o czerwonym migzszu, uzupelnione wtornymi substancjami zapachowymi i aro-

matycznymi, ktore rozwijajg si¢ podczas dojrzewania.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
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Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowos¢ og6lna

4,6 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Gazowane wino pétmusujgce — biate

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina pétmusujace o zdecydowanie wyrazistej kwasowosci, ogblnych owocowych aromatach, przede wszystkim zie-
lonego jabltka i owocéw cytrusowych, delikatnie musujace. W barwie dominuja zlotozélte refleksy.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu, maksymalna kwasowo$¢ lotna oraz maksymalna catkowita zawarto$¢
dwutlenku siarki odpowiadajg dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. Gazowane wino pétmusujgce — rézowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina pétmusujace o zdecydowanie wyrazistej kwasowosci, ogélnych owocowych aromatach, z dominujgcymi orzez-
wiajacymi nutami $wiezych malin i truskawek, delikatnie musujace. Barwa wina jest zwykle jasno lososiowordzowa.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu, maksymalna kwasowo$¢ lotna oraz maksymalna catkowita zawarto$¢
dwutlenku siarki odpowiadaja dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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9. Gazowane wino potmusujgce — czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina pétmusujace o zdecydowanie wyrazistej kwasowosci, ogdlnych owocowych aromatach, z nutami $wiezych cze-
resni, a takze wisni boréwek, delikatnie musujace. W barwie dominuja rubinowoczerwone refleksy.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu, maksymalna kwasowos¢ lotna oraz maksymalna catkowita zawarto$é
dwutlenku siarki odpowiadaja dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Obowigzkowe praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

Dozwolone jest wylgcznie stosowanie prasy o przerywanym dzialaniu.

2. Metoda uprawy, gesto$¢ nasadzen, zbiory
Praktyka uprawy
a) Nowe winnice:
(i) gestos¢ nasadzen: minimum 3 300 winorosli/ha;

(i) metoda uprawy: W systemie Sylvoza, w systemie Mosera (zmienionym systemie Mosera), w formie sznura
Guyota, palikowanie w formie parasola, w formie kordonowej nisko-, rednio- lub wysokopiennej, prowadze-
nie w formie krzewu i kielicha

b) W przypadku istniejacych winnic zalozonych przed 1 sierpnia 2010 r., wina obj¢te ChNP ,Balaton felvidék” moga
by¢ wytwarzane niezaleznie od gestosci nasadzen winorosli i stosowanego systemu prowadzenia winorosli, o ile
winnica prowadzi ciggla produkgje.

Metoda przeprowadzania zbioréw: zbiér reczny lub mechaniczny; zbiér reczny w przypadku wskazania miejsco-
wosci; zbidr reczny w przypadku ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” ,f6bor” [wino podstawowe].

Okreslenie daty zbioréw: na podstawie decyzji wspdlnoty winiarskiej:
Minimalna naturalna zawarto$¢ cukru w winogronach (wyrazona w g/l lub % obj.) wynosi
151,5 g/l1lub 9 % obj. w przypadku wina, a

w przypadku wina musujacego i gazowanego wina pétmusujacego: 159,9 g/l lub 9,5 % obj.

b)  Maksymalna wydajnosc

1. Wszystkie produkty sektora wina
14 000 kg winogron z hektara

2. Wszystkie produkty sektora wina

100 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszary przypisane w spisie winnic do klasy Ii II, polozone w obrebie nastgpujacych gmin: Balatonederics, Balaton-
gyorok, Balatonhenye, Csabrendek, Cserszegtomaj, Gyenesdids, Hegyesd, Héviz-Egregy, Koveskal, Lesencefalu, Lesen-
ceistvand, Lesencetomaj, Mindszentkélla, Monostorapati, Nemesvita, Rezi, Sdska, Siimeg, Stimegpraga, Szentbékkalla,
Uzsa, Varvolgy, Vonyarcvashegy i Zalahaldp.
7. Gléwne odmiany winorosli

cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kereklevelti
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

furmint — furmint bianco
furmint — moslavac bijeli
furmint — mosler

furmint — posipel

furmint — som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

harsleveldi — feuilles de tilleul
hrslevel(i — garszleveljii
hérsleveld - lindeblattrige
hérsleveldi - lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranndjj
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos —blauer limberger
kékfrankos —blaufrankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka
kéknyeldi — blaustingler
merlot

nektar

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling

olasz rizling — olaszrizling
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olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig

ottonel muskotdly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotdly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi

pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék

pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino cserniij

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre

pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder

patria

rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani — miller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac

rozdlia

r6zsakd

sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz

syrah —sirac

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebarat — graumonch

sziirkebardt — pinot grigio
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8.1.

sziirkebardt — pinot gris
sziirkebarat — rulander

sarga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotély — muscat blanc

sarga muskotdly — muscat bélijj

sarga muskotdly — muscat de frontignan

sdrga muskotdly — muscat de lunel
sdrga muskotdly — muscat lunel
sarga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — weiler

sarga muskotély — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini —traminer rosso

turdn

zenit

zeus

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

z6ld veltelini — griiner muskateller
z6ld veltelini — griiner veltliner
z06ld veltelini — veltlinské zelené

z61d veltelini — zoldveltelini

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Opis wyznaczonego obszaru

Czynniki naturalne i kulturowe

Wyznaczony obszar produkgji ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” znajduje si¢ na péinoc od jeziora Balaton, glow-
nie w drugim pa$mie wzgoérz. Obszar ten, od Rezi do Koveskal, odpowiada okoto 50 kilometrom linii brzegowe;j.
Uprawe winoro§li prowadzi si¢ na og6t na wzgérzach poprzecinanych dolinami, a czasami na stokach o nachyleniu
powyzej 10 %, powstalych na platformie wapiennej dawnego Morza Panoriskiego. To dzigki temu wapieniowi,
a takze podlozu skalnemu pochodzenia wulkanicznego, ktére jest typowe dla wzgdrz tego regionu, wino zyskuje

mineralnos$¢.

Na klimat kontynentalny Balaton-felvidék [wyzyny Balatonu] duzy wplyw ma chlodne powietrze naplywajace z dolin
wzgbrz Bakony i jeziora Balaton rozciagajacych si¢ wzdtuz potudniowej strony obszaru produkcji. Winnice tego
subregionu winiarskiego sg osadzone w duzych obszarach lesnych, a szczyty wzgdrz pokrywaja lasy bedgce domem

dla unikalnej flory i fauny.
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Wilgotne i jednoczesnie chlodniejsze niz przecigtne wiatry wiejace od jeziora Balaton tagodza klimat obszaru pro-
dukcji w gorace letnie dni. Chlodne powietrze naptywajace z laséw na szczytach wzgoérz, a zwlaszcza ze wzgérz
Bakony, ochladza wieczorami powietrze w kotlinie.

Na wyzynie Balatonu $rednia liczba godzin stonecznych wynosi od 1950 do 2000, a Srednia roczna temperatura
wynosi 11-12 °C. Srednia roczna ilo$¢ opadéw wynosi 650 mm, przy czym w sezonie wegetacyjnym $rednia ilo§¢
opadéw wynosi 420 mm.

Czynnik ludzki

Znaczenie uprawy winorodli i winiarstwa na wyzynie Balatonu pozostaje niezmienne od ponad 2 200 lat. Uprawe
winoroéli zapoczatkowali Celtowie, a winiarstwo byto do$¢ rozwiniete w okresie, gdy region ten byl czgscia Imperium
Rzymskiego. Pézniej krolowie wegierscy, koscidt i szlachta posiadali tu ziemie i winnice. Wina z tego regionu juz
w $redniowieczu byly wywozone do Tyrolu i za Alpy na tereny poludniowych Niemiec.

Obecna struktura odmianowa, ktéra opiera si¢ na pézno i $rednio pézno dojrzewajacych odmianach biatych winoro-
8li, ktére dobrze adaptuja si¢ do lokalnych warunkéw ekologicznych (np. ,Juhfark”, ,Olaszrizling”, ,Sziirkebardt [Pinot
Gris]"), zostala opracowana po epidemii filoksery i od tego czasu pozostaje cecha charakterystyczna ,Balaton-felvidék
| Balaton-felvidéki”. Wiele odmian (np. ,Cserszegi Fiiszeres”) kojarzonych obecnie z tym subregionem winiarskim
wprowadzono na podstawie eksperymentéw w ciggu ostatnich szes¢dziesigciu lat.

Producenci wina wykorzystali te same wazne w kontekscie lokalnym odmiany jako podstawe do stworzenia wize-
runku subregionu, a takze dodali czerwone odmiany winogron potrzebne do stworzenia podstaw do produkcji wina
rézowego i czerwonego. W ramach odnowy winnic nastgpito stopniowe przejscie na winorosl niskopienna, a takze
okreslono na nowo dopuszczalng maksymalng wydajnos¢ zgodnie z wymogami produkcji wina gatunkowego (mak-
symalnie 100 hl/ha). Oprécz produkeji wina gatunkowego charakter wina z regionu wyzyny Balatonu uksztaltowat
si¢ w wyniku polaczenia lokalnych odmian, technologii uprawy i ograniczefi plonéw oraz wiedzy fachowej i zaanga-
zowania producentow.

Wina musujace ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” sa produkowane gléwnie z lokalnych odmian aromatycznych,
ktore sg zbierane tuz przed etapem dojrzatosci technologicznej. Dzigki temu producenci wina moga zachowad natu-
ralne pierwotne aromaty winogron podczas obrébki w winnicy.

W latach 90. wprowadzono produkcje gazowanych win pélmusujacych, ktore od tego czasu staly sie popularnymi
produktami w tym subregionie winiarskim. Gazowane wina pétmusujace ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” sg
produkowane gtéwnie z lokalnych odmian aromatycznych, ktére s3 zbierane tuz przed etapem dojrzalosci technolo-
gicznej. Dzigki temu producenci wina mogg zachowa¢ naturalne pierwotne aromaty winogron podczas obrébki
w winnicy.

8.2. Wino

Opis wina lub win

Wina ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” to eleganckie wina o subtelnym aromacie i bogatym smaku. Wina te, kt6-
rych wspélng cechg jest mineralno$¢, nie zawieraja roslinnych substancji aromatycznych. Ich smak pochodzi gléwnie
z dojrzalej i ztozonej struktury kwasowej, ktorg uzupetnia utrzymujacy si¢ migdatowy posmak typowy dla win ,Bala-
ton-felvidék | Balaton-felvidéki”.

Zwiazek miedzy obszarem produkcji, czynnikami ludzkimi i produktami

Dzigki duzej ilosci opadoéw w okresie wegetacji winorosl jest wystarczajaco zaopatrzona w wodg nawet w gorace let-
nie dni. Z tego wzgledu dojrzewanie winogron w okresie letnim, kt6ry ma kluczowe znaczenie dla tego procesu, prze-
biega bez zaktéceri i przy braku czynnikéw stresujacych, co skutkuje brakiem zapachu plesni czy mocnych niedojrza-
tych kwasow.

Dojrzala, wyrazista kwasowo$¢ i wyraZna obecno$¢ nut mineralnych w winach ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”
sa zwigzane z podlozem skalnym platformy wapiennej dawnego Morza Panofiskiego. Odmiany winorosli uprawiane
w tym subregionie winiarskim charakteryzujg si¢ gromadzeniem duzych ilo$ci mineratéw, dlatego wina ,Balaton-fel-
vidék | Balaton-felvidéki” maja ponadprzecigtng zawartos¢ ekstraktu bez cukru oraz nadzwyczajng zawarto$¢ mag-
nezu.
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Ze wzgledu na modyfikujacy wplyw zbiornika wodnego, jakim jest jezioro Balaton, na przewazajacy na Wegrzech
klimat kontynentalny, przebarwianie jagéd ma miejsce stosunkowo p6Zna wiosng. Poniewaz w tym subregionie
winiarskim prawdopodobienstwo wiosennych przymrozkéw jest mniejsze, nowe pedy moga stabilnie rosnaé, wino-
roél moze rozwina¢ wystarczajaco duzg powierzchnie lisci, a winogrona moga kazdego roku dojrzewaé w idealnych
warunkach.

Po cieplych dniach lata i dtugich, stonecznych dniach jesieni, ktére sg skutkiem dziatania Srédziemnomorskiego anty-
cyklonu, winoro$l szybko wchodzi w ciemng faze fotosyntezy wieczorami, schladzana przez wiatry ze wzgorz
Bakony. Dzigki temu st¢zenie cukru w winogronach szybko rosnie, co nadaje winom ,Balaton-felvidék | Balaton-felvi-
déki” zdecydowany charakter.

Na eleganckg strukture kwasowa i owocowe aromaty charakterystyczne dla win ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”
wplyw ma réwniez chtodne powietrze opadajace z laséw. Dzigki temu, Ze wyselekcjonowane na przestrzeni setek lat
wzgbrza, na ktérych uprawia sie winogrona, charakteryzuja sie cigglym ruchem powietrza, a winorosle prowadzi sie
na niskiej wysokosci, rosa znajdujaca si¢ na gronach szybko wysycha, przez co grzybice nie s3 powszechne i mozliwy
jest zbi6r zdrowych winogron.

Za jakoScig win stoi gromadzona przez wieki wiedza fachowa, ktéra pozwolita producentom wina dokladnie kontro-
lowa¢ nawet najbardziej krytyczne etapy procesu winifikacji.

8.3. Wino musujgce
Opis wina lub win

Niezaleznie od barwy produkt wyrdznia si¢ harmonijng zawarto$cig kwasu, zlozonym owocowym aromatem i $wie-
zo$cig win musujgcych ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”.

Wykazanie zwigzku przyczynowego

Dzigki duzej iloSci opadéw w okresie wegetacji i glebokim glebom o dobrej zdolnosci do zatrzymywania wody wino-
rodl jest wystarczajgco zaopatrzona w wode nawet w gorace letnie dni. Z tego wzgledu dojrzewanie winogron
w okresie letnim, ktéry ma kluczowe znaczenie dla tego procesu, przebiega bez zaktdcent i przy braku czynnikow stre-
sujacych. Ten naturalny czynnik ma szczegdlne znaczenie w przypadku win musujacych ,Balaton-felvidék [ Balaton-
felvidéki”, poniewaz w przeciwnym razie dwutlenek wegla zawarty w produkcie wzmocnitby wspomniane wyzej nie-
przyjemne zapachy.

Ze wzgledu na modyfikujacy wplyw zbiornika wodnego, jakim jest jezioro Balaton, na przewazajacy na Wegrzech kli-
mat kontynentalny, przebarwianie jagéd ma miejsce stosunkowo p6zng wiosng. Poniewaz w tym subregionie winiar-
skim prawdopodobiefistwo wiosennych przymrozkéw jest mniejsze, nowe pedy moga stabilnie rosngé, winorosl
moze rozwinaé wystarczajgco duzg powierzchnie lisci, a winogrona mogg kazdego roku dojrzewal w idealnych
warunkach.

Na elegancka strukture kwasowa i owocowe aromaty charakterystyczne dla win musujacych ,Balaton-felvidék | Bala-
ton-felvidéki” wplyw ma réwniez chlodne powietrze schodzace z laséw. Dzigki temu, ze wyselekcjonowane na prze-
strzeni setek lat wzgorza, na ktdérych uprawia si¢ winogrona, charakteryzuja si¢ ciaglym ruchem powietrza, a wino-
roéle prowadzi si¢ na niskiej wysokosci, rosa znajdujaca si¢ na gronach szybko wysycha, przez co grzybice nie s3
powszechne i mozliwy jest zbiér zdrowych winogron. Innym skutkiem tego ruchu powietrza jest to, Ze aromaty
w winogronach nie ulegaja degradacji nawet przy najbardziej intensywnych letnich upalach. Dlatego wina musujace
,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” charakteryzuja si¢ nie tylko intensywnym owocowym aromatem lecz réwniez
wyjatkowg lekkoscia.

Dzigki szybkiej drugiej fermentacji miejscowi winiarze jeszcze lepiej potrafia zachowaé naturalne pierwotne aromaty

produktu podczas przetwarzania. Swiadczy o tym subtelna obecnos$¢ nut powstatych w wyniku drugiej fermentacji
w strukturze aromatycznej win musujacych ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”.

8.4. Gazowane wino pétmusujgce
Opis wina lub win

Niezaleznie od barwy wyjatkowos$¢ gazowanych win pélmusujacych ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” wynika
z harmonijnej zawartosci kwasu, ztozonego owocowego aromatu i $wiezosci produktu.

Wykazanie zwiazku przyczynowego
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Dzigki duzej iloSci opadéw w okresie wegetacji i glebokim glebom o dobrej zdolnosci do zatrzymywania wody wino-
rodl jest wystarczajgco zaopatrzona w wode nawet w gorace letnie dni. Z tego wzgledu dojrzewanie winogron
w okresie letnim, ktéry ma kluczowe znaczenie dla tego procesu, przebiega bez zaktdcen i przy braku czynnikéw stre-
sujacych. Ten naturalny czynnik ma szczegdlne znaczenie w przypadku gazowanych win pélmusujacych ,Balaton-fel-
vidék | Balaton-felvidéki”, poniewaz w przeciwnym razie dwutlenek wegla zawarty w produkcie wzmocnitby wspom-
niane wyzej nieprzyjemne zapachy. Dodany dwutlenek wegla nadaje winom $wiezosci, co powoduje, ze w produkcie
koficowym nie mozna nie wyczu¢ nut owocowych, takich jak zielone jablka i owoce cytrusowe.

Ze wzgledu na modyfikujacy wplyw zbiornika wodnego, jakim jest jezioro Balaton, na przewazajacy na Wegrzech kli-
mat kontynentalny, przebarwianie jagéd ma miejsce stosunkowo p6zng wiosng. Poniewaz w tym subregionie winiar-
skim prawdopodobiefistwo wiosennych przymrozkéw jest mniejsze, nowe pedy moga stabilnie rosngé, winorosl
moze rozwinaé wystarczajgco duzg powierzchnie liSci, a winogrona moga kazdego roku dojrzewal w idealnych
warunkach.

Na eleganckg strukture kwasowa i owocowe aromaty charakterystyczne dla gazowanych win pétmusujacych ,Balaton-
felvidék | Balaton-felvidéki” wplyw ma réwniez chtodne powietrze schodzace z laséw. Tg §wiezo$¢ mozna wzmocnié
poprzez dodanie dwutlenku wegla, dzigki czemu owocowe aromaty staja si¢ jeszcze bardziej wyczuwalne. Dzigki
temu, Ze wyselekcjonowane na przestrzeni setek lat wzgoérza, na ktérych uprawia si¢ winogrona, charakteryzujg sig
cigglym ruchem powietrza, a winoro$le prowadzi si¢ na niskiej wysokosci, rosa znajdujaca si¢ na gronach szybko
wysycha, przez co grzybice nie s3 powszechne i mozliwy jest zbiér zdrowych winogron. Innym skutkiem tego ruchu
powietrza jest to, Ze aromaty w winogronach nie ulegaja degradacji nawet przy najbardziej intensywnych letnich upa-
fach. Dlatego gazowane wina p6imusujace ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” charakteryzuja sig nie tylko intensyw-
nym owocowym aromatem, lecz rowniez wyjatkowg lekkoscig. Proces ten szczeg6lnie sprzyja odmianom aromatycz-
nym — ruch powietrza jeszcze bardziej ulatwia przekazywanie aromatow.

Dodajac dwutlenek wegla, winiarze starajg si¢ przede wszystkim zachowaé pierwotne owocowe aromaty win ,pri-

mér” [primeur]. Tym samym $wiezo$¢ charakterystyczna dla obszaru produkeji (wynikajaca z ruchu powietrza
i warunkéw klimatycznych) zostaje zachowana, a nawet wzmocniona dzigki pecherzykom dwutlenku wegla.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Zasady dotyczgce oznaczeri
Ramy prawne

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykiecie nalezy obowigzkowo umiesci¢ rocznik wszystkich win ré6zowych oraz win ,primér” [primeur] lub
,ujbor” [mlodych win] ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”.

W przypadku umieszczenia rocznika na etykiecie wino musi pochodzi¢ w co najmniej 85 % ze zbioréw ze wskaza-
nego rocznika, z wyjatkiem win ,primér” lub ,4jbor”, w przypadku ktdrych wino musi pochodzi¢ w 100 % ze zbio-
r6w ze wskazanego rocznika.

Z wyjatkiem Turdn, na etykietach mozna poda¢ wszystkie odmiany winorosli w przypadku wszystkich kategorii pro-
duktu i rodzajéw wina ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki”. W przypadku gazowanych win pétmusujgcych ,Balaton-
felvidék | Balaton-felvidéki” mozna podaé wszystkie odmiany winorosli.

Okreslenie ,6reg t6kék bora” (ze starych krzewdw) mozna umieszczaé na etykiecie wéwczas, gdy wino pochodzi
w 85 % z obszaru, na ktérym krzewy maja ponad 40 lat.

Okreslenie ,palackban érlelt” [dojrzewajace w butelkach] mozna podawaé w przypadku win ,Balaton-felvidék | Bala-
ton-felvidéki” dojrzewajacych w butelkach przez co najmniej rok przed wprowadzeniem do obrotu.

Nazwa i okre$lenie mniejszych jednostek geograficznych, ktére moga pojawi¢ si¢ na etykiecie oraz obowigzujace
zasady oznaczania:
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Mozna wskazywac nastgpujace mniejsze jednostki geograficzne:

— Powiaty

Lesence: Lesencetomaj, Lesenceistvand, Lesencefalu, Nemesvita, Balatonederics i Uzsa

Cserszeg: Balatongyorok, Vonyarcvashegy, Gyenesdids, Cserszegtomaj, Rezi, Varvolgy i Héviz-Egregy

— Gminy: gminy Balatonederics, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj, Nemesvita, Sdska, Uzsa, Zalahalap,
Balatongyorok, Cserszegtomaj, Gyenesdids, Héviz-Egregy, Rezi, Varvolgy i Vonyarcvashegy. Winnice:

a.

Balatonederics: Oreg-hegy, Csonkds, Svastics-hegy, Mester-hegy, Csalit, Fekete kastély, Kiils6-hegy i Malonyai-
domb

Nemesvita: Hegytelek

Balatongyorok: Bece-hegy, Pap-hegy, Fels6-hegy i Zsolle-hat

Cserszegtomaj: Bottya-hdt, Sziklai-diil6 oraz Laszlo-gyepii

Rezi: Kozma, Rigés, Fehér-sz616k, O-hegy, Kicsihdza, Kis-coma i Nagy-coma

Varvolgy: Mulaté-hegy, Csalit, Ki-volgy, Kerités-domb, Pusztamezd i Hosszd-berek

g. Lesencefalu: Kis-kat, Kdnya-irtds, Sovany-domb i Hossziiberek

L)

Lesencetomaj: Fels6-mez§ i Csalit

Lesenceistvand: KGorra i Berkenyés

W przypadku wskazania gminy lub powiatu co najmniej 85 % winogron musi pochodzi¢ ze wskazanej jed-
nostki.

III) Zasady dotyczgce podawania lokalizacji:

— maksymalna wydajno$¢: 11,4 t/ha w przypadku winogron lub 80 hl/ha w przypadku mtodego wina na osadzie;

— minimalna zawarto$¢ cukru w winogronach (wyrazona w calkowitej zawartosci alkoholu): 11,7 % obj.;

— zbidr reczny;

— okreslenie pochodzenia: co najmniej 95 %;

— zabronione praktyki enologiczne: stodzenie wina;

Zasady dotyczgce oznaczeti 2

Ramy prawne

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Ograniczone terminy, ktére mozna wskazaé:

1. Wino - biale:

LJbarrique”, barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,horddéban erjesztett” [poddane fermenta-
¢ji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane w kadziach]

Lelsé sziiret” [z pierwszego zbioru] lub ,virgin vintage”

,jbor” [mlode wino] lub ,primér” [primeur]

Wskazanie winnicy

LSziiretlen” [niefiltrowane]

,Toppedt sz8l6bdl késziilt bor” [wino z suszonych winogron]
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,Jégbor” [wino lodowe]

Muskotaly [muscat]

LKiivé” lub ,cuvée”

,Oreg t6kék bora” [ze starych krzewéw]

,F6bor” [wino podstawowe]

2. Wino - r6zowe:
Lels@ sziiret” [z pierwszego zbioru] lub ,virgin vintage”
,ujbor” [mlode wino] lub ,prim6r” [primeur]
Wskazanie winnicy
LKiivé” lub ,cuvée”

3. Wino - czerwone:

,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,hordéban erjesztett” [poddane fer-
mentacji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane
w kadziach]

,els@ sziiret” [z pierwszego zbioru] lub ,virgin vintage”

,ujbor” [mlode wino] lub ,prim6r” [primeur]

Wskazanie winnicy

LSztretlen” [niefiltrowane]

,Toppedt sz816bdl késziilt bor” [wino z suszonych winogron]

,Jégbor” [wino lodowe]

,Kivé” lub ,cuvée”

,Muzeilis bor” [wino historyczne]

,Siller”

,Késéi sziiretelésti bor” [wino z péznych zbioréw] ,vélogatott sziiretelést” [wino z wyselekcjonowanych upraw]

,Oreg t6kék bora” [ze starych krzewéw]

4. Wina musujace i gazowane wina pélmusujace

Muskotaly [muscat]
,Kiivé” lub ,cuvée”

(i) W przypadku uzycia tradycyjnego wyrazenia ,kés6i sziiretelésti bor” lub ,vélogatott sziiretelésti bor”, lub
pozostatych warunkowo dopuszczalnych wyrazeni ,toppedt sz616bdl késziilt bor”, ,szemelt” [wino z wyselek-
cjonowanych winogron] oraz ,jégbor” zabrania si¢ stodzenia wina.

(i) Na etykietach wszystkich win objetych nazwa ,Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki” mozna umieszczaé okres-
lenia ,terméhelyen palackozva” [butelkowane na obszarze produkgji], ,termeldi palackozds” [butelkowane
przez producenta] oraz ,pinceszovetkezetben palackozva” [butelkowane w sp6ldzielczej wytworni wina].

Produkgja spoza wyznaczonego obszaru produkcji
Ramy prawne

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkcyjnym:
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jest dopuszczalna na obszarze gmin: Abrahimhegy, Alsors, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatona-
kali, Balatonalmddi, Balatoncsics6, Balatonf6kajdr, Balatonfiired, Balatonkenese, Balatonrendes, Balatonszepezd, Bala-
tonsz616s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Dorgicse, Fels§ors, Gyulakeszi, Hegymagas, Képtalant6ti, Keszthely,
Kisapati, K6vagoors, Lovas, Mencshely, Monoszl6, Nagyrada, Nemesgulacs, Obudavar, Orvényes, Paloznak, Pécsely,
Raposka, Révfiilop, Salfold, Szentantalfa, Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Vészoly i Zdnka

[zgodnie z art. 5 lit. b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 obszary polozone w obrebie tej samej
jednostki administracyjnej lub w obrebie sasiedniej jednostki administracyjnej zgodnie z przepisami krajowymi]

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/1/80/03000/Balatonfelvid%C3%A 9k%200EM%204-v%C3%A1ltozat%
20COM%20v%C3%A9gleges%20%2B%20COM%20kn.docx



https://boraszat.kormany.hu/admin/download/1/80/03000/Balatonfelvid%C3%A9k%20OEM%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20v%C3%A9gleges%20%2B%20COM%20kn.docx
https://boraszat.kormany.hu/admin/download/1/80/03000/Balatonfelvid%C3%A9k%20OEM%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20v%C3%A9gleges%20%2B%20COM%20kn.docx
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