C 201)2

Publicatieblad van de Europese Unie

23.7.2010

Toelichtingen op de gecombineerde nomenclatuur van de Europese Gemeenschappen

(2010/C 201/02)

Overeenkomstig artikel 9, lid 1, onder a), tweede streepje, van Verordening (EEG) nr. 2658/87 van de Raad
van 23 juli 1987 met betrekking tot de tarief- en statisticknomenclatuur en het gemeenschappelijk dou-
anetarief (') worden de toelichtingen op de gecombineerde nomenclatuur van de Europese Gemeenschap-
pen (%) als volgt gewijzigd:

Blz. 43

De toelichtingen bij onderverdeling 0711 40 00 (komkommers en augurken) worden als volgt gewijzigd:

1.

De eerste alinea komt als volgt te luiden:

,Onder deze onderverdeling vallen komkommers en augurken die slechts verpakt zijn in grote vaten
waarin zich pekel bevindt, eventueel nog met toevoeging van azijn of azijnzuur, ter voorlopige ver-
duurzaming tijdens het vervoer en de opslag, waardoor zij als zodanig niet geschikt zijn voor con-
sumptie. Deze producten hebben doorgaans een zoutgehalte van ten minste 10 gewichtspercenten.”

. De laatste alinea komt als volgt te luiden:

,Komkommers en augurken, ook indien op pekel, die een volledige melkzuurgisting hebben ondergaan,
worden evenwel ingedeeld onder hoofdstuk 20. Komkommers en augurken die een volledige melkzuur-
gisting hebben ondergaan, worden gekenmerkt door het feit dat de dwarsdoorsnede van het vruchtvlees
glazig is (d.w.z. enigszins transparant).”

Blz. 84

Hoofdstuk 20 (Bereidingen van groenten, van vruchten en van andere plantendelen)

Tussen de titel BEREIDINGEN VAN GROENTEN, VAN VRUCHTEN EN VAN ANDERE PLANTENDELEN en
Aantekening 4 wordt het volgende ingevoegd:

()
¢

»Algemene opmerkingen

Dit hoofdstuk omvat ook komkommers en augurken die een volledige melkzuurgisting hebben onder-
gaan.

Komkommers en augurken die daarentegen geen volledige melkzuurgisting hebben ondergaan en
voorlopig zijn verduurzaamd in pekel, moeten worden ingedeeld onder GN-code 0711 40 00 indien
zij niet geschikt zijn voor dadelijke consumptie. Deze producten hebben doorgaans een zoutgehalte
van ten minste 10 gewichtspercenten.”
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