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Op 21 september 2005 heeft de Raad besloten het Europees Economisch en Sociaal Comité overeenkom-
stig artikel 37 van het EG-Verdrag te raadplegen over het bovengenoemde voorstel.

Op 27 september 2005 heeft het bureau van het Europees Economisch en Sociaal Comité besloten de
gespecialiseerde afdeling ,Landbouw, plattelandsontwikkeling, milieu” met de voorbereidende werkzaam-
heden te belasten.

Gezien de urgentie van de werkzaamheden heeft het Europees Economisch en Sociaal Comité tijdens zijn
op 26 en 27 oktober 2005 gehouden 421e zitting (vergadering van 26 oktober 2005) de heer Barato
Triguero als algemeen rapporteur aangewezen en het volgende advies met 88 stemmen v66r en 1 stem

tegen, bij 1 onthouding, goedgekeurd.

1. Conclusie en aanbevelingen

1.1  Het Europees Economisch en Sociaal Comité is inge-
nomen met de door de Commissie voorgestelde wijzigingen
van de artikelen en de bijlagen van Verordening van de Raad
nr. 14931999 (!). De verordening diende immers te worden
afgestemd op de huidige situatie in de wijnsector. Wel is het
Comité van oordeel dat ook niet-mousserende wijn met kool
voor oenologisch gebruik moet kunnen worden behandeld,
aangezien er geen redenen zijn om dit te verbieden.

1.2 Technisch gezien is de behandeling van niet-mousse-
rende wijn met kool voor oenologisch gebruik de enige contro-
leerbare behandeling zonder contra-indicaties om ochratoxine
wanneer nodig te verwijderen uit rode wijn.

1.3 De Commissie stelt voor bijlage IV, punt 1, sub i) te
vervangen door de volgende tekst: ,behandeling van most en
van jonge nog gistende wijn met kool voor oenologisch
gebruik, tot een bepaald maximum”. Het Comité echter pleit
ervoor deze formulering aan te passen, zodat ook niet-mousse-
rende wijn kan worden behandeld met kool voor oenologisch
gebruik.

1.4  Het Comité stelt bijgevolg de volgende formulering
voor: ,behandeling van most, jonge nog gistende wijn en niet-
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(") PBL 179 van 14-7-1999, blz. 1; de verordening is laatstelijk gewij-
zigd bij Verordening (EG) nr. 1795/2003 van de Commissie (PB L
262 van 14-10-2003, blz. 13)

mousserende wijn met kool voor oenologisch gebruik, tot een
bepaald maximum”.

2. Motivering

2.1 De Commissie stelt voor Verordening (EG)
nr. 1493/1999 van de Raad houdende een gemeenschappelijke
ordening van de wijnmarkt te wijzigen.

2.2 Na de toetreding van de nieuwe lidstaten en de verande-
ringen in de Europese wijnbouwsector kon een aanpassing van
de communautaire regelgeving niet uitblijven. Het voorstel
biedt transparantie en duidelijkheid en schept een wettelijk
kader voor bepaalde oenologische procédés die al zijn erkend
en toegelaten door de Internationale Wijnorganisatie.

2.3 Het Comité gaat ermee akkoord dat ook het gebruik van
dimethyldicarbonaat (DMDC) onder de toegestane oenologische
procédés komt te vallen. Wel wijst het erop dat de wijnsector
niet over technische alternatieven beschikt mocht het DG
gezondheid en consumentenbescherming besluiten het maxi-
mumgehalte sulfiet te verlagen en de aanwezigheid van DMDC
terug te dringen of te verbieden (gezien het multiplicatoreffect
daarvan op de hoeveelheid methanol).
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