L 71/32

Publicatieblad van de Europese Unie

18.3.2011

RECTIFICATIES

Rectificatie van Verordening (EG) nr. 1047/2009 van de Raad van 19 oktober 2009 tot wijziging van
Verordening (EG) nr. 1234/2007 houdende een gemeenschappelijke ordening van de landbouwmarkten, met

betrekking tot de handelsnormen voor vlees van pluimvee

(Publicatieblad van de Europese Unie L 290 van 6 november 2009)

Bladzijde 3, bijlage, punt 2, onder b) (nieuwe punten 5, 6 en 7 toegevoegd aan deel II van deel B van bijlage XIV van de
gewijzigde Verordening (EG) nr. 1234/2007):

in plaats van:

te lezen:

s)

0D

Lbereiding op basis van vlees van pluimvee”: vlees van pluimvee in de zin van deze verordening, met
inbegrip van vlees van pluimvee dat in kleine stukken is gehakt, waaraan levensmiddelen, kruiderijen
of additieven zijn toegevoegd of dat een verwerking heeft ondergaan die niet volstaat om de
inwendige spierweefselstructuur van het vlees te veranderen en daardoor de kenmerken van rauw
vlees te doen verdwijnen;

. ,bereiding op basis van vers vlees van pluimvee™ een bereiding op basis van vlees van pluimvee

waarvoor ,vers vlees van pluimvee” in de zin van deze verordening is gebruikt; de lidstaten kunnen
evenwel enigszins afwijkende temperatuurvoorschriften vaststellen voor de minimumduur die nodig
is, en dit slechts in de mate van het nodige, voor het behandelen en uitsnijden in de fabriek tijdens
de productie van bereidingen op basis van vers vlees van pluimvee;

. »product op basis van vlees van pluimvee”: vleesproduct als omschreven in bijlage I, punt 7.1, van

Verordening (EG) nr. 853/2004, waarvoor ,vlees van pluimvee” in de zin van de onderhavige

»

verordening is gebruikt.”.”,

Jbereiding op basis van vlees van pluimvee” vlees van pluimvee, met inbegrip van vlees van
pluimvee dat in kleine stukken is gehakt, waaraan levensmiddelen, kruiderijen of additieven zijn
toegevoegd of dat een verwerking heeft ondergaan die niet volstaat om de inwendige spierweefsel-
structuur van het vlees te veranderen en daardoor de kenmerken van rauw vlees te doen verdwijnen;

. ,bereiding op basis van vers vlees van pluimvee”™ een bereiding op basis van vlees van pluimvee

waarvoor ,vers vlees van pluimvee” is gebruikt; de lidstaten kunnen evenwel enigszins afwijkende
temperatuurvoorschriften vaststellen voor de minimumduur die nodig is, en dit slechts in de mate
van het nodige, voor het behandelen en uitsnijden in de fabriek tijdens de productie van bereidingen
op basis van vers vlees van pluimvee;

. ,product op basis van vlees van pluimvee”: vleesproduct als omschreven in bijlage I, punt 7.1, van

” 9

Verordening (EG) nr. 853/2004, waarvoor ,vlees van pluimvee” is gebruikt.”.”.




