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RICHTLIJNEN

RICHTLI)N 2007/61/EG VAN DE RAAD
van 26 september 2007

tot wijziging van Richtlijn 2001/114/EG inzake bepaalde voor menselijke voeding bestemde, geheel
of gedeeltelijk gedehydrateerde verduurzaamde melk

DE RAAD VAN DE EUROPESE UNIE,

Gelet op het Verdrag tot oprichting van de Europese
Gemeenschap, en met name op artikel 37,

Gezien het voorstel van de Commissie,
Gezien het advies van het Europees Parlement (1),
Overwegende hetgeen volgt:

(1)  Met het oog op de toenemende behoefte aan harmoni-
satie in de internationale handel in melk en melkproduc-
ten moet worden bepaald dat het eiwitgehalte van be-
paalde geheel of gedeeltelijk gedehydrateerde verduur-
zaamde melk mag worden gestandaardiseerd op een ge-
halte van minimaal 34 gewichtspercenten, uitgedrukt in
vetvrije droge stof.

(20  Terwijl standaardisering wordt toegestaan, moeten de
grondstoffen die gebruikt worden voor de aanpassing
van het eiwitgehalte, alsmede de samenstelling van die
grondstoffen, worden vastgesteld.

(3)  In Verordening (EG) nr. 1925/2006 van het Europees
Parlement en de Raad van 20 december 2006 betreffende
de toevoeging van vitaminen en mineralen en bepaalde
andere stoffen aan levensmiddelen () wordt de toevoe-
ging van dergelijke stoffen aan levensmiddelen geregeld
en wordt de lijst vastgesteld van vitaminen en mineralen
die aan levensmiddelen mogen worden toegevoegd.
Richtliin 2001/114/EG van de Raad () moet derhalve
worden gewijzigd om de toevoeging van vitaminen en
mineralen als bepaald in Verordening (EG) nr.
1925/2006 mogelijk te maken.

(4 Richtlijn 2001/114/EG dient dienovereenkomstig te wor-
den gewijzigd,

HEEFT DE VOLGENDE RICHTLIN VASTGESTELD:

Artikel 1
Richtlijn 2001/114/EG wordt als volgt gewijzigd:

(') Advies uitgebracht op 5 september 2007 (nog niet bekendgemaakt
in het Publicatieblad).

() PB L 404 van 30.12.2006, blz. 26.

() PB L 15 van 17.1.2002, blz. 19. Richtlijn gewijzigd bij de Toe-
tredingsakte van 2003.

1. Artikel 2 wordt geschrapt.

2. Bijlage I wordt gewijzigd overeenkomstig de bijlage bij deze
richtlijn.

Artikel 2

1. De lidstaten doen de nodige wettelijke en bestuursrechte-
lijke bepalingen in werking treden om uiterlijk 31 augustus
2008 aan deze richtlijn te voldoen. Zij delen de Commissie
de tekst van die bepalingen onverwijld mee, alsmede een trans-
poneringstabel waarin wordt aangegeven in welke nationale
bepalingen de bepalingen van deze richtlijn zijn verwerkt.

Wanneer de lidstaten die bepalingen aannemen, wordt in de
bepalingen zelf of bij de officiéle bekendmaking daarvan naar
deze richtlijn verwezen. De regels voor de verwijzing worden
vastgesteld door de lidstaten.

2. De lidstaten delen de Commissie de tekst van de bepalin-
gen van nationaal recht mee die zij op het onder deze richtlijn
vallende gebied vaststellen.

Artikel 3

Deze richtlijn treedt in werking op de derde dag volgende op
die van haar bekendmaking in het Publicatieblad van de Europese
Unie.

Artikel 4

Deze richtlijn is gericht tot de lidstaten.

Gedaan te Brussel, 26 september 2007.

Voor de Raad
De voorzitter
J. SILVA
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BIJLAGE

Bijlage I bij Richtlijn 2001/114/EG wordt als volgt gewijzigd:
1) In punt 1 ,Gedeeltelijk gedehydrateerde melk” wordt de eerste alinea vervangen door:
,Dit is het vloeibare, al dan niet gesuikerde product dat wordt verkregen door het gedeeltelijk onttrekken van water
aan melk, aan geheel of gedeeltelijk afgeroomde melk of aan een mengsel van deze producten, waaraan eventueel
room, geheel gedehydrateerde melk of deze beide producten zijn toegevoegd, waarbij de hoeveelheid toegevoegde
geheel gedehydrateerde melk in het eindproduct niet meer mag bedragen dan 25 % van het totale gehalte aan van
melk afkomstige droge stof.”.
2) In punt 2 ,Geheel gedehydrateerde melk”, wordt de eerste alinea vervangen door:
,Dit is het poedervormige product dat wordt verkregen door het onttrekken van water aan melk, aan geheel of
gedeeltelijk afgeroomde melk, aan room of aan een mengsel van deze producten, waarbij het vochtgehalte van het
eindproduct ten hoogste 5 gewichtspercenten bedraagt.”.
3) Punt 3 ,Behandelingen” wordt als volgt gewijzigd:
a) de inleidende zin van punt b) wordt vervangen door:
,Onverminderd het bepaalde in Verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de Raad van
29 april 2004 houdende vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijke oor-
sprong (*) wordt de verduurzaming van de in de punten 1 en 2 genoemde producten bereikt:

(*) PB L 139 van 30.4.2004, blz. 55, gerectificeerd in PB L 226 van 25.6.2004, blz. 22.7;

b) het volgende punt ¢) wordt toegevoegd:

,¢) Onverminderd de vereisten inzake samenstelling van de punten 1 en 2 van deze bijlage, mag het eiwitgehalte
van melk worden gewijzigd tot een minimumgehalte van 34 gewichtspercenten (uitgedrukt in vetvrije droge
stof) door toevoeging en/of verwijdering van melkbestanddelen, mits de verhouding tussen wei-eiwit en caseine
in de gewijzigde melk niet wordt veranderd.”.

4) Punt 4 ,Toegestane toevoegingen” wordt vervangen door:

4. Toegestane toevoegingen en grondstoffen
a) Vitaminen en mineralen overeenkomstig Verordening (EG) nr. 1925/2006 van het Europees Parlement en de
Raad van 20 december 2006 betreffende de toevoeging van vitaminen en mineralen en bepaalde andere stoffen
aan levensmiddelen (¥).
b) De in punt 3, onder c), bedoelde grondstoffen voor de wijziging van het eiwitgehalte die zijn toegestaan, zijn:

i) melkretentaat

Melkretentaat is het product dat wordt verkregen door het concentreren van melkeiwit door ultrafiltratie van
melk of geheel of gedeeltelijk afgeroomde melk;

—-
=:

melkpermeaat

Melkpermeaat is het product dat wordt verkregen door het verwijderen van melkeiwit en melkvet door
ultrafiltratie van melk of geheel of gedeeltelijk afgeroomde melk; en tevens

iii) Lactose

Lactose is een natuurlijk bestanddeel van melk dat normaal gesproken wordt verkregen uit wei, met een
gehalte aan watervrije lactose van niet minder dan 99,0 % m/m op basis van de droge stof. De lactose kan
watervrij zijn of één watermolecuul door kristallisatie bevatten of een mengsel van beide vormen zijn.

(*) PB L 404 van 30.12.2006, blz. 26.".




