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II

(Komunikazzjonijiet)

KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIIET, KORPI, UFFICCJI U
AGENZIJI TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata

(I-Kaz M.9912 — Genstar|TA [Brinker)

(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

(2020/C 293/01)

Fis-26 ta’ Awwissu 2020, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn fuq u li
tiddikjaraha kompatibbli mas-suq intern. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)(b) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 139/2004 ('). It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss fl-Ingliz u ser isir pubbliku wara li jitnehha kwalunkwe
sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— fit-tagsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases[). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu d-decizjonijiet individwali ta’
amalgamazzjoni, inkluzi -kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt) fid-dokument li jgib in-
numru 32020M9912. II-EUR-Lex hu l-access fuq l-internet ghal-ligi Ewropea.

() GUL 24,29.1.2004,p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt
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IV

(Informazzjoni)

INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICCJI U AGENZIJI

TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (')

It-3 ta’ Settembru 2020

(2020/C 293/02)

1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju
UsD Dollaru Amerikan 1,1813 CAD  Dollaru Kanadiz 1,5491
JPY Yen Gappuniz 125,85 HKD  Dollaru ta’ Hong Kong 9,1555
DKK Krona Daniza 74401 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,7579
GBP Lira Sterlina 0,89135 | SGD Dollaru tas-Singapor 1,6131
SEK Krona Zvediza 10,3393 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1 406,65
. ZAR Rand ta’ I-Afrika t'Isfel 19,8058

CHF Frank Zvizzeru 1,0776

CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 8,0802
ISK Krona Izlandiza 164,50

HRK Kuna Kroata 7,5355
NOK Krona Norvegiza 10,5315

IDR Rupiah Indonezjan 17 536,99
BGN Lev Bulgaru 1,9558

MYR  Ringgit Malazjan 4,8994
CZK Krona Ceka 26,368 o

PHP Peso Filippin 57,389
HUF Forint Ungeriz 358,05 RUB Rouble Russu 88,9825
PLN  Zloty Pollakk 44269 | THR  Baht Tajlandiz 37,140
RON Leu Rumen 48473 | BRL  Real Braziljan 6,3424
TRY Lira Turka 8,7907 | MXN  Peso Messikan 25,7175
AUD Dollaru Awstraljan 1,6219 INR Rupi Indjan 86,8615

(') Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.



Sommarju tad-Decizjonijiet tal-Kummissjoni Ewropea dwar l-awtorizzazzjonijiet ghat-tqeghid fis-suq ghall-uzu ufjew ghall-uzu tas-sustanzi elenkati fl-
Anness XIV tar-Regolament (KE) Nru 19072006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar ir-registrazzjoni, il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni
ta’ sustanzi kimic¢i (REACH)

(ippubblikat skont I-Artikolu 64(9) tar-Regolament (KE) Nru 1907/2006 (%))

Decizjoni li taghti awtorizzazzjoni

(2020/C 293/03)

(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

Refe.r'eflza' tald- Data tad-Decizjoni Isem is-sustanza Dete'ntur tél- . Numru ta'l- . Uzu awtorizzat Data' @ skade.nz.a ta!- Ragunijiet tad-Decizjoni
Decizjoni (') awtorizzazzjoni awtorizzazzjoni perjodu tar-riezami
((2020) 5826 |It-28 ta’ Awwissu 2020 | Dikromat tas-sodju | Societa ~ Chimica | REACH/20/16/0 | Addittiv li jrazzan ir-reazzjo- |12-il sena mid-data | Fkonformita mal-Artikolu 60
final Numru tal-KE: | Bussi S.p.A. nijiet parassitici u l-evoluz- | tal-adozzjoni ta’ din | (4) tar-Regolament (KE)

234-190-3, numru
tal-CAS: 7789-
12-0,10588-01-9

Piazzale Elettrochi-
mical, 65022 Bussi
sul Tirino, Italy.

zjoni tal-ossigenu, il-kapacita
mewwieta tal-pH u I-protez-
zjoni kontra l-korruzjoni tal-
katodu fil-manifattura elet-
trolitika tal-klorit tas-sodju

id-Decizjoni

Nru 1907/2006, il-beneficcji
so¢joekonomici huma akbar
mir-riskju ghas-sahha tal-
bniedem mill-uzu tas-sustanza
u ma hemm l-ebda sustanza
jew teknologija alternattiva
adattata.

() 1d-Decizjoni tinsab fuq is-sit web tal-Kummissjoni Ewropea: http://ec.europa.eu/growth/sectors/chemicals/reach/about/index_en.htm

() GUL 396,30.12.2006, p. 1.
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http://ec.europa.eu/growth/sectors/chemicals/reach/about/index_en.htm

C 293[4 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 4.9.2020

v

(Awvizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA TAL-
KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Notifika minn qabel ta’ koncentrazzjoni
(I-Kaz M.9909 — ISTA International/Aareal Bank/Objego)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata

(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)
(2020/C 293/04)

1. Fis-26 ta’ Awwissu 2020, il-Kummissjoni rceviet notifika ta’ koncentrazzjoni proposta skont 1-Artikolu 4 tar-
Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 ().

Din in-notifika tikkon¢erna l-imprizi li gejjin:

— ISTA International GmbH (“ISTA International”, il-Germanja), ikkontrollata minn CK Hutchison Holdings Limited u CK
Assets Holdings Limited (it-tnejn fHong Kong/il-Gzejjer Kajman),

— Aareal Bank AG (“Aareal Bank”, il-Germanja),

— Objego GmbH, (“Objego”, il-Germanja), ikkontrollata minn ISTA International.

ISTA International u Aaereal Bank jakkwistaw, fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) u 3(4) tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet, il-
kontroll bi shab ta’ Objego.

Il-koncentrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma fkumpanija mahluga gdida li tikkostitwixxi fimpriza bi shab
(joint venture, JV).

2. L-attivitajiet kummer¢jali tal-imprizi kkoncernati huma:
— ISTA International: kejl separat u servizzi relatati fil-Germanja, Franza u d-Danimarka,

— Aareal Bank: finanzjament tal-proprjeta immobbli u servizzi relatati, kif ukoll soluzzjonijiet ta’ software ghal imprizi
tal-proprjeta immobbli;

— Objego: l-izvilupp u t-thaddim ta’ pjattaforma digitali li tipprovdi u tirranga servizzi fis-setturi tal-proprjeta immobbli u
tal-energija u setturi ta’ servizzi relatati.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taqa’ fil-kamp ta’ applikazzjoni tar-
Regolament dwar l-Ghaqdiet. Madankollu, id-deciZjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont l-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura ssimplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont ir-
Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 () jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament skont
il-procedura stabbilita fl-Avviz.

4. I-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

I-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.9909 — ISTA International/Aareal Bank/Objego

() GU L 24 tad-29.1.2004, p. 1 (“ir-Regolament dwar l-Ghaqdiet”).
() GUC 366,14.12.2013, p. 5.
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Il-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email, permezz tal-faks jew permezz tal-posta:
Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu

Faks +32 22964301

Indirizz postali:

Europdische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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ATTI OHRAJN

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda mhux minuri fl-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott, skont I-Artikolu 50(2)(b) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-
Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2020/C 293/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 51 tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (') fi zmien tliet xhur mid-data ta’ din il-
pubblikazzjoni

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA FL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’ SPECJALITAJIET
TRADIZZJONALI GARANTITI MHUX MINURI

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012

“TEPERTOS POGACSA”
Nru tal-UE: TSG-HU-00060-AMO02 — 13.10.2018

1. Grupp applikant u interess legittimu

Isem il-grupp: Magyar Pékek Fejedelmi Rendje

Indirizz: Komdrom
Dunapart u. 1.
2900 ,
MAGYARORSZAG/ L-UNGERIJJA
Telefon: +36 302593014

Posta elettronika: nardaianita@gmail.com

L-applikazzjoni ghal emenda giet ipprezentata mill-grupp ta’ produtturi li applika ghar-registrazzjoni fl-UE tat-
“Tepert@s pogacsa” u tinkludi xi whud mill-produtturi tat-“Tepert8s pogdcsa”.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

L-Ungerija

3. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda/i

O

Isem il-prodott

X

Deskrizzjoni tal-prodott

X

Metodu ta’ produzzjoni

Ohrajn: Punt 3.2

X

4. Tip ta’ emenda|l

X Emenda ghall-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta’ STG irregistrata li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont ir-
raba’ subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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5. Emendali:

5.1.  Il-punt 3.2 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.2 tal-Ispecifikazzjoni attwali):

Qabel: L-aggettiv “teperts” fid-denominazzjoni jiddeskrivi t-“tepert8” (il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi), li huwa
dak li jibqa’ wara li jingela x-xaham tal-bacon, li, wara li jitqatta’ fbicciet zghar, jipprovdi, fforma kremuza, 1-
ingredjent baziku karatteristiku tal-“prodott mohmi tond tal-ikel” (pogécsa).

Emenda: L-aggettiv “tepertSs” fl-isem tal-prodott jiddeskrivi t-“tepert6” (il-qarquéa tal-gilda tal-majjal mixwi), li
huwa dak li jibqa’ wara li jinqela x-xaham tal-bacon, li wara li jitqatta’ fbicciet zghar, jipprovdi, fil-forma ta’
qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew ta’ krema maghmula mill-qarquéa ta’ din il-gilda, l-ingredjent
baziku karatteristiku tal-prodott mohmi tond tal-ikel (pogdcsa). Il-varjeta li nsibu llum, forma ta’ ¢ilindru, saret
popolari fl-Ungerija fl-ahhar tal-Medjuevu. Dan il-kejk tond qgisu hobza, maghmul b'diversi tipi ta’ ghagina, kien I-
aktar oggett tal-ikel popolari fil-k¢ina tar-rahhala tal-Ungerija u I-popolarita tieghu ma nagset gatt minn dakinhar 'l
hawn.

Raguni: Il-prodotti li fihom il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, li hija prodott sekondarju tal-qali tax-xaham tal-
bacon, dehru fis-suq bil-kelma “tepert§”. L-emenda taghmel id-definizzjoni aktar cara.

5.2.  Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.5 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
Il-parti tad-deskrizzjoni tal-“Tepert8s pogdcsa” dwar id-dags u l-piz:
Qabel:
dijametru: 3-5 cm
piz: 25-50 g
Emenda:
dijametru: 3-10 cm
piz: 25-100 g

Raguni: Kien hemm bidla fid-drawwiet tal-konsumaturi u tal-produtturi: hemm domanda kbira ghat-“TepertGs
pogdcsa” li huma akbar fid-dags, u ghalhekk zdiedu kemm fid-dagqs kif ukoll fil-piz.

5.3.  Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.5 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
Il-kontenut tax-xaham tal-prodott meta mqabbel mal-piz tad-dgiq:

Qabel: Il-prodott fih bejn 20 u 30 % ta’ xaham meta mqgabbel mal-piz tal-materja niexfa u bejn 25 u 40 % ta’ qarquca
tal-gilda tal-majjal mixwi meta mqabbel mal-piz tad-dqjiq.

Emenda: Il-prodott fih tal-anqas 30 % ta’ xaham meta mqabbel mal-piz tad-dqig, li tal-anqas 25 % minnu fih il-
garquca tal-gilda tal-majjal mixwi.

Raguni: Il-kontenut tax-xaham tal-prodott finali gie specifikat meta mqabbel mal-piz tad-dqiq (l-ingredjent ewlieni)
aktar milli mal-piz tal-materja niexfa (il-prodott finali). Din l-emenda ma tibdilx l-ammont ta’ xaham fil-prodott
finali, u hija biss il-bazi li maghha huwa relatat il-percentwal. Il-bidla tippermetti li x-xaham jigi kkalkulat b'mod
aktar preciz, abbazi tal-ingredjent, jigifieri d-dqiq, aktar milli l-kontenut tal-materja niexfa tal-prodott finali. II-
vantagg ta’ dan il-metodu ta’ kalkolu huwa li jkun aktar facli li jigi applikat u vverifikat f'termini teknici. Minhabba li
r-rabta hija bbazata fuq il-percentwal tal-ingredjent ewlieni, il-percentwal massimu ta’ xaham m’ghadux irid jigi
specifikat, li jaghmilha aktar facli biex tigi vverifikata I-Ispecifikazzjoni.

5.4. Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.5 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
L-ghamla tal-prodott fit-tabella bit-titolu “Karatteristi¢i organolettici™:
Qabel: “Tonda u ¢ilindrika minn kull naha”

Emenda: Imqassra ghal “Tonda u ¢ilindrika”.

Raguni: [l-prodott jista’ jsir kemxejn deformat waqt li jkun qieghed joghla u jinhema.

5.5.  Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.5 tal-Ispecifikazzjoni attwali):

Il-kontenut tax-xaham tal-prodott finali kkalkulat meta mgabbel mal-piz tal-materja niexfa, fis-sottotagsima
“Karatteristici fizi¢i u kimici™:

Qabel: 20-30 % (m/m)
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Emenda: tal-ingas 20 % (m/m)

Raguni: Ir-rekwizit minimu ta’ 20 % ta’ kontenut tax-xaham tal-prodott finali ikkalkulat meta mqabbel mal-piz tal-
materja niexfa jikkorrispondi ghall-minimu ta’ 30 % ta’ kontenut tax-xaham ikkalkulat meta mqabbel mal-piz tad-
dqiq, kif specifikat fil-punt 5.3 tal-emenda. M'hemm l-ebda htiega li jigi specifikat kwalunkwe limitu massimu,
peress li l-kwantita ta’ ingredjenti uzati biex isir il-prodott diga jiddetermina l-kontenut tax-xaham tal-prodott finali.

5.6. Il-karatteristici fizici, kimici u organolettici li juru I-karattru specifiku tal-prodott (I-afthar paragrafu tal-punt 1.7 tal-
Ispecifikazzjoni attwali)

Qabel: Minhabba l-kontenut tax-xaham ta’ bejn 20 u 30 % tieghu, miksub mill-uzu tal-qarquca tal-gilda tal-majjal
mixwi u tax-xaham, it-“TepertGs pogdcsa” ghandu valur nutrittiv oghla, jinxef iktar bil-mod u jzomm iktar tajjeb
minn prodotti ohrajn tal-istess kategorija.

Emenda: Minhabba l-kontenut tax-xaham ta’ mhux anqas minn 20 %, miksub mill-uzu tal-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi u tax-xaham, it-“TepertSs pogdcsa” ghandu valur nutrittiv gholi, jinxef bil-mod u jzomm tajjeb.

Raguni: Minhabba li I-kontenut tax-xaham inbidel ghal tal-anqas 20 % (ara r-raguni taht il-punt 5.5), il-formulazzjoni
giet iccarata u thassret l-informazzjoni mhux rilevanti.

5.7.  Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.9 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
It-tabella fit-tagsima “Rekwiziti minimi u proceduri ghall-verifika tal-karattru specifiku” giet emendata kif gej:
Qabel: Kontenut ta’ xaham — Rekwizit minimu: 20-30 %
Emenda: Kontenut ta’ xaham — Rekwizit minimu: 20 %

Raguni: L-Ispecifikazzjoni u r-rekwiziti ghall-verifika tal-karattru specifiku ghandhom ikunu allinjati.

5.8. Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.9 tal-Ispecifikazzjoni attwali):

It-tabella fit-tagsima “Rekwiziti minimi u proceduri ghall-verifika tal-karattru specifiku” giet emendata kif gej fil-
kolonna “Metodu ta’ verifika u frekwenza”:

Qabel: (rigward il-kontenut ta’ xaham) Fkonformita mad-deskrizzjoni tal-prodott moghtija fil-punt 3.5, flaboratorju
darba kull sitt xhur.

Emenda: Fkonformita mal-Ispecifikazzjoni.

Raguni: Abbazi tal-kwantita u l-kwalita tal-ingredjenti msemmija fid-dokumentazzjoni ta’ segwitu u fil-lista ta’
materjali, il-kontenut tax-xaham tal-prodott jista’ jigi ddeterminat billi jigi kkalkulat, minflok permezz ta’ testijiet
tal-laboratorju ghaljin.

5.9. Il-punt 4.1 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.9 tal-Ispecifikazzjoni attwali):

It-tabella fit-tagsima “Rekwiziti minimi u proceduri ghall-verifika tal-karattru specifiku” giet emendata kif gej fir-
ringieli “Qarquca mill-gilda tal-majjal mixwi (jew il-krema taghha)” u “ingredjenti”:

Qabel: Abbazi tad-dokumentazzjoni tal-prodott jew tal-iskeda tal-prodott skont il-lottijiet.
Emenda: Abbazi tal-fajl tal-prodott.

Raguni: It-terminu usa’ “fajl tal-prodott” ghandu jintuza, ghaliex id-dulciera juzaw rekord ta’ proporzjonijiet
materjali, filwaqt li I-furnara juzaw folja tal-prodott. Dawn huma maghrufa kollettivament bhala “fajl tal-prodott”.

5.10. Il-punt 4.2 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.6 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
“Materja prima”:
Qabel: Kienet inkluza biss il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi.
Emenda: Il-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi zdiedu mal-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda.
Ghall-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi:

Jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda, li huma maghmulin mill-bic¢iet moglija tax-xaham li jibqa’ wara li
jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham.

Raguni: Ghandha titqies il-firxa ta’ prattiki uzati mill-produtturi biex jissodisfaw id-domanda tal-konsumaturi,
minhabba li l-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi biss jistghu jintuzaw biex jigi prodott dan il-prodott tal-
hami minghajr ma jigu affettwati l-karatteristici tal-prodott.
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5.11. Il-punt 4.2 tal-Ispecifikazzjoni (il-punt 1.6 tal-Ispecifikazzjoni attwali):
Dan li gej zdied mat-tagsima “Materja prima” dwar il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi:
Qabel:

— Qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi minghajr il-gilda: 70 sa 75 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi hija maghmula mill-bi¢ciet tax-xaham li jibqa’ wara li jinqgela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew
xejn laham;

— Xaham: 25 sa 30 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija maghmula mix-xaham li
jkun hemm waqt li jkun qed jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham;

Emenda:

— Qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi minghajr il-gilda: 70 sa 75 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi hija maghmula mill-bi¢ciet tax-xaham li jibga’ wara li jinqela x-xaham tal-bacon i jkollu ftit jew
xejn laham;

— Xaham: 25 sa 30 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija maghmula mix-xaham li
jkun hemm waqt li jkun qed jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham;

Rekwizit importanti hu li ma ghandhomx jizdiedu addittivi, preservattivi, qarquciet mit-tessut xahmi ta’ annimali
ohra, xaham maghmul mill-hxejjex jew margerina, sabiex tkun ippreparata l-krema maghmula mill-qarquca tal-
gilda tal-majjal mixwi; jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda.

Raguni: Sabiex I-Ispecifikazzjoni tkun aktar preciza teknikament.

5.12. Fit-tagsima “Il-produzzjoni tal-varjeta tat-“TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina tat-torti:
Qabel: L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-garquca tal-gilda tal-majjal mixwi
Emenda: L-ewwel fazi hija I-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula
mill-qarquca ta’ din il-gilda.

Raguni: Sabiex l-Ispecifikazzjoni tkun aktar preciza teknikament.

5.13. L-ewwel sentenza tad-deskrizzjoni tal-ewwel fazi
Qabel: II-qarquciet friski minghajr gilda jkunu ¢cattjati b'lembuba...

Emenda: Waqt il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi, il-qarquciet friski minghajr gilda
jkunu ¢cattjati b'lembuba...

Raguni: Zdiedu l-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi biex I-Ispecifikazzjoni tkun aktar preciza
teknikament.

5.14. Ir-raba’ sentenza tad-deskrizzjoni tal-ewwel fazi
Qabel: Il-krema u x-xaham jithawdu b'mgharfa tal-injam jew b'magna li thawwad l-ingredjenti.

Emenda: Wagqt il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, il-qarquciet ikkapuljati
tal-gilda tal-majjal mixwi u x-xaham jithawdu b'mgharfa tal-injam jew b'magna li thawwad l-ingredjenti.

Raguni: Sabiex I-Ispecifikazzjoni tkun aktar preciza teknikament.

5.15. Il-hames sentenza tal-ewwel fazi fil-punt 1.6 tal-Ispecifikazzjoni originali
Qabel: Rekwizit importanti hu li ma ghandhomx jizdiedu addittivi, prezervattivi, qarquciet tal-wizz, xaham
maghmul mill-hxejjex jew margerina sabiex tkun ippreparata l-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal
mixwi; jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda.
Emenda: Rekwizit importanti hu li ma ghandhomx jizdiedu addittivi, preservattivi, qarquciet mit-tessut xahmi ta’
annimali ohra, xaham maghmul mill-hxejjex jew margerina, sabiex tkun ippreparata l-krema maghmula mill-
qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi; jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda.
Raguni: Gie ¢¢arat li ma jistghux jintuzaw il-garquéiet maghmulin mix-xaham ta’ annimali ohra, u mhux biss mill-
qarquciet tal-wizz.
Barra minn hekk, is-sentenza emendata tressqet fit-taqsima “Materja prima” fil-punt 4.2 tal-Ispecifikazzjoni attwali,
minhabba li din fiha informazzjoni rilevanti li tapplika kemm ghat-“tepertds pogdcsa” maghmulin bl-ghagina tat-
torti kif ukoll ghal dawk maghmulin bl-ghagina sfiljurata.

5.16. Is-sitt sentenza tad-deskrizzjoni tal-ewwel fazi

Qabel: Il-krema maghmula mill-qarquc¢a tal-gilda tal-majjal mixwi prodotta b’'mod industrijali wkoll ghandha
tissodisfa r-rekwiziti marbutin mal-produzzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi.

Emenda: Kull min juza l-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi prodotta b’'mod industrijali ghandu
jissodisfa r-rekwiziti tal-Ispecifikazzjoni.

Raguni: Inbidlet biss il-formulazzjoni tas-sentenza; it-tifsira tibqa’ l-istess.
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5.17. It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina, l-ewwel sentenza:
Qabel: Sabiex it-tahlita tkun omogenja, ghandhom jizdiedu bejn 250 u 400 gramma ta’ krema maghmula mill-
qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi ma’ kull kilo dqiq tal-qamh.
Emenda: Sabiex it-tahlita tkun omogenja, ghandhom jizdiedu tal-anqas 300 g garquciet ikkapuljati tal-gilda tal-
majjal mixwi jew krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda ma’ kull kilo dqiq tal-qamh.

Raguni: Minhabba li t-toghma tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija aktar distintiva, il-valur minimu kellu
jizdied, u mhuwa mehtieg l-ebda valur massimu.

5.18. It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina, it-tielet sentenza:
Qabel: 2,5 % melh, 0,001 % bzar mithun, u bizzejjed krema biex tinkiseb ghagina relattivament iebsa,

Emenda: mhux aktar minn 3,5 % melh, 0,5 % bzar mithun u bizzejjed krema ufjew ilma biex tinkiseb ghagina
relattivament iebsa,

Raguni: Qabel, il-kwantita ta’ melh u bzar kienet baxxa hafna. Din kellha tizdied minhabba t-toghma distintiva. Barra
minn hekk, il-kliem “ufjew ilma” ghandhom jizdiedu wara “krema”, minhabba li xi kultant, l-ilma jista’ jkun li jkollu
jintuza flimkien mal-krema, sabiex tigi aggustata l-hxuna tal-ghagina.

5.19. Is-sentenza li gejja tat-tieni fazi:
Qabel: II-qtugh generalment isir b’ghodda ghall-qtugh tal-ghagina li jkollha dijametru ta’ bejn 3 u 6 cm,
Emenda: Il-qtugh generalment isir b’ghodda ghall-qtugh tal-ghagina li jkollha dijametru ta’ 10 cm,

Raguni: [I-limitu massimu kellu jinbidel minhabba bidliet fid-drawwiet tal-konsumaturi u tal-produtturi.

5.20. L-ahhar paragrafu tat-tieni fazi:

Qabel: 1l-ftajjar jithallew joghlew ghal bejn 50 u 55 minuta fit-turtiera, imbaghad jinhmew ghal bejn 12 u 15-
il minuta fforn jahraq f'temperatura ta’ bejn 220 u 240 C. U mbaghad ikunu saru.

Emenda: Il-ftajjar jithallew joghlew ghal bejn 50 u 55 minuta fit-turtiera, imbaghad jinhmew fforn jahraq
ftemperatura ta’ bejn 220 u 240 °C u mbaghad ikunu saru. Il-hin tal-hami huwa ta’ bejn 8 u 18-il minuta, skont il-
piz tal-prodott u I-qawwa tal-forn.

Raguni: Il-hinijiet tal-hami huma standard. Il-hin tal-hami ghandu jigi stabbilit skont il-piz tal-prodott u I-
karatteristici teknici tal-forn.

5.21. Fit-tagsima “Il-produzzjoni tal-varjeta “TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina sfiljurata”
Qabel: L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi

Il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija simili ghal dik uzata ghall-varjeta
maghmula bl-ghagina tat-torti. L-unika differenza hija li, minbarra x-xaham u l-qarquca tal-majjal minghajr il-gilda,
ghal din il-varjeta jizdiedu wkoll il-melh (madwar 1,5 % skont il-piz tad-dqiq) u I-bzar mithun fin hafna (madwar
0,001 % skont il-piz tad-dgiq).

Emenda: L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula
mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi

Il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda
hija simili ghal dik uzata ghall-varjeta maghmula bl-ghagina tat-torti. L-unika differenza hija li, minbarra x-xaham u
l-qarquca tal-majjal minghajr il-gilda, ghal din il-varjeta jizdiedu wkoll il-melh (madwar 3,5 % skont il-piz tad-dqiq) u
I-bzar mithun fin hafna (madwar 0,5 % skont il-piz tad-dqiq).

Raguni: Fkonformita mat-tagsimiet precedenti, il-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi gew mizjuda mal-
krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, u l-ammont ta’ melh u bzar uzat zdied.

5.22. It-tielet sentenza tat-“tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina”

Qabel: u bizzejjed krema biex tinkiseb ghagina li ma tkunx iebsa zzejjed, li ma titfarrakx u li tkun tista’ tinhadem
facilment. Ghal din il-varjeta, huwa importanti li l-ingredjenti u I-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew
il-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda jinzammu ftemperatura baxxa sabiex dawn il-qarquciet ikkapuljati
jew din il-krema jkunu jistghu jisseparaw is-saffi tal-ghagina meta tkun qed tigi ppreparata l-ghagina sfiljurata.

Emenda: u bizzejjed krema ufjew ilma biex tinkiseb ghagina li ma tkunx iebsa zzejjed, li ma titfarrakx u li tkun tista’
tinhadem facilment. Ghal din il-varjeta, huwa importanti li l-ingredjenti u l-qarqu¢iet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal
mixwi jew il-krema maghmula mill-qarqu¢a ta’ din il-gilda jinzammu ftemperatura baxxa sabiex dawn il-qarquciet
ikkapuljati jew din il-krema jkunu jistghu jisseparaw is-saffi tal-ghagina meta tkun qed tigi ppreparata l-ghagina
sfiljurata.

’ o«

Raguni: Il-kliem “ufjew ilma” ghandhom jizdiedu ma’ “krema”, minhabba li xi kultant, l-ilma jista’ jkun li jkollu
jintuza flimkien mal-krema, sabiex tigi aggustata l-hxuna tal-ghagina. Barra minn hekk, ghar-ragunijiet imsemmija
hawn fugq, il-kliem “qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi” Zdiedu ma’ “krema maghmula mill-qarquca ta’
din il-gilda”.
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5.23. Ir-raba’ paragrafu tat-“tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina”
Qabel: permezz ta’ ghodda ghall-qtugh tal-ghagina b'dijametru ta’ bejn 3 u 6 cm
Emenda: permezz ta’ ghodda ghall-qtugh tal-ghagina b’dijametru ta’ bejn 3 u 10 cm

Raguni: [I-limitu massimu kellu jinbidel minhabba bidliet fid-drawwiet tal-konsumaturi u tal-produtturi.

5.24. L-ahhar paragrafu tat-“tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina”

Qabel: il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera tal-hami u jithalla spazju omogenju bejniethom; huma jithallew joghlew ghal
bejn 40 u 45 minuta u mbaghad jinhmew ghal bejn 8 u 10 minuti fforn jahraq f'temperatura ta’ bejn 220 u 240 C.
U mbaghad ikunu saru.

Emenda: il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera tal-hami u jithalla spazju omogenju bejniethom; huma jithallew joghlew ghal
bejn 40 u 45 minuta, imbaghad jinhmew fforn jahraq ftemperatura ta’ bejn 220 u 240 °C u mbaghad ikunu saru. Il-
hin tal-hami huwa ta’ bejn 8 u 18-il minuta, skont il-piz tal-prodott u l-qawwa tal-forn.

Raguni: Il-hinijiet tal-hami huma standard. Il-hin tal-hami ghandu jigi stabbilit skont il-piz tal-prodott u I-
karatteristici teknici tal-forn.

SPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’ SPEC]ALITA TRADIZZJONALI GARANTITA
“TEPERTOS POGACSA”
Nru tal-UE: TSG-HU-00060-AM02 - 13.10.2018
“L-Ungerija”
1.  Isemli ghandu jigi rregistrat

“Tepertds pogdcsa”

Meta l-prodott jitqieghed fis-suq, it-tikketta tista’ tinkludi l-informazzjoni li gejja: “magyar hagyomdnyok szerint
elddllitott” (prodott skont it-tradizzjonijiet Ungerizi). Din l-informazzjoni ghandha tkun tradotta wkoll fil-lingwi
uffi¢jali I-ohrajn.

2. Tip ta’ prodott [bhal fl-anness xi]

Klassi 2.24: prodotti ta’ hobz, ghagina, kejkijiet, hlewwiet, gallettini u prodotti ohra tal-furnara

3. Ragunijiet ghar-registrazzjoni

3.1.  Il-prodott:

jirrizulta minn metodu ta’ produzzjoni, ipprocessar jew kompozizzjoni li jikkorrispondi ghal prattika
tradizzjonali ghal dak il-prodott jew oggett tal-ikel;

O huwa manifatturat minn materja prima jew ingredjenti li kienu jintuzaw tradizzjonalment.

It-“TepertSs pogdcsa” huwa prodott mohmi tal-ikel tond, fghamla ta’ ¢ilindru u mhawwar bil-melh u I-bzar. Dan
ikun fih il-qarquéiet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew il-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda, ix-
xaham tal-majjal u [-hmira biex joghla, u I-konsistenza tieghu tista’ tkun tal-ghagina tat-torti (omlds) jew tal-ghagina
sfiljurata (leveles). Il-wic¢ tieghu huwa kannella hamrani u huwa mmarkat kaxxi kaxxi. Il-karattru specifiku tat-
“Tepertds pogdcsa” gej mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, li hija l-bicciet li jibga’ wara li jingela x-xaham tal-
bacon li jkollu ftit jew xejn laham. Dan il-prodott ghandu toghma tal-prodotti moqlija uzati fil-qarquciet tal-gilda
tal-majjal mixwi u huwa pjacevolment mielah u jtieghem ftit il-bzar.

3.2, Jekk l-isem:
kienx jintuza tradizzjonalment sabiex jirreferi ghall-prodott specifiku;
O jidentifikax il-karattru tradizzjonali jew il-karattru specifiku tal-prodott.

L-aggettiv “tepertds” fl-isem tal-prodott jiddeskrivi t-“tepertd” (il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi), li huwa dak li
jibga’ wara li jingela x-xaham tal-bacon, li wara li jitqatta’ fbicciet zghar, jipprovdi, fil-forma ta’ qarquciet ikkapuljati
tal-gilda tal-majjal mixwi jew ta’ krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda, l-ingredjent baziku karatteristiku tal-
prodott mohmi tond tal-ikel (pogécsa). ll-varjeta li nsibu llum, forma ta’ ¢ilindru, saret popolari fl-Ungerija fl-ahhar
tal-Medjuevu. Dan il-kejk tond gisu hobza, maghmul b’diversi tipi ta’ ghagina, kien l-aktar oggett tal-ikel popolari
fil-k¢ina tar-rahhala tal-Ungerija u l-popolarita tieghu ma nagset qatt minn dakinhar 1 hawn.
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4. Deskrizzjoni

4.1.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem imsemmi fil-punt 1, inkluzi I-karatteristici fizici, kimici, mikrobijologici jew
organolettici tieghu li juru [-karattru specifiku tal-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

It-“TepertSs pogdcsa” huwa prodott mohmi tal-ikel tond, fghamla ta’ ¢ilindru u mhawwar bil-melh u I-bzar,
b'dijametru ta’ bejn 3 u 10 cm u piz ta’ bejn 25 u 100 g. Dan ikun fih il-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal
mixwi jew il-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda, ix-xaham tal-majjal u l-hmira biex joghla, u I-
konsistenza tieghu tista’ tkun tal-ghagina tat-torti (omlds) jew tal-ghagina sfiljurata (leveles). Il-wic¢ tieghu huwa
kannella hamrani u huwa mmarkat kaxxi kaxxi. Minn taht huwa ¢att u ta’ lewn kannella hamrani. Go fih, il-prodott
ikollu bicciet tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi mqgassmin b'mod omogenju. ll-varjeta maghmula bl-ghagina tat-
torti tista’ tinqasam fbicciet, filwaqt li dik maghmula bl-ghagina sfiljurata hija iktar mahlula u jkun fiha hafna saffi.
Dan il-prodott ghandu toghma tal-prodotti moglija uzati fil-qarquciet tal-gilda tal-majjal mixwi u huwa
pjacevolment mielah u jtieghem ftit il-bzar. Il-prodott fih tal-angas 30 % ta’ xaham meta mqabbel mal-piz tad-dqig,
li tal-anqas 25 % minnu fih il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi. Mill-inqas 60 % tal-kontenut tax-xaham gej mill-
qarquciet tal-gilda tal-majjal mixwi.

Karatterisi¢i organolettici

[l-varjeta tat-“TepertSs pogdcsa” maghmula bl- Il-varjeta tat-“Tepertds pogdcsa” maghmula bl-ghagina
ghagina tat-torti sfiljurata
Forma Tonda u ¢ilindrika. Tonda u ¢ilindrika, izda tista’ tkun immejla xi ftit
lejn naha jew ohra.

Qoxra I-wic¢ ikun ileqq, kannella hamrani u mmarkat kaxxi kaxxi fil-fond. Il-genb ghandu kulur ir-ramel
u matt u l-giegh huwa kannella hamrani u matt.

Konsistenza Konsistenza tal-ghagina tat-torti izda li ma tit- | Konsistenza tal-ghagina sfiljurata, maghmula

interna farrakx. Il-bicciet tal-qarquca tal-gilda tal-majjal | minn saffi differenti li bejniethom ikunu jidhru I-
mixwi huma mqassma b'mod omogenju u bicciet tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, u li
ghandhom kulur kannella ¢ar hafna. ghandhom kulur kannella ¢ar hafna.

Toghma Toghma karatteristika tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, pjacevolment mielha u bi ftit bzar.

Palat Palat karatteristiku tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u tax-xaham; aroma ta’ bzar.

Kontenut tax-xaham: il-kontenut tax-xaham tal-prodott finali meta mqabbel mal-piz tal-materja niexfa huwa ta’ tal-
anqas 20 % (m/m)

Kontenut tal-melh: il-kontenut tal-melh tal-prodott finali meta mqabbel mal-piz tal-materja niexfa huwa ta’ mhux
iktar minn 4 % (m/m)

I-karattru specifiku tal-prodott huwa bbazat fuq dan li gej:

— il-materja prima li hija l-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u x-xaham,

— it-teknika spe¢jali uzata ghall-preparazzjoni tal-ghagina,

— il-karatteristici fizici, kimic¢i u organolettici.

Il-materja prima, li hija l-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, taghti lill-prodott in-natura tieghu.

Il-karattru specifiku tat-“Tepertds pogdcsa” gej mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, li hija l-bi¢ciet li jibqa’ wara li
jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham. Il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi fiha bejn 12 u 13 %
proteina u bejn 82 u 84 % xaham, u 60 % tal-kontenut tax-xaham tal-prodott ikun gej minnha.

It-teknika spe¢jali tal-preparazzjoni tal-ghagina

Il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi li tintuza ghall-varjeta maghmula bl-ghagina tat-torti taghmilha possibbli
wkoll li I-ghagina tigi ppreparata pemezz ta’ teknika specjali ta’ tiwi li taghtiha l-konsistenza sfiljurata taghha;
barra minn hekk, il-kontenut gholi tax-xaham jirrikjedi l-preparazzjoni spe¢jali tal-ghagina ftemperaturi keshin
ta’ bejn 24-26 °C.

Il-karatteristici fizici, kimici u organolettici

Minhabba I-kontenut tax-xaham ta’ mhux anqas minn 20 %, miksub mill-uzu tal-garquca tal-gilda tal-majjal mixwi u
tax-xaham, it-“Tepert8s pogédcsa” ghandu valur nutrittiv gholi, jinxef bil-mod u jzomm tajjeb.
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Rekwiziti minimi ghall-verifika tal-karattru specifiku

Karattru specifiku: Rekwiziti minimi: Metodu ta’ verifika u frekwenza:
kontenut ta’ xa- — tal-anqas 20 % (tal-materja niexfa) — jista’ | Fkonformita mal-Ispecifikazzjoni.
ham jintuza biss ix-xaham tal-majjal
Qarquca mill- — ghandha tintuza l-qarcuca tal-gilda tal- | Abbazi tal-fajl tal-prodott.
gilda tal-majjal majjal mixwi
mixwi (jew — ghandha tintuza l-garquca tal-gilda tal-
il-krema taghha) majjal mixwi minghajr il-gilda
ingredjenti — fkonformita mal-Ispecifikazzjoni (qarcu- | Abbazi tal-fajl tal-prodott.

¢a tal-gilda tal-majjal mixwi, xaham, dqiq
tal-qamh, bajd, isfar tal-bajd, halib, hmira,
inbid abjad jew hall, krema ufjew ilma u
bzar u melh)

karatteristici — konsistenza ta’ ghagina tat-torti jew ta’ | Test organolettiku kull xift.
organolettici ghagina sfiljurata

tal-prodott — toghma u aroma karatteristici tal-qarquca

(kontenut, tal-gilda tal-majjal mixwi u bi ftit bzar

toghma u aroma)

4.2.  Deskrizzjoni tal-metodu tal-produzzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem imsemmi fil-punt 1 li jridu jsegwu I-produtturi,
inkluzi, fejn xieraq, in-natura u l-karatteristici tal-materja prima jew tal-ingredjenti li jintuzaw, kif ukoll il-metodu li permezz
tieghu jithejja I-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

MATERJA PRIMA:

qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi

Ghall-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi:

Jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda, li huma maghmulin mill-bi¢¢iet moqlija tax-xaham li jibqa’ wara li

jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham.

Ghall-krema maghmula mill-qarqu¢a tal-gilda tal-majjal mixwi:

— Qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi minghajr il-gilda: 70 sa 75 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi hija maghmula mill-bi¢¢iet tax-xaham li jibqa’ wara li jinqgela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew
xejn laham;

— Xaham: 25 sa 30 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija maghmula mix-xaham li
jkun hemm waqt li jkun qed jingela x-xaham tal-bacon li jkollu ftit jew xejn laham;

Rekwizit importanti hu li ma ghandhomx jizdiedu addittivi, preservattivi, qarquciet mit-tessut xahmi ta’ annimali
ohra, xaham maghmul mill-hxejjex jew margerina, sabiex tkun ippreparata l-krema maghmula mill-qarquca tal-
¢gilda tal-majjal mixwi; jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr gilda.

Preparazzjoni tal-ghagina:

dqiq tal-qamh jew dqiq tal-ispelt, bajd, isfar tal-bajd, halib, hmira, inbid abjad jew hall, krema ufjew ilma, melh u
bzar.

L-uzu ta’ kwalunkwe tip ta’ addittiv tal-ikel biex jigi ppreparat it-“TepertSs pogdcsa” huwa pprojbit (perezempju 1-
agenti li jghollu jew il-prezervattivi).

Metodu ta’ produzzjoni

Skont il-metodu ta’ produzzjoni uzat ghall-ghagina, it-“Tepertds pogdcsa” jista’ jkollhom konsistenza tal-ghagina
sfiljurata jew tal-ghagina tat-torti.

ll-produzzjoni tal-varjeta tat-“TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina tat-torti

L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula mill-qarquca
tal-gilda tal-majjal mixwi

Wagqt il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi, il-qarquciet friski minghajr gilda jigu
¢cattjati b'lembuba sakemm ma jibgax bicciet kbar jew mhux fini u sakemm il-bi¢¢iet moglija jitgassmu b’'mod
omogenju. Dawn jistghu wkoll jitqattghu bil-magna tal-ikkapuljat. Fdan il-kaz, ghandu jintuza l-apparat bl-izghar
toqob.

Wagqt il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, il-qarquciet ikkapuljati tal-gilda
tal-majjal mixwi u x-xaham jithawdu b'mgharfa tal-injam jew b'magna li thawwad l-ingredjenti.
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Kull min juza l-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi prodotta b'mod industrijali ghandu
jissodisfa r-rekwiziti tal-Ispecifikazzjoni.

It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina

Sabiex it-tahlita tkun omogenja, ghandhom jizdiedu tal-anqas 300 g qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi
jew krema maghmula mill-garqu¢a ta’ din il-gilda ma’ kull kilo dqiq tal-qamh. Il-krema maghmula mill-qarquciet
ghandha tghatti d-dqiq. Dan huwa essenzjali biex tinkiseb il-konsistenza tal-varjeta tal-ghagina tat-torti. L-
ingredjenti kollha, jigifieri d-dqiq imhallat mal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew mal-krema tal-
qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u, ma’ kull kilo dqiq, 5 % tal-hmira attivata fil-halib, bajda wahda, isfar ta’ bajda,
0,02 % ta’ inbid abjad jew hall, mhux aktar minn 3,5 % melh, 0,5 % bzar mithun, u bizzejjed krema biex tinkiseb
ghagina relattivament iebsa, jintghagnu flimkien. It-tahlita tkompli tinghagen sakemm l-ghagina taghqad flimkien.
Il-konsistenza mehtiega tal-ghagina tat-torti ma tinkisibx jekk I-ghagina tintghagen izzejjed.

Minhabba l-kontenut gholi ta’ xaham tal-prodott, I-ghagina ghandha ssir bingredjenti keshin u ghandha tithalla

toqghod fpost kiesah sakemm it-temperatura interna taghha tilhaq is-26 °C. In-natura tal-prodott tippermetti wkoll
li I-ghagina tithalla fil-frigg ftemperatura ta’ bejn + 5 u + 8 °C ghal tal-anqas tliet sighat.

Wara, |-ghagina li tkun keshet u gholiet tinfetah fsaff gholi daqs saba’ u l-wic¢ jigi mmarkat fil-fond b’hafna linji
perpendikulari. Dan jista’ jsir permezz ta’ skieken migbura flimkien, li jkunu mbeghdin 3 mm minn xulxin. Il-qtugh
generalment isir b’ghodda ghall-qtugh tal-ghagina li jkollha dijametru ta’ bejn 3 u 10 cm, u wiched ghandu jara li I-
forom ikunu omogenji u li dawn jibqghu kemm jista’ jkun ¢ilindrici. Il-forma finali tintlahaq billi I-ghagina tinfetah
bil-pala tal-id. L-ghadd ta’ ftajjar necessarji biex timtela turtiera tal-forn jitpoggew hdejn xulxin fuq injama u
jinksew, permezz ta’ pinzell tal-k¢ina, b’bajda mhabbta minghajr ma din tithalla ¢carcar mal-gnub tal-forom
¢ilindrici. Meta I-bajda fuq wic¢ il-ftajjar tkun nixfet xi ftit, il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera u jithalla spazju omogenju
bejniethom. Il-bicciet tal-ghagina li jkun ghad baqa’ jistghu jinghagnu flimkien mhux aktar minn darbtejn ohra bl-
inqas tqandil possibbli u jistghu jintuzaw iktar tard wara li l-ghagina tithalla tistrieh.

[l-ftajjar jithallew joghlew ghal bejn 50 u 55 minuta fit-turtiera, imbaghad jinhmew fforn jahraq ftemperatura ta’
bejn 220 u 240 °C u mbaghad ikunu saru. Il-hin tal-hami huwa ta’ bejn 8 u 18-il minuta, skont il-piz tal-prodott u
l-qawwa tal-forn.

II-ftajjar jinbieghu mhux ippakkjati (wahda wahda) jew ippakkjati minn gabel.
Il-produzzjoni tal-varjeta “TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina sfiljurata:

L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula mill-qarquca
tal-gilda tal-majjal mixwi

Il-preparazzjoni tal-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi u tal-krema maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda
hija simili ghal dik uzata ghall-varjeta maghmula bl-ghagina tat-torti. L-unika differenza hija li, minbarra x-xaham u
l-qarquc¢a tal-majjal minghajr il-gilda, ghal din il-varjeta jizdiedu wkoll il-melh (madwar 2,5 % skont il-piz tad-dgiq) u
I-bzar mithun fin hafna (madwar 0,5 % skont il-piz tad-dqiq). ll-melh jizdied fdan l-istadju minhabba li jekk I-
ammont ta’ melh necessarju ghat-toghma mielha karatteristika tal-ftajjar jizdied biss waqt il-preparazzjoni tal-
ghagina, I-ghagina tinqasam u ma tkunx tista’ tinkiseb il-konsistenza sfiljurata taghha.

Fdan il-kaz, mill-kwantita ta’ xaham indikata ghall-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi, 50 %, jigifieri nofs, ghandu jizdied mal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u n-
nofs l-iehor ghandu jithalla ghal mal-ghagina.

It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina

L-hekk imsejha ghagina bazika hija ppreparata bid-dqiq, bix-xaham li jkun twarrab meta kienet qed tigi ppreparata I-
krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, bil-melh (madwar 1 % skont il-piz tad-dqiq) u, ma’ kull kilo
dqiq, 5 % tal-hmira attivata fil-halib, 0,02 % inbid abjad jew hall, possibbilment bajda wahda, isfar ta’ bajda u

bizzejjed krema u/jew ilma biex tinkiseb ghagina li ma tkunx iebsa Zzejjed, li ma titfarrakx u li tkun tista’ tinhadem
facilment.

Ghal din il-varjeta, huwa importanti li l-ingredjenti u I-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew il-krema
maghmula mill-qarquca ta’ din il-gilda jinzammu f'temperatura baxxa sabiex dawn il-qarquciet ikkapuljati jew din il-
krema jkunu jistghu jisseparaw is-saffi tal-ghagina meta tkun qed tigi ppreparata l-ghagina sfiljurata. Ix-xaham bejn
is-saffi rqaq tal-ghagina kiesha jinhall waqt il-hami u jevita li s-saffi tal-ghagina jehlu ma’ xulxin. Sadanittant, l-ilma li
jkun hemm fl-ghagina u fix-xaham jinbidel fi fwar li jrattab is-saffi tal-ghagina u jisseparahom minn ma’ xulxin, hekk
li I-prodott li jkun ged jinhema jingasam fsaffi.

Il-konsistenza sfiljurata tal-prodott tista’ tinkiseb b’zewg modi:

a) Il-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi
jiddellku b'mod uniformi fuq I-ghagina miftuha rqiqa, imbaghad l-ghagina titrembel minn tarf wiehed. Dan ir-
romblu jithalla joqghod ghal bejn 15 u 30 minuta, imbaghad jinfetah ghal darb’ohra fsaff irqiq u jitrembel
fdirezzjoni perpendikulari meta mqabbel mat-trembil precedenti. Jekk ma jsehhx dan it-tidwir, il-ftajjar jigu
irregolari meta jinhmew.

b) L-ghagina bazika li tkun thalliet toqghod tinfetah fsaff irqiq u l-qarquciet ikkapuljati tal-gilda tal-majjal mixwi jew
il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi jiddellku fuq il-wic¢ kull darba li tintewa l-ghagina.
Fdan il-kaz l-ghagina ma titrembilx, izda tintewa (tal-anqas tliet darbiet).
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Qabel il-ftuh tal-ahhar, l-ghagina tithalla toqghod ghal tal-angas 15-il minuta, imbaghad tinfetah sa ma tigi hoxna
dags saba’ (bejn 1 u 2 cm); il-wic¢ taghha jigi mmarkat fil-fond b’hafna linji perpendikulari u tinqata’ permezz ta’
ghodda ghall-qtugh tal-ghagina b'dijametru ta’ bejn 3 u 10 cm. L-ghadd ta’ ftajjar necessarji biex timtela turtiera tal-
forn jitpoggew hdejn xulxin fuq injama u jinksew, permezz ta’ pinzell tal-k¢ina, b’bajda mhabbta minghajr ma din
tithalla ¢¢arcar mal-gnub tal-forom ¢ilindrici.

Meta l-bajda fuq wicc il-ftajjar tkun nixfet xi ftit, il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera tal-hami u jithalla spazju omogenju
bejniethom; huma jithallew joghlew ghal bejn 40 u 45 minuta, imbaghad jinhmew fforn jahraq ftemperatura ta’
bejn 220 u 240 °C u mbaghad ikunu saru. Il-hin tal-hami huwa ta’ bejn 8 u 18-il minuta, skont il-piz tal-prodott u
l-qawwa tal-forn.

I-ftajjar jinbieghu mhux ippakkjati (wahda wahda) jew ippakkjati minn gabel.

4.3, Deskrizzjoni tal-elementi ewlenin li jistabbilixxu I-karattru tradizzjonali tal-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

Il-kelma “pogdcsa” (ftira zghira) intuzat ghall-ewwel darba madwar 1-1395, u originarjament kienet tfisser kejk tond
gisu hobza mohmi fl-irmied u I-faham. Fl-istejjer tradizzjonali Ungerizi, dan il-prodott sar maghruf bhala “hamuban
siilt pogdcsa” (ftira zghira mohmija fl-irmied). Sa tmiem is-seklu 17, il-kelma uzata ghall-kejk tond qisu hobza li kien
jittiekel bhall-hobz, kien ftira-hobza jew hobza forma ta’ ftira. Il-varjeta li nsibu llum, li hija izghar u forma ta’
¢ilindru u mmarkata kaxxi kaxxi, saret popolari fl-Ungerija fl-ahhar tal-Medjuevu. Dan il-kejk tond qisu hobza,
maghmul b'diversi tipi ta’ ghagina, kien l-aktar oggett tal-ikel popolari fil-k¢ina tar-rahhala tal-Ungerija u 1-
popolarita tieghu ma nagset qatt minn dakinhar ‘1 hawn.

Zewg kundizzjonijiet ippermettew l-izvilupp tat-“Tepertés pogacsa”: l-ewwel, il-qali tax-xaham mill-bacon saret
attivita komuni u, it-tieni, il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi saret oggett tal-ikel ta’ kuljum. Skont deskrizzjoni ta’
familja nobbli mill-klassi tan-nofs fir-regjun ta’ Somogy li tmur lura sa mill-1770, il-bacon moqli u I-qarquca tal-
gilda tal-majjal mixwi saru parti mill-k¢ina tan-nobbilta mis-seklu 18 ‘il quddiem. Dan huwa ppruvat mill-inventarji
tal-wirt tal-familji nobbli, li juru li I-btieti Zghar ghax-xaham bdew jidhru fil-Pjanura |-Kbira mis-seklu 18 ‘il quddiem
(Cegléd 1850-1900, ippubblikat mit-Cegléd Kossuth Miizeum, 1988, pp. 28, 30 Szfics). Probabbilment id-drawwiet
tal-qali tal-bacon u tal-konsum tax-xaham saru parti mit-tradizzjoni popolari ta’ kif ir-rahhala kienu jippreparaw il-
majjal fnofs is-seklu 19, ghaliex mill-1850 ‘il quddiem il-btieti tax-xaham dehru fir-registri tal-irhula taz-zona li
tinsab bejn id-Danubju u Tisza.

Skont id-data etnografika orali ta’ tmiem is-seklu 19 u I-bidu tas-seklu 20, il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi kienet
tintuza fid-djar tar-rahhala tar-regjun centrali ta’ Tisza biex isir is-sapun, u mbaghad bil-mod il-mod din bdiet
tittiekel. Wara li jinqatel il-majjal, il-ftajjar kienu jinhmew b’qarquciet friski tal-gilda tal-majjal mixwi, li generalment
kienu jkunu zghar u minghajr gilda. Xoghlijiet ikkonsolidati importanti li saru fit-tletinijiet fil-qasam tal-etnografija
jirreferu ghal ftajjar maghmula b'ghagina li tkun gholiet jew le, abbazi tad-dqiq mill-qamh u diga mizjuda
bingredjenti ohra, fost ohrajn bil-qarquca (Batky Zs.: “Tdpldlkozds” (Ikel) fi: A magyarsdg néprajza (L-etnografija tal-
Ungerizi), Budapest, 1933, p. 100) u ghalhekk wiched jista’ jsostni li z-zieda tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi
mill-bacon moqli mal-ghagina li tkun gholiet saret drawwa komuni fil-bidu tas-seklu 20.

Ilum il-gurnata, it-“TepertSs pogdcsa” sar parti importanti mill-ikel ta’ kuljum u dan il-prodott jisserva wara s-sopop
(tal-laham jew tal-fazola) u jigi offrut lill-mistednin waqt il-laqghat u l-konferenzi. Jigi offrut ukoll lil parte¢ipanti ta’
laqghat jew konferenzi u huwa platt preferut fid-djar, spe¢jalment waqt i¢-celebrazzjonijiet tal-familja (tigijiet,
maghmudijiet) jew festi (il-Milied, 1-Ghid); hafna drabi jisserva wkoll bhala tnaqqir ghal mal-inbid fl-agriturizmu
[Hagyomdnyok [zek Régiok, (Tradizzjonijiet Regjonali tat-Toghmiet), vol. I, p. 145-147, 2001].

Diversi kotba tar-ricetti wrew ir-reputazzjoni ta’ dan il-prodott mill-1880 sal-lum, fosthom Dobos C. Jézsef: Magyar-
Franczia szakdcskonyv (Ktieb tat-tisjir Ungeriz u Franciz) pp. 784-785, 1881; Rozsnyai Kdroly: Legtjabb nagy hézi
cukrdszat (Il-helu domestiku ta’ dan l-ahhar) p. 350, 1905; Kincses Véncza receptkényv (Il-ktieb tar-ricetti ta’
Kincses Vancza) p. 21, 1920; Az Uj id6k masodik receptkonyve (It-tieni volum tal-ktieb tat-ricetti taz-zminijiet tal-
lum), p. 182, 1934; Hajda Ernéné: Jaj, mit f6zzek? (X'se nsajjar?), p. 73, 1941; Rudnay Janos: A magyar cukrdszat
remekei (Il-kapulavuri tal-helu Ungeriz), p. 89, 1973.
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RETTIFIKA

Rettifika tal-Pubblikazzjoni tal-Kummissjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont 1-
Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar
skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(I-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea 336 tas-7 ta’ Ottubru 2019)
(2020/C 293/06)
Fil-pagna 8, il-punt 3.2, it-Tagsima Karatteristi¢i mikrobijologici,
minflok: “Capnophialophorapinophila u Triposporiumpinophilum”,

aqra: “Capnophialophora pinophila u Triposporium pinophilum”.







ISSN 1977-0987 (edizzjoni elettronika)
ISSN 1725-5198 (edizzjoni stampata)

|
L-Uffi¢¢ju tal-Pubblikazzjonijiet tal-Unjoni Ewropea
2985 Il-Lussemburgu
IL-LUSSEMBURGU




	Werrej
	Ebda oppożizzjoni għal konċentrazzjoni notifikata (Il-Każ M.9912 — Genstar/TA/Brinker) (Test b&apos;rilevanza għaż-ŻEE) 2020/C 293/01
	Rata tal-kambju tal-euro It-3 ta&apos; Settembru 2020 2020/C 293/02
	Sommarju tad-Deċiżjonijiet tal-Kummissjoni Ewropea dwar l-awtorizzazzjonijiet għat-tqegħid fis-suq għall-użu u/jew għall-użu tas-sustanzi elenkati fl-Anness XIV tar-Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar ir-reġistrazzjoni, il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta’ sustanzi kimiċi (REACH) (ippubblikat skont l-Artikolu 64(9) tar-Regolament (KE) Nru 1907/2006) (Test b’rilevanza għaż-ŻEE) 2020/C 293/03
	Notifika minn qabel ta’ konċentrazzjoni (Il-Każ M.9909 — ISTA International/Aareal Bank/Objego) Każ li jista’ jiġi kkunsidrat għal proċedura ssimplifikata (Test b’rilevanza għaż-ŻEE) 2020/C 293/04
	Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni għall-approvazzjoni ta’ emenda mhux minuri fl-Ispeċifikazzjoni tal-Prodott, skont l-Artikolu 50(2)(b) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalità għal prodotti agrikoli u oġġetti tal-ikel 2020/C 293/05
	Rettifika tal-Pubblikazzjoni tal-Kummissjoni ta’ applikazzjoni għar-reġistrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalità għal prodotti agrikoli u oġġetti tal-ikel (Il-Ġurnal Uffiċjali tal-Unjoni Ewropea 336 tas-7 ta’ Ottubru 2019) 2020/C 293/06

