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KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIJIET, KORP], UFFICCJI U
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[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata
(Kaz COMP/M.5756 — DFDS|Norfolk)
(Test b’relevanza ghaz-ZEE)
(2010/C 241/01)

Fis-17 ta’ Gunju 2010, il-Kummissjoni ddec¢idiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija
hawn fuq u li tiddikjaraha kompatibbli mas-suq komuni. Din id-de¢izjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)b
tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004. It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss fl-Ingliz u ser
isir pubbliku wara li jitnehha kwalunkwe sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— Fit-tagsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http://ec.curopa.eu/
competition/mergers/cases|). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu
d-decizjonijiet individwali ta’ amalgamazzjoni, inkluzi l-kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici
settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cufen/index.htm) fid-dokument li jgib
in-numru 32010M5756. II-EUR-Lex hu l-access fuq l-internet ghal-ligi Ewropea.

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata
(Kaz COMP/M.5747 - Iberia/British Airways)
(Test b’relevanza ghaz-ZEE)

(2010/C 241/02)

Fl-14 ta’ Lulju 2010, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn
fuq u li tiddikjaraha kompatibbli mas-suq komuni. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)b tar-
Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004. It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss fl-Ingliz u ser isir
pubbliku wara li jitnehha kwalunkwe sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— Fit-tagsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http:|/ec.europa.euf
competition/mergers/cases/). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu
d-decizjonijiet individwali ta’ amalgamazzjoni, inkluzi l-kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici
settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) fid-dokument li jgib
in-numru 32010M5747. 1I-EUR-Lex hu l-access fuq l-internet ghal-ligi Ewropea.
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INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I U AGENZIJI

TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (')
Is-7 ta’ Settembru 2010
(2010/C 241/03)

1 euro =

Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju
usD Dollaru Amerikan 1,2744 AUD Dollaru Awstraljan 1,3982
JPY Yen Gappuniz 106,86 CAD Dollaru Kanadiz 1,3286
DKK Krona Daniza 7,4449 HKD  Dollaru ta’ Hong Kong 9,8992
GBP Lira Sterlina 0,83160 NZD Dollaru tan-New Zealand 1,7663
SEK Krona Zvediza 9,3185 SGD Dollaru tas-Singapor 1,7179
CHF Frank Zvizzeru 1,2903 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1 500,26
ISK Krona Izlandiza ZAR Rand ta’ l-Afrika tlsfel 9,2722
NOK Krona Norvegiza 7,8910 CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 8,6550
BGN Lev Bulgaru 1,9558 HRK Kuna Kroata 7,2820
CZK Krona Ceka 24,726 IDR Rupiah Indonezjan 11 493,73
EEK Krona Estona 15,6466 MYR Ringgit Malazjan 3,9850
HUF Forint Ungeriz 286,45 PHP Peso Filippin 56,789
LTL Litas Litwan 3,4528 RUB Rouble Russu 39,2537
LVL Lats Latvjan 0,7092 THB Baht Tajlandiz 39,740
PLN Zloty Pollakk 3,9371 BRL Real Braziljan 2,2011
RON Leu Rumen 4,2919 MXN Peso Messikan 16,6156
TRY Lira Turka 1,9267 INR Rupi Indjan 59,6680

(1) Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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(Awizi)

ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2010/C 241/04)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Regolament
tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 ('). Dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
Nru tal-KE: RO-PGI-0005-0763-04.03.2009
DPO () IGP (X))

Dan id-Dokument Uniku jistabbilixxi l-elementi ewlenin tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ghal skopijiet ta’
informazzjoni.

1. Isem:

“Magiun de prune Topoloveni”

2. Stat membru jew pajjiz terz:

Ir-Rumanija

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew l-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:

Klassi 1.6. Frott, hxejjex u cereali friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li japplika ghalih l-isem fil-punt 1:

[I-Magiun de prune Topoloveni huwa pejst fin u omogenju b'wic¢ ileqq li ma fihx ghoqod jew bicciet ta’
qoxra. Il-metodu lokali specifiku ta’ produzzjoni jaghti lil dan il-prodott dawn il-kwalitajiet. Magiun de
prune Topoloveni isir bl-uzu ta’ ghajnbaqar ta’ kwalita li jintghazlu b'attenzjoni meta jkunu misjurin sew.
Il-qoxra tal-frotta hija inkorporata fil-prodott ahhari u b’hekk jizdied il-valur nutrittiv tieghu, minhabba
li huwa maghruf li -qoxra fiha l-ikbar proporzjon ta’ sustanzi bijologi¢i u nutrijenti attivi (antiossidanti,
vitamini, fibra tal-ikel kemm li tinhall kif ukoll li ma tinhallax, ecc.).

II-magiun ghandu kulur kannella skur minhabba li jsir minn ghajnbagar misjur hafna. Il-kulur huwa
influwenzat ukoll mill-hin twil tat-toghlija tieghu matul il-fazi tal-koncentrazzjoni.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

II-magiun ghandu toghma pjacevoli helwa-qarsa li gejja mill-ghajnbaqar misjur sew u riha qawwija u
pjacevoli. Ma ghandu l-ebda riha jew toghma ta’ hruq, fermentazzjoni jew moffa.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

1I-Magiun de prune Topoloveni jsir minn ghajnbaqar komuni misjur sew (Prunus domestica L. ssp domestica)
u d-derivattivi tieghu: Stanley, Pitestean, Tuleu Timpuriu, Tuleu Gras, Grasa Ameliorata, Grasa Roma-
nesca, Bistriteana, Vinata Romaneasca, Brumarii, Valcean, Centenar, Pescarus, Dimbovita, Tomnatici de
Caran Sebes, Silvia, Boambe de Leordeni.

Dawn il-varjetajiet ta’ ghajnbaqar ghandhom il-kwalitajiet mehtiega biex isir il-magiun: Meta jsiru sew
fuq perjodu ta’ Zmien twil ftemperatura moderata, ikunu rikki fil-karboidrati (zokkor naturali) u I-
vitamina C.

II-frott li jkun misjur sew u maghzul b’attenzjoni jintuza biex isir il-Magiun de prune Topoloveni. Il-frott
ghandu jkun b’sahhtu, ghandu jingata’ minn imsagar fejn il-fertilizzanti kimi¢i ma tantx jintuzaw u ma
jkollhomx sinjali ta’ thassir, hsara li ssirilhom bil-magna u hsara vizibbli kkawzata minn insetti, dud jew
annimali ohra li jaghmlu hsara.

Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

I-facilita li fiha 1-ghajnbaqar uzat biex isir il-Magiun de prune Topoloveni jkun ipprocessat ghandha tkun
fiz-zona geografika identifikata fil-punt 4.

Wasla: 1-ghajnbaqar jasal fil-facilita tal-ipprocessar u jinhazen fiz-zoni intenzjonati specifikament ghal
dak l-ghan li huma friski, nodfa u minghajr irwejjah estraneji.

Hasil: dan isir b'mod mekkaniku fmagni tal-hasil b’xawers ghat-tlahlih bl-uzu ta’ ilma tax-xorb kiesah.
[l-hasil huwa mmonitorjat il-hin kollu biex ikun zgurat li ma jidholx r-ramel u impuritajiet ohra fil-
prodott finali.

L-issortjar: l-ghajnbagar mahsul jimxu fuq conveyor belt elevat, fejn l-ghajnbagar mhux adattat ikun
identifikat u jitnehha.

Trattament bis-shana: l-ghajnbagar jissahhnu frecipjenti specjali tal-istainless steel, li juzaw fwar ftem-
peratura ta’ 80 °C u pressjoni ta’ 1,5 atm ghal 4-5 minuti.

Shig: dan isir fzewg stadji. L-ghajnbaqar l-ewwel jitghadda minn apparat li jittrasforma I-frott fpolpa
baperturi massimi ta’ 3 mm (gheriebel) u wara minn apparat iechor b’aperturi ta’ 1,8-2 mm biex il-frott
ma jibgax jidher, sabiex il-polpa tkun pura u omogena kemm jista’ jkun possibbli.

Koncentrazzjoni: il-polpa tal-ghajnbaqar tigi kkoncentrata billi titghalla fkaldaruni bi gnub doppji
miftuha, sakemm tilhaq koncentrazzjoni minima ta’ 55 % ta’ materjal xott u b’hekk ikun prodott il-
Magiun de prune Topoloveni. L-ghan tal-process tal-koncentrazzjoni huwa li jelimina l-ilma mill-ghajn-
baqar ftemperatura kkontrollata. Il-process tal-koncentrazzjoni juza l-fwar li jiccirkola mill-gnub doppji
tal-kaldaruni sakemm il-prodott jilhaq koncentrazzjoni ta’ 50-52 °Bx. Il-process idum bejn 9 u 12-il
siegha skont il-kontenut ta’ materjal xott tal-materja prima.

Il-kaldaruni bi gnub doppji huma mghammra b’apparat tal-injam li jhawwad, process li jizgura li 1-
polpa tal-ghajnbaqar dejjem tinzamm fi stat omogenju biex ma taghqadx u ma tikkaramellizzax. II-
koncentrazzjoni hija ¢cekkjata minn staff ikkwalifikat bl-uzu ta’ refrattometru mhux fiss li jiddetermina
l-kwalita tal-prodott finali. Il-hin tat-tgholija m’'ghandux ikun estiz iktar mill-punt meta tkun intlahqet
il-kon¢entrazzjoni ta’ 60 °Bx, minhabba li I-Magiun de prune Topoloveni jista’ jikseb toghma u riha ta’
hruq. Min-naha l-ohra, it-tnaqqis tal-hin tat-toghlija jista’ jikkawza fermentazzjoni fil-prodott finali.

Tferrigh — tkessih: il-kwantita ta’ Magiun de prune Topoloveni titferra’ bl-idejn b'mod indagqs fi tliet btieti
b’kapacita ta’ 200 litru infurrati bi xkejjer tal-PVC (materjal li jipprotegi I-kwalita tal-ikel), bl-uzu ta’ tliet
imgharef kbar tal-injam. Il-magiun ikun depozitat fi tliet saffi rqaq li jhaffef il-process tat-tkessih sat-
temperatura tal-kamra gabel jinhazen fzoni ta’ hzin spe¢jali.
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3.6.

3.7.

Il-btieti nfurrati b’kisja ta’ materjal li jipprotegi l-kwalita tal-ikel jimtlew gradwalment fperjodu bejn
hamsa (5) u sebghat (7) jjiem, li huwa z-Zmien mehtieg biex il-Magiun de prune Topoloveni jiksah
kompletament, skont it-temperatura tal-kamra. It-tkessih huwa ¢cekjat b'mod organolettiku b’palella
jew kuccarun (mgharfa) tal-injam.

Huwa projbit li jizdiedu preservattivi jew sustanzi li jaghtu l-hlewwa rrispettivament mill-kwalita tal-
materja prima uzata.

Regoli specifici rigward it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, eic.:

1I-Magiun de prune Topoloveni huwa ppakkjat u mahzun fiz-Zona geografika definita, specifikament fil-
belt ta’ Topoloveni, biex tkun evitata kwalunkwe alterazzjoni tal-kwalitajiet tieghu. Il-procedura tal-
maturazzjoni u t-tnixxif tal-magiun ghandha tkun segwita b'mod strett.

shana barra mill-btieti jistghu jaffettwaw il-kulur, ir-riha u t-toghma tal-magiun.

Il-prodott ghandu jkun immonitorjat matul l-ippakkjar u l-perjodu ta’ tkessih sabiex tkun evitata I-
kondensazzjoni (jigifieri, l-apparenza ta’ kwantitajiet mikroskopici ta’ ilma) li jistghu jiffacilitaw it-
tkabbir ta’ mikroorganizmi bhall-batterjia, hmira u moffa.

Magiun de prune Topoloveni huwa ppakkjat fi kwantitajiet kbar u fvazetti.

Il-prodott fi kwantitajiet kbar huwa ppakkjat fi btieti nfurrati bil-materjal li jipprotegi 1-kwalita tal-ikel
(xkora tal-PVC). Il-btieti mimlija bil-magiun jitkesshu, it-trufijiet tal-ixkejjer tal-PVC (materjal i jippro-
tegi I-kwalita tal-ikel) jitnaddfu u jintwew, titpogga diska tal-PVC tal-materjal li jipprotegi l-kwalita tal-
ikel fil-wice u l-btieti jigu ssigillati b’ghatu.

L-ippakkjar fi kwantitajiet kbar huwa mehtieg minhabba li l-ghajnbagar friski jintuzaw bhala materja
prima u dawn huma disponibbli ghal perjodu ta’ zmien qasir biss, sa 60 gurnata fis-sena (mill-
15 ta’ Awwissu sal-15 ta’ Ottubru). Il-prodott ippakkjat fi kwantitajiet kbar ma jkunx ippasturizzat.

Ippakkjar fvazetti tal-hgieg: Il-vazetti jimtlew b'mod awtomatiku (jigifieri fil-katina tal-ippakkjar) bil-
Magiun de prune Topoloveni, ikunu ssigillati u wara jkunu pasturizzati kif gej:

— ghal vazetti ta’ 350 g, jintuza l-metodu li gej: it-temperatura tizdied ghal 100 °C fi 15-il minuta,
tinzamm fdan il-livell ghal 25 minuta u wara titbaxxa ghat-temperatura originali fi 15 —il minuta;

— ghal vazetti ta’ 800 g, jintuza l-metodu li gej: it-temperatura tizdied ghal 105 °C fi 15-il minuta,
tinzamm fdan il-livell ghal 45 minuta u wara titbaxxa ghat-temperatura originali fi 15—il minuta;

Il-vazetti mimlija bil-Magiun de prune Topoloveni jitnehhew mill-awtoklavi (taghmir tal-isterilizzazzjoni),
jitpoggew fkontenituri u jinhaznu fzona ta’ hzin specjali, jigifieri fi spazji tal-hzin nodfa, friski (tempe-
ratura massima ta’ 20 °C) u ventilati tajjeb, li huma protetti mill-iffrizar u hielsa minn irwejjah estraneji.

L-istadji differenti fil-process tal-preparazzjoni tal-Magiun de prune Topoloveni (it-tishin tal-ghajnbaqar, il-
koncentrazzjoni tal-polpa tal-ghajnbaqar u fl-ahhar nett l-ippakkjar bl-ingrossa tal-magiun fil-btieti)
kollha jiehdu hafna hin biex tinzamm it-tradizzjoni tal-prodott.

Regoli specifici dwar it-tikkettar:
It-tikkettar isir fiz-zona tal-hzin u jsir skont il-legislazzjoni li tinsab fis-sehh.

Kull kontenitur ghandu jkollu t-tikketta tal-produttur. L-isem “Magiun de prune Topoloveni” ghandu
jidher fuq din it-tabella.

Wara r-registrazzjoni mal-Komunita, il-kliem “Indikazzjoni Geografika Protetta” jew l-abbrevjazzjoni
IGP ghandhom jidhru fuq it-tikketta tal-ippakkjar hdejn l-isem tal-prodott: “Magiun de prune
Topoloveni”.

Fuq in-naha tal-lemin it-tikketta ghandha tinkludi l-marka ta’ certifikazzjoni tal-prodott tal-korp ta’
spezzjoni u certifikazzjoni: “LAREX CERT”.
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Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

12-20na geografika tal-produzzjoni ta’ Magiun de prune Topoloveni tinkludi Z-zona amministrattiva li
gejja:

— il-belt ta’ Topoloveni

— il-villagg ta’ Vitichesti

— il-villagg ta’ Tigdnesti

— il-villagg ta’ Botarcani

— il-villagg ta’ Gorinesti

— il-villagg ta’ Crintesti

— il-villagg ta’ Inuri

— il-villagg ta” Golestii Badii

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

Iz-zona tat-tkabbir tal-frott Topoleveni hija ideali ghat-tkabbir tal-ghajnbaqar minhabba I-klima konti-
nentali moderata u l-kundizzjonijiet pedoklimatici lokali. L-gholjiet, fejn it-temperaturi annwali medji
huma oghla minn Zoni ohra tat-tkabbir tal-frott, huma partikolarment adattati. Iz-zona hija kkaratte-
rizzata minn podzols (hamrija b'minerali li jghaddu mill-wicc ghas-saff ta’ taht) u minn hamrija podo-
lizzata hamra fil-kannella.

It-tip ta’ hamrija l-iktar komuni hija dik kannella, li tvarja minn luvisols (tip ta’ hamrija hamra Medi-
terranja) ghal hamrija kannella minghajr minerali, kolluvjali u alluvjali b’kontenut ta’ humus medju jew
baxx.

Il-kundizzjonijiet tat-temp fdin iz-Zona huma favorevoli ghall-kultivazzjoni tas-sigar tal-frott: it-tempe-
ratura multiannwali medja hija 9,7 °C, it-temperatura massima assoluta hija 38,8 °C u t-temperatura
minima assoluta hija — 24,4 °C; l-ammont annwali totali ta’ xita huwa 663,3 mm.

L-ewwel glata tal-harifa tasal fl-ahhar ta’ Ottubru u l-ahhar wahda tkun fil-perjodu tat-tieni ghaxart
jjiem ta’ April jew rarament iktar tard.

Il-proporzjonijiet tal-varjetajiet differenti ta’ ghajnbaqar ivarjaw kull sena skont il-kundizzjoniiet tat-
temp.

L-ghajnbagar jitkabbru fuq madwar 25 % taz-zona totali tal-art ghat-tkabbir tal-frott. Fil-Kontea ta’
Arges, l-imsagar tal-ghajnbaqar jokkupaw 17 000 ettaru.

Il-hila esperta lokali fl-ghazla tal-ghajnbaqar, il-monitoragg tat-tgholija ul-process ta’ maturazzjoni u
l-ittestjar tal-prodott b’'mod organolettiku ghenu ghall-preservazzjoni u l-izvilupp tal-metodu kif isir
il-magiun li huwa specifiku ghaz-zona geografika.

Specificita tal-prodott:

1I-Magiun de prune Topoloveni huwa prodott b’konsistenza ferma, maghmul mill-ghajnbaqar li jingatghu
meta jkunu misjurin sew, jintghazlu b'attenzjoni u mbaghad jitghallew fuq nar indirett fkaldaruni bi
gnub doppiji spe¢jali u jithawwad kontinwament b’apparat tal-injam li jhawwad. Minhabba li l-ilma jigi
eliminat matul il-process tal-manifattura, il-Magiun de prune Topoloveni huwa rikk ffibra tal-ikel kemm li
tinhall kif ukoll i ma tinhallx (34,2 %). Ma fih l-ebda zokkor addizzjonali jew sustanzi ohra li jaghtu -
hlewwa u ghandu riha u toghma ta’ ghajnbaqar.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghall-DPO) jew ghal kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew Raratteristikéi ohra tal-prodott (ghall-IGP):

Ir-rabta bejn il-Magiun de prune Topoloveni u r-regjun tal-produzzjoni tinsab principarjament fir-repu-
tazzjoni tal-prodott li torigina mill-produzzjoni tradizzjonali li ila tezisti u unika u l-karatteristici
eccezzjonali tieghu li jaghtu s-sahha. Dawn huma r-rizultat tal-hila esperta lokali u l-metodu lokali
tal-produzzjoni.
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baqar billi jitghallew ghal perjodu ta’ zmien twil fkaldaruni bi gnub doppji miftuha filwaqt li l-polpa

tithawwad kontinwament sakemm jinkiseb il-magiun, minghajr ma jizdiedu zokkor jew preservattivi.

[-hila u l-esperjenza tal-popolazzjoni lokali huma differenti mill-metodi uzati fpartijiet ohra tar-Ruma-
nija u fir-regjuni girien, minhabba li l-process tat-toghlija u l-koncentrazzjoni jsir fkaldaruni bi gnub
doppji miftuha u qgatt fvakum.

II-metodu lokali tal-produzzjoni tal-magiun ghadda minn generazzjoni ghall-ohra u r-reputazzjoni
tieghu nzammet, kemm fiz-zona geografika kif ukoll fir-Rumanija kollha.

II-Magiun jissemma fdokumenti etnografici bhala prodott importanti ghall-bi¢cca I-kbira tal-abitanti taz-
zona Topoloveni u huwa wiehed mis-sorsi lokali ta” dhul. Is-suq ta’ Topoloveni, li huwa s-suq ewlieni
fdin iz-zona, huwa maghruf fin-nofsinhar tas-“Sub-Carpathians”(l-isem li bih hija maghrufa katina ta’
muntanji fil-Lvant tal-Ewropa) ghall-prodotti tal-ghajnbaqar mibjugha hemm, u spe¢jalment ghall-
magiun.

Il-kwalita u l-karatteristici distinti tal-Magiun de prune Topoloveni huma ggarantiti mill-metodu uzat
ghall-produzzjoni tieghu. It-toghlija tal-ghajnbaqar biex ikun eliminat l-ilma, il-koncentrazzjoni tal-
ghajnbaqar ftemperatura kkontrollata u t-thawwid kostanti tal-prodott b’apparat li jhawwad tal-
injam, jaghtuh konsistenza omogenja. Dawn il-fazijiet tal-produzzjoni mhumiex parti mill-process
fregjuni ohra.

Ir-reputazzjoni tal-Magiun de prune Topoloveni hja marbuta mat-tradizzjoni twila tal-produzzjoni tal-
magiun fTopoloveni. Skont l-arkivji lokali, it-tradizzjoni tal-produzzjoni tal-magiun fiz-zona tmur lura
ghall-1914, meta kienet stabbilita l-ewwel fabbrika tal-magiun minn familja lokali (il-familja ta’ Maxi-
milian Popovici).

Fl-1941, il-fabbrika ghaddiet fidejn il-Ministeru ghall-Agrkoltura u nghatat l-isem “Cooperativa din
Topoloveni” (il-Kooperattiva ta’ Topoloveni) sabiex tkun tista’ tizdied il-kapacita tal-produzzjoni tal-
magiun. FI-1972, l-isem tal-fabbrika nbidel ghal “Intreprinderea de legume si fructe Pitesti” (Intrapriza ta’
Pitest tal-Frott u I-Haxix). FI-1981, il-fabbrika ghaddiet fidejn l-awtoritajiet lokali u nghatat isem gdid
“Intreprinderea de prelucrarea si industrializarea legumelor si fructelor Topoloveni” (Intrapriza ta’
Topoloveni ghall-Ipprocessar tal-Haxix u l-Frott). F-2001, il-fabbrika nxtrat minn SC Sonimplex
Serv Com SRL. Il-produzzjoni tal-Magiun de prune Topoloveni bhalissa tilhaq madwar 200 tunnellata
kull sena.

Ir-reputazzjoni tal-Magiun de prune Topoloveni hija attestata minn diversi artikli u rapporti ta’ specjalisti
fil-midja lokali u nazzjonali (Jurnalul National, Adevdrul, the Money Channel, Gdndul, Capital) u mill-
premijiet li rebah mill-2002 ’il quddiem waqt esibizzjonijiet, bhall-Salonul National de Conserve (il-
Fiera Nazzjonali tal-Prodotti fil-Bottijiet) organizzata mill-Asso¢jazzjoni Rumena tal-Industrija Generali,
meta rebah il-premju Marca de Aur (Trejdmark tad-deheb) ghall-eccellenza fil-kategorija ta’” magiun. Fl-
2010, il-Magiun de prune Topoloveni, inghata premju moghti mill-ITQI (Istitut Internazzjonali ghat-
Toghma u l-Kwalita).

Fil-perjodu 2008-10 xxandru fil-midja lokali u nazzjonali programmi li jippromwovu l-kwalitajiet
specifici tal-Magiun de prune Topoloveni. L-awtenticita tal-Magiun de prune Topoloveni tinzamm mill-fatt
li jkompli jinbiegh fis-swieq tal-bdiewa bhal dak ta’ Topoloveni.

It-tradizzjoni kulinari lokali tal-magiun issahhet ukoll mill-prezentazzjonijiet u meta jiddewwaq waqt
fieri u esibizzjonijiet nazzjonali u internazzjonali (Green Week Berlin, Fruit Logistica Berlin, Alimentaria
Barcelona).

Referenza tal-Pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni:

Sit elettroniku: http://www.mapam.ro, link “Agricultura” and sub-heading “produse alimentare”

http:/fwww.madr.ro/pages/page.php?self=01&sub=0103&art=010305&var=010302
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PREZZ TAL-ABBONAMENT 2010 (minghajr VAT, inkluzi l-ispejjez tal-posta b’kunsinna normali)

ll-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L+C, edizzjoni stampata biss

22 lingwa uffi¢jali tal-UE

1100 EUR fis-sena

22 lingwa uffi¢jali tal-UE

1200 EUR fis-sena

Il-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L+C, stampati + CD-ROM annwali

I-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L, edizzjoni stampata biss 22 lingwa uffi¢jali tal-UE 770 EUR fis-sena

ll-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L+C, CD-ROM fix-xahar (kumulattiva) | 22 lingwa uffi¢jali tal-UE 400 EUR fis-sena

Suppliment tal-Gurnal UffiGjali (serje S), Swieq Pubbli¢i u Appalti, | multilingwi: 300 EUR fis-sena

CD-ROM, zewg edizzjonijiet fil-gimgha 23 lingwa uffi¢jali tal-UE

Skont il-lingwa/i 50 EUR fis-sena

tal-Kompetizzjoni

Il-Gurnal Ufficjali tal-UE, serje C — Kompetizzjonijiet

L-abbonament fll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea, li johrog fil-lingwi uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea, hu disponibbli
f22 verzjoni lingwistika. Inkluzi fih hemm is-serje L (Legizlazzjoni) u C (Komunikazzjoni u Informazzjoni).

Kull verzjoni lingwistika jehtigilha abbonament separat.

B’konformita mar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 920/2005, ippubblikat fil-Gurnal Ufficjali L 156 tat-18
ta’ Gunju 2005, li jistipula li l-istituzzjonijiet tal-Unjoni Ewropea mhumiex temporanjament obbligati li jiktbu I-atti
kollha bl-Irlandiz u li jippubblikawhom b’din il-lingwa, il-Gurnali Ufficjali ppubblikati bl-Irlandiz jinbieghu apparti.

L-abbonament tas-Suppliment tal-Gurnal Ufficjali (serje S — Swieq Pubbli¢i u Appalti) jigbor fih it-total tat-23
verzjoni lingwistika uffi¢jali fCD-ROM wahdieni multilingwi.

Fuq rikjesta, l-abbonament fll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea jaghti d-dritt li I-abbonat jircievi diversi annessi
tal-Gurnal Uffi¢jali. L-abbonati jigu mgharrfa dwar il-hrug tal-annessi permezz ta’ “Awviz lill-garrej” inserit
Pll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea.

[I-formati tas-CD-Rom se jinbidlu bil-formati tad-DVD matul 1-2010.

Bejgh u Abbonamenti

Abbonamenti fil-perjodic¢i diversi bi hlas, bhalma huwa I-abbonament f/Il-Gurnal Uffiéjali tal-Unjoni Ewropea, huma
disponibbli mill-ufficini tal-bejgh taghna. Il-lista tal-ufficini tal-bejgh hi disponibbli fuq I-internet fl-indirizz Ii gej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_mt.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) joffri acCess dirett u bla hlas ghal-ligjiet tal-Unjoni Ewropea. Dan
is-sit jippermetti li jkun ikkonsultat /I-Gurnal Uffiéjali tal-Unjoni Ewropea u jinkludi wkoll it-Trattati,
il-legizlazzjoni, il-gurisprudenza u l-atti preparatorji tal-legizlazzjoni.

Biex tkun taf aktar dwar I-Unjoni Ewropea, ikkonsulta: http://europa.eu

L-Uffi¢¢ju tal-Pubblikazzjonijiet tal-Unjoni Ewropea
2985 |l-Lussemburgu
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