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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(C/2024/2964)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (') fi Zmien 3 xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“HUYUK CILEGI”
Nru tal-UE: PDO-TR-02891 — 5.1.2023
DOP (X) IGP ()
1.  Isem|Ismijiet [tad-DOP jew tal-IGP]
“Hiiyik Cilegi”
2. Stat Membru jew pajjiz terz

It-Turkija

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott [bhal fl-Anness XI]

Klassi 1.6: Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)

gy

Id-denominazzjoni ta’ origini protetta “Hityiik Cilegi
Andreas, Sweet Ann u Portola u l-varjanti taghhom.

tista’ tintuza ghall-frott tal-varjetajiet ta’ frawli Albion, San
“Hiyik Cilegi” ghandha l-karatteristi¢i ewlenin li gejjin:
1. Karatteristici fizici:
— Iffurmata tajjeb, uniformi u ta’ sodezza medja.
— Dags: Dags medju-kbir, dijametru ta’ 20-40 mm, tul ta’ 20-40 mm.
— Piz: 20-26 g (medja: 23 g)
2. Karatteristici organolettici:
— Dehra: lewn jghajjat, ahmar/ahmar ¢ar fuq gewwa u fuq barra.
— Sawra: il-laham huwa ta’ sodezza medja, frisk u mmerragq.

— Toghma u riha: Proporzjon ibbilan¢jat ta’ zokkor u acidu u toghma helwa hafna. Riha pjacevoli u
aromatika.

3. Karatteristici kimici:
— L-acidita hija ta’ madwar 0,91 g/100 g.
— Il-proporzjon ta’ zokkor/acidu huwa ta’ madwar 8,5.

() GUL 343,14.12.2012, p. 1, ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2012/1151/oj.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

[I-“Hiiytik Cilegi” trid titkabbar u tinhasad esklussivament fiz-Zona geografika specifikata fit-Tagsima 4.

Regoli specifiéi dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

II-frawli jrid jitkessah malajr ftemperatura ta’ +2 °C ghal 20 minuta u mbaghad jinhazen f'temperatura ta’ +4 °C biex
tinzamm il-kwalita.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

I-logo ta’ identifikazzjoni tal-“Hiyiik Cilegi”, li huwa disponibbli ghall-produtturi kollha li jirrispettaw ir-regoli
msemmija fl-Ispecifikazzjoni, irid jitwahhal mal-imballaggi kollha.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika hija d-Distrett ta’ Hiiyiik tal-Provin¢ja ta’ Konya fil-parti Centrali tan-Nofsinhar tat-Turkija.

Rabta maz-zona geografika

Ir-rabta maz-zona geografika hija bbazata fuq il-fatturi naturali (il-hamrija u l-klima) u fuq il-fatturi umani (I-gharfien
lokali) li huma karatteristiki taz-zona geografika.

L-ispecificita taz-zona geografika

Ghalkemm id-distrett ghandu klima tranzitorja bejn il-Mediterran u l-klimi kontinentali, huwa wkoll taht
l-influwenza tal-kundizzjonijiet mikroklimati¢i mahluga mil-Lag Beysehir fin-Nofsinhar u I-Punent, u mill-Muntanji
Sultan fit-Tramuntana u fil-Lvant u l-estensjonijiet tieghu.

Minhabba I-fatt li d-distrett huwa mdawwar mil-Lag Beysehir, li huwa wahda miz-zoni importanti tal-ilma helu tat-
Turkija, u hemm nixxighat Zghar li jgorru l-ilma tax-xita tal-art muntanjuza fit-Tramuntana u fil-Lvant sal-Lag
Beysehir, il-livell ta’ umdita fis-sajf ma jinzilx taht is-60 %.

Fid-distrett ta’ Hiiyiik, il-hamrija hija bejn 6,5-7,5 pH, bsalinita baxxa u b’konsistenza ramlija u taflija. L-istruttura
tal-hamrija ghandha konsistenza medja u hija facli biex tahdem. Fiha bejn wiehed u iehor proporzjonijiet ugwali ta’
ramel, tafal u xahx. [l-kapacita taz-zamma tal-ilma u tal-arja huma tajbin, id-drenagg u l-permeabbilta tal-ilma huma
bizzejjed.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2964/oj
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Fatturi umani

Bl-uzu regolari tad-demel tal-bhejjem fkull perjodu ta’ thawwil, il-hamrija tigi arrikkita ftermini ta’ materja
organika.

Specificita tal-prodott

L-ispecificita tal-frawli tirrizulta b’'mod partikolari mit-toghma u r-riha gawwija hafna taghhom. Barra minn hekk,
il-“Huyiik Cilegi” hija karatteristikament aktar helwa meta mqabbla ma’ frott minn regjuni ohra.

Rabta kawzali

Ir-rabta bejn iz-zona geografika u l-kwalita specifika tal-prodott gejja direttament mill-kundizzjonijiet li fihom jigu
prodotti I-frawli.

II-mikroklima kkawzata mil-Lag Beysehir, fuq ix-xatt tad-distrett, u l-muntanji ta’ madwaru, tissodisfa r-rekwiziti tat-
temperatura, tal-umdita, tal-precipitazzjoni, tax-xemx u tat-tkessih tal-“Hiiyiik Cilegi” u tipprotegi l-frawli minn
hsara mill-glata.

L-umditd ma taqax taht is-60 % fis-sajf. L-ambjent umdu jizgura li t-telf tal-ilma jinzamm flivelli minimi fit-
temperaturi matul il-perjodu ta’ maturazzjoni tal-frawli u jnaqqas ir-riskju ta’ maturazzjoni fdaqqa. [l-livell baxx ta’
dan ir-riskju jizgura li l-proporzjon tal-glukozju, tas-sukrozju u tal-fruttozju tal-frawli jkun ibbilan¢jat u l-acidita
tibqa’ fil-livell normali. B'rizultat ta’ dan, il-laham tal-frott isir aktar sod, immerraq u b’toghma kemxejn qarsa.

It-temp shun bejn Gunju u Settembru jikkawza z-zieda ta’ sustanzi fenolici li jizviluppaw il-kulur ahmar tal-frott.

Bejn dawn ix-xhur, it-temperatura tkun bejn 30-40 °C u dan jippromwovi l-produzzjoni taz-zokkor tal-frott u
jaghtih toghma helwa.

Bl-uzu regolari tad-demel (tal-bhejjem) fkull perjodu ta’ thawwil, il-hamrija tigi arrikkita ftermini ta’ materja
organika. Dan jaffettwa d-daqs tal-“Huiyiik Cilegi”.

[I-“Hiytik Cilegi” ma fihx metalli tqal minhabba li I-hamrija hija fqira f'termini ta’ metalli tqal u s-sustanzi niggiesa
ambjentali huma baxxi.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2964/oj
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