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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni tal-approvazzjoni ta’ emenda standard tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ghal isem fis-settur tal-inbid imsemmija fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(C/2024/2508)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ().

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’' EMENDA STANDARD
Pfalz
PDO-DE-A1272-AMO02
Data tal-komunikazzjoni: 5.2.2024

DESKRIZZJONI TAL-EMENDA APPROVATA U R-RAGUNIJIET GHALIHA

1.  Deskrizzjoni tal-inbid/prodotti tad-dwieli u karatteristici analiti¢i ufjew organoletti¢i
Deskrizzjoni:

L-indikazzjoni tal-qawwa alkoholika naturali minima u l-piz minimu tal-most naturali fil-futur se jkunu marbuta bil-
kelma “u”. Giet mizjuda s-sentenza li gejja dwar ir-registru tal-kantina tal-inbid bhala kjarifika: “Il-piz tal-most fil-
kontenitur tal-fermentazzjoni jrid jigi ddokumentat.”

Titnehha r-referenza ghat-tieni fermentazzjoni fil-process tal-produzzjoni mid-deskrizzjoni tal-inbid spumanti ta’
kwalita.

Ragunijiet:

It-tnehhija tat-tabella tal-konverzjoni tfisser li ma ghad fadal I-ebda bazi legali biex jigi indikat il-piz minimu tal-most
naturali. Madankollu, peress li l-produtturi fil-prattika jahdmu mal-Ochslegrade (skala tal-piz tal-most), dan se
jkompli jidher fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Ghalhekk, l-indikazzjoni tal-qawwa alkoholika naturali minima u
l-indikazzjoni tal-piz minimu tal-most naturali se jinghaqdu bil-kelma “u”. Dan juri b'mod ¢ar li kemm il-valur tal-
gawwa alkoholika naturali minima kif ukoll il-valur tal-piz minimu tal-most naturali jridu jigu osservati mill-
produtturi jekk iridu jikkummer¢jalizzaw il-prodotti bhala “DOP Pfalz”. Sabiex jigi evitat in-nuqqas ta’ fehim fir-
rigward tar-registru tal-kantina tal-inbid, I-Asso¢jazzjoni ghall-Protezzjoni ddecidiet li ddahhal sentenza li
tikkjarifika li I-piz tal-most biss ghandu jigi rregistrat fir-registru tal-kantina tal-inbid.

Titnehha r-referenza ghat-tieni fermentazzjoni mid-deskrizzjoni, peress li I-inbid spumanti ta’ kwalita jista’ wkoll jigi
prodott biss permezz tal-ewwel fermentazzjoni.
2. Demarkazzjoni taz-zZona

Deskrizzjoni:

Iz-zona demarkata tad-DOP “Pfalz” tinkludi l-irqajja’ ta’ art li gejjin:

Friedelsheim 4337 1568 0
Einselthum 4554 2186 0
Einselthum 4554 2187 0
Essingen 5517 3529 0
Essingen 5517 3646 1
Grofkarlbach 4405 2145 0
Grofkarlbach 4405 2146 0
Grofkarlbach 4405 2147 0
Grofkarlbach 4405 2148 0
Grofkarlbach 4405 2149 0

() GULY,11.1.2019,p. 2.
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Ragunijiet:
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L-irqajja’ tal-art li ghandhom jigu inkluzi huma biswit iz-zona tal-vitikultura attwali u segwew il-procedura stabbilita
fir-regoli interni ta’ procedura tal-Asso¢jazzjoni ghall-Protezzjoni tal-Pfalz. L-inkluzjoni taghhom se tikseb l-ghan ta’

zona tal-vitikultura kontinwa u ma jwassalx ghal aktar frammentazzjoni.
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Varjetajiet tal-gheneb tal-inbid

Deskrizzjoni:

Sal-lum, gew elenkati l-varjetajiet tal-gheneb li gejjin:

Inbejjed bojod:

Albalonga, Auxerrois (Auxerrois blanc, Pinot auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis
Blanc, Chardonnay, Chardonnay rosé (Rosa Chardonnay), Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe (Faber), Felicia,
Frither Malingre (Malinger), Frither Roter Malvasier (Malvasier, Malvoisie, Frither Malvasier), Gelber Muskateller
(Muskateller, Moscato, Muscat, Blanc), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner (Silvaner, Sylvaner),Griiner
Veltliner (Veltliner), Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Morio-
Muskat, Miiller-Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima 113 (Optima), Orion, Ortega,
Osteiner, Perle, Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Elbling (Elbling Rouge, Elbling),
Roter Gutedel (Chasselas Rouge, Gutedel, Chasselas), Roter Miller-Thurgau, Roter Muskateller (Muskateller,
Moscato, Muscat), Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner, Traminer), Rulinder (Grauer
Burgunder, Grauburgunder, Pinot gris, Pinot grigio), Saphira, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary,
Sauvitage, Scheurebe, Schonburger, Siegerrebe (Sieger), Sirius, Solaris, Souvignier gris, Staufer, Trebbiano di Soave,
Villaris, Weiler Burgunder (WeifSburgunder, Pinot blanc, Pinot bianco), Weifer Elbling (Elbling), Weifer Gutedel
(Gutedel, Chasselas, Chasselas Blanc, Fendant Blanc), Weifder Riesling (Riesling renano, Rheinriesling, Klingelberger,
Riesling), Wiirzer.

Inbejjed homor u roze

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Frithburgunder,Pinot noir précoce, Pinot
Madeleine, Madeleine Noir), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrankisch, Limberger), Blauer Portugieser
(Portugieser), Blauer Spatburgunder (Spatburgunder, Pinot noir, Pinot nero, Samtrot), Blauer Trollinger (Trollinger,
Vernatsch), Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon,
Cabernet Carol, Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa),
Cabernet Franc, Cabernet Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina,
Dornfelder, Dunkelfelder, Firbertraube, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Millerrebe (Schwarzriesling, Pinot
meunier),Muskattrollinger, Palas, Pinotin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Saint- Laurent
(Sankt Laurent, St. Laurent), Syrah (Shiraz), Tauberschwarz, Wildmuskat.

EMENDI:

Fil-futur, it-termini “inbid abjad” u “inbid ahmar u roze” se jigu sostitwiti bit-termini “varjetajiet tal-gheneb abjad” u
“varjetajiet tal-gheneb ahmar”.

Zdiedu l-varjetajiet li gejjin:

Varjetajiet ta’ gheneb abjad:

“Adelfrankisch, Alvarinho, Arneis, Bliitenmuskateller, Calardis Musqué, Chenin Blanc, Donauriesling, Ferndo Pires,
Floreal, Gelber Orleans, Gf Ga-52-42, Gf 2010-011-0048, Glera, Grenache Blanc, Griinfrinkisch, Helios, Manzoni
Bianco, Mariensteiner, Marsanne Blanche, Petit Manseng, Pollux, Rinot, Roter Veltliner, Roussanne, Sauvignac,
Sauvignon gris, Sauvignon Nepis, Sauvignon Rytos, Semillon, Sorelli, VB 32-7, Viognier, Weifer Heunisch, Weifer
Lagler, We S 509, We 86-708-86".

Varjetajiet ta’ gheneb ahmar:

“Artaban, Barbera, Blauer Gansfiiler, Blauer Muskateller, Cabaret Noir, Cabernet bordo, Cabernet Eidos, Cabernet
Jura, Carignan Noir, Carménere, Cinsault, Divico, Dolcetto, Fer Servadou, Gamaret, Gf 84-58-988, Gf
2004-043-0010, Gm 674-1, Grenache Noir, Lagrein, Laurot, Malbec, Marselan, Merlot Kanthus, Merlot Khorus,
Mourvedre, Nebbiolo, Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinot nova, Primitivo, Rosler, Sangiovese, Satin Noir,
Schwarzblauer Riesling, Schwarzer Urban, Tannat, Tempranillo, VB Cal 1-22, VB Cal 1-28, VB 91-26-5, VB
91-26-8, Vidoc, We 70-281-36, We 70-281-37, We 73-45-84, We 94-26-36, We 94-27-5, We 94-28-32".
Is-sinonimi thassru.

I-varjetajiet li gejjin tnehhew:

Inbejjed bojod:

“Ehrenbreitsteiner, Goldriesling, Orion, Osteiner, Regner, Prinzipal, Sirius, Staufer”.

Inbid ahmar u roze:

“Baron, Blauburger, Firbertraube, Wildmuskat”.

Ragunijiet:

¢) Varjetajiet tal-gheneb tal-inbid

[l-lista tal-varjetajiet tal-gheneb ma hijiex kompluta u giet issupplimentata, peress li l-varjetajiet kollha kklassifikati
gabel taht kultivazzjoni ghandhom jissemmew, peress li dawn il-varjetajiet diga wrew il-valur taghhom fir-regjun.
L-inbejjed prodotti minn dawn il-varjetajiet jikkonformaw mar-rekwiziti tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Dawn
il-varjetajiet tnehhew mil-lista peress li ma jitkabbrux fid-DOP “Pfalz”. Dan juri li, ghall-inqas ghalissa, dawn
mhumiex profittabbli ghall-produtturi.
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Fil-futur, il-varjetajiet tal-gheneb se jitnizzlu taht l-intestaturi “varjetajiet ta’ gheneb abjad” u “varjetajiet ta’ gheneb
ahmar” minflok “inbid abjad” u “inbid ahmar u roze”, peress li I-lista ta’ varjetajiet tal-gheneb fl-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott tiddetermina jekk il-varjetajiet jistghux jigu kkultivati jew le, mhux il-prodott finali.

Is-sinonimi thassru, peress li l-lista tal-varjetajiet tal-gheneb fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott hija essenzjalment
“permess ghat-thawwil”, mhux rekwizit tat-tikkettar.

4. Rekwiziti applikabbli
Deskrizzjoni:
Rekwiziti applikabbli skont il-legizlazzjoni nazzjonali:

Giet mizjuda d-dispozizzjoni dwar id-denominazzjoni li tistipula i jistghu jintuzaw elementi legalment regolati ta’
denominazzjoni fkonformita mal-legizlazzjoni attwali.

Ragunijiet:
Rekwiziti applikabbli skont il-legizlazzjoni nazzjonali:

Ir-regoli I-godda dwar id-denominazzjonijiet huma mahsuba biex jiccaraw il-kuncetti tad-denominazzjoni fid-dritt
nazzjonali li ma humiex protetti mill-e-Ambrosia.

5.  Awtoritajiet ta’ Kontroll
Deskrizzjoni:
Korrezzjoni tan-numru tal-faks tal-Kamra tal-Agrikoltura.
Fpunt 11.2.3 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, “Ittestjar tal-inbid ta’ kwalita”, thassret is-sentenza li gejja: “Kull inbid ta’
kwalita, sekt maghmul fregjun specifiku u nbid semispumanti ta’ kwalita maghmul fregjun specifiku ghandhom
ikunu soggetti ghal spezzjoni obbligatorja.”
Ragunijiet:
In-numru tal-faks tal-Kamra tal-Agrikoltura ta’ Rheinland-Pfalz inbidel.

Is-sentenza thassret biex tigi evitata d-duplikazzjoni.

6.  Ohrajn
Deskrizzjoni:

Fil-paragrafu “Rabta maz-zona”, id-deskrizzjonijiet tal-kategoriji “inbid”, “inbid semifrizzanti” u “inbid spumanti ta’
kwalita” gew ic¢carati u riformulati. Ma hemmx bzonn li tigi pprezentata emenda tal-Unjoni, peress li r-rabta maz-
zona geografika ma tnehhietx bl-emendi (ara I-Artikolu 14 tar-Regolament (UE) 2019/33).

Konkretament, saru l-emendi li gejjin:

Saret zieda mal-punt 9.4.1, il-kategorija “Inbid”, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Is-sentenza inkwistjoni
originarjament kienet tghid dan li gej: “Il-Priadikatsweine (inbejjed b'attributi spegjali) iridu jissodisfaw mill-ingas
il-kriterji stabbiliti fil-punt 3.2.” Is-sentenza issa se taqra: “L-inbejjed battributi spe¢jali jridu jissodisfaw mill-inqas
il-kriterji stabbiliti fpunt 3.2 u ma jistghux jigu arrikkiti.”

Fil-punt 9.4.2 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, il-kategorija “Inbid semifrizzanti” giet riformulata. Is-sentenza li
ghandha tigi emendata tghid dan li gej: “L-inbid jigi prodott permezz tal-fermentazzjoni jew biz-zieda tad-diossidu
tal-karbonju endogenu.” Din is-sentenza ghandha tigi riformulata b’dan il-mod: “Parti mid-diossidu tal-karbonju
derivat b'mod naturali mill-fermentazzjoni tinzamm matul il-fermentazzjoni.”

L-ewwel fermentazzjoni giet mizjuda mal-punt 9.4.3 tal-kategorija “inbid spumanti ta’ kwalita” fl-Ispecifikazzjoni
tal-Prodott. Sa issa, skont id-deskrizzjoni, l-inbid spumanti ta’ kwalita seta’ jigi prodott biss permezz tat-tieni
fermentazzjoni tas-sekt bazi. L-emenda tfisser li l-inbejjed spumanti ta’ kwalita jistghu jigu prodotti matul l-ewwel
fermentazzjoni.

Ragunijiet:
I-punt 9.4.1 tal-Kategorija “inbid” gie riformulat sabiex issir distinzjoni bejn l-inbejjed battributi specjali u l-inbejjed
ta’ kwalita.
I-punt 9.4.2 tal-kategorija “inbid semifrizzanti” gie riformulat sabiex jirrifletti l-proceduri attwali involuti fil-

preparazzjoni tal-inbid semifrizzanti.

L-ewwel l-fermentazzjoni giet mizjuda fil-punt 9.4.3 tal-kategorija “inbid spumanti ta’ kwalita”, peress li skont
id-deskrizzjoni precedenti tal-kategorija “inbid spumanti ta’ kwalita”, dan l-inbid seta’ jigi prodott biss permezz tat-
tieni fermentazzjoni. Dan ma ghadux konformi mal-prattika kurrenti, peress li issa huwa possibbli li inbid spumanti
ta’ kwalita jigi prodott ukoll bl-ewwel fermentazzjoni.
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DOKUMENT UNIKU

1.  Isem/Ismijiet
Pfalz

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP — Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

3. Kategoriji ta’ prodotti tad-dwieli
1. Inbid
5. Qualititsschaumwein (inbid spumanti ta’ kwalita)

8. Inbid semifrizzanti
4. Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
1. Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita), abjad

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pridikatswein (inbid battribut spe¢jali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita.

Generalment, l-inbejjed bojod ikollhom aromi li jvarjaw minn aromi ta’ frott frisk ghal aromi ta’ frott ezotiku. Skont
il-varjeta tal-gheneb u l-prattika tal-maturazzjoni, jista’ jkollhom aromi hodor, toghmiet pikkanti u noti minerali
affumikati. Skont il-process tal-produzzjoni tal-inbid, fwichet l-inbid tista’ tigi ssupplimentata b’aromi tal-vanilla,
mixwija u tal-gewz tal-Indi permezz tal-kuntatt mal-injam. Tekniki ta’ maturazzjoni riduttiva jistghu jzidu aromi
taz-znied u t-tartuf, filwaqt li t-tekniki tal-maturazzjoni ossidattiva jistghu jzidu aromi tat-tuffieh ossidizzat u tal-
gEWZ.

Huma kkaratterizzati mill-bilan¢ taghhom bejn l-acidita u l-hlewwa, u generalment jghaqqdu r-robustezza ma’
aciditd minn pronunzjata sa moderata.

I-kulur tal-inbejjed normalment ivarja minn isfar car bi sfumaturi hodor ghal isfar lewn it-tiben u dehbi. Skont
il-varjeta tal-gheneb, jista’ jkollhom ukoll sfumaturi kemxejn homor.

I-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

2. Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita), ahmar

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid battribut specjali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita.

Dawn l-inbejjed huma kkaratterizzati, b'mod partikolari, minn aromi ta’ frott artab u frott ahmar. Jista’ jkollhom
ukoll aromi hodor. Skont il-prattika tal-maturazzjoni u jekk l-inbid jigix imqaddem fl-injam, aromi pikkanti, bhal
vanilla, noti mixwija, ¢ikkulata u gewz tal-Indi, jistghu jizdiedu mal-fwicha, u jistghu jizdiedu wkoll noti riduttivi,
bhal znied u tartuf. L-inbejjed generalment robusti huma kkaratterizzati mill-acidita minn hafifa sa notevoli
taghhom.

I-kulur ahmar taghhom normalment ivarja minn ahmar car lewn i¢-ciras ghal skur lewn it-tut tas-sebuqa.

II-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.
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Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

3. Inbid ta’ kwalita roze, “WeiSherbst”, “Blanc de Noir”

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Priadikatswein (inbid battribut spe¢jali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita.

Dawn it-tipi ta’ nbid huma prodotti minn varjetajiet ta’ gheneb ahmar maghsur malajr. L-inbejjed Blanc de Noir
ghandhom l-ispettru ta’ kuluri tal-inbejjed bojod, filwaqt li I-kulur tal-inbejjed rozé u Weilsherbst generalment ivarja
minn roza car ghal ahmar jghajjat. Peress li l-most jigi mmaturat bl-istess mod bhal fil-kaz tal-inbid abjad, dawn
l-inbejjed generalment ikollhom aroma ta’ frott u friska ta’ frott artab u frott ahmar u abjad/isfar. Skont il-varjeta tal-
gheneb uzata, l-inbejjed jista’ jkollhom ukoll noti ta’ bzar ahdar u hxejjex aromatici, u, jekk jigu mmaturati fl-injam,
noti ta’ vanilla, mixwija u ta’ gewz tal-Indi.

L-inbejjed roze ghandhom qawwa alkoholika aktar moderata u, ftermini ta’ toghma, jistghu jipproducu sensazzjoni
aktar qawwija ta’ acidita.

II-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ taqbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata I-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.

Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):
4. Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita), Rotling

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pridikatswein (inbid battribut spe¢jali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita.

Dawn l-inbejjed isiru billi jigu mhallta I-gheneb ahmar u abjad jew il-most. Ftermini tal-karatteristic¢i organolettici
taghhom, huma simili hafna ghall-inbejjed roze.

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata I-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analiti¢i

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):
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5. Pradikatswein Kabinett (inbid bl-attribut spe¢jali Kabinett)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumer¢jalizzati wkoll bhala Pridikatswein (inbid b'attribut spegjali).

Dawn l-inbejjed generalment huma kkaratterizzati mill-aromi friski u ta’ frott taghhom ta’ frott abjad, isfar u ezotiku,
u jistghu jaghtu noti ta’ haxix ahdar u pikkanti. Ghandhom gqawwa alkoholika minn baxxa sa moderata. Jesprimu
b'mod car il-karatteristici tal-varjetajiet tal-gheneb li huma maghmula minnhom, flimkien ma’ sensazzjoni ta’
acidita generalment moderata sa qawwija. Fir-rigward tal-kulur taghhom, tapplika d-deskrizzjoni ghat-tip rilevanti
ta’ Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita).

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

6. Pridikatswein Spitlese (inbid bl-attribut spe¢jali Spitlese)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid b'attribut spegjali).

Billi dawn l-inbejjed ghandhom piz tal-most oghla mill-inbejjed bl-attribut specjali Kabinett, jesprimu b’'mod qawwi
l-karatteristici tal-varjetajiet ta’ gheneb li minnhom huma maghmula, generalment b’korporatura aktar robusta u
b'qawwa alkoholika oghla. Dan huwa rifless b'mod partikolari fl-aromi ta’ frott u fin-noti helwin u pikkanti.
L-ispettru tal-kuluri tal-inbejjed huwa dak tat-tip rilevanti ta’ Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita).

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata I-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

7. Pradikatswein Auslese (inbid bl-attribut specjali Auslese)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumer¢jalizzati wkoll bhala Pridikatswein (inbid b'attribut spegjali).

L-uzu ta’ gheneb misjur ghalkollox u misjur izzejjed ifisser li 1-karatteristici tal-varjetajiet uzati biex isiru dawn
l-inbejjed jinhassu b'mod intens. Minbarra gheneb li sar ghal aktar zmien fuq id-dielja, jista’ jintuza wkoll gheneb li
sar ikkoncentrat permezz tat-tahsir nobbli (Botrytis cinerea). Il-fwieha taghhom generalment hija ddominata minn
aromi qawwija ta’ frott, flimkien ma’ noti ta’ frott ezotiku, ghasel u frott imqadded. Barra minn hekk, huma
generalment ikkaratterizzati minn grad gholi ta’ hlewwa residwa. Fir-rigward tal-kulur taghhom, tapplika
d-deskrizzjoni ghat-tip rilevanti ta’ Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita).

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj 13/23



MT GU C, 30.4.2024

Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

8. Pridikatswein Beerenauslese (inbid bl-attribut specjali Beerenauslese)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumer¢jalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid b’attribut specjali).

Dawn l-inbejjed ghandhom kontenut gholi ta’ zokkor minhabba l-uzu ta’ gheneb f'sahhtu misjur ghalkollox jew
misjur izzejjed, gheneb imqadded u gheneb botritizzat ikkoncentrat. L-uzu dejjem akbar ta” gheneb botritizzat
ifisser li whud mill-aromi tipici tal-varjetajiet uzati ghandhom it-tendenza li jintesew fl-isfond, filwaqt li l-ghasel,
il-frott imqadded, iz-zbib, il-karamella u l-aromi tal-frott ezotiku generalment isiru aktar dominanti. Peress li dawn
l-inbejjed generalment fihom zokkor residwu, ghandhom kontenut ta’ alkohol minn baxx hafna sa moderat.
L-ispettru tal-kuluri tal-inbejjed huwa dak tat-tip rilevanti ta’ Qualititswein (inbid ta’ kwalita).

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

9. Pridikatswein Eiswein (inbid bl-attribut spe¢jali Eiswein)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid b'attribut spegjali).

Pradikatswein Eiswein (inbid bl-attribut spe¢jali Eiswein) Bhala rizultat tal-iffrizar tal-ilma fil-vinja, l-gheneb
bilkemm huwa affettwat mit-tahsir nobbli u l-ingredjenti taghhom jigu kkoncentrati. Dan ifisser li l-ice wines
generalment ikollhom acidita oghla u aromi aktar qawwija tal-varjetajiet uzati. Dawn il-karatteristici jiddependu fuq
iz-zmien mehtieg biex jintlahqu t-temperaturi baxxi mehtiega ladarba l-gheneb ikun misjur ghalkollox. Aromi ta’
frott isfar u ezotiku jiddominaw b'mod partikolari. Dawn huma ssuplimentati minn aromi helwin u pikkanti, bhal
ta’ ghasel u frott imqadded. Fir-rigward tal-kulur taghhom, tapplika d-deskrizzjoni ghat-tip rilevanti ta’
Qualititswein (inbid ta’ kwalita).

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata I-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):
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10. Pradikatswein Trockenbeerenauslese (inbid bl-attribut specjali Trockenbeerenauslese)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumer¢jalizzati wkoll bhala Pridikatswein (inbid b'attribut spegjali).

Dawn l-inbejjed ghandhom kontenut gholi ta’ zokkor minhabba l-uzu ta’ gheneb fsahhtu misjur ghalkollox jew
misjur izzejjed, gheneb imqadded u gheneb botritizzat ikkoncentrat. L-uzu dejjem akbar ta’ gheneb botritizzat
ifisser li whud mill-aromi tipi¢i tal-varjetajiet uzati ghandhom it-tendenza li jintesew fl-isfond, filwaqt li l-ghasel,
il-frott imqadded, iz-zbib, il-karamella u l-aromi tal-frott ezotiku generalment isiru aktar dominanti. Peress li dawn
l-inbejjed generalment fihom zokkor residwu, ghandhom kontenut ta’ alkohol minn baxx hafna sa moderat.
L-ispettru tal-kuluri tal-inbejjed huwa dak tat-tip rilevanti ta’ Qualitdtswein (inbid ta’ kwalita).

L-inbejjed Trockenbeerenauslese jvarjaw mill-inbejjed Beerenauslese peress li I-kontenut ta’ zokkor taghhom
normalment ikun oghla u l-aromi u l-kuluri taghhom ikunu aktar qawwija. Skont il-varjeta tal-gheneb uzata, jista’
jkollhom ukoll acidita kkoncentrata.

I-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ taqbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f'% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

11. Qualititsschaumwein (inbid spumanti ta’ kwalita)

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumercjalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid battribut spe¢jali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita).

L-inbejjed spumanti ta’ kwalita huma prodotti jew minn inbejjed bazi (bojod, roze, homor, Rotling) jew minn
tahlitiet ta’ nbejjed bojod u gheneb ahmar maghsur malajr. l-kontenut moderat taz-zokkor tal-gheneb jippreserva
l-grad gholi ta’ acidita. L-inbejjed spumanti ta’ kwalita huma kkaratterizzati minn aromi tal-varjetajiet sottostanti u
l-effetti sensorjali taz-zamma taghhom fuq il-karfa tul il-produzzjoni. Din tista’ timmanifesta ruhha permezz ta’ noti
kemxejn tal-gewz u tal-brioche. Jekk l-inbejjed bazi jigu mmaturati fkuntatt mal-injam, jista’ jkun hemm noti ta’
njam, mixwija u pikkanti. Generalment, l-inbejjed spumanti ta’ kwalitd huma friski, ac¢iduci u minghajr kontenut
alkoholiku. Iz-zokkor residwu jvarja minn bilkemm notevoli ghal helu hafna. L-ispettru tal-kuluri tal-inbejjed
normalment ivarja minn isfar car bi sfumaturi hodor ghal isfar lewn iz-zahar tal-lajm, izda wkoll roza u ahmar.

Is-sekt indikati bhala “Cremant” normalment ikollhom toghma delikata ta’ frott u acidita notevoli. Generalment
ikunu ta’ kulur abjad jew roza. Il-hin minimu itwal tal-hzin jipproduci nbejjed Cremant spumanti li huma fini,
kremuzi, ibbilan¢jati u b'ammont delikat ta’ bziezaq.

II-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata l-ebda cifra, tapplika l-legizlazzjoni attwali.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):
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12. Inbid semifrizzanti

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed bojod, homor u roze, u — sa certu punt — l-inbejjed Rotling, huma tradizzjonalment prodotti fil-Pfalz.
Dawn it-tipi ta’ nbid jistghu jigu kkumer¢jalizzati wkoll bhala Pradikatswein (inbid battribut specjali). Barra minn
hekk, il-prodotti bid-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ nbid
semifrizzanti u ta’ inbid spumanti ta’ kwalita.

Dawn l-inbejjed ghandhom gawwa alkoholika moderata u ammont sottili ta’ bziezag. Generalment ikollhom aromi
u toghmiet tal-frott tipici tal-varjetajiet tal-gheneb uzati fil-produzzjoni taghhom. Il-varjetajiet aromatici l-aktar
uzati jipproducu b’'mod partikolari aromi ta’ fjuri u noti ta’ frott ezotiku, kif ukoll noti ta’ frott artab u frott ahmar.
L-ispettru tal-kuluri tal-inbejjed generalment ivarja minn isfar car bi sfumaturi hodor ghal isfar lewn iz-zahar tal-
lajm meta jintuzaw varjetajiet bojod. Meta jintuzaw varjetajiet homor, l-ispettru jinkludi r-roza u l-ahmar.

Il-qawwa alkoholika totali tal-inbid tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta “Pfalz” prodott minghajr ebda
arrikkiment tista’ tagbez il-15 % skont il-volum.

Ghall-karatteristici analitici fejn ma tinghata I-ebda cifra, tapplika I-legizlazzjoni attwali.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum):

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum):

— Acidita totali minima:

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru):

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (mg/l):

5. Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

5.1.  Prattiki enologici specifici
1. I-prodotti kollha
Prattika enologika specifika
Tapplika l-legizlazzjoni attwali.
2. Il-prodotti kollha
Restrizzjonijiet rilevanti ghall-produzzjoni tal-inbejjed
Tapplika l-legizlazzjoni attwali.
3. Il-prodotti kollha
Prattiki tal-kultivazzjoni

Tapplika l-legizlazzjoni attwali.

5.2.  Rendimenti massimi ghal kull ettaru
1.
105 ettolitru ghal kull ettaru

6.  Definizzjoni taz-Zona demarkata

Iz-zona hija limitata ghall-Vorderpfalz/Rheinpfalz, jigifieri mit-truf tal-muntanji tal-Foresta tal-Pfalz fil-Punent,
tagsam il-Haardtrand, sal-artijiet baxxi ta’ Vorderpfalz, fil-partijiet centrali u tal-Lvant. [-vitikultura ssir
princ¢ipalment fil-Haardtrand u fuq l-istrixxi ta’ art bejn il-widien u I-qraten miksija bil-loess. Il-fruntieri naturali tar-
regjun huma |-Haardtrand fil-Punent, ir-Renu fil-Lvant, Alsace (Franza) jew il-fruntiera mal-Bienwald fin-Nofsinhar,
il-fruntiera ma’ Worms fil-Grigal, u Kirchheimbolanden, Stetten, Gauersheim u Zellertal, inkluzi l-municipalitajiet
ta’ Albisheim, Einselthum u Zell, fil-Majjistral.

Id-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta tinkludi l-vinji tal-municipalitajiet u tad-distretti tal-municipalitajiet li gejjin:

Albersweiler (5426), Albisheim (Pfrimm) (4555), Altdorf (5470), Annweiler am Trifels (Grifenhausen (5424),
Queichhambach (5421)), Bad Bergzabern (5372), Bad Diirkheim (Bad Diirkheim (4351), Grethen (4354), Leistadt
(4356), Secbach (4353), Ungstein (4358)), Barbelroth (5360), Battenberg (Pfalz) (4396), Bellheim (5619),

Billigheim-Ingenheim (Appenhofen (5383), Billigheim (5386), Ingenheim (5384), Miihlhofen (5385)), Birkweiler
Birkweiler (5393), Bischheim (4571), Bissersheim (4404), Bobenheim am Berg (4379), Bobenheim-Roxheim
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(3951), Bockenheim an der Weinstrafle (Groffbockenheim (4414), Kleinbockenheim (4415)), Bobingen (5472),
Bochingen (5399), Bohl-Iggelheim (Bohl (4006), Iggelheim (4007)), Bolanden (4573), Bornheim (Siidliche
Weinstrafe) (5516), Bubenheim (Donnersbergkreis) (4550), Burrweiler (5491), Dackenheim (4375), Dannstadt-
Schauernheim (Dannstadt (3994)), Deidesheim (4310), Dierbach (5358), Dirmstein (4408), Dérrenbach (5366),
Ebertsheim (4420), Edenkoben (Edenkoben (5466), 4 Mittelhainger (5467)), Edesheim (Edesheim (5479), 3
Mittelhainger (5480)), Einselthum (4554), Ellerstadt (4339), Erpolzheim (4366), Eschbach (Siidliche Weinstraf3e)
(5390), Essingen (5517), Flemlingen (5483), Forst an der Weinstrafle (4309), Frankweiler (Sidliche WeinstrafSe)
(5397), Freckenfeld (5676), Freimersheim (Pfalz) (5476), Freinsheim (4369), Freisbach (5601), Friedelsheim (4337),
Fufgonheim (3978),, Gauersheim (4567), Gerolsheim (4407), Gleisweiler (5493), Gleiszellen-Gleishorbach (5374),
Gocklingen (5388), Gonnheim (4338), Gommersheim (5474), Groffischlingen (5478), Grofkarlbach (4405),
Grofniedesheim (3962), Griinstadt (Asselheim (4426), Griinstadt (4427), Sausenheim (4428)), Hainfeld (5485)
Hafloch (4301), Hergersweiler (5359), Herxheim am Berg (4373), Herxheim bei Landau/Pfalz (5527),
Herxheimweyher (5526), HefSheim (3965), Heuchelheim bei Frankenthal (3963), Heuchelheim-Klingen
(Heuchelheim (5381), Klingen (5382)), Hochdorf-Assenheim (Assenheim (3995), Hochdorf (3996)), Hochstadt
(Pfalz) (Niederhochstadt (5519), Oberhochstadt (5518)), Ilbesheim bei Landau in der Pfalz (5389), Immesheim
(4548), Impflingen (5387), Insheim (5529), Kallstadt (4371), Kandel (5671), Kapellen-Drusweiler (5363),
Kapsweyer (5355), Kindenheim (4416), Kirchheim an der Weinstrafle (4402), Kirchheimbolanden (4577),
Kirrweiler (Pfalz) (5455), Kleinfischlingen (5477), Kleinkarlbach (4400), Kleinniedesheim (3961), Klingenmiinster
(5375), Knittelsheim (5618), Knoringen (5403), Lambsheim (3971), Landau in der Pfalz (Arzheim (5560),
Dammbheim (5555), Godramstein (5558), Landau (5551), Morlheim (5553), Morzheim (5562), NufRdorf (5556),
Queichheim (5554), Wollmesheim (5561)), Laumersheim (4406), Leinsweiler (5391), Lingenfeld (5599), Lustadt
(Niederlustadt (5597), Oberlustadt (5596)), Maikammer (5453),, Marnheim (4572), Meckenheim (4306),
Mertesheim (4418), Minfeld (5675), Morschheim (4570), Neuleiningen (4398), Neustadt an der Weinstraf3e
(Diedesfeld (4254), Duttweiler (4252), Geinsheim (4251), Gimmeldingen (4259), Haardt (4258), Hambach (4256),
Konigsbach (4260), Lachen-Speyerdorf (4253), Muflbach (4261), Neustadt (4257)), Niederhorbach (5362),
Niederkirchen bei Deidesheim (4308), Niederotterbach (5357), Oberhausen (Stidliche Weinstralle) (5361),
Oberotterbach (5364), Obersiilzen (4409), Obrigheim (Pfalz) (Albsheim an der Eis (4411), Colgenstein- Heidesheim
(4410), Mithlheim (4412), Obrigheim (4413)), Offenbach an der Queich (5515), Ottersheim (4549), Ottersheim bei
Landau (5617), Pleisweiler-Oberhofen (5373), Ranschbach (5392), Rhodt unter Rietburg (Rhodt unter Rietburg
(5487), 3 Mittelhainger (5488)), Rittersheim (4568), Rodersheim-Gronau (Alsheim-Gronau (3992), Rodersheim
(3991)), Romerberg (Berghausen (4071), Heiligenstein (4072), Mechtersheim (4073)), Rohrbach (Siidliche
Weinstrae) (5530), Roschbach (5481), Riissingen (4547), Ruppertsberg (4307), Sankt Martin (5451),
Schwegenheim (5600), Schweigen-Rechtenbach (Rechtenbach (5353), Schweigen (5351)), Schweighofen (5354),
Siebeldingen (5395), Speyer (4101), Steinfeld (5356), Steinweiler (5673), Stetten (4566), Venningen (5468),
Vollmersweiler (5677), Wachenheim an der Weinstrale (4336), Walsheim (5401), Weingarten (Pfalz) (5602),
Weisenheim am Berg (4377), Weisenheim am Sand (4367), Westheim (Pfalz) (5598), Weyher in der Pfalz (Weyher
in der Pfalz (5489), 3 Mittelhainger (5490)), Winden (Germersheim) (5674), Zeiskam (5616), Zellertal (Harxheim
(4551), Niefernheim (4552), Zell (4553)).

Id-demarkazzjoni preciza tidher fuq mapep li juru l-vinji fil-municipalitajiet imsemmija hawn fuq, demarkati
bl-irgajja’. I-mapep jistghu jigu kkonsultati fuq www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

’

II-produzzjoni tal-inbid ta’ kwalita, tal-inbid b’attributi specjali, tas-sekt maghmul fregjun specifiku jew tal-inbid
semispumanti ta’ kwalita maghmul fregjun specifiku li jkollhom l-isem protett “Pfalz” jistghu jigu prodotti fzona
ohra ghajr iz-Zona tal-kultivazzjoni specifikata li fiha jinqata’ I-gheneb u li hija indikata fuq it-tikketta, dment li
z-zona ta’ produzzjoni tkun tinsab fl-istess stat federali jew fi stat federali li jmiss mieghu.
7. Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed
Accent
Acolon
Adelfrinkisch - Griiner Adelfriankisch
Albalonga
Allegro
Alvarinho - Albarino
Arneis
Artaban
Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Barbera
Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Génsfiiler
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Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger

Blauer Muskateller - Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat a petits
grains noirs

Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliitenmuskateller
Bolero

Bronner

Cabaret Noir
Cabernet Blanc
Cabernet Bordo
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Carol
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Eidos
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calandro

Calardis Blanc
Calardis Musqué
Carignan Noir
Carménere
Chardonnay
Chenin Blanc
Cinsault

Dakapo

Deckrot

Divico

Dolcetto

Domina
Donauriesling
Dornfelder
Dunkelfelder

Ehrenfelser
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Faberrebe

Felicia

Fer Servadou

Fernao Pires

Floreal

Frither Malingre - Malinger
Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Gamaret

Gelber Muskateller

Gelber Orleans - Orleans

Gf 2004-043-0010
Gf2010-011-0048

Gf 84-58-988

GINf10-1026

Gf-Ga 52-42

Glera

Gm 674-1

Goldmuskateller - Muskateller
Grenache blanc

Grenache noir - Grenache
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Griinfriankisch

Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe - Huxel

Holder

Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Lagrein - Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni bianco - Manzoni bianco
Mariensteiner

Marsanne blanche - Marsanne
Marselan

Merlot

Merlot Kanthus

Merlot Khorus
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Monastrell - Mourvedre

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel

Muskat Trollinger

Miller Thurgau - Rivaner

Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Nobling

Optima 113 - Optima

Ortega

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix - Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Piroso

Pollux

Primitivo - Zinfandel, Blaucher Scheuchner
Prior

Reberger

Regent

Reichensteiner

Rieslaner

Rinot

Roesler - Rosler

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer

Roter Veltliner

Roussanne

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent

Sangiovese
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Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Nepis

Sauvignon Rytos

Sauvignon Sary

Sauvitage

Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schwarzer Urban

Schénburger

Semillon

Siegerrebe

Solaris

Soreli

Souvignier Gris

Syrah

Tannat

Tauberschwarz

Tempranillo

VB 32-7

VB 91-26-5

VB 91-26-8

VB Cal 1-22

VB Cal 1-28

Verdicchio bianco - Trebbiano di Soave
Veritage

Vidoc

Villaris

Viognier

We 70-281-36

We 70-281-37

We 73-45-84

We 94-26-36

We 94-27-5

We 94-28-32

We S 509

WeifSer Burgunder - Pinot Bianco, WeifSburgunder, Pinot Blanc
Weiler Elbling - Elbling, Kleinberger
Weifder Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifler Heunisch - Heunisch
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WeifSer Lagler
Weifler Riesling - Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
Wiirzer

8. Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

Mil-lat strutturali u geologiku, il-Haardtrand u l-artijiet baxxi tal-Vorderpfalz jappartjenu ghall-Pjanura tar-Renu ta’
Fuq, wied tettoniku li jghaddi mill-Grieg it-Tramuntana ghan-Nofsinhar il-Lbi¢. Il-vitikultura fPfalz hija limitata
ghall-Vorderpfalz/Rheinpfalz, jigifieri mit-truf tal-muntanji tal-Foresta tal-Pfalz fil-Punent, taqsam il-Haardtrand, sal-
artijiet baxxi ta’ Vorderpfalz, fil-partijiet ¢entrali u tal-Lvant. Bhala medja, il-vinji jinsabu madwar 170 m 'il fuq mil-
livell tal-bahar. Il-vitikultura ssir princ¢ipalment fil-Haardtrand u fuq l-istrixxi ta’ art bejn il-widien u l-qraten miksija
bil-loess. L-aktar inklinazzjonijiet weqfin, li ghandhom gradjenti sa 60 % u ghalhekk fughom jinsabu vinji b’inklinaz-
zjonijiet weqfin, jinsabu fil-Punent, fit-truf tal-Foresta ta’ Pfalz u fil-Haardtrand. Il-vinji catti (gradjent ta’ < 10 %)
jinsabu l-aktar fuq l-istrixxi ta’ art bejn il-widien u l-qraten. Il-gradjent medju tal-vinji ta’ Pfalz kollha huwa ta’
madwar 4,5 %. L-aspett medju huwa ta’ 140° (Xlokk).

Lejn il-Lvant, il-Foresta ta’ Pfalz twassal ghat-truf tal-gholjiet tal-Haardtrand, iz-Zona proprja tal-qasma tal-Pjanura
tar-Renu ta’ Fuq. Din iz-zona, li hija wiesgha biss ftit kilometri, ghandha kompozizzjoni geologika varjata hafna.
Minbarra sedimenti Terzjarji, jista’ jinstab blat Mesozojku hemmhekk fxi postijiet. Dan il-blat spiss ikun
kompletament miksi minn sediment ta’ kopertura relattivament ohxon mill-Kwaternarju. Fir-regjun tal-vitikultura
ta’ Pfalz, proporzjon sinifikanti tad-dwieli jikbru fuq il-loess u fuq derivattivi tal-loess. Id-dwieli jinstabu wkoll fuq
it-tafal, ir-ramel u z-zrar fluvjali Kwaternarju. Il-gebel tal-gir u l-lom Terzjarji huma t-tip ta’ hamrija t-tielet 1-aktar
prevalenti skont l-erja tas-superfice. Id-dwieli huma kkultivati wkoll fuq blat ramli tar-Rotliegend u blat ramli
mtebba’, ghalkemm biss sa ¢ertu punt. Il-gebel tal-gir, il-lom u d-dolomiti mill-eri Muschelkalk, Keuper u Gurassika
essenzjalment huma blat ezotiku. Jistghu jinstabu wkoll depoziti kompletament izolati ta’ blat vulkaniku tar-
Rotliegend u Terzjarju u blat tal-Paleozojku Bikri.

Ftermini tal-kompozizzjoni tal-hamrija, il-loess u d-derivattivi tal-loess jikkostitwixxu s-sediment primarju, li fih
zviluppat hamrija parakannella, chernozem u pararendzina. L-aktar hamrija komuni fis-sedimenti fluvjali hija
hamrija regosol u hamrija kannella, filwaqt li l-hamrija vegen u gley-vegen tinsab ukoll fil-pjanuri tal-gharghar. Fis-
sedimenti Terzjarji, iffturmaw varjeta ta’ tipi ta’ hamrija, notevoli fosthom il-ferrallit, fersjallit u Terrae calcis.
Minkejja r-raded mahrutin fil-fond mahluqa ghall-kultivazzjoni tad-dwieli, it-tipi ta’ hamrija naturali spiss jibqghu
jintgharfu.

[I-klima tar-regjun tal-vitikultura regio ta’ Pfalz hija kif gej: It-temperatura medja annwali hija ta’ madwar 10 °C u
t-temperatura medja matul l-istagun tat-tkabbir hija ta’ 14,7 °C. Fil-principju, it-temperatura tizdied mill-Punent
(il-Haardtrand) ghal-Lvant (il-Pjanura tar-Renu). [z-Zona tesperjenza medja ta’ (madwar) 655 mm xita kull sena, li
60 % (390 mm) minnhom generalment ikunu matul l-istagun tat-tkabbir. II-Lbi¢ tar-regjun tal-vitikultura ta’ Pfalz
jesperjenza l-oghla livelli ta’ xita, filwaqt li l-inqas precipitazzjoni annwali medja ssehh fil-Grigal tar-regjun. Id-dwieli
fPfalz  jircievu medja ta’ 665000 Wh/m? ta’ xemx diretta matul l-istagun  tat-tkabbir.
Fatturi umani: Il-vitikulturi jahsdu rqajja’ kbar u konnessi, li tfisser li I-mekkanizzazzjoni tahdem tajjeb u z-Zoni
jistghu jigu kkultivati b'mod kosteffettiv. Huma jahilfu bil-firxa ta’ varjetajiet ta’ dwieli u I-potenzjal ghat-tkabbir
taghhom, kif maghmul possibbli mid-diversi profili tal-hamrija. Dan jirrizulta ffirxa wiesgha ta’ toghmiet ghall-
konsumatur. Is-settur tal-inbid kiseb momentum partikolari fl-ahhar 20 sena. In-numru dejjem jikber ta’ prodotturi
zghazagh mill-aqwa huwa prova ta’ dan il-momentum. Il-fattur uman huwa bbazat fuq tradizzjoni ta’ vitikultura li
tmur lura sekli shah.

Kategoriji ta’ prodotti tad-dwieli

Ir-rabtiet imsemmija huma relatati mal-produzzjoni tal-prodotti bazi¢i mill-gheneb li huma differenti fin-natura
taghhom minhabba l-varjeta tal-hamrija u I-metodi tal-ipprocessar. Wara l-hsad, dawn jigu kklassifikati fil-grad ta’
kwalita tal-produzzjoni tal-inbid xieraq.

Kategorija “Inbid”

L-inbejjed ta’ kwalita jridu jissodisfaw ir-rekwiziti minimi ghal kull kategorija ta’ varjeta tal-gheneb stabbiliti
fpunt 3.2 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u jistghu jigu arrikkiti. Il-Pradikatsweine (inbejjed b'attributi specjali) iridu
jissodisfaw mill-inqas il-kriterji stabbiliti fil-punt 3.2 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u ma jridux ikunu arrikkiti.
Meta jikkultiva l-prodott primarju li hu l-gheneb biex jintuza ghall-produzzjoni tal-inbid battributi spegjali,
il-vitikultur jista’ jwettaq mizuri spec¢jali ghall-kura tal-pjanti matul l-istagun tat-tkabbir, bhat-tnehhija tal-weraq
minn madwar l-gheneb jew it-tnaqqija tal-gheneb, biex jikseb kwalita ahjar u kompozizzjoni aktar intensa tal-
komponenti tal-gheneb. Barra minn hekk, id-diversi metodi ta’ maturazzjoni relatati mat-teknologija tal-kantina tal-
inbid jistghu, bhala fattur uman addizzjonali, isawru l-inbid b'attributi spe¢jali li fl-ahhar mill-ahhar jigi prodott.

Il-kategorija “Inbid semifrizzanti”

Ghall-inbid semispumanti ta’ kwalita maghmul fregjun specifiku, il-prodott baziku jrid jissodisfa r-rekwiziti minimi
ghall-inbid ta’ kwalita fir-regjun inkwistjoni stabbiliti taht il-punt 3.2 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Parti mill-acidu
karboniku li jirrizulta mill-fermentazzjoni naturali tinZamm matul il-fermentazzjoni.

22/23 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



GU C, 30.4.2024 MT

Il-kategorija “Inbid spumanti ta’ kwalita”
Il-prodott primarju jrid jissodisfa l-kriterji stipulati fpunt 3.2 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Skont l-istadju tat-
tkabbir u l-post fejn jinsabu, l-gheneb minn vinji maghzula li jintuza biex isir is-sekt bazi, irid jinhasad aktar kmieni
sabiex izomm l-istruttura tal-acidu li tispikka fis-sekt maghmul fregjun specifiku. L-inbid jigi prodott permezz tal-
ewwel jew it-tieni process tal-fermentazzjoni fit-tank jew fil-flixkun. Meta l-produzzjoni ssir bil-metodu
tradizzjonali specjali tal-fermentazzjoni fil-flixkun, il-prodott irid ikun ghadda mit-tieni fermentazzjoni alkoholika
fil-flixkun biex isir inbid spumanti. Fdan il-kaz, il-prodott irid jithalla jimmatura fil-flixkun ghal mill-inqas disa’
xhur.

9. Rekwiziti ohra applikabbli (ippakkjar, tikkettar, rekwiziti addizzjonali)
Inbid, inbid spumanti ta’ kwalitd, inbid semifrizzanti
Qafas legali:
Legizlazzjoni nazzjonali
Tip ta’ rekwizit ichor:
Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar
Deskrizzjoni tar-rekwizit:
L-inbejjed iridu jghaddu minn spezzjoni uffi¢jali sabiex jigu ttikkettati bit-termini tradizzjonali Qualitdtswein (inbid
ta’ kwalitd), Pridikatswein (inbid battribut speg¢jali), Qualititsperlwein b.A. (inbid semispumanti ta’ kwalita
maghmul fregjun specifiku) jew Sekt b.A. (sekt maghmul fregjun specifiku). In-numru tal-ispezzjoni mahrug fdan

il-kuntest (amtliche Prifungsnummer jew A.P.-Nummer.) irid jigi indikat fuq it-tikketta. Dan jiehu post in-numru
tal-lott.

Minbarra l-isem tal-inbid protett ezistenti, l-inbid u l-prodotti tal-inbid iridu jkunu ttikkettati b'wiched mit-termini
tradizzjonali elenkati fil-punt 5(a) tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. L-uzu tat-termini tradizzjonali elenkati fil-
punt 5(b) tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott huwa fakultattiv.

Jistghu jintuzaw elementi statutorji ta’ denominazzjoni fkonformita mal-ligi applikabbli.

Barra minn hekk, ir-registru tal-vinji jipprovdi l-lista tal-ismijiet ta’ zoni, vinji fuq skala kbira u individwali, u sistemi
ta’ ghelieqi miftuha li jistghu jintuzaw bhala unitajiet geografici izghar. Dan jindika l-konfini tas-siti u z-zoni f'termini
ta’ referenzi katastali (unita katastali, sottounita katastali, sistema ta’ ghalqa miftuha, roqgha). Huwa gestit mill-
Kamra tal-Agrikoltura tar-Rheinland-Pfalz. Ir-registru tad-dwieli huwa stabbiliti u mizmum abbazi ta:

— it-Tagsima 23(3) u (4) tal-Att Federali dwar l-Inbid (Weingesetz)

— it-Tagsima 29 tar-Regolament Federali dwar I-Inbid (Weinverordnung)

— l-Att tar-Rheinland-Pfalz dwar id-dezinjazzjoni ta’ siti u Zoni u r-registru tal-vinji (-Att dwar il-Vinji)
(Landesgesetz tiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz))

— it-Tagsima 2(16) tar-Regolament tar-Rheinland-Pfalz dwar ir-responsabbiltajiet fil-qasam tal-legizlazzjoni dwar
l-inbid (Landesverordnung iiber Zustindigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts).
I-konfini ta’ unitajiet geografici izghar jistghu jinbidlu biss bil-qbil tal-organizzazzjoni kompetenti skont
it-Taqsima 22g tal-Att Federali dwar I-Inbid. Il-konfini ta’ unita geografika zghira jistghu jinbidlu biss bil-gbil tal-
organizzazzjoni kompetenti skont Tagsima 22g tal-Att dwar l-Inbid, li ghandha tinnotifika kwalunkwe tibdil lill-
Uffic¢ju Federali ghall-Agrikoltura u I-Ikel.
Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

http:/[www.ble.de/eu-qualitactskennzeichen-wein
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