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Pubblikazzjoni ta’ emenda standard approvata ghall-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta’ Denominazzjoni
ta’ Origini Protetta jew Indikazzjoni Geografika Protetta fis-settur tal-prodotti agrikoli u l-oggetti
tal-ikel, kif imsemmi fl-Artikolu 6b(2) u (3) tar-Regolament ta’ Delega tal-Kummissjoni (UE)
Nru 664/2014

(C/2023/288)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 6b(5) tar-Regolament ta’ Delega tal-Kummissjoni (UE)
Nru 664/2014 ().

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA' EMENDA STANDARD GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONI TA’ ORIGINI PROTETTA JEW INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA B’ORIGINI FI STAT
MEMBRU

(Regolament (UE) Nru 1151/2012)
“Chorizo de Cantimpalos”
Nru tal-UE: PGI-ES-0632-AM01 — 18.7.2023
PDO () PGI (X)

1. Isemil-prodott

“Chorizo de Cantimpalos”

2. Stat Membru li ghalih tappartjeni z-Zona geografika

Spanja

3.  Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn [I-Istitut tat-Teknologija Agrikola ta’ Castilla u Ledn]

4. Deskrizzjoni tal-emenda/i approvata/i

1. Emenda tad-deskrizzjoni tal-prodott

Gie mizjud tip gdid imsejjah “torpedo”, eskluzivament ghat-tfettit. L-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti [li ghadha
ma gietx emendata] tirreferi ghad-disponibbilta ta’ bicciet jew fetet maqtughin mill-prodott fit-tipi tieghu “sarta”,
“achorizado” u “cular”. Maghmul permezz ta’ budellat tal-kollagen artifi¢jali b'wisa’ ta’ aktar minn 35 mm, it-tip
il-gdid huwa forma cilindrika regolari b'tul ta’ aktar minn 50 cm. Il-procedura biex isir dan it-tip hija deskritta fit-
tagsima “Metodu tal-produzzjoni”. B'mod specifiku, l-ikkapuljar isir bl-uzu tal-istess dags tal-pjanca tonda tal-
ikkapuljar bhal fit-tipi “sarta” u “achorizado™ bejn 6 mm u 16 mm. Il-hin tal-prezervazzjoni huwa l-istess bhal dak
ghat-tip “cular”: 40 jum.

It-tip “torpedo” kien is-suggett ta’ studju li uza l-metodu tal-produzzjoni stabbilit fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.
Ir-rizultati juru li meta dan it-tip jigi pprezentat ffetet, jikkonforma mal-karatteristici fizici, kimic¢i u organolettici
stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

I-prodott bhalissa jinbiegh bhala fetet mehuda mit-tipi awtorizzati fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott: “sarta”,
“achorizado” u “cular”. Dan johloq il-problemi li gejjin.

L-ewwel nett, it-tipi “sarta” u “achorizado” jipproducu forom tondi b'dijametru zghir hafna. Dan mhuwiex prattiku
ghall-preparazzjoni tas-sandwiches u 1-bziezen mimlija. Barra minn hekk, peress li t-tip “cular” jiddahhal fbudellat
naturali, il-hxuna tkun irregolari. Minhabba dan, fl-istess pakkett jistghu jinstabu fetet minn bicca wahda li jkunu ta’
dagsijiet differenti. Dan mhuwiex ideali ghall-bejgh.
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It-tieni, bit-tipi disponibbli bhalissa, ghat-tip “achorizado” jehtieg li jintremew it-trufijiet ta’ kull bicca ta’ chorizo, ta’
bejn 10 u 15 cm. Ghas-“sarta”, li ghandu forma ta’ U, il-parti ghat-tond fil-qiegh nett trid tintrema. Dan
jirrapprezenta skart sinifikanti hafna, li jista’ jvarja bejn 15 % u 25 % skont it-tip.

It-tip “torpedo” jaghti fetet b'dijametru ta’ madwar 4 cm. Il-fetet huma kollha identici peress li ¢-chorizo jiddahhal
fbudellat tal-kollagen artifi¢jali. Dan huwa konvenjenti hafna biex isiru l-bziezen mimlija. Barra minn hekk,
il-budellat tal-kollagen artifi¢jali huwa facli biex jitqaxxar qabel jitqatta’ ffetet. L-iskart jista’ jitnaqqas ghal 3 % sa 4 %
biss peress li kull bicc¢a individwali hija itwal minn 50 cm, normalment 70 cm.

Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.2 tad-Dokument Uniku.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emendi tal-prova tal-origini

Ir-referenzi kollha ghall-“korp ta’ kontroll” thassru mit-test peress li dawn ma kinux jaghmlu distinzjoni bejn il-korp li
jwettaq l-ispezzjonijiet uffi¢jali, l-Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn, li huwa l-awtorita kompetenti, u
kienu jirreferu wkoll ghall-funzjonijiet tal-Bord Regolatorju kif stabbiliti fir-regoli ta’ governanza tieghu. Ghalhekk,
it-test inkiteb mill-gdid biex jeskludi kwistjonijiet li ghandhom ikunu koperti mir-regoli specifici dwar
il-funzjonament tal-Bord Regolatorju, bhall-gestjoni tar-registri u t-tikkettar.

It-test gie allinjat mal-Artikolu 4(2) tar-Regolament ta’ Implimentazzjoni tal-Kummissjoni (UE) Nru 668/2014 u
t-tagsima giet organizzata mill-gdid biex tkun aktar facli biex tinftiehem.

Din il-bidla ma taffettwax id-Dokument Uniku.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Emenda ghall-metodu tal-produzzjoni — L-eta ghall-qatla
Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku.

L-etd minima tal-annimali ghat-tbicc¢ir tnaqqset minn 7 xhur ghal 6,5 xhur. L-eta tal-qatla inbidlet minn bejn 7
u 10 xhur fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti ghal 6,5 u 10 xhur.

Sar studju dwar il-laham mill-karkassi tal-majjali li kellhom 6,5 xhur u l-laham mill-karkassi tal-majjali li kellhom

organolettici, dawn gew analizzati bl-uzu ta’ testijiet triangolari. Ma nstabet l-ebda differenza sinifikanti bejn iz-zewg
gruppi ta’ prodotti.

L-etd minima tal-annimali ghall-qatla tnaqgset minhabba tekniki tat-tnissil ahjar, inkluzi l-immaniggar, it-taghlif,
is-sahha u l-benesseri tal-annimali. Dawn jippermettu lill-annimali izghar biex jilhqu I-piz minimu tal-karkassa
stabbilit fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Ghalhekk, l-eta ghall-qatla tista’ titnagqas mill-minimu ta’ 7 xhur fl-Ispecifi-
kazzjoni tal-Prodott ezistenti.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emenda ghall-metodu tal-produzzjoni — Piz haj tal-majjali
Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku.
[-firxa tal-pizijiet, bejn 115 kg u 175 kg, tal-majjali gabel it-tbic¢ir tnehhiet.

Ghall-fini tal-konformita ma’ dan ir-rekwizit, ikun mehtieg li jintizen kull annimal fl-azjenda. Dan ikun difficli u
jikkawza wkoll stress, li jista’ jaghmel hsara lill-benesseri tal-annimali u lill-kwalita tal-laham.

Barra minn hekk, I-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti stabbiliet li I-piz tal-karkassa jista’ jvarja bejn 90 kg u 140 kg.
Dan huwa l-piz li huwa genwinament utli biex jigu ¢cekkjati I-karkassi fil-biccerija, fejn kull karkassa tista’ tintizen u

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.
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Emenda ghall-metodu tal-produzzjoni — Analizi tal-androstenon u l-iskatol fix-xaham
Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku.

[I-livelli massimi tal-androstenon u l-iskatol fix-xaham tal-laham tal-majjal tnehhew. Madankollu, jibqa’ r-rekwizit li
l-majjali maskili jigu kkastrati.

L-androstenon u l-iskatol jakkumulaw b'mod naturali fix-xaham tal-majjali maskili meta jilhqu l-maturita sesswali.
Maz-zmien, jekk dawn il-komposti naturali jakkumulaw, dawn jistghu jinstabu meta I-laham jissajjar. Sabiex jigi evitat
li dawn il-komposti jakkumulaw, il-qzieqez jigu kkastrati feta zghira hafna. L-ghan huwa li jigi evitat l-izvilupp
sesswali, li matulu jistghu jibdew jipproducu dawn iz-zewg sustanzi.

Din l-emenda hija possibbli minhabba li l-operaturi differenti fil-katina jwettqu kontrolli vizwali suffi¢jenti biex
jizguraw li l-majjali maskili ikunu kkastrati. Dawn il-kontrolli huma hafna aktar effi¢jenti, u aktar rapidi, mill-analizi
tas-sustanzi msemmija hawn fuq fix-xaham tal-majjal. Il-bdiewa jwettqu l-ewwel kontroll u l-ewwel segregazzjoni tal-
majjali maskili mhux ikkastrati, ghaliex huwa facli li jigi identifikat xi majjal maskili li jista’ jkun li ma giex ikkastrat.
Anki jekk bidwi jonqos milli jaghmel din l-ewwel segregazzjoni u majjal maskili mhux ikkastrat jasal fil-biccerija,
ikun facli li jigi identifikat, u sseparat, xi majjal maskili mhux ikkastrat, jew parzjalment ikkastrat, matul il-hatt.
Fl-ahhar nett, jekk bidwi ma jkunx issepara majjal maskili mhux ikkastrat u l-biccerija ma tkunx identifikatu bhala
mhux adattat ghall-produzzjoni ta¢-Chorizo de Cantimpalos, in-nuqqas ta’ konformita ma’ dan ir-rekwizit ikun
inaccettabbli fl-impjant tat-tqattigh. Dan ghaliex, jekk tasal xi karkassa ta’ majjal maskili mhux ikkastrat, it-testikoli
jkollhom jitnehhew bhala parti mill-process tat-tqattigh. Kull karkassa bhal din ghalhekk tigi sseparata u kklassifikata
bhala mhux adatta ghall-produzzjoni ta¢-Chorizo de Cantimpalos.

Din is-sekwenza ta’ kontrolli tkopri 100 % tal-annimali u l-karkassi, u tiggarantixxi l-konformita mar-rekwizit.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emenda ghall-metodu tal-produzzjoni — Kontrolli fuq il-pH tal-karkassi
Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku.
Ir-rekwizit li l-pH tal-karkassi jigi ccekkjat fl-impjant tat-tqattigh tnehha. Il-kontroll imwettaq waqt it-tbic¢ir jibga’.

II-pH tal-karkassa huwa rilevanti 45 minuta wara t-tbic¢ir. Ghalhekk jitkejjel ghall-ewwel darba fil-biccerija. It-tieni
kejl, fl-impjant tat-tqattigh, jista’, madankollu, jithalla barra. Il-kontrolli minn qabel diga jkunu twettqu fil-biccerija.
Anki jekk dawn ma kinux effettivi, il-laham PSE u DFD seta’ jigi identifikat vizwalment u jintrema fil-mument tat-
tqattigh.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emenda tal-metodu tal-produzzjoni — is-sostituzzjoni tal-proteina tal-halib bil-proteina tal-laham li torigina mill-majjali
Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku.

Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti, il-proteina tal-halib hija awtorizzata ghat-tipi kollha tal-prodott. Din giet
issostitwita bil-proteina tal-laham li torigina mill-majjali eskluzivament fil-kaz tat-tipi “cular” u “torpedo”.

Il-proteina tal-halib tidher fil-punt 7 tal-Anness II, Sustanzi jew prodotti li jikkawzaw allergiji jew intolleranzi, tar-
Regolament (UE) Nru 1169/2011 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-25 ta’ Ottubru 2011 dwar l-ghoti ta’
informazzjoni dwar l-ikel lill-konsumaturi. Id-disponibbilta ta’ alternattivi mhux allergenici li ghandhom I-istess
funzjoni wasslet ghad-decizjoni li I-proteina tal-halib tigi ssostitwita b’tip ichor ta’ proteina.

Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott emendata, iz-zieda tal-proteina tal-laham li torigina mill-majjali mhijiex permessa fit-
tipi “sarta” jew “achorizado”. Madankollu, b’'mod fakultattiv tista’ tintuza fit-thejjija tat-tipi “cular” u “torpedo”. Fil-kaz
tal-ahhar, tista’ tintuza biss meta l-prodott ikun se jigi pprezentat ffetet. Ghal dawn it-tipi ehxen, iz-zieda tal-proteina
li torigina mill-majjali tghin biex tghaqqad il-pejst u tipproduci fetet aktar uniformi.

Sar studju li kkonferma li l-prodott finali maghmul bil-proteina tal-laham li torigina mill-majjali, bl-uzu tal-metodu
tal-produzzjoni fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ghall-Indikazzjoni Geografika Protetta “Chorizo de Cantimpalos”,
jikkonforma mal-karatteristici tal-kwalita mehtiega.
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L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emenda ghall-metodu tal-produzzjoni — pjanci tondi tal-ikkapuljar ta’ 6 mm

Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku. Il-pjanca ta’ 6 mm zdiedet mal-pjanci tal-ikkapuljar
awtorizzati fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti, id-dijametru tal-pjanci ghat-tipi
“sarta” u “achorizado” jvarja bejn 8 mm u 16 mm. Ghat-tip “cular’, id-dijametru jvarja bejn 18 mm u 26 mm.
Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott emendata, il-firxa tad-dijametri zdiedet ghat-tipi “sarta” u “achorizado”. Bl-inkluzjoni
tat-“torpedo”, il-firxa issa hija minn 6 mm sa 16 mm.

L-istudju qabbel zewg gruppi ta’ chorizos fl-istess tip, maghmula fkonformita mal-metodu tal-produzzjoni fl-Ispecifi-
kazzjoni tal-Prodott. Grupp wiehed uza laham dghif ikkapuljat bi pjanca ta’ 6 mm u l-ichor, laham dghif ikkapuljat bi
pjanca ta’ 8 mm. Il-konkluzjoni kienet li I-kwalita ta¢-Chorizo de Cantimpalos mhijiex affettwata mill-uzu ta’ pjanca
ta’ 6 mm minflok pjanca ta’ 8 mm ghall-ikkapuljar tal-laham dghif. Analizi sensorjali komparattiva taz-zewg gruppi
ta’ prodotti ma sabitx differenzi statistikament sinifikanti.

Sa ftit decennji ilu, il-laham kien jigi kkapuljat fbicciet ehxen. Pjanci b’toqob akbar intuzaw sabiex jimpedixxu
l-magna milli ssahhan il-laham waqt l-ikkapuljar, ghaliex dan jista’ jikkawza problemi ghall-kwalita fil-processi tal-
prezervazzjoni sussegwenti.

I-problema li kienet tezisti fil-passat issa giet solvuta billi I-laham qieghed jigi pprocessat ftemperaturi aktar keshin,
normalment £0 °C. Hemm ukoll taghmir tal-ikkapuljar ahjar li bilkemm jgholli t-temperatura tal-laham fdan
l-istadju, u l-impjanti tal-ipprocessar jitkesshu ghal bejn 8 °Cu 12 °C.

L-uzu ta’ pjanca b'dijametru izghar ghandu l-vantagg li jippermetti li l-ingredjenti jaghqdu b'mod aktar effettiv, u
jtejjeb it-toghmiet u l-aromi.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Bidla fil-korp ta’ kontroll

It-tagsima dwar il-“Korp ta’ kontroll” giet emendata. L-Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Le6n issa huwa
l-awtorita kompetenti.

Din ma taffettwax id-Dokument Uniku.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Emenda ghat-“Tikkettar”

Din il-bidla taffettwa t-Tagsima 3.6 tad-Dokument Uniku.

Ir-rekwizit li jigi inkluz is-simbolu tal-IGP tal-UE zdied mal-kliem mehtieg fuq it-tikketta.

Barra minn hekk, thassru r-referenzi ghat-tikkettar ta’ prodotti li juzaw prodotti ta’ IGP bhala ingredjenti. Mhuwiex
mehtieg li jigu inkluzi fit-tagsima tat-tikkettar tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott peress li hemm linji gwida tal-
Kummissjoni, u diga huma koperti fir-regoli ta’ governanza tal-IGP.

Bhal f'tagsimiet ohra, ir-referenzi kollha ghall-korp ta’ kontroll tnehhew.

Il-logo tal-Indikazzjoni Geografika Protetta zdied fi tmiem it-tagsima.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

Emendi ghat-tqassim/il-prezentazzjoni

L-intestaturi ta’ xi taqsimiet tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott inbidlu, u gew mizjuda l-ittri biex it-test jigi organizzat
ahjar.

Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti: Deskrizzjoni, Zona geografika, Prova tal-origini, Metodu ta’ produzzjoni, Korp
ta’ kontroll, Tikkettar

Fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott emendata: A. Isem (din it-taqsima ma tinsabx fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ezistenti), B.
Deskrizzjoni tal-prodott, C. Zona geografika ddefinita, D. Karatteristici li jipprovaw li I-prodott jorigina fiz-zona, E.
Metodu ta’ produzzjoni, F. Rabta mal-ambjent, G. Korp ta’ kontroll, H. Tikkettar.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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3.1.

3.2.

Emendi li jnehhu elementi zejda, mhux mehtiega jew superfluwi

It-tagsima tal-legizlazzjoni applikabbli tnehhiet minhabba li 1-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ma ghadhiex tehtieg li
tirreferi ghaliha.

Din il-bidla ma taffettwax id-Dokument Uniku.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

DOKUMENT UNIKU
“Chorizo de Cantimpalos”
Nru tal-UE: PGI-ES-0632-AM01 — 18.7.2023
DOP () IGP (X)

Isem/Ismijiet

“Chorizo de Cantimpalos”

Stat Membru jew pajjiz terz

Spanja

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

Tip ta’ prodott

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, ecc.)

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)

I¢-“Chorizo de Cantimpalos” huwa prodott taz-zalzett ipprezervat maghmul minn laham tal-majjal xahmi u frisk, bil-
bzar u l-melh bhala ingredjenti bazi¢i, li mieghu jistghu jizdiedu wkoll it-tewm u r-riegnu. Dan jigi soggettat ghal
process ta’ tnixxif u maturazzjoni, li aktar minn 40 % tieghu jsir fi kmamar tat-tnixxif fkundizzjonijiet naturali. Jista’
jigi pprezentat shih, fbicciet jew ffetet.

It-tipi differenti ta’ prezentazzjoni tac-chorizo huma:
— “sarta” zalzett chorizo, b’dijametru ta’ bejn 25 mm u 35 mm, fbi¢ca wahda;

— “achorizado™ zalzett chorizo, b’dijametru ta’ bejn 30 mm u 50 mm, marbut jew stejpiljat biex jifforma sensiela ta’
diversi zalzettiet;

— “cular” zalzett chorizo fbudellat tal-imsaren tal-majjal, b'dijametru ta’ aktar minn 35 mm, bforma ¢ilindrika
irregolari skont il-forma tal-budellat;

— imfettet: chorizo fit-tip “torpedo” maqtugh ffetet minn chorizo fbudellat tal-kollagen artifi¢jali, b’dijametru ta’
aktar minn 35 mm, b’forma ¢ilindrika regolari u itwal minn 50 cm.

[¢-“Chorizo de Cantimpalos” ghandu jkollu 1-karatteristici li gejjin:
— Morfologici, skont it-tip:

— “sarta”: il-wic¢ irid ikun ta’ kulur ahmar skur, lixx jew kemxejn imkemmex, minghajr bic¢iet ta’ xaham li jidhru
johorgu minn barra.

— “achorizado”: il-wic¢ irid ikun ta’ kulur ahmar skur, lixx jew kemxejn imkemmex, minghajr bicciet ta’ xaham li
jidhru johorgu minn barra b’'moffa bajda qisu dqig.

— “cular”: hemm moffa bajda qisu dqiq fuq il-parti ta’ barra kollha jew fuq parti minnha. Hija vizibbli sfumatura
hadra taht il-moffa, ikkawzata mill-ossidazzjoni tal-budellat.

— kontenut ta’ ndewwa ta’ bejn 20 % u 40 %;
— xaham fil-materja niexfa: mhux aktar minn 57 %;

— proteina fil-materja niexfa: mhux inqas minn 30 %;

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/288/0j
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— idrossiprolina fil-materja niexfa: mhux aktar minn 0,5 %;

— total tal-karboidrati espressi bhala percentwal ta’ glukozju fil-materja niexfa: massimu ta’ 1,5 % fit-tipi “sarta” u
“achorizado”, u massimu ta’ 3 % fit-tipi “cular” u “torpedo”;

— kloruri, espressi bhala klorur tas-sodju fil-materja niexfa: mhux aktar minn 6 %;
— pH bejn 5,0 u 6,0.
— Karatteristici organolettici

— konsistenza: kull bicca ghandha tkun soda meta tmissha, minghajr ma tkun iebsa jew ratba wisq, it-tul kollu
taghha.

— dehra meta jinqata” kulur ahmar qawwi b'tikek bojod li jaghtu fl-ahmar minhabba l-prezenza ta’ bicciet tax-
xaham b’pigmentazzjoni. Il-pejst irid ikun maghqud ghalkollox, jigifieri jrid ikun omogenju, kompatt u ma
jkunx fih bic¢iet tax-xaham b’'dijametru ta’ aktar minn 0,5 cm.

— aroma: l-aroma interna hija tahlita ta’ diversi komponenti prodotti matul il-process tal-maturazzjoni tal-laham
— dagsxejn aciduz, lixx u ta’ intensita medja, flimkien mal-aromi tal-hwawar mizjuda permessi. L-ebda aroma
individwali ma ghandha tiddomina.

— Fil-halq, jinhass immerraq u sod, jintmaghad fa¢ilment, mhuwiex fibruz hafna u ma fihx elementi li mhumiex
mixtieqa bhal tessuti konnettivi, frammenti tal-ghadam, gangliji u gheruq. B'mod generali, ghandu toghma
pjacevoli u moderata.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

II-laham jigi minn majjali bojod xahmin. Fl-ahhar 3 xhur ta’ hajjithom, 75 % tad-dieta taghhom tkun ikel niexef li
jikkonsisti minn xghir, qamh u segala.

Il-laham jigi minn majjali bojod xahmin ta’ kwalunkwe sess, ghalkemm il-majjali maskili jridu jkunu kkastrati.
Fl-ahhar 3 xhur ta’ hajjithom, 75 % tad-dieta taghhom tkun ikel niexef i jikkonsisti minn xghir, qamh u segala. Dawn
jitbiccru fl-eta ta’ bejn 6,5 u 10 xhur.

Il-piz tal-karkassa huwa ta’ bejn 90 u 140 kg. Waqt it-tbiccir, il-pH tal-karkassa jrid ikun bejn 5,5 u 6,2.
Jistghu jintuzaw biss l-ingredjenti bazici li gejjin biex isir i¢c-chorizo.

a) Laham tal-majjali xahmin, minn irziezet tal-majjali rregistrati, b’kontenut ta’ laham dghif ta’ bejn 70 % u 80 %, u
b’kontenut ta’ xaham ta’ bejn 20 % u 30 %, minn dawn il-qatghat specifici: falda, laham tal-kustilji tal-kwart ta’
quddiem, trufijiet tal-ispalla u l-koxox, spalla u koxox minghajr ghadam li minnhom ikunu tnehhew il-partijiet
fibruzi, I-gheruq jew it-tessut konnettiv. Ma jista’ jigi inkluz l-ebda xaham taht il-gilda. Ix-xahmijiet huma
uniformi, ibsin u fil-bicca 1-kbira taghhom rezistenti ghall-pressjoni. Il-laham 1i jkun gie ffrizat qabel mhuwiex
permess, u lanqas il-laham li jkun inhazen ghal aktar minn 6 ijiem, anki jekk ikun gie mkessah. Il-kontenut
massimu ta’ idrossiprolina tal-laham irid ikun 0,4 %. Il-kontenut ta’ acidu steariku tax-xaham irid ikun mill-ingas
13 %.

b) Paprika: prodott imnixxef maghmul bit-thin tal-frott misjur, fsahhtu u minghajr tbajja’ tal-ispeci tal-bzar Capsicum
annuum L. u Capsicum longum D.C. Jintuza fi kwantitajiet li jvarjaw bejn 18 g u 25 g ghal kull kg ta’ laham. Mill-
inqas 50 % tal-paprika uzata ghandha d-DOP “Piment6n de La Vera”.

¢) Melh tal-bahar raffinat (klorur tas-sodju), bi hbub ta’ dags ta’ inqas minn 2 mm, bejn 15 g u 22 g ghal kull kg ta’
laham.

B'mod fakultattiv, jista’ jizdied tewm imqatta’ b'ammont massimu ta’ 4 g ghal kull kg ta’ laham. Bl-istess mod, ir-riegnu
jista’ jizdied b’ammont massimu ta’ 0,2 g ghal kull kg ta’ laham.

[z-zieda taz-zokkrijiet u tal-proteina tal-laham li torigina mill-majjali hija permessa fi¢c-“Chorizo de Cantimpalos” fit-
tipi “cular” u “torpedo”.

Jistghu jintuzaw il-fosfati, l-acidu askorbiku u l-acidu ¢itriku jew l-imluh taghhom. Iz-zieda tal-prezervattivi mhijiex
permessa.

Mill-inqas 50 % tal-paprika uzata trid tkun tad-DOP “Pimentén de La Vera”. Dan ifisser li trid tigi miz-Zona geografika
ddefinita fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott tad-DOP inkwistjoni.

Il-laham tal-majjal xahmi jrid jigi prodott fi rziezet tal-majjal irregistrati.
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3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

3.5.

3.6.

B'mod specifiku, i¢-chorizo jrid jigi ppreparat, immaturat u mnixxef fiz-zona geografika ddefinita.

Flimkien mal-karatteristi¢i partikolari tal-metodu ta’ produzzjoni, it-tnixxif naturali huwa l-aktar stadju importanti
marbut maz-zona ddefinita sabiex jigi prodott chorizo bil-karatteristici stabbiliti fit-taqsima dwar “Deskrizzjoni tal-
prodott”.

Il-process isegwi l-procedura fl-ordni indikata hawn taht.

L-ewwel il-laham jigi ppreparat fiz-zona tal-preparazzjoni, ftemperatura ambjentali taht it-12 °C ghal mhux aktar
minn saghtejn. Ix-xaham Zejjed jitnehha flimkien mal-bicciet kollha tal-gherug. It-temperatura tal-laham meta jsir
l-ikkapuljar trid tkun bejn 0 °C u 2 °C. L-ikkapuljaturi ghandhom pjanci tondi b'toqob ta’ dijametru li jvarja. Ghat-tipi
“sarta”, “achorizado” u “torpedo” tac-chorizo, id-dijametri jridu jkunu bejn 6 mm u 16 mm, u ghat-tip “cular”, bejn

18 mm u 26 mm.

Wara l-ikkapuljar, il-laham jithallat mal-ingredjenti u l-addittivi awtorizzati I-ohra biex jifforma pejst omogenju. Dan
jithalla joqghod fil-kmamar tat-tkessih ftemperatura ta’ bejn 2 °C u 7 °C ghal perjodu ta’ bejn 12-il siegha
u 36 siegha. Il-pejst ghandu pH ta’ bejn 5,5 u 6,5.

Wara li joqghod, il-pejst jiddahhal fbudellati li jigu stejpiljati jew mehjuta biex jintrabtu. Hemm tliet kuluri ta’ hjut:
ahmar, iswed u abjad, skont it-tip. [l-prodott imbaghad jigi pprezervat.

It-tul minimu tal-process tal-prezervazzjoni huwa ta’ 21 jum gha¢-chorizo “sarta”, 24 jum ghall-“achorizado”
u 40 jum ghall-“cular” u t-“torpedo”. I¢-chorizo lest ghandu jickien b'mill-inqas 25 % tad-dags originali tieghu. Hemm
zewg stadji: il-maturazzjoni u t-tnixxif. Il-maturazzjoni ssir fi kmamar tat-tnixxif ftemperatura ta’ bejn 6 °Cu 16 °Cu
umdita relattiva ta’ bejn 60 % u 85 %. It-tnixxif isir fkundizzjonijiet naturali fi kmamar tat-tnixxif. It-tnixxif jammonta
ghal aktar minn 40 % tal-hin totali tal-prezervazzjoni.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, -ippakkjar, ecc.

I¢-chorizo jista’ jitqatta’, jitfettet jew jigi ppakkjat minn operaturi rregistrati minghajr restrizzjoni geografika.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

It-tipi kollha tal-prodott protett imgieghed fis-suq ghandu jkollhom tikketta ta’ identifikazzjoni alfanumerika bis-
simbolu obbligatorju tal-UE ghal Indikazzjoni Geografika Protetta, l-isem “Chorizo de Cantimpalos” u t-tip ta¢-

chorizo: “sarta”, “achorizado” or “cular”. It-tikketti jrid ikollhom ukoll il-logo tal-IGP innifsu.

It-tikketti jitwahhlu mill-operaturi rregistrati responsabbli ghall-produzzjoni jew l-ipprocessar (it-tqattigh ufjew
it-tfettit). Dawn iridu jitwahhlu b’tali mod li ma jkunux jistghu jergghu jintuzaw.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika fejn jigi prodott i¢-chorizo tikkonsisti mill-municipalitajiet li gejjin li jinsabu fil-provin¢ja ta’
Segovia:

Abades, Adrada de Pir6n, Aldealengua de Pedraza, Arahuetes, Arcones, Armuiia (bl-e¢¢ezzjoni tal-parti ta’ Carbonero
de Ahusin), Basardilla, Bercial, Bernardos, Bernuy de Porreros, Brieva, Caballar, Cabafias de Polendos, Cantimpalos,
Carbonero el Mayor, Casla, Collado Hermoso, Cubillo, Encinillas, El Espinar, Escobar de Polendos, Espirido, Gallegos,
Garcillan, Ituero y Lama, Juarros de Riomoros, La Lastrilla, La Losa, La Matilla, Labajos, Lastras del Pozo, Marazoleja,
Marazuela, Martin Miguel, Marugdn, Matabuena, Monterrubio, Muiiopedro, Navafria, Navas de Riofrio, Navas de San
Antonio, Orejana, Ortigosa del Monte, Otero de Herreros, Palazuelos de Eresma, Pedraza, Pelayos del Arroyo,
Pradena, Rebollo, Roda de Eresma, Sangarcia, San Ildefonso o La Granja, Santa Maria la Real de Nieva, Santiuste de
Pedraza, Santo Domingo de Pirén, Segovia, Sotosalbos, Tabanera la Luenga, Torrecaballeros, Torreiglesias, Torre Val
de San Pedro, Trescasas, Turégano, Valdeprados, Valleruela de Pedraza, Valleruela de Septlveda, Valseca, Valverde del
Majano, Vegas de Matute, Ventosilla y Tejadilla, Villacastin u Zarzuela del Monte.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/288/0j



GU C, 18.10.2023

Dawn it-72 municipalita jiffurmaw medda wiesgha 40 km fuq l-inklinazzjoni tat-Tramuntana tal-muntanji tas-Sierra
de Guadarrama, b'erja ta’ 2 574 km?.

5. Rabta maz-Zona geografika

Karattru spedjali taz-zona geografika

Il-pajsagg u l-klima taz-zona geografika tal-produzzjoni jwasslu ghal kundizzjonijiet klimatici favorevoli ghat-tnixxif
tac-chorizo b'mod naturali. Bazikament, dawn il-kundizzjonijiet huma I-altitudni ta’ aktar minn 900 metru,
it-temperaturi baxxi, l-umdita relattiva moderata u ftit jiem ta’ ¢par fis-sena, meta mqgabbla ma’ Zoni ohra fil-qrib.

Dawn il-karatteristi¢i ma jinstabux fzoni girien. Fin-Nofsinhar hemm is-Sierra de Guadarrama, zona muntanjuza
aktar kiesha u umda b’altitudni oghla. Fit-Tramuntana hemm zona ta’ pjanuri b'altitudni aktar baxxa u aktar ¢par, fejn
ma hemm l-ebda tradizzjoni ta’ produzzjoni ta¢-chorizo.

Specificita tal-prodott
Il-karattru specjali tal-prodott huwa dovut ghal:

— l-uzu ta’ qatghat partikolari tal-laham: falda, laham tal-kustilji tal-kwart ta’ quddiem, it-trufijiet tal-ispalla u
l-koxox, spalla u koxox minghajr ghadam li minnhom ikunu tnehhew il-partijiet fibruzi, l-gheruq jew it-tessut
konnettiv, prodotti minn majjali mitmugha dieta li mill-inqas 75 % taghha tikkonsisti f'¢cereali: ix-xghir, il-qamh u
s-segala;

— id-dijametru zghir tal-pjanci tondi li jintuzaw biex isir l-ikkapuljat;

— il-pejst tal-laham i jithalla joqghod qabel ma jiddahhal fil-budellati, biex b’hekk it-toghmiet tal-laham jithallew
jithalltu mal-ingredjenti l-ohra, jigifieri l-melh, il-paprika u t-tewm. Fl-istess hin, tizviluppa moffa batterika li
tnaqqas il-pH u tiffacilita t-tnixxif sussegwenti;

— mill-inqas nofs il-paprika uzata hija tad-DOP “Piment6n de La Vera”.

bicciet Zghar ta’ xaham bil-pigmentazzjoni, il-konsistenza soda u t-toghma moderata.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DOP) jew il-kwalita,
ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra specifici tal-prodott (ghal IGP)

Il-kwalita tac-“Chorizo de Cantimpalos” hija r-rizultat tal-fatturi li gejjin: l-ghazla bir-reqqa tal-laham uzat biex jithejja;
li I-pejst tal-laham jithalla joqghod qabel ma jiddahhal fil-budellati; u I-kundizzjonijiet specjali tal-prezervazzjoni u
t-tnixxif fzona geografika fejn l-altitudni u n-nuqqas relattiv ta’ ¢par jaghtu prodott finali li jigi pprezervat kif xieraq
fkundizzjonijiet naturali.

[l-kwalita tal-prodott finali tat reputazzjoni tajba lil dan i¢-chorizo, affermata minn bosta referenzi storici u letterarji sa
mill-bidu tas-seklu 20, jigifieri minn meta beda jigi prodott fil-livelli industrijali i¢-chorizo fdin iz-Zona.

Jezistu dokumenti kummercjali tas-snin 1928 u 1933 dwar l-esportazzjoni tac-Chorizo de Cantimpalos lejn
il-Messiku li jwissu kontra xi imitazzjonijiet tal-prodott.

Anki Camilo José Cela, rebbieh tal-premju Nobel ghal-letteratura, jirreferi ghal “Cantimpalos, famuz ghac-chorizos
tieghu” fix-xoghol tieghu tal-1956 Judios, moros y cristianos.

ES C 265/26 II-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea, 30.9.2010.

Din ir-reputazzjoni testendi ghat-tliet tipi tradizzjonali billi dawn jipprezentaw l-istess karatteristici organolettici fil-
halqg.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https:/[www.itacyl.es/calidad-diferenciada/dop-e-igp/listado-dop-agroalimentarias
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